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Der Budier als Heilmittel.

Ueber ben Ginfluf be8 Buderd auf vden menjchlichen
Crganigmusd Herriden audd unter ben Fachleuten grund-
»ett9 iebene Anjichten. — Wiihrend die einen behaupten, bdaf
per Buder burch Saurvebilbung Diagen und Bdbhne verderbe,
erflivt ibn DHufeland (Diafrobiotil) fiiv das Digeftiv (Ber-
vauungsdmittel) und Wolefdhott (,Lehre von ben Nabhrungs.
mitteln”) iiberbie8 iwegen feiner Eigenjhaft, phodphorjauren
Ralt gugufithren, al8 zahn- und Inochenbilvendes WMittel.
JAllerdbingd mufp man, um nicht ivve zu geben, bei ber Cr-
iorfchung Der pbzﬁolvgifd;en Wirtungen bed Buderd von
Fuderbaderei abjeben und nur den Genuf von veinem Robhr-,

vauben- ober Wilchzucer im Auge behalten.

Madhen wir und vorerft die Vejtimmungen ded Buderd im
Hausbhalte ber organijdhen Natur flar, und befhajtigen wir
und bann mit den neuejten Crgebnifien der Anwendung ded
Buder8 in ber Therapie, wobei und die Schrijt ded Henni
pirjdberg: ,Der Buder al8 Nahrung8, und Heilmittel”
(Jena, Cofjtenoble 1889) zum Leitfaden dienen wird.

Der Crndhrungsprozefy bei bden Thieven und Pilangen bes
tubt auf ber Umwandlung ber in ben Geweben angehiuften
Stirfemebl », Buderr, Fetto und Ciweiffubjtangen. Die
PBflanze, die nichtd andeves ift al8 eine Anfammlung von
Kohlenfdureatomen, bildet qué dem Stirfemehl dben Trauben=
suder und jdeidet Kohlenfiure aus, wobet Wirme gebunden
with. Dieje Whrme wird im Thierforper bei Aufnahme der
Pilangenitoffe wieder frei, wenn {id) der in vemjelben an-
gejammelte Bucderitoff in Kobhlenjduve viidbildef, d. h. wenn
ver im Buder vorhandene Wafjerftoff mit bem Sauerftoff zu
Wafjer verbrennt, woburch die Aufnobhme frijhen Sauerjtofrd
bewirft wird. Diefe bei Kohlenjiurebilbung entjtehenve Wiivme
bezeidyret Liebig al8 Quelle ber Miustelivart, und e8 wird nun
erflaclich, bafy erhobhte WMusfelthitigleit, itberhaupt erhiohte
Qebendenergie vevmefhrte Ruderbildung aus bden Koblen-
bhbraten — Ddiefent , fondenfirvten Sonnenjtrahlen — voraus-
tet, daf ber erjdhipite, an Buder verormtie Organidiug des
Fiebertranten ftivtemedhlhaltige, demnach zucterbildende Nahrung
bendthigt, wie jdon Hippocrated, dem von Dder Chemie der
Nahrungsmittel nichts befannt war, gelehrt hat, daf ferner
ber von Dden foblenhydraten fidh nur durd) ben gevingeven
®ebalt an Sauerjtoff untericheidende Sped den Proviant des
®emienjagers bilvet, der ausd bdiejer ftidjtofjfreien Subjtany
ven bejten Crjag feiner verbrauchten RKrdjte findet, daf ends
lidy die Stidjtofjfoit bei ber Bantingfur ftarfen Eiweifzerfall
nadh fich gieht. n Uebereinftmmung mit diefen Thatjachen
gelangte auch Claude Bernard (Revue scientifique 1873 —4)
st dem Schlufie, dafy thatjachlich alled fich auf den Bucter bes
stebe, Denn Wadydthum und Crndhrung der pflanzlichen und
thievijhen Rellen, die Sauerjtoffaufnabme und die Koblen»
faureausicheibung ijt an das Cntjteben und BVevgeben von
Ruder gefniipit. — Nad) RNanfe, Voit u. a. ift der Ciweifs
verbrauc) eine fonjtante Grofe, nur dad Fett und Koblen-
pydrate (aljo guderballige Subjtanzen) evfahren duvd) Avbeit
und Kxantheit eine bedeutende Abnahme und dod) muthet man
bem gefchwichten Ovganismus zu, feine Bevlujte mittels der
weit {dhwerver zu bewiltigenden etweifreichen fog. ,jtivenden
Roft’ zu decen, ftatt ihm moglicyit leicht affimivlivbare b, §.
auderhaltige Stoffe ju bieten.

Wit der Bilbung der Kohlenjiure ift jedodh die Rolle des
Ruders im Organtdmus nidt erjd)opft. Claude Bernard ers
flart alle BVerbrennungSerjcheinungen in lebenden Wefen als
Fermentationgvorgange.  ©8 ift durd) die Unterfuchungen
Doppe- Seplerd erwrejen, dap die Fflangens und Thiexsellen
aug bem Bucder Alfohol vejtilliverr, bder aljo nebjt bder
Koblenjauve zu den movinalen Umiagvorgingen im thievijden

Organismus gehort. Auferbem findet fich bei ber Berbauung
von @t&ttemeg; und Buder aud) Mild)fdure vor, dbie man
ebemal8 fiix bad ausidlieBlide Berfegungdprodult ves Suders
prelt. Wibrend aber BVorherrihen ber Mildyfdurve auf Ber-
bauungsditorung durd) Ueberlabung ved Magensd Hindbeutet und
bie Mildfdure al8 Berfegungsdprobuft dben Berfall be%leitet
und felbjt nady bem Aufhdren bed Lebens auftvitt, ijt Alfohol
und Kohlenjiurebilbung mit dem Aufbau ver Zellen, Wadyés
thum unb Lebendenergte verfniipit. Wenn der Buder ben bei
Tieber ftattfindenden Ciweifizerfoll u Hemmen imftande ijt, fo
fann er anbererfeitd bei blutvergitenden, temperaturberabs
jegenben Kranfheiten, wie der Cholera, der Serinnung ded

tute8 und ber WMildhjduregdvung jteuern, und wurde dems
nadh) Buder, wie PDoppe (,Diemorabilien”) bemertt, bet
aftatifher Cholera alé wirljamites Wittel angewendet. Diefe
Wirtung berubt auf bder im Organidmusd ftattfindenden
Berlegung bed Buderd in Koblenfiure und Alfohol und auf
ber Erfahrung, daf bdad Vlut — ebenfo wie die Mild) —
bei Bujag von Koblenfiuve fehr langjam gervinnt. In ber
ferneren Gigenjchajt de8 Buders, foblenjauren und phoséphors
fauven Ralf aufzuldfen, jucht Lebman (Lehrbudy der phyiiol.
Ghemie) die Crildvung fiiv den Umftand, baf die Dheutige
Wiedizin bet Harnjaurver Diathefe und Neigung zur Gidt
eine mefls und zuderbaltige Nabrung erfahrungdmifig mit
Bortheil amwendet. In Vegug auf den thierijdyen Drganidmusd
jucht Gwald (,Lehre von der Lerdauung” 1876) in der Buders
bilbung aud Stivtemehl einen Kunjtariff der Natur, in mog-
lichjt furzer Beit grofe Waffen von Nahrung vem Kovpee
auzufithren. Der NReinbeit diejer Nahrung, verbunden mit det
antifeptijchen, nochenbildenden Cigenjdhart des8 Bucers, {ind
bie glangenben Criolge ausufdhrveiben , weldje Vode (Veitrdge
jur Deilfunde 1849) mit Hilfe bed Ruderd bet ben fdhlecht
exndbrten Stinden in Fallen von Bleihjucht, Sfrophuloje
und Rbhachitid evzielt hat. Die Neger in den Rucderplantagen,
bie fidh fajt ausjchlieflich von Buderrohr nibhren, werdben be=
fanntlidy fett und Haben glingenve Bibne. Die Alten biillten
ihre Verjtorbenren mit Honig ein, um die Fdulni ju Hindern.
©dion zu Beiten bes Galenud Hatte man beobadytet, daf
Konferven und Fleifch durch Bujap von Buder und Shrup
fidh erbalten. — DLerbiivgte Nacdhrichten iiber die Anwendung
pe8 Buders ald Deilmittel finden {ih in ber erjten Hiljte
unfered Jahrbunverts bei Hecer , Oejtevien, Peveira, welde
mittel8 gepulverten Ruderd und PDHonig Sdwimmden der
Dundhohle, Kehltopfaeichwiive, Slovbut ur Heilung bradyten.
Prof. Litde in Strafburg (DVeutjche Jeitidhrift fitr Chivurgie
1885) bat bet Dojpitalbrand den Juderverband angewendet,
wobet von 202 ‘Batienten nur 5 ftarben, wdhrend bei allen
itbrigen bie DHeilungddaruer wefentlich abgelitrzt wurde und dey
Wundverlauf faft fieberlod gewefen ift.

Die Penupung ved Buderd al8 BVerbandbmittel exjdheint
nuy  al8 die Nachahmung ded BHeiljamen Verjuchs der Natur,
melde jeber chadbajten Stelle auderreiches Blut ufiibrt.
Gine Buderlojung ftillt dad ausjtromende Blut und vevhiitet
die Jnfizirung der Wunbe.

_ Billvoth (, Unterjuchungen iiber bdie Cocco-Batterien”) Hat
im Jabre 1867 bduvch Umjdhldge von getvoctneten, in Mildy
gefochten Feigen den FdulniBgevrud) bei einem wvorgeidrittenen
Brujtirebs Dauernd befeitigt, und ev {dhreibt diefen Erfolg ber
Mildiduregihrung ded in den Feigen enthaltenen Juders
3u, I3t jedoch die Frage offen, wie diejer ProgeR die Faulnif
gebemmt Baben Pomnte. Billvoth war namlid) damalé nody
mit den phhiiologijhen Unterjudungen Claude Bernards fiber
pie Nolle ded Juders bei dev Crndhrung unbefanut und Huldigte
Dev Bevejchenven Anficht, doR Mildfauve alg eingiges Probult




bes qm%n&u angufeben fei. @v Hat wobl in Sauche
und ':nm lﬂfﬁg!dten bc’tmgufa von ag:dubbae Wadyss
thum ber Qcmeum nftativt; 8 ijt entgangen, baf
mit ber Hefebildbung immer Iho?olgﬁbtung verbunbden ijt,
welde dad Verjdhwinden der Valtevien in faulenden Flilfjiges
teiten, ebenfo wie ber faulenven Gdhrung in Diagen bewivit,
Wiive die Mildfdure dad Prodult ded Buderumijages, fo
miifte bie Gerinmung bder Mild)y fofvie Ded Vluted8 dbuvdh
Buderaujap wefentlich bejchleunigt werden. SJn ber That
aber tritt bad Gegentbeil ein. Die Gdhrung wird ge-
emmt. €8 findet aljo aud) im Wiagen und in faulenden
fiffigteiten dburdy Budersujay Ieine vermebhrte Wilchiiuve-
?&bnms ftatt und bie fiulnifwidrige Wirfung des Buders
ann nuy feiner Bevfegung in AlTohol und Kohlens
faure ;bx:geid;tie en tverden.
Dividberg, der Berfaffer der im Gingang ermwibnten Schrift,
gegen drvonijched TMagenleiden feinerlei PHilfe finben
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fonnte, be , bem gxkll @enuffe von veinem

uder bie Befreiung von biefem Uebel zu verdanfen, tind-.ex
glaubt, baf alle jeme, welche an Unverdaulichleit leiden, burd
tigliben Genuf von 20— 60 Gramm Buder Dbiefelbe
gimijtige Wirtung exziclen tiirben.

QWettere Berjuche mit diejemn Harmlofeften aller DHeilmittel
werden bad, wad an biefen Ausfihrungen bleibenden Werth
bat, aum Unterjchiede von den vielleicht 3u weit gehenden obey
willtiivlichen Folgerungen zur allgemeinen Geltung bringen
fonnen. @ie twerden ingbejondeve lehren miifjen, ob baffelbe
Wiittel , dad in manchen Fallen von Unverdaulichleit geholfen
bat, fich diberhaupt auf alle in ihven Grunduriacden jo ver.
jchiebenen Berbauungsftorungen ausbehnen lafje unbd ob ben
demifdhen Gefefien gegeniiber ben dem lebenben Organidmus
innewofnenden Kriften nidht ein iibexmigiger Cinfluf zuo
gedacht wurde.

Der Schaumwein,

Bid vor nidt longer geit war dbie Meinung ziemlich allgemein
tbreitet, daly die Deritellung de8 Schoumiveind an eine be-
timmte ﬁang)dﬁicbe andichajt, ndmlich die Champagne — bdad
ebiet ber Warne — gefniipft, und dbaB die Craiclung eined
tadelfoien Crzeugnifjed eben nur den BVerwoluern bdiefer beftimmten
Landfdhait moglich fei, und nodhy vor wenigen Jahren gab e3
aud) in Deutichland nicht Wenige, die da meinten, der Ehams
paguer miiffe, um ,echt” zu jein, nothwendig in der Champagne
entitanben fein.
Der Champagner, bdiefed in ber gangen Welt befannte und
beliebte Getvant, widdbit aber niht fo, wie er fih und auf der
Zafel prdfentict, fondexrn er ift in Deutichland, qleidh wie in
Franfreid, dad CSrgebnif eined jpeziell geleiteten Gibhrverfahrensd
bed Traubenfafted, dargejtellt ohne jede chemijche Buthat, lediglich
bad Produft einer ganz natiivlihen Gidfrung ded Safted ber
Weintrauben.

Dasdjenige Getrint, welded, wiewohl in Ehampagnerflafchen
Fefuut und unter dem Namen Schaunuvein oder unter nod vers
odenberer BVenennung in newever Jeit in den Hanbdel gebracht,
aud filteivtem, verjiiBtem und mit Finjtlicher Soblenjiure
dburdgy Einpumpen der [lehteren verfehenem I8eine  bejtedt,
gehort nicdht in diefe Kateqorie Wein. ;

Der durd) leicdhte Prefjung - gewonnene tweife Saft der blauen
Burgundertrauben, deren Kultur an bden Ufern bed Hiheinesd
-gepflegt wird, liefert einen iiberaud feinen, anvegenden Schaums
mwein, der alle Cigenfchaften ber Weine ded franadiiichen Wiarnes
diftrittd befit und letere nur bduvd) eine natiivliche Wiivze
iibertrifft, welde in der Traube felbit ihren Urfprung bat.

Qonigin allec Tvauben aber ift und bleibt bdie rheinijde
ieslingdtraube, in dem NRbeingau vorzugdweife gesiichtet, und
die in guten Jabrgingen aud ihrem Produft bereiteten Schaum-
weine ﬁnh unevveichbar und uniibectroffen. g

G3 bat viele Jahve gedauert, bi3 bad Vorurtheil gegen bie
Peimijchen beutiden Schaumieine entichwunden war und bdie fejt-
getvurzelte Jvee, daB nur der franzdiijhe Champagner als jolcher

u betrachten fei, dev beffern Cinfidht Bla madjte. Jebt aber
at Iicb die Sdaummwetn=-JInduftrie in Deutichland machtig ent=
widelt; an ihrer Spibe iteht gegnmﬁmg mit bdie Rbeingauer
€ Haumiein-Relevei Sobnlein 0. in Schieritein i. Jlheingan,
welche, fein Opfer jdhenend, mit ihrer Mavle ,heingold” die
Babn gebrochen bat. ; s
i Datten %ﬁfnbem einen Cinblic 3u thun in die Geburtss

ftiitte biefes fevgerquidenden Tvopfens, und e3 wird unjere Lefer
inteeffiten, einen Gang barin unter unferer Fiibrung au untex
nefmen und bie Gebeimniffe zu jeben, die fie birgt. ;
iv treten ein in eine der michtigen Hallen de3 an der Rhein-

gauer SandfivaBe aelegenen, ftattlichen, fchloBartigen Fabrit:
ebdubed der Hirma Sobhnlein & Co., und jofort belehren und
%ﬁﬁer und Flojchen und eine Wenge fleiner Attribute, daf wir
in_das Reidy desd heiteren .‘ZBein%otgeB eingetreten find.

Unfere Blide feffeln lange Yteihen von Fidfjern, mit jungen
Weinen gefiillt, jeded etwa 1500 Flafchen Haltend, an benen die
rbeiter bejchatigt find, ben Inbalt auf Flajden 3u siehen und
mittelft finnveich fonftruicter Mafdyine fataloniiche Soxfijtopien
bon doppeltem Durchmefier der Flaidenmiindung gewaltiant in
pen Flajchenhald zu tveiben, anbere Arbeiter, den Sorf auf einer
meiter{ex}cbmtaicbgn;z ibur&) eine eifexne Stlammer an dem Haldring
ber Flajdhe zu befejtigen. &

mf?t diefer Manipulation ift bie fogenannte ,Tirage” (Fiillung)
pollendet, die gewdhnlih von Apxil bi3 Ende Auguit  vor
enommen mwitd, und bie {fih in Den Kellereien der Firnia
%ﬁbulein & Go. im Jabre auf etwa 20,000 Flajdhen pro Tag
augdbebnt. Der junge Wein ift nun in die Flajche gebanut und
foll fidh fet in Schaumwein vexiwandein. ML

Died wird Dexbeigefithrt, indem unter der Cinwirfung bder
Pivme, die man wiihrend einiger Wodgen auf 18 bi3 20 Guad R.

oleihmifig erbdlt, ber MWein in ben Flafden in Gih aes
bradyt m?rb, durch weldgen Vorgang, bevmittelit dex in be%ein
enthaltenen natiiclicgen ®dbritofie und Siige, fidh Koblenidure
entividelt, jeme angenehm pricdelnde, rveizende Cigenichaft bdes
Champagner3, bdie Wonne ded Gaumens, die Freude ded Auges.
Die Eiweibitoffe in dem fiigen Traubenfafte {ind die vevolu-
tiondven Clemente; fie find die Crreger dexr Gdbrung, welde fid
aunddit auf den Buder wirit, bdeffen Vejtandtheile gefpalten
werden in Weingeiit und in_ die [uitlge Soblenfiure, die in
Gejtalt unzibliger Eeiner Blidchen emporiteigt.

Gleicgwie o mandjed Heitere Genie exrft nach) Meberwindbung
fchweren Lebendbructed zur biheren, freieven Cxiftens fid) vettef,
fo bat audy bder luftige Ghnmpagner in feinen jungen ZTagen
ichwere tragifche Konjlifte ?u Dejtehen. Unter Dartem Drud
beginnt und vollzieht fich fein Werben, und twenn er diefem
erlieqt, wenn bdie zecbrechliche Hiille feines Geifted dbem Ronflitte
nicht gewachen iit, dann erfolat die Rataftrophe, der Flafdyen-
bruch, dasd Damofledidhwert iiber bem Haupte ded Fabrifantem.

Sumitten ber groBen WUrbeitdhalle, weldhe wiv nunmegr 3ux
Belidtigung der Vereitung des Schaumiweines betreten Haben,
bifnen i) an verfchicbenen Stellen gibhnende Schlunde, bier-
cdige Qocher, burc) mwelhe wir in die fdwarze Tiefe Hinab-
blicfen.  Cin Bugmwert ift an jedem diefer Locher faijt beftdndig in
Thitigfeit und fenft bie mit jebt vergohrenem Wein gefiillten
Glajchen. in Korben hinab und bhebt andere Flafcden empor aud
dem Steller, wo fie Jahr und Tag gelegen Habenm und mun vers
flict einer wabren njeritehung entgegen geben.

Gteigen wir nun binab in das geheimniffvolle Fihle Duntel
unter der Erde und fchauen wir, wad aud dem tollen Burjden
in ben Flafchen, die tvir eben Haben Hinunter verienfen fehen,
teiter wird.

Priichtige Kellerrdume, 8fach parallel lanfend, bon je 60 Fug
Breite und 500 Jub Sange, in majejtitiihem Sreuzgewdlbe auf
michtigen Preilern vubend, zur Lagevung von Miillionen Flafden
auéreichend, nehmen ung aut; em Audruf bed Staunend und der
Bewunderung entlodt i) unferem Munde, bei ihrem Anblid
unbd angejichtd ber gewaltigen Flaichenmaiien, die in uniibexfeh-
baver Liinge und Ausdebnung viele Hunbderttaufende der Sah!
bergen, alle ouf ben Moment Harvend, o fie ihrer Weiter-
Depandlung ugefiihrt toerden follen, denn in bem Stadium, in
dem der hier in borizontal lagexnden Flajen enthaltene, bereitd
mouijivende LWein fih gegentvirtia befindet, Hat er nur mit fid
feibit au thun, eine furze Nadygdhrung durchzumachen, fich zu
fliven, zu veifen unmd u beredeln, um nad) einer gewifjen Beit
die durch die Gibrung audgeichiedenen Hefetoffe durch allmiliges
Aufjtellen der Flajchen auf dem Korf an diefen abzulagern.

Bur rajcheren gleichmipigen Ablagerung diefer Hefeftoffe werden
bie fpaterhin etagenmweiie auf duvchlocherte Lagerbinte geftellten
Flaichen taglidy geviittelt.

Wir maden noch einen FRundbgang durch die groBartigen,
ggx?ilcf)e Saubexleit zeigenden RKellevciume und nun hinauf zum
Lidt.

Wir befinben und twieder in_einer grofen Halle und twexden
bon unferem Fithrer belehrt, daf wir in unferer Wandberung an
dem Theil der Arbeitdvervichtungen angefommen find, der fiic den
Qaien eiier der inteveffanteften, fiix ben Fabritanten mit dex
widtigite i Fetigitelung ded Schoumweine3d ijt; nimlich des
»Degorgivend.” :

Cume Gruppe Avbeiter ift bejdhdftiat, von den nach) unten ge
Daltenen Flajchen den Rorf mit einer frebsicheerenihnlichen Bange
gt [ojen und in dem Augenblid, in demt der Korf und damitaud
pie barauf lagernde $Hefe durch den ftarfen Druct der gebundenen
Stohlenfiuve entweicht, gejchickt in die Hibe zu vichten, um ein
su_ftavtes Ausdfprien des Weined zu verhinbern.

. Die ndchiten Arbeiter ertheilen dem Fryitallhelien Schaumivein
bie Weibe und ithr Gejdhiaft ekt ,Dofiven”: e3 bejtehbt im Jus
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et [Bibrung und Koflenjdure-Entwidelung umgerwanbdelten
Beftandtheile bes TWeines zu eciefen, amd bdiefen felbit, 1€e
dem im WVejtimnungslande Hervidhenden Geichmade 3u veriiifen.
dlich miven wir benn fo ieit, den
bintex ©cdlof und Hiegel zu k?m;
elaftijcher Sorf bou mebr wie doppel
%nlfes Wwird vermittels einer Mafchine zulammengepreft in die

iifen

eiit  neuer pra

lafche getvieben, mut zweifachem ‘Dragtbe;banb finnveich be-
eftigt und bev Champagner iit fertig; tdglih 6—7000 Flajchen
werden in diefer Weile fertig aeftellt. e

€8 ijt eine befondere Gigenichait ber aus Riedlingdtrauben
gerwormenen Weine ded Jiheingauw’s und der aud bdiefen bare
eftellten ©daumiveine, dal ihr undefinirbares toftliched Bouquet,
?bte unbergleichliche Wiirze tm Loufe der Beit, wihrend des
Lagers der Weine wt Flajchen fo wunderbar widhit, wihrend die
ranadiiihen Champagner ein lter bon einigen Jabhren nicht
beriteigen bdiiren, obne an Giite &u betlieren und bdurd ibren
ftarfen Gebalt an Alfobhol und Buder ibre uripriingliche Feinbeit
und Clegang theilterfe etnbifen.

e exingen Quantums , Wein-Ciqueurs” aus den ebel
l&%ﬂhﬂiatw&)m emwonnen_unb bdazu beftimmt, bie md?rf?n%
nach
chaumivein definitiv

Ttnouer
tem Durchmeijer ""ﬁ aichen=

@exabe die Gadummlm bes iten burdh bad
g von Jabr su Jahr bortv hmﬁ

ai%mricbt'i‘gg &'zf:nnai biefer ‘203 bad obige Hausd
fich die Ausfendung nur folder Schaumveine zum e ges

macht, welge nach ibrev Fevtigitellung eime lingeve Lagerung,
auweilen bid zu emem Jabre, gehabt Dhaben. Diefem Mmitande
und bex umfichtigen Wahl ber Weine find bie auBerordentlichen
Crfolge au verdanfen, welche bie %mnnnu&mn lange fdhon vor
der erften Bou.ubﬁbun& auf frangofifcen Champagner (im Jahre
1879) im beutichen Yleihe und um Auslande mit

ihren s
5eugniﬁen in opferiveudigen, raftlofen, gielberwuften Beftrebungen

wibrend bdber 25 Jabre ihred Vejtchend errungen bat.  Jbhre
Deaxte: , Rbein olg‘ bon ammatbiéa mer Dbet Criffnung dex
Bayreutber Seltipiele getveibt, der a?eltmn bes Raifers und

bieler Hegenten und Firitlichleiten, zugleidh der Taufwein der
beutichen Striegsichiffe, nimmt, al8 bden feineven framzdfiichen
Champagnerwemen ebenbiictig anerfannt, Heute einen exjten Fang
unter den deutichen Schaumieinen ein, und ,erfreut bed Mienjchen
$ers, foweit die deutiche Sunge Hingt.”

Tandivivildaft. Garfen.

Jum BVruteierverfandt, Belanntlich ift die Verpadung und
ber Berfandt bon Vruteiern eine ziemlich jchwierige Sadhe, wenn
die lepteren dabei moglicyit gefchont und vollig brutiibig erhalten
bleiben follen. Die BVruteier jollen durch die Avt ibrer Ver-
padung odber Cinlagexung bor unvevmittelten beftigen Crs
fdpiitterungen bewabhrt und andercrfeits ebenjo fehr bem Quft:
%:trme einigermafen auglinglich bletben. €3 it beshalb ausd

m lepteven Grunde da3 Cinlagern ber Bruteier in Ddichted
Material, in welches eingegraben man wobl gewdhnliche Cier zu
berfenden pflegt, Dierbei micht wobl thunlich, da fie fo leicht er-
ftiden fonnen. Ein jehr zwedmiBiges, aber fpesiell dafiir nodh
nidht befannted IMittel iit dad Cinhillen der Eier in befonbderes
Hinjtlih qefrdufeltes Papier. Man wendet zwar bereits
Papier an, in welded man die Vruteier einwidelt, aber die o
bamit evsielten Hefultate find ben Anforderungen nicht voll-
fommeu entiprechend. Die Vruteier jollen loder, alio mit Cin-
fchlup von veicdhlich Qujt, babei tweich und nachgiebig gelagert
exicheinen, und bdad gelingt nicht gut, wenn man &emd nliches
Papier blog zufammenfaltet und ufammenpadt. CEin ungleich
befiered Pacdungdmaterial bilben fcgon bie Papieridhnigel, welche
biel Quit einzujchlieBen bermdgen, und ugleih geniigend [ocfer
find, aber bex Uebeljtand eridyeint dabei nicht ganz audgeichlojien,
baB die Cier, duvd) diefelben fich hindburchbohrend diveft in bem
einen ober andern Gremplave au einander gelangen fonnen. Das
bejte Einbiillungdmaterial fitv Bruteier zum Verfandt bleibt ohne
Bweifel fiinjtlich gefrauftes und qgeféltelted nicht zu fchmwaches
Geidenpapier. JIn daffelbe braudjt ntan die Bruteier einjach mit
ber Hand einguballen, je nachdem nothig in em= ober mehriadhen
Schichten. und bdiefelben fonnen in jeder Besiebung ficher verpactt
und berfandt werden. Derart gefraujted Papier ijt leidht bex=
uitellen und nur geringe Koften verurfachend, jomit zum guten
und fidheven Vruteferverfandt bdurchausd empiehlendwert) und
macht befondeve Bruteierfiften u*berﬂuiﬁg.

* Dad Gefhledht and den Giern zu exfennen. In einem
Artifel ber landwirthichaftlichen Beitung bed ,Hamburgiichen
SRorrefpondenten” itber Hiihnersucht war die %entertun% enthalten:
#0083 Geidlecht aud den Ciern zu exfennen it unmoglid.” Da-
rauf iit dexielben Beitung bon einem Ober-Telearaphen-Affiftente
3. Bubbe eine Ncittheilung zugegangen, welche im Snterei}e der
Biidhter tveiteve Verbreitung berdient, um jo mebr, ald die be:
vorftehende Brutzeit Gelegenbeit bietet, dad Broblem auf feine
Jtichtigleit su prifen. SHerr . B, fhreibt: Vor Jahresirift la3
id) in einer Seitichrift die Unweifung eines parijer Profefjors,
wie man am Aeufern ded Hithnereied dad Geichledyt des utiing
tigen Siichleind su evfennen vermoge. ~Davaufhin Habe i im
vergangenen GSommer zu einer BVrut die Cier audgewahlt und

ba3 Refultat blefed !Berfut?l ergab in fiberraichender Weife bie
Beftitigung dbex bon dbem parifer@elehrien abgegebenenCrtldrung. An
jebem Qubnevei ift ein dicded und ein Mrh?g @nbe mebx oder
weniger zu_unterjcheiden. Ferner findet man’bei genauer Befich-
tigung, daf die Oberfliche ded jpigen Euded an dem einen Ci
g[att, an einem anbern mehr oder tweniger raufh (pidelig, von
leinen Beulen befesit) erfcheint; diefe raubhe Spige eibgt aufgerdem
noch einen bald unvolftindia, bald bolftindig etga enen Rreis,
etiva bon dem Durchmeffer eined Fiinfpiennigitiides. An den
Ciern mit ftarfer Schale ift dexr Kreid vollfommener jichtbar als
an ben Giern mit jdwiderer Schale. Diefe BVerfchiedenbeiten
an ben ©piten der Eier geben die Mertmale zur Crfennung desd
Gefchlechts; und awar: aud den Ciern mit vauher Spise und mit
einem Srei8 gegeichnet fchliipien Hiibne, and den Eiern mit glatter
©pige Hennen. Veim Audjuchen fand id), dag die Cier mit dem
Sreid an der Spibe fajt durdhgingia ftirtere Schalen Haben ald
bie anderen mit glatter Spigge. Ferner will ich audy ald anf:
fallige Cricheinung nicht unevwibnt laffen, da der Sreid an ge:
fochten Giern fajt gans verihwunden ijt. Aui Grund diejer
Wiertmale babe iy im vovigen Sommer zu einer BVrut 18 Cier
audgemwdplt, 12 mit glatter und eind mit rauher Spige und einem
Ringe; demaujolge jollten 12 Hennen wund ein Habn ausfommen.
Bon ben 13 audgefommenen Riihlein ftarben zwei am exjten
ZTage ; bie andeven 11 dagegen find grof geworden, und 3 ent:
buppten fich davon swei ald Hibne und zwei als Hennen. Nach
genauer Bejichtigung und Veurtheilung bdex zwei _gejtorbenen
Siichlein darf i mit einiger Sicherheit annehmen, dag e3 Hennen
getworben wdven, e3 bitte fih demnad) nur ein Habhn zu biel
Devaudgeitellt. Jch darf nun annebhmen, dag ich beim Uusiuchen
ber Cler nod) nicht forgtiltig genug verfahren bin. $Halb Hennen
und balb Hibne it fon ein fehr gimijtiged Refultat, n bden
meiften Fillen ift die Babl der Hihnchen in' einer Vrut gviker
al3 bie der Hemnen. Hiibnerziichter werden gewif Berjuche
machen, ob man 8 wixklich in dex Hand hat, Hithner ober Hiihne
aiichten au fonnen.
20

Um eingelne Pilangen im Garten vor Juoft su fdhiigen
empfieblt e8 fich, *Papierdiiten iiber diefelben au ftitlpen, Das
Bapier ift ein febr idlechter Wiirmeleiter, verhindert jomit das
Ausjtrdmen der Wirme. Da bie Papierdiiten aber bom Thau
leiht nah werden, muf man, wenn fie mehrmald bdienen follen,
PBergamentpapier benuben. Qebteres oder ein dbhnliched Bapiex
fann man fid) fehr qut felbit Dadurdy anfertigen, bof man
%’a{fulattur%:?teri in ;{ne mg‘lig;ugs; tgonubalb %gbtm%felfﬁuge ﬁ;;ﬁ

afier taucht, einige Augendblide pierin liegen (dft, dann Derands
nimmt, mit Waljer abfp%"zlt und trodnen gt

Baustviviifdiaff. Gelimdheitspilege,

Gegen Nadtidiveils. Id war mehrere Jahre Sranfens
pilegerin und Dabe aiZ jolche gegen Nadtichmweid Cognac mit
tildy mit ftetem Crjolg angemwandt (auf eine Tajfe 4 Lheile
Mild) und 1 Zheil Cognac). Diele Cognacmildy it falt vor dem
Gdlafengehen 3u trinfen. Wenn man diejes Miittel einige
%Ilb_etr,ube amwenbdet, fo wird der Schweil ohue iible Jolgen zuviid-
eiben.
L

Mittel gegen Magenframdvi, Gegen diefed Uebel Hat fich
folgendes emfache eittel febr bewdbhrt: Man_ qieBt auf einen
Raffeeldfiel einige Tropfen Piefjermituzol und Arac und nimmt
diejelben fobald {ich die exviten Symptome bes Magenframpies

aeigen. erner twerden einige Hinde voll Hafer in einent Gefife
auf bem Ofen gerditet, dann in ein Sadden gefdhiittet und jo
beiB man 5 vertvogen fann auf die Hevaguube geleat. . .

*

Dad Maibliimehen ift giftig, Die Seit, wo bas veizende
Maibliimepen (Convallaria majalis) fich entfalfet, viicft wiedex néber.
Da wollen iviv die Liebhaber defjelben daran erinnern, da feine
Bliithe qiftig t. E8 enthilt awei Gifte, dbad Convallamarin,
teldyes itart drajtifh wixit, und das Convallavin, weldes dhnlicy
ii’ﬁé?fa’é’r‘ﬁc%“g Giit des Fingerhutes. Dev Duit ift dagegen abjolus
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Bon —s in Halle.
(Brweifilbig.)
1. &ilbe.

RKaufmasn, ber fein Fad) vberjteht,
m:b ﬁem midy au fithren,
eht, 06’3 vorivdrts gebt,
RNte bll Gebulb perlteren.
Siebft du etn Kind zur Shule gehn,
Mich wirft du tmmer bei hm fehu.
2. Gilbe.
B etnft dexr Menjdh) nodh nidyt verjtand,
denfern zu dringen,

lend fdhivarzen Diamant
Perauf gum Lidyt zu bringen,
pab’ im Kamin und auf demt Herd
Die Wirme tch allein gewdhrt.

Da3 Gange.
Gin Didter, der bet offnem Stin
gamxllengu[t md =Gitte
[tng ftubirt mit viel Getvinn
n feiner elgnen WMitte,
t der Familie bon Berlin
A3 Namen midh) mit Gliid verliehn.

1L
(Dretfilbig.)
Um metne Crite ju ergriinden
Muft du ein fleined Soolbad finden,

Dasd Bier in unjerm Preugenland,
QJn der Probing gar wohlbelaunt,

Wad Hhaben tir nad) {dhiveren Tefhen
Xm deutiden Land erfteben fehen ? —
Die Dritte ift’8 und, fejt gefiic
Qn ihr dad Heil der burunft liegt,

Aui Brettein, dle die Welt bedeuten,
®ieht man einber das Ganze jdhreiten
Dafjelbe Hhat vor furzer Jeit
1ng nody durd) fein Talent erfreut.

Dad tit metn Wort mur tn zehu Beiden;
Do) willft du 3 torrelt erreichn,
Darfft du verdoppeln nur dasd !:
Und riditig bait du ed ur Stell’,
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