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Der Jelbfkoder , Geimelminnden®,
PBon G. W. (Wit 3 Abbildbungen.)

#3eit ift Geld” — bdiefed von einem grofen
Gtaatdmann geprigte Sprichwort gilt nicht nuy

ben in Unfprud) nimmt und daB man eigentlich
nidjt vom Herbe fortgehen Faun, ofjne da die
©peifen Gefalhr lanfen, angubvennen und iiber-
sufocdyen, oder, a3 ifnen ebenfo hiteiliq 1if
oud pem Qocher s tewwwen. Deftandige

fiir bas berufliche und ge@)@mimﬁQ,\r.qu__m&chfwr@eifcxt und Feuerung fitllt bie

Sisatens

bbild. 1. Transportfe(bfRoder. (Nurzum Koden geeignet.)
A Bledtoder. B Junendedel, ijoliert. C Sodytopf.
D Heber. E ©dlupdedel.

Rannes, fondern hat in unfrer jepigen Beit,
wo bie Frau nur zu oft gezwungen ift, aud
ihrerfeitd buvd) Berbienft ivgendmwelder Art zu
dem Qebensunterhalt der Familie mit bei-
sutragen, aud) filr bie Frau bdie gleiche Be-
deutung. Hat eine folche Frau, wie ed faft
jtetd ber Fall ift, neben ihver Arbeit aud) nod
ben Daushalt zu verforgen, o ift bamit eine
doppelte Anfordevung an fie geftellt, die unter
Umitanben vecht fdhwer ift und jede Berein-
facjung unbd Crleihterung gweifad) freudig be-
gritgen ift. Eine Haugarbeit, die tdglich mit
gleicher Regelmdpigleit wiederfehrt und aufs
merfjame Grledigung erfordert, foll nicht dag
forperliche TWohl bDer Familie davunter leiden,
ift bad Kochen. Wer felbft focht, weifl, daf
nie Bubereitung einer guten, audveichenden
Mittagsmahlzeit durchdhnittlic) mehrere Stun=

Beit, in der man fonft nod) mandye notwendige
und Ddringende Urbeit vornehmen michte, qus.
Hier Abhilfe su fdaffen, hat die Jnduftrie
fcyon mancyed unternommen. ©po tauchte vor
veichlich einem Fahrzehnt die mit Heu gepoliterte
Rodhtifte auf, in welder Iodend eingefebte
Speifen fic) felbft iiberlafjen bleiben fonnten
wnd  toeiter fochten. Cine fo grope Berein-
fachung und Beiterfparnid die Kochlifte aud)
bedeutete — war e3 dod) nidht mebhr ndtig,
mwahrend der Rochzeit der Speifen daneben u
ftehen und aufzupaffen —, fo hafteten ihr doch
noc) mandye Nachteile an, zu weldhen naments
lich) gehibrte, daB die Speifen ein rved)t langesd
Lortochen erforderten und daf weber ein ein-
facher Braten nod) ein Kudjen davin herguftellen
way. Diefer altbefannten Kochfifte 1m Pringip
dhnlich, von deven erwdhnten Fehlern

jedodh gumeift frei und in feinen Borziigen

bisher unerreicht ift der Sod)-, Brat-

und Badapparat,, Heingelminnden”, der

feit einigen Jahren in den Handel ge-

bracht und durch feine erprobten Bor-

sitge vajdhe BVerbreitung fand jowie eine

bireft volfdwirtidaftliche Bebeutung ges

wonnen Hat. Der Apparat ift heute jdyon

in faft jedem grdferen Houshaltungss
warenge{d)aft vorritig
ober dod) durch folchesd
fofort zu begiehen.

Fitr den einfadhften
Arbeiterhausdhalt ivie
aud) fitv den Beffer-
geftellten und Beamten
it diefer neue Selbit-
fodher gleich) wertooll
und angebracht. Hitb{ch
und anjprechend in der
Form und Aufmadyung,
babei nidht teter unb vor
allem tabellod fauber,
fommt ber Apparat in
verfchiedenen  ©rdfen
sum Berfauf; einmalin
bauechafter ediger Holz-
ausfithrung und dann =
rund aus flarfem Bled)
mit Tragbiigel vers
fehen alg8 Trangports

ift aber nuv zu Sod)zweden beftimmt; dop biefer
fich leicht tragen laftundfibexallbin mitscsommen

toerden Fam, ¢ o VX SONDWILE FolRaear

amd-dte iz gyeld, Wald oder an der Bahn Arbeiterns
dent bon wnjcdhdpbarem Werte ijt, macht thn gu
einer in volfdwirt{daftlicher Hinfidht bejonbders
wertvollen Crfindung. Und babei laft fid
alled, wq3 das leibliche Woh! exforbert, leicht
Berftellen. Braten, Gemiife, Suppen, Kibfe,
Buddingd und Kudjen geraten im ,Heingel-
mannden“-Apparat fo gut wie einfade Haus-
mannsfoft. Fertig gur vorgefdhriebenen Jeit,
wenn die Wittagsftunde da ift, und — bag ift
auch toieder einer feiner grofen Borziige —
fein  Bertochen und  Unfdhymadhaftiverden,
wenn man Ddie Speifen nod) einige Stunben
[dnger im Apparat laffen mufp, weil die Mahl=
zeit einmal ftatt um 1 Whr exft um 4 Uhy ein-
genommen werden fanu. Wenn man nun bedentt,
wie biel Feuerungdmaterial auf bem Herde
verbrannt twerben muf, bid man ein Stid
Riudfleifd) gargefocht Hat, oder bis der Bratofen
die erforderliche Badhipe Hat, und jtellt dann

= = bem gegeniiber Den
: »oeingelmanndens
‘Apparat auf, der an
fich fiberhaupt feiner
Feuerung bedarf, fo
find Ddie Worteile
iibergeugend genug;
muf dod) in unjever
jebigen  Beit Dder
Teuerung jede Cr-
fpaxnis doppelt hod
vevanjd)lagt werben.
Daneben derGemwinn
an Beit, die fich au
anderert dringenden
Urcbeitenn oder gu

#bbild. 2. ﬁelnatlm&un@m-,&gunmt mil einer Nodiffele.
A Rodtifte aus furnierten $olzern. B Sdamotteplatte (Wavmejpeidier). C Hohed Bads
Selbftfodher — leftexer treny — Brattreus D E Bubdingform wnd Dedel. F Bacjorm. G Sdluidedel, ijokiert,




ber oft o nohwenbigen Srholung der Haus-
jran verwenden Iaft.

MWag nun die Handhadbung diefes Apparates
betrifft, fo ift fie die denfbar einfachite und
nebjt Den mannigfaltigiten und zuverldffigiten
Rezepten aud einem bdagugehorigen . Heingel-
mdnnchen”-Sochbuc), Preid 1,25 4, erfichtlich.
Bu jedem Uppavat gehbren je nacd) Grodfe ein
bi3 zwei und mehr Kodjtdpfe, swei bis bdrei
runbe, bled)gefapite Schamottefteine (jog. Warmes
fpeicher), ferner ein Heber, ein hihered und ein
niedered Sreuzgeftell fowie ein Ufbeftteller und
eine Afbeftplatte.

Nehmen wiv und gunddft einmal ein gang
einfacges Mittagdeffen im TransdportSelbit
fodjer, wie ihn Wbbilbung 1 vevanfdjaulicht
und  wie er fdon im Preife von T K
an zu baben ift, vor. Denfen wir, wir
wollten Hammelfleijc) mit Lohl und Kartoffeln
gufammengefodht Hevitellen. Bunddft wird der
runde Ufbejtteller gu untecft in den Wpparat
gelegt, fodann exhist man den Schamotteftein auf
Dem Rochherd oder auf einer Petvoleum-, Gas-
ober Spiritusflamme — im Winter fann man ihn
aud) in die Glut des Stubenofens legen — bis
er 3ijdyt, wenn ein Waffertropfen davauf fallt
und legt ihn vermittels be3 Hebers auf den
Afbeftteller im Apparat. Bubor hat man in
ben mit Butter oder Fett audgejtvidjenen Rochs
topf lagemweife Dem = v
Sohl, bie rohen, ge- |
fcheibten Rartoffeln
fotvie das inpafjende
Stitde gejdynittene &
Hammelfleifd) nebft
dem ubtigen Salg
fowie bem exforbers
lidjen Waffer getan,
bert Topf mit dem
Dedelfejt verjchlofien
und ihn auf dem
Herd, Petvoleum:-,
®as- pber Spiritus-
focher gehn Minuten
gefocht. Sobald der
heiBe Schamotteftein
indenWpparat gelegt
ijt, ftellt man ben,
fich in braufendem
Rochen befindenden
Topf Ddarvanf, legt
bie giveite Afbeftplatte davitber und jdjliefit den
Appavat fofort. BVon jebt an erfordert daj
Kochen Teinte mweiteve Arbeit, dad Gevicht ift
in 1!/, Stunde genupfertig, fanun aber, ofne
ant Wobhlgefdymad 3u verlieen, aud) nod
ftundenfang in dem Apparate ftehen bleiben.

RNun wollen twiv gu bder Glanleiftung
jeder guten Hausdfrau, zu dem Braten, itber-
gehenr und aud) Ddiefen auf dem Selbjtfocjer
Herftellen. An Stelle ded hohen Suppentopfed
benupen wiv einen Halbhohen Bratentopf. Da3
Fleifchftitd — nehmen wiv Scheinebraten —
wird mit Salz eingevieben und auf demr Herd,
bem Spiritus-, Gad- oder Petroleumtocher mit
et und wiebel von allen Seiten gut gebrdaunt,
ab und zu Twerben einige CHloffel voll Wafjer
bariiber gegeben. Hat man dag Fleifch zehn
big zwdlf Minuten o vovgebraten, ftellt man
Dent Topf fdhnell auf dem, wie befannt, zuvor
exhipten Schamotteftein in den Apparat. Damit
ber Braten mun aud) Oberhie hat, wird ein
gieiter Heifer Schamottefteinn auf den Topfdedel
gelegt, die Ufbeftplatte Dariiber gebedt unb der
Selbitfodher gefdhlnfen. Ofhne weiteres Jutun
ijt dev Braten nad) 1!/, big 2 Stunben gar
und fo faftig, daf felbjt die perfeftefte Rbchin
ihn nid)t bejler liefern faun. — Wahlt man
ftatt cined fleinen - einen qriBerven , Heingel=
mannden“-Apparat, einen Doppel-Selbjtfocder,
wie ihn ABbildung 2 darjtellt ind iie er von
31 46 an gu Haben ift, jo laBt i) in diefem
Apparat uud gleidhzeitig mit grofer Leichtigleit

S
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A Roditifte aud furntevten Holzevi. ! e
Rodtopf (swet iibeveinander = etn Hoher). 'F Badform. G Jjolievte Shiufdedel (fitcfiede Koditclle fitr fid).

ein Mittageffens, Deftehend aus Suppe, Fleifd,
Gemiife und fitger Nadjfpeife, Herftellen.

Wa3 bag Vaden im ,Peingelminnchen’s
Appavat betrifft, fo erfordert e3 zwar etwasd
nehr Aufmectjambeit, liefert aber audh vedht
befriedigende Erfolge. Wie zum Braten find
auc) sum Baden zwei Chamottefteine nitig,
die, in Anbetvacht, daf der Kudhen falt in den
Uppavat gefeht wicth, {tacfer echift werben
mitffenr.  Nehmen toir an, wiv wollten einen
gefenapffud)en baden. Dag Heingelminndyens

ochbuch) jdhligt hievsu folgendesd Rezept bor:

Aus 2 1 Weigenmeh!, tei CRIvffel voll Butter,
einem €i, einem CRIbffel voll Buder, Salz und
Milch nad) Bebaxf fowie 60 g Hefe beveitet man
einen Hefeteig, gibt ihn fofort tn die Fovm und
laBt thn erft bann aufgehen. Die Ruchenform
mup nad) bem Aufgehen fajt voll fein und
wird auf den jiemlic) ftarl erhisten Stein in

AbHild. 3. Seinjelmannden-Apparat mit gwel Kodfelen.
C @damotteplatte (Wav mejperdjer)

B Hofer Kodtopy.

den Upparat gejtellt, das hohe Kreuzgejtell, wie
e3 auf Abbildung 2 neben dem Wppavat 3u fehen
ift, wird daviiber gefest, der gweite heie Stein
uebit Afbeftplatte aufgelegt und ber Apparat ges
fdhlofjen. Wahrend der Badseit, die 11, Stunden
betvagen {oll, davf der Upparat nicht gedffuet
werden, waj wahrend ded Bratens oder Kodjens
weniger {dhadet. Wie Ddiejer hohe Napftuchen,
laffent fic) auch alle flachen Kudhen, Bigfuit- und
Brottorten fowie tm Wajjerbad zu Fodjernde
Pubdings, Klvfe, Auflaufe und Strudel herftellern.

Selfjr gut Tann man aud) Hitlfenfriichte oder
Bacobft fdhon am Abend vorher zum Kochen
in en Appavat ftellen, dev fie dann am ndad)jten
Morgen fertig wieder hevaudgibt. Ju diejem
Bwed ird ber Schamotteftein nur mittelmdifig
erhipt und Objt oder I.fﬁiilenfriic{)te einige
Gtunden vorher eingequollen, um Ddann in
demfelben Wafjer, dem gleid) bas nbtige Gemwiiry
ober Bucer beigegeben wird, in den Upparat
u wandern. And) gum Warmbalten der Kinders
mild) eignet fich der Wpparat. RKurz und gut,
der , Heingelminndyen”-Selbftiocher 1ft unendlich
vielfeitig und dabei ftetd guverldafjig. €3 [cheint
faft nichts gu geben, toad ex nid)t fann. Dabei ift
mit Ausnahue ju dem nur furzen Vorfodjen
der Gpeifen und zu dem Erhiben bder Steine
feine Feuerung nitig. wie vor allem aud) dad
ftundenlange Herumitehen der focdhenden Haus-
frau in der Qitche fortfallt.

Wer fich bden WUppavat erft einmal aon-
gejhafit Hat, modchte ihn gewif nie ioieder

mifjenr, weil man fih Tag fiiv Tag die fite
Feuevung evfparten Behupfennigitiide nach-
vechnen fann und fo nidht nur fehr bald den
Preid des Apparvated wieder Hevausbefommt
fonbern neben aller Unnehmlichleit fiiv Dbdie
Ritche auch eine dauernde Spargelegenheit an
ihm Hat. Befonders fei aber nody betont, bap
der runde ZTrvandportjelbitiodjer §idh) weniger
gum Braten und Baden ald wie jum Kodyen
eignet und wamentlich beftimmt ift um IMits
nefment bon Speifen, die guvor wenig angelod)t
find. Mochten fich alle Hausdjrauen, Ddemen
e3 um eime fpavjame, praftijche und gute
Wirtjhajtefithrung zu tun ift, dedhalb zum
eigenen BVorteil bald mit dem Upparat felbft
fotoie mit dem dazugehirigen, ald erprobt und
zuverldffig gu begeichnenden , Heingelmdrnchen“s
Rochbuch befanntmadyen.

Der Handfran auf dem Lande, die felbit
fochen muB und fich auferdem noch um
Garten, Hofwirtichaft, Biehjtalle und Ges
flitgel u Ffitmmern gendtigt ift, evwidit
i diefem Selbjtfochapparat ein Sdhap, den
ber nuv wiirdigen fanmn, der ihu {elbft
befit Der Umftand, daf das fertige Eifen
fid) im dem , Deingelmannchen”Apparat
am bequemfiten und ficherften gu Arbeits-
ftatte jchaffen laBt, baB unterivegd nichts
ectalten, verjcpiittet, gerfchlagen und vers
borben twerden fanm, exhoht ben Wert ber
gangen Cinrichtung fiir den Landwirt und
Foritmann nod) gang befonbers.

Bleineve Witteilungen.
Die Jufmrnsa Des=Df,
eine anftedende Srantheit, bet

eingeht. Die Rvantheit bLeginnt
mit fehr Hhohem Ficber und alls
= gemeiner Abgejd)lagenbert. Ale
. Sdyleimbénte verfhmwellen und be-
~ fommen cine gelblide garbung.
Nach einigen Tagen entftehen dann
Anfd)wellungen am Baud) und an
den Sdjenfeln  Bei gutartigens
Berlauf finkt basd Fieber nad etwa
orei bi8 fitnf Tagen; es blciben aber
gutveilen bejtininite Huf= oder Hicn:
franfhetten al8 NRadywirtung guriid.
Ginen toblichen Berlauf nimmt
bie Rrantheit befonberd bei alten.
{hwadjen Pfecrden und bei foldjen.
welde nod) nach dem Ausbrud) dex
Svanthett {dyiwer arbeiten muRten unbd fich extiils
teten  Crfranfte Pferde ftelle nwan dedhaldb jojort
in einen warmen, gugfreten Stall und madye ihnen
itber den gangen Leib einen najjen Unijdhlag, der
oben forgfaltiy mit wollenen Deden verfdlofjen
ijt. ©obald bder Umfdhlag trocen geworben ijt,
nuf ev ernteutert werden. Bum Saufen gebe nan
Waffer mit RKleie, ald8 Futter guted Heu im
Somnier Gritnfutter. R
Das Aunsmellen einer Kub bis jum Stallen
ift au beviverfenr; denn e8 Dindert die gute Cnts
widelung ded Kalbed, jdhwidt die Kuh und vers
mindert den IMildjertrag nach dem RKalben, weil
bag Guter vor der Geburt nidht die ndtige Rube
Datte.  Gemwdhulih Hort die Mildabfonderung
etiva ivet bi3 dret Monate bor bem Kalben gang vonr
felber auf; bet mildjreichen Rithen ift died aber
haufig nidht dex Fall, Hefouderd wenn fie gut ge
fitttert tverden, und bei foldhen Tieren muf
darum die Mild)abjonderung um Stillitand ges
bracht werben. &8 bdaxf dies jedodh) nicht dabdburdhy
gefhehen, bdaB man fie nur Hald audmeltt,
fondern man  verlingert nad) und nad) bdie
Bwifdjengeiten. die zwifden dem Melfen liegen.
Etwa zehn bis zwHIf Wodjen bor dem Kalben ntelft
man tdglidh nidht mehr bdrei-, fondern nur iveis
mal. Nad) adit Tagen melft man taglidh nur
nod) einmal und geht fo, je nacdhdem fidh bdie
Milchmenge vervingert, auf 36 bis 48 Stunbden
guvitd. Auf diefe Vieife bringt man aud) Det ben
bejten Mildhtithen bdie Tatigleit der Mildhdritfen
allmiplih) gum Stillftand. Dad Cuter mugn jes
bod) ftetd rein audgemwolfen werden. ;
3ur Biegenfiitterung im Winfer. Rirzlice
Futterung im Winter fd)adigt nicht allein die
FTiere, fondern vidt fich auferdemt bHei der Mildhs
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abfonderung bei tragenden Tieven aud) an den
Sungen.  Man barf nicht bvergeffen, daf bie
Frepluft im Winter gedfer ift ald im Somuter,
bafy tragenbde Siegen ziwei Wefen erndhren miiffen,
und dafy ein {dled)t gefittterted Tiev wenig vder
gar Teine SNild) geben fann. Riegen, welde an
Zrinte gewdhnt find, gebe man Bfter etiten wavmen
Lrant, dem Malsteime, Bievtreber, Juhntehl oder
ein anbered minbevivertiges Dieh! beigefett ift. ©.

Die Llege ver Judifenten iweidht in Der
Hauptfache doch) tveit ab von der Behandlung
foldjer Tieve, die gu Sdhlachtzweden beftinumt
find. Wihrend die Aufzucht der gum Sdjladyten
beftimmten  Jungenten  aud) auf DBefcdhriniten
Raumen mit gutem Crfolge Befrieben iwerden
fann, muR man den Budtenten unbedingt einen
entfpredjenden Auslauf in die Wiefen und Felder
geftatten, wenn man gut Befruchtete Cier ertvartet.
LWer nur iber enge Raunte verfiigt und demnad
Gntenguc)t Detreiben iill, der tut befjer, feine
Bruteier aus einer Jiichterei gu begiehen, o bdie
Budhtenten freien Auslauf genieRen. Sdjladt-
enten gebrauchen fein grofered Gewdfjer, um
bort gu tummeln; fa man darf fogar annefhmen,
daRy die liebe Bewegung auf dem Waffer bdie
Maft verlangfamt. Die Buchtenten milffen aber
etwa8 Sdwimmgelegenheit Haben, und fet e3
aud) nur ein in der Nibhe ded Brunnensd audges
mauerted Vaffin. Die Begattung der Schwintme=
bigel vird mit Vorliebe bei anbaltendent Regen-
etter ober auf dem Waffer borgenomnien und
dann fider aud) viel erfolgreicher fein. Besitglich
der Fittterung der Buchtenten bleibe nan auf bder
goldbenen IMittelftvae, bdie Tiere follen twohl
friftig erniahrt, aber niemald u fett iwerben.
Ginige amerifanife Gntengitchter find in biefer
Begiehung borbildlich
Weigentleie, einen Teil Maigmehl —eir~ o
@praw el gefochte Ritben,
eigep-r—e=="0 0 gebrithtes Sleeheubadfel ober
it Gontnter gritnen Rlee oder Getreidefaat und
eine Handvoll groben Sand. AlMes died wird mit
faltem Waffer u etner Fritmeligen Maffe angerithrt
und dabon tdaglid) weinal bid zur Saittigung

gefitttert. Daneben wird etwad Maid ober Hafer
gereicht. Biesdte
Frage und Antwort,
Gin Natgeber fitr jedermann.

(Da der Drud der hoben Auflage unjere3 Blattes fehr
lange Beit erfordect,  fo Bhat die Fragebeantwortung fitr
die Lefer nur Zwed, wenn fie brieflid) erfolgt Es werden
dafier aud) nur Fragen Beantwortet, demen 20 f. in
Briefmarken Beigefigt find, Dafiiv findet dbaun aber aud
jede Frage divelte Grledigung. Die allgemein intecejfierenden
Srageftellnngen wacden auiserdem hier abgedrudt. Anonyure
Bujdriften werden grundfdplid nicht beadtet,)
Frage N, 412, CGin jweijahriger Hund leidet
an Budungen im Kopfe, Hauptiddlich bder Gdhidel~
pede. Die Augen find teif fiberlaufen, der Kopf ijt
angefdiollen, mandmal verzeret fich dber gange Korper
wie in Krampfen, die Jdihne fdlagen aufeinander,
‘der Gyeichel lquft fortroahrend. C3 ift anzunehmen,
bafy Dad Tier einen €dlag auf bden KRopf erhalten
fat, Was ijt gu tun? A Rr. in N1.-B,
Antmwort: DNber die Heilbarfeit derartiger BVer
feungen [agt fich) nidhtd Beftimmtes fagen. SJm
allgemeinen bleiben bdanad) fehr bHaufig Blindheit,
Taubheit, Cpilepfie ober anbere unbeilbare |[Gehirn.
frantheiten auviid, Wenn uidht innerhalb ciner Wodye
soefentliche Bejjevung ded Juftanded eintritt, fo raten
toir, ben Hund eridjiefen zu lajjen. Die Behandlung
befteht tn Kithlen bes Kopfes mit faltem Wafjer. Dr, §,
Frage MNr. 413, JFd fann von uteinen bHeidben
jungen RKithen nid)t abbuttern, die Mild) ift gut und
rafmt audh gut aud. Jd fiittere Hadfel mit Rartoffeln
und Runteln, Nacdhmahdheu, ind Saufen Weizentleie
und Roggenmehl. Was ift gu tun? W, Fr. in B,
Antwort: Dad Nidtbuttern dHer Mild) Pann
redyt verichiedene Urjachen Haben. 3 Derupht wmeift
auf bem Nichtinnehalten der gum Buttern notwendbigen
FTemyperatur, bei fiilkem Rahm 10°, bei jaurem 12 bis
13° Beigt ber Rahm eine zu niedrige Temperatur,
fo muB Das ®efif in warmed Waffer gejtellt, joldes
barf nidht bem Nahm sugegoijen werden. Audh fann
ein gu langed 2Aufbemwahren bed NRahms und fber-
jchreiten ciner getvifjen Sduerung Urjade ded Nidyt-
butternd jein. Gorgen Gie fitr peinlicdhe Reinlichleit
per Mild)gefiape, der MildhTammer und bded Gtalles,
wajden Sie aud) bie CGuter vor bem Mellen mit
warmem Wafjer ab, Wenn Riiben und RKartojfeln
gut und uicht etwa angefault find, fo ift gegen bdas
Gutter nidht3 einzumenden, nur miifien GSie bdad
Roggenmehl aud ber Futtervation iweglafien, dba e3
fiic Mildhoieh ungeeignet iff. Jnnetlic) Ionuen Gie
jeber Ruh dreimal tdglid) 8 g rohen Alaun in 35 1
ftarfern Fendjeltee. gebern. B,
Frage Nr. 414, Bei einem Jiegenbod, welder
in biefem Frithiahre ald Lamm Fajtriert tworden ijt,
seigt fich jest ber Gefdlechtdtrieb in fHohem Mage,
aud) féngt dad Tier fhon fehr ftart an zu riedjen.

©ic geben einen Teil

Der Gdafer, der bad Lamnt bamald gefchuitten Hat,
fagte mir, Daf er nur einen “Hoden Habe entfernen
fonnen, ber anbeve fei nidht zu finben gewefer. Sy
wlll dert Bod bald ihladyten, befiirchte aber, dah dad
Fleifd) ben miberlidien Gerud) ober Gejdmad an-
nehmen Idonnte. Liege fid) bem in frgend telder
Weife abhelfen? B. R. in 3.
Antiwort: Wenn ber eine Hoden zu tief in
ber Baudyhivhle fist, fo ift eine vollformmene RKajtration
natitelich nidht mbglid). Der Bod Fann auch mit
einem Hoden nod) Dbefruchten wund toitd  feinen
pesifiihen Geidhled)tdgeruch 0i8 an fein Lebensende
behaltenr. Wajdien Gic ben Bod vbor bem Schlachten
niehrece Male mit toarmem Seifentvafier (Sdpmierieife).
Gie werben dbaun merfen, daf fid) der Geruch jchon
bierdburch) ivefentlich vermindert. Beim Abhiauten
milifen Gie vermeiben, mit ber Hand, fveldie dad
Fell halt, an bad Fleifh su Tommen, fondern lehreres
mit einem leinenen Tudie von ber Haut abdriidei.
Der ganze Gejhlechtdapparat ift vedht vorfidtia aus-
suldfent, bamit uicht3 von ihm mit bem Fleiich in Beo
rithrung fommt, und fofort ju entfermen. Wird bem
Giladten eined Boded wverfahren, wie vorftehend
angegeben, fo ift bad Fleijd fehr woh! fiir Den menich-
lichen ®enuf geeignet, objdjon e3 qudfere De-
lifatejien gibt, 55985
Srage YNr. 4156. b habe zfvei ca. 50 kg Hivere
©dyweine, weldie feit einer Wode feirt Futter mehr
annehmen toollen, faum nod) wenig warme Mild).
Dad eine fteht jdhon fdwer auf und {dhmwantt beim
®ehert, duiere RKrantheitderjdieinungen fjind nidht
mwahrzunehmen. & Habe gedbampite Rartoffeln, unter
Denen ettwad angefrorene waren, und mwarmen Nleies
trant gefiittert. a3 Ionute den ieren fehlen, und
wasd mwadre 3u tun? PB. . in
Untwort: Da beibe Tiere [gleichzeitig ertrantt
finb, ijt bie Urfadje Bierfiir twohl im Futter zu
fudjen, bag jedod) bie etwas angefroreitent Kartoffeln
fdhuld Daben follter, it nidht angunehmen, falld fie
gut geddmpft worben find. Der jdiwaniende Gang
beutet eher auf die Angeichen einer Yoifterworls
Lg{_inmg hin. _Halen pa—toiie aud) Peii Rattens
oo oo wonnes gefrefien?  Fittern Gie wvorldufig
Mildy, frild) und fuhwarm mit etwad Weizenidalen»
flele. Gdywdade tm Kreuy tritt audh bet beginnender
RNievenentziindung ein, doch dufern die Tiere hierbet
eint fehr vermehrted Durftgefithl, auch bGei Tridhinofe
find dhnliche Krantheitdericheinungen wahenehmbar, B.
Frage Nr. 416, Mein Dobermann, 10 Wodjen
alt, teitt mit den Borderbeinen idleht auf. Die
Gelenfe an ben Filfen find gejdhroollen, beim Laufen
Tniden fie nad) vorn burd), fo bak der Hund auf den
fndcheln geht; fonft ift er wmunter wund zeigt guten
Appetit. Was ijt zu nachen ? R 60 in O
Antwort: Der Hund leibet an Radhiti3, bdie
bei einem fo jungen Tiere leicdht Heilbar iff. Fiittern
Gie titdtig rohe Milch, guten Hundetudhen (am bejten
fog. Welpenfutter) und Fleifd). Bei gutem Wetter
mup bad Tier viel Vewegung im Freienw Hhaben,
Tdaglid) erhalt ber Hund mit bem Futter eine Mejfers
fpibe voll phosphorjauren Kall. Dr. .
Frage Nv. 417, Cin japanijdier Seidenpinider
Dat auf bem Riiden einen jhuppenartigen Ausidhlag.
Dad Tiexchen beift fid) oft blutig und fdheuert fid)
ben Riiden, wo fid) irgend Gelegenbeit bietet. Das
Ditnbchen frift gqut und jdlaft oft den gangen Tag.
Was it gu tun? gr. F Gp. in B
Antwort: Dad dronijde Cizemr bed Niidens,
mit bem ber Hund bebaitet ijt, ijt nidht leicht Heilbar.
Wir empfehlen, bden Riiden einen Tag um den
andern mit , BPigabon" zu wajden. Die Crnahrung
iit ridtig, nur barf bad Tier vovldufig Iweder
Rartofieln nod) Knodjen erhalten. £33
Frage N, 418. Eine bier Monate alte RNabe
Hat Erampfartige Unfdlle. Gang mobil jpist fie die
Ofren, fallt damn ploslich auf die Seite und bdreht
fid) in rajenber Gcdnelligleit ein paar Minuten lang.
Dann berfriecht fie jidh. Bei bent Anfall befommt jie
einen gang bdiden Sdwanz; uad)her liegt fie Halbe
Tage lang und [dlaft. Sie magert zufehends ab.
Was it gu tun? G M. in G.
Antwort: Wahrideinlich it bie Kabie mit Spuls
witvmern behaftet. Geben Sie ihr dreijtiindlih einen
Teeldffel folgender Avznei fo lange, bHid Durchiall eine
tritt: Santonini 0,15, Olei Ricini 30,0, gemijd)t. Dr. §.
Srage Ne. 419. Die Hiljte neiner 100 Hiihner
find tveige Keghorn, bdie {ibrigen qelbe Orpingtons.
Qefstere bendtige id) gum Britten. Der Gleidhmdfigs
Teit, bed fchonen Ausjehend und ded Mehriverted der
Federn tvegen mochte id) aud) weie Bruthiihuer be-
figen und frage Ddedhald am, weldhe Rajie Sie mir
empiehlen, die den Orpingtoind an Brutlujt und im
Gierertrag nidht nadyjtehen, aber aud) vorn den Leghorn
leicht gu unterjdjeiden find. Gpridht bie Geficverfarbe
bei Der Bewertung des Cievertraged niit? B. H.in C.
Autwort: Wir wiirben Fhnen empiehlen, toeife
Whanbdotted zu Dalten. Diefe jind fotwohl gute Leger
al3 aud) Fleijdhithrner. BVom 3weiten Lebensjahr ab
briiten Diefelben aud) fleifig und jorgjam. Boun den
Qeghorn unteridjeiven jie fidh) dburd) ifhr volle3 und
herrliches Gefieder, und aud) bdie Gier find fojort
Heraudzufinben, da bdiefe cine gelbe Cdjale Haben,
fdhrend bie Gier Der Qeghorn teify find. Jm allge-
uteitten hat wohl die Gefiederiarbe mit bem Cierlegen
nidhtd gu tun, aber frofbemt jind geradbe die tveifen
Whandottes am meijten beliebt. Bezugdquellen finden

Gic am bejten burch ein Jufevat in unfeven Jeit

iftenn.  Bruteierlieferanten f o
jabhr auf Winid) nadyweijer. Bie
Srage Nr. 420. Bitte um cin Regept sur Her
ftellung von Kdje aud felbftgeihleudevter Magermilch
ntittel3 Handzentrifuge. Jd) Dhabe bdie Herjtellung
ntefeniald vecjucht, der Duart blied aber zah und uite
berarbeitbar. 2. B. i €1,
- Anttoorvt: Eie haben wabhrideinlich erjtens zu
fcharf zentrifugicrt und ziveitensd die abgerahmte Mild)
su heig toerdent laffernt; Beid cranfat etit Bahe
bjlu. Rritmeligoerden .be3 Qua jo bai
fihroer ober gar nicht verarbeiten [ Berjahren
folgenbermagen: Da3 Jentrifugieren darf nicht 3u
ftarf porqenomnten fverbeir, dertn je magerer die Mild)
totrd, dejto friimeliger witd ber Kdje. Hiervauf lafjen
Gie die Mildh erft jauer werben, rithren fie dann und
laifent fie an warnter — aber nidht Heifer! — Gtelle
auf dbem Herd zujammentreten, Dann fiillen Gie bie
Maffe in einen LQeintwandijad, aud dem bdad in ber
Milch enthaltene Waffer Herauslaufen foll; 3zu diefent
Brede beihweren Sie am Dejten den Sad mit einent
burd) einen Gtein Oelajtetenn Brett, b3 bie Fitllung
siemfich) troden ift. Nun wird der Maffe Salz oder
Simmel nacdy Gefhmad zugefiigt, dawn Inetet max
fie tithtig durch) und formt fie. TWill man den Duart
fett Haben, fo fann man vor bem SKneten ettwas frifdhe
Mildh), Gafhine ober Butter zufehen, von Wnfang an
aber muite die Milh abgerahmt fein. BVefondere
Butaten find bei bem fogenannten fhlefifhen Weid)»
quart nod) gehadter Sdnitilaud) und Jiebeln. Die
fogenannten Harzfafe twerdben aud frijdhem Duart (mit
Riimmel) langlid) oder rundlich geformt und auf Stroh
fm Gommer im Gdatten an der Luft, im Winter in
ber Nife de3 Oiend getvoditet. Wahrend bed Trodensd
fibergiehen fie fich anfangd mit einer durdhicheinenden,
runaligen, bottrigen Haut und Ionnen nun entiveder
in biefem nod) jungen Buftande gepeiien ober bvillig
Bart getrodiet mwerden.  Died barf jebodh) imnter nuc
altménlic) geid)yg;y = tMeute Sale—DRiffe0¢
T R T Aus-

eit tiv J

2

ye. chimmiel feftiegen toiirde.
todiiet fdnnen die Rife beliebig lange an eirewm
luftigen Orte aufbewalbrt twerben; ihre BVollendung
erhalten fie aber erit burd) Ginlegen in Topfe ober
Faifer, dburchichichtet mit feuchtem Stroh ober Bier-
trebern, oder man ridelt fie in feudyte, leinene Labpdien
und Halt bie Gefdfe in JBimmertemveratur. Hler
giehen bie Rdfe wiever Feucdhtigleit an, gehen all-
mahlich von aufien nad) tnnen in Faulnid itber, wobei
ber dufere ringformige Teil Draungeld bur\'f)icf)ii np
und butterartig tweid) wich. Wahrend biefer Heit bes
Reifend miiffen die Nije in Topfen ober Fdjjern alle
bier 6i3 jecd)3 Tage umgelegt und mit Heigem Wafjer
gepufit ober, wenn fie in Lappden eingetvidelt waren,
in biclen Debriiht werben. Will man den Kéfen
duferlich eiie dbunifere Farbe bverleifen, jo nimmt
man gum Pupen eine AdbFodnug von Walnupbldttern
ober jum Ginlegen Paferftroh. Je nad) der Temperatur
bed Aufbemwahrungdraumes, je nad) dber Haufigteit ber
Behandlung mit wavmem Wafjer und je nach bder
Groge der Kife ift deren Reife in drei bis adyt Wodjen
poffendet. —@h.
Frage 421, @ will ein fette3 Sdaf [DHladyter
und im eigenen Hausdhalt vermwerten. Auf welde At
1Bt fich ba3 Fleijch fonfervieren, um e3 etmwa fiinf
Wodhen lang genuptauglich) i halten? . W. in D.
Antwort: Nadoem dad Sdyaf geidladytet iit,
muf es zuvor qut audgelithlt jein, efe man mit bent
Berteilen bedjelben beginut.  Die BVerwertung der
eingelien Gtiide und bdie ldngere Aujbewahrung twiirde
jid), wie folgt, Detwerfitelligen lafjen: Ropf, Luuge
und Pery geben ein quted Hajdee abd. Die Leber
wird entiwedber frijh gebratenn ober zur Leberpaftete
perarbeitet.  $Hald und diimne Rippen founen gefalzen
und fpiter mit Gemiije gefocht twerden. Den Ritderr
enthiutet man und legt iGn i Gijigvajfer. Sn diefec
Beize ldkt er fid) langer aufbewahren. Die Keulern
fegt man einige Tage i Lafe, fehrt fie in Kleie um
und haugt fie ca. adyt 6i3 3wl Tage in RNawch. Auf
biefe Weije lafjen fie fich tvochenlang aujbemwahren. —
Beim Gebrauch tweidht man bie Kleie auf, Oiteftet
ba3d Fleifd jauber. ab uud brat e3 gewdhnlid). Die
WBlatter und Bruft verfodht man gu Ragout, Will
mait von diefem Fleifeh einiged lianger aufdbemwalhrern,
fo brat mwant die Portiousjtiide an, legt fie i Gldfer
ober Biichjen mit Vatentveridhlup (Wedqalajer) und
tocht fie verjchlofien 115 6i3 2 Gtunden. M. Denede.
Frage Mr. 422, 8%Wie {itteve id) eine magere
fubh, toelche fragend 0, am Dejten, um eine gute
Mildhfuh aud ihr zu maden? CGind RKartoffeln ald
Beigabe zu gutem Heu und Kleieivant vorteilhajt oder
ift Qeinmenl befjer ald feie? B. in K-,
Antwort: Magine Mengen roher Kattoffeln
duernt einen fehr giinftigen Ginfluf auj die Mild-
abjonderung. Wenn Gie aber nidht in der Lage jid,
neben ben Rartofieli fettreiche Offuchen zu geben,
fo dilrferr Gie nicht mehr al38 7 bid 8 kg pro Tag
fiitterir, fouft 12 bi3 13 kg, Weizentleie ijt fitr Mild)-
vieh vorteilhafter al3 NRoggenfleie, Da die Kiife bei
biefem Futter gut aufeutern, LeimmehHl nur dann zu
empfiehlen, wenu €ie e3 frijh und aud erjter Hand
begiehen founen. Gonft find . gute Leintudjen beffer.
Die Qleie founen Sie unter bad Saufen mijden, die
Leinfucdyen find in Hafelnufgrofen Stiiden troden zu
geben (% bi3 1 kg pro Tag), berabreidhen Gie ber
fuh auch tdglich einen Clofiel voll Kodialz. St

allgemeinen  {ind a8 Winterjutter fiiv Mildhbieh
N

Runtelrvitben den RKartoffeln vorguziehen. B




Grofmitflevdien oeip am YAbend Leim trauien Yampeu- |
fdhein ben lieben Rleinen nmnr{] tithrended Geidjichtlein zu |
crgahlen.  Atemlos laujden fie den {dinen Worten ber|
bevedjamen Grzahlerin - Befonderd Grzahlungen von dem
Shrifttind, bas jo bald bei Hraven Kinbern mit feinen reidgen
Gaben Cinfehr Dalten wird, nehmen bie weidhen Kinder-
hergen gejangen. Wohl ]ebc., ift reichlichjt Deftvebt, burch
fein muftexhafted BVerhalten f{id) bed bejonderen Segens
ped Chrijtiindes teilhajtig su maden Da fei allen Eltern
unbd gutigen Gebern dasd Hervorragende, uns alg jtreng reell
befannte Verfanbdgefdhift Jonap & Eo . Berlin NS 488
a8 famofe Bezugdquelle bejtend embpioblen, Gefdent- und
Qurusdartifel aller Art, Tajden- und Wanduhren, Gramnio-
phone, pbomgmn[mcf)e Apparate, Mufifinjtrumente und
Sdmudjachen jeglicher Art, ja fogar Spielwaren find in
gebiegenfter Ausfithrung 3u  foliden Preifen erhaltlich.
Wie fehr dbie Firma thre Kunden 3u|nebemte[1x bemeift am
Beften der Umftand, daf in einem emgigen Monat 13927
alte Qunbden, bdie [djon vorbemt bet der Fivma geloujt
batten, nachbeftellt haben Aud) von bder riefigen Grope
Tann man fich am Dejten dann einen Begriff machen, wenn
man bedenit, daf der Kunbdentreis fic) itber 30 000 Orte Deutfchs
{andg erjtvedt, und dap in einem Jahre iber 25000 Ubren
verfandt wexden. Alle thre Waren verfendet die Firma in
Tulantefter Weife auj Tetlzahlung gegen Hequente §Dtnmt«—
raten Wiy tmmm daber allen unfern Qefern bejtens
empfeflen. eine Pojttavte gu jchreiben und fich den bhoch-
interefjanten Prachtfatalog mit 4000 Abbildbungen fommen
aut laffen. ‘Xﬁreﬁe Jonafy & Co., Berlin NS. 488, Belles
Alliance-Straje 3
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et KAy Brors Srebizepnain

— Osnabriick —
feumann, fdmtlin in Newdantw. — Berlag von RiGard Hruols, Kemberg (Vej. Suvsa

pleife odr eine lauge Pieife er-
wiinscht.

E. Kdller, Bruchsal

Fabrik. ‘.R!oltruf. (Baden).

, it bic Jnjevate: Yo Neumann, Dud: X
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