o 8

Allgemeine Jeitung

fiiv Sandwirtidait, Gartenvan und Haudwirtidait.

VoS Sonpgy,

4,

Beilage jum ,,General - Anjeiger,

1912,

——o 3cber Nawdrud aud dem Jnhalt diefes Blutres wird geridtlich verjolgt. (Gefez vom 19. Jum 1I90R) @—

Bas hannoverfdje Prevd,
BonDr. Nbruer-Bavfinghanjen. (it Abdilbung.)

Gn ver Proving Hannover finden wiv eiue
audgedehnte und gut geleitete Pferdezucht.

Die iiberiviegende Bahl dev geziichteten Yferde

gehbrt bem eblen Halbblut an. YNad) Ojtprenfen

jtellt Hannover die meiften Jemonten. Die

beften  Avtillerie-Stangenpferde IHefern, vom

Boben und Klima begiinftigt,

dieIRarfden an der CLoeund

Wefer. Die Anforberungen,

weldye art Ddiefe Art von

Pferden gefjtellt werden, jind,

ebenfo wie bei bent Ritvaffier-

pferden, fehr hohe. €3 gehirt

Dierzu einfraftigerRorperbau

cine gute Rippenwilbung, ein

friftiger Ritden, der ja onud

ben Reiter 3u tragen hat, eine

- _—breite-Bruft, friftige, qut §

bemugtelte Gliebmaien mit
reinen Gelenfen und trodenen
Sebhnen.  Der Gang muP
ein durdhausd forrefter fein.
Dabet miiffen die Pferde
fraft, Ausdauer und Scynel-
ligleit in fich vereinigen.
Die Hanptzuchtgebiete Ded
hannoverid)en Pierdes (fiehe
Abbilbung) find bie Land-
drofteien Stabe und Rilne-
burg und aud) Hannover. Die
Suchtliegthauntfachlichinven
Hinden bauerlicher Befifer.
Pa die beffeven hannover-
fchen Pferbe tm Handel noch
fehr Daufig al8 , englifche”
verfauft werden, fo joll e
nad) einem Befd)luf der
Landivirtjdyaftétammer i
bie Proving Hannover pom

14. Augujt 1905 den Biihtern mdglid) gemadt |

werden, ifre Prerde durd) ein wentg auffallendes,
an der Gurtjtelle in der linfen Sattellage anzu-
bringenbes Branbzeidjen erfennbar ju machen.
Diefe Auszeichnung wird jedod) nur denjenigen
Bferben der hannoverfchen Jucht uteil, benen
cint voter baw. blaner Fitllenfchein zufteht. Nad
Dent Beftimmungen der Celler Geftittdvermaltung
Ionnen ndmlic) diejenigen Fiillen baw. BPferde
einen voten Fiillenfchein erholten, deven Later
cin tm Qandgeftiit Celle aunfgefteliter Halbblut-
Gengft ift mnd deven TMutter enttveber von einem
ebenjoldhenHalbblut oder von einemBollbluthengit
abftammt. @in blauer Fillenfchein ftehi folhen

| Fitllen dev Pferden 3u, deven Vater einBollblut- | bleiben. Die fertige Suppe iwird durdh cin feined

Hengit ift und deven Peutter einen Celler Halbblut-
Dengft ober einen Vollbluthengit zum Vater hat.

Das  Landgeftiit Celle, weldhes unter
der bewdlhrten Leitung bes Landftallmeifters
Dr. ®rabenfee fteht, Hat von jeher einen
grofen Cinfluf auj die Cntwidehtng der Han-
noperfcen Bferdegudit ausgeiibt.

Hueifen fiiv diz Lefifafcl
LBou Frau Anna Miiller,

Hithnergeflitgelfuppe mit Curry. Man
fann ju Ddiefer ausgeseichnet fraftig -und
pifant fdmedenden Suppe vermwenden:
entiveder einen Truthahn (Pute) oder
swel Sapanne oder Poularden,
oder aud) et Vivthithner; sur

T

Sannoverfde SalBlutffulc.

ot Tann man aud) einige Tauben mit vers
wenden. Das gut gefduberte und borbereitete
Seflitgel wird mit 100 g witrfelig gefdhnittenem
Sdjinfen, einer zerfdinittenen Swichel und zwet
GRloffel voll gefhnittenem Suppengriin (Wurzel-
werf) in Buiter braun gebraten. Dann werden
bie Britfte abgeldft, bdad nbrige Fleifh wird
miglidjt fein gehadt und nebft dem Suppen-
guin in eine Kajferolle getan, mit 4 1 leichter
Sleifdhbriihe oder Fleifchabfdallen fberfitllt und
viey Stunden langfom gefodjt. Eine Stunbe vor
bemt Unrihten focdht man 150 g Beften Reis
breimal ab, indemt man jededmal dad tritbe ge-
wordene Fliffige vaven entfernt, giet dann ges
niigend Waffer nebjt Salz darvauf und laft den

Rei3 audquellen, doch miiffen dic Kbvner gang

Sieb gegeben, mit einem Teeldffel in Madeira
anjgelditent Gurrypulver getoiirst unbd itber ben
in feine Gtreifen gefdinittenen Geflitgelbritjten
und dem in cinem Gieb mit Waffer fiberjpitlten
Reid angeridhtet.
Rrebsfuppe & la St. Germain. 50 big
60 Suppentrebfe werben in Weiiivein und Wurjel-
wert gefocht, die Schminge und Sdjeven ausge-
brochen dad Rrebsfleifd) mit einem fleineren FTeil
gefochten Vouillonreid geftofien, mit einem fertig
gemadhten Rithrei pon bier gangen Giern und
3wei rvohen @igeld vermifdht, durd) ein Zich
qeftvidyen und mit Salz und wenig Suder gewiivgt.
Dann wird die Maffe in eine gebutterte Form
gefitllt, im ZIodjenden Wafjerbabe fteif gemadht,
in Witrfel gefdynitten und in die Suppe gegebern.
Bur Suppe roftet man Butter und Niehl Hellgeld,
verfodht died mit Fijhbriihe, der KrebSbrithe joiie
den  geftoRenenr Qrebjdjalen und
3ieht bie Suppe furg vor dem Anj-
fragen mit einigen Gigelb ab.
Hedit auf Badener Arr. Je
et etiva 1 kg jdmwere Hechte werden
borbereitet, innen und aufjen mit
7 ©alz eingerichen, in ein Gejdire
elegt, mit Bwichelfcheiben und
Peterfilienblittern  Beftveut, nut
Bitronenjaft betropft und cinige Beit
beifeite geftellt. Dann tut man fie
in ein andered Gefdjivy mit leicht
gebraunter Butter, tiberftreut fie did
mit geriebenem Parmejantife und
ftellt fie in den Ofen. Wenn der
Rife fid) gebrdunt bhat, gieft man
1% 1 fauren Rabm gu und brit die
Bifche unter diterem Vegieken gar.
e Dic angerichteten und mit
griiner Peterfilic garnierten
Sifdye werden mit in Butter
¢ gebratenen rohen Kartoffeln
%3 bon mbglidhit gleicher Grofe
umgeben.
SGcegungenfdritte
auf beutfche Art. Dad
leifd) bon  abgezogenen
Geezungen mittlerer Grige
mwirh bon der Grite geldjt, leicht gefalsen und anf
eincr Seite gang diinn mit garter Kriuterfijchfarce
beitichen.  Dann flappt man bdie Farcejeite zu=
famnien, fo dafy fid) dic Spigen berithren, worauf
man fie mit Mehl bejtdudt, in Ei und gerichener
Senmrel wilzt und in HeiRem Fett golbgeld
bidt. Sobald fie abgetvopft find, richtet man fie
auf etner Gdyitfiel mit Serbictte bevgartig an und
garniext mit gebodencr Peterjilie und Bitronens
ftiddhen. Gine Tomaten- oder Remouladenfauce
nebjt Rartoffelfalat reicht man nebenbei.
Rarpfen tn Rotwein. Beim Tdten bes
Sfarpfend wird dag Blut in Eifig aufgefangen
und gequirlt.  Dann fduppt und wijdt man
den {ifh, fpaltet ihn in Hiliten und fhnetdet
ihn in Stiide.  Hievauf bejtreut man den Boden




tiner Rajjevolle mit Salz, Nelfen, einiger
fdrnern und Gewilvg, einem Torbeerblatt, einer
gefdhilten, in Sdyeiben gefchnittenter und ent-
fernten  Halben Bitrone und einem Stitd
Sdywarzbrotrinde, legt guerft bie Fifchdpfe und
dann bdie {tbrigen Teile hinein, fullt fo biel Rotwein
auf, baR der Fifd) voljtandig dabon bededt ijt,
und [t alles etwa eine Bievtelftunde FToden.
Dann gibt man 5 g in wenig Wafjer aufgeldjten
Qiebigs Fleijhertralt und zuleht 60 bid 70 g Cffig
Hingu. Sobald ber Fifch geniigend weid) getvorden
ift, wicd er mit einer Schaumielle aus der Brithe
genommen. Qetitere gieRt nan durd) ein Sied, gibt
fie in bdie Rafferolle guciict, {hmedt fie mit Buder
unbd wenn nudtig auch nod) mit Salz ab, Todht fie
rafch auf und richtet fie @tber bem Karpfen an.

Rreb8goblets. Pat man einem Sdod in
Salgwajjer  abgefoditer Rrebje bdie Schmwinge
ausgebrodjen, witd von den Sdalen Krebsdutter
bereitet. Das KvebSfleifd) wicd mit 260 g aus
Haut und Griten gefdhuittenem Hedytfleifd) fein-
gewiegt und durd) Bermifdhung mit dider Budjamels
jauce, Rrebdbutter und Ghweify gu einer zarten
Favce beveithet, die mit Salz, Mustatnup, ein
wenig Suder und Sitvonenguder gewiirgt wird.
Diefe Diajje wird in fleine, mit KrebSbutter ausge-
jteichene Bedjerformen gefitllt, in ein Heipesd Wafjer-
bab geftellt und in gelinder Hilge im Ofen gargemadt.
&ind nachher diefe Eleinen Bedjer gejtitegt und
im Reeid auf einer runden Sditffel geordnet,
mwecden fie mit ditnnilifjiger Srebsjauce tberfitllt.

Ragout fin. Gin {dones Stid gefodtes
Ralbfleijch wird mit famt einigen Ehampignons,
nach) Belieben aud) Kalb3milden und Jungen,
Fleinwitcfelig gefdhnitten. Dann beveitet man bon
der Ralb3brithe einc weie Sauce, die mit einigen
@igeld abgezogen 1ivivd. Mit diefer Sauce
fhwentt man die Fleijehoitcfel gut duvdf), fiigt den
Saft einer Jitrone, ein LWoifelden Magyid Witrze,
etivad feinen Pieffer jowie dad udtige Salz hingu
und jillt dad Ragout in Mufdelfdalen. Dann
ftreut man geviebenen RKife unbd roted Panierbrot
itber da3 Ragout, betrdujelt e3 mit gejchniolzener
Butter, laft e3 im Ofent Farbe nehuten und
feebiert die Mufdjeln auf einer gefnifften Serviette
mit Bitronenfdnitten.

Gedampfte Tauben mit Tomaten.
Nacdhdem bdie Tauben fouber borbeveitet, werden
fie Der Qinge nad) in zwet Teile geteilt und in
fteigender Butter braun gebraten. FNun gibt man
einen SRIbffel Flcijdbritbe, eine oder gwei Bwiebeln
unb ecinige Champignond dazu und dimpft bdie
FTaubenjtitde damit gehorig weid). Dann werden
fie Yeraudgenomumen und in einer Sdhiijjel auf
mit Deigent Wafjer gefitllter Nafferolle warnt ge=
balten. Die Sauce fhmedt man ab und verfodt
fohnell einen GRIBffel Madeita dantit. Jnbdeffen
bat man Ileine, forgfdaltiy abgewijdte Tontaten
vorfichtig in Butter weid) gediinjtet, doc) fo, daf
fie nicdht zerfallen, legt biefe um bie Tauben und
giefRt bie Sauice daviiber.

Wildenten auf Tirvoler Art. Die bors
bereiteten Cnten werden mit jdueclichen, in dide
Sdjeiben gefchnittenen pfelnr gefitllt und mit
Butter im Ofen gebraten. Wihrend der Bratzeit
Gegiet man fie wiederholt mit wenig gaug Heipem
Gijtg, der niit etivad Butter, Zuder und einigen
Prefrertornern aufgefodtwucde. Der Bratenjal wird
entfettet und mit KRavtoffelmedhl, das mit Rotwein
glattgeriihrt wurde, verfodht. Sulelzt gibt ntan einige
GRIBTTel voll Johannidbecvgelee unter die Sauce.

Hafenbraten auf frangdiifde Art. Man
nimmt gum Braten nur den Riiden. Der gut
gehiutete Ritden wird veidhlic) gefpicft und im
Ofen in jteigender Butter unter haufigem Be-

iefen in Hdd)jtend 45 bi8 55 Minuten gebraten.
Gndes ftdRt man jur Sauce die Leber, dhwikt
die durdigejtvidhene Lebernafie wuebft einigen ge-
wiegten Sdjalotten in Butter einige Minuten,
focht dies mit WeiRwein und Frdftiger Fleifdy=
brithe zu didlidher Sauce, falzt und pfeffert und
reiht dicfe Sauce zu demt fertigen Hajenbraten.

Ralbsritden mit Teitffeln. Cin fleifdiges
Rievenjtiid von etwa 3 kg wird audgebeint, d. .
man [8jt bie Rippen bon dem ditnnen Raud)fleifd,
veibt died it Salz ein, {chligt e3 itber bie Nieren
und volt e8, mit einigen Holzibeilden sufanimen-

ehalten, fejt. Nacd)dem der Braten {o eine gute
gvornt Befomumen, brat man ihn unter fleifigem
Begiepen und bdfterem Jugiefen von einigen E-
IBffeln Trdftiger Fletfdbrithe in der Pfanne in
fricher Butter fajtig. JIngwijdjen bi’m&et mat gut
gereinigte, feinjchetbig gefcdnittene Triiffeln in
Jrotioein weidy, trandyiert den fertigen Kalbritden

effers |

in Sdragit 1, legt swifdjen dieje Stieijen
Tyitffelitinde, fest den Braten gu feiner wrfpriings
lichert Fovm 1iwvieder ufammen, Deftreut ihn mif
gecieberter Semmel unb Pavurefantdfe, dberfitlt
bas Gange mic dem Fond dev Triffeln und Llipt
bie Rrujte tmr Ofent Hraun werdben. Die Bratens
fauce wird nebenbei geveicht.

Rindslende mit Gentitfen (Filet a la
Jardiniére). Man dbampje eine Rinddlende,
fdyneide fie in hibjde Scjeibeur, lege dicfe nad) ihrer
Reifenfolge wieder fo aneinander, dap bdie Lende
wieder ihre urfpritnglide Forny exhdlt, ridhte fie
auf eine groRe Schitjfel aw und wmlege fie vedht
fauber, i ben berjchiebenen Farben abmwedjelnd,
mit  hon  gefhnittenen Diobrritben, Iweigen
Ritben, gefiillitent Wirfingfohl, Movcheln, Schoten,
Sellevie, Rajtanien, Bolhuen, Gurten, Spavgel,
Rofentohl und Bwiebelr. Alle bdiefe Gemiife
miffern mit Fletfhbrithe Fury und fhmadhajt
eingefocht fein und werden, nachdent fie unt die
Qende gelegt, mit Fleifciglang jchon itberzogen
(glafiert). Aufecdem fanu man die Lenbde aud)
nod) mit gebadenem Blumentoll, gebacenen
@ardellenr, gebratenen Rartoffeln und Ileinen
QUdpden bon Kavtoffeln umlegen. Die Sauce
verfode mtan mit ein wenig Savtoffelmehl und
einent Glafe Madeira feimig und gebe fie in
einer Saucieve nebenbdei.

Ananaspudding. % kg Dehl und 35 kg
Buder werden mit 11/, 1 Mildh und etiwas Banille
3 einemt Brandteig abgerithrt; danu fligt nian
nad) und nady 16 Cigelb jowie eine Halbe flein-
witrfelig gefdnittene Ananad hingu und 3ieht
fhlieRlich den fteifen Schnee der 16 Ghweify unter
die Wiaffe. Dann fitlle man die Mafje in eine
mit geflavter Butter geftricdhene und wit geftopenem
Bwiebad ausgeitrente Puddingform  und fode
etne bi8 fitnf Biecteljtunden im Wafferbad.

PBarabdiespudding. 250 g Rindernierenjett
obne alle Haute {hneidet man fo fetn wie miglich,
fitgt 250 g gericbene Semmel, 200 g Elaren
Buder, etwas Salz und geriebene Mustatnuf,
den ©aft einer gangen, bdie feingeiegte Schale
ciner Halben Bitvone unbd zwdlf grope gejchilte
und .in feine Wiefel gefdhuittene Apfel bhingu.
Sachdem alled gut duvdeinander gemijdyt ift, gidt
man nod) adht gexquivlte Gier und vier CRIDffel
feinjten Junr dagu, fitllt den Teig in eine Form,
iiber bie mian eine Serbiette fchligt, und fod)t dent
Bubding drei Stunden im Wafjerbade. Nod) vor
bemt Stitrzent Heveitet man eine Banillefauce, mit
ber ntan den Pubbding {ibergieft.

Weingelee mit dipfeln. Seds [dhdne
Sipfel iwevden gefchalt, in Biectel geteilt, bom
Rernhaud DGefreit und in einer Flajdhe leidten
PMojelweing, i ber ntan cine jeingefdnifelte
Bitronenfdjale und 175 g Buder getan hat, weid)-
gefodht. Sobald die=Apjelviertel gar {ind, Hevt
man fie mit dem Schaumldifel heraus, lapt fie
auf einem Giebe abtropfen und bededt mit den
Sipfeln den Boben einer Glasdfchale. J[n dem
heigen Saft I6ft ntan ungefidhr 15 Blatt rote
Gelatine auf, gibt thn durd) em Sieb und giept
bavont fo biel itber bdie dipfel, baR fie dbamit
Bebedt {ind; ben ibrigen Saft Halt man yoarnt.
Wenn bdie evfte Schidyt exjtavet ift, legt man
iedexum Apfelititcte davauf, ibergieft fie ntit
dent Saft und fihrt fo fort, Hid alled verbraud)t
ift, bann (apt man dad Gauge erfalten.

Raffeecreme. Man [ojt fiinf BVlatt weiRe
Gelatine in 1y 1 Waffer auf, figt finf Gigeld,
1,0 1 abgefochte Mild), 1/ | ftarfen fdymwarzen
Raffee und 40 g Buder hingu, quirlt aled auf
bem Jeuer, bid es fteigt, fchitttet die Maffe in
eine fiefe Schitjfel und cithrt fie, bi8 fie fahl ift.
Dann mifdgt man s | Schlagiahne davuuter,
giegt alled in eine mit Manbdeldl ausgejtridene
gorm und ftivgt e8 fuvg vor dem Gebraude.
Diefe Creme miflingt nie und fann jdon nad
3wet Stunden gejtiivgt werden.

Piftagieneis. 65 g fife gejchalte Mandeln
und 70 g gejchdlte Piftazien iverden mit wenig
Mild) in einem Steinmdrier fein gerieben. Danu
bervithrt man 375 g Suder und neun Cigeld in
einer Sajjerolle, gibt die Mandeln und Pijtazien
fomie eine Stange Banille dagu und bHegieftt das
®ange mit 1% 1 Todjender Mild) umter fort
dawerndem Schlagen mit ber Scdyneerute. Hievauf
wivd bie Maffe auf dem Feuer bid zum Gaviverben
ber Gier nodymals abgerithrt und durdy ein Sieb
in eine Sdjitffel gegoffen, worauf man die Crene
in der GiSmafd)ine gefrievt. Sollte die Creme
feine gavte griine Favbe haben, dann Hilft man
mit etwas Spinatgritn ned

Weifnadtseisd. Bwei Voumdenfountei
werden mit 1 1 fteifes Schlagiahme gefitls, bie
mit 150 g geftofener gebvanuten WMandelniund
etwad BVanille bermifd)t wurde, dann laft man
a3 Gange anderthald Stunden gefrieven. Jn-
awifden bereitet man Yon demr Saft von ZwHlf
Ovangen, einer Flajde WeiBwein, cin Glas
Buvgunderpunjd) und Y, 1 RBuderficup ein uidt
gang feft gefrovenes GiS. Sobald bie Bomtben
geniigend fejt find, ftiizat man fie, {dhueidet den
oberen Teil ab, fitllt dad Junere mit bem Punidjeis
und vergiert die Bomben mit Schlagiahne. Dan
fexviect fie niit Gidmwaffeln.

Hleinere Witteilungen,

3um Einfdmieren der Lferdefnfe DHenuize
nian Sdweinefett oder aud) Vafeline. Sehr nady=
teilig ijt ed fir den Huf, wenn man obhue vors
berige gritndliche Cntfernung der Schmubtrujten
Wagenjchniiere auf die Hornmwand jtreicht; denn
ein derartiged BVerfabhren {dhidigt die Glajur de3
Hufes. ©8 ijt biel beffer, wenn man den Huf
niit faltem Wafjer abwdfdht, ald wenn man thn
im {dhmugigen Bujtande iiberfhmiest. it dad
Gohlenhorn weid) und bejchddigt, dann follte nian
aud) von Beit zu Beit die Sohle einfdhmicren,
entiweder it irgend etmem Fett oder mit
Ferpentindl; aud) Vepinjelungen mit Teer wirfen
gut. Haben fi) zwijchen Sobhle und Wand
Qocher gebildet, fogenannte hohle Wanbe, dann
reinige man diefe und bepinfele mit Teer. R.

Cine 6Hillige Aufzudt der Kalber foll nad
angejtelten Berjuchen duvd) entvahute Mildy,
welde mit Stivientehl berfest ijt, exzielt werden.
Sobald das Kald adit Tage alt ift, joll nawn nuit
diefer Fiitterungdeije Dbeginuen fomuen, Ddie
in begug auf Wus'ehen und Befdaffenheit ded
leifches denfelben Nugen wie die Crnahrung mit
BLollmildh bringen foll. RNatitclich faun, da ald-
dbann die gange Vollmild) zur Verfiigung fteht.
niehr Butter evzeugt werden. Auf 1 1 entrahnte
Milh nehne man 50 g Stavenmedl, bringe die
DHiilfte der gur Fittterung beftinniten Mild) mit allem
3u verwendenden Stivtemehl auf ein gelindes Feuer
und vithre die Mijchung, um die Bildung bon
RMumpen zu derbitten, DI gum erjten Aufioallert
fleipig um. ABdaun gieRe man dag Gefodte zu
der Hilfte ungefochter IMild) und tviinfe das Kalb,
weldjes diefe Nafhrung fehr gern nimmt, M.

Die beften Sdyweineffalungen in gejundieit-
lidger Hinficht werden gang aud Badjteinen ets
baut, glatt bdevriebenen Morvtelwinden, bid u
einemt Meter Hohe gementievt. Tamentlid) gue-
Befampfung vonw Seudjen ijt dics die bejte Art
pon Ctallungen. Holzbdden find wirmer als
Badjteinbidden, aber auch diel fhmerer u veinigen
und fajt gar nidht gu dedinfizieren. Die Vorteile
der fo beliebten Holzbsben fann nan aber aud)
Dei biefen Stallungen haber, und gwar durd) eine
einfache und praftijde BVorrichtung. Nan gibt
demt Badjteinboden von bHinten nad) wvorn ein
fleines Gefille von 3 cm auf bden Meter uud
bringt einen langlichen Bretterboden jo an, dap
diefer ungefihe dret Viertel der Bodenfladje nad)
binten bededt; ein Bievtel ded Pilajters gegen
den Tvog gu bleibt frei. Die Scweine find jehr
bald baran gewdhnt, ihr Lager auf den tvodernen
Polzboden gu verlegen. Diejer Boden fann bon
geit su Beit hevaudgenommnten und getrodnet
werden, wobei aud) der gange Pflajterbodert
guitndlich zu veinigen ijt. Die Fwijdhermmande dev
eingelnen Stille folltenn aud) nidit aus Holg,
fondexn aud Badijtein mit Bententbewurf Her-
geftellt fein. 2Auc) Gifenftibe twerden in neuerer
Beit gur Bwifdenteilung in Schweineftallen bers
mweidet und Haben fid) auc) gut Detihut.

Alle Olhndien geben ein paffendes Sdmweine-
futter ab, jedod) eignen fie {id) nicht fitv Majt=
fhweine, dba Fleifd) und Spec von foldjen Tieren,
bie mit ftarfen Gaben Olfuden gemijtet wurden,
leicht einen Oblig-rangigen Gejchmad annehunien.
Nicht genug  fann  dabor gewarnt Iwerden,
fhimmelige oder jonjt berdorDene Oifuchen zu
fitttern, da Diefe fdhadlidhe Bilze und Bafterien
enthalten, welde in bem Speifebrei der Bers
bauungdorgane den beften JNdhrboben finden und
die gefabrlichjten Rrantheitderjdjeinungen Dhervors
rufen. Die vielfach erbreitete Meinung, daf alle3d
perdorbene Futter fitr die Schweine gerade noch
gut genug fei, ijt ganglid) 3u bermerfen. X

Die Anbr der Jiege wivd mueiftend durd
Grliltungen verurfac)t, jedod) Idnuen aud) da3
Freflen fauver Griifer, berborbenen. jdhimmueligen



und gejroventen Fuiters oder dad Trinfenr febhr
talten Wafferd bie Rubhr gur Folge Haben. Dabet
entzitndet fid) die Darmfdgletmbaut und 3 ftellt
fid) unter ftarfem Dringen blutiger Durchfall und
Dohed Fieber ein. Man Deobadjtet aud) {djnelle
Abmagerung und auffallended Sinfen der Krdfte.
SGobald bie Crfranfung typhofen Chavafter ans
nimmt, muf man die Darnentleerungen ald bdie
Berbreiter bder Rranfheit anfehen. Die Tiere
haben jtet83 grofien Durft, und bdie dtbermiiige
Aufnahne moglichft Fithlen Wafferd berftirft dasd
1bel; bdie Grfremente terben fehr fibelviedjend,
fliffig und tmner ftavfer mit Giter und Blut
untermifcht. Die Franfen Blegen verlieven ginglid)
thre Frepluft und ftehen mit gefritmmient NRitden
umber, bi8 fie gulet an Cutfriftung eingehen.
U einer foldhen Grfranfung borzubeugen, iveife
ntan allen Bicgen in der falten Jafhredzeit einen
toavmen, zugfreien Stall an und bdetfehe diefen
ftet8 miit trocferer Ginftven. Mar gebe den Tieren
im Anfangsjtadiunt der Krantheit friftiges, letcdht
verdauliches Futter, Haferfdhleint oder aud) Suppen
bon gerdftetent Hafer- oder Roggennehl. Bet
ftarferent Auftveten der Rubr feht nan folgenbde
Mifdung gujammen: 50 g Leinjamen in 500 g
Waffer abgefod)t und dann mit 15 g Kreide und
30 g Opium vomifdt. Bon Ddiefer Mijdung
veidht man dem Patienten weiftitndlid) eine Gabe,
etiwa ein Rotwetnglad voll. i

Die Stanindien im Winfer. Geivil vertrdgt
bas RKanindjen al3 Pelatier eine giemlid) niedrige
Temperatur. Tvopdent mufy beadjtet iverden,
dafs bas Haustaninchen infolge feiner Bevebelung
und namentlich wegen der menjchlichen Fitrforge
nidht einen fo dichten Pelz beligt, wie e3 3. B.
bei demt wilden Sanindjen der Fall ijt. Da es
deshalb aud) nicht fo gut dev grofent Winterfilte
tiderjtehen faun, fo mitfjen wic dent Tieren tmt
Winter einen warmen Stall aniveifen. Bei allen
Daustieren  beeintvidhtigt die niedrige Stall-
tempevatur dad allgemeine Wohlbefinden. Betannt
iit aud), daB febes Tier zur Entwidelung ge-
nitgenbder Gigemwirme Nabhrung 3u fid) nehuien
muB. e uiedriger nun die Stalltemperatur iit,
defto miehr Futter mufy dentmad) bas Kanindjen
verbraudjen, um etnen Ausgleidh) zu jdaffen.
Qeftered wird aber oft gar nicht modglich feir, und
ba8 bernachliffigte Tier geht Iorperlich auritd.
DHiervon hingt aber dod) dev gejamte Sudterfoly
af, und e3 ift fhon borgefonmien, dafy Kaninden,
weldhe im Winter i fehlechten, falten und dumpfigen
Gtallungen Haufen mupten, int folgenden Friths
jabr gar nidyt sur Jortpflangung fdhritten. Gefdah

g3 fehfieftith-in borgeriictter Gomuterdeit, fo war

dud Cryednid meijtens-vedht Laglich. 8.
Dreffur der Brieftanben. Ale Bricttauder;
welde fitv Reifegvede drefficrt werden [ollen,
uttfjen einer befonders bdagi geeigueten ‘Pilege
teilhaftig werben. Bunidit muf jdon der Schlag
recht gerdumig und derart eingerichtet fein, dap
fih die Tauben bdarin wohlfithlen und aud) gern
in denfelben guriidfefren. Tie augulernenden
Sungtauben mitffen in biefent Sdjlage eine be-
fonbere Abteilung Hetwohuen. Brieftauben Haben
ein vorzitgliched Orienticvungsvermigen, dod) foll
man ihnen anfangd nidt fibermifige Leiftungen
umuten. Pan lapt fie gunadjt in einer Ent-
fernung bon 2 km auf und berlangert die
Sluglinie nad) und nac) 618 auf 100 km. Aud)
Degitglich  der Fluggejchwindigieit muB man
anfangd geduldig und nadfichtig fein. Dian bes
setchnet ewe ®efchivindigleit von 60 Hid 65 km
in oer Stunde ald Durd)fcdhnittdleiftung, twenn-
gleid) gute Meifetauden aud) ftindlid) Hig 100 km
guciitlegen. Man fann anfangs ntit einer Stunden=
{eiftung Yon 30 km fehr gufrieden fein. Unmittelbar
pov dem Aufwerfen joll man die Tauben mipig
fiuttern; Dei Eleinen Cntfernungen ditvfen biefelben
auch wohl nitdhtern bleiben, aber bel grofien
Qeijtungen witden fie ermatten. Man darf ja gur
Dreffur nur fraftig entividelte und gejunde Tauben
ulaffer; am Dejten eignen fid) bie Frithiahrs-
fungen. Jungtaubern, weldje tm Juni oder nod
piter gefchlitpft find, Ednnen wegen der Maufer
und ihrer Folgen erft im gweiten Lebendjahre
gur Reifedrejjur ugelaffen werben. (G5]
Borfeile des Pfliigens im Spatherbft und
Borwiuter, Dev jrifd) gepfligte, in vauher Fuvdhe
den Winter tber dem Cinfluf der Quft audgefetite
Bobden wird gerjelst. Dadurd) wirh neue Pilanzen-
nabrung gebildet. MNidht blof die Quift wickt gers
fegend auf ben Boben, fondern aud) Froft, Warne
und fidht. Dureh die Niederjchlage iwivd dev
Boden an Nifhritoffen beveidert. Schwerer Ton-

boden, im Hevbjt gepflitgt, wird ber Winter bont
Froft gelodert und gemitebt, Wwie €3 Yeine Hanbd=
arbeit zu tun imftande ift. Das Pflitgen bor
dem Gintritt ftacteven Frojted fann ofjne Sdaden
fehr tief gefcjefen, wad in anberen Jahreseiten
nicht unter allen Umitanden angebradt ift. Durdy
ttef Gearbeitetert Boden wird das Pflangemmwachdium
befdrbert und bdie Feudhtigfeit ded Bodensd ge-
vegelt. Vet tief geloctertent Boden wirft die Lujt
und  ihre Temperatur bviel {tavfer, indent bie
Bobdenbeftandteile zerfetst, der Ditnger und bdie
Prlangenviidtinde aufgeldit werden. Durd) das
Pilitgen vor Winter wird e8 aud) mdglidh gemadht,
die Ginfaat tm darauffolgenden Frithjahr frither,
fchneller und im ridhtigen Augendlid ausdzufithren.
G mandgen Sahren [dit ficd) dad Pilitgen Bi3 in
den Winter hinein fortjeten, und bdie zuv Ver-
fitgung ftehenden Arbeitstrifte finden dadurd) cine
angemefjerte BVevivendung. 8.
Auswadifer der Gemifepflangen, Benn
ba3 Gemfife im Keller audwadift, o ift dad ein
fichered eicherr davon, daf der Rellér zu toarmt
ijt. Wird der fibermintecungdraunt mdglichjt auf
dent Nullpuntt gehalten, fo verandert fid) feine
Geniifepflange, jondern Bleibt ftets fcyon, frijdh
und fhmadhaft. Wil nman dafer fein Gemiije
frijch erfalten, fo nuf nwan dem liberwinterungs=
raum feine Befondere ufmerfamteit zuwenden;
nie darf die Temperatur dedjclben 5 Hid 69 iber=
jteigen. Mohren, NRitbenr und anbderen Wursel:
gewddifen fann man gwar aud) die Kopfe ab-
{chrnetben und baburd) dad Ausdfdhlagen etivad
einfdjranten, jedod) Bleibt died nur ein Yiotbehelf.
Ant Beften fommtt man gumt Jiel, wenn manqhm

{iBerminterungsraun: fleigig Hiftet. b1
Hene Biidjer.
Pas  Jagerhans am  hein. Jugend-

evinnerungen eined alten Weibds
mannesd. Dem jagerijden Radoud)s exzilhlt
pon Oberldanbder (JMehius-Oberlinder.)
Bweite Auflage. Mit 104 Original-2Abbildbungen
pont Jagdntaler €. Sdhulze. Preid Hodjelegant
gebunbden 5 4. Neudamun 1912, Berlag bon
S Neumann.

Das Oberlanderide Crzahlungstalent tolirdig
3u Bejchreiben, bagu gehdrt eine anderve Feder ald
die eined einfachen alten Prattifersd; dod) witd nur
der den bollen Wert ded Budjes exfennen, der, wie
der Berfajfer und aud) Schreiber diefes, i1t Feld und
Wald, an Fluf und See aufgewadhfen ijt. Wer mit
dent Blasrohr und dent Katapult uerit auf die Jagd
300, twer dann auf den Fligbogen fant und fich
aus alten Sdlifichit die exjten SchieReijent an=
fertigte — Heimlich natiiclich). Wer den Gejchichten
alter- Jager oftmald (aufden duxfte, den .Iobin=
fon dreiigmal und den ,Retten-der Diohitaner
sehnmal gelefen, ber fann nod) int Wlter in jeinen
Sugenbderinnecungen fchwelgen. Wer ald Tertianer
pont Bater zur Verjetung die exfte Flinte in Anusjidt
qeftellt befam und aud) erhielt — dev toird mit den
Oberlanderjden Jugenderinncrungen felbit wieder
jung— denn er ivivd {ic) aufjeder Seite felbit wicder=
finden. o ijt dad Bud) audh etivas fitr die Alten.

Borzugsweife joll dbasd ,Jdgerhausd am Jhein”
aber ein Buch fuv unfeven jdgerijehen Nadroud)s
feir, und das ijt e3 int wahrven Siune. Jn Ijtlid)
erzihlender Fornt fiihrt es den Qefev gur fittlichen
Aufiafjung des Weibwerts und duvd) dad Vo=
ftubtunt guv jpiteren Jagdwiffendajt. G5 il
bie Riebe gur Natur jdhon in dbie Brujt des Knaben
und des Jiinglings pilangen. Nod) immey wird in
der heutigen Padagogit die Natur su wenig deritd=
fichtigt, und o fie in der Schulprayis wirtlid) einmal
etne Rolle fpielt, gefchieht basd nreift jo ledern, baf
man nidt berjteht, warum e8 denn jo fdjwer ijt,
die in einem jungen Gemiit fo leidht haftenden inters
effanten Seiten der Naturidjilderung anzuidlagen.

Weihnadten ift nidt mehr jern. Wer
feinen Buben eine JFreubde beveiten und ihrnen ein
Gefdent madjen will, dad fie gleichzeitig- elehrt,
bex fdhente ihnen dad ,Jagerhaus am Rhein”

Wenn aud) unfere Jagerel zu dev exjten der
Welt gehdet, fo ditrfen wiv und deshald nicdht
auf die Qorbeeven (egen. €3 ijt in jagbdlicher und
fifcheveifportlicher Hinficht auc) bei und nod viel,
fehr viel gu Oeffern. Aus diefen Gritnden miifjen
wir fdhon den Nadjoudhs fitr Weidwerf und
Fifchweid inteveffieven, unbd das gejdyieht glitctlich
durd) bad Qugenddbud) Oberlanders.

Die Crziehung ijt Sache der Familie; bon der
gebt fie aus, uud auf fie fithet nan jie guritd. Aljo
auc) die Craiehung gum Jdger erfolye aur Hejten
im Clternfaufe.  Fitchereidiveftor «. D. Henfing.

Trage uud Autwors.
Gin Natgeber fiic jederntanm

(Da bder Drud bdec huherw Auflage umfered Blatted
lange Bett evforbert, fo Gat die Fragebeantwortung
bie Lejer nur Brwed, wemn fie brieflidh erjolgt. €5 werden
dafer and) nur Fragen OBeanfwortet, denen 20 Pf. in
Hricimarken Ocigefigt find. Dajitr findet daun aber aud
fede Frage divelte Criedigung. Die allgemein tutevefjievenden
Frageftellingen werden auierdem hicr abgedrudt. Unonyuse

Bujdrifren wecden geundfdslig nidit beadtet.)

Frage MNe. 423, Jn meinem a grofen

12
®arten, lehmiger Ganbd, betreibe ich feit mefhreren Jahren
su drefviertel Rartojfels unbd ju einviertel Gemiifedbau. Jdb

biinge jabrlich mit el Fubren Stallmift. Jdh modte
nun Hnjtlidhen Diinger gugeben. IJn twelder Menge

und foann  gejdjieht bad am Bejten, fpesiell fir
Ractoffeln 2 fn &.
Antwort: Geben Gie aufer dem Gtallbung

jet im Herbit efne FHinftliche Diinqung auf diefen
12 a bvon 50 kg Rainit und 60 kg ThHhomas-
phodphatmehl, frijd) gemengt., Auferdem tm geitiger,
Frithjahr 50 kg Anumoniafjuperphodphat. Dad
RQeptere ijt nidt au tief untersubringen, Jnv {ibrigen
tird geraten, auf bem feiditen Boben zu Kactoffeln
PBerjud)e mit Grindiingungdpilangen, Lupinen oder
Gerrabella su maden. f &
Frage Nr. 424. Meine Hithrer leiden fait alle
am fogenannten ,Bipd”, Dden idh) ihnen jest Habe
teiffen lajfen. Diefelbe Krantheit beobadjtete idh
aud) bet jungen Tieven, bdie id) aud einer Gejlligel-
slichtevet Fommen lie. Die Hithuer befomnien morgens
Gyprattd3 Batent und Nartofieln mit GSdyrot, unacd-
mittagd Hajer ober Gerite. Der Stall ijt troden und
liegt nad) Ciiben. Weldje Urfache Hat die Kvantheis,
und toie faun man fie verhiiten ? v, Q. i B.
Antwort: Aber, iwie fann man im zwanzigiten
SJafhrhundert wody den Pips ,veigen” lajien! Die
hornartige Oberfladie der Bunge it dbod) wnidht eine
pathologifdie Membran, fondern bder infolge einer
Tatarehalifdien Griranfung der 2Augen-, MNafei» oder
Maulfchleimbaute eingetrodnete wnd naturgemdf un-
bebinat notwendige verhornte Jungeniiberzuq. Wic
Habeir ¢ darum aljo nid)t mit einer Vegleiterjcdheinung,
fonbernt mit einter JFolne bded RNatareh3 zu tun, ber
purch) Geldltung in gugiger, feudpter und Falter Qujt
entitanpen iff. ©3 biixfte nicdht audgefdloffen fein, dak
Gie fid) diefe diphtheritiSartige Crfranfung mit den
angelauften Qiiden eingefdhleppt Haben. Die Be»
Baudlung erftredt fich lebiglid) auf bie Heilung des
Ratarrhs; ber Juungenbelag twird dann vou felbjt vers
fehmwinden. Halten Gie die Patienten warnt urnd geber
Gie ifen ein Abfithrmittel, bielleid)t ettvad Karl3-
baber Galz infbad Trintwaifer, und funerlic) dreimal
taglidh einige Tropfen Gibijdhioit. Da die Hiihner
jilechtens Apvetit seigen, find bdiefelben Iraftig zu er~
ndhren. Belalten Sie die bisherige Fittterung bet
und reidhen Gie aufer bem Eprattichen Geffiigel
‘futter auc) ab und u etivad Crifiel. Die verivundeten
Bungen beftreidien Gie mit Vajelin. Beforgen Cie
fich bdod) ein guted Sehrbud) itber Gefliigelaudit,
vielleicht Hupers, Berfag von §. Neunann, Neudbammnt,
Preid geheftet 3,50 H, Hodiein gebunden 5 M, E8.
Srage MNr. 425, Tine Poowip-Palme, Pradht-
eremplar, jdon diber fitnf Jabre in meinem Bejis,
befonumut mnt an den eiugelen Blattdyen braune
Gpiien. Auch jind die ¥einen Wurzeln, welhe fich
vom Gtanun abtodacts Difben, nid)t mehr fo frifd ioie
frither. Was ijft s hut? Wie perfreibt man-Regen-
toiirnter aud Blumentdpfen?  Frau Dr. €. K. in D.
Antwort: A3 Urfacdhe der trodenen Blattipigen
Shrer BPoonip-Paline fan nur die trodene Jinmrer-
[uft fdhuld fein. Stellen Sie die Palme ettva3 Hihler und.
qebent Gie ihr einen Hellen Standort; eine Temperatur
voit 8 bi3 12° C jagt benr meijten Balmen am bejten
3. ®eqojjent witd nad) Vedarf, nicht zu naf, abec
aud) nicht ju troden; Palmen wollen gleicdhmapig feudt
qehaltent fein.  Dad Wajjer zum Giegen muf bdie
Bimmertemyperatur Haben. Gegen Staud uud Juglujt
miiffert Gie biejelben aud) jchitber. Ab wnd 3u tverben
bie Wedel mittels eined eichen Lippdens abgewajden.
Regentviivner in Topfen ift immer ein Jeidhen, dai
bie Bflange 3u nap gehalten tourde. Diefe vertreiben
Gie, indem Gie auf bden Topf einen AOUD ans
Walupblatter oder NRoplaitanienfeiidite gicken, nacd
mweldjem die Witrnter fofort an bdie Dbevjldhe rcr-
dyeintent und leicht abpefangen twerben founen. Unt
ba3 Berirodnen ber fleen Wurzelanjibe am Stammne
3u verhittenr, embfiehlt e3 fid), die Wuvzeln iiber demr
Topf bis sum Gtammaniah mit einer Moosjdhidt zu
umgeben, iveldje imumer feudjt su halten wdare. Gt.
Srage Nv. 426, Wie fann die Verbjlanzung
pon  Qebendbdumen, 1,60 Hi3 1,60 m Dod), Oov-
genonunen twerbden? ®. A i W.
Antwort: Lebendbaume von 1,50 big 1,60 m
Hod) lafjen fich wodh fehr gut verpilangen. Der Baum
muf aber mit Vallen verpilanst werben. Damit der
Bawm and) Ballenw Hatt, wmgidt man ihn, nadhden
er in vierediger Form Hevaudgejtochen ijt, mit einent
WBretterfajten. it paar Tage vor demt BVerpilanen
ijt ber Baum qehirig durdhzugiefen, damit er belfer
WBallen Halt. Nad) bem Verbflawzen it der BVaunt
einguichlenumen. und am Tage tvicderholt zu jprifen.
Die bejte BVerpflanzzeit ijt furz vor bem Trieb, Cnde
April, Anfang Mai, oder nad) bemr Tvied, Maonat
Yuguit. Man faur audh) mit Frojtballen pilangem,
Bu bdiefem Bwede gribt man den Ballew fury voe
Gintritt ftacteren Frojted frei; nadhdem ber Wurzel
galfen gefroten ift. verpifmuzt man den Baum. Gt




Jas hrifthind Kemmi! e el
vicfe frohe Botjdaft jedes Menjdenher; denn ein jedes
hofit mit einem jdhdnen Ghrifttindl bevadt zu werden.
Dem Gebder fillt eS8 oft fdhmer, bei der AuSwahl der Ge-
fogente dad Ridjtige gu treffen. Gine twertvolle Auslefe
ebiegencr Gadjen bietet der umfangreiche Pradjtfatalog
geB weltberithmien, und al8 ftreng veell befannten Verjand=
gefdhiftes JonaB & Co. in Berlin NS 488. E8 fei hier
nur an die Grammophone, Tajden- und Wandubren,
PMufifinjtrumente, =~ Gefdjent= und  Quyudartitel, photo-
graphijche Apparate, Schmudfadjen, Spielazen und bder-
gleichen evinnert. Der in eleganter Aufmachung er{dheinende
Ratalog gewdbrt zugleidh einen Cinblid in den riefigen
Gefchaftsbetried. A8 deutlicher BVeweid fiiv ben ftaunens-
werten Umfa fei hier nur der alljabuliche BVevjand bon
25000 Ubren exwihnt. Der Kundenireis erjtredt fich #ber
30000 Orte Deutfdhlands. Jn entgegenfommender Weife
gejtattet die reelle Fivma bequeme Feilzahlung bei Ileinen
monatlichen Roten. Wir empfehlen daher allen unfern
Qefern, ungefaumt cine Pojtfavte au Jdreiben und i
foftenfrei den hochintevefjanten Pradhtfatalog mit 4000 Ab-
bilbungen Tommen zu laffen  Die genaue Abdreffe lautet:
Jonap & Co. Berlin NS 488. Belle-Aliance-Strae 3.

Wit grofer Freude exjiilis

DOrufe, &

ton. Hujten und Katarth), Hartidhnaufen Heilbar
neuejte erjolgreiite Heilmethode, aud) von JFefjellahne, unentgeltlid
Gwen-Apotheke, Dredden, Altmarit. R,

Profpelt fiber

durd) die

@em verborgt Brivatier an reelle
Leute, b PBrozent. Natenviids

30bl 8Jahve. Klinder poitl. 2 exlin 47,

Lxira F chie Hienfong-Essenz

A
(Destillat) & Dtz. Mk. 250, wenn 30 Klaschen Mk 6,— portofrai
Chemische Werke E. Walther, Halle a. 8., Miihlweg 20.

50/, abaii!
Ynftatt 11 ML,
nue 5% M.

¥ Micner Harmonifa, 10
Tajten, 2chbrige TMuft,
tt Doppelbafie, WValg 12
faltig mit Ceber-Juljalter
und  Gdenfchonern, Ges
hitufe nabagonijarbig
f poliert, alles geman imie
i Ubbildung.  Preid mit
i Gelvfterlernfdhule  nnp
&

3
Preislijte gratis.
Heinr. Subr,
Reuenvave 596 Bt
Crite u

y Diese Uhr-
kostet

13 Mark.

Rod. 10244,

Giarantie
2 dahre

u. - Wanduhren,

Luxus,

liefern auf

Der Besteller beliommt die Ware,
die er wiinscht, und die Bezahlung
geschieht in menatlichen Raten.

Wie sehr unsere Kunden mit unserer Ware
zufrieden sind, und wie gern unsere aiten Kundea
weiter bei uns kanfen, beweist folgender beglaubigtor
Bericht des d{fentlich angestellten besidigten Bilcher-
revisors und Sachverstindigen

Boweis.

Ans den mirvorgelegten Aufstellangen der Firma
Jonass & Co,, G. m. b, H, zu Berlin, habe ich fest-
gestellt, dass in einem eingzigen Monat von alten
Kunden, des sind solche, die schon frither von der
FirmaWare bezogen, brieflich 13927 (dreizehntausend-
neunhundertsiebenundzwanzig) Nachbestellungen
eingegangen sind., '

Berlin, den 15, Januar 1912,

goz. D. Schinwandt,

Goldwaren
Musﬁkin§irumenta _

oifentlich angestellter Biicherrevisor.

Flechten

nliss. und trockene Schnppenilechte,
skroph. Ekzema , Hautausschlige, @

offene Fiisse

Beinschiiden, Beingeschwiize, Ader-

beine, bise Finger, alte Wunden

sind oft sehr hartniickig;

wer hisher vergeblich hoffte :

geneilt zn werden, inache noch einen

Versnch mit der bestens bewilhrten

Rino-Salbe

ift- u. siurefrei. Dose Mk. 1.150.2.25 £

ankschreiben gehen tliglich ein
Nur echt in Originalpackang
weiss-griin-rot _ und mit Firma
Bchubert & Co., Weinibdhla-Dresden.
Fiischungen weise man zuriick.
Zu haben in den Apotheken.

jedermann!

Man erhitlt umsonst und porto-
frei unseren Katalog mit dber
4000 Abbildungen von Taschen-
Wackern, Ketten,
Schmucksachen allss Art, 'phote-
graphishen Apparaten, Piismen- u.
Theaterglasern, Geschenk-Artikeln
tiir den praktischen Gebrauch und
Sprechmaschinen, Spiel-
= waren ung Musikinstrumentea. ::

Sie ohne [eds Kaufverpflichtung umsonst und
Taschenuhren, Wanduhren und Weckern, Kettan,

Viele tausende AnerKernnungen. Hunderttausende Kunden.
Jéhrlicher Verlauf von iiber 25000 Uhren.

Usberzengen Sie sich daher von unserer Reellitiit und Leistungsfdhigkeit und fordern
portoirei Katalog mit ca, 4000 Abbildungen von

f0r den Gebrauch und Luxus, S

aller Art,

R (P

und Spi

JONASS @ Co., BERLIN KG 488

Belle-Aliiance-Strasse 3,

2 S R s B S RS S b

verborgt 4—6 9, an
Geld alle Baldsnchend‘g bis
B4 5 Jahre hei reeller, diskreter u.
B sofortiger A Bedin-

X oe enig oo
Gehovol ;2

&=

Beilt jdnell . griindl. Ofrentfatarrh,
tenp. Taubheir, Ohrenitedhen, Shwers
Forigeit, Ofrenfaufen, Obhrenflub,
fowie alleOhrentrantheiten. ML.2,50.
Berfand nur durd: (118
Sirfd)-Apothelte, Strafburg 97, GLf.

difteite AUpothefe Dentjdlands.

RKartoffeltdrhe
|, Sortidritt” a. vers
inttem Gtahlbraht

gefertint, beffer w.
@: ';?;?f&‘f" (biltiger als Weibens
5 .. " [tbrbe. Snb. 80 Pib.
Beft bevainth, | o 085 mr
Tojten 6 , 4080
60 Weter 10 , & 05
540 Mark. (6 , 2070
Slujtrierie SPreidlifte Yojtenlod, au
itber eiferne DBettflellen v. 6 K an.
Badewounen, Gartens, Haud und

B gungen kostenl. Visle Dank-
il schreiben. W. Liltzow,
Berlin 542,

h

1 Biirftentwaren  ujw.

Hermann Hiils, Bielefefd,

Dennowitzstr. 32. ! Drabtgeflecht- und Draftwarenfabrit.

As Weihnachts-Gechenke

in jﬁda Familie will‘l‘(mamen sind

unsere anerkannt vor-
erlangen Sie sofort

Solinger

kostenlos u. franko unseren neuesten Hl:[g:-!(-!nlng

nebst Weihnachtsnachirag.
rneichate_r' Aui‘wahl alle

Ders enthilt in
Sorten Messer, Scherenm,
Werl , Haus- und

Kiicheni;rlile. hder’wnren, Ul:rcn, Ketton,

Schmuc
M.

sachen,

Toiletienartilel, Pieiien,
2. Y Kz d e )

Cigarren,

waren, Christbaumschmuck ws.w. e

Durch

reelle

Bedi bei billi Preigen. ::

Adrian

:rm.ende Anerkennungen iiber die Giite unserer Waren.

& Stoclk st

haft.

fabrik o, V dg

Eirdne'r )Ie.gsand an Privai'e. Bei

extra

Solingen 4.

Kiniginy,

der
Milchschleudern
steigert den Gewinn jeder

Milchwirtschaft.

TITANIA®
.

Drucksachen und
Auskiinfte kostenlos
Probelieferung
und Teilzahlung ge-
stattet. — Alte und
minderwertige Sepa-
ratoren werden in
Zahlung genommen.

53

Mirkische Naschinenbananstalt
wleutonia®, Frankfurt a.0.E.118

+ verborgt

(»el reelle, fihere Leute ohne
Biivgen, 3u 5% auf b Jahre, tlemne
Ratenvidzablimg A, Miiller,
Werlin SW 61, Teltower Str. 16

Ohrenfaufen,
Obhrenfiufz, Sdwerhorvigleit,

unidit angeborene Taubbeit be:
jeitigt in Furzer Beut

GelirdiMarte St. Bangratius,

Preis H 250, Dovpelflaidhe 4 4.
103) Berfand:
Etabtapothele Piaffengofen a. Jim 31.

Vertreter gesucht!

— L

Wolla Comp. Rngemtat

Gross. Katal. iib. alle Musikinstr.

Tausende Raucher
~* empfehlen mei-
45“: nen garantiert
ungeschwefelten,des-
¥ balb sehr bekomm-
%Y lichen nnd gesunden
Tabak 1Tabakspfeife
umsonst zu8 Pid.meiner
beriihmten Tabake.

Bekannt reelle,
gute Bedienung,

o
8 Pid.Pastorentabak5,—
8 , Jagd-Kanaster 6,50
8 . hollinder ,
8 , Frankf. 10,—
8 , Kaiserblitter 13,50
franko gegen Nachn
Bitte anzugeben, ob
nebenstehende Gesund-
heitspfeife oder eine
reichgeschnitzte Holz-
pleife oder eine lange Pfeife er-
wiinscht 4)

E. Koller, Bruchsal

Fabrik, Weltruf. (Baden).

Zahlr. Dankschr. Auftr.
#10.— an in Deutschl. portofrel.
%nr @ I ver(eiht an jedermann
2 veetl, m8fr u. idmnefl
€. Griindier, Frerlin 139,
Ovantenjir.ispa atenriidy, Kojtens

loje §Aust Prov erit ber Wuszahl.
Taal eingeh Dantidreiben (14

Extra-Pre sef Private! §
Fiir nur 2.50 M. vers. §
ich ein. gntgehend.
Wecker mit nachnt- ¢
leucht. Zifferbl, Nur
830 M. kostet eine
echisitb. Zyl.-Rem.-
= Uhr, 6 Rubis. mit
doppelt. Goldr. Dieselbe Ia, M
10 Rubis, nur 10 M. 2jahrig. B
schriftl. Gar. Reichill. Pracht-
Katalog grat. u. tr. Wiederver-
kiuf. verl. mein. Engros Katal.
Hugo Pincus, Hannoversy
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