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Bagvetien.
Bon Fiesle. (Mit Abbildung.)

1}?{&)01‘. boy einem Jafhrhundert
Bagodetten” amd  verftand  Ddarunter
Tauben orientalijdjen Urfprungs, die unddit
in ben tiivfijchen Befipungen Yflens und Afritas
befannt waven und vor dort durd) veifende
Raufleute nady den cmadnen Lindern exportiert
wurden.  Namentlich in Siid-
- veutjchland fanb die neweTaubens
raffe willige YUnfnahme, und
hente ift die Niirnberger Bagbette
pert meiften Taubengitdytern be-
fannt. Die grofe Beliebtheit
diefer fraftigen Taubenraffe geht
{chon daraus Hervor, dap man
1hr vielleidht aus Griinden der
Spefulation die mannigfachften
Begeichynungen zugedacht hat;
fo wirb fie 3. %. l3tum)tmfe
Didjdnabeltaube, Bababdotten,
Bagabdin u. a. genannt. Auch in |
Srantreich, England unbMafhren
hat man bejondere Qoifalrajjen
hevandgesitchtet, die natitefich
aud) famtlid) in threr Kivper-
form ober ®efiederfarbe Eigen-
timmlichfeiten aufweifen.
Die Bagbetten find famtlic |
Warzentanben, die in drei Haupt=
gruppen vereinigt find; e3 ge-
poren Biexsu bie ‘,Dicfid)uabeI:
tauben (Romer, NMontaban,
©Spanier, Briefer,Segler, Damag:
gener und Berber), die Bitchfen-
{d)nabeltaubm (Dragon  und
Carrier)und dieRrummicdhnabel-
tauben (Bagbetten). Die leptgenannten Abarten
biveft fchon gu nennen, ift Oejdmadsjace, und
3 ift begreiflich, wenn ein frangdfijcher Kritifer
von ihnen fagte: , Schim find fie st in ihrer Hig-
lichFeit.” Jn ber Tat verleihen die langen Beine
und der grofe, tiirfenjabelartig gebogene Schnabel
ber Taube dad usfehen eined Raubvogels.
Daz  gefdlligfte ufere Hat die englifche
Bagdette, die in der Tegel ,Carvier genannt
wird, denn fie vereinigt ihre bebeutende KRirper-
grﬂ%e mit Glegang in der Geftalt uud folzer
Dattung. Ungenehm berithrt e3 {dhon, daf fie
nid)t aud) einen frummen Schnabel Hat; bdiefer
ift ftack und wohlgeformt, und Obev= und Unter-
Hefer weifen gleicdye Qinge auf. Charatteriftijch
find bie Warzen, welde auf dem Oberfiefer
rufen und fich mit zunehmendem Wlter auch
auf ben Unterfiefer erfireden. Selbit um bie

Rugen bherum bildbet fid) eine foldje weiflich=]

ferut fein joll.
hisher wird das
foll ber Anugenfreis den S eitel iiberragen.
Der Gejchmad ift ja btfam.mch verjd)icden, |
fier aber qibt e& audy Taubenfremnde,

g‘qur englifde JRagdeifen (Carrier).

folche riffigen, Frebsartigen, walwufformigen
Wucherungen unfdhon finden. &8 ijt iibrigens
nidht feicht, Tiere mit vorjdyriftdmahiger Warzen«
bildung zu jiichten, und diefe Schywierigleit ijt
ed vielleicht geérade, die gum zitchterifdhen Wetts
fampf anreizt. Um die Farbe der Warzen
moglichft ftarf Bervorzubeben, bevorzugt man
newerdingd nur einfarbige, und unter biefen
jdywarze Carrierd; man findet aud) braune,
blaue, werfe, gerbe und rote Varietdten, bdie
legten Drei jedod) Hochft felten.

Der Carvier ift ein Friftiger und aqus-
bauernder Bogel, der in feinen erften Lebenss
jafren aud ein feharf audgeprigtes Ovientierungs.
vermbgen befundet. Qeptered nimmt aber mit
bem gunehmenden Wadhstum der Warzen fehr |y
ab. Dag Sehvermdgen leidet oft {o ftart, daf
bie Tauben nicht imftande find, die audreichenden !

| der Quirl darin frebt.

Jutterrationen aafmmnmnm.xd)er ‘J‘éo. muB

\qu'c ubm blaf-fleijchfarbige Wucherung, die|mit Rirdficht hievauf immer grofere und leichter
‘cunprm\cnb pem aufgeftellten Stanbard freis-
fanunte man | vund und iiberall von ber Pupille gleid) weit ent- |
S gwucr bie Wargen find, bcftorben' qcrmgitm Geraujd) auf dad Dad.
Tiev bewertet; gum mit mrﬁcm

3u findende fbrner reihen. Die Carviers find
ubem fehr furdjtfame Tiere und fliegen bei

Wenngleid) bdie Biichter von Carvievd fiic
{ gute Tiere enorme Preife erziclen, fomnen ivir
diefe Naffe nidt zu den Nubtauben zdhlen,

die | ‘ mii{fen fie viclmehr der usdbauer der Lebhabers

sitchter itberlafjen.

iﬂ!‘ilj;!djiﬁiléi;tl‘irn.

Bon Frau Annag Mitller,

Beihnadhtdjtollen mit
Pohnfillung Man beveitet
aus 1 kg feinem, enwdrmtem
Mehl, 250618 300 g frije)er, ausd=
gewafdjener Butter, 70 g Defe,
125 g Buder, 1/, 1 lauwarnter
Mild), einem Teeldffel Salz,
fotvie 90 g fitfien umbd 16 g bit»
teren Mandein einen guten
Stollenteig, vollt denfelben auf
demt Kuchendbrett ju dinnen
Platten ous, weldye mit einexr
Mobhnjitllung did belegt werben,
und vollt dieje dann gufammen.
PNun legt man bdie Stollen auf
ein Bledh), laft fie aufgehen,
beftreicht {ie mit Butter, und
mwenn fie Glang Hoven follen,
mit etwad Giweify und Juder
und laft fie gut baden. Die
Mobnfitllung beretiet nian auf
folgende Weife: Der Mobhn
wird fein gerieben, dann mit
ein wenig Mild), Buder, Bimt
und feingeftofenen Mandeln gu
einem diden Brei angerithrt.
Der Brei muf fo did fein, daf
Diefe Stollen {dhmeden
borgilglich und Dalten fid) lange Beit frijd.

Altbeutidher Napfluden. 250 g Butter
erben ju Sabne gerieben und nad) und nady
375 g Deftes, feinfted WeizenmehHl bdazu geriihrt.
Qnbeflen find "6() g Buder mit adjt Gigelben;
50 g fiifen und 15 g bitteren, geriebenen Mandeln
fhon  jchaumig gerithrt. Beides wird nun gut
gufammengemifd)t; etiwad Salz, die abgerichene
Sdjale einer Bitrone werden hingugefitgt.  Bulehit
sicht mon den fteifgejchlagenen Sdnee der adyt
Cimeifie darunter, fillt die Maffe in eine mit
Butter audgeftridhene und mit feinem Semmel=
mebl Beftreute Form und badt den Kudjen bet
maBiger Hibe eine Stunde lang.

Butterfudjen. 500 g Butter, 200 g
Buder, gwei gange Gier, 1, 1 louwarme Mild),
bier (E[;Inﬁtl Defe und 1 kg Mehl werden 3zu
cinem Teige berarbeiter, meld er ungefabe finger»
did audgerollt Ioird DMan jiellt den RKuden an




einen tvavnten £

fteeidht ihn dann t B
beftrent thn Panbdelt,

feinem Buder, jomie Zimt und badt ihn auf einem
meh)(Beftaubten Bled) tm Heifen Ofen eine Stu

Nirnberger Lebfudien. 500 g Juder,
500 g Mehl, zehn Gier, 250 g geldjilte, ge-
fdnittene Monbdeln, 125 g gefdnittened Jitronat,
10 g Bimt, 5 g geftoRene Nelfen, cine Bitvone.
Der Buder wird mit dent Cigeld [daumig ge-
riihet, dann  fonmumt jamtlided Gewiicg dagu,
aulet witd bder fefic Sdjnes der Sicr mit dem
Mehl untergerithrt und der Teig auf Oblaten
gejtridjen; aud) fann nan  einige Stidden
Sitronat obenauj fegen Diefe. Fucdjen wmiiffen
1tber Nadht an cinenr warnen Ovte ftehen bleiben,
damit fie oben etiwvad troduen, worauj man fie
in ntht zu Heigem Ofen dadt.  Diefe Fuden
Dalten jich fechs Hi3 acht Wochen frifd).

Bajeler Lebludhen. 1/, kg Honig wird
einige Minuten gefocdht und dann Hom Feuer ge-
nominten, 1/, kg Suder und 1 kg Weizenmehl
darunter gerithvt und dev Teig einen Tag jtehen
gelafjen  Dann fommen fHingu jeh3 Sigelbe,
16 g 8imt, 16 g Nelfen, 5 g RKarbaniom,
Bitvonenjdjale, 125 g grob gejdhnittene Mandeln
und gut 112 g in MWajjer aufgeldites Fofhlen-
faured mmnioniaf.  Naddem alles gut duvd)-
gerithrt und ftart geflopft, ivd der Teig ausdgevollt,
in Stiide gefdinitten und bei ftarfer Hize gebacken.

Cinfadjer brauner Lebfuden. 1Y, kg
Donig wird aufs Feuer gejeht, gefodht, BHis er
hochfteigt, und in einer Schirfjel fo lange geviihut,
big nian den Finger eintaudjen fann, ohne fich
du berbrenwen. Fun vermijdit man die Maffe
mit 750 g Mehl und 36 g Pottafdye und laft
fle ftefeu, Bi8 fie fih Debt; dann gibt -man
weitere 750 g Behl, bier Gigelbe, 150 g Juder
und thvad  abgeriebene Bitronenjdale hingu,
ikt alle3 gut durdheinanver, dritdt den Feig in
Fornten, die guvor mit WMehl audgeftveut wurden,
jtirgt bie Qudjen auf ein mit Viehl bejtaubtes
Breit und budt fie vei jtarfer Hige. Sobald fie
fertig gebaden find, reden fie, nadydem bdas
Mehl abgefegt, glafiert, indem man fie mit Mildh,
bie durd) Buder verfiftt wurde, bejtveicht.

Pannoverider Braunfuden. 500 g

uder, 375 g Befted, reine3 Sdyweinejdnialz,
50 g guten Sirup lapt man fodhen, rithrt,
fobald e3 zut fochen Beginnt, 750 g Mehl bavunter
und bevarbeilct e3 gut mit 16 g Pottajde, die
borher in Wajjer anfgeldft wurde. Die Mafje
bleibt fed)3 bis ad)t Tage an einem Fithlen Orte
ftehen.  Bor dent Baden wird der Teig eingeteilt,
oie eine Halfte itrgt nman mit Nelfen, Jitvonen-
fdhale und Rardaniom, bdie anbere mit Jimt,
Pandeln und Bitronat Dann wird bdie Majje
ungefahr fingerdid ausgerollt, mit einem Weinglasd
ferden runbe Qudjen audgefioBen und diefe
rafd im Ofen gebaden, da fie leidht berbrennen.

Nitrnberger Pleffernifje. Jehn Gier
werden wit 1 kg Buder zur jdaumigen Majfe
berrithet, bann bermengt man fie allmahlich mit
25 g Bimt, 10 g Nelten, je 21/, g Macisblitte,
Banille, Rardamom und abgeriebener Bitrone,
50 g Bitronat, Orangeat und NViandeln. 12 g
Hirfdhhornfaly und 1,125 g Weigenntehl, wick
alles gum Teid), rollt ihn zu 4 Bi8 5 mm Starle
aug, jtidt dabon 3 Hid 4 cm grofe Riigelchen,
bringt diefe auf cin wadBbejtridjenes Bled), ohne
bapy fie fich Oerithren, [aRt fie fo lange ftefen,
bi3 {ie eine leidyte Qrufte bHelonmen Haben, iiber.
fprifst fie mit einer Streiche, ywodburd) fie feine
Riffe erhalten und badt fie in gelinder Hitze.

Rleine Nupplagdhen. 1/2kg feingeriebener
Putzuder wird mit finf bi8 fedhs Giern rvedht
fdaumig gevithrt. Dazu gibt man 375 g fein-
geriebene Hajelnufpferne, den Saft und die Sdjale
einer fleinen Bitrone {owie etwad geriebene und
gut gefiebte Semmiel. Der Teig muf fehr gut
durdjeinandergewitft werden. Danun fehit man
mit einem Tcelbffel tleine Haufden auf ein mit
Butter beftrichened Boadbled) und bidt fie bei
magiger Hike im Badofen.

Sdlejijhe Biffen. Fir 2172 kg Weigen-
ntehl nimmt man éine Obertaffe guten Honig,
[oft Diejen in brei Obertaffen Waffer auf und
bermengt diefe Flitifigleit gut mit Dtehl. Mit
10 g geftoRennem Zimt, 10 g Nelfen, jowie 30 g
geftopenent Anis iiivgt man den Teig und lajt
ihrn iiber Nadyt ftehen, da der Honig ihn auf-
gefen Lafgt.  Am andern Morgen formt man aus
ber Majje fingerjtarfe Stiidhen, feht diefe auf
eit Blech und OLadt fic bei gelinder Hige Hraun.

o

talronen. 500 g gevie
tige bittere Mandeln toerden P
| gucter und bemr Sehnee bon finf bid fehs Gfern |
gut vermifcht. Dann- wixd der Teig auf dem
perde abgerithet, 618 er fich von der Rafjerole
abldft, fodbann falt gejtellt, ugeln gefornit auf
Oblatenn gefeyt und DHei mafiger Hite cebaden.
fontg8margtpan. 500 g abgezogene und
abgetrodnete Marndeln werdben in etnem WMarmor-
movjer fehr fein r;;e';icbcn unb dabei mit wenig
Orangenblittentvafjer angefeudytet. Dann tut
man die Maffe mit 250 g Staubzuder in einen
Refjel itber gelinbem Feuer, Hid der Teig nidht
nehr an den Handen fledt. Abgetuhit, vollt man
thn auf Staubguder gu ziwei ditnnen, gleidmifig
grofen Plattenn aud, uberftreicdt die cine mit
eiiter ditinen Lage Aprifofenmavmelade, dedt die
giveite dariiber, fticd)t RNinge, Sterne ujiv. davon
aus, itbergieht diefe mit weifer Buderglajur und
badt fie fdhnel finf Minuten unter 150 Grad.
Litbeder Margipan. Piergu 1tvicd bdie
Margipanmaffe tweder abdgerdjtet nody gebaden.
Man nimmt 500 g {ige Mandeln, denen man
30 g bittere Deigefitgt Hat; find fie 3ivei Stunden
Talt geiiffect, abgegogen und in gugiger jtaubjreier
LQuft auf weifem Filtrievpapier getvodnet, werden
fie in einer Reibeifenmithle fein gemablen, in
einen Napf getan, mit 750 g beftem Staubzuder
untermengt und fo biel Rofentvaifer dagu gegeden,
daf} e3 ewne fejte gujammenhaltende Diajje wird,
die man an einem falten Ort Bi3 jum ndd)jten
Zage ftehen [at. Dann arbeitet man die Mafje
o lange mit ben Dindben bdurdh, Bis e5 ein
jdymiegiamer Teig getworden, der fofort in
Formen gepreRt, aber unid)t gebaden ivird.
Fritdhte ausd Margipan fehen allecliedbjt
aud und {ind MHeinen und groRen Ledermaulern
pleid) willfommienn. Wenn die aus Marzipans
mafie geformten Friihte getrodnet find, {dymintt
man fie mit giftfreier, trodener Farbe, die man
in ein Mullappdhen gebunden Hat. Mitffen zu
einer Frud)t berfdyiedene Farben Denuit twerden,
dbann nwfy bie Belle, Farbe inumer zuerjt auf-
getragen ioerden. Apfel, Rividen und ahnlidie
sritdyte, die glingen follen, erden entiveder nadh
vent Firben mit Gummiwaffer itberzogen, obder
man  [Bjt die Detveffenden Farvben gleidh im
Gummitafler auj und bemalt die Frithte damit;
f{dwarge Rividhen {iberzieht man nut Sdjofolade.
Die Bliite erfeit man duvh Gewingnellen; 3u
©tielen benuft man am bejten foldje bon frijdjem
bt — Radieddien. Buweifen Nadiesden vers
mijd)t man die Margipanniaffe mit Vanillecrente,
3it roten mit DHimbeercreme.  RQefsteve fdymiinkt
wan dann nuod) am Grunde dunfelvot und ftedt
einige Hinjtlide Blatter ein. — Pilge - Je nad)
der FarDe, die der Pilz haben foll, bcrmiid;t man
die Margipanmafie mit Himbeers, Orange: ober
Banillecente. Dann formt man daraus Pilze
und rigt die Unterfeite des Putes mit einem
Diefferdjen, um bdie Lamellen anzubeuten, oder
man berfieht fie dicht mit Heinen LoHerden, um
ba3d Rohrenpoliter darzujtellen Befjornderd Hiibjd)
find - Fliegenpilze, vot it weifen Tupfen
Sartoffeln 2Aud der Margipanmaije formt man
grofieve, Rartoffeln dbnelnde Kugeln, ftidht mit
einer  CGtvidnadel Qodjer Dinewn und umbullt
ole Sugeln mit feinem Zimt. Dag Aujgeplapte
der Rarvtoffeln erhdlt man, wenn bdie Sugeln oben
ettoas gedritdt fwerden, fie fpringen dann jofort auf.
Sanbdierte Fritdhte 750 g Buder werden
in 3/ | Waffer aufgeldit und dann auf Hellem
Geuer fo lange gefocht, D8 bie Fluffigleit Blajen
{dhlagt, worauf nian vier Chldffel Cifig hingutut.
Run focht man die Dlajje noh fo lange, His ein
bavon in faltes Waffer fallen gelafjener Tropfen
frad)t. Dann wirft man frifde, im Wafjer
weidgetodhte Fritdhte in  den Suder, [aft fie
barin cinigemal auffieden und ftellt fie wohl-
berdedt in dem Juder 24 Stunden an einen
fihlen Ort.  Heraudgenommen, iberfiebt man
fie mit feingeftofenem SBuder und trodnet fie
dann auf einem Sieb einen Tag lang in einem
warnten Ofen, iiberftreut fie am niadjten Tage
nodhmald mit Buder und lapt fie nun in der
Ofencdhre  bdlig troduen.  Apfelfinenfpalten,
Weintrauben, gerdjtete und abgejdhialte Maronen,
fowie abgefdhdlte Walnushalften ftedt ntan eingeln
an Drahtenden und wendet fie dann rajd in
dem fiebenden Buder um, entfernt nad) dem
Gritarren ded3 Sucers bden Draht und legt die
Fritdhte in Lleine gefraujte Papiertajtcden.

fi
i

Weihnadtslonfett. Drei Gigelbe, 250 g
Buder, 15 Tropfen Ritvonenelfeng, eitten Tees

~
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cit Baddyen Banillinguder ver-
nebjt o feften Sdjree bon fint
velhit gut. Dann fet man 250 g
Imehl, 300 g Weigennehl und zulegt
v Baddien Badpulver Hingu, rollt den Teig
aus und Oviidt davaud berjdhieden geformte
Jiguren, bdie man in[on auf ein gebuttertes
Bled) felt und bei gelinder Higge hellgeld Hitctt

Chriftbaumlonfett. Man mijdht 500 g
Dehl mit etnem Pacddien Badpulber gut durd-
einander, fitgt 200 g Buder und 100 g Butter
bingu, {hiittet dad Gange auf ein Badbrett und
berarheitet e8 miit jwel Giern und bier Bi3 fechs
CRlfeln Mild) gu einem feirten Teige. Dann
nimmt man fo biel von einem Teige, wie man
s einer Bregel gebvaucht, bildet davon durdy
HRollen mit der Hand einen runden Streifen und
legt ihn in der Oefannten Bregelforn ftbeveinander.
Mun Bejtreidit man die Bregeln ntit gerquirltent
©i, felit fie auf ein gut mit Butter oder Wahs
beftrichenes Ruchendbled) und badt fie in giemlich
heiem Ofen {chon geld. Jun Bledhdiichien auf»
bewabhrt, halten fich Ddiefe Bregeln lange Bett
frifd) und fnujperig.

Bleineve Witteilungen,

Das Draugen Bei Pferden. Dandje Pierde
brdngen beint Fabhren ftart gegen dad MNebenpferd
ober nad) aufen. Bunidit ijt e3 Sadje be3 ges
itbten Stutidyers, hier cingugreifen. Ginige Peitfdjen-
hiebe tun DBier oft Wunbderdinge. Allerdings
niufy der Sutfdher wiffen, wie ex die Peitjche an-
wenden foll. Der Shlag nwuf in jedemt Falle
auf bie Schulter ber Ddringenden Seite exfolgen.
LQeider {dhlagen biele Rutidyer, forvohl gur Strafe,
wie gur Aufnumnterung und Drefjur, auj die
Kxuppe und evzieben fih) dbadure) nur Schlager.
Qeder  Peitfdhenhieb muf auj die Sduiter
erfolgen N

Cinfluf des Sdierens anf die Wilder-
aiebigheif. Gin alted Spridpvort fagt:” ,Heina
l[idfeit ift das BHalbe Futter”, und damit bdie
Frage, ob bad Sdjeven ded Mildyviehed Einfluf .
auf bie Mildjergiebigteit Dabe, {djon Bejahend
Beantwortet. Jn Wegenben Deutidlands, bejonders
m den bichreichen Maridhen, ift bas Sderen Hes
Mild)viehesd fowohl e des Majtbiehes bielfach
verbreitet. Der Borteil deSfelben ergibt {ich allein
fdhon  bavaus, bdafy fid) nad) dem Scheren die
Temperatur des Yorpers den duBeren und inneren
Berhaltniffen  viel beffer anpait. Dlan faun
aucy fiberall Hemerfen, daf bie Tiere nad) dem
Sdyeven fich wobhler befinden, und daf thre Freh-
luft gejteigert ift, wad felbitverjtandlich aud) eine
erhihte Leiftung sur Folge hat  Allerdings it
e5 nptig, barauf gu adyiten, daff fich die Tiere
nach dem Sdjeven nidt erfilten, und nomentlich
mup nwan dafiir Sorge iragen, daf bdie Tiere
nidht der Bugluft ausgefeit werden. Fermer Hat
ba8 SGdjeren nod) den nidt zu unterjdiaenden
Borteil. daf fich die Tiere bdanad) wiel leidjter
reinigen [affen, und baR fo dte fortgefete und
ungejtdrte Hauttatigleit gefichert iit. Dt

Die Vlutarmut der Sdhweine 1t entiveder
angeboren ober durdh fdjlechte Grnahrung ent-
ftanden  Bei  dyvonifhen Krantheiten fann fie
aud) durch ftarfe Sajteverlujte Hervorgerufen
mwerden. Auperlich ertennbar madt fid) bie Blut-
arnut durd) dad fdpwadilide Ausjehen dber Tieve,
durch den mangelhajten 2Uppetit, die etwas bes
fdhleunigte 2tmung und durd) die weilich ges
farbte Binbehaut ded Anges - Die Heilung wird
durcd) gute und Fraftige MNahrung, frifde Luft
und taglide @aben von 1/, bis 1 Ferrum
pulveratum in Mifdjung mit einem Teeldffel
fod)falz Herbeigefithrt. Q

Aufgepapt! Sdjon wieder, Gevatiern, wird
ein wertlofed Diingemittel auf den Marlt gebradyt.
So fdnell, vie e3 gefommumen ijt, o f{chnell ift
aber aud) fetne Wertlofigleit erfanut worden.
Sein Geringever ald die , Deutiche Landwirtjdhafts-
gefelljdaft” erlafit folgende Warnung: ,Den Abs
fauf von Phonolith, Eifellith, Kalifilifat permitteln
wiv nidt, da duvd) zahlreihe eralte Dingungs-
verfudje Dder landwirtfhajtlichen Berjudhitationen
in_ Hobhenheim, Vonn, Jena, Halle n. §. w. fejts
gejtellt mwuvde, daf die Loslidyteit des Kaligehaltes
eine gang unbedeutende ift und die Wirfung dem
Preife aud) nicht anndhernd entfpricht” Dazu
verdffentlidt bie Berjudsitation bder RQatedmwivt-
fhaftBtanumer in Oldenburg folgende BWarmung:
~on leter Seit wird mit grogen Anjtrengungen
Retlame fiiv  Bultan»Phonolith gemadyt, bdas
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angeblidie Dingemittel der Jufunjt. Wiv warnen
dic Canbivivte bringendbor demr Antauf digjesStein-
nehls, da e3 fid) nad) unferen fehr eingehenden
Berfudyen aufden berjdjiedeniten Bibert und 31 den
berfdjiedenjten Frirdten niht berodhut hat”. Darum,
Bevattern, oufgepat! Gebatter Chrijdjan.

_ Die Auswall der Budtenten. Das Wafjer-
gefliigel fchreitet in der egel eher aur gyort-
pitangung ald bie Hithnervdge!, und darum muf
dev Bichter aud) Deizeiten davan gefhen, die Budt=
ftamnte sujamntengujtellen. Hierbet ift e gang
gleidhgiilti, um tweld)e Naffe e8 fich Handelt; Be-
dingung it aber, dap mur grofe und rdftig ge-
baute Tieve gur Vertwenbung Lormen, denn mur
von folden fann aud) wieder eme gejunde und
Iriftige Nadfommenidjaft exwartet werden. Gin-
jdbrige Tieve fudje man dem Budtftanime fern-
jubalten, denn eS8 gehdrt su den Seltenbeiten,
oaf diefelben gute Griolge geitigen. Selbit, wenn
feiite anbderen Tiere borhanden jind, foll man lieber
o audwarts geijahrige Enten Yaufen. Jum
mindefien miijien den einjabrigen Budtenten givei-
jdhrige Grpel Deigegeben werden. Vertvandidjafts:
sudit ijt gleidfalld nidht auf die Dauer anzuraten,
mweil dadurd) leicht Ritdichlage eintreten, die die
gange Jud)t Hevunterbringen. Am Deften und
billigiten’ fomutt ntan weg, wenn man cinen
RNachbar vevanlaBt, diefeloe Entenraffe zu Hhalten
und man bann mit diefem Jiichter bielleicht alle
avel Jabre einen gufen Sudyterpel umtanjdt.
Zu alt ditrfen die Budjtenten auch nidjt werden,
abgleich fie 0i8 gum fedhjten Jahre zuchtfabhig
bleiben. Gin Grpel Yann wohl big fed)8 Guten
Befruchten.  Um aber mit Sidjerheit gut befrudytete
Sier gu erhalten, empfiehlt e3 fich), auf bier Cuten
einen Grpel gu geben. RKe

28ildfuppe. 1ibrig gebliebene Nnoden vom
Neh- oder Hafenbraten lafien fich in folgenbder
Weife gu einer Suppe verwenden: Nadydent man
alte dbaran Baftenden Fleijdreite abgeldit, werben
oic fnoden gerjtofien, mit fo viel Waffer, dak
fle bebedt {ind, “aum Feuer gefesit, der Schaunt
abgenomnten, das nitige Sal, Wurzelhver!, ein
Heined. ©tild RQovbeerblatt hingugefiigt und die
Brithe durd) ein Sich gegoffen. Nun lat man
ein Gtiidden Butter fhmelzen, tut fo viel Mepl,
wie fie aufnimmt, dbagu und vithet die Wildbjuppe
damit Elav. Nadydem bdie Suppe aufgetodt ift,
{agt man fic an der Seite de3 Feuerd, indem
nian Sdaunt und Fett von  der Oberflacdhe
abninmtt, nod) einige Beit Yoden.  Sugwijden
wird dbnd Wildbret feingejtoRen, mit etivad bon
der Guppe burd) ein Sieb gejividhen und furg
vor dem Anridhten mit cthwas frifdher Butter ur
Suppe gevithet, in weldie man in Buiter geld
gebratene, bievedige ober fanglide Semmneljtiidcen
tut. Gin Bufa von Weifwein erhiht den Wohl-
gefdymad der Suppe. A M.-Fr.

Gefdmorter Putenbraten. Cin nidit 3u fetter
Puter wird fauber bvorbereitet und der Kronf
niit folgender Mafje gefitllt: Gtwa 1/, kg Salb:
fleifch und das Jnmnere ded Puthahna, wie Lebey,
Pera, Dragen und  Qungen twerden durch bdie
Sletidmaidyine gelaffen. Anudy cfwagd vorher ein-
geweidhte Semmiel und einige Biwiebeln dreht
man mit durd). JMun joirgt man mit etwas
©alg und Pieffer, mijdht das Ganze gut duvdhs
einanber und jlopft die Fitlung in den Fropf,
tenn ndtig aud) in den Leib des Vuthahned Dex
Sropf wird dann zugendht und die Brujt mit
gerdudjerten Spedidjeiben GLelegt. Den Puter
bratet man nun i ein wenig Buiter leidhi an,
dedt ihn gu und Lagt ihn Ber gelindem Feuer
im eigenen Fett fdymoren  Jit der Puter weid),
fo legt man ihn auf die Bratenjdhiificl, 3ieht bdic
SGauce mit zivei Di8 dret Gigeld ab und gickit fie
{iber Den Braten. Glbira.

Weblfpeife. 125 g Butter ket man 3u
Sahne, fiigt 125 g Buder,  drei Cigeld. etivas
Bitronenjaft, fecdh3 Di8 adjt Dittere, geviebene
Mandeln und 1/, 1 falte Mildh Hingu und vithet
alled gut durcheinander Buleit Tomumen 500 g
Mehl, ein Padden Vadpulver und der fteife
©dynee der drei Ciweil hingu. Die Speife wird
in einer gut gebutterten Form dreibievtel Stunde
lang Dbei miRiger Hige gebaden und warm mit
Frudytiauce aufgetragen.

Gandersheimer Weihnadfsplagden. Man
nehme 250 g Butter, 250 g Juder, dier Gier,
1,25 g gevicbene Sdjotolade, die Schale efner
Bitrone fein gerieben und fo biel Jehl, bid der
FTeig sum Ausvolen fteif genug ift. Dt einem
Weinglas tann man die Figuven ausdjtechen. Das
Dled) toird ntit Fett eingerieben, und die Plakden

wevrden in feinen Abjtanden auf das Bled) gelegt

und bet maiger Hite gebaden. G5 it aud) gut,
eur halbed Pafet Badpiulver zu diefem bdazus
gehorigen Mehl zu mengen. M. B.

Cier und Jwiebeln anfjubewahren, {iber
den bejten SBlap, Gier und Hwiebeln aufzu-
bewafren, berfitgt jene Hausfran auf dem Lande,
weldje in dem gludliden Befiy einer Raudjer-
Tammer it Gier, weldie man im Augujt und
Geptentber fammeelt, ftellt wan mit der Spiie
nacd) unten in Fleine Kdrbe, bielleicht two ein
Dalbes Bis ein Scjod DHinetngeht.. Dann Hingt
man_fie der Reife nac) on etent Wurftjpeil tn
der Naudjfamnter auj und verbraudt nun aud
der Neihe nad). Auj dicje Wetfe Halten fie fich
018 Oftern. HBiwiebeln Dreitet man an der Grde
ver Raudyfanimer in- einem Kartoudedel oder
dergleidhen auseinander, jie fangen exjt fehr fpit
an au Feimen.

Fyage und Antwort,

Gin Natgeber fitr jedermanin
(Ra der Drud der Hoflen uilage uniere3 Blattes fehr
lange Beit erfordert, jo Hat die Hragebeantwortung fiic
bre Qejer nur Zwed, wenn fie brieflidy eviolgt. €5 werden
dader aud) nur Sragen Seantwortet, demen 20 2f. in
gsritmmrﬂm Beigefitgt find. Dajitv findet dann aber aud
jebe Frage direfte Grledbigung. Die allgemetin tntevefjicrenden
drageftelluitgeit werden auierdem fier abaedrudt. Anouyme

Bufdriften werden grundfaklig nide beadret.)

Frage M. 427, Wie jind Ranindenjelle 3u
gerben ? . H.in V. a. ©.

Antmwort: Collen die Felle zu Kitvjdners
stoeden Vermwendung finden, aljo fiir Belze, Muffe,
Boas ujiv. verarbeitet werden, fo ijt s einfacdjer, billiger
und aiwedmaiiger, fie bom Fadmann gerben und
bearbeiten zu lajfen.  Die hiermit verbumbenen viels
feitigen rbeiten fann der Nidhtfadymann nidyt aus-
fithren.  Nber die Vehandlung von Fellen, die als
Teppidie uji. Verivendung finden folfen, erjdyeint
pemndd)it in diejem Blatt eine eingehenve Sdyilberung.

2ot

Srage Mr. 428, Wie fann wman von auds
gebratenem Dad)siett Stiefelidhniiere maden? Weldje
Butaten {ind 3u vertwenben? B. &. in K.

uitmort: Wenn bdad Dadidfett eine Ver-
binnung erfafhren foll, vird bdiefe durd) Buja von
Walratdl, Palndl, RNiibdl, CSdmalz erreicht, auch
fogenanntes BVulfandl und Tran dienen bazu, lehteresd
wadyit die Mijdpung allerdingd nad) Tran riedyend.
Soll bas Dadsiett bageaen eine Verdidung erfahren,
io fonnen hingugemijdyt tverden MWalrat, Talg, Vajelin,
Paraffin.  Um bdie Widerftandsfahigteit de3 Leders
gegen Gindringen des Wajjers zu erhdhen, fann Heiden
Mijdhungen etwad dider Terpentin zugefest foerden.
Die Sdvdrzung der Mijdnung geidyieht durd) Bujap
von Rup odber Veinjdjvar. Die Mijdungsverhalt
niffe fino verfdjicten je nad) Bejdajiendheit der zu
vertendenden Gubjtanzen und miiffen durd) Verjudhe
mit Heinen Duantitdten ermittelt werben. ThH. B. in G,

Frage Nr, 429, Vor zwilj Wodjen tanjte ih
3lvei ©djweine, fvelde anfangs gefund tvaren und
aud) fdnell wudien. Vor ad)t Tagen mufte id) dad
eine fdifachten. Sn der Haut eigten fic) votgelbe
Puntie, uugefdhr o qrof tvie ein Tvaubenfern. Die
RNuantieit qing gulest euj die Qunge iiber, welde awd
beim Edladjten fid) ald Taputt erwics. Dad andere
Cdywein frift jesit aud) nidht webhr, und die Hauts
fleden jiud aud) jdon gun jehen. Wad Iduute dad fiix
eite Krantheit fein? it fie anjtecend, und twomit
tam id) den Ctall dedinfizieren? ®. R in Br.

Antwort: Nacdh Jhrer Sdilberung hHandelt es
fih um Gdyweineveft, welde im vorgeriidten Stadiwm
al3 unfeilbar qilt. Die Ceudie ijt angeigepitiditia.
Da bie Kraniheit auBerordentlich anjtedend ijt, fjo
miiffen ©ie fiir eine quiinbdlide Dedinfettion bdes
Ctalled Gorge tragen. Abhajden ber Ctallivdnde,
bed Fuhbobensd unb der Futtertrdge mit Heifer Sodbar
lauge, hinterher dider Auitvich vou Kaltmild) mit Buja
vou rofer Rarbolfaure. Am Dejten ijt 3, &ie bringen
ein volfed Jahr lang Teine Sdpveine tvieber in ben
©tall, fondern fegen ihn ivihrend dicjer Jeit ftandig
der Cintvirfung von Luft und Conue aug, welde am
beften desinfizieren. .

grage Nr. 430. Cine Critling3ziege @idt jofit
auf einem Gtrich rojarote Mild).  Lapt man die Mild)
ftehen, fo bilbet fich ein blutahulicher Vodenjas. VBeim
Meilen fjdjeint bad Tier Cdymersen zu Haben. Wad
ijt dagegen au tun? L in & a M

Untwort: Wenn “die Mitdh fhon gleidmagig
rojarot aud bem Gtridy fliegt, fo ift die Urjadje auj
Blutburd)idywibung injolge au grogen Biutandrangd
mad) ber einen Cuterhdljte zuriidzufiihren. Wajden
Gie bad Guter tdglich mebrmald mit atwajjer ab,
innerlich qeben &ie bem Tier breimal taglich eiuen
Cploffel Glauberialz oder fimnjilidfied Rarldbadber Saly
in Qetnjamenidieim. Diefe Mittel fithren getvdhnlich
sunt 8iel, mandymal veridhivindet die Dhutige Mild)
auch obne jeded Jutun. Mehrmaliges fanjted Aui-
niellen bded betr. Cuterjtrichs it aber unerlaglich,
Mebriady tvith gegen Blutmellen aud) ein Tee aud
Tormentillioursel und MWeibenrinde empiohien. B,

Frage Nr. 431, Vor vier Monaten faujte i
stoei Ferlel fitr 50 Mart.  ECie twollten ader gar nicht
gedbeihen, und bas eine ghng nady vier Wochen drauj.

Das andbre ninunt nidt 3 it
aber fefir mager, e3 fuift jhle
aber bie Ciufien. ) DHabe anfangd SNarfo
©djalenr und LeinfudjenmefHl gefitttert, ald fie aber
ticht frefienn twollten, gab idy gefochtes Nogpenidirot,
aud) Brodmannd FJutterlalt, e3 Hat aber alles uidhts
geholfen. Wad it ba ju tun? & Poin T,
Untioort:  Dualen Gie fidh nidht ldnger mit
Dem Glendstier umper, jonbern fdylagen Gie e3 mbglichit
bald tot, bei folchen verfutterten Sdweinen ijt jeber
Grofdyen gum Fenjtee hinaud geworfern uud alle Mithe
umjonit. SNiinftig ditrfenn Sfe eben abgefesten Fecleln
teine Rartofielichalen und nod) biel weniger Rogaen-
fdrot geben, fonbern gedbdmpite Nartoffeln, Gerjten-
fchrot und twenn ivgend wdglich Mild)- ober Molterei-
viidjtande, ferner gleid) von Anjang on Yrodmanns
Suttertafl. B.
Frage Nr. 432, Cin junges Huhn fheint Atniungs-
Dbefdytverden zu haben, denn ed fhleudert alle Minute ber
$opf nadh oben, fperet bent Sdjnabel auf und (ajt einen
feifeven  Ton vernehuren. €G3 frift fonft uud ift audy
munter. Junge und Hald find nicht belegt. Wad foll
id) fuit? it Abjouderung notig? M. W, in Gp.
Antiwort: Das geitieije Schlentern bes Huhnes
unb ba3 Lujtidinappen ijt meijtens bie Folge bvon
Wiirnern, bie fidy in der Quftedhre anjicbeln, {dmelt
vermehren und die Atenurot Hes Patieuten verurjadyen.
Da die Wiivmer aber bei einer Unterjuchung ber
Racdenhohle ivahragunchmen {ind, Sie aber jolde
nidjt beobaditet Haben, fo faun wobl nuv eine Cut-
sfindbuitg ber SQuftrdfhrendite (BVrondjien) vorliegen.
Jn jedbem Falle ijt die Unterbringung ded Tiered in
eiiten foarmen wud trodenen Raum notiwendig. Um
feftzuitelten, 06 Witrmer in ber Quftedhre fisen, taudpei
©ie bie Fahnenjpite einer Feder -in Terpentindl,
fithren fie in bic Gtimmrige, breben fie bort fuel
um und giehen fie Heraus. Laflen Gie bda3d Irante
Hubhn Heife Dampie von Kamillcutee einatmen. Die
Graeugung Deiljamer Diampfe bewirlen Sie aud),
wenn Gie in cinem Iuftdid)t abgejdylofienen Gtalte
einen G{lbifel Holsteer auj eiven heigen Siegeljtein
traufeln.  Nach) 15 Minuten ivivd ber GStall ge-
Bifuet. 8t
Srage Mr. 433. 1. Wie vertilgt nan Lauje bei
Hunden? 2. Mein Hund Hat tweige, dide Whirmer.
Um fie gu entfernen, fahrt er Shlitten, P M. in N,
Untwort: 1, Linfe vertilat man einfacdy dbabued),
baf man ettwad grawe Duediilberjalbe von dret au
brei Tagen an bie Junenfeite bes Haldbaubes ftreidyt.
2. Die Witrmer (es find anjdjeinend Spuliviicmer)
toerden vertrieben bduwch. Kamala. Geben Sie bem
Hunbe funerhald einer Hafben Shinde 4 g vou diefemn
Puiver mit Mildh ein. Dr. §
Srage . 434, 1. Ginem Woljipis gehen weide
Maben ab, ungefdhir 1 em lang und 1 mm DHreit.
Was it bagegenr gu tun? Gind bie Maben audy fiic
ben Menider, namentlid) Kinder, gefahelich? 2. [y
Habe ein 3weijahriged Kanindien qejdladytet. Die
Qeber twar mit eiver 2Art iveifen Stbrmern von Dbet
Groge eined pirjcfornes bid Crbjengrife durdjwadiien.
Woran tvar bie Hdjin evfrantt? ECind Fleijeh und
bie Qeber geniegbar? gr. K. in M,
Untwort: 1, Der Hund ift mit einem Banb-
urm behafter, der vermutlich dadurd) entjtanden it
Daf das Tier eine Finne aus ber Leber eines Kanindjens
verzehrt hat.  Fhr Menjden find die Wiivmer un-
qejahulid).  Gie ntiijfen aljo gunadyft ben BVandwuru
Des Hunved abireibeu, indem Gie bem Ticve inner-
Halb einer Halben Gtunde 4 g Kamala mit Mild ein-
geben. Die abgeqangenen Schmoroper find tief au
vergraben. 2. Jhre SKanindien find bdie Wirte von
Sinnen. Dieje gehen auj den Menjdhen nidht {iber,
fo baf Da3 Fleifd) (audgenonumnen die Leber) ber mit
joldyen SRarafiten behajteten Kanincdhen unbejorgt ver-
3ehrt tverden Tanun. Corgen Cie Ddafity, bap it
Finen behajtete Teile aeidhlad)teter Lanindien durd
Berbrentnen ober tiefed Vergraben unjdidlic) Lejeitigt
fuerden. Dr. .
Srage N, 435, Wie bejeitigt man mit Crfolg
Brennejjeln ? L. in $.
Antwort: Da3 Vertilgen bder Meinblattrigen
Gartenbdrennejfel gejchieht am einjadhften durd) Jiten
und Haden. Ctivad fdyinieriger it bad3 Vertilgen der
qropbldttvigen Nefiel.  Diefe- gehort zu  den aus-
Daucrnden Unfrautevn, fie vevmedrt fich nidt allein
bure) - €anen, foudern aud) dburd) Wurzelaudliaufer.
Man adyte davanf, bag beim Graben bed Aders die
Wirzeln bdiejes Unlfrauted jovgidaltig Herausdgefammelt
werber, und bann Haden und inminer wieder haden. Gt
Frage N 436, Habe Johanuisbeerwein nady
ber crjten Qagerung von zehn Wodjen abgefitllt und,
uachdem id) bagd Fah fauber ausgeipiilt, Habe id) den
Wein tvieder in basd alte Fah qebradit. Nun ijt es
nicht bid oben voll. Jjt dad ein Fehler, und wad ijt
3u maden? A §. in Gr..L.
Antwort: Wenn ber  verblicbene Hohlraum
nidht allzu grof ift und Jhuen bie Koften nicht gu
bod) find, jo mwdre e3 dbad Vejte, dad Fah mit einem
billigen Traubenivein, tot oder iveil, je nad)dem die
garbe beliebt, nadpufiilien. 3 geniigt aud), wenin
aunt Nadhfitllen Halb Wein und Halb Wajjer genommen
toith. @3 todre ja beffer "gemeien, bad Ieinere Fak
3u fiillen und ben Nejt auf Flajden zu ziehen, diejes
ift aber nid)t gut su dnbern. TWenn ber Wein red)t
Hinl lagert, fdyabet e nidit o biel, wenn bad Fak
fiic Turge 8eit nidyt gang fpundooll ijt, aber ein Fehlee
ift ‘e3 immerhin, Gdylegel.
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Afle Jabre wieder (vt das Ehriftus
e8 aud dilllonen froher Kinderherzen,

oft fdper, die meift fehr anfpruddvolen Winfdie ifrex
Cicblinge au Defriedigen. {bhnen fei Hiermit die Berithmte,
ung alg f{treng veell Defannte Firma Jonag & €o. in
Berlin NS 488 bejtens empfahlen.  Der mit grofer Sorgfalt
aufammengeftellte Prachtfatalog vermng den iveitgehénditen
Inforderungen boll und gang Redinung zu tragen. Auf
airfa BOO ©eiten bietet er eine iBerfiyt iiber bie mannig-
faltigiten Artitel: Tafdjen- und Wanbduhren, Gefhent und
Luyndartifel, photographifde Appavate, Gramniopfone,
Dufifinfleumente, Schmudfachen aller Art, jo fogar Gpiel- |
mwaven. Weld)' riefigen Umiafy die JFirma Detatigt, beweijt
am Bejften der Umiftand, daf} in einem Jahre eit iiber
25000 Uhren bverjandt twerdem, und bdaR fidh der treue
Rundenjtanun auf iber 30000 Orte Deut{hlands exjtredt.
Giimtliche Waven verden gegen bequeme Teilzahlung bei
fleinen mwonatlichen Raten geliefert. Der Prachtfatalog
wird jedem Qefer unfever Beitung auf Wunjd) gratis und
portofvet gugefandt.  IWir empjehlen daher allen unfern
Qefern, ungefdumt eine Pojtinrte gu {dreiben, und fid) den
Hochinterefjantenn  Pracdhittatalog mit 4000 Abbildungen
Tomnien gu laffen. Die genaue Abrefje lautet: Jonah & Co.
Berlin NS 488. Belle-AUlliance-Strafe 3.
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| alie Hautunveinigiciten unb

‘ Doutausfihiige wie Dhiteffer,
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8.Bergmann&Co., Rabebenl,
& ©t. 50 Pf. Ueberall 3u hab.
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in nenen guien GefiBen
br, ca. 10 Pfd. Emaill

5 1SS
Em.-Schmortopf . |
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guter Kunsthoni
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deburg unfr. geg. N
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deven Urfadien unbd DBerhitmug in  gemeinveritdndlider Daritellung.
Preidgefeontes Wert in vielfad) verbefferter, nad) modernjten Seflntds

puntten und Grishrungen umgearbeiteter Uuflage. Wirflid Hraucds
barer, dugexit lebrreider Hatgeber und befter W i aur Wey-

» 5 3%,
netto 50,
Versand ab Magdeburg
E. Henkelmann,

Gegen Keopf

biden Hals, Deitfnanfdwethng,

{uendet man utit gavant. Grfolge ben

cmm&@wciscr StropfBalfam an.
Freis 20 MR, Wirfung jdon nad
b Tagen. Rur brrdy: (114
Hirschapothele, Strofburg 97, G1f.
HAtiefte Apothefe Deutidiandd.

| 1 Soxtidritt” a. vers
= jpintiom Stahdraft
D efertigt, Deffer n.
< f‘;g:?:{ii?"&migc: al8 BWeiben-
S Ener W esbe. Suh. 80 Bfb.
Deft vevzint, G 085 ML
toften {5 , 8080

50 Meter 10,300
5,40 Mark, 25 , 4070
JMuftrierte Prejalifte Yoftenlos, ai
{iber efferne Bettjtellen v. 6 K an.
Badewannen, Gordens, Hond und
Shdiengerdte, Biirftentvaren  ujw.

Hermann Hiils, Bielejeld,
Draligeflecht: und Drabtwarenfabril.

verborgt Privatier an
(s}e!b reelle, fichere Loute ofne
Biivgen, 3n 5% aufb Jahve, fleine

Ratenvidzahlung. A. Miiller,
Berlin SW 61, Teltower Str. 16.

Verzinkte Drahtgeflechte,
Drahtzdune,

fugo Wolif & Paul Friedrich,

Prigdrichs- VAl
hagen

bei Berlin.

biltung voun Gephirn: und Nitdenmarfleridhvpiung, ortlider,
aunf eingefne Ovgane fongentrievter Merbenzerviittung, Folgen
uerbenvninievender Leidenihaiten nnd Crgeffe uiw, Fir jeven
Moun in bafvl Lejen dicjed Buded nad) jadymannifden Urteilen von
gervadezu b Nupen. Fiiv ME 1,20 in Briennarfen gu beziehen

Hlueine, Kilber, &
Gefliige] 2c. miftet man fduels
lev mit $ilfe der ,,Bwerg:
Marfe’”’, weil fie duvd) ihre
NRifrialze und wiivzeuden Ve-
ftandteile !:erbmumg und
Srepinit hebt uud jeved Futter
berbefiert.  Wberail zu Haben.
BVrojdiire grarid dnrd)

M. VWrodmaiu, Chem, Fabrif
ut. b, 9., Leipsig-Cutripid 22,

50 °/, Rabatt!
Yinftatt 11 ML,
nur 5% ML

i %Gignu .Qm:u:anila, 10
ajten, 2chbrige Mufit,
Doppelbifie, BValg 12-
i faltig mit Scder-Gubalter
aud  Edenjchonern, Ge-
Hiufe  mahagonifarbig
poliert, alied genan wie
Abbildung. Tedd mit
i Celbfterlernjchule  nup

£, 5,50,
Preidlijte gratis.
Heinr. Suhr,

Neuenrade 59 6 Wi},
Grite u. alfefte Renenvabd.

von Br, med. Rumier’s Nad)f, Genf 828 (Edyweiz).
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Utemnot, Brondital:Katarrh, Verjdleimung belfen ftets Aithmatropfen
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. Berliny 119, W 30, Ycue Winterfeldinraie.
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Wiemansein Gliickmach# Bac @E sl D B L
»/ ] lin 139,
mit800Erfinderaufgaben gegen oo Hiniens iy

i

und am billigiten Tauft man divelt
ab Fabrif!
1 Probe-Bahntifte netto 25 Pfund
fi. Wafdfeifen (6 Sorten ge-
mifdir) fite 7ML G0 BJ. fre. g.Nadhn.
1 Probe-Poitpatet 8, Bfuubd
ff. Toilette:Ceifen (46 Stiid in
20 orten) fiiv 5 INE. franto gegen
Nadnahme.
HUnmeigeriide Riidnahme, Feinjte
Lualitaten. Billigite Fabrifpreife,
Taufende von Anerfennungen,

E C. M. Schladitz & Co., Seijenfabril u. Berjandgeiddft, Prettin a, Glbe,

Extraktreiche und g, §jg Sr=ELss enzen
wohlbekémmliche Fiir mindestens 12 Liter ausreichend.

D;‘nuicnmxl&')a. Jlatenriids, Koiten=
dung von 50 Pfg. franko. | loje Wust. Prov. exit bei Auszabl.
/dung und_verziglich

Tdgl. eingeh. Dantidreiben. (14
5 o Tausende Raucher
Verwertung von Erfindungen x emplehlen mei-
im In-undAuslande. Griindung
nationaleru.internationaler Ge-
e vy

A

ungeschwefelten,des-
_ halb sehr bekémm-
86 lichen und gesunden

A=V nen garantiert
< Tabak. 1Tabakspfeife

Meinel & He
armonikafabrik o Musikinstrum.-V.
Klingenthal (Sachs.) Nr.
vers.direkt an Jedermann Harmonlk.,Zithern
von M.! SD.BuItanv.M.5.50,GnlgsnI.M-J--
harmon.,Bandonions,Ocarinas etc.

% verborgt 4—6 %, an
: Geld J5 0, ionss o
5 Jahre bel reeller, diskreter u.
S sofortiger Auszahlung. gBedin-
kostenl. Viele Dank-
W. Liitzow,

@ Berlin 542, Dennewitzstr. 32.

Mit Freuden

kann ich Thmen mitteilen, dass ich
durch Rino-Salbe von einem hart-
niickigen, nassen  Flechtenleiden
befreit bin. Beit 10 Jahren waren
meine Finger damit behaftet, und
schon nach kurzem Gebrauch der’
Rino-Balbe sind sie vollig gehellt.
Ich sage Thnen tausend Dank.
P. P. H.
Diese Rino-Salbe wird mit Erfolg
gegen  Beinleiden, Flechten und
Hautleiden angewandt und ist in
Dosen & Mk. 1,15 und Mk. 225
in den Apotheken vorridtig; aber
nur echt in Originalpackung weiss-
griin-rot und Firma Schubert & Co.,
‘Weinbthla-Dresden.

Filschungen weise man zuriick.
Gelr wobl:

betdmmlidher Bﬂmem l“ ﬂﬂ pm.
wmit Fiefdje in Kiften von 101. 16 FL
an, ober 85 Pfg. pro Liter fm Faf
von 25 8ir, an.

in Freimart. fret. (148
Carl Th. 0ehmen. Goliten Rh. 173.

zu8Pid.meiner
beriihmten Tabake.

2

8 Pfd.Pastorentabak5,—
» Jagd-Kanaster 6,50

» holldnder , 7,50

» Frankf, | 10—

» Kaiserblitter 13,50
ranko gegen Nachn.
Bitte anzugeben, ob
nebenstehende Gesund-
heitspfeife oder eine
teichgeschnitzte Holz-
pieife oder eine lange Pfeife er-
wiinscht. é)

A.Teichmann & Co.,Leipzig

Querstrasse Nr. 31.

ettnéssen

Befreiung sofort. Alter
u. Geschlecht angeben}
Auskunft umsonst: Dr. med.
Heusmann & Co.,Velburg 4 (Bay.)

o PIRT)
[nfern. Auskanftei , nion”,
Berlin 21, PotBbamer Sir. 83h.
©pezial-Augt a Gl M1 —
bonnem. ,, 10 Anfr. , 12,60

Bekannt reelle,
gute Bedienung.

=

1 Dutzend Flaschen sortiert Mk. 2,76 franko iiberallhin,
Chemische Werke E.Walther, Halle a.S., Miihiweg 20.

E. Koller, Bruchsa
Fabrik. Weltruf. (Baden).

ufier Ubonnent, & €t , 5—
Reine  Urdjivaugl} Gcmxgeni)uft.
Quiaffo. Ermitteliingen 2c. Ta. Reft

Extra-Pre:sef. Private! §
Fiir nur 2,50 M. vers.
ich ein. gutgehend.
Wecker mit nacht-
leucht. Zitferbl. Nur
830 M. kostet eine
echtsilib. Zyl.-Rem.-

§2_ Uhr, 6 Rubis, mit
doppelt. Goldr. Dieselbe Ia, §
10 Rubis, nur 10 M. 2jihrig.
schriftl. Gar. Reichill. Pracht-
Katalog grat. n. ir. Wiederver- §
kéuf. verl. mein. Engros-Katal.

$ur dic Jicoaliion: Bode Grundmanu, fir de Injerare: Jobh Newmann, Drnd:
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