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vie D Weinbau
ben, ift Feblaug eimer dex
e, man fnnte fagen Dder gejdbr-
ihite. o er fih einmal eingeniftet Hat,
ift er mww burd) vollftandige Vernichiung der
Gefallenen NReben
3u bejeitigeit. Diefe
gefchieht dern auch
von Staats wegen
unter Anwendung
pon Refrolewm ober
Kreofoljeifenivjung.
Der durchfendyte Bo-
Den wird mit Sdhwefel=
fohlenftoff behandelt

Die

a

b 2
nge, unge-
feutele galionreblans.
axd nidjt eber alé nad) vier bis fiinf Jahren

ver zum LWeinbau benmubt.
Die Rranlheit ftammt aud Nordamerifa.

#bbilbung 1.

wurde durd) eiugefithrte Reben nach
Franfreid) verjdileppt und hat dort im Siiven
ungefeurve Verheerungen angeridhtet.  Mehr
ale eine Million Heftar Weinland oar beveitd
um bie Mitte der aditziger Fahre von diefen un-
feimlichen Parafiten befallen. Jn Deutidhland
waren big 1887 gegen 80 ha Hebgelande ver-
feudgt. Die Weiterverbreitung der Feblaus
be burd) eine Regehung der auslindijden
nfufr und be3 bimnenldudijchen Berfehrs
it Weinbauw und Gartenerzeugnifien, Beauf
fichtignng Der Rebjchulen und 1bermadyung
ber Weinberge eingeddmmt.
Smmerhin erfdjeint €8 geboten, von Beit
it Beit eine Bejdjreibung diejes Schddlings zu
geben und fo immex wieder auf deffen Beobadjtung
cafmertam gu machen. Wnd) die Beftrebungen, bie
Heblausgefabr durch
Peranzudyt veblauss
feftexUnterlagenabs
auwenden, bdiiven
nicht aus vem Auge
verforen ioerden.
: Die Reblaus-
2 frantheit macht fich
urgelrebfans. 311“(‘:1&}52 an ein-
selnen Stbden bemerfbar, bdie nad) und nad
verfiimmern und im Erivage juviidgehen. Ge-
wohnlidy fhreitet die Crfvanfung von Reb-
fisden ber befallenen Stelle vingdum nad
aufen au toeiter fort. Soldjer Reblousherd
ift baran fenntlidh, baf an den biinneren, nodh
rifchen Rebmwurzein fnotenformige Unjdhoels
Lungen (RNobofitdten) auftreten, in beven Bers
gen bie TMebitufe olg 6t gang 1 mm
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Sunge, ungehoutet

i fange, g
| Supe exfer
{ Dideren Wirzeln rufen Die

{bliche Tiere mit der
bar find. An den

Qaufe oft puftelartige Cr-
hohungen Hernor.

Diefe wurzelbewohnenden
Qiufe find Weibdjen, die ohne
Begattung je 30 bis 40 und
mehr @ier legen, aud benen
wiederoldjeWeibdjen fommen,
dienad)wenigenBoden wieder
joldje Gier legen — ein Kreis-
lauf, der fih) Sabre hindurd
wiedexholen fann. Die Nadh-
fommenfchaft eined LWeibchens Yann fich — ohue
Butritt von Mannden — in einem Sommer auf
Millionen belaufen.  Jhre Saugboriten bohren
die Tiere in basd Wurzelgelwebe ein und faugen
den Saft baraus. Gegen den Herbit entwideln
fich neben bdiefen Ladujen fdhlanfere Tiere, die
fogenanuten Nymphen, die mit Flitgelftumpien
verfehen find. Uus diefen Nymplhen, die aund

ver Crbe am Stamme empor-
triechen, entftehen durdy Hau-
tung gefliigelte Tiere, die nun
3u einemt Dafeint itber ber Crde
beftimmt find. Diefe legen drei
big vier Cier ungleidier Gridge
an die Unterjeite ber Blatter,
an die fuofpen ufw., ver-
mbgen fid) itbecdied iiber
grifere Bwifchenrdume fort-
jubewegen. Mus den grofeven
Giern {djlitpfen weiblidge, aus
wbbilbung 4. Hrate Den fleineren mdnniiche Tieve,
mit Reblausgalen. beide ungeflitgelt und ohne
Eauguitffel, lediglich beftimmt, fich nhne yociteres
dem Gefchaft der Begattung Hingugeben. Drei
big vier Tage nod) der Paarvung legen Ddie
Weibchen je ein eingiged €i unter abgeldijte
Rinde. Yusg diefen Winteveiern fchliipfen im
Frithjabr wieber ungefliigelite Weibdjen, bie fidh
entioeber an die Bldtter begeben und an deven
Unterfeite Gallen erzeugen, ober zuv Wurzel
Binabfteigen, um fid) in der be- E=
{dyriebenen Weife fortzupflangen.
Such die Nachfommen der Gallen-
fduje iwandern zu ben Wurzeln ab.
Diefe Blattgallen find fibrigens in
Deutfchfand nux fetten gu findan.

@3 ift flor, baf ein Fier
von foldher Fortpjlanzungsfdabic:
teit, von joich verjtecdter Qeben
weife unberedhenbaven Sdab
ancidhten fann.  Jeber Winger
nuf e8 daber ald feine unbe 3

UbLilbung 3. Weib-

ALbilbung b
cfew

el mit
selretidnfen.

dingte Pflicht betracdhten, der Behdrde bei thren
Abwehrmafregeln nady Rriften behilflich au
fein, bamit diefer Rebfeind im deutfdjen Wein=
baugebiete nicht tweiter um fich greift, jondern
mit affen Mitteln vertilgt tird. Der deutfce
Weinban, der fowiefo fchver zu fampfen bat,
foll nac) Moglidhleit von Dbiefem verheerenden
Gcguer verfdjout bleiben.

Gelee, Bheinifdes Hroni, Lntwerge.
Lou . Shlegel.
Wi toerben in diefem Jahre reniger Obitwein

tides Sefdledistior. | perjtellen als jonjt, tropbem die Trauben iiberall

jo gut geraten, baf e8 an Wein nicht fefhlen tvirb.
Das Obt werden wir vielmehr zu Mus, um
Froduen und zu jonjtigems Haunshaltungdbedarf

ODhit exjepen

RKriegszeit fehr Q
1worben oberitberhaupt
au Daben ift.
jon pon Anfang
Augujt an find bie
Fallapfel zu Gelee
3u verorbeiten. Di
fammelten 9t
©Sorten burdjeinander
gemijdyt, werben, nady
bem Gtie! und Bupen |

fexnt iourben, ges g oo
vietteilt und it ber o
©chale mit twenig Wajler gerabe weid) gefodit.
Man lapt ben Saft burd) eine Serviette ab-
laujen, ohne zu driiden. . 3u je 500 g Saft tut
man 500 g Juder, es geniigen aber bet ben teuren
Buderpreifen andy {hon 300 g. Dieje Sajt- und
Budermijhung wird nun jo lange gefodyt, bis fich
bie Tropfen, weldje vom Rithrloffel abfallen, lang
siefen.  Dann wirb das Gelee in Gldfer ober
Bitchien gefiillt, die mit Pergamentpapicr gut ju-
gebunden toerden. :

Birnen lajfen fid) in diefer Weife nicht ver-
wenben, aber es Idjt fid) ein qutes Mus bdaraus
berciten. Wenn bdie Birnen reif vom Wind und
©turm abgeriffen werben, jind fie vom anhaftenden
Sdymugp zu reinigen. Stiel und Bupen mwerden
entjernt, die Friichte gevierteilt und mit der Schale
in wenig Waffer weid) gefochl. Nacdydem fie etroas
abgetiiplt find, roerben fie burhy ein nidit allzu
enges ©ieb getrieben. Ju einem Rilogramm des
geronnenen Mazfes werben 125 bis 250 g Juder
getan unb biefes zujarmen fo lange gefochf, bis
bie befannte Musdide entftanden ift. Soll bas
Mus bald vermwenbet werden, jo ift weniger Kod)-
seit notig, joll e3 aber auf dbie Dauer Hhalten, jo
muf es langer Tocdhen und fteifer eingedidt iverden.
Dag fertig gefochie Mus 1oird dann moglichit Heif
in fteinexne Rritlge und Glafer gefiillt, gut Fu-
gebunben unb Hijl aufbewahrt, Die angegebene
Budermenge reicht gevade um bas Mus
Haltbar zu madyen. TWer es fiier Haben twill, fonn

1 6. Gefinigelie Aeblans.




o Guder gufepen, |
1 gef
Db'tpt obubt ift baz |

‘JH)Pml]cl;r

ant  Nieber
feine Peimftitte €3 ivird dort in gro
Mengen fabrifmdpig hHergeftellt, aber in jeder
Ritche fiir den eigenen Haushalt beveitet. Zu der|

beften Qualitdt jverden alierdingd nur Stigapfel |
vetivenbet, erftens, teil diefe beim Rochen uicht|
fethingen, unb dann aud, teil feine Bujdbe notig
find, es it reined Upfelfraut. Cin Gemifd L]”Ji
jauren und fiigen Apfeln gibt ebenfalld ein gutes |

Sraut, tenn e3 aber gilt, bad 3u verivenden, wasd |
uaci teilig.
T7

bie eigenen Biume mingen, bann iinb anbdere
Butaten notig. AlS Crja fiir Siipipiel werben |
‘Bmun, Judercitben, auc) Mohrritben verivendet. |
&3 geniigt, wemn nur ein Lllttu bi3 zur Haljte |
dipfel dbabei find., G3 piivfen aud) Fallapfel ge- |
nomnen jverden, boch miiffen fie bemnhe rew
feir.
nprcln ein Grjapmnittel, entweber Birmen, Buder |
titben obex ‘Rolmhben, hinguzufiigen. Aus bem |
Dallobft werben nur die rouvmigen Stellen ent- |

fernt; die Jitben ierben nur gewajden, midt
geichalt. Alles bies wirh undd)it in einem
fupfernen Rejjel ober einem groBen irbenen

Gejdhire mit gany wenig Waijfer gargefocht. Da
bie Hpfel gern anlegen, jetden auf ben Boden des
Kodygejchirres die Birnen vder die Ritben gelegt.
Nachbem alles eid) gefocdht ift und die WApjel
gexfallen jind, wird dad Ganze abgelithit und dann
andgepregt. Jm Grofbetriebe gejchieht dies mit
grogen feltevn, fiiv den Haushalt wird man fich
ber fleineren Obitprefje bebienen, ober man driidt
ben Sajt duvch einen Sad oder ein Reinentud
aud, Aud) wenn eine Prejje benust wird, ift das
Ginfiillen in Sade notig. C3 fann {horf gepreft
roerbern, ¢2 jhadet nichis, wenn etivasd - Schleim
in ben Saft fommt,

&8 lofnt fidh) tmner, gleidh) mefhrere RKeffel Dbit
su todgen, damit mbglichit viel Saft zujammen
fommt, Diefer Saft wivh nun twiedexr in den Refjel
gefitllt und Dei etwad jharfem Feuer eingebidt,
ozl etiva dbret Stunben notig find. Wahrend der
leten Gtunbde ift ein ftetiges Rithren notig, um
bad Unbrennen zu verhindern. Dad RKraut ift
hinreidend did, toenn der Saft von der Rithriviide
in lang gezogenen Tropfen abjzieht. Buderzufap
ift nicht unbedingt notig, fann aber je nady Sejchmad
sugefept werden. Ein Ubjdhdumen ift beim Rochen
nicht notig. Droht der Saft beim Rod,e,l iibet-
sulauferr, dann iwird eine fleine Menge Olfern
pineingetan, der in jedev Apothefe zu Haben ijt.
Nufberwahrt wird das Kraut in fteinernen RKriigen,
bei groBen Mengen aud) in Holzfdfjern. Soilte
bas Rraut fpater Schimnrel giehen ober jur Girtung
neigen, fo ift ein ioieberhoites Aujfodjen ndtig.

hnlich ift die &)erfte[hmg der Dbftlatwerge,
eldhe am Mittelthein und in Sitdbdentichland jehr
beliebt ift. Am meiften wird die Jwetidhenlativerge
mit Bivnen bevorzugt, Sie fann in iebem Haushalt
in ben grofen fupfernen Wajdhlejfeln in groBen
Borriten jubereitet werden, zumal in guten ObHft-
jahren; fie Halt fich mebrere Sahre. Man nimmt
Birnen und Jietihen etroa Halb und folb. Die
Dalfte der Bivnen ivird entiveder am der Dbit-
miifle gemafhlen unbd damn, um den Saft ju ge-
winnen, auf der RKelter abgepret. Bejjer wird
bie Qatverge, tvenn bdie Birnen juvor gefocht
werben, toie bei dber RKrautbeveitung. Der Saft
fommt dann ieber in den RKeffel und wird zum
RKochen gebracht. Der andere Teil der Virnen
wird gejdhdlt, dad Kernhaus entfernt und nadh
und nach, toie fie-gejchalt rourden, in den fodhenden
Saft getan.  ulept fommen bdie IJwetjdhen,
weldhe nur entftetnt werden, Hhinein. Nun toird jo
lange gefocht und gerithrt, bi3 alles zu Brei getocht
it und die ganze Malje Mudbdide erlangt Hat; e3
bauert ba3 manchmal bi3 in die Nadyt hinein. Auj-
bewalhrt witd bie Lativerge ivie dasd Obitfraut in
irbenen oder fteinernen Gefden. Auch jur [at»
mwerge ‘tverden Juderritben ober Mohrritben ald
Erfap fiir eine fehlende Obitart verwendet. Bon
ben Judervitben ift immer nur ber Saft ju ver-
wenden, die Mohrritben fonnen toie die Jivetidhen
und bie gejdyilten Bimen im Safte verfocht
werben. Die gewdhnliche Hauszivetiche gibt die
befte Qatwerge, von Birnen eignen fich) die etwasd
Berben Sovten am eheften dazuw. Sind nur ge-

mifdhte Bivnen vorhanden, wie e3 beim Fallobit
nicht anderd jein fann, jo ift €3 gut, ein enig Saft
bon der gemeinen Schlefe, etvag Holinderbeeven
ober einige Quitten mitzufochen,

| fallig und unbeholfen, und das

(S; ift inmmer gut, 3u den gemijdhten Fall=|{

ibigwinteligen &
und dad Durdjtreten
Gifen an den
dann veit grdper als
Die Beugejehne erleidet ¢
ie & fladjen retben
=1t ne

[enfen

ge find natilic

greift das Pferd mit Dden
tein, der Gang wird fdwers
Zier ftolpert ober
{tdRt fich die Gifen ab. WuPerdem ierden Fu
langen Gifen mehr oder jtarfere Niigel gebraudyt,
wad ebenfalls ein Nachteil fitr den Huf ift. Man
bt Dierausd, bdap man dem Bejdjlagen bed
Pferded nie genug Sorgfalt zuwenden fann. R

StartoffelRrant afs Julfermittef, Jn der|
ftriegsseit, tn der Juttevmittel vom Auslande nur |
in jehr geringen Wengen nach Deutichland Hinein-
fonumen, und in Anbetradht der in den meijten |
Fetlen unferes Vaterlandes geringen Peuernte ift
e nottwendig, mdglidhit alles als Futtermittel
U gelm"nen, wad als ]olrl e genupt werden fann.
Bisher ift nod) toenig an bdbie Vertvertung des
Rartoffeltrautes al3 Futtevmittel gedacht rworben.
‘Jmci) pen eingefenden %crn'uux bes Jnitituts
fite Q}annxgmxuuer[se st Berlin und aud) ver-
]d)lebeneu aud der Praxid befannt gerwordenen
Crfahrungen it da3 Ravtoffelfraut ein iverts
volles Futtermittel. Getrodnet hat es ungefdhe
den gleidhen Futterwert wie ‘N-L]\‘.me'l @8 befint
jedoch noch einen etroad hoheren Gehalt an vers
daulichem Rohprotein. Da die Peuerbung des
Rartoffelfvautes nicht itberall moglich jein ivird,
empfieflt fich audy die Cinjduerung des Srautes,
bie bor der Werbung be3.Rrautes ald Heu den
Borzug bat dafi jie an Drt und Stelle erfolgen
fann. Die Aberntung des griimen Nrautes darf
f'cuhe]te'\% acht Tage vor ber Knollenernte erfolgen,
foeil - ein Jor\ettu\ch Abjchneidben bder griinen
Bf 'nnaentu[e die Grirdge an Rfnollen beetntrid)-
tigen fann. Sn ruelcber Weife am zoedmapigiten
bie @elomuunej De3 Ravtofjelfrauts ald Futter-
mittel erfolgt, lefhzt ein joeben von der Gefellidhait
sur Forberung des Vaues und der wirtidaftlich
5mm.ndfsigeu Berwendung der Kartoffeln Heraus-
gegebenes Flugblatt Nr. 14, bas gegen Ginfendung
etier %e[)nmen‘ugmmfe von der Gejdhaftsitelle
ber Gejellfchaft, Berlin W 9, Cid)hornjtr. 6, II,
poftiret abgegeben ivird.

WMildzahne der Jevkel. TWenn Ddie Ferlel
mit fongen und fpigen Mild)zahnen geboren
werben, fo berlefien fie mit diefen die Jilzen ber
Dutter, wad zur Folge Hat, daB dad Mutter-
fdhwein die Ferfel nidht faugen lapt. WMan Ineift
dafer die {pigen Bahne mit einer ange ab, was den
Tieren durdjaus nicht fhadet. G fommt aud)
vor, daf bier Hi3 feh3 Wochen alte Fevfel fidh
mit den fpien Babhuen bdbad Fehrleifd) am ent-
gegenftehenden Sicfer berlegen und dann nidt
wehr freffen lvollen und demgufolge abmagern.
Aueh tn diefem Falle wird durd) da3 Abftneifen
ber Bahne wmit einer farfen Bange der {ibel-
ftand Beic»li‘]t Spite Zahne follen auch oft der
@rund fein, dal die Sau vor Scjnterz die Lyertel
auffript.

Sdnedien Rounen an Enfen gut gcfmtert
erden. Andererfeits ift der Schidlichfeit wegen
deven Cinfammeln Dringenb ratfam. Wie fich dies
Dequem Dewerfitelligen [iBt, fand id) durd) Zufal
beraus. Nad) dem 5Brlcm3m batte i) Bretter,
worauf getreten worden toar, die Nadht Hindurdy
liegen lafjen. ndern Winrgené fand idh eine
grogere Wienge Sdineden Dhierunter. Seither
lege i¢h gum %Anloden der Sdnedin abjidhtlid)
Bretter in den Garten Hin, um nworgens bdie
Sdneden aufgufammeln, eventuell bdie Guten
gleid hingufithren. SKetiteve leijten beim SGraben
aud) guten Dienjt bduveh %Ergyd]uapbcn bon
@actenungesiefer. 9.

Die Waufer des Geflitgels. Wenn bcx agexbft
Hevannahi, fo beginnt fiiv dbas Gefliigel die Feit
der Maujer ober des Federivechiels, it mwelder
bas Qegen zundchit nachliBt und jdlieglich gans
aufhort.  Gerdhnlich fallen erft einzelne Federn
au3, nacdh und nady alle, wihrend gleichzeitig dasd
neue, farbenjrijche Gefieder fich bildet. Das ijt der
giinftigfte i}e*(auy bev Maujer; haufig aber tommt
e3 auch bor, dap gany plol}luf), bidiweilen in einex
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ievend in die &
franfheiten zu.

e D‘mm\ 1
leicht Crfdltun
i biefer bejonbers forgf
Pilege, in erjter ¢ es nicht ju taiter
freien, aber bod) luftigen Nachtitalles, jebod
bet Tage eine en und womdglich for
Sufluchise mu jie gegen bie Hubi‘)er o"“
Wittern cup finben.© Auperdbem mup die
,\.ntmml troBbent fie nicht legen, eine fefhr gute
fein und insbejonbere folche Stoffe enthalten
weldje bie fchnelle Bildbung des neuen Gefiede
bejchleunigen, wie Fleijh- und i}iid}abfd![e, jets
fletnerte $nochen und andere tievijche Futter
fehr viel Grines, natiiclich auch gute & v
unter denen die hthm[mt vor allen wirfam fiud,
jo Sonnenblumenfamen, Leinjamen uftv. Dr. BL
Weldie Weftandfeile enthall Bigavvena/de,
| und fann diefelbe als BWlumendiinger, insfe-
;’oubctc fiir \xaﬂtem,oermnb:t werden? (Juglewd
Sragebeantwortung.) Nad)y Wolff, Ajchens
‘mmlnien boy Qandivirtichaftlichen ﬂ}wbuften ufw.,
|smhult Fabal folgeude Beftandteile: Schwefel-
| faure 7,7, Phosphorfaure 7,1, RKiefelfiure
| Ghlor 8‘% Ralt 54,1, Ratron 7,3, Kalt
l“)mgnc}m 20,7; gujonmen: 137 ") Afche. De
g%-nnmbimg als Elnmenbungct fehr wofht
mdglid) und audh fitr Kafteen uulun\_] bielleicht
fogar empiehlensivert vegen bes Holhen Gehaltes
der Tabafafche an Kali, RNatron, Kalfund DMagnefia
Gl die Vevwendung ift allerdingd Bedingung,
day die Ajhe gang rein und jret bon anderen
Beftandteilen (Zigarrenvejten ufw.) ijt. Die
Ditngung fann man entmcber trodert ober in
waffexiger Lofung geben. Jm erften Falle empfiehit
¢3 fidh, bie Ajhe auf die Crde der Blumentdpfe,
Kijten, Schalen ufw. jo zu jtreuen, daf die Plaize
felbjt nicht an ihren Stanumorganen berithet wicd.
Die Ajche muf von der Pijlange fernbleiben, |

jich

,,L\l
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fo
daf nur die Wurzeln bon der durd) tas Sieh-
ober Jlegenvaffer gebildeten iwifferigen Ldjung
getroffen wevden. Wegen des Hohen Sauregehaltes
der Ajdye ift eine Vejdyddigung der Stamni= uno
Blattorgane bei unmittelbarer Bertihrung 3u bes
tychten. « Man jtreue daher aud) nidht zu viel
Wde auf einmal auf die Tdpfe, nur eltva fo
biel, bdaz der Boben eben bcbe\ft ift, und
hochjtens alle acht Bi3 bierselhn Tage. Biel
empieflenswerter ift e, fid) eine wafjerige Lofung
bon Jigarvenajdje hevauitellen und damit ju gieen.
€3 lafst fich auf diefe Weife die gegebee *J)mtg»
biel einfacher foutrollieren und Herechnen, jo dafh
die Gefabhr einer Sdadigung durd) BVerdingurg
biel geringer ift. Man ftelle fid) am bejten eine
Zaufendite[-Lojung DHev, d. . %lid)e auf 11
Waifer, unb gieRe dantit mg[tf] Qie]e gornt der
Dingung it bvor allem fitr fhnellivadiende
Pilangen empichlendmert, die tdglich gegmfen
werden.  Man benubht diefe Lojung einfod) ald
Gichivajjer. Dian wiege fid) eine dent Mijchungs»
verhaltnid entiprediende Menge Tabatajdhe ab
und fitlle bdiefe Menge in ein Sefif, dad man
taglich al8 Mafp 3um Cntnehnien der Ajhe vers
wenden famr.  Die Menge vidtet fich nad) der
Grope der Gieplanne oder Hufbewahrungstanne
fitr die Flitffigleit. Halt die Kanne alfo beifpiels-
mweife 5 1 Wajjer, fo wiege nan 5 g Ajdhe ab, firlle
diefe in ein Gefip (3. B. fleines Glisden), das
die Ajche genau ober bis u einer leid)t 31 mertenden
Stelle fiillt, und {dyitte jie in dad Whafjer, mworin
fie fih nad) einigem lmriihren [bjt. Wenn
man ein folded w‘mg{ia{; wablt, draudht nan
nicht jedesmal die Ajdjennienge abzuiviegen.
Diefed BVerfahren, mit einer ‘Iau[enbffc[ Lojuitg
3u gieRen, empfiehlt fidh fiix Bilangen mit ftacfen
Walferverbrand).  Bei fehr fuijtig wad)jenden
Pflangen, 3. B. Cobaea scandens, wildem
Wein und andeven Ranfern und RNletterpflanzen
in Balfontdjten, fanm man die LWjung etwas
fongentriexter wdhlen, gehe jedod) itber 3 g auf
1 1 DWaffer nicht bhinaud. Fitr Kafteen und
anbere ©uffulenten, die nid)t tiglih gegoffen
werden ditrfen, abev eien nabrjioffreichen Boden
licben, ftelle man fid) eine %fung von hoditens
5g auf it Qsaﬁn her und giefie damit alle adht
Tage einmal. Jn der Bivifdjengeit gxeue matt
mit veinem Wajfer. Bei jtarfer geb'mgteu*li flangen
darf niemald bdie Erde int Topfe oder RKajten
gang troden twerden, da fidh fonjt Trodenfdhdden
fofout einjtellen. $ohe MNapritofftongentration tm




tungung ijt bas faf
Plan beginne etiva "[ufn g Mat m'b
Anfang September damit
in polli gev BegetationSruhe
exdaut em, 3. B. bei ‘Rmto"m‘nnaen
t man zu ! %. big in ben © tDDL'C
Huiein, fo bleiben its
Sudyiten uji., u lange i Trich, bilden fart;c et;t
1l Blatter und Bweige und erfrieren dann im
er, weil dad8 Holg leine uﬂt bat, ud)ug
ieeifen ftehende Safteen fmmcn aild)
Winter jchwadh 1201113t twerden, aber buc{)\'ms
mit 2 g QWiung und alle drei bid bier Woden.
Aud) die Na bratichen cine Begetationsrube
im Winter, wenn fie nadher jdhon unb mdﬂ i)
blithen follen, JEGS

Sdilefifdie Seleriefuppe, Ihmxcf)c Ygauéfmum
gieRen dag Waifer, in dem fie die Sellerietnollen
gefod)t haben, die fie gur peutc[{ung bes ©alats
gebraudjen, fort, da fie e3 fiir tvertlnd Halten.
Das ift e3 jedodh Ieinedivegs, da e3 einen jebhr
pifanten Gejdymad Hat und  biele Slal)tmlge
enthalt; bc;')ub laffert fid) {hmadhafte Suppen
daraud Derftellen, ebenfo madit 8 Fletihioben
wohfhntecdend. . Schlefijhe Sellexiejuppe twird
bereitet, indemt man 3wei bdide Selleriefnollen,
je eine Gtange Porvee und Petexrfilientvurzel
niit etivad Salz in 2 Liter Waffer tweid) fodt.
Alsdann  werden 2 Ounex ‘Dneh[ mit Butter
gebrédunt und mit der Brithe abgeldfcht, indem
man dbad Wurgeliver? ohne Sellerie und numrhen
etwad Suppemwiicze hinzufiigt Ya.

Einfadie Rebhuhupaffete. Fiinf vie iiblid
borgerichtete und mit Spedidjeiben umividelte junge
Rebhithner brit man eine halbe Stunde in Butter
und Sahne gar, um fie dann Beifeite zu ftellen.
Jtun (Bt man bon zwei alten &)\cf\hufncm aflled
Hleijd ab, gxbt die fieben Iﬂagcn, Hergen und
Lebern, iomle jo biel RNeh- ober Hirjchleber, daf
man im gangen 500 g Fleifd) hat, hingu, bdreht
e3 einige Pale durd) dic ,;1enc[nnn1dnnc und vers
mifdht e8 mit 150 g zu Salue gerithrter Butter,
bier @tge[ﬁen 20g ye'ugebadten Sarvellen, 100 g
geriebenenm 3 3iviebad und etwas S Salz und Tustat,
Darvauf flrmt)* nan eine Auflauffornt mit Butter
aus, bejtreicht Boden und Winde fmgexbld it
obiger Farce-und fegt nun die Hudid) zerlegten
und entbeinten D’icﬁbu[)nn darauf, ftreidht den RNejt
Farce ~ davitber und (dlickt bdie Sdyifiel mit
folgenbem Teigdedel: ein Cigeld, ein cigroBes Stiid
Butter und fo biel Weizgenmeh(, wic man Hiermit
vevfneten fann, avbeitet man Fu einem Teige,
{dhneidet einen runden Dedel davon, der auf die
Sdhitfel paft, mad)t zmwei Sdhnitte Binein, legt
ihn auf bie Paftete, dritdt die Teigranber gegen
bie Schiiffelvander, beftreicht mit Eigeld und badt
die Paftete 11, Stunde. Bor dem Auftragen
1d;ne1bct nan cm Qo) in den Dedel und fillt
oie Sope, tvorin bdie funf Rebhithner gebraten
wurden, hinein. &. 2.

Gemitfe von Pilyen. Unjere efbaren Pilze
werden it allgemeinen noch bdiel Zu mwenig
gewirdigt, obwohl fie 2benfo wohlichmedend ivie
nafhrhaft find. Wer Gelegenheit hat, diejelben Fu
jommeln, follte namentlid) in diejem Sabre, in
weldem Die QLebendmittel fnapp und teuer find,
28 nid)t unterlafjen. @in “fehr fdhnmadhajted
Pilsgemitfe Dereitet man, indem man bdie Pilze,
nadydem jie gewajdjen und abgepubyt worben find,
in Galzwajjer ubfod)t, grofere, wie Steinpilze, in
Stitde [dnetdet, wahrend man Pfifferlinge und
andere aucs gang lafjen oder nad) Crnreffen ebens
fall8 ertleinern fann. Dann wird Heingejd)nittener
Sped ausgebraten und in dent Fett, in dem man
die Spedijtidden belegmn fann, wenn man diefe
(ieBt, ctwad Wiehl gejdywilit, alled mit der Briihe
unter Hinguftgung von Peterfilie und etivas ges
mablenem Pleffer abldjcht; endlich werden bdie Pilze
darin nod) furge Beit gedampjt und geben fo ein
nahrhajtes Gemitje, dasd fowoh! fiir {icdh allein ivie
3n gebratenemt Fleifd), namentlidh ﬁotelctt nbm

Sdnitgel, vortvefilid) {dhmedt.

Die Preifelbeere. ©3 Diixfte nidyt nIIgcmcm
belannt fein, dbaf die Preifelbeere cine dev aller-
gejundeften Fruchtarten ift. Sie with 3. B. von
nampaften Arzten al3 befonbers gejund fiiv Kinber
in ben (Entmldhmgaml)ren Hoch gejdhapst, und es
darf baper aud) die jparjamfte Hausfran nidt
anjtehen, einen guten Vorrat von diefer gejunden
Frudt einjulegen. Da bie einfacjite Art bes
Einlegens aud) sugleid) die evfuijdhendite ift, fo wird
gexaten, dic gut veviejenen Beeven afue eifered

=

braud) nach W
umh etvas y

¥ ft. B
| vbu bie ‘Bcucu eine &

chen.  Der Saft ber Preifelbeeren ift fehr er-
‘mm b in Fieberfrantheiten. Cr fann bon bf n

|in gejdyilberter Weife eingefodhten BVeeren bdurd)
\)[uqu[,\u pon etivas Budermajjer in Menge ge-
| monnen werden, boc bleibt ed IFDCm unbenommen,
den Gajt aud) b‘mb volliges Austochen ber Preifel-
beeven und fofortiges Cinjieben mit Juder zu
gewimnen. Sehr gut jchmedt ein Qitor von Breike
Deeven, ben man gewinnt, indbem man recht reife
Beeren in eine Flajde mit gutem Bronnt-
wein tut und die Flajde fo lange in die Sonne
ftellt, bis die im Branntivein dejtillierenden Beeren
nidyt mehr rot ausiehen. Dann giept man ju einem
Qiter pon diefer Flitijigleit bid zu 500 Gramm
gelaunterten Buder und hebt ben Lifor um Ge-
braudye auf. Cr ijt ungemein wohlichniedend und
um fo bejjer, je linger er liegt.

Rirnenauflanf, Kleine, runde Cintebirnen
ober eine anbdere Frithbirnenjorte {chilt man und
fticht ober bohrt fie {o aus, daf fie am unteven Ende
geldhlofien find, bann fullt man bdie Birnen mit
eingentachten Johannisds odver Preielbeeven. Nun
f(md)t ntan eitie tiefe Auflaujfornt mit Butter
aus, ftellt die Birnen nebeneinander Ginein und
idn ttet folgenden Teig davitber: 125 g Butter
und 3/, Liter Mild) bringt man zum Koden,
gibt 125 g Weizenniehl Hinein und rihrt, 6ig
oer Teig vom Topfe (o3lapt.  Nachdem dex xElg
etivad abgefihlt ijt, gibt man 125 8 Sud‘n oivie
die geriebene Sdjale einer Halben Sitrone Hingu
unbd gieht den fteifgeidjlagenen x,d;nec tet fech3 Giex
darunter. Der Auflauf muf etwa eine Stunde im
gut geheizten Bratofen Haden. G B.

Bogelbeer-(Ehevefdyen- -) £iRor ober mfmcﬁer
Bogelbeer-Nalijfa. Dicfen- in Rujland ungemein
beliebten Rildr, der in jedemt \mx~~‘)n[t auf dent
Lanbde angefertigt n»n\, ftellt man auf ziemlid
einfache Weife dar, indem man bie reifen Beeren
janunelt, gut ausliejt, in Glasflafden tut und
it feinrenv  boppelt ™ rettifizterten Bronntivein
ibergict. Dlan jtellt die gut verforften Flajdhen
el big drei Dionate in em warmesd Binmter,
bi3 bdie Beeren villig entfavdt find, feibt den
Branntivein durc) einen Flanelbeutel!, ldutert auf
jebes Qiter desfelben 1/2 kg Suder, germijdht den
Buder-Sirup gut mit dent "nnmmncm filtriert
dent Qifdr nodymal, tut dad nitige unntum
dejtillierten Wafjers {vnau, fitllt ihn aur S nid)eu
und lakt ihn cnnge \)nt lagexn.

Hene Biidjer,

Der Seibeigene. Cine Crziahlung aud der Beit
per rujjijhen BVauernanfjtinde von Dberlander
(Rehfus-Oberlinder). BVeilag von J. Neumann
in Neubamm. Preis geheftet 3 S, gebunden 4 4

Wer fennt nicht Oberlinder und jeine Werke?
poant Qande desd braunen Baven", , Durc) novive-
gijhe Jagbgriinde”, ,Cine Sagbrmﬂt nady Oft=
afrita”, ,Quer durd beutid)c Jagdgritnbe, ,Das
Jdgerhaus am Rhein®, ,Der Lehropring” und als
befanntejtes ,Die Drejjur und Fiihrung bes Ge-
braud)shundes”, tiv finben jie im Biidyerjchrante
iebeé« SJdgers, Landmannd und Fijherd. Dazu ijt
J2er LQeibeigene” getreten.  Qebhaft fehildert das
Bud) bden mimd)m Muidyict, den leibeigenen
Bauern, Der Magnat treidt mit unerbittlicher
Strenge den Obrod, d. §). Die Abgabe, von ihm ein,
obwohl ber Bauer felbit dem Bctbunqun nafe.
Wer nidht zaphlt, wird entiveder nach Sibivien obder
sum Militdr abgejdyoben. Solbat feinr war frither
in Rupland gleidhbedbeutend mit einem Abjchlup
bed Qebend. Da naht ein Retter, aud) zwar ein
Qeibeigener, aber mit ejtlicher Kultur. Cr forbert
Freipeit fitr die Baunern. Fiir feine Jdee laft er
fein Reben.

Gerabe fiir unfere SKdmpfer, vo
Rufland, eignet jich dad Budy — reldhes
eine fleine, gefdllige Form Hat — als Lettiire,
auch fiir jeden, der in Rupland veriounbdet tourde
und zu lefen vermag.

Die mit Wahrheit gejdildberten IJujtdnde
toerden gerabe in ifjm — bem Lefer — lebhaften
Widerhall finben, weil ex ugenzeuge der wujjijchen
%elb hmic toar. TWie eine Pofaune ded Welt-

Hts muf ed duvch die ganze Welt flingen —

1adytige  Jarve

Kulturitaat

Lrage .\uhumt
Cin Natgeber fitr jederr
hu‘-n Uuflage

und

f
raqm ﬁumlmnr ef,
gdugt find
GErledigung.
auBerdent luzr abgedy

dt.  Wnonhme Juidriften
lid) nidht beachtet.) y
Frage Ny, 221. Mir ird gevaten, Obftbawmern”
einen Dungguf mit Thomasmehl zu geben. D fe3
1ot ﬁd) im Waijier nicht auf; mie nuynlm xch ?2 S
biefe Diingung dann ausreichend? Fr. V. in N.
Antwort:  Thomasmehl ift natiithd) nicyt
mwafjerloslich, tenigjtend nicdht in qcmnh,xl lhem

Wafjer, da jich -Kalt darin Defindbet. Die i
PBhosphoridure ift ebenfalls nidht wajjerloslich,
fonbern zitronenjdurelvslich. Wenn Gie bdafer
.Lf)munlmchl 3 Objtbaunten geben, iwirh e3

3wedmifig jein, died um den Baumitamm Herum
u ftrenen und einguhacen. » Selbjtve 1lich 1|t
eine Diingung mit ,u)onmqne{)l durdhaus
ausreichend, es feblt eme bhclunn uub 4
biingung. Kali, fei es
Salijalg, 1t in ‘Wam‘r ), Jo Dap Sie e3 auf
und bamit giefen founen; fonjt fomnen Sie e3
auch mit dent Thomasmehl mijdjen und einhace
Anders ift e mit dem Otidjtofidiinger. Ehili-
jalpeter ijt befanntlich jett nicht 3u Haben, und
ichivefeljaured Anmoniat darf nidt mit Falt-
Haltigen Diingemitteln, aljo mit .Lhwmmue')l
unmittelbar jujammengebracht werden. Tun Sie
e3, fo jind Gtidjtoffverlujte zu befiirdhten. Am-
monmf diirfen Sie nur mit Gupemhwubut beffernt
‘Bf)owvhm]amc iibrigens tvafjevloslich ift, mijchen.
Da Gie aber Thomasmehl geben wollen, ift e3
am jwedmdfigiten, wenn Sie, wie oben ans
gegeben, dba3 Thomasdmeh! ausftreven und gut ein=
haden und einige Tage, vielleicht acht Tage fpater,
{chroefeljaurves Wmmoniat in Wafjer auflofen und
bamit giefen. Wir roiirhen {ibrigens aud) nicht
raten, aus dem q[ud)en Grunbde, tvie angegeber,
.J.,f)OTl'ﬂ‘. el mit \_\alId)B 3u mijen. Dr. &.
Frage Nv. 222. An meiner gangen To-
matenanlage Itﬁufeln fid) bdie unteren Blatter
und Defonimen qeme “glcdcn die fpdter Braun
werden.  Am Tage find odie Pflangen twelf,
nadtd exholen fie fich twicder, dod) fcheinen fie
eingugehen.  An Feudjtigleit mnng:lt e3 nidt
Was ijt die Urjadje diejer RKrantheit und wie it
fie 3u Defeitigen?  Rdnmen an demfelben DOrte
ivieder Tomaten gepflanat werden? E$ ift gute,
fonnige Qage. G % in T.
Antwort: Rleine, befonderd aber ausdges
mwadfene Tomatenpflangen 1werden leidht fraut,
wenn bdie Pflangen auf fehr ftart mit Stidftoff
gediingtent Bobden jtehen. Halt man den Boden
daun durd) Giefen und Sprigen nocdh reichlid)
feud)t, fo tritt das Uebel um fo fchlimmer auf.
Ditngen Sie den Bobden alfo tweniger, enzziehen
Sie den Pflangen die Feudhtigleit, dann werdex
pie Tomatenpflangen und Frichte ficher nidt
franf tverden. €8 wire u empfehlen, an der-
felben Stelle it nidjjten Jahre feine Tomaten

3u pf[anam Gr.
Srage MNr. 223, An meinem Kohlvabdi

Haben fich an ben QButbeln Snollen gebildet, o

bafy er nid)t mehr wad)jt; woran liegt das, und

was ift bagegen zu tun ?’ M. e Fr.

Antiwoort: Die eingefandte Kohlvabipflarnse
ift bon der Kohlhernie befallen. &3 empfiehlt fich,
alle mit bdiefen IMolligen Anfaen bebafteter
Pflangen  auszugiehen und gu  berbrenmerr.
Auferdem ijt dad Lond nad) dem Ubernten ftark
mit Ralf und Ratnit gu dimgen und im (}*nd;t
anbau zu wedfeln.

grage Nr. 224, qn einem .f)unbcsmmgcr
ift alles mit Neffeln betwodyfen. Wie tann man
dicfe Neffeln dauernd befeitigen? D. in €Y

Antwort: Sunddit nuiffen Sie die Jnfaffe:
bes Bwingerd entfermen und den Boden ticf
umgraben. Dad Unfraut bertilgen Sie am ein
fadhiten mit verditnnter Salg- oder Scjiwefeljdure
Ant billigiten ijt dad Streuen von Biehfalz
Sdmtlihe Untranter und Grafer ftexben bald
darauf ab. Gr.




o und
16 apios, ein winter-
Heng 3 mit eleganter Belaubung
{dhbnen %’i“a(mmnbeu, deren eingelne
Schniet iu[*ngablutm brounyot find und fehr
jlreid) an den Achfent bdexr Blatter exfcheinen.
Pilange Ifettert auch bvn felbit, ijt cbenfall
dndig mmterhmt mb fann dafer im Winter
Rdjten auf demt Balfon fiehen bleiben, ohne
irgel.b eine ﬁBebcdf\mg 3u beanferudgen. Man
faun rubig fagen, bdafy die Dbeiden genannien
©dhlingpflangen die Sh\n.gmmn unter den aué-
dauernden Ddiefer Stlaffe um und ei wg baftefen
ngaultia basellvides. Diefes pan~
mw[fengcmurhfs von riefigem Wad)s
tum, jddner, ippiger ‘Rcmummg eifsent i*.merv
trauben und mtmﬂ)nfmw Duft ift gwar nidt
winterhart, eignet jic) aber gang vorzitglic) zur
Ausjdymidung von Balfonen und Fenftern und
int freien Lante zur {dnellen E)cllctb'mg von
Pjorten, Triumpjoogen ufiv., jowie ur Bilbung
feinex (;utmw wifden )xofem,mrxmmmm enn
man die Suollen auj wan nen Fup legt (cine
und nach alled vermerten. Cr f‘nlt fich auf dieje | Unterlage von ‘l‘fewemnt und Laubd), fo entfalten
*.L“\ciic recht lange frijch. WA, | fidh tm Bame be8 Sommerd diefe utﬁlmabﬂﬂﬂom
Shlingpflangen. Fix bie geichmadvolle | gu gropartiger Schonheit und feitern in jonnigen
Yusitattung von Balfonen fonumen in exjter Linie | Lagen oft big ing gweite Gtodwert empor. Wegen
bm Sdlingpflangen in Betradit: 1. Calsyst ihres Tojtlichen Dufted tird bie Tﬂmlac aud)
pub flore pleno, cine gqumc und ungewdhnlid Imuug »Jefedatvein” ge‘mmu Sm - Perbite
mdu Blithende Windenart, derent Wurgelfeime gang | nimmt man die fnollen vorf ficitig aus ber Grde
Nllld,&“ﬁu! find, aber unberwifili) und bon|und Hebt fie troden wund froftfrer bid jum Mai
Begoubernder ScdBnbeit in  ifrer th.(n;;-ad}t bes nad)\im Sabres auf. blils
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Pur bei Uniwendung der nenen auteril.
Methobde, nraﬂ\d) entpfohlen, verid)y:
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EBehandiung mic § ddr gen.
tabietten Le~emgc 100 Stidck 3 M.
schmerzstillend zam

Zdhn?ﬂtt, Selbstplombieren
heliler. Ziihne, 1 Schachtel M. 1,20,
Rheumatismus, i
§ _angeschwoll.

Gelenke, Arme, Lenden, Riicken-,
verschwinden am

voll

tien ﬂﬁcmw'mcbe“ § no

mef) 3 pertvenden. Sch |
e Gelegenle Deobachten, ivie Yier in
( ven Gemiijeziichtereien bie Weibenruten zum
Bieichen der Cudivie ben um ourden.  Zur Ge-
winnung derfelben waren Hig 2 m lange Weiden-
¢ piahle an einer feudyten Stelle Hed Gartens in die
e ‘mt iorden. D u\‘(‘ lieferten gleich imt
pen Jafre an ben umn.)uqm Trieben basd
notige \bmbunw.tu*m Durch Hegen ftart an-
quux\utt‘u Gubivie barf man natiiclich nicht zu-
jammenbinden.  Dieje o linge-
bunden ertrigt Cnbi bet fhon etiwasd
Froft. Gebunden ift jie Hiergegen aber ziemlich
empfindlich. Sobald ed zu frieren begonnen hHat,
pindet man bavan Iwnv nicht negr, jonbern
Gebt bie Pilangen mit Wurgelballen aus und ftellt
fie draufen an gejdyiipter Stelle mit nach u[aen
qevichteten Blattern didit mnebeneimander. o
bletdht et tabellos.. Man fann ihn mxt Qaub ein-
qtbcdt gegen den ftirtiten Froft {chitben und nady

v mm natiiclich
foldye, wel
gei, i 1 affert aber d
u* ten, weldje einen unbdndi
> Imbildung de
,.,,1:izx‘chm. Der
Stanmnt, ;’:nbcrn ungefahr o
wo der Tropfenfall von
veigen finttfindet, weil fid)
fun Definden 3.
t alizu forgfdltis
Iofes Band 1
and dev ¢ ‘H[n‘m gejdhlungen, umml]t
e appetitlich) gelbem Braudsinlat. Fejter
Hingegen Dbegiinjtigh bad Anfaulen bed
Strof) ift ber Lange wegen nidht redht
‘\'"ubcn per Cnbivie, Tuvdy dad
eln wirb bas Banb naturgem
Allgemein [‘(‘uhht noch die *‘Iu]uht Enbivie
or bem Binden peinlich) troden }an i)
aber bie Grfafhrung, baf Enbdivie, die bet
nid;vcin sujonmumengebunbden tourbe, fogar
su faulen begann. Dem NRate eines alten
folgend, binbde ich feither nur den mafig
en Enbivienfalat zujommen. WG zwed-
und billiges Binbematerial verivende idh
m lange Kotbiveiden. Diefe werden mit
ge guerft einmal umgejdhlungen. Dabei
an gut fefthalten. Dann widelt man, bis
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ben audy @

bo Die meiffen «L‘H.ﬁ:l
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ine bewihrte Salbe.
Juden verfdwinbet
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et e e
%uﬁlanbe 34 emaa‘en‘ @Ie W(ac@f gleichzeitige Anwendung
unferer Feinbe iff aber nodh nidht end-
giltig gebrochen; e§ gilt daber, mweiter
DLorforge su freffen.. Die Haupt
bebingung aur Crzielung bober Er-
tedge ift eine audgiebige Diingung, in
weldjer neben Stidftoff, Phodphoridure
und —wo erfordertich — Kalf vor allem bas
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alg Kainit ober 40% iges RKalibiingefals
nicht feblen davf. — Rdlle Austiinfte
fiber Diingungsfragen evteilt Iofteniod:
RKalifynditat ©. m, b. ., Ugrifultur-AUbteilnng
Berlin &IB 11, ’Beifauer Girabe 2&/@%{”
~ Derlag von 3. Feumann, Heud Syeaniben-glicgenfinger!
%efte, billigfte, bewdnrieite landmwictidaftide Busfiigung. | | mﬂ“‘?'sr s i brelbitnpucite

Prei§  gebef

Bilber aud dem Kriegéleben cined pomuer-
fdien  Jagers. 03t aul  fehianua
Edilfer, 3iveite Auflage. Mit exldnterns
den ADBGilbungen. Preid gefeftct 2 ME, Gewidit: 450 Gramm.
(953 {ibertieferungen ciner preugifdon
ﬂﬁ ﬂ{tem Jﬁgerh[ut Forithcantten" und  Korpdjiger-
®  jemilic it Sdjilberung  bee
Qriegdtaten ifiver Sifue von Fricdrid) bem Grofen Hid jn Williehn
pon Eiegreidien. Nad) Familienpapicren Dbeavbeitet unod I)crm'ﬁ-
gegebent noi it ("lvvunru‘h Lieheneiner, Koniglider Forfts
meifter. Preid citer 2 WiF, Gewidt: 160 Gramm.
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Wartenfeld 332, i, Obfr.
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\. Sedfte WAnflage. Fitv Wirtjidajten Hid ju 50 Ho f
susgatic B, Ade uflage. .yur Wirtfdafren Hid g 120 Hef 3 2|k,
Ausgabe i‘. Bweite Anjlage. Fitv Wirtidaften bid au 250 Helftar 4 WA,
Sn der Anlage: l‘(nyinmuémq sur Berednung der Crevdgnifie dev
ebgiweige und Fovmular juv Anjileliung ciner Selbfi-
cinfhatung dic ftaatliche Ginfommenitener. Dagn mientbehrlic
oot deijelber Berfaffern: Praftifge Anieiting sue cinfaden Wiiddy=
fithrung und Seibfteinfdasinug fiie den Landvive. Biveite, vev
melte, vevbefjerte Anflage. T MFE.
9u Lc‘ chen gegen @micnbunb b\F bct\cpc& franfo, unter Naduehme
3. MNeumany, Neudantn,
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ide Danticreiben.  Berfand ¢
Etabing

fienfofen

boilefe
Sl S 1 (Chetd,)

figet-Gulebnifie nug Krieg und Srieven.

Heraudgegeber vom Borftand ded VWereind ltey Gardes "mmt
a1t Werlin sum Bejten der Unterftiipunglaffe ded Vercind, Preig
favtoniert 2 MF. 50 Pf. Gowidt: 240 Gramm,

185@ 1813/21 Grinuerugen eincd alten Garbe-Jdagerd. Lon

'}x‘m Miirfe.  Preid c!c;m‘t fartoniert
1 MF 66 Vi, Gewidt: 140 Gramm.
Bu beaiehen geq
safme mit Ty nauim.

Ginfendnng bcd Betraged franto, unter Nadi=
bei Loreinfending ded Vetrages gm- beforgt.

Divelte Cendungen nad) dem Felde twerden
Berlagshudhanblung 3. Rewnenn, Reubawm,

v die Mebeltion: Bobe Grunsmaens, fir tie Snferare: Yol Veame

ra, Dred: § Nenmass,

jamili’d tn Mevbamm, — Perlag vor Hidard Urynoid, Memberg Vbes. paliey
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