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Altes und eues vom Hrebs,
Bon Fiidhereidiveltor a. D. Heyting.
(Mit 3 AbGilbungen.)
1t Guropa gibt c5 jolgende Sreb3avten: den
Flufptreds ( cus fluviatilis nebilis) obex
Soelfrebs, den Steinfrebs (Astacus torrentinmy),
oen Dohlenfrebs (¢ : pallipes) wnd dent
jogenanmten galizifdien
ober tuffijhen Sumyi- TN
freb3 oder Feidhfvels /,” /8
(Astacusleptodactylus). e Vi
Sm Ajovicherr Meere
lebt aufierbem noch dex
didcherige Krebs
(Astacus ~ pachypes).
Mag vou dem Borue-
Berneuchen fiihrte in
vent 80er Jafjren einen
nodanerifanijden
Rreb3 (Cambarus affi-
nis) efir.
Die guopte  Ver-
Dbreitung i Deutjchlond
Hat ber Fluf- ober Edel
Tebs  (Abbildung 1),
bamt  ber  qalizijdhe
@umpf- oder Teichivebs
(Nbbiloung 2). Diefe
tvet Avtenr wollerr iix
ald bie hHauptjacdlichiterr zu-
ndchit i Betradjt stehern, da
fie fitv dew praftifchen Fijch-
wirt eigentlid) nuy in Vetvas
fommen.
Wie allbefanut, way bei unsd
in den 70er Sahrer die Frehs- A
veft, &ie fam aud Frantreid).
Deut Profeffor Hofer-Milnchern
gebitfet bad Werdienft, bden
Berbreiter der Krebspelt —— Dden jogenanmuten
Kreb3peftbazillus — enidedt zu Habenm.  Gin
Serum gegen die Strebspeft aibt e3 aber nod) nidt.
Die Krebspeft ift bis heute nod) nidt er-
lofdjen.  Die durch die Krebdpejt von Krebfen
entbilferten Getwdjjer glaubte man durd) Hinft-
fihe Jueht mit diefenn Kruftern twieber zu be-
vilfern. Dex exjte, weldjer die Hinjiliche Kvebs-
sud)t praftijch betrieb oder -- bielleiht bejjer
gefagt — verjuchte, Krebfe tir engen Behiltniffen
su glichten, war der Ofonomierat Briifjoiv in
Swerin (Medlenburg). Am 15, Mai ey ex
1400 Mutterfrebfe mit Gern einfangen und fefite
biefe in gtwet wunbe, Holzerne Bottiche. Filr jeden
Rrebd toar eirte Drdnedhre ald Wolhmmung auf dem
Bodeu ded Vottichd aufaeidhichtet; anch toirden
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Kivper ungewshulid grofh.

| Ralffteine zerftrent Bingcroorfen (ver Krebs
| braucht ndmlid) sum Aufbau feines Pangerd
{ Ralf), fo Dafy die Krebje -aud) awifden biejen
Sehyus finden fomten. it bent Cifen des Bafjing
war fetter, mevgelhaltiger Qehm aufgefchiittet,
b‘cr gt Boben |drdg abjiel und mit Silf,
Smfy}\',_ Buunnenfrefie ujw. bepflangt war.
| Die Krebfe wurden mit mindevwertigem
Sleifch), WeiRfiichen, Frofhen” umd
ot e Beoarf gefitttert.
D fer sirfulierte dn einem zoll- |
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dactylus). 9 et fele
ftageliy, Sdeven jhmal.
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diddenn Strafhl durd) die Boitiche. AB Buiifforn
Mitte Oftober feine Vottiche ablief, halte er
die Freude, 20000 Stiid junge Krebje borufinden,
bie er mit 20 S pro Mille an die Fijdher ver-
faujte.  Der BVerfuch wav aljo beadhiensvert.

Jaunmely febte Briijforw gu den 1400 Mutter-
frebfen 600 Gtitd ausgejucht grofe, médnnliche
Rrebfe. Die Paarung mwar aber vollftandig erfolg-
(93, bie meiftent Kvebje ftavben. Briifjorw Tam ju
der Ubergeugung, daf i) Kvebsmuiitter in der.
®efangenfchajt nur etmal gur Judht bevivenden
und gat nicht begatten lajfen. Nachdem fich die
Sungen bonr der Mutter getrenut (man nabhm
friilze'.' ai, die jungen Srebfe hangen nod) eine
Beitlang, nadidem fie ausgefchlitpft, an Fiden

Fall), feste Brifjow bie Miitter i den See
aucitd. € fonnte aud; nidyt die Miitter bei den
Jungen laffen, da diefelbernt gleid) bei der erjten
Hdutung  eine Menge Dderfelben  verzehuten
Britfjow febte feine Verfuche bis zum Jahre 1880
fort. Die Crfolge nahuten immer melhv ab, fo dais
ev die Srebdzud)t aujgab.

Nadd) Britjjorw haben jid) eine Menge Menjdherr,
Laien und Fifcher, mit dem Problem dez Kreb:
sucht befchdjtigt, immier negativ. Jn dexn exjten
Jafren ging die Sache fehr qut, darm ftarben

ploglidy - Cltern und
Rinder. Die Tobe:-
urfache formte nicht fejt-
gejtellt werdbenr. Was
blieb anbers iibrig, als
ver qrofen Srantheit,
ber  frebdpejt, bie
Shuld in bie Schulie
3u jchieben.

Alle  Fuchtverfude,
weldye gemacdjt worben,
jind mit unferem Gbel-
freb3 gemacht.

Jtun verjuchte mar,
freb3peftunverdidhiias
Gdelfrebje aus Standi-
abiert und Fimland 3u
seziehen und Dei uns
auszujesenr.  Auch das

mifilang.  ©piter wurde
aueh Fhmland uno
Sehroeden felbft bon der
Streb8peft Hetmgefudyt.
Anders die BVerfudje mut
dem galizijhen Krebs.
Fragiod haben wir i
galizijchen Sumpified3 den
Urreb3 zu erblicden. Vou
; thm ftammen affe andercn
Aitenr i Curopa ab. Diefe3 hier ndher au
evdrtert, feblt ber Raum.

Der Jedhrrawm eired Tiere3 bedingt g['eiw
Rorperform.  Wanwm {ft dad Hollandifde Rind
gut geformt, grof, fdftig und, reich an Muski-
fleif)? Weil e3 die gute, mahrhajte Weide (dern
Nithreaum) hat. Warum it dagegern dasd polnijde
und wfjijhe Rind fHein, mit wenig Muskel-
fleijch ujw. — teil e3 unter ditrftigen Verhdlt-
uiffer auf jhlechter Weide lebt. So auch de
Streb3. nfere Geen haben vielleicht eine befjeve
Flora, die gut bearbeiteterr unbd gediingten Nieder-
fehlag3gebiete ferdent Nafhrung ind Wajfer. Bie
©een {ind tveniger bevslfert, weil der %anr e
geordrieter ald dritbenr. futrz, ber Krebs fithlt fich

mit ber Mutter jufammen, daf ift aber nicht dexr

bicr behaqglicher ald in den avmen, fumpi




Geivdjjern mit  ihrem  Moorboden und dem
ichtert, bie Ujer bejd)attenden Baummwud)s. Diefer
freb3 nimmt bei und die vundlicheven Formen
be3 Gbelfrebfes langfant, aber ficher an.

Wenn fich der Cdelfrebs Dei uns jo mwohl
fiihlt, fo miipte er doch aud) bei feiner Kraft
oen ihn dezimicrerden Krantheiten widerjtehen?
Das fcheint nicht der Fall zu feirr. Warum nicht,
betveifen die Tatjacher feines BVerfalld. Vielleicht
lieat e8 an der begremzten Juchtivahl.

Da mar bald nach der Krebspeft immer
wiebet vort neuent erjolglos verfuchte, unfeve
Getvdjfer mit Coelfrebfent zut bevdlfern, tourden
Sapfrebie rav und teuer. Die galizijcjen Krebje
warenn dagegent recht toobhlfeil, dad  Huideut
jogar mit 1 A au Habert.

Der Verfajfer diefes Hat nun aufer Ber-
fuchert mit dent Gbelfreb3 auch foldhe mit dem
qalizifchen Suntpftrebd angejtellt, die wider Gr-
wartern gelangen. Unter bielern fei muv einer be-
ihriebenr. Gine Hinftliche Bachitrecte twurbe mit
200 efertragenden Kreb3teibchert Defeht. Die
Rrebje Tantenr qut aud, dod) zeigte fich bald cin
qrofier Kautbalidmus, {o daff man die Jungen
vorr den Alten fvennen mufite.  Nun begmmren
die Alter zu hautenr. A hierbei geigt fich tvieder
oer Kanibalismus. Sobald ein Krebs den Pamger
abgeleqt hatte, tourde er vou feinen Genofjen
verjpeift. - Da fvar quter Rat teuer.

Die Hiutung ded Krebjes macht fid) dadutrd)
Demerfbar, Dafy Der Pamger etwad heller wird
und fich born ettvad audeinanderqibt. Fakt mamn
dent Rreb3 gleid) hinter ben Sdjevent fettiwdrt3
an dent Ritdenfdhild, fo lakt fich der Panger leicht
ujammendritden; man fithlt offenbar die Vor-
bereitung zur Hautung. Diefe weidjen Krebje
wurdent fedent Morgen audgefucht und in Cingel
haft genommten. Diefe vbertvigt der Galizier jehr
qut, nimmt aud) gierig dad Fuiter, frijches
eifch, Quark (weifen Kdje), ja er nimmt aud)
joules Fletfch, faule Fifche, fogar Kloafe. Al
Urfag fitr Vegetabilien befomen fie qefochte
ohreitbert, Judercitben, qebrithte Wajferpeft
ujiw. Go gediehern die Galizier in der Gefangen-
idhaft durd) Generationen hindurd) qut. GSie
mudent gejund audgefebt und lebtenw tm frefen
Wajjer verqmitat meiter.

Der Galizier verfallt nicht der Krebsbeft; er
entividelt fid) in unferen Getwijjernt fehr gut wrd
erreidht eine ©udfe, welde den Epelfrebs bei
weitem {ibervagt. ©r afflimatifiect fich, d. H. er
witd dem Cdelfrebs dhnlich (fiehe Abbiloung 3),
mit ein Beweis, dafy der Galizier wirklich ber
Ur-Bater unferes Eoelfrebied getvefen ift.

Wenn wir mun unjere Betrachiungen zu-
famumenfaffen, o fonumen wiv 21t dem Refultate,
baf e3 mit der fitnjtlichen Krebszudht (im Simme
vertitnjtlichengijchzucht) mic)taift, wenigjtens nichts
fitrben Brivatmaimt, berda mit Geld berdieren will.

Dagegen ift die Krebzucht in jedem Fijch-
aewdffer (mit Audnahne der jahrlich entleertent
ijchteiche) auf da3 bringendite zu empfehlen.
Der Krebs gehort in unjere Gewdffer. Wi twijfen
nicht, weldye Funttiomen thm die Natir dort vor-
aefchrieben Hat, aber ficherlich hat ex folde.

S will nidyt vevchieigert, daf ich auch hier
und da gelefen Habe — wohlgemertt gelefen —,
baf man mit der Audjepung von Edelfrebien
Griolge evceicht. S feme bis jest teinen Ber-
fud) ber Neubevdlferung unferer Gewiifer, der
iorwofl mit bem deutichen al3 dem {fandinavijchen
und finnijdhen Eoelfrebs al3 volljtandiq gelungen
31 begeichient tdrve.

TWoh! aber ift miv jede Vefabung mit dem
aalizifchen einaefchlagen, und ic) bin in der Lage,
Seen nadjzureifen, die vor 15 Jafhren 1nod)
trebleer waven, heute aber einen Kreb3reichtum
anfroeiferr.  Die galizifhen Sumpfirebfe Haben
jidhy hier afflimatifiert — fiehe die Abbildbungen.
Wenn die Anpafjung und UWmwandlung aud
nodh nicht bollftandig, jo ift fie dod fchon jo reit
fortgefcbritten, daf fie — bie afflimatifietenn — in
Betlint al3 Edelfrebie verfouft und gegeffern werben.
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Pas Ginfdlndsten cines Hriegsldyafes.
PBon M. W . .
1m ber Fleijchtnappheit gu jteuern, Haben fich
in diefem Striegdjahr vielfach die Biirger fleinerer
Gtidte sufammengefchloffen und im Frithjahr
@djafherden angejcdhafft, bdie iiber Gommer
teideten und im PHerbjt, mit Cnde des Weide-
gangs, unter ihre Befiper verteilt tverben. Eine
auferjt praftifjhe BVorjorgung, die fefhr viel Nupen
bringt, Aber mandje Haudfran wird nun um
erften Male in ihrem Leben vor ber Aufgabe
ftehen, ein ganged Sdhaf rejpettive einen Hammel
verwerten zu jollen. IMit einem Schvein fennt
fie fidh) aus, basd tvird, wenn nidht ganz, fo dodh
halb, in jedem Jahr von ifhr eingejdhlachtet. Aber
ein Shaf? Das ift ihr ein weniger befanntes
Sdlachttier. Da fei denn fHier iiber die Bers
wertung eined gangen Scdafed Yury folgended
gejagt:

Das Toten und Fellabszichen gejdyieht im
Sdylachthaus und ift Sade ded Schladhters, aber
ba3 Bubauen muf die Hausdfrau felber tun oder
doch angeben fonnen, wie jie e3 Hhaben twill, benn
fiir bie Qausdjchlachtung wird ganz anders zu=
gehauen alg fiir ben Verfauf. Junadyft wird ber
Ropf dicht Hinter ben Ohren abgetrennt und dad
Halsitiid vom Rumpf abgehauen. Dann [bjt man
bie Borderbeine vecht glatt Heraus, fo daf die
Sdyulterblattfrochen vom Fleijc) bebedt bleiben,
Darauf werben die Keulen Herausgetrennt, Bon
Borderbeinen und Keulen twerden bdie unteren
Beirenden abgehauen. Jepht wirtd dasd fnodjenlofe
Baudhfleifh rechtd und links in je einem Gtiid
abgefchnitten. . Fun bleibt nur noch dber Ritden
mit den Davanfibenden Rippen iibrig. Diefen
legen it o auf den Tijd), dafy die innere Seite
oben ijt und tniden nur am Riidgrat entlong auf
feber Geite die Rippen dreifingerbreit ein, um fie
sufammenpingend in jioei langen Streifen ab-
jchneiden u fonnen. Den Riiden felbjt teilen viv
im Siochen der Linge nach halb. — Beim Jerteilen
legt man gleidhy alle abgetrennten Fleifhitiide in
einen RKitbel mit Waffer; ebenfalls auch Lunge,
$Herz, Qeber und fvas jich fonit findet. Der Talg
fommt fiix fich und gleichfalld in Waffer, bedgleichen
auch der Darmtalg, dem beim JFertvenmnen ber
Dirime bejondere Gorgfalt gerwidbmet wird, damit
er. nicht durch den Snhalt zerrifjener Ddarme
bejchmubt wicd. Leptere werben tie dbie Schiveines
dirme entleert und gereinigt und darauf in Wafjer
gelegt, welded moglichjt oft ermeuert tird.

Lom fparfamen und praftijhen Standpunite
ift nun, fwad die Beftimmung der eingelnen Fletjd)-
ftiide betrifft, folgenber SBlan zu empfehlen:
Die Gdafteulen erden wie Shweinefdinfen
gepdfelt und geriiuchert; ebenfalle bie Deiden
Riidenhdlften, die toir dann jpater roie RKafjeler
Rippenfpeer verbraudjen und entweder gefocht zu
Griinfohl oder Hiiljenfriichten, wie biden Crbjen
mit Gauerfraut, geben, ober aber mit Obftwein
und getrocneten ober eingemachten Pilzen obder
Zomaten [hmoren. Vorderbeine und Hald fonnen
eingefalzen werdben und geben fpdter gleichfalls
mances Mittagefjen. Stehtuns ein Cinfodh)-Apparat
sur Berfiigung, o bfen wiv aus dem einen BVorder-
bein bie Rnochen, fdHhmoren bdad Fleijch mit
getroditetenn  Gteinpilzen  ober Ehampignons
und weden dad Gericht bid zum fpateren Gebraud
cin. Auch ein Frifaffee fann man jo fochen und
ftexilijicren, ®eben die Borderbeine auch feine
fehr grofpen Fleifjchportionen, jo jhadet dad doch
nicht; mit NReis, Nudeln oder Mustartoffeln laffen
fie fich ergiebiger machen. Aus dem Kopf madyen
toir entiveber ein braunes HRagout ober eine
Sehiiffel voll Apfelfleifd) oder Siilze. Da gerabe
Apfelfleifch fehr praftijh und “mandem nicht
Befannt ift, foll bad Rezept hier folgen: Der Kopf
witd mit Salz, Guppengriin und einer Broiebel
in Waffer aufgefest und gargefocht. Dann loft
man dad Fleifh bon den Krnodjen, tviirfelt e3,
{hiviht e3 tn fteigendem Fett gelblich, qibt in

detbent gejdhnittene Hpfel Hingu und jdhmedt
sum Shiuf dad Ganze mit Galy, Juder und
Bimt ab, Ju Brat- oder Pellfartoffeln jdhmedt
Apfelfleifch jehr gut, aud) lapt ed jid) ftexilijieren.

Au3 ber Sdhaj» ober Hammelleber madhen
wiv Qeberwurit. Ju diefem Jivede faufen ivir
2 kg Gdmweinebaudyfleifd hinzu, todhen leptered
mit Guppengriin und Saly gar, lafjen e erfalten
und mitrfeln e3 fein ober geben es dburd) die Fleijch=
mafdhine, je nachdem man die Wurft lieber mit
Happen oder durdgedreht wiinjht. Die Qeber
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itd qefitttet, toh  durdh die Fletichnaihine

gedvefht und zu dem  Geeinefletjd) gegeben.
| Dann veravbeitet man bdie Wurftmafje gut mit
Galz, Pieffer, Nelten, in Fett gejchmorten Jtoiebeln
und Wurjtfraut, ftopft jie in bie gropten ber
Gdyafdarme — befjer jind bazugefanfte Schrveine-
pirme —, focht fie 30 Minuten und rdudert fie
leicht. Man fann die Wurftinaffe aber audy in
fleine Porzellantdpfe dritden und mit zerlafjenem
Talg zugiefen ober die Maffe im Eintod)-Apparat
fterilijieren. Aud) Leberbutter fann man aus bee
Sdhafleber machen. Hierzu reibt man die gefochte
fQeber fein, vermijht fie mit 1 kg ju Sahne ge-
vithrter Pflangenbutter und iofivgt mit Salz,
Pleffer, Nelten, Wurjtfraut und in Fett ge-
fhmorten, durdy ein Sieb geftrichenen Jiviebeli.
Diefe Qeberbutter ift Brotaufjtrich und Belay
sugleich und jchmedt jehr gut.

Die Pammellunge verwenden tir zu Brat-
wutft,  Sie toird toh mehrere Male bdureh bie
Sletjdymaijchine gebreht, dbann gibt man dad rohe,
abgefhautete und durd) ein Sieb geftrichene Hivn,
tohe geriebene Bwiebeln, Nelien, Sals,  Pieifer
Mustat forvie fo biel in Vrithe eingetveichted und
audgeprefted Semmelbrot Hingu, baff eine ge-
fchmeibige Wurftmaife entfteht, die man inHammel
barme ftopft und abbindet. Gar gebraten und mit
Zalg sugegoffen, Hhalt fich die Bratwurft eine
Weile; nod) beffer aber ift es, fie leidht angu-
rdudjern opber aber gebraten ju fterilifieren.
— Bon ben beiden Bauchlappen madjen tvir je
eine Widelurft. Wir breiten fiersu dad Fleijch
glatt auf bem Riidentifd) aus, fahren einige Male
gang leidht mit der Hand bdariiber, damit e3 recht
glatt Tiegt und ftrenen nun Sals, Pfeffer, Nelfen,
Getoiiry, Wurjtfraut und rohe geriebene Jiviebeln
davitber, ivideln DHad Fleijch gang feft au eincr
Wurlt auf und umfdhniiven fie feft mit biinnem
Bindfaben. Beide Widelviirfte werben eingepitelt
und gang leicht gerduchert, twasd ihnen cinen
fraftigeren Gejchmad gibt. Bum Gebraud) fodt
man fie in Wafjer gar, lakt fie in der Kodbriihe
ecfalten, entfernt den Bindjaden unbd jdyneidet fie
in Gdeiben. Gie ergeben einen guten Aufjchniit.
Die Kodpbrithe tird zum Koden von Hiljer
friichten ober Griin- pder Schmorfoll verwendet.

Dad Cinpofeln und Raudhern bded Fleifdjes
febe id) al3 befannt voraus, fveshalb hier nicht
eiter barauf eingegangen mwerden foll.

Der Hammeltalg twith recht eigen in fiifer
Magermild) ausgelafjert, er gibt auf bdiefe Weife
ein gutes Gpeifefett, dad fich ur Perjtellung von
Mehlidhviken fehr gut benupen ligt. Man bringt
fitpe  Magermilch zum Rochen, gibt den ge-
wiitfelten Talg mit einem Qorbeerblatt Hinein,
focht ihn bollftindig aus, fo baf dbie Grieben tar
find, laft bie Milh erfalten und nimmt ben Talg
obent ab. Bor bem Crfalten giefit man das Ganze
durd) ein Sieb, bamit die Grieben zutriictbleiben.

Bum Sdhluf nehmen toir die Kod)briihe der
Wurft oder Hes Wurijtfleijhes, fochen davin bdie
pier unteren Beinenden foivie twasd fih an veft-
gebliebenen Sfnodhen und Fleijd) noch findet,
3 B. Bunge und Herz, feipen die Briihe dann ab,
(Eyod)en parin Hafergritbe gar und ziemlich fteif,
gebert bie bon ben fnoden geldften und mit
Bunge, Hery und Talggrieben durd) die Majchine
gebrehten Fleijdrefte hingu, Jhmeden mit Salz,
Pieffer, Melfen, Gemwiiry und IJwiebel ab und
filllen die Mafle in ecine tiefe Schiiffel. Dieje
Gritpiourft twith in Sdjeiben gefchnitten und
gebraten zu Mud- ober Wellfartoffeln gegeffern.

RNun it mit allem aufgerdumt und unfec
Rriegdjchaf praftifdh verwertet. Abdnbderung madht
fich) jede Qausdfraui jelbft, 3z B. fann nan vom
Ritden einen Teil frifd) ald Sonntagdbraten be-
nupen und nur den Rejt einfalzen und raudern.

Nicht vergefjen follte man aber, alles Waifer,
otin Fleifchteile audgetviijert wurden, in den
@arten zu tragen denn ed diingt vorsiiglich.

Bleinere Mlitteilungen,

Sitfiung der gﬁnbuic?ﬂﬁm. Qn warmen,
fdlecht gelitftetert und buntlen Stillen ieht man
nur Ritmmerlinge auf. Dem aufoadifenden Rinde
ift Qidt ebenfo unentbebrlich toie die Nabhrung,
unb reine Quit gehdrt gu feinen Lebensbedingungen.
©elbit fitr Ralber ift eine Stalltemperatur bon
14—17° C vollauf genitgend, sumal twenn fic
fih im Stalle Bewegung madjen nnen. Geljen
die Tiere nicht auf. die Weide, fo mup ihnen .au;
i Tunmmelplien genitgende Bewnegimy gefinttet




merden. Vel der Aufzucht in Stallungen ergieht
man feine Rinder, bie den Angriffen des Juber-
Telbagillus Widerjtand leijten fonuen. M.
Jur Winterpflege der HAOner. Bicle Jidjter
glauben, ihren Hithnernt im Winter badurd) bie
qdBte Wohltat gu eviveifen und fie gu fleigigent
Uegen gu treiben, bdaf fie Dbiefelben in einemt
miglidft warmen Stalle unterbringer, Wwombglic
thnen im GroRbiehjtalle, in weldem ja ftetd eine
stemlich Hohe BWarme herr|dit, eine Cde ald Nadyt-
itall etnrdumen: Alein wenn aud) die Stall-
todrnie  ben frithzeitigen Beginn bed Legens
idrbert, fo hat bod) der Aufenthalt im GroRvieh-
italle grofe Nadhteile. Die Quft ift namlid) durd)
oie Ausbinftungen bed Grofviehes und Hesd
Dilngerd immer mebr ober Weniger berdorben
ind fann auf bie Gefundheit der Hithner Ileicht
cinen nadjteiligers Ginflufy ausitben; auperdem
siehen fie fidh) leicht Cufdltungen zu, wenn f{ie
nachtd arm gefefferr Haben und dann am Tage
Det ftrenger Silte mit fdharfem Winde oder bet
Shneetreiben ins Freie Tommten, tweil der Wirntes
unterfchied gu geop ift. T man die Warnte
ves Grofbiehitalles fitv die Hibhner audnugen,
jo teilt nan bon diefem ein Stid fiiv die Hithner
ab, und war bdburd) Wanbe, welde feine Luft
burdhlaffer, aber den Hithnern einen miRig
warmen Nadtaufenthalt fidern. Jjt der Nadts
ftall nicht groper, al8 dap ev eben fiir die Bahl
ner Hithner audveidht, und mit guten Wanden
verfehen, fo erivdrmen die Hithner, wenn fie dicht
uchenetnander fiten, fich gegenjeitiy gur Geniige.
2Am Tage bediixfen fie nod) weniger ivgendwelder
tiinftltcher Warnte, follen fid) vielmehr duvch viel
Bewegung bon innen Herausd evwirnen. Deshalb
gibt mon ihnen al8 Tagaufenthalt Hei Ialtem
IWetter, Regen pder Schneetreiben einen gegen
vaufhe Winde und RNiederfhlage. gefchitkiten Raum,
den Gdjarraunt, der fo genannt wird, meil fie
fleiffty darin {darven follen Deshalb harft man
frithmorgens in ber Gtreu fleme Kbrner unter,
welde fie Heraudidharren miiffen, toomit fie fich
oft ftundenlang Defchdftigen; fodann DHiangt man
NRunfelriibenn oder Genuifeabfiille und anbderes
Grimgeng auf, domit fie danad) piden. Dabei
Oleiben jie gefund und fonnen, wenn fie ind
Frete fommien, was bei nidht gav it unglinjtigem
Wetter jeden Tag wenigftens fitr einige Stunden
der Fall fetn follte, aud) groRere Stilte ertragen.
GSrhalten fie babei gute8 Futter, 1o twevden fie,
fall8 fie nicht einev empfindlicien Raffe angehdren,
aud) int Wintev Hefriedigend legen. Dr. Bl
Gebadtene Jtovellen eingefodif. Die Forellen
werden, nachdent fie vorbereitet find, in Mehl paniert,
gebraten, in grofie, flache Sturzgldfer getan, mit
10 viel Fett itbergoffen, baf die Fijcdhe bededt find
und bet 100 Grad 40 Minuten fterilifiert. Sollen
oie Fifdhe auf die Tafel gebracht werben, ftitrzt
man die Forellen mit bem Fett in eine Bratpfanne
und fdhiebt diefe in einen Hheien Bratofen, um bdie
Fifche nodymald fdhnell aufzubraten. Man adjte
davauf, daf su gebadenen Forellen exfttlafjige Butter
Bertvendbung finbet. Minberwertiges Fett beein-
tradtigt den feinen Fijdhgefchmad. Frau Hepting.
Aindfletfdh mit Seheiern. Sdhones gelodtes
Rindfleifd) wird in Scheibert gefchnitten und in
fteigender Butter in ber Pfanne auf einer Seite
angebraten. Dann wendet man die Sdeiben und
aibt obenauf Sefieier . M. in W
Glfaffer Sonntagsgeridhf. SKartoffeln iverden
gefdalt und in runve Scheiben gefdnitten. Cine
Bwiedel wird fein gefdnitten und mit Salz und
Bfeffer bermengt. Jn -einen frdenen Topf fommt
nun guerft etne Rage Ravtoffelidjeiben, dann ein
Stitd Sdyweinefleifd), dad man den Tag uvor
titehtig mit ©Salz und Pfeffer eingerieben bHat,
und {dlieRlich die andern Rartoffeln um bad
Sleifd), berum, und gwar fo, daf die Bwiebel
lageniveife dagwifden fommt. Cin Glas Waffer
foroie ein Glag Weifiwein und etwas Ganfjefett
ober Sdnialy bervollftandigen den Gefdmad.
Dag Gericht wird gugededt und int Bratofen ges
baden. A M. in W.
Ereofende Jungfran. Wegen ihres Wohl-
qefhmadd Hat fich die jolgendbe Speife rajch viel
yreunbe erroorben. Man [fhlagt einen Qiter
joure Gafne jdawmig, bringt bann 14 kg feinen
Buder mit der abgeriebenen Sdale und bdem
Saft einer Bitvone dazu und {dhligt alles etra
sehn Minuten lang. Alsdbann {diittet man etwad
Avvat und gulept die in Heifem Waffer und durd)
ein Gieb gleidymifig verrithrte rote Gelatine,
etma 16 Blitter, daju unb fhldgt noch etroa zehn

Semuten lang alles gut burdjetnaunder. Dai
bringt man die Majje in eine mit taltern Waffer
gut audgefpitlte Form und ftellt fie bis zum Ge-
braud) falt. M. T,
Gelee aus unveifen Weinfranben. Dazu fann
man aud) die Hleinften und unfdeinbarften Beeren
bertenben. Man todldht jebe Traube forgfiltig
in flavtem Wajjer ab, entjtiele bie Beeren und
foche fie mit moglichit wenig Wajfer weich. Dann
fitd die Majje durd) ein faubered Tud) geprefit
und ber ablaujende Saft toird tiichtig nut Hut-
sucter aufgefocht.  Bu jebem Pfund Fliiffigteit
gehort auch ein Pjuud Suder, benn der von den
Beeren evzielte Saft ift fehr reid) an Sdure.
Wibhrend bded Kodhens vergeffe man nidht, den
Gaft tiidhtig abjufdhdumen. Nadhdbem der Saft
mit dbem Buder einige Minuten gut aufgefodt
ijft, trdufelt man etwad Rum oder Kognat hinein,
und nun [t man unter tidhtigem Rithren bdie
Majfe bi3 zum Gelee einfodhen, um fie nodh Heif
in die bereitgeftellten Gldfer su fitllen und jojort
31 verjdliefen. M. Tr.
ClRgbereifung aus unreifen 2Weinfranben.
(Bugleich Fragebeantwortung.) Die Efjigbereitung
ijt nidht fo gang einfach, foie in fo mandjerlei Haus-
rezgepten angegeben - toird, tvenngleih mandjer
Wein von felbit zu Efjig wird. Die Traube enthilt
Buder, diefer vertwandelt fih durch Gdrung in
Altoho!l, und dad GCjfigferment madht den Altofhol
su Gjjig. Wenn zufdllig Cjjigferment, audy Cfjig-
mutter genannt, in zu grofier Wenge tn ben Wein
fommt, fo toitd berfelbe ftichig, d. . fauer, ex wird
3u Cljig. Der Wein an fich ift ein viel zu foft-
[pieliges Rohmaterial fitr Cijig, ed werdben baher
nur jolde Weine zu Cjjig gemadyt, weldhe von
felbjt ftichig getworden find und bei tvelchen bie
Deftillation nicdht mehr lohnt. Jur Cfjigbereitung
twerben bie billigen Alfofhole, Kartoffeljpiritus und
auch) veridhiebene Nebenprodufte der Gdvungs-
inbuftrie vertvendet. Die natiirliche Sure der
Trauben ift feine Cffigidure, fondern Frudht- und
Weinjaure. Um aud Trauben Cffig su maden,
witd aud denfelben erft Wein bereitet und diefer
su Cfjig umgeftaltet. Bu diefem Bmede witd ber
Wein warm gelagert und offen gehalten, damit
er mit ber Quft in Berithrung fommt. Dad Efjig-
fevment entividelt fich tofhl von felbjt, dodh ift es
gut, wenn ein gutes Cifigierment zugefest toirb.
3t Crmangelung biefed tut e3 ein mit Gifig ge=
trinttes Stiid Sdmarzbrot. So geht die Efjige
gdtung gang von jelbjt vor fich, e3 ift nur Hohe
FTemperatur und moglichft viel Beriihrung mit der
Quit ndtig. €3 ijt in diejem Jahre nicht vorteilhaft,
aud Trauben Cffig Herzuftellen, fie find nach
anderen Rezepten beffer ju Gelee ober Saft zu
berwenben. Gdlegel.

Lrage und Antwort.
Gin RNatgeber fiiv jedbermanm.
(Da der Dend bder hohen Auflage unferes Blattes fehr Tange
Beit exjordert, fo hat die Fragebeantwortung fite den Lefer nur
Bwed, twenn fie brieflidh erfolgt. €s werden dafer and nur
Fragen Seanfwortet, denen 20 f. in Briefmarken Bei-
gefitgi find. Dafite findet dann aber aud) jebe Frage direlte
Grledigung, Die allgemein inteveffierenden Frageftellungen twerben
auferbem hice abgedrudt. Wonhme Bujdjrifien rerden grunds
filich nidht beachtet.)

Frage Nr. 289. Eine Ende Auguft von unsd
gefauite ®uh Hatte nach Ungabe bes BVertiufers
am 22. Geptember ausdgetragen. Da tvir die Mild)
sur Qieferung ingd Kranfenhaud braudjen, Hitten
ir die Rubh auf feinen Fall gefauft, tweun fie
fpiter audgetragen Batte, und barauf tourbe der
Bertiufer mwieberholt und dringend von uns auf-
merflam gemacht. @G blieb bei feiner Angabe.
Bis jept hat die Kuh nun nodh nicht gefalbt, €3 jind
aud) nod) feirte Angeichen dafiic vorhandben. Kdnnen
oie dafilr, bafy die Ruh nicht gefalbt Hat, bon dem
Bertiufer Entfdhabigung verlangen? A D. in R.

Antwort: Sie founen vom BVertiufer volle
Entjhadbigung fitv ben Berluft verlangen, bder
Shuen badburdh entftanben ift, dbaB die Kuh am
sugefidherten Tage nicht gefalbt hat. Sie miifjen
pem Berfaufer von Jhrem Anfpruche fofort
mitteld eingejdhricbenen WBriefed in RKenntnid
fegen. Die Hohe ded Schabdend fdvnnen Sie exft
berechnen, wenn die Kuh gefalbt Hat. Dr. 9.

Frage Nr. 200. Jdh mbddhte Objtbdume
pilangen. Der Boben ijt jandig, troden und dem
Winbe ausgefest; welde jpdate und gute Sorten
toiitben Sie empfehlen? Palten Sie Jiwergobit
ober Hochftarmm fiir beffer® R, W, in R

Auiwovi: Auj dem vou Jhuen bejdyrichenci
Boben fdmen zur Vepjlangung nur Sauerticjchen
in Frage. Ju empfehlen waren Shattenmorelle,
Ojtheimer Weidhfel und Doppelte Glastirihe. Gr.

Frage Nr. 291. Um ben Boben in meinem
Grazgarten gleidhmdfig zu maden, grub id
mefrere bavin gelegene Pilgel ab, jchitttete auch
einige Tiefen mit Crbe voll. Fiir meine zwe:
Biegen Habe i) bisher geniigend Futter (Heu)
gehabt; i) befiivchte num, daf ich Fommenbden
Gommer ivegen ded Abgrabend teniger Gras
baue af3 bigher. Den abgegrabenen Rafen Habe
id) andertveitig vermwendet, aljo die fahlen Stellen
nicht twieber mit Rafen abgededt. Wie mup id) e
Garten tveiter bearbeiten, damit meine Heuernte
nadfted Jahr nicht fo fnapp ausfdllt? Was fiic
Gamen, und wann muf ich faen; im Perbft obex
im Frithjahr? 0. §. in O.

ntwort: Um den Gradouds in Jhrem
Garten gu fordern, empfiehlt es fich, jest oder im
Qauje bed Winterd mit verditnnier Jaude zu
ditngen. Jn Crmangelung bdiefer tonnen Sie bie
Grasflidhe aud) mit Sompojterbe oder Furzem
Diinger fiberftrenen. Jm zeitigen Frithiahr, wenn
die Grasfliadhe etivas abgetrodnet ijt, wird diefelbe
mit einer eifernen Harfe Fréiftig burdhgeharft unbd
alle groberen Riidjtinde des Diingers jotvie bes
abgeftotbenen Grajes entfernt. Die fahlen Stellen
werden aufgelodert und mit nadyftehender Gras-
mijdhung, auf bden Quadratmeter Dberechnet,
befit: Wundflee 2,5 g, Gebogene Schmiele 1 g,
Parter Sdhwingel 2 g, Gdafidhmwingel 2 g,
Honiggras 1,5 g. Bi2 zum Aufgang dez Samens
ift dber Boben gleidhmadfig feucht zu halten. Gt

Frage Nr. 292. Mu neine junge Dohle,
die id) Di8 jefst nadyts in einer Rifte im Freien
hielt und am Tage im Garten Herumlaufen lie,
im Winter tm Haufe untergebrad)t werden, oder
fann fie in der Rifte in freier Quft fbernachten?
Was ftreue i) ant bejten auf den Voden ber
Rifte, und vie it diefe eingurichten? Was gib:
man Doflen in Gefangenidaft 31t frefien, waz
nehuten {ie befonderd germe? Wie erreiche ich
dafy fie auf meinen Ruf fommt, und wie Hringe
i thr etivad Spredien DGei? Sind Kafen den
Dohlen gefahrlich? Bei cinigen Sehen bes Vogel2
find an der lnterfeite fleine, {dwielenartige Ber-
bidungen ju bemerfen? Jjt dag cine franthafte
Grideinung? . R in Fr.

Antwort: Jhre Dohle fann, wenn fie Hidher
im Freien gehalten wurde, aud) den Winter iiber
draufien bleiben, vorausgefett, daf Sie ihr einen
Platy geben fonmen, wo fie bor Jugwind ge-
it ift. Die Nifte, in der der Vogel unter-
gebrac)t werden foll, darf nicht allzu flein fein, Damit
oa8 Tier fich geniigend Bewegung madjen fann,
obne fid) Flitgel- und Sdywangtedern durd) Un-
ftofien 3u befchadigen. Dad geringjte Ma ware
etiva 1 m Qinge, 75 cm Hohe und 75 cm Tiefe.
Den Boden der Kifte bedbeden Sie ani beften niit
einer Schicht Torfftren. Wenn die Vorderfeite
der Rifte — was woh{ angunehmen — mit Draht-
geflecht Befpannt ift, fo tun Ste gut, unten, an den
Boden anftoiend, eme etiva 10 cm breite Qatte
borzunageln, dbamit nid)t die Torfjtren born durd)
die Drahtnrafdien Herausfallt bzw. bon der Doble
heraudgewirt{dafter with. Die gange inneve Gin-
tidhtung der Rifte braudht nur aus einigen Sif-
ftangen bou der Dide eined mittelitarfen Spagier-
ftodes au bejtehen. Daf Futter- und Walfer-
bebilter hineinfomnten, ijt felbjtverjtindlic). Sn
etne @de ift cin Daufden feiner, gewajdener Nied
ober gang grober ©and zu legen, dbamit bie Dohle
»Magenfteine” aufnehmien fann. An Futter onnen
Sie Jhrem Pflegling faft alled geben, wad auf
Shren Tifd) fommt, niit Audnabme fdarf ge-
witrgter und faurer Speifen. Fleijdyabfalle, ge-
fod)te Rartoffeln, Gemitferefte, ODbjt, eingeweichte
Getreibefdrner und dergleidien geben ein paffendes
Futter. Regenmwitrmer und Jnjeften (Mehlwiirmer)
werden gern genommen. Sahnt wird der Vogel,
wenn Sie {id) biel mit ihm abgeben, und fpredjen
lernt er nur, wenn &ie ihm cingelne Worte
mdglichit oft in gleiher Weife borfprechen. G2
fomumt biexbei aber auf indivbiduelle Begabung
an, niht jeder Bogel lexnt gut. Das fogenannte
Bungenldfen ijt eine gang nublofe Vuilerci
Saten find unter Umftinden der Dohle gefahrlic
jevenfalld ijt DBorfiht am Plage. Nber bdie
Sdywielen fonnen toir, ohne den BVogel gu fehen
nidts fagen. Solange fie dem Bogel bein:
Geberr und Sigen nidt [iftig werden, ift e am
Beften, nidits dagegen 3u tun Dr.- G




Heues fitr eld nud Gavten, Hans, Hof nud Riidje.

Siefes fiigen.  Mit der Verticjung dev
Adertrime mup aud) eine verjidrtte Stallmijt-
ditngung Hand in Hand gehen; je tiefer dic
Acerfrume ift, bdejfo mehr Staldiinger obder
Sritnditngung ift eforderlich, um fie hinveichend
niit Humusd zu verjehen. Das Tiefpfliigen wivd
int Hexbjt audgefiihrt, damit der Acker den Winter
Uber, in rvauber Fuvde liegend, durdy die Gin-
wivfung ted Frojtes gemiivdt iverde. ief ge-

pilitgter BVoden eignet fich am  bejten zum
Vinbau vou Hadiiichten; denn  das Getveide
verbreitet feine Wurgeln vorwicgend in der oberen
Bodenfdjicht, wibuend bdie Hadfriidhte mit iyren

urgeln melr in bdie Tiefe Ddringen. nun
die durch das Tiefpflitgen an bdie Vberiliche ge-
bradhte Cedjdhicht gewdhnlic) dener an Nahrite
und Humus ijt und mehr gunt BVevfruften neigt
i3 bie jrithere, nun in dic Tiefe berfentte Oler=
frume, fo ijt der Niicfgang des Getveideerivages
uf foldem Voden erflinlich. Wo man daber
urch) das Tiefpiliigen feine Defjere Bodenjchicht
inad oben befdrdern Fann und aljo bad Tiefpil gen
uidgt gwedmapig cxfdeint, jollte man fid) damit
Degnitgen, den lUntergrund zu lodern, obne ifn
an bie Oberflacdhe heraufzubringen. ©3 gefjieht
vies durd) den Untergrunipflug, in  grdpeven
Wirtfhaften durd) den Dampipilug. Diefes Ber=
rafrent faun nwan {bevall anwenden, obhnue eine
Berjdhlechteruny der phyfitalijhen Bodenbejdaf
Deit Defitechtent 3u nuiijjen. -

Ferwenoung von Sopfenvebon. AB Grjaf
Hir auslandifde Bajtfafern 1agt fih) in jehiger
Striegdeit wabheicheinlich der Bajt von Hopfenreben
verwenbden. Dr. TWagner, [andesSin{peftor fir
popfendan in Bayern, empfichlt deshald den
Doplenprodbusentert  dringend, bdie Hopjenveben
nidt zu berbrennen, cinguftveuen oder unterzu:
pflitgert, jondexn Behufs nubbringender Ver-
wenbdung ant beften gans, oder, falld 3 nicht anberd
angangig ift, in Cthde gerfdnitten, i Freien
aufgubewabren, bamit fie beregnet wevden umnd
fhon bor dem Verfauf einen Nojtprogel durdhge-
macht Daben. Hopfenblitter fommen bet bder
Jajexgewinnung nidgt in Betvadht

Sirifdie Peterfilie im Winter. m den gangen
Winter hindurch frijdhe Peterfilic ur BVerfiiguug
3t haben, grdbt man jebt eine Anzah!l der Pilanzen,
unter mbglidhjter Schonung aller Fajerrourzeln,
aus, entjernt bie dlfeften und gelben Bldtter und
fett jie in grofie, mit nafhrhajter, mit feinem Saud
gemijdhter Crde gefiillte Topfe bis zu den Her
bldttern ein. Nod) gvedmiifiger ift ea, bie Petexjilie
in @efdfpe, die i gemwiffen Bwijdenvaumen i
idnedenhausactigen Windungen mit Lodjern ver-
fehen finb, eingujesen, da dbad Gvitn dann rund um
die Topfe auswadyien tann. Man fann joldhe
oie aud) auf dem Boden ein Abzugsloch §
miiffen, bei jedemn Topfer beziehen. BVor dem G

Da

bilangen dev Peterfilie bededt man das Abzugslodh
mit einer Sdjerbe.  Davauf beftectt man den
unteven Lodherfreis mit Peterfilienwurgeln, bebedt
diefe mit guter Crde, fiillt dann bdie zlveite Lbcher-
reifje mit Wurgeln, bringt Crdreich auf und fihut
fo jort, bad Gefdp gefiillt ift. Anfangs miifjen
die Peterfilientopfe sum Anwadyjen an eine Halb-
fchattige Stelle ind Freie gejtellt werden. Sobald
bann fjivengeve Rdlte eintritt, bringt man bdie
®efdfe in einen fellen, froftfreien Raum, bis anf
eines, bas man zum Treiben an das JFenfter der
wavmen  RKitche jept und feucht Halt.  ABbald
treiben bie eingejehten Wurzeln frifches Griin.
Jft Diejes cinmal bi8 auf die Heinjten Herzblitter
bg titten, Jo bringt man bden abgeernteten
Topj tieder an den falten Ovt und jetit eine andeve
Bilange in bie Wnme. Aud) die Hihl fteheriben
und abgetricbenen Peterjilienpilanen mitjjen von
Jeit gu Beit gegojien werden, damit fie nicht ver-
rodnen, dod) it aud) im Giefen nicht u viel Fu
tun, bamit feine Faulnis cintritt. Nad) einigen
Wodpen Rubepauje laffen fie fidh fobann nodh
etumal aum Tretben bringen. — Wenig befannt
ift auch, jo heipt es im , Wefideutjhen Landivirt”
teiter, daf jich feingeivtegte Peterjilie jehr lange
frijch erhalt, wenn . man jie mit Saly mijde
und in ein Ciumadeglas fiilllt, dag man luftdicht
verjchliept oder fejt it Rergamentpapier subindet.
Cruenerung vou $odten fiir das Jeld. Dain
tithlerer Jahreszeit fiiv unjere Krieger im Felde
eine joavme, trodene Fufbefleidung iwohl eine
der erjten Vedingungen gur Crbaltung ifrer Ge-
jundheit und ifres Wohlbefindens ijt, jo macht
C. Borcjert in ber , Deutjchen Landivirticdhajtlichen
Prefie auf eine nupbringende BVevwertung alter
Soden aufmertaiit. ~Die ju evvartenden Liches-
gaber in wollenen Sadjen diirften lange nidyt aus-
reidjen; bie Wolle ijt Inapp und feuer. Wohl in
jeder Familie und aud in joldhen, deren Angehorige
Jich im Felbe befinben, liegen aite Hervenjoden und
twollene Damenitriimpfe Herum, bdie nidgt ntehr
gebraucht werden fonnen, und die in bem Lumpen-
jad oder als Vtottenfraf 1hr Cnbde finden. ©5 lajjen
jid) ausd et Paar Soden (oder aus einem Paar
Goden und einem Paar Damenftrinnpfen) ein
Baar neue Soden fertigen. Man jhneidet niittels
ciner Qaubjige aus einemt Laubjigebrett vou etiva
45 cm iinge eine Sodenfornt, feilt die jdharfen
Kanten etivad ab und gebraucht diefe Form als
Mobell. Die gecignetjite Groge wird die cines
mittleven Mannerfufes fein. 8 witd nun der
SLoft ciner alten Sode ober eined Strumpies,

Defjen Fiifling nicht mehr 3u gebrauchen ijt, etwa

an der Gielle, tvo oben der Hadenanjah beginnt,
jo tveit quer iiber dem alten Hadenanjap einge-
idynitten, banun aber {hrig nach) dem Blatt ju, dafs
bon dem alten Strumpf eine Lajdhe ober Junge
itber dent Blatt bavanbleibt, die etoa Hid zum

Anjap der grofen Jehe veidjen famr. Alsbann iy
bie ©pitie bes Strunipies quer abgejdnitten. Der
fo subercitete Sdaft toivd nun iiber das Modell
geftreift, nadgdem ex erft auf die flinfe Seite ume
gefehrt worden ijft. Nun 1oird von ciem anderen
Godenpaar der Sehaft einer Sode iiber dem Haden
anfab quer abgejcunitten, iiber den Fiigling des
Meodells geftreift, und zwar jo, daf die fejte cbere
RKante bes Sdaftes, die twohl meift am Lejten
erfalten ift, an die Spite bes Fiiflings des Mobells
3u figen fonm Borher mup audh diejer Schaft,
per nun ben Fiipling bitben folf, nach linfs wmnge
wenbet toerden, und er nmuf fo lang bleiben, haf
bas obere CEnbe, dad gegen Schaft gendht

untere

den &t
werben foll, ettoa ziwei Finger breit {ibe
Cnbe bes bereits aufgeogenen Schaftes iiberjteht.
Jun niht man genau am FRande des Modell
fitplings mit Wollgarn, dad man durch Aufreffeln
bes ent fiberbletbenden Strunpfitii erfilt,
e Stichen hin und Her, den fogenannten
, Wobei — wenn der Schaft fiber Hem
3u et war — anan e8 jo einvidytet,
ofjle unbd iiber dem Blatt feine Naht
entjtefht. Geht dasd nidit, d. h. war der alte Sdajt
3u weit, jo ntuf eben dort eine Naft bleiben, und
die Gtoffrejte werben dann nidgt zu dicht an bex
Rapht glatt abgefdmitten.  Jekt zieht wan den
Fitpling nacd) oben zu glatt an, jo daf der Fiigling
aoei Finger breit fiber bad Schaftititd ju liegen
fonumt, und ndht wor, vom Padenanjah an-
fangend, ben Fithling an den Schaft, oder richtiger
iiber ben leteren. Alsdann wird bex ganze Steump§
abgeitveift, wngefehrt, und dann ivieder iiber
Meodell gezogen, torauf die vorjtehende RKante
nodhmals 1w den Fuf Herum angendht wivd, und
ebenjo die Lajche runbiherum, die nun dad Blatt
dedt, Da in der Regel die Gingangsitelle Hes
Fupes, aljo die Nafhijtelle, zu eng werden wiivde,
jo jdneidet wan vorfher bie Rajdye, vor uuten nad
oben zut, ber RQénge nad) eiw, etiva bis {iber bie Napt,
und ndht darm jeden Teil der Lajdie fitv fich an,
{o Daf eint Spalt bleibf. Beim Nithen miifjen die
Teile glatt angezogen iwerben und ergeben dann
gang bon felbit fiber-bem Mobdell die richtige Lage
per Lajdhe ofne Falten. — Bei einiger Mhung ift
in faum einer Stunbde ein Raar Soden fertig. Bei
Damenftriimpfen behalte man die langen Shifte
bei; fie jind ben Soldaten jéhr angenehm. Diefe
Art Striimpfe ober Soden exfitllen denjelben Bwed
mie ein Paar neue, find genau fo Haltbar und habeu
ben Vorzug, dafy jie nichts foften, und wenn fie
ifjrert Ztoed erfitllt haben, fo ift 3 uicht drum jGade,
wenn der Solbat fie fortwirft. Die Nipte lajjen
fich audh mit der Nigmajdine madher. Audh fiie
Familien mit bielen Kindern ivire diefe Art von
Gtriimpien ju empfehlen, man fpart unendlidy viel
Geld und Beit, denn dad Stopfen fefr jerrifjener
Soden ift eine langiwievige Avbeit.
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Gelysrdl.

Marfe St. Paugtating,
Preis £ 2,50; Doppelflafde £ 4,—
Bahlreide Dantidhreibenr. Bervfand :

Stadtapothefe
Biaffenhofen a.Jin 3 1 (Obers.),

(95

3 Mt

 Qebem
Tafdentalender:

$» Neumannd Tafdenbuch
den Saudwirt auf dad Fege 116,

Tauerhaft in braun Segelleinen gebunden, mit Bleiftift.
Sdiwade Audgabe &, mit vievtelfeitiger Lniovduuiiig tin Rotizlalender,

1d Rotiztafender jii

Breis L MF, 20 Pf.

Bei Begug von 10 Gremplaren wud mehe pro Stid 1 ML
Stivfere Audgabe B, mit halbjeitiger Anordiung im Notizlalender,

Preiz 1 MP. 60 Pi.
Bei Besug vor 10 Gremdlaven mubd mehr pro
Die Pavtiebreife von 1 ML baw. 1 ML 40 Bf

[evner fei empfolhlen der

Saad-2breifalender 1916,

Devandgegebien von der Deutfdien E{ﬁgcéa:}};}i:unn.

Brogotiavaormat 17,5526 cm. Preid

Sut reid iflluftriecter Abveifitalender mit monatliden HRatfh
Sagbs 1 3 jowie - tdglidien Belehrungen
regitngen fiiv weidgeredytes Jagen, Hege nud Pilege des I

trieb wnd  Wikdbahn,

Jagt

Bn Bezichen durdy jede Budihandlung uud bie

Berfegdbudihandinng J. Nenmanit, Neudanim,

von J. Newwmann, Neudamin.
anbwivt fei gur Anidaffung cmpfohlen t-c-r VIJC;;[?J“@C

1 MY, 40 Pj.
. tveten aud) in Rvajt,
wenit 10 Gremplave beidev Ansgalen gemcinjan heftellt wevbden.

s Damenbart

Jtur bei Antwendbing ber neuen amerit.
Methode, dratlich embfohlen,verfdivind.
jofort jeglidher inermwiinfdjte Haar-
wudhd fpues wnd felymer;lo8 duvd) Ab-
ftexben der Watrgeln it tnuner. Sidgerer
al3 Elettrolhie | Selbjtanendung. Kein
Rifito, ba Crjelg garanticrt, ftmgl @eld
guritd, Preid 4 5.— gegen RNadynahme,
Fierm, /agnex,
Siin 72, Bhoeatfaliir, 99,

1866 *

Jer Seibeigen
Gefummelte Gajulpumaresten

unb Shulbant — iterier
Gynmafiunt — Samuel Hengerfingd
Budiorm
Editein.
430 Gramn.

9lus groder e,

ben ABHilbungen.

fius altem Siigerblut,

Sriegdtaten ifjrer Sihue von Fricdrid) demr Grofen bis 3 Willieine
bem_ Giegueidjen.
gegebenr bon @enit Ehren
meifter.

Siigec-Grlebnifle aus Kvieg und rieden.

Hevausgegeben vom Worjtand ded BVeveind Wlter Garvde-Fager
3 Werlin sume Bejterr dev Unterftiibungsdlaife bes Beveins.
favtoniert 2 ME 50 Pf. Gewidt: 240 Granum.

Bu Degiehen ge
nafme mit Bortoyiy)
Dbei Boveinfendung des Betrages gern Heforgt.

Berlngsbuthanbiung 3. Seumonn, Reudomm,

im Emiigengraben:

Gine Graifiung aud ber Jeit der 1y
Bavernaufitinde. BVon Oberidnder (Fehius-
* Oberlduder). Jweite Auflage. Breid geheftes
Gewidit: 310 Gramm.
enthaltend bie fritfevent
Sammlungen: Bejudy
? im Savier — SKathener
Spilber aud bems
Tagebud and eine Angahl i
dffentlidter Geididten.  Bon  Grenft
Preif  gelejiet 3 M, Gewidi:

Bilber aud dem Sriendleben eines ponuner-
iden  Jiigers.  Ton Paul Lehmaun-
Sdjifler. Jweite Anffoge. Wit evliutor
Prei3 gelieftet 2 MP, Gewidhts 450 @
flberTiefernaen einer pres
;’”yurifl{camtcn- uub  forpsja
amifie mit  Sdjilderung

o nidt per
Bweite  Hujlage.

Nad Familienpapieven bearbeitet und Hevous:
t !'rieh Liebeneiner, Kiniglider {ovit-
Preis gefeftet 2 MP, Gewidit: 160 Gramnr.

Preis

Grinnerungen eined alten Garde-Jiigers, Lon
v MMitFe, Preid elegant  favioniert
ML 50 Pi, Geavidi: 140 Gramm.

e Einfendung be§ Betvaged franko, unfer

g- Dirette Gendungen nath dvem Felde

1870721,

fic sie e Bobs Grunswmany, i

o Qek Newmcnw, Drud: X Newsarn, (@ntiid ww Fendennn — herlag sen RiGach Kenalh, Rembery (Beg pelle).
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