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Hambneger Gilbevlad:,
Bon Dr. Blande (@it ALHiTdung),

“j‘ﬁmet denjenigen Hithnervafien, welhe nicht
bloB durd) veidhen Gierertrag, foubern
audy durd) die Sdjpmbeit ihrer dugeven Gr-
\Deinung  fich auszeichnen, ftehen die vers
idyiedenen Farbenfchlige Der Hamburger un-
bedingt wmit in erfter Qinie; viele Riidjter,
vielleicht die IMebhrzalhl, exfennen ihnen fogar
oen Jlang ald fdhdnfte oller Hithnervafien 3u,
ba - fie eleganten SOrperbau mit Parmonte
afler Teile und einer Pradit ded Geficders
verbinden, bie von Teiner anderen Raffe itber-
troffen wird. - Unter
den  Farbenjchlagen
der Hambiuwger aber
find e3 wvor allen
Dingen die Silberlad,
weldhe dureh)  den
Farbenfontvaft ihves
Sefievers da3 Uuge
De3 Raien toie Deg
Liebhabers entsiicden.

Die Hamburger
haben die Grige und
Figur der Landbhithner
und find aud Land-
hubnidlagen Hervor:
gegangen, welde {ibex
088 ganze nordwefis
{iche Eurvopa verbreitet
unb im Bau glenlich gleidh waven, bagegen in der
Jeidynung Hesd Geficders voueinander abwiden,
meiftend fibechaupt vevjchiedene Gefiederfarben
in wmehr odev weniger imgleichmipiger Weife
anfwiefen.  Die Regelmdpigteit der Jeichnung
iit a3 Wert ber Qiebhaber, Dbefonderd ber
englijdjen Biichter, Die ihnen aud) zuerft den
Rawen ., Damburger” Dbeigefegt Haben, und
swar wohl nid)t dedwegen, weil ehwa gerabde
vie alte Hanfajtadt thre Heimat wire, jondern
vielleicht aud dem @runde, weil die exften
Pithner diefed Schlages — 8 waven Silbers
jpeentel — auf dem Wege iiber Hamburg nady
Cngland famen. Jebenfalld tweift der tn Eng-
land aufgefommene Name bdarauf bin, dap
Dentfchland ihre Heimat ift. Sie trafen aber
aud) in Cngland ouf einen Hithneridhlag, der
im:Bau ihnen gleich war und nur in dev Unt
ber Beihnung von  ihnen abwidy; denn dev
englijdie Sdhlag eigte auf iweifent Grunbe
{hwarze Halbmondfbrmige  Tupfengeichnung,
dhrend Der aud Deutfdhlond Hammende
Sdiag  Sprenfelzeidmung  aufwied.  Die

heutigen Sitberlad find aifo oud jenem ges
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tupften englijen Sdhlage hervorgegangen, die
Gilberfprenfel aud dem gejprenfelten Deutjdjen.
Die Gilberlad find gleich den andeven Hams
burgern Qegehiifner erften Ranges, die an
Babl der Gier von feiner andeven Raffe fibers
troffent werden, obwohl die Eier nur Hein find
und - e3 felten diber ein Durchichnittdgemicht
vont 50 ge Dringen. Wenn bie Hamburger
nidgr  audjdlieBid) fiix Sdanftelimgen ges

Hambrrger &

pilchtet werden, fo lefern fie eine Eievzahl von
140—180 - Stitd im Jabre; aber aud) 200
Gier und bdaritber jind nichgt felten  Freilich
bebitvfenn fie, wm jo fleifig aun legen, eines
tweiten Auslaufed mit viel Griin und Jufeftens
nahumg, alfo etwa eined mit Gras beftandenen
DObjtgavtend ober einer Wiefe, wenn fie nicht
iiberhaupt. vbllig freien Lauf Haben; ihr Ileb-
Dajted Wefen und emfiged Futterjuchen veririgt
enge Ginfriedigung nidht gut. Sie paffen des=
Dalb auggezeidynet fiiv den Bauernhof, vorauss
gefet, dafi derfelbe gevdumig genug ift und
einigevmaBen fauber gebalten wird, ebenfo der
Stall; Dennt nicht3 gewdhrt einen twibers
wirtigeven Anblic, old Silberlad, die nir auf
dem Ditngerhaufen i twummeln Iommen, und
bevenn ©tall au felten geveinigt wirh, jo- dap
008 fihnecige Weif Ded3 Gefieders in ein
{dymupiged ®elbdraun  und bie - glingend
dwarge Qadfocbe der Tupfen in Graubraun
i) berwanbelt, :

Bet ihremr  fleifigen Regen Iounen bdie
@ilberlad  nallleli)  Yeive  Hevvovvagenden
Fleifchhithner fein; dagu feblt ihnen aunddft

Dag Gewicht, dennt ber Habhn wiegt Hodhftens
2—2Y, kg, die Henne 11/,—2 kg, aber dag
Bleifch ift fehr zart und fajtig, vou {chbmer
HRofafarbe, die Hant weif. Gute Winterlege:
find die Silberlad widht, fangen vielmehe evft
etivad fodter it legen an; dafiiv legen fie abe
vom Friihiahr bis in den Herbft ohne Unter
bredung, da fie wicht durdh Briten und
Sithren von  Jungen - am Qegen  gehinbert
werden;- em Brittluft ift ihnen durdjausd nidt

eigen ober ftellt fih nuv in Hohevem Niter

audnahudweife  ent.

Die Riiden' find

beim Yusfchiiipfen, ba

fie aud fleinen Eiern

ftammen, natiicfich

etwag fletn, aud) ot

und bediirfen in den

exften  Qebendwodyen

Hefondever  Sorgfait

bet Der  Aufjuch:,

namentlich) Schus vor

& Niffe und  rauben
Winben; fiud jie aber evit Defiedert, dann
werden fie wiberflandsfahiger; nur auf un-
durd)liffigem Boden gebeihen fie nidht gt

Bu frithe Bruten find desdwegen nicht vatjem,

weil die Witterung oftmal3 nodh ju rvanh

ift; am beften ift e3, wenn fie inn Dex zweiter

Daljte deg April oder in der erften Hilfte

bes TMai ausfommen. Donn fillt ihr

Wachstum in bdie giinftigite Jeit und geht
atemlich fdynell vovwdcts.

Die Crjdjeinung der Silberlad gleicht, wie
gejagt, im allgemeinen berjenigen Dder Qamd-
biihmer; muv find fie im Bau geftredter, fajanen:
artig.  Unfere Abbilbung veranjchaulicht deutlich
bieElegan der Figur. Vefondersd darvaiterijiijche
Merfmale find der Heine Kopf mit dem joge-
nannten. Rofenfanume,. d. 5. einem niedrigen,
vort breiteven, nadh) hinten in eine Spibe, Den
Dorn, angloufenden und. mit mehreren Reihen
niedviger Saden befepten Kamme, der Hov dem
einfachen, langen Samme vieler Hithnerrafjen
den Vorzug hat, baB er im Winter wenige:
leicht evfriert. Wud) die Kehllappen find fein;
die Ohricheiben qroff und gléngend weif. Der
Sdynabel unbd bie unbefiederten Laufe find von
fehieferblauer Farbe. Dad Gefieder ift voll,
abex anliegend, Hal3- und Sattelbehang reich
entwidelt, ebenfo dev in fumpfem Windel Fum
Ritden getvagene Sehwang, dev beim Haku in
bitbjd) gebogene, Tange und breite Sicheln “ans:
Igujt. - Die Grundjaxbe ift filberweif, Ddie
Beichmumg ein glingended, wie mit Lad iiber-
3ogened Scimarz, dad in grofen, Treidtdrmigen




Lupfen itber dad Brujt:, Baud)- und Riiden-
gefteder fidh) bevteilt; Hald- und Sattelbehang
Baben nuv einen feinen [Gmwarzen Strid am
Riel jedber Feber; die Schwanzfedernt haben an
Jer ©pige einen fdwarzen Tupfen. Wer ein
fleifiig legendes und dabet {dhoned Huhn auf dem
Hofe BHaben will, bem find bie Silberlad warm
su empfeBlen.

Weihnadtabikerei im Hriegajalre.
Bon G. W.

LWieder treffen wir unfere Vorbereitungen fiir
bad f{dhdnjte aller Fefte, das Weihnadytsfelt, und
wie in anberen Jahren, diitfen audy in diefem ber
fetbftgebadene Honigtudhen, die Pfeffernitjfe und
bag anbdere fleine Gebad nidyt fehlen. Fmwar wetben
wir ung, was Mehl, Butter und Eier betrifft, den
wirtidaftlidhen  Becrhaltnijffen bded Rriegdiahres
anpaffen mitffen und auf foftipielige Rezepte vers
aidpten, aber trogbem with' ed jeder Hausdfrau
mdglid), audh in diefem Jahre jelbjtgebacened und
woblgeratened Weihnadhtsgebad auf den Tijdh zu
bringen unb al3 feftliche Qiebesgabe hinaudzujenden
an Angefhdrige und liebe BVetfannte im Felde.

Honigtudjen. Diefer Suchen hat den jchapens-
iverten Borzug, baf er gany ohne Butter und mit
nur fehr wenig Ciern herzuftellen ift. Un Butaten
rechnet man 375 g Honig, 626 g Buder, drei bid
vier ganze Cier, nad) Gejchmad Nelfenpfeffer,
JMustat, Kardbamom und Jitvonat, ferner 1Y kg
Weeh! forvie 10 g Hirjdhhornfalz und 10 g Pottajde.
Das zur Verwendung fommende Mehl fann ent-
roeder gang aud brotfactenfreiem Hollandijdhem
Weizenmehl oder halb Weizen- und Halb Aguma-
odet halb Maismeh! beftehen; ebenfalls eignet fich
eine Mifdung aus zwei Teilen Hoggenmehl und
einem Teil RKartoffelmehl. Der Honig wird er-
warmt, Hivihhornfalz und Pottajhe in etwas
TBaffer aufgeldit, worauf man dann afle Butaten
titdytig titeinanber verfnetet und verarbeitet. Den
siemlic) feften Teig dritdt man in eine ausgefettete
Raftenform unbd beredhnet etrasd Raum gum Auf-
gehen. Der Honigludien muf bei guter Hige eine
Gtunbe baden. Cv jdymedt am beften, wenn er
eine Wodje gelegen Hat.

Braune Pfefferniiffe. Aud) diefed Rezept
paft fid) in feinen Jutaten per Rriegszeit an und
hefteht aus 2 kg Mehl — zu gleidjen Teilen Weizen-,
Roggen-, Rartoffel- und Aqumamehl —, 1% kg
Girup, 500 g Buder, 250 g Butter oder Kunitbutter
unb 80 g Pottajde. Sirup, Buder und Buttertocht
man auf, laBt ed abfiihlen und mijdht die in etwas
WBaffer -aufgeldfte Pottajdhe darunter, um bdann
003 angegebene Mehl sujammen mit Gemwilrzen,
wie Neltenpfeffer, Bimt und Karbamom, Hineine
suneten. Die Menge der Gemwiirze vichtet fich nach
bem eigenen @efdmad. Gtatt ded Girups fann
man aud) Honig nehmen, rwoburd) der Teig noch
feiner tith. Repteren vollt man % cm did aus,
ftiht mit Ausftechformen Herzen, Sterne und
anbere Figuren aus und badt die Pfefferniiffe bei
guter Hibe gar. Gtatt Ausftechformen zu benusen,
tann man aud) walnufgrofie Kugeln ausd bem Feig
formen, ettvasd flach dritden und dann auf Bledje
jegen.

TWeife Pfeffernitffe. 1 kg Juder, 125 g
Butter und % Liter Wajfer (Gt man auffoden und
¢ibt nad) bem Abtiihlen 10 g Hivjhhornjals, weldes
mat in einer Halben Taffe lauwarmer Milch aufldft,
Dingu. it diefer Flitffigleit verarbeitet man 750 g
Roggene, 500 g Kartoffels und 250 g Maismehl,
fotvie bie geriebene Sdyale bon zwei Jitronen und
Kardamont nad) Gejdmad zu einem feften Teiq,
roflt fleine Riiffe dabon, walzt fie in Mehl und fept
jie auf ein mehlbeftaubtes Bled), um fie bei guter
ibe gu baden. Diefer Teig with am beften am
Abend fertig gemacht und am folgenden Morgen
audgerollt und gebaden.

Mitcbeteigirdange. 150 g Hald Weizens,
halb Roggenmehl und 160 g RKavtoffelimehl ver-
arbeitet man mit 125 g Butter, 100 g Juder, fitnf
Gigefb und einem fHalben Pafet BVadpulver zu
einem guten Teig, formt Rriinge bavon und badt
iie golbgelb. s

ufmatronen. Die im voraufgegangernen

Jlegept nid)t veviwendeten fiinf Eitweil jhlagt man
3u jtetfern Ghnee, ben man mit 250 g feinem Streue
suder vermifdht und mit 260 g aufgejchlagenen,
gebeihten unb von ber braunen Haut befreiten,
geviebenen Wal- oder Hafelnitffen verrithrt und
mit ber Sdhafe einer Balben Bitrone, die man
abreibt, ofirgt. Dann febt man von ber Teigmaffe

vermitteld eined Teeldffeld Heine Haujdhen auj ein
eingefetteted WBledh) und badt die Matronen bei
nur Mittelhige goldgeld.
illige Tannenbaumirdnge. 65 g Hefe

1Bt man in einem veidhlidhen Balben Qiter lau«
warmer Halbmild) auf und bereitet damit aus
500 g Weigenmehl, 375 g Roggens und 125 g
Rartoffelmehl joivie drei gangen Ciern, 75 g Juder,
75 g Butter und Gewiirg nad) Belieben einen Hefe-
teig, ben man aufgehen laft. Dann vollf man davon
auf einem mebhlbeftaubten Badbrett fingerdide
Rollen und formt ausd diefen teine Kringe ober
Brepeln, bie man im Ofen garbddt, vom Bledh
nimmt und bann oben auf dbem Ofen tvie Bwiebad
nacdytrodnet. Unterdeffen hat man Raffinade zu
feinftem Pubder geftofen und durd ein Mulltud
gefiebt.  Diefen Budersuder feudytet man mit
etiwas Waffer an, vithet 1thn bis er weif ausiieht,
farbt ihn mit Rafao und beftreiht mit bdiefer
®lafur dbie Kednge. Bid die Glajur froden ift, legt
man bad Gebdd nodhmald auf dben twarmen Herd.

Marzipan aud Niiffen. 500 g aufgetnadte,
mit fodjendbem Waifer dberbriihte und vermitteld
Febermefjers von der braunen Haut befreiten Wal-
oder Hafelniifie laft man in der Ofentdhre gang
troden tverben und veibt fie bann auf der Manbel-
mithle fein. Bufammen mit 500 g Ruderzuder,
etrwad Rofendl und einem EHldfel voll Rafao vers
atbeitet man bie Niiffe zu einem Marzipanteig
und qibt ihm bdie Form eined Brotes.

Gebrannte $Hafelniiffe ftatt gebrannter
Mandeln. 375 g Gtitdenzuder ober Raffinade gibt
mart, nad)dem man ihn in Wafjer getaudht hat, in
eine vorher mit Sandb und Gobawaffer auss
gejdhenerte und ausgefodite Cierfudjenpfanne und
lagt ihn todhen, bi3 e Har ift. Dann [dhiittet man
250 g aufgefnadte, von der braunen Haut befreite
Hafelnitffe, bie man leicht mit Meh! beftaubt Hat,
hinein und rwiivzt mit einer Mefjeripitie voll Jimt.
Buder und Nijfe (Gt man unter fleiffigem Ums
rithren mit einem fleinen eifernen Spatel fo lange
fodjen, bid e zu Inaden anfdngt, dbann fdhiittet
marn beibed auf eine flacdhe Schiifjel und zupft die
RNitffe, folange fie nod) twarm find, voneinanbder.

Gehe ratfam ift e3, bie $erftellung bdiefer
Heinen Badmaven zum Fefte tedhtzeitia vorzu-
nehmen. Man entlaftet fich dadburdh) nicht nur
felbft, fonbern audy die Gefdhaftsleute und Bader,
bie jest in ber Rriegdseit sum Fefte doppelt unter
bem verminderten “Perfonal zu leidben Haben unbd
fonjt beim beften Willen nidht fitr ein tadellofes
Abbaden der oft am lepten oder vorlesten Tage
hingefandten grofen und fleinen Rudhen, eins
fteben tonnen. _

Rleineve MWitteilungen,

Sur Wehanudfung der Vferde im Winfer,
Sm Winter [aft der fleine Lanbdwivt feine Plerde
oft Wochen Hindurd) obne Befdiftigung, in bder
Deinung, daf er ibneit dburd) dle Rube einen
Dienft erweife. Durd) bas lingere Stehen in
fhledhter Stalluft findet aber Bei niandgen Perden
eine gang eigentitmliche, nod) wenig aufgetlavte
Berwandlung bded Bluted ftatt. Bringt man
dann folde Pferde pIdhlich an bdie frifcdhe Quift,
fo tritt nad) lingerer ober filrzever Beit eine
Berfeung des Blute3 ein. Die Pferde wetden
tm Hinfevteil geldhmt, und im Urin gebt eine
grofie Denge ded gerfetsten Bluted ab. Der Urin
ericheint {droarz wie Tinte, und die Tiere weiden
Bald auf diefent, bald auf jenem Fuk lahm. Sm
wefterenn Verlaufe der Rrantheit fallen fie um
und bermdgen nid)t wieder aufzuftehen. Spater
gefellt fidh) aud) erfchwevted Atmen Hingu, und
nad) ein- Hid zweitdgigent Qeiden verenben bie
Ltere gewdhnlidh). Die Krantheit @Rt fih aber
berbiiten, wenn nan die Bierde nidht linger al3
einent Tag untdtig im Stalle ftehen lapt. it
man aber geawungen, bte Tiere ldngere Ieit
jtebent gu laffen, fo bringe 1wan e am erften
Diorgen, wenn fie wieder zur Arbeit berwenbet
werden follen, eine Halbe Stunde ind Freie
und fithre fie Hicrauf nod einmal in den Stall
sueitd. 3t died gefciehen, fo foll man erft bie
Bferde anfpannen und mit thnen den Hof ber-
laffe. - Auf biefe Lieife werben fie ivieder an
bie frifdie Quft gewdhnt. R.

Wie erjieft man einen gufen ildHfGlag?
Qeider ift s Oegel, dap man Bet Budittieren
nidit den Fettgehalt der Mildy unteriudyt, jondern
nur auf die Menge der Milch) Wert legt. Man
et nidt, o6 ber Stier, den man aufzieht,
imftonde “#t die Gfite der Mildh s berhcffern

| ober zu verfdlecdhtein.

&3 it aber notwendig,
died au twiffen, ba der Einflul des Stiers nidt
nue auf die Menge, fondern aud) auf die Gitle
ber Mild) bon groper Widjtigleit ift. Die
weiblidjerr Tiere follet audh in der Jugend bon
ben  Gtieren gehalten tverden. Die Rinder
werden am DBeften tm britten Jahre Belegt, fo
bafy fie tm bierten Jahre zum Kaiben fonmen.
©olhe Critlingstalber find wieder bie Dejten zur
Budit. Legt man weniger Gewidit auf Kbrper-
grdfe und Schwere und mehr auf Mildergiedigteit,
fo lafit man bie Tieve gegen Gnde bed gweiten
ober Anfang bed dritten JNabhred falben, fitust fie
aber alddann 18 bi3 20 Monate nidht um Stier
und ldft fie bel guter und riditiger Erndhrung
mindeftend 12 Wochen lang troden jtehen. M.
Die Rande der Sdiweine wird durd) Milben
vevanfafit und iit anjtedend. Auf bem gangen
Kbrper der befallenen Tieve geigen fich leienartige
Sdjuppen und weigratie Borfen. Juerft werden
die ugengruben, Augenlider, Bacden und bdie
Obrgegend befallen. Wird den Milven wnidyt-
entgegengemwicft, fo witd die Haut der Schweine
bald did nnd rungelig, bie Borften vertleiftern
wnd fallen aus, Dian weidt fie mit Schmierjeife
auf und wifdt bdie Tiere mit Ddreiprogentigem
Sreolinmwafex. 18
Die Winferfirtterung des Gefligels nud der
Staninden. Der goeite RKriegswuuer fteht vor
der Fiir unb erfiillt alle Rleintierziichter mit
|hverer Gorge, tvie fie e3 miglich machen foflexn,
thre Beftandbe an Budhttieren durdhzubringen, dba
von der Reidysregierung die Verwendung jaft aller
berjenigen Futtermittel, weldye aud) ur Crnidhrung
ber Menfdjen dienen, ald Biehjutter verboten i,
und biejenigen, tweldje freigegeben find, fo Hoch
tm Preije ftehen, daf vieljach ein Gewinn aus der
Paltung der betreffenden Tiere nicht mehr u er~
sielen ift. Dennody miiffen wir ftreben, jorvohi
unfere Gefliigel- a8 unfere ' Ranindjenbeftinbe
durdjzubalten; denn ofjne Broeifel wird nady dem
RKriege die Nadhfrage groff fein, und tvenn mir
biefelbe im Julande nidyt befriebigen Evnnen,: fo
wird bie Einfuhr aus dbem Auslande, bdie jdjon
vor bem Rriege aufevorbentlid) grof tvar, todh
eine foeitere Gteigerung erjahren und unjer
Nationalvermdgen alljdhelich um  betradytliche
Gummen {dyadigen. Auferbem tragen Gejliigels
und Raninchenzucht, folange der Rrieg noch an-
vauert, nicdht unwefentlich sur Crndhrung unfered
Bolfed bei, indem fie und am [hnellften Criap fite
ba3 immer fnapper twerbende Fletich des Grof-
viehes liefern. Miiffen wic dbaher aud) jest fiix die
Crhaltung unferer leintierbeftande Opfer bringen,
fo terben biefe nady bem Frieben fich reichlich
Iofhnen. — Freilich werden Geyliigel 1und Kaninchern
auj Gerfte,-Mai3 und Hafer im tommenden Winter
meljr ober tveniger versihten miifjent, aber tvir
haben burdy den Rrieg beveitd gelernt, allerhand
Abjdlle ausd ber Landbwirtidjaft wie ausd der Kitde,
bie tvir fonft wenig beaditeten, gur Fiitterung
unferer - Rleintiéve an vermerten, und iy find
hierzu um fo mehr gendtigt, al3 Weibe und Grfin-
fiittetung, bre im Gommer einigermafen Criok
gewdhrten, aufhoren, fobald ber Boden gefroven
ober mit Gcnee bededt ift. Uber die Gemilje, bie
wir fiic unfeve eigenen Mableiten im  Refler
aufbemwafren, liefern tn thren Abfdllen auch fiir
Geflitgel und Kanindjen zutrdgliche Nahrung, wie
alle §ohl- undb Riibenarten, Winterjpinat, ferner
diefenigen Futtermittel, ‘bie im Winter audy beim
Grofiviel) das Griinfutter erfegen, tvie Futters
und Juderritben, bie Ffleingefdynitten und it
gefodhten und gerquetichten Kartoffeln jorwie Sleie
gemengt die Grundblage ffir dad Gejliigels und
Ranindjenfutter abgeben milffen.  Ferner find
Heu von gutem %ie?engraﬂ, Rlee, Quzerne, Gerra-
bella fein gu Hadfel gefdynitten, mit heifern Waffer
aufzubtiihen und unter bad Futter su mengen.
Denn Gefliigel bedarf aufierbem tietijhe Nafhrung
und fudyt fih tm Sommer bei frefem Qauf Ju-
eften und Gewiiem; imWintex diente ald Crjasdafiir
Fleifdyabfélle, Fleifdymedl, Fildmehl, Knodhenjchro
ober aud) Magermilch und anbeve Abfille aus bes
Mildywirtidhajt. Aud) ein mwenig Kodjaly und
etwad Futterfall find bem Geflilgelfutter zuzu-
fegen.  Dafy aud) mandye fonft tweniger gebrdmd-
lidge Futtermittel fidh) vermenden lafjen, bdavans
haben tviv bereitd Bingeicien, tvie entbitterte,
fobann gebbrrte und gefdjrotene Gideln und
RQajtanien, ferner Eberejjenbeeren, Holunber-
beeren, fein® gefdnittene, getrodnete Brenneffefi
unb maenderlet Witvduter. Ranindien belormmen

anfier Rartoffeln nidberenGdialen fotote mandyertel




g namentlidh) Heu; tragenden und
{Gugenben | ien gebe man lautwarme Mager-
mildh oder Leinjamenanfguf u trinfen. Ofne alles
Rornerfutter ift freilich auf guten Giererirag der
Hlihner nidht su redynen; man toitd fich alfo mit
Oefdjeibentem Grirage begniigen mitjfen. Dr. BI.
Rleine Jtifde mit SpeR oder indertalg.
Radppem  die  Fijde - gefdyuppt und geveinigt
find, fodht man fie in Walfer, bem man Sals,
Jorbeetblatt und Jrwiebel ugefitat Hat, gar.
Run madht man eine braune Mehlichwise von
witeflig  gefdnittenem  GSped odber FRindertalg,
Weizenmehl und Jwiebeln, gibt von dbem Fijch-
maffer fo viel Hingu, wie man Tunte Haben will,
tut €ffig und Fuder nadh) Gejdhmad daran (wer
den fitglihen Gefdhmad nicht liebt, laft dben Juder
fort) und gibt, wenn dre Tunle gar, die Fifche hinen.
Die fo zubereiteten Fifche werden von den Leuten
iehr gern geaefjen. Fran 9.
Oufe, Billige Steeks. Bwei gange Cier werden
mit einem Biertelpfund Juder fjdhaumig geviibut.
RNad) und nady givt nan ein Holbed Phund Mebl
bagu, mnad) Geichmad entweder abyertebene
Bitronenfdjale ober ein Padden BVanillegucer und
¢in Dalbe3 Padden Badpulver. Den Teig [Aft
man fiber Nadyt ftehen. Am andern Tage wird
er mefferciidendid auSgewellt, runde Platchen
davon augeftochen (mit einem Weinglas) und
auf etnem mit Wach3 beftricdhenen Bleche gebaden.
TWer den Planehen nod) mehrdasd Auslehen von Kects
geben will, fann den Teig vor dem Ausftechen mit
einer diden Gabel dfter durchitechen. M. Po-O.

frage und Auntwort.
Gin Ratgeber fiir jedbermann,
{Da ber Drud der fofen Unflage nnferes Blattes fefr Tange
.§r‘u ecfordert, fo fiat bie Fragevcantwortung fiie den Sefer nur
Bived, wenn fie: brieflich erfolgt. €5 werden daher and) nur
Sragen Ocantwortet, demen 20 Pf. im Aricfmarken Bei-
getiigt find,  Dafite findet dann aber and) jede Frage birefte
Srledigung. Die allgemein terelfierenden Frageftelingen werden
anferdem fier abgedendt. YUnonyme Bufdriften roecden grund-
faslich nicht beachtet.)

rage RNr. 301. Pon nwinen etwa bier
Wionate alten Hithnerfiiden find mir dret einge-
gangen und gwet unter gleiden Grfdieinungen
evfranft. Sie batten bdide Fitke, liefen dte
Bliigel hangen und fielen Beim Laufen borniiber.
Was (4t fid). dagegen tun? A= Jutter be-
Tomnren fie morgens gefodite Rartoffeln, Gemiife-
abfdlle, Rleie und getrodnete Brennefieln, nach-

sittagd Koiner. gr. & B.
Antwort: Jhre Ritden leiden an Gelent-
entgiindung, die fid) auf die Fitke und die Flngel
erfiredt und aud) ald Fliigelgelentlibme be-
seichnet witd. Hervorgerufen wirh bdie Rraniheit
ateijtend  durd) Crfdltung, aud) bdurch feuchte
Stallung ufo. Jhre Fhtterung fann nidt fhuld
fein, audy-nidt daf die Ritden gefrefen Haben;
fedod) fenlt in Jbrer Futtermifdhung ein Rrajt-
futter ticrifchen Urfprunges, deffen Mangel Ddie
Wiverftandsfabigleit gegen nachteilige Ginflitije
Ser Witterung bermindert. Geben Sie zu dem
Oisherigen  Fuiter etwad  {lefdabfille oder
Rfnodjenfehrot, Fifhmeyl, Fletichmehl oder der-
gleidjen, etwa 10 g tdglih auf den Kopf. Die
erfrantten G lenfe find mut Sodtinttur. su pinfeln;
auperdent find den erfranften Tieren tdglic) 0,2 g
faligytfaured Ratron, nut einem Stitddien Brot
u etuer fleinen Pille geformt, etngugeben. Dr. Bl
Frage Nr. 302. Seds Bereitd audgemadfene
Raken gingen innerhalb wentger Wochen ein. Gtwa
adht Tage vorher muften fie gelblichen Shaum
crbredjen, aud) fraBen fie nidits. Wir gaben ihnen
aretftens gefochte Witld), auch Suppe und Gemitfe.

Basd fat den Kagen gerehlt? G. . in &
Antwort: Die Kafen find haditwahrideinlid
der Staupe, einer aud) bei HGunden vorfommenden
Seudye, erlegen. G jpesifijhes Hettmittel gegen
diefe anftedende Sranthet gibt e8 nicht. Dr. .
Frage Nr. 303, Vlein gut und ftarf ges
wadifener Birnbaunt, (Gute Graue),
alt, trigt einige Jahre Fritdhte. Die meiften von
thuen find aber feded Jabr in der duferen Scfjale
freug und quer tief geriffen, fie faulen und fallen
ab; fie find Mitte Auguft relf. KLann ih bem

fiel abbelfen? . B. in G
__Untwort: Die Friidte find vom Jufitladium
SB@d;m:f ober @rind) bejallen. DieEntwidung diefed
Bilzes wied befonbders in ungitnftigen Boden und
Stanbort (naf, talt) gefdrdert. @3 gibt Sorten, die
fejonbers ftarf Hiemtuter zu [eiden haben; Bieru
gehdrt aqud) dfe Sute Graue. A8 Gegenmittel
2dve gn emipfeplent, wenn die Rranfheit in der
@ntiretymy i Monat Pat uhd Suni, Lingsldnitte

3ebn Jabre

ani Stamum und jtictever Siten zu madjen -1nudy
ntit efner einprogentigen Qupfertaltbrithe u fpriten. |
1 kg Salt, 1 kg Stupfervitrio!, 100 Liter Wafjer. Bon
Mitte Juli tann mit einer sweiprozentigen Lojung ge-
fpriit werden: 2 kg Kalt 2 kg Kupfervitriol und
1008iter Waffer. Lm eine einprogentige Brithe herau-
ftellen, 15ft ntan nad) Profeffor Dr. Litftner-Geifen-
beim 1 kg Kupfervitriolin 10Qiter Waffer auf(Rupfer-
vitriolldiung), dann 1 kg Kalf in 10 QLiter Waffer
(Raltmild)), Su biefer Pdfung fiige man 80 Liter
Lafferhingu, dannerhalt nian einprogentige Kupfers
falfbriibe  Bur Herftellung einer gwetprozentigen
Rupferfaltbrithe (Bit man2kg Kupferd triol und 2kg
Stalf tn e 10 Qiter Waffer auf und fitgt diefer
Lojung 80 Qiter Waffer hingu. Getrennt aufs
Bewabet, it dte Supiervitriolidfung unbegrenst,
dic Ralfmild) wenigftend einige Tage lang balts
bar. Die fertige Brithe muf jedod) um Gebrauch
aud bden Deiben ¥dfungen ftetd frifch Hevgeftelt
werden. Neben diefer Sommerbehandlung dacf
man bdte Winterbetampfung nidht verfaumen.
lnt bag Auftreten diefer Rrankheit 3u verbindern,
foll_nian die Baumfrone tn unbelaubtem Juitande
bei froft= und vegenfreten Tagen mut gehuprozentigem
Obitbaumfarbolinenm foriten . Bu gleicher Jeit
mitffen ©tammn und ftacfere Afte niit ciner 3manjig-
vrogeitigen Ldfung geftrichen werden Gt.
Frage MNr 304 Wie fonferviert man im
Winter am einfadjiten WAbortjaude vor Stiditoff-
verluiten; - empfiehlt fich Braunfohlen- oder Holz=
afdje in die Grube gu werfen? B inH
Antwort: Tem Abortdiinger wird am bejten
Torfnull sugefesst und mit Gartenabfilien, Sands
Dolzafde ufiw, aber nidit mit Braunfohlens
afdye tompoitiert, und bann gum Dingen auf
0as Qand gebracht Gr.
Frage Nr. 305. Weinjtod, an Siidieite, grob-
Beerig, blaurot, wird nie veif; fandiger Boven,
Jauchedbungung und Kalf. Wie fann bdie Reife
exgielt werben, oder whd bder Stodt beffer auss
gerodet, da fdion zebm Sabre mur felten reife
Beeren an groen Trauben ? B. in H.
Antwort: Da die Trauben an Jfrem Wein-
ftode nid)t teif werden, fo ijt e8 eben eine fpite
Sorte, die fich fiix den Anbau im Jreten nicht
eignet. Grfetien Sie diefe ditve) eine frithe Sorte,
3 B. Friher Leivsiger (griine Seibentrauve),
grither roter Malvafier, Frither blauer Burgunbder,
dtefe ift die friihefte dev blauen Trauben. Gr.
frage Nr. 306. Wann werden Apfel-,
Birnens und Rivfdiferne ausgefat, um ficd) felbijt
eine Baundhule Herzuftellen, und wie am beften?
Jh Habe fandigen Roden. B. in H.
Antwort: Steinobitfanten fowie Objiferne
mufl man entwebder fofort im Herbft faen oder
in einem Gefdfge mit feudjtem Sand aufbewahren
(Borkeimen).  Ein fauverer, grofer BVlunientopf
befonumt eine ivei Finger jtarfe Vobenididt aus
feudjtem ©and, darvauf givt man eine fingerftarte
Sage Chitferne und dann wieder Sand. ©p
fdjichtet man den Sanien ein, gibt ald ABIHIuR
eine dide Scidit Sand und fteit den Topf in
einen fithlen, migig feudhten Raum. Trodnet der
Jubalt fchrell aus, bann legt nian nod) eine Qage
Doo3 bdarauf, dad ftandig naB fein foll. Sn
diefer Weife borgefetmt, [Guft der Samen nach
ver Ausjant in. furger Beit auf. Wenn bdie
‘Bflangen Ddie nbdtige Stivle erreidht Hhaben, fo
werden fie beredelt. ®r.
Srage Ne. 307. Quitte, 1902 auf fJandigen
Boden gevflanst, triigt jahulih nur fiinf big zehn
Birnquitten, wad mir gu_wenig ift. Der Jwergs
baum hat gute Rrone. Diingung: frither Abort-
fauche und Kalt, in legten Jahren nidyt~, weil idh
dadite, fritbere Ditngung fei zu ftart gewefen. Sn
diefemt Jofre nur fitnf Jrivhte, dret fielen vorher
ab; bie Blitte war reid)lich. Wie fomme i) Fu

Sritditen, ober muB bder Baum hera.. gehact
werden ? . in 9.
Antwort: Das reidlidie Blithen und Nicht-

anfeten Jhred Quittenbaumes fann verfdhiedene
Urfachenn haben. G3 fann an bder Sorte felbft
ltegen. @8 it aber aud) miglid), daf die Blitten
infolge {djlechten Wetters (naf, falt) fchled)t be=
fruchtet wurden. Aud) Saftitoctungen durd) pldgs
lichen Temperaturied)iel wihrend bder Blittearit
fonnen a3 {dledite Befruchten bewirft Haben,
ferner anbaltende Ditrre; aud) durd) gu jtarfen
Saftandrang bei einem auferordentlid) ftavt gee
ditngten Baume tritt haufig Unfruchtvarteit durdy
Abjtofern Der Blitte oder Frucht hervor. Solite
e8 an der Sorte liegen, fo wireder Baum mit einer
frudytbaren Sorte umguberedeln. Die beften Duitien
find Ehampion und BPortuatefifche Birnouitte. G,

drage M. 308  Auf meinemt Aderland,
Boden leicdhter Cehm mit Sand, mwerden fedes
Jahr RKartoffeln gepflanst; Dingung Stalimift.
Die tveifien = Kovtoffeln: Paulfend Sulinieren,
Jnduftrie und Magnum bonum, find meift ftard
nit fogenanntem Noft behajtet. Bereinzelt ftanden
weififleifdiige rote darunter, biefe find rein. a8
it gegen die Qrvantheit gu maden? W.B.inE.

Antwort: Da Sie auf da8 Stid Land
alle Jabre Ddiefelbe Rartoffelforte anbauen, fo

darf Sie bad nidit toundernchnien, wenn diefe
von Qranfheiten Defallen werden. Wir raten
Qbnen, gwei Jabre long auf dem Uder feine
Rartoffeln anzubauen. Dann ditvien bdiefe nidt
wie hiufig gefchieht, gerichnitten ausdgelegt weiden,
fonbern milfien gang bleiben. Aud) muB das
Saatgut gewedhjelt werden. Man bergewifjere
fidh, daf man nur gefunded und bon gejunden
Adern ftammended Saatqut erhdalt. Chenjo bers
nieide man bdie Anwendung von Kall und ven
febr ftidjtoffhaltigen Ditngemitteln, bejonders
Ammoniumjulfat und Chilifalpeter. Gr.
Frage Nr. 309. In diefemn Jahre tft mein Wein
vor Fufitladium befallen. Dagegen Idnnte idh
Rupferfaltoriibe vermwenden, aber wie? Kalfjtaud
und Alde aufgeftreut half nidhts. B. in H.
Antwort: Pilztvantheiten, die den Weinjtod
befallen, find der edhte und bder faljche Veltan
Fufitlodium tritt nur auf Kernobit auf. Dex
echte Meltau (Oidium Tuckeri) tritt auf allen
qritnen Teilen der Rebe, auf Bweigen, Blattern
Bldten und, Friditen auf. Juerjt lagert fich ein
wenig didhter, matter, afchgraner Anflug, gleid
etnent feinen Schleter, {tber die ergriffenen Leile
der Jebe. ANmablich wicd er dicdter, verfchmindet
jedoh nad) einiger Zeit und Rt dbann fdwargs
braune Fleden zuritd Aud) auf den Fridjren
nebmen wir die'e Grideinung wabr. N und
nad) werben die Becren Braun, und wenn fie nod
nidit ausgewadifen find, fangen eingelne Veeren
an aufsuipringen. Sest falen aud) fdion eingelne
Beeven ab. Gemwdhnlich werden famtliche Beeren
einer Traube von bder Rrantheit befallen, und
nicht felten famtlidhe Trauben einer Febe. UL
Diittel gur VBelamphung des Oidium bat {ich bis-
ber ber ©dywefel ermiefen, der mbdglichit fein
pulverifiert fen muf. BVerftaubt twird bderfelbe
am [leidyteiten mit einem Sdwefel - Blajcdalg.
Dad Sdywefeln foll, nacidem der Traubenanial
fichtbar, das erftemal, vor der Blite, das gwcites
mal, tag brittenal nad) der Blitte, das dicrte-
mal wihrend dér Entwideling der Beeven bei winda
ftillent, fonnigem Wetter vorgenonumen Iwerderr.
Der faljche Dieltan oder die Blattfalfrantbeit
be2 Weinftode8 (Peronospora viticola) ift ebens
falld eine Pilgtrantheit. Auf der Blattoberferte,
meiitend an den Blattnerven und am Ravde
entitehen gelbe und vote Fleden, bdie fich rajd
verqrdgern und broun werben. Dad Blatt ftivht
borseitig ab und fallt ju Boden Tie Vefampfung
befteht tn wiederholter Befpripung der Stdde mit
aweiprogentiger Rupferfatbrithe. Ste foll minbdeitens
dreimal borgendmmen 1erden, unbd jwar das exfte-
mal im Jritbjabr, wenn die Stdde nod) nicht aus-
getrieben baben, dann furg bor oder nach bder
Blitte, und dasd bdrittemal fechs bi& acht Wodjen
nad) der Blitte Cine weitere Vefpriung Lann mit
einer halbprogentigen Brithe durdygefitvet werden
Pte Betampfung von Fufitlabium an Apfels und
Rirnbaumen: Wenn die Kranfheit in der Ent.
ftehung ift, im Dionat Mai und Suni Liings-
fchnitte an Stamm und ftarferen Sijten und mit
einer einprogentigen Supferfalfbrithe fpriten (1 kg
Kalf, 1 kg Supfervitriol und 100 Liter Waffer)
Bon Mitte Juli ab fann mit einer gweiprogentigen
Lofung gefpritt werden (2 kg Kalf, 2 kg Rupfer-
vittol und 100 Riter Waffer). Neben biefer
Sommerbehandlung  darf man  die - Winter-
befompfung nidyt verfumen. Um dad Auftreten
der Qrantheit au verhindern, fell nan die Baum-
frone in unbelaubtem Buftande bei frofls unb
reqenfreiem Wetter niit ehnprogentigenmt Objtbaum-
farbolineum fprien. Bu gleier Beit mitfjen
Stamnt und ftacfere dfte mit einer gwangig-
progentigen Rbjung geftrichen werden. .
Frage Nr. 310. Jd) habe Ritditinde bvon
Carbid bon einer Hauslampe gefanmnrelt. Kann
id) bdiefe Cavbidriidjtinde al8 DOinger benugen,
und mwie? . B. in G
Antwort: Den Karbidlalf Hnnen Sle gum
Diingen bevwenden. Am Dbejten mwicd er mit
®artenabjallen ufio. fompoftiect und dbann zum
Dingen aufbad Land gebradt, ®t.




Hewes Fiir Felv wnd Gavien, Hauws, Hof und HKitdye.

Jifit das RMusfegen der Obftbaume ijt ein
foriniger Tag im Winter fo rved)t geeignet. G2
finbet jetit Ieine Saftzirfulation jtatt, und taber
tun die Bierbei unausbleibliden Wunbden bem
Baume - gar Feln Leid.  Selbjt [roft fcyadet
nidt, da die Triebe jept ftatt des Saftes cine
niehlige Subftang enthalten, . bie gogen Fvojt
unempfindlicy ift. Dian entferne ridhaltlod afle
ingenannten Wafferfchofie unterhalb und in bdex
Baumfrone, da diefe fpiter dem Frudhtholze nuv
pie Nahrung wegrauben ivirden. Stehen Fwei
Aejte einanbder fo nahe, daf fie jid) reiben, wenn
per Wind fie bewegt, fo fage man den minver-
mertigern von ihnen ab. Sodanu féubere man
oo nod), wo dad Frudiholy ollzu didt fteht, da
bier dod) nichit biel Suted auffommen fomn
siingft muBte id) nod) in Grfahrung bringen,
oafy Landwirte nidht glaubten, daf dad Vefdneiden
pexr Objtbdunte nidht fehadlidy fei. Sic waren
nidyt frei von der Ununabhme. Durd) bad Abjdhaben
vex alten Rinde im Winter dringe die Kdlte 3u
fehr auf die Baume ein, und man miffe daher
fogar Mood und Fledten ald Sdupmittel ruhig
wudjern laffern und erjt, wenn feine jtorfen Frojte
nehr gu evivarten feien, diirfe diefe Arbeit vov-
genommen werden. Jcf gab miv nun Mithe,
oiefen plaufibel g macdien, dafi die Arbeit dann
awar audd nod) Nupen brdchte, dafi wber die
Neinigung au Anfang ded Winterd bdod) grofe
Bpralige habe. ©pdann madjte id) davauj aufs
nierffam, da die Objtbaume niemald lediglich
burd) die Salte, jondern tm Gegenteil duvd) 3u
jritbe: Warme zugrunde gerichtet winden. Die
warnen. Sonnenfjirahlen bringen namlid) den
®aft bigweilen fdjon gum Steigen. Folgen dann
aber nody ftarfe Frojte, fo werden Dierourd) die
Hellen. gefprengt. wnd bdadurd) fterben mande
gmcme, Aejte und fogar gange Objtbaunte ab,
K 3og dbaraud die Nupamvendung, die Objt-
baunicdhen,  namentlid) nod) Siden  fjtefende
©paliere, durd) Verhanigen bor ber Sonnemwavme
3 fchligen, da dann cin Eririeven bed Holzed
nicdht zu befirchten fel. Hauptiadlid) aber bradite
pie3 Den Vorteil, dafi die Bliiten nidt gu frube
aeitig. hervorbrachen und deSwegen aud) nidt io
feicht Dem Frofte gum Opfer fielen. 8. A

Wann it der Wein flafdenveif? Dieje Hiufig
wiebexfehrende Frage ift bevechtigt, indem fich die
verjchiebenen FWeine aud) verjdhiedenartig aus-
bauen, fo baf feine beftimmten Beitfrijten ange-

geben ioerden fonnen. Jeber Wein twvird um jo
jdmelfer fertig, wenn Buder und Sdure im ridhtigen
Berhiltnid zucinander ftehen. So tommt es, daf
die mit Waffer verdiinnten und mit Buder vers
fitten Objt= und Beevenmoiie mehr Jeit bid gur
Flajchenreife braudhen ald ein natielicher Traubens
moft von mittlever ( Die hochedlen, durd)
befonbere  Beevenauslefe gewonnenen  Mofte
braudjen fitnf bid fed)s Jabhre, bid fie vollformmen
flajchenfertig find, und im Rbeingau lagern noch
mancge Fajjer Clfer Auslefe, welde nod) nicht
abgefiillt yerben fonnen. Allerpingd wird bei
diefen nur die natiicliche Eniwidelung beadtet,
und jeber Eingriff, der Fertigiwerden bes
jdhleunigen rodirde, ‘toird jerngehalten, benn man
weif recht qut, dap nur dbie natiirliche Entwidelung
bie ebeljten Weine erzeugt. Die langere Lagerzeit
fat teinen wirtjchafjtlichen Nachteil, ber Holhe Breid
bedt bdie verlorenen Binfen: boppelt. = Dev Wein
it flajchenveif, weun bdie Garung vollftindig
voriiber ift und der Wein hell und far erfcheint
und aud) uuter allen Umitanden flar bleibt. Die
Gdrung ift gu Cnde, weun entweber fein Juder
mehr im Wein enthalten ijt, daf bie Hefe nichts
mefhr gu verarbeifen bhat, obder twenn jich jo bviel
Alfohol gebilbet hat, baf jie nicht mehr leben fann.
Bei 12- bid ldprogentigem Alfoholgehalt findet
feine Gdarung mebhr jtatt. Die ftart gezuderten
Beerenweine Hhaben ettwad iberihup an Juder
und jind exjt flafchenveif, twenn die angegebene
Atfoholmenge gebildet ift, was giinftigenfalld ein
Jahr, meiftensd aber 3wei Jahre dauert. Bes
jchleunigt twird die Flajdenreife durch Fitnjtliche
Unterftitgung der Garung durd) Jufab von Rein-
Hefen, warme Ragernng und Crnahrung der Hefen
durch) Bufap von Eitveiff. Um den Wein moglichit
jchnell Bell und flaxr zu erfalten, twird bderfelbe
ofterd abgeftodhen und umgefiillt; died jind bdie
natiivlichen  Hilfemittel.  AB Kunjtmittel gelten
Sdhdnung mit Haujeblafe, Gelatine ujw. und dad
Filtrievew. Um den Wein bann aud) auf der Flajde
Hell und tlar zu echalten, tird bie Sterilijation
angeendet, der Wein witd auf 60 bis 70 Grad
erwdrmt, um alle Gdrungd- ober Friibungs~
erreger abjzutbten. Durch all bdiefe Kunitmittel
verliert aber ber Wein an Wert. Mandjerlei
treffenbe Syrichivdrter dritden dad am beften aus,
3. B.: ,,Jebe Schonung Ioftet e Wein ein Hemb,
jebe Filterung einen Rod", ober ,Sterilijierter

Flajdhenreife au  iibexzeugen, ebhe man abfilit
Man fielle zu diefem Bwede eiwe Probe in ein
offenes Gl in iiblidhe Jimmerivdrme.  Bleibt
ber Wein bis gum dritten Tage Hex, fo ift er flafjchen-
reif. - Drei Tage ift: aber das Magimui, unfertige
Weine verdudern jicy fchon ivdhrend dev erften
Gtunbden, felten fommt ein Riididlag, wenn jid
ber Wein im offenen Glaje 24 Stunben gut exhlt.
Den rechten Jeitpunit firr die - Abfillung zu
treffen, ift Gfliidsjadye. Der Wein mufy doc) nod)
etiwad Fevment in fich haben, wm die Hodhwidhtige
lajdhengdung entwideln  gu fonnen. Dieje
Flajchengdrung ift immer nodh ein Geheimnis, uut
gelingt e3, dicjelbe zu exreichen, fo jpricht man von
einer glitdlichen Abjitllung. Died trifft aber. nu
fite bie hochedlen Weine Fu, dochy auch bie Land
weine Halten jidh her, enn fie uidht iiberveif
anf die Flajdhen gezogen werden. Schlegel.
Sretferfparnis. Da Fett fehr Inapp ift, OI aber
immer nod), wenn aud) it teuren Preijen, guhaben
ift, michte ich) darauf aujmertjam madyen, daf man
viele Sachen audy in O baden Tann — jo mandes
fmedt fogar nod) beffer. Man mup das O
nue redht Leiff werben laffen.  Gin Verjueh it
jebenfalld zu empiehlen. Bum Beijpiel Iann das
Berjahren angewendet werden bei den Kartoffel-
puffern’ aug 1fhen Kartoffeln, tei Ciexpfamiudien,
et gebactenen Fifchen ujw. Jdh glaube, wey es
jetit brobievt Hot, wird e8 aud) in Fuiedensgeiten
beibebalten. M. i
Wrenneffefesiralt jum Stopfwafden fiellt
man Ber, inbem man bdie grimen BVrennefjeln
mit der Wurzel aufsieht, diefe gut aufwijht, in
ein @efidy Oringt und guten Frangbrauntwein
davauf giept. Mion (ARt bas GejiR gui ber-
fchloffen in der Nihe eines Ofens ober desd Kirchen-
herbed bierzebn Tage ftehen. -Nachher filtvievt
man die Jlutffigkeit, fiigt etwad Glygerin hingu
und wifht fich mit diejem Haarwaffer taglic) den
Qopf, wobei nan Heobacdyten mup, daf bdie Sopf-
paut tichtig maffiert wivd. mn. .

Bei Iuflucuzn, Isding

” wesden mis

b Gexenfdnf <ogervas

fetten — felbft in veryweifelten

il Sillen — geradegu itbervajdende

P Griolge expiclt. dvythid glingent

begutadytet. [u- allen Ypothelen
au ME 1,40 u. V. 3,60.

Deuntfdiland in der Welf vovan! Wer'3 noth nidt ge-

Wein, toter Wein®. €8 ift immer gui, fich von bex
Krop?, wird

Bettnédssen

glaubt bat, fann fidy jefit felbft dabom iiberzeugen. Jn
militavifcher Hinficht, in finangieler Stirfe and in wirts
jdaftlicher Hinficht fteht Deutichlend vorbildlidh da. Wenn
nied aud) bon feindlicher Seite abjuleugnen verfud)t wird,
jo dndext bdicd nicht8 an bder feitjtehenden Tatfadje. Nur
ein Beifpiel: Deutidher Gewerbefleiy und deutfdhe Tiidhtinteit
haben in Berlin. ein Untexnehmen gefdaffen, dad ob feiner
Bieljeitigleit und Gediegenheit Weltruf befit E3 it die
jtreng reefle Firma Jonap & Co. Cin Blid in ben neucften
Pradjtfatalog, der biele Hunderte Seiten umfnft, ikt ung
einen ungefabren Vegriff bon ber imponievenden Grdpe
entjtehen.  Uhren, Sdimudjadyen, Mufifinfivunmente, ivie
Sprechmajdyiencn, Gcigen, Trompeten ufv., Gejchent: und
LQuyusactifel aller Art find da in viefiger Auswahl enthalten.
3 ©onderpreislijften fiir  BVaterlandifdjen CSdmud, fir
PBhotographfche Aviifel und fiix Spichwaven find im Laufe
ved Jabres, trofy der: Sriegdzeif, neiu eifdjienen. liber
erleidyterte Sahlungdbedingungen u.dgl.geben die bovermwihnten
Preidliften . ndbere Aufichlitie.  Die Jufendung exfolyt
foftenlod durd) bas weltberithmte Verfandgejdyd )t Jonak & Co.,
Berlin NS. 488, Belle-Alli.neeftrafie 7—10.

s R, AR R s T R e A A TR F R e e B )
Berlag von J. SMeumanu, JKeudamur,
Jm unterzerdneten Bexlage ift erfdiencn ein

: e g A SR . .
Praftijdjes. Rezeptviidyicin fiie Ticebefier u. Landmwirte
webit Unleitung gur Grridtung einer tievdvatliden Handapothele
von . Bodievals, Upothefer

Preid in Leinen gebunden 1 2MRK. 60 Pf, G
Dad Bud: foll: in. dber Vibliothel -jeded Landwirted ftefen, feine
Lehren werden vor mandjem Bichverluf bewalhen ©8 i1t au begiehen
gegeh Ginjendung ded Betvaged franfo, witer Yadinahme wmit Portos
auidilag von Neudanim,
3 2% wmil

Bhe AR A
91
Bervficherung tragender Stuten §,25 00
8% fefte Vrdmie mit Niidzahiung bet Nidtirddhnglet, und jouftige
Berfiderungen itbernimmt Waterlandijde Wich = Verjidherungd:
efeliidiaft Decdden, Werderftrake 29, Brompie Entihadigung
18 90 9% der Werfither Siumme.  Giinftige Veriideringd:
Bebiy Podyite Refervon, T, WVertveter iiberall geind:

e Renmann,

e,

ihi i Magen=
Feﬂlelhlgkeﬂ, schnellstens  d. ﬂﬂﬂﬂﬂliﬂimetﬁﬂl, framdf,
Behandlung mit Schilddriisen- | Stuhlgangbefdiv, acbe 1d fojtent.
tabletten beseitigt. 100 Stiick 3 M. | an,wiejid) jeder fuofort bavon befreien

H famit, bilit abjol jof. ohne Ansrahine.
Zahnkltt! H.Welter,3tiederbreifig, 2Abt.13,10.
hohler Zéhne, 1

Rheumatismus, it | SOfrenjanfen

Gelenke, Arme, Lenden,- Riicken-, s
bl A5 re iy Lhrenilup, €hiverhoriafeit,

Achsel - Schmerzen verschwinden am A
schnellsten’ durch den Gebraunch | Mitit angeborene Taubheit bes
fertigt in furjer Beit : [terd

von @Richtgeist, Flasche M, 2.50, A
o be. | Gehril.

mit ganz besonderem Erfolge be-

seitigt man veraltete Schmerzen Marfe St. Pangratind,
durch gleichzeitige Anwendung von | Preis 4 2,50; Doppelilnfde 4 4,—
Gichtan-Tabletten Mk, 2,50, | Bahlreidhe Danfichreiben. . Berfand:
Bitte our aus d. Adler-Apotheke, Eindtapothele
Miinchen D 57, Sendlingerstr. 13. | Viaffenhofen a.Jhn $1 (Dberb.).

gchmerzstillend zum
Selbstplombieren
M. 1,20,
Gicht, Ischias,

Verlag vou F. Nenmann, Neudamn,

Sedem Landwict fei aur Unidafung empfohlen der Hanbdlide
Zajdentalender:

S Neumannsd Tafdjenbud)
und Notistalender fiv den Lamdwivt auf bag Jabe 1916,

Danerfhoit in braun Segelleinen gebunden, mit Bleiftift.
Shwadie Andgabe A, mit viertelfeittger Unordnung im Notiglalenber,
PBreig L ME. RO P,

Bel Begug von 10 Eremplaren und mele pro Stiid 1 ML,
Stirfere Audaabe B, nut halblettiger Anovdnung im RNotizlalender,

Preid 1 M, 60 Bf.
Bei Begug von 10 Gremplaven und mehr pro Stid X ML, 40 B,
Die Partiepreije von 1 ME baw. 1 ML 40 PBi. treten aud) in Krajt,
wenn 10 Gremplare beider Ausgabenfgemeinjant beftells werden,

Ferner fel empiohlen der

Jagd-2breifalender 1916.

Devaudgepelben von der Dentiden Jager Beituung,
Grofotiqu-Format 17,65<26 cm.
Ein veidy ilujtriecier Abrerifalender
Qagdbeteieh und MWildbbabhu, jowie 14
reguigen fiiv weidgevedhtes Jagen.
Bu Dbejiehen durd) jede Budhhandiutig und die
Beriegsbudihandiung [ Menmany, Nesdanun,

fdligen - jic
o und  Un-
e TWifdes,

Befreiung garant., fof. Alter u. @ela)f

angeb.!  Austunft umjonit. {95

Hyg. Berlandhaus Engibrecht,
Stoddorf 158 bel Miuden,

e

-ngla
TSliffé franikso.

FWeckGimb)
Oningen W45 Baden

s o
Bettnasgsen,
Befreuing gazant. fof, ‘Alter ¥, Sefehl.

angeh. Mrahunft umionfl. . Jogitut
,Sanis", Mandeni3 DahuuerSis.he

Diion: Bods Grundmany, jurdte Anjecote: Jo 3 He

weewne, %

twd: 3 wiesw
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