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Allgemeine Feitung

fiir Saudwirtidajt, Gartenban und Hanswirtigajt.

Beilage jum , General- Anjeiger.

—® Jeder Nadbrud qud dbem Jnbalt diefed Blatted wird geridiriidy veriolgt. (Fefef vour 18, Juni 1901.) @ —

Die Gumpimeife.
Bon Dr, €. Sd.

jl/lnnermﬁftﬁd)et Qebengmut, forglofe Heiter-
feit, nunteves, flinfed Wefen find twie bei
allen Meifen, von denen eine gange Unzahl
bei un3 bebeimatet ift, aud) bei ber Sumpf
meife zu finden. Sm Yufeven dogegen untev-
icheidet fic) biefe Art von ihren

Sumpfmeife (Parus communis subpalustris) | beven Qarben und @iefn Durchitdbernd. Diefe

3u finden ift, bie iiberall, mit Ausnahme bed
dufierften Weftend und ded duferiten Nord-
oftens, bei ung perbreitet ift. Lon den Matt-
fopfen trifft man in Deutihland am metften
bie fogenannte Weidenueife (Parus montanus
salicarius) an. Wer fid) ndher itber dajd etwas
{hioierige Kapitel bex Sumpfmeifen untervichten

bilden aber nidht die audjdliepliche Nahrung
fitt unfern Bogel, fondern er behilft fid) jur
Winterdzeit, wenn Jnjeften JHoch im Preife
ftehen, mit alleclei Crjapmitteln in Geftalt von
Samereien verfhiedener Urt. Mit Beifigen
vergefellfchaftet, fann man Sumpimeifern im
®egweige von Crlen umberflettern fehen, wo
file aud Dden Japfdenr Ddiefer

Lerwandten au3d der Gathung
Parus burd) unfdjeinbare, wenn
audh nicht etwa unfdydue Farbung,
bie fid) zur Dauptjache aud
Grau, Braun und Schwarg Fue
fommenfebt. ®rau ift bie ganze
Unterfeite, an den Kopfjeiten in
MWeifs itbergehend; braun ober
vielmehr . graubraun firbt ficdh
der  Obertorper, wdhrend Der
gange Obertopf bis in ben Naden
jowie ein Rinnfled in tiefem
Sdjwarg lebfaft von Den andert,
matterenn Tinen abftedhen. So
einfach trdgt fich feine andere
winfrer: Metfenr. Unbd dod) Haben
bie  wiffenfchaftlichen  Logel=
funbigen e3 fertiggebradyt, bie
allbefaunte Gumpfmeife in eine
gange Anzahl von Avten i zers
legeir, die f{ich) bei einiger Unfs
mectjambeit, - leichter unter Bes
nubung -vou ficher” beftimmten
Bergleid)smaterial, wohl vous
einander  unterjcheiden - lafjeir,
Wichtig -~ ift,. daf nidht nux
Farbungsunterfdyiede fic) finben,
fondernt daf aud) in der Biologie
diefer Bisgel, in L[ebendwetfe,
Gtimme, Art zu  niften ufi.
dhavatteriftijche LWer{chiebenheiten
feftuftellen {ind, Ddie mit Den
Abweichungen in Dder dufferen
Grfdjenumg in  Bujommenhang

Biume den Samen Hevausdholein.
Panf ift filv fie ein befonderer
RLecterbiffen, und wo fie im Winter
auf einem Fuiterbrett Hanforner
finden, fommen fie ficher toieder.
Die Kovner halten fie auf einem
Bweige mit den Jehen gefchict
feft und Haden fie damn durd)
Triftige Hiebe mit dem furzenm,
aber ftarfen Sdnabel aunj.
Wiahrend ihred Umberftreifens
laffen die Sumpfuteifen, die aud
wofhl Nonnens, Mindh3- oder
Graumeifen  genannt - werden,
haufig ihren furzen Qodruf ,jit
fit fit . . . .” ober aber eine etwas
ldngere Gtrophe hiren, die fich
bued) titfha titfd)a badadava-
et . . . . verfinnbildlichen lHft.

A(3 Niftoct bevorgugt unjer
Meiddhen Baumldcher, bdie e3,
wennt  Mangel  an  fertigen
Wohnungen herrjdht, an morfdjen
Stellenn o  Laubbdumen  Fu-
weilen  felbft  durd) eifriged
Haden Herftellt. Niftfaften besiehi
e3 aud) gernm, wobeti e3 ihmn
siemlic) eimerlei ift, ob jene ein
enged oder eited Fluglod) be-
figen. Bald fteht das aus viel
weicjem Material gebaute et
siemlid) niedrig, bald vecht Hodh;
bie Hohe diirfie awijdjen einem
und zehn Metern {hwanfenr. Dad

ftehen. Bundadhft lafjen fich ziemlic)
feicht  awei Gruppenr - vou
Sumpfuteifen * unterjcheiven, Glanztopfe und
Matttopfe, erfteve mit bldulichem Schimmer an

der tiefidywarzen Kopfplatte, bdie anPern mit| "

moitem Schwarg ofjne jeden Glanz.  Von
Dbeiden ®ruppen finden {id) mehrere Fornien
innerhalb bder Grengen Deutfchlands, twenn
aud) nicht diberall. €3 iiicbe Bier zu tweit
fithren, auj alle ver{chiedenen Formen haw.
Nrten und Unterorten ndher eingugehen. €3
fei nur nod) evwdbhut, daff unter den Glang-
fopfen Dei und am BHaufigften die dentfche

Die Sumplmeife.

will, mup fdon ein grifered neuered TWerk
itbex Drnithologie gur Hilfe nehmen.

Die  deutfche Sumpjmeife fithrt ihren
Namen cigentlich zu Unvecht, denn fie lebt
feineswegd blof in und an Siimpfen, jonbdern
mefr in  nicht zu  Didhten Laubldlzern,
Parfanlagen  ujw.  mit  viel Unterholz
Meeift fteht man Bier die beiden Gattenw der
eingelnen Paare bdas gange JFahr DHindurd)
beijammienr, ewig beweglid) und unterwegs,
jedent Bufch, {edes Edchen nady Jnfeften forote

exfte ®elege, au3 6 big 9 Ciern
. . - Dbejtehend, findet man Ende April
oder Anfang Mai; ein zweited folgt meijtend
im Quui. Die Farbung der Cier ift welflich
mit Braunlichen und violettrdtlichen Fleden,
die am ftumpfen Cnbé ded Cies etwad dichter
ftehent al3 fonft.

Nach~ dem  Flitggewerden  der  Jungen
fieht und Hovt man die Familien gemeinjam
in Qaubholzbeftanden umberziehen, jonft licht
die Gumpjmeife im Gegenjap au manden
ihrer Berwandten nicdht fonderlid) grofere
®efellfchaften ihredgleichen.




Die Weidennmeije verdiente eigentlich it
Hedht Den Nanen Sumpfmeife, da fie fich gern
i Weidengebiifcherr, die ja mreift anf feuchtem
oder fumpligent Boden ftehenr, aufhilt. - Sie
1¢bt metftend verftedter ald3 die borige Art, ift
im Freien duferlich nicht leidht von jener Fu
unterfcheidert, vervdt fid) ober bem SRenner
purd) ihre djarafteriftijden Stimmlaute. Sie
vnft gedehnt ,deh deh . . . .« und thr Gefang
ift ein Delles, pfeifenved ,t{chi tfchi tichi...."
Auch in der Brutgeit weidht bie Weibenmeife
von ifren glangtipfigen BVerwandten ab. Sie
beguitndet exft ©nde Mai ihre Familie und
brittet infolgedefjert nur ein Mal jahrlid). Mit
guoger Borliebe meifelt fid) -die Weibenmeife
felbft ihre Miftldcher, und zwar meiftens in
moriden  Weidbenjtdmmen. Die Cier felbft
ihneln demen threr Verwandten devartig, dap
fogar cin gewiegter Giecfenner bet ihver Be-
ftimptng in BVerlegenheit fommen Famn, falls
cv nidht den Bogel felbft beim Neft beobachtet
hat. Uberhaupt ift, twie fdjon oben angedeutet,
das vidtige Unfpredhen der verfdjiedenen
Sumpfmetfert in der freien Natur eine mifliche
Sadje.  Dasd_Hat aber nidhts auf fidh, denn
ald _ungemein uniiglidhe Bigel gentefen bie
Sumpfmeifen, wie alle ihre BLerwandten, bdasd
ganze QJabhr Pindburd) ben Dedingungslofen
Sdup de3 Oefees. Sie biivfen weder gefangen,
nod) gefchofjen, nod) der Cier opdev Nefter
bevaubt, nicht vecfauft und nidht im Rafig
gehaltent twerben. Jeder ®artenbefiber tut gut
baran, die niedlichen, munteren Bigelcdhen nidht
nur unbehelligt zu laffen, fondern ihnen duvc)
Yuffangent von vichtig angefertigten Niftkdjten
und im TWinter durc) paffende Fiitterung dasd
Qeben gt evleidhtern.

Tefthudjen.
Bon . W. ..

1injere Fefttudien in diefent gweiten Rriegsjahre
werden bedeutend fparfamer an Butter und Ciern
ausfallen miifjen, ald fonit, denn felbft auf dem
Qanbde, two dieje beiben Nafhrungsdmittel dber Hausd-
frau immer nod) mehr gur BVerfligung ftehen als
i1t der Gtabt, witd man in diefer Beit nicht mehr
it Bis 20 Gier an einen Fefttuchen wenbden, denn
bie Gier Haben dazu einen su Hohen Marftwert,
with einte jolche BVeridhwendbung mwdve auch nicdht
bem ernften Ginne unferer Feit entiprechend.
Was i an Gewitegen und Jutaten, wie Junt,
Sarbamom, Rovinthen und Rofinen, -nod)y zu
unferen Fefttuchen braudyen, ijt bis auf Mandeln
uoch zu mittlerem Preife erhaltlich, ‘dodh tann
man aud) Hier nod) fpaven, tndem man Kotinthen
und Rojinen bdurch felbjtgetrodnete Weinbeeren
ober gebrithte, abgetropfte und gemwiirfelte Bad-
pilaumen ecfeht. GStatt Mandeln nehmen tvic
Wal- oder Hajelnitffe, oder wenn'esd fich um einen
Streufel auf Blecdhfuchen u. dal. Hanbdelt, Bud)y-
ecfetnt, beren fviv jtet3 ein bis wei Lbffel voll
{iberBrithte, von der braunen- Haut befreite
Rilaumen, Pficfich» ober Aprifofenferne bei-
mijden, tveldhe bie bitteren Manbdeln tauidend
etfegent. Gine Mehlmijchung ftellen wir ung fe
nadgbem aud Weizen, Roggens, Kartoffel- ober
Aguma- forie Mais- und Budyweizenmehl Der.

Plunderbrepel. 500 Weizens, 250 g
Joggens und 250 g ﬁattoffelge ober Agumarneh!
mijcht man gut durcheinander, macht in der Mitre
bed Mehls eine BVevtiefung und gibt 100 g ger-
{aifene Butter, 125 g gemahlenen Buder, vier
gange Gier, ¥ Siter lauwarme Mild) und 60 g
in einemt Feil der Mild) aufgeldfte Hefe, nady
Giefhmac Karbamom, Jitronin und einen Efe
{8ffel voll gebrilhte, bon ber braunen Paut bes
freite und geftoene Bflaumenterne Hingu, madt
cinen Feig und 1apt ihn aufgefen. Dann rollt
wan ben FTeig fingerdid aus, beftveicht ihn it
sevlaffener Butter und ftreut Buder, Korinthen
oper Heintiicfelig gefdnittene, suvor gebuithte
Badpflaumen, Jimt und gehadte, vorher gebriihte
und von bder braunen Paut befreite Walnilife
barfiber, toidelt den Teig su einer langen Rolle
auf, formt eine grvoffie Brepel davaus, beftreicht
fie mit Gitveif, ftreut Juder darauf und badt fie
int Ofen 1 big 1Y, Gtunde goldgelb unbd gar.

Bledhtuden mit Streufel. 500 g Weizens,
300 g Roggenr und 200 g RKavtoffelmehl mijdyt

man gut durdheinander, gibt es in eine tiefe Bad-
{chitfjel, madjt eine BVertiefung in bad Mehl und
gibt 200 g gefdymolzene Butter, 300 ¢ Juder,
40 g Bitvonat, fiinf gange Gier, 1% Liter Mily
und 75 g in einemt Feil ber lauvavmen Mild)
aufgeldfte Hefe hingu, arbeitet alled su einem Teig,
[t ihn aufgehen und rolit iHn auf ecinem eins
gefetteten, mit Mehl Dbejtreuten  Kudjenbled
ingefihr twie einen fleinen Finger did ausd. Nun
Depinfelt man {hn mit zerlafjener Butter und
ftreut folgenben Streufel recdht ausgiebig bariiber:
Broei Teile Wal- ober Hafelniiffe und einen Teil
Budjedern Hat man audgeichdlt, mit Heiffent Wajfer
iiberbritht und mit fpibem Mefjer von der braunen
©aut befreit, tworauf. man alle Kerne groblidy
hadt und mit grobem Buder, Fimt und Jitronin
ober geriebener Bitronenidale vermijht. Nach-
bem bder mit dem Gtreuffel verfehene Kuden
nodhmald aufgegangen ift, badt man iHn 20 hiad
30 Minuten bei Mittelhipe.

RNapftudhen mit Sdololade. 200 g
Butter rithrt man ju Safhne, gibt drei ganze Ciex,
380 g Buder, 375 g Weigen- und 125 g Kavtoffel=
mehl (gemifcht), ein Patet BVanillin, 126 g Schofo-
labe, ber man etwas Kafao gufept, 1/y Liter lan-
warme Mild) und 40 g in einem Feil der Mildh
aufgeldfte Hefe hingu, madyt einen Teig, gibt ihn
in eine qudgefettete und mit Reibbrot audgejtrente
Napftuchenjorm und badt ihn zivia eine Stunbe.

Gefitllter Raffeetranz. Aus 100 g Butter,
stoei gangen @Eiern, 500 g gemijchtem Meh!, zu
gleichen Teilen Weizen-, Roggen- und RKartoffel=
mehl, 125 g-Buder, einem CRHifel voll Rum,
soei CRlbffeln voll Rofenwatier, Y% Liter Mild)
und 35 g in einem Teil der lautvarmen Mild)
aufgeldjte efe madht man einen Hefeteig, likt
thn aufgehen und rollt ihn auf dem eingefetteten
und mefhbeftaubten Bobden einer grofien Syrings
form fingerdid ausd. Dann macht man aus 150 g
Buder und 150 g abgezogenen, geriebenen Wal-
ober afelniiffen nebjt ctwad Rofenwafjfer eine
leichte Marzipanmaife. Bon bdiefer Nupmaife
fegt man einen dreifingerbreiten Qrang um den
Rand ded Teigbobens, rollt den Reft Teig su einer
stoeiten fingerbiden, vunden Platte aud und legt
fie iiber bie MNuffiillung. Damit die Teigrdnder
gut aufeinanber {dhliefen, bejtreicht man jie mit
gejdhlagenem Gigeld.  Bermittelft einer fleinen
Rdjeglode ober eined grdferen Cinmadjeglafed
fticht man ben Feig in ber Mitte rund aus, fo
baf ein Rrang entiteht, den man mit Buiter
bepinfelt, mit Buder, Korinthen und Jimt beftreut
und bei Mittelhibe gar bidt. Das in ber Mitte
ferausgénonunene Teigftitd Laun man gleidfalls
mit Nupmafje fitllen und baden.

Nuftocte. Acht Cigeld rithrt man mit 450 g
Buder ¥ Gtunbde, gibt 200 g geriebene Walniiffe,
60 g Ravtoffelmefl, ein Bafet BVanillin fowie
suleBt ben Gierjchnee darunter, fitllt ben Teig
in eine ausgefettete, meblbefiveute runde Bad-
form, badt ihn bei Mittelhibe gar und verfieht
thn mit einem Budergul. Daun garniert man
bic Torte mit eingemachten Walnitfjert und anderen
Buderfritchten.

Ginfadher Napfluden. 200 g DButter
iihet man 3u Gabne, gibt 225 g Juder, vier Ciz
gelb, 14 Qiter Mildh, Schale einer Jitrone fowie
etwas Mustatbliit, 100 g Korinthen, 100 g Rofinen,
50 g Suftabe, 11, Pafet Badpulver foivie 250 g
Roggen= und 250 g RKartoffelmehl nebft zwei
bis drei gefochten, ecfalteten und geriebenen Kar-
toffeln Dingu, sieht bden Gieridhnee barunter,
fitllt den Tetg in eine audgebutterte und mit
Meh!l Deftreute Form und badt den Kuchen 1 bid
17, Gtunbe.

Budweizenfuden, Sed)s CEigeld rithet
man mit 250 g Buder und bem Saft einer Jitvone
Y, Stunde, gibt .bie Bitronenjdhale, einen Cp-
[6ffel voll aufgejhlagene, gebrilhte, bon ber
braunen Haut befreite und feingeftofene Pflarmen-
ferne ober bittere Manbeln, ferner 125 g Budy-
meizgenmehl und ulept den fteifen Cierfdhnee
hingu, tut den Teig in eine mit Butter ausge-
ftrichene und mit NReibbrot audgeftreute Kuchen=
form unb badt ihn bei Mittelhise gar. .

Bei den hier angegebenen Mehimijchungen ift
¢3 fehr widtig, Dok die verichiedenen Mehle durd)
ein Sieb gerithrt und auf diefe. Weife redht qut
miteinanber vermifdht rwerben. Wil man bie
angegebentenn Rezepte bverdnbern, 3. B. Napf-
fuchen nur aus Roggertmehl baden, bdad -gang
gut glitdt, fo muf man von ben Treibmitteln,
wie Qefe und Badpulver, ftetd etrwasd mehr jus
fegten, al@ twenn man Weizenmehl verbict, denn

Roggenmehl ijt jdhroecer zu treiben. Ju beadyten
ift, bafy unter Roggenmeh! das feine Roggenmeh!
perjtanbden ift, nidht etroa RoggenfhrotmehHi obex
Grobmefl.

Hletneve Mitteilungen,

DWenn Pferde an Blutavmut fetden, {o jeigen
fich zuwellen Scdwellungen der Unterforpertetle,
weldie Fingereindbriide hHalten. Jn biefem Falle
ift jebe Behandlung mit Arzneien gwedlod Um
einey wetteven Ausdehnung des itbeld vorzubeigen,
ntitffen bor allen Dingen die franfen Tieve bon
ben gefunbden getrennt und bie Ausideidungen
ber erjteren forgfaltig befeitigt werden. Die Stiille
in welden -fid) franfe Tiere befanbden, miiffen
fabulich twenigitend gwet= 6i8 breimal mit Kals
mild), dbte Bdden miit Kalfjtaud und alle Holz-
teile mit Sarbolineum bdesinfiztert wevden; denn
bie Anjtedungsitoffe der Blutarmut befinben fich
bauptfacylich int Harn und im Kot. Hofit man,
in leichten Fallen mit Argneien nod) Crfolg gu
haben, fo empfiehlt fidh bdie Vevwenbung bvon
pulverifiertent Gifern und SKodjjaly oder phodphor.
faurem Kalf und Avfen unter bem Fuiter.
Qrdjtige Fitterung bletbt aber imuner dad befte
Heilmittel. R

Weun Salber das Sangen aus dem Trauk-
einter Ceruen, fo {ind Aufblahungen feine Selten-
heit. ©ie entitehen dadurch), dafi grofere Niengen
Milch au bHajtig aufgernontnen, die dann aus dem
Qabmiagen i die erten betben Diagen. bieilungen
suriidgeftaut wevden. Damit nun die Vhld) dent
Qabimagen t einem ditnnen, gleicymapigen Strafjl
sugefiibet wicd, bedient nan fid) anfangs oft bed
Singers, den-man_dem Tier ald Sauger w den
PMund jtedft. Hier und dort-berwentet man zu
biefem Bwede aud) fogenannte Kalberzibfden-aus
Gununi.  Treten Blahungen Bditer auf, fo ift dle
Qitrgung ber Mildmengen das befte Mittel, dasd
fibel gu vermeiden. m.

Shweinefiftersng mit Sew. Vel grofiem
Ruttermangel fann man mit Hilfe bon Heu, Silee,
Quzerne oder Servadella, in getrodnetem Sujtande,
Sdyweine gut und billig durch den Winter bringen. An
sweiter Stelle fann aud) Heu von gutent, jungem
Wiefengrafe benubit werden, befonverd Grumret.
Gelbitverjtandlid) fann bdie Fittterung mit Heu
fitr Maft{chweine fowie fix funge Tiere nidt in
Betradit Tonmmen, fonbdern fie eignet fidh) in erjter
Qinte nur ald Notbehelf fiiv altere Lauferfchveine.
St allgemeuten ift gu bedenfen, baf nur foldes
Heu genitgenden Futterwert hat, das pon jungen,
por ber Blitte gemibten, gefunden Pilangen
ftammt, bie fchnell und tadellos getrodnet werden
fonnten. Das Heu wicd gefchnitten und gebritht
und bdann nut ewmem Jufaf bon Sdjrot obder
Mild) verfuttert. 2 L

SHeilung der Sdafrande. Die erfraniten .
Fiere werden mit dex Wolle etwa fitnf Minuten
{ang in eine eins B18 gweiprogentige Krefolfeifen-
[Bfung getaucht. Dad Vabd berettet man in
-einem grofen Bottid); e foll minbdeftens 370 C.
warm fein. Jwei Manner tauden dad Sdaf fo
tief unter, day nmr der Kopf aus dem Waffer
ragt und dte Augen geidjont werden.  Nac) Vet
lauf bon finf Minuten wird dad Fier in ein
leeved Faf gum Ubtropfen gejtellt, wobei man
bie Wolle tiichtrg reibt und alle Vorjten und
Qrujtert entfernt. Vian Ffanr aber bdiefe Ve-
Handlung nur bet wavntent Wetter oder it eutent
warnen Jaume bornehnen. Zum bollen Crs
folge dex Rur ift e3 notwendty, den Stall gritndlid)
au reintgen und gu dedinfizieren. Der Stalls
boden muf nach Cntfernung bded Mifted ftart
mit gebranntem Saltntehl beftrent werden, 1nd die
Wande und alle Holateile foll man mit Kalfmild),
der retchlich Qrefolfetfenidfung beigefeht ift, wieder-
Holt fixeichen. G.

Sur Verwendung der Cideln als Gefigel-
futfer teilt un3 eine Geflitgelzichterin mit, dof
fie die Gicheln habe teimen [(affen, um den Vitter-
ftoff baraus zu entfernen; dann habe fie diefelben

efoc)t und gefunden, dap fie felbit fiic die menjd-
iche Bunge nidht unangenchm fdymeden. Bon
ben Hithnerst feien fie tn bdiefem Buftande gern
enomnten. Sedoch erfordere bad Stoden ber
icgeln 3u biel Feuerung und fei gu umftdndlicy;
beshafd bat die Blichterin etnen .anderen Berfud)
gemadyt, namlich die gefeimten Cidjeln gertlernert
und [dichtweife mit gehobelten Soplabidlier bor
ber ©auerfohlberettung i ein FaB gelegt, unt

fle davin gleid) bem Sauertohl given ju Inffen.
einigen MWochen aud  bem - Faffe

Gine  nach



entnontitene Probe ergab, daf die Hithuer die Cidjeln
wie den Sauerfohl Begiertg frafen, fie gad ihnen
daher basd eingefduerte Futter mit gelodhten Kare
toffeln und etwad SKnodenfdrof gemijdht ald
Wetdhfutter. Sie tellt ugleid) mit, Ddaly fie feit
niehreren Jahren fdhon mit beftem Grfolge bdre
Abfalle thred Gartend, wie Kofhl, Ritbenbldtter,
Gellerteblatter und andere Gemitfe zcvfletnert m
Saffern eingufducn pflege. um fie tm Winter ald
Grfag fiv Gramfutter an ihr Gefligel gu bees
fitttern — Der glewhe BVerfuch mitt RNoftlaftanten
it ber Sitchterin bidher nod) nidht gelungen, da
biefelben et fdhmerer Fetmen afd bdre Cideln
unb fie nur wenig Kaftanien gur BVerfiigung Hatte.
Dagepen bertchtet fie, daf duvch Rodjen der bittere
Gejdymad der Raftanien ganalich gefdwunden
fei und bdte Hithner vielelben in gerfleinertem Bu-
ftande gern genomnten haben r Rl
Sammelcfiden als Jefibrafen. Den Ritden
eined micht gu fuich geichlachteten. fetten Sdjifesd
oder Hammeld Hopft und Hdutet man, dann legt
man ihn in eine tiefe Schiffel gleit etne Marts
nabe aud &ffig und Johannigbeerein, Majoran.
Zhymian, Dragon, Peffertornern, Lorbeerblittern.
Nelfenpfeffer, feh3 gertebenen Bmwieveln und
fiinf bi8 fehs gevquetichren Wachholberbeeren
parftber. Nach fanf bid adht Tagen nimmt man
Hen Ritden, den man téglid) numgewendet Hat,
Heraus, tvodnet thn ab und legt ihn in eine
PBratenpfanne. in welder man da3 vom Riiden
abgetrennte Hammelfett autgebraten Hat. Tt der
Braten von allen Seiten gut gebraunt, gieft man
ctinas Wafjer und nad) Gechntact von der Diart-
* nabe darunter, brat ben Rirden 1Y/, bi3 2 Stunden
aund didt die braunlide Kraftfoe mit etiwvad aufs
geldftent Karteffelniebl Dagu gibt man Teitower
Ritbcher ober ein Gemilfe aud getrodneten Pilzen
Qetere wexden am vend vorher gewajden und
in Waffer emgeweid)t auf den warmen Herd ge=
jtellt.  m ndchften Tage focht man dte Pilze in
dem Weichwaffer gar, hadt fie groblic) und ridytet
fie in einer Meh{hvige aud ewm wenig Butter,
PDtehl und einem Teil ved Kodhmwafierd an. RNad
Belieben witrzt man mit VBouillomwiivfeln, Pleffer
and einigen Tropfen Jitrouenfaft. . IB.
2Wie hleine Brafen [don werden. Cinen grofen
Braten jchon herzuftellen, tjt lange nicht fo jdhrer,
1ie ein feines Stirdden Fleifd) ?ﬂfﬁg und appetit
lich Herzurichten. Wer daher nur etwa einen Pjund-
Draten auf ben Tifdh bringen will, ber tut gut daran,
nad)folgenden Wint zu beachten.  Man bringt
faubered Waffer zum Kodjen, legt nun dad vor-
Dereitete Gtitd Fleifdh Hinein, lafit e3 aber nur
etwa 2 bi3 3 Minuten davin, bis fich die Poren
gefchlofien haben. Darauf with das Fleild) wieder
aus pem fochenden Waffer mittels eines Schaum-
{ffeld Heraudgenommen, aber wohlgemertt, mit
eitem Sdaumldffel. Jn einen fo fleinen Braten
darf man niemald mit der Gabel BHineinftedjen.
Man (Gt nun dad Fleijd) gut abtropfen und
trodnet ed mit einem faubeven Tuche fliihtig ab.
Sn der Bwifdengeit hat man Fett oder -Butter
Heify gemad)t und legt da Hinein das Fleifd, brdt
¢ rajch von aflen Seiten an und giept einige Cf-
1bffel Tochended Wafjer dbagu. Dann laft man dbasd
Fleifh auf gleichmahigem Feuer tweiter braten,
inbem man allmaplich immer wieder einige Loffel
Geifen Waljers zugieht. Crft nad) BVerlauf einer
Halben Gtunde wird dad Fleifd) gefalzen. Wenn
auc) beim Braten fehr aufgepaBt tverben muf,
daf bas Fleifch nicht anbrennt, jo fann man dod
mit Beftimmiheitbarauf redhnen, baf aud) der feinjte
PBraten nichtd an Wohlge{dhmad einbitht M. Tr.
Gebratencr Fafan. Gin i3 zwel gut ab-
gehangene Fafanern werden fauber gevupft
unb - jum  Braten bvorgerichtet. Um Fu jpaven,
fieht nan bom Spiden mit Rauchfped-ab, legt
aber in die gebriunte BVutter gufammen mit den
sSafanen einige iibrig Dehaltene Spedidoarten,
oie benfelben Mriifiigen Gefdmad vermitteln, ald
wmenn man mit Sped fpidt. Haben die Fafanen
gut Jarbe genomnten, gieft nan etwag Britbe,
aug Guppemwiivfel und Waffer bergeftellt, da=
runter und brit fie gar. Fehn Minutern bov dem
nrichten gieit man etiwad faure Sahre, die man
von der tdglichen Gebraud)dmild) abtfiillen und
flerzu auffparen fann, Hingu und didt die Sofe
it ein wenig in Waffer aufgeldjten Wetzenmehl.
Daztt ein feined Gemitle wie BVlumenfohl oder

Hag beltebte und fiir diefen Fall mit Stadjelbeers.

ein gefdmorte Sauerfraut, m. W.
Grofie Sedife gefpidtt. Man jdhupbt den Fifd,

tifcht-ihn, toeibet thn aud unb trodnet thr mit einem

refiten Ruch. Dann legt man den gangen FHich anfein

Brett und fpidi ihn moglichit dicht tuie einen Hajen
Srunmefr fhneidet man bilune, fette Spedjdyeiben
und legt eine” Bratpjanne jotveit damit aus, daf
der Hecht die Spedicheiben bededt. Nun legt man
ben Hedyt mit bem Riiden fad) oben in die Pjanne,
ftreut Galy daritber und {chiebt ihn in einen Heifen
Bratofen, begieht ihn fleipig mit bent audgebratenen
ett, und renn er {hon braun ift (nach etiwa
1, Gtunde), tut man etivad in Mild) gequirlies
Wergenmeh!, bem man fo viel Jitvonenfaft Hingu-
fiigt, bap man ben Gefdmad von faurcr Sahue
hat (a1 Grfap filr jauve Gahne), iiber dew Fijdy,
ie nachbem tvieviel man Tunfe haben twill, ein bis
swet Taffentdpie voll. Jit ber Fifdh gar, gibt manijn
mie einen Braten auf den Tijch, die Tunle ertra.
AR Beigabe tann man Sauerfohl ober Selleries
falat reichen. Ftau H
Mildpunfd. Gin biectel Liter guter Rum
witd mit 125 g feinem Buder, einter Dalben
Stange, Banille aufd Feuer gejteflt, vier Tidotter
himen gequitlt und da3 Gange wie Weinfdaums
oge mit dem Scdhaumidliger gejdhlagen Ivobet
au beachten ift, dah bie Viaije mcht fodjen darf.
Dann gibt man unter fortmdbrendenm Schlagen
ein Qiter fochende Milch Hugu und ferviert den
PBunich, der nicht ftehen darf fofort m. BW.

Frage und Antwort,
Cin Ratgeber fiir jedermanmn,
(Da ber Drud der hohen UAuflage unfered Blatted felr lange
Reit exforbert, fo Hat bdie Fragebeantmwortung fitr den Lefer nur
RBed, wenn fie brieflich) exfolgt. €s werden dafer aud nur
Fragen Beantwortet, denen 20 2. in Briefmarhen Bei-
gefitgt find. Dafitr findet danp aber audy jede Frage birette
Grledigung  Die allgenmem mterefiierenden Fragefteflingen werden
auferdem fier nbne%nxdt Olrotnme Buidrifien yerden grund:
fisheh md beachtet.)

Frage Nr. 311. Cing meiner Kanindjen hat,
vermutlich) dburch Stehen im Dung, unter bden
Fiifen wunde Stellen befommen. eé hat nac) dem
Sitttern von Weiftohlblattern Durdfall; es macht
abivedhfelnd mit bem einen und bem anderen Bein
sappelnbe Bemwegungen. Wa3 ijt bagcggn au fun?

L F in

Antwort: Buniadit miifen Sie verhitten, dak
bas Ranindien reiter in dem bditnnfliifjigen Diinger
fteht. Wenn der Kifig feinen abfallenden Boden
Bat, fo daf alle Flitijigieit ablaufen fann, fo legen
Sie einen Boden aud f{dymalen Gpalievlatten
Dhinein, den Sie fid) felbft mit Qeichtigieit Herjtellen
fonnen, indbem Gie die Qatten mit ein paar Quer-
latten zu einem Roft zufammennageln, und zwar
fo, baf ber Bwijchenraum gwijdjen gtvei LQatten
11 cm betriigt. Sodanmrbaden Sie bem Kaninchen
die Jite in louwarmem Wafjer, dem Gie auf
1 Qiter 20 g freolin gufepen, und beftreichen die
Fupiohlen davauf mit Vafeline oder einem anderen
ntilben Fett, wad tiglih awei- Hi3 breimal ge-
fchehen muf. Dann fommt s hauptiddlid) dbavauf
an, den Durchfall zu befeitigen, wad am bejten
baburc) gejchieht, daf Sie dem Tieve ald Futter
aftbadenes, nur gang wenig angefeudyteted Wei-
brot reichen, gum Krinfen efwasd Reidwaffer, und
swar lauwanm.  Qeidht aufgequellter, nidht sere
fochter Reid ald Futter ift ebenfalld zur Abwedhfe-
tung gut, and) ein Brei aud aufgefodhtem . Lein-
jamenmehl. - Wenn Sie Waffer zum Trinfen geben
wollen, bann nicht gang falt und mit ein tvenig
Gifenvitriol verfest, 3 g auf 1 Qiter Waffer. Griin-
futter darf bad Kanindhen, folange ber Durchfall
nicht vollig befeitigt ift, {tberhaupt nicht erhalten,
jeboc) famn etwad gutes, trodened Heu nicht
fchaden. Dr. Bl

Frage Ne. 312, Mein Ader, toeldher zum
Krithjahr 1916 mit Kartoffeln bejtellt werden joll,
Datte zuc einen Halfte ald Vorfrucht Hafer, Roggen,
Qartoffeln, zur anbderen Hilfte Kartoffeln. Zur
fommenden Ditngung reicht mein Stallbiinger
infolge Ginjdranfung der Biehhaltung und aud
Bufauf von Ader nicht aus. Weldjen Hinjtlichen
Piinger raten Sie mir anguwenbden, in welden
Mengen und wann, in diefem Sahre nodh ober exft
sum Frithjahr? Der Ader ift lehmiger Untergrund-
boben. s S

Mntmwort: Die ftiditofihaltigen Ditngemittel
find in ber jepigen SKriegdzeit taum nod) file bas
nadhite  Frithiahr gu befdaffen, jo baf Jhnen
vovausficytlich nur {ibrig bleibt, bem Detreffenben
Acter jebt im Gpdatherbjt éine frdftige Diingung
mit 40prozentigem, teinem, fdhwefeljaurem Rali
(1 Btr. pro Morgen, ¥ ha) zu geben und dann zu
verjudhen, ob Gie fiir bad zeitige Frithiahr vor dber
Gaatfurdie auf einen Morgen (Y ha) enteder
1 Btr. fdhwefeljanres Ammeonial oder ebenjoviel
Ammoniatjuperphodphat ivgendivo fanfen fonnen
und audjtreuen, (T

Jrage Nr. 313, Vor 14 Tagen haben tvin
Apfelwein geleltert, er gdtt fehr qut. Kann man
pen: Wein jest wdahrend dber Gdarung in einer
tithleren Maum bringen, ohne ihm u id)agu?

LW in

MAnttoort: ift nicht anguraten, ben Wein
todhrend ber Girung Fihler zu legen, die Girung
ittbe unterbrochen, der Wein bleibt dann linger
trilb. Wi aber diefe Antwort auf Jhre Frage
eintrifft, toitd die Gdvung fortveit fortgejdritten
fein, baft ein Trandport ober fihlered Lager nidht
niefhr fdadet. SHl.

Frage Nr. 314, Meine gheifdhrige, gut ge-
ndfrte Biege, bie im vorigen Jabhre nicht zuge-
fommen ift, twitd nicht wieder briinftig. Was Rt
bagegen ju tun? S 8. in 8.

Antwort: Wahefdeinlich Hat die Biege im
Borjahre deshalb nicht aufgenommen, tweil fie ju
fett ift, hierin ditrfte audy ein Grund mit zu juden
fein, bap jie nicht bodt Berfdhaffen Sie bem Tiere
Gei einigermafien gutem unbd indftillem Wetter
Bewegung auf dem Hofe. Auch empfiehlt e jidy,
bie Biege mal einige Tage lang neben einen Bod °
su ftellen. - Goliten Sie hierburdy teinen Crfolg
erzielen, fo geben Sie ber Biege dreimal 10 Tropfen
Qantharidentinftur in 2% Riter Keinfamenab-
fodhung in 48 Gtunben ein. 3.

Frage Nr. 315, ftellte nach dbem Regepte
ciner Frauenzeitung Seife her, inbem ich 1 Pbd.
reined Micrenfett, 4 Qiter Regenwafjer, 1 Pid. -
Sipnatron und /5 Pio. Pottajdje sroei” Stunden
fochen lief. Yme-anbern Morgen fonnte i) nidhts
fdhneiden, e3 gab Broden. Nadh einigen Tagen
war dad ganze it Gried zerfallen. Was Hhabe id
falih) gemacht? War bie Jujammeniepung nidht
ridhtig? PB. BW. in

Antwort: Shre Bujammenfepung der Fus
taten zum Geifefoden ift nidt gerade verfehrt,
nur vermifien tviv bas Hingutun von Galg, weldes
bas Sdjeiden der Geife von ber Lauge bewivkt.—
Rochen Sie Had Gange unter Hingutun vou einigen
Qitern Waffer nochmald auf, geben Gie ungefdhr
auf 1 kg Fett 50 bis 70 g Salz in die Mafje und
{affen Gie ¢ bamit nody eine Weile, einhalb bis
dreiviertel Stunden, langfam fochen, damit bie
Geife fich von ber Lauge trennt. OO, die Seife fich
abgefonbdert Hat, exfieht man davan, daf man den
Daumen in die Lauge ftectt und fdhnell wieber Her-
audgicht. Bleibt bie an bem Dawmennagel haftende
Geife gleich) Hart und geigt fie feine Laugeftellen
mehr, jo ift bie Geife gut undb faun ausgefitllt
wetben, andernfalld muf nod) etwad Saly hingu-
gefilgt toerben. Man fann qudh falzinierte Soda-
und Kaltwafier sum Seifefochen verwenben. Man
verivendet gemwdhnlich sum Seifefodjen 1 kg Talg,
1, kg Geifenftein, 2 Liter Waffer, 50 g Galz. —
Gtatt Talg nimmt man Samnelfett, ald Schwarten,
Abfallfett, fhmubige Ole ufw. M. D.

Frage Mr. 316. An einigen in lepter Beif
gejdlachteten Hithuern bemertte ich zivifchen Haut
und Fleijh Feine gelblidh-veifle, etwad. glaft
gebritcfte ®ndtchen von ber Grofie eines Gted-
nadelfopfed und feiner. Da id) fiivchtete, dap es
fic) Hier wm cine Krantheit Handelt, Habe id) fie
sur Mahlzeit nicht bereitet, Hanbdelt es jic) wirklich
wm eine Kranfheit? Frau 1. in @.

Mntwort: Mit Sidjerheit ikt {ich ausd Jhrer
Mitteilung nicht Jhlicfen, ob eine ernfte frantheit
votliegt; dazu twdve ndtig, baf Sie fiber dbas ALl
gemeinbefinden der Tiere Devichten. Haben Gie
nicht beobadtet, ob diefelben munter unbd berweglid)
find ober traurig umberftehen, fidh in bie Gden
britden, toenig Appetit ober umgelehrt fogar
Grefigier zeigen, babei aber trogbem Fdrperlich
nidht zunehmen, fondern fogar abnehmen? Wir
fitcchten namlich, baf es fich bet Jhren Hithnern
um eine fehr jdhwere Kranfheit, ndmlich um
Suberfulofe, hanbdelt, gegen die ed fein Heilmittc!
qgibt; die gelblich-weifen Kudtden lafjen bavaut
{hliefen. Diefelbe ift fehr anftedend; baher find
alle Hithner, weldye bie aufgefiihrien Krantheits-
etftheinungen zeigen, jofort gu tbten; der Stall it
guiindlid) mit einer Qbjung von 3 g Kreolin in
1 Qiter Waffer zu Dejprengen oder abzumwajden,
ber Diinger mit der Streu tief su vergraben oder
mit digtalf zu fiberftreuen. Die Nbertragung ber
RKrantheit gefdyieht nicht burch blofie Berithrung,
fonbern nur badurd), bafs Tubertelbagillen von ben
erfranften Tieren in bad Futter der gejunbde:
gelangen, a3 Hauptiidlidhy bann ber Fall ift
wenn dad Futter ober Trintwaffer etwa mit ben
Nusleerungen bder Franten in Beriihrung fommt;

2

dafer finb auch Futter- und Trintgefdfe forgjaltia.
s reinigen und gu bedinfizieren. Dr. BL




Uenes fiiv Leld nud Gavien, Hans, Hof und Hiidye.

iiditung einer AWelone ime Jveien, Durd)
forgfaltige Rreugung it es einem erfahrenen
Welonenjpesialiften Dftpreufiens gelungen, nach
swdlfjahrigen Bemithungen eine gany zuverldffige
Neelone fiiv bag freie Land mit allen guten Gigen-
idajten einer Treibmelone, fiir dbas norbbeutiche
Slima paffend, su ziidhten. Da fie jich, wie Landes-
sfonomierat Siebert in der , Frantjurter Beitung*
mitteilt, jahrelang bemwdhet hat und- audy felbit in
pen  ungiinftigen Sommermonaten bie  Probe
bejtand, untexliegt es feinem Broeifel mehr, daf fie
jig in den Gemiifefulturen allgemein verbreiten
loivd, wie fie e3 nad) ben vorliegenden Crfahrungen
tatiadlich verdient. Der Biichter vihmt bdiefer
Neefone nady, baf fie in jebem Hausgarten ohne
Wijtbeet - und ohne grofle Miipe herangezogen
werden fann.  Giebert hat gwar bes ungiinitigen
Wetterd wegen givei Heine Fenfter auf die Pilangen
gelegt, biefe aber an den vier Enben Hodh geftiipt,
10 baf ftet3 freier Quftzug beftand. Die Pilangen
criviefen fid)y immer als gefund und twiichjig.
Dev unbefannte Biichter verdient unftreitiq ein
befontdered Qob bafiir, daf er bie Ausbauer befeffen
bat, eine iberftandafihige Frellandmelone zu
gitdhten, bie fidy durch fojtlich duftendes Aroma
und feinen Gefhmad ausgeseichnet und fiir jede
anfpruchavolle  Tafel empjohlen 1werden ¥ann.
Dabei jmd bie Friichte zuderfith, jaftreich und rot-
Heijchig und in diejer Begiehung nicht zu unter
itheibenon Den unter Glas gezogenen Meelonen.
Guute fehr wertvolle Mendeit, die grofter Beadhtung
und teitejter Berbreitung ert iff, iMd-gerade
eshalb, toeil Ielonen bisher al3 tojtipielig und
jefhr empfinblich in der Angucht galten, tvdhrend
¢3 nunmebr jebem, felbit dem tweniger bemittelten
Gartenliebhaber, moglich gemadht ift, biefe fojtbare
Jrud)t heranzugiehen und feiner Gpeijefarte ein-
guverleiben. Sn dbem Gemuijegirtden des Frant-
jurter Palmengartend hat fich der BVerfudh praftifch
betpdhrt, und ed Hat feftgeftellt twerden fonnen, bafy
die Neubeit den bisherigen Mangel an wirtlich
guterr, braudybaven Frellandmelonen behoben Hat.
Ofne  Bweifel toirh bdiefe Melone 3u einer
Boltsfrudgt werden.

Swiebeln. miiffen im Kommenden JFviihjahr
wn fehr groflen Mengen angebaut werden. Dan

fei {djon jest davauf Bedadyt, fiv die notigen Sted-
giviebeln gu forgen, denn gerabe ai feithen Swiebeln
wivd es jehr fehlen. Der Anbau wird fid) ficher
[ohnen, aud) wenn dic Stedawiebeln, wie nidt
anberd au erwavten, ctwad teuer [ein follten.
Audy fiiv Ziwiebeljanien forge man Dbeieiten, e3
ijt {dhon jewt ftavfe Nachfrage, und er ird imt
Srithjahr nod teurer fein. Das Land fitr Fwiebeln
ijt jetit im @piitherbit su graben und vetd)lich mit
Rompoft und, wenn mdglich, mit Holzafde zu
bungen. Mijtdimgung ift, aud) im Herbft gegeben,
immtex {dhadlic), Ote befte Bovfrudyt fire Bwiebeln
find Sohl und Sartoffeln. Sdl.
Strofierfal jur Strew. Da3 in biejem Sahre
teichlich nach) den Spatjonmmervegen getoadhiene
und jebf nadh) bhem erften Froft fdhnell gefallene
Saub toird ja iberall troden sujammengebracht
wetben, o fih Sparjamleit infolge getingerer
Gommerftrofernte gebietet. a3 fann auch im
BWalde ohne ernftlicdhen Scdhaben gejchehen, twenn
nur basd biedjahrige frijche gefaft ird. Audh an
ben @eftellen (ettva 6 m zu beiben Geiten) foicd
ber forgfamite Forjtmann in bdiejem Jahre gern
bie Nabdelftren hergeben. JchHabe aber audh, o fithet
Sdyroder in bder ,Deutjden Landmwirtidhaftlichen
‘Prefje” aus, flar exjafhren, daf die gejamte Stren aus
den Kabhljchlagfldchen entnommen werden Tann,
wenn fite Crjal geforgt witd ; Teichichlamm, Solid,
Meoor aus der Nabe find oft fait umfonit, fwenn
ie namlidy jowiefo bemwegt twerden miiffen; eine
nidht foftipielige Qunitbiingung tuts aber auch
fixs crjte.  Daff an allen Gewiffern Rohr und
Scly, oroeit-eswuicht, beveits gritn mit Borteil
berfitttert tourbe, ebenfo getvotben.iwicd vie
im_Fiibjahr das , Dreff", ift in foldhen Beitert
tofl felbjtverftindlich). €3 geht ja audh noch bei
Gis, gibt aber bebeutend weniger Mafjje ald ie
jept mit dbem Blatt. — Torfitren ift ja in diefem
Jabhre: nicht mehr zu DHaben, twohl aber bergen
viel mehr Giiter Torferde ober ftreufdhiges Moor,
al3 geglaubt mwird. Gudyet, jo werbet ihr finben!
Jm_Notfalle ftreut and) Plaggen-, Rafens und
Crdjtren gut, die Gdneideljtven der fiiblicdhen
Gebirge tird man wohl unjeren nordbeutichen
Bauern nidgt beibringen.  Wieviel jcheupliche
exfoffenc Wiefen fenne. i), beven NRarbe, im

Winter abgeplagget — Dei Froft wit vemt Ge-
fpannpfluge — eine tadellofe, ausgiebige Einftreu
abgibt! Der Sauretiefentvirt ift dann gleid) ge-
gioungen, . die Kablfldchen im Frithjahr tiichig
3u falten und mit Mineraldiinger verfehen frifd)
angufden, und crlebt meiftens fein blanes Wunber
an der {rijen Cinjagt. Hat er einen Reifwolf
ober dhuliched sur Verfiigung — in Biegeleien
geht bev Tongubtinger ober Tonjdmeider dazi
tabellos —, fo ift bie Gtreu faft jo qut fvie befte
Torfmoositren:  Aber auch Rajen jdhlechthin ftreut,
troden getworben, gut gerileinert, gut, und feine
Cutfernung von den Wegen ujiw. ift meift ofne
jeden ©chaben, oft von Nupen, da bisher dort
itberiviegend Unfrduter ihre Gamen fiir bie Felber
Dedten. Sdgejpdne geben ja befanntlich gute Gin
ftreu. Jn allen Wirtidaften, die eine Hadfelmajchine
an ber Drefchmaichine anbringen Fonnen, darf
nur mit joldjer gebrojhen tverden; man glaubi
e3 nicht, toieviel tweniger Stroh dann ,verurjht”
witd.  Mllerdingd ivird aud) tveniger geftreut,
und man wird i) mehr mit der anvegenden als
tie mit ber diingenden Wirkung bes Stallbiingers
abfinden miijjen. Aber e3 [ift jic) ja zur Diinger-
vermehrung fonft fo viel jedermann Befanntes
tun, daf i) bavon abjehen will, e3 Hiexr aufzu
fithren. 1,70 em lange Pritihen, aud Durd)-
forftungsjtangen zujammengejchlagen und ben
Rithen untergelegt, Sdinze angebunben, ivie
e3 ol tenigitens dem Anjehen nach den meiften
SQanbwirten befannt ift, [Gft jhlieklich, wenns
fein muf, gang ohne Strew ausfommen, ivie
unjere Biehzudyturldnder beieifen, ohne jeden
Schaden fitr di¢ Gefundheit bes Viehes vber feiner
Gvgeuguijle, und die Reinhaltung ift babei meift
eine bejjere a8 Th-Stallen.nit reichlicher, in biejem
Jafre bem Fuiter vorzubehaltenven Steohitrel.

Renmatifde nud HMer
e lll‘“=5dlllltl‘iﬂl wetben mit
Logal-Tabletten rofdh und
bauend befampft, {elbft wenn
andere Mittel berjagen. Su
Apothefen zu ML 1,40 u

ML 3,50.
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unfever lebten Sriegdanleie. Dos
idhlagendjte Beweis deutjdjen Wohljtandes und
Zatfraft. —

Firma Jonah & Eo.,

Daig trof des [hreclichen Srieges deutjde
Tiidtigleit in wirtidajtlicher Hinficht ebenfowenig wie in
militdrijcher ungebrochen ijt, beweift .auc) die iweltbefannte
Bexlin, die eben ifre neuejten Preis-
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- | Befeeinng gavant., fof. Alter w. GejdL-
bc“t[d)u angeb.! ustunjt _l}'ﬂl)‘mlfL
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Stoddorf 158 bei Mimden,
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bid 90% d

bedinguugen. Hidyjte Referven, Tiidt. Wertveter iiberall gejud; .
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liften  herausgegeben bat.  Trof der Rvieges erfchienen
3 ©onberpreisliften iiber Baterlandifhen Schmud, PBhoto-
grabbifche Avtitel und Spiclwaren. Aus demt {dhier uners
ichdpilichen Inhalte feien hiev nur evwibhnt: Uhven, Sdymud:
jachen, Gefdyent= und Luyusartifel aller Art, photographifce
Apharate, Mufitinfirumente ujw. Samtliche Waren werden
auf Wunfeh) in entgegentornmiender Weife gegen bLequente
Ratenzahlungen geliefert. Genaneres ift den vorerivdhnuten,
reid) illujtriecten SPreisliften gu entuehmen, die auf Wunjd)
vllig Toftenlos itbermiittelt twerden durcdh) bie Firma
onaB & Co., Berlin NS 488, Belle - Allianceftrafe 7—10.

G h" "l Schwerhirigkeit, Sausen,
B Um 9 FluB, eingetretene Taub-
heit, beste Erfolge, Fl. M. 1,50,

Bettniissen kaunschneliu. scher

durch den Gebrauch
von Bettnissen - Pastillen  entfernt
werden,

Sch. M. 2,50. (14

H f l n i Kalkeisen-
dBMOICTTOCACIUSIUD, sirup, nevs
d. Appetit, befordert d. Verdauung,
fordert Blut- u. Knochenbildung, des-
halb ganz besonders empfohlen, inden
ersten Stadien von Lungenkrankheiten
durch Heilung, Verkalkung erkrankter
Lungenteile, erfrischt das Aussehen,
Krifte u, Kérpergewicht nehmen zu,
der Gebrauch sollte einige Zeit fort-
gesetzt werd, Fi, M, 8,60, 3 Fl, M,9,—,

Bitte nur aus der Adler-Apotheke
Miinchen D 57, Sendlinger Str.13.

Henkel's Bleich-Soda
Ofrenjanien .
Ol}!‘ﬂ!ﬂllf. Giucrbiirfigftﬂ, + Qailleltﬁﬂlt I!I

nidt angeborene. Tanbheit bes | Nuv bei Wavendung dex newen anterit.
ieitigt in furger Beit (97 | Methode, dratlich empiohlen,veridhiwinb
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Berlag von F. Newmann in Neudamm,

©oeben ift neu erfhienen al3
diefed Jahred

Im Wasgentald.

Cin Jdger- und RKriegdroman aus dem Grenzlaud.
Bon Ferdinaud von Raedfeld.
Preid geheftet 3 IMNE, gebunden 3 ME. 50 Bj.

Cin ¥Weihnadhi8bud) nad)bem Herzen jedes aufrechten Deutihen,
nantentlid) im Sinne unferir Landwivte, Forftmauner und Sdger!
Der Berfaffer ijt ein befannter Forftmann — Kdnigl. preuBijder ‘Forjt-
meifter — und al8 jagdlicher Schriftfteller und hividhgerechter Jtiger mweit
Defannt. [Qn feinem Roman filhrt ex und in die Forithinfer und
Wiilder Cliaf-Lothringend und fchildbert die jehivierigen Aufgaven, bdie
den deutfdhen Forjtbeamtcn in dem Demtfchland abholden Grenglande
finfunbgiwangigSahre hindurch evwachien. Dentichenhaf, Grenzwilderei,
Sdymuggel, Vaterlandeverrat find die Cridve nijfe, frihliched Weid-
werk, foritwivtidaftliche Criolge, Rieve und Unerfennung bei den
Gutgefinnten die Freuden des fdhweren Lecens im reich3landifdien Walbe.-
Aus folem gliidlich) gowihlten Hintergrunde Debt {ich neben einer
pridhtigen Schilderung von Land und Lenten die tragifhe Familien-
gefdjichte des Helden unfired Nomans Avicfungsvoll Herausd. Wie ein
berheerendes muctter braujt bann der Feltfrieg 1914 in bdie Wald-
tiler ber Wogefen, und da lernen wir deutfhed Heldentum fennen, in
dem aud) unjer Held dem Vaterlande dient und fiiv diefed blutet. o
gibt uns Ferdinand von Raesdfeld ein Bud) pacenden Inhalts, vor-
sitglidjer Volf3beobadtung, vaterlindijchen Cmpfindensd und nicht
aulegt voll herrlicher Naturs, WWald: und Jagdihildernungen.

Bu begiehen gegen Ginfendung des Betrages franfo, unter Nad)-

nabime mit Portoguidylag. [ Neumann, Neudamum,

fd)inftes Aeihnacdytdgefdhent

Alle Buchhandlungen nehuen Bejtellungen entgegen.
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