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aunbine des Rhabarbers,

Bon RN. Sdhmelger. (Wit 4 Ubbildbungen.)

2&3(&({) ber Rbabarber in Dentfdhland in
verfaltnismafig furzer Beit etue grofe

und Manchefter, wird der NR{abarberbau in
Jortfhive, befonders in der weiteren Mmgegend
voir Leedd, betvieben. Mamentlich fteht dort
pas Treiben in hHoher Bliite.

Die Cinnafmen, iveldhe bdie Rhabarbers

Berbreitung gefunden hat, ift ev dodh nod) nidyt i fultur bringt, find febhr verjdjieden, je nad) der
io allgemein befannt wie in Cngland und Novd- | Pitnflidhleit und Sovgfalt, die man ihr zu-

3ig. 1. 2AhabarberpTanjen.

a it eine in ridtiger Hofe, b eine gu ticf gefelite NHabavberpflange.

amerifa. Die Blaittiele diefer Bilanze finden
it Den genanuten dndevn die vielfeitigite Bers
sendung im Eingelhaushalt wie in den Speifes
sivijchaften und Dbilben befonbers im Winter
und zeitigen Frithjahre, wenn die Beerenfriicdhte
aoch nidht zu Haben finb, einen willfommenen
Srjaf fiiv diefe. Die Rhabarberitiele dienen gur
Bereitung zahlreicher Nachipeifen (Pudbings,
Bies, Tarts), werden anch in Suder eingemadyt,
veveingelt fogar guv Weinbereitung benubt.
Bei dev allges
meinen Borliebe
fity Den Rhabarber
ift fein 2Anbau in
bengenanntendin:
bern faft dibevall
verbreitet, umal
in Der Nibhe ber
grbferen Stabdte.
Sn ber Umgegend
Qondong gibt e3
zablreiche Gemiife-
farmen, biegrdfere
Fladhen Rhabarber
anbauen und ihn
im Winter fogar
in Gewidahinfern treiben. Jn nod) grdperem
Hmfange, und zwoer nidgt muy fiiv den Qofal-
warlt, fondern aud) zum Berfand nad) London

S
Dig. 2. Die mit a begeidineten
Blatier werden geerntet.

wenbet, und nach denMarktverhalt-
niffen.  Je frither und zarter die
Stiele auf ben Markt gebradhi
werdet, dejto befjer ift ihre Ver-
wertung; uur  der Frithverfauf
bringt Gewinn, {pdter, wenn evit
die Beevenjriichle auj den Markt
tommen, Iofut fih faum das Ab-
exnten. Jedenfall3 ift e3 dbie Pilange
wert, daf wiv und einmal nifher
mit ihr bejdaftigen.

Der  NRbabarber [iebt einen
auferft fruchtbaren Boden in einer
feuchten, gejdhitbten, aber jounigen
Qage. Vian bereitet den Bobden
am Dbejten dburd) Rigolen auf 60 big
70 cm Tiefe vor. Hinfichtlidy der
Ditmgung ift der Rhabarber ein
Nimmerjatt, und eine itbermdfige
Diingung durd) frijden oder vers
rotteten Diinger ift Daher gar nidht zu befitvchten.
@r vertrdgt e3 fogar, wenn man ved)ts und
linf3 einen ober mehrere Cimer Ubortdiinger in
Gruben der Bflange beifiigt. Man fann den
Rhabarber durch Samen und Pilanzen anbauen.
Am einfachften und ficherften gejchieht jedoch
die Bermehrung durch Teilung ber Wurzeln
und Pflangen derjelbei.

Da3 Pilangen hat im Herbjt oder Mitte
Miry zu gefchehen, und zwar in der folgenden
Weife. Jtadhpem dic ‘Pilanzloher i bem
rigolten Boben audgeworfen twovden find,
tut man  veihlich Dung binein; am beften
eignet fich Uborts, Gefliigel= oder Kubdiinger.
tsbann fept man die Pilangen in einer Cnts
fermung von 80 bi3 120 cm im Berbanbde fo
ein, dap ber Keim eher etiwad aud ber Crde
Gervorragt, a3 dap er eingeadert wird (Fig. 1).
Gin zu tiefes Pflanzen Hat im JFrithiahre eine
fpitere Grute ur Folge. Jm nddjten Fabhre
foll damt twenig oder befjer nod) gar nidt
geerntet twerden.

Die RPilege der Pilangung befteht bann im
ftavten Dingen in der Weife, wie beveitd an-
gedeutet, im Uuflodern ded Bodend und im
Sernhalten ped Unlrautes. it die Lage jounig
und die Pflege gut, fo Tann man von einer
Pilange 30. big 35 Piund Gtiele in einem
Sabre evnten.

Befoudere BVorfiht und Sorgialt ift bei
bem Ubnehmen der Stengel exforberlic). Steid
[dft man die dlteften Bldtter ftehen (Jig. 2)
und erntet nux die jungen, faft ausgewadfenen
Gtengel. Danebei werben alle anfependen Bliten-
ftengel mbge
ichjt  frith
wid tief tweg:
gefdynitten.
Die Blitter
felber bricht
man  durd)
leidhte Bors

biegung
&Fig. 3); dasd
Sdueiden
(Fig-)ichafit
niedenPawm
fitr benJach-
1uch3 fo volls
fomuten toie
pagBrechen.

LWo ganze
Beete mit Rhabarber bepflant find, dnuen diefe
in ben erften Sahren, wo fie nod) nidt bon den
Bilanzen gany in Anfprud) genommen find, duvd
andere Qultuven, wie Jiviebeln und Salat, augs
genubt wevden. Sm exften Fabre ift e3 vatfam,
die Pilangen bei fhneelvfem Jroft dburd) Tannen-
reifig ober Strol ju fhiiben. Jm siveiten Winter
Debiirfen fie feiner Dectung mehr, und man grabt
und diingt im Friihjahre den Boben in bex-
felben Weife wie im exften Jahre. Gang befonders
gefchdbt find die gebleichten Blatiftiele, weldye mar
padurd) er=
fangen fann,
baf manjede
Rhabarbers
ftaube im
Frithjahre
mit  einer
eftva 20 cm
hohenSand=
jhicht um=
Hitllt. Andem
Deben  des
Sanbdes er-
fennt man,
wann  bie
Blitter ge-
ecntet fers Sig. 4 er 2.:l'l'|m_rﬂmgc[ iff inbu
ben miifjen. Jnihen:

©pollten bie vorftefenden Beilen dazu beis
tragen, bie JRbabarberfultur in nod) umfang-
veichever Weife in Angriff su nehmen, fo twive
ber Zived berjelben erveidht.

§ig. 3. Per BlitenRopf wird ausgebroden.




Gprifegettel fiiv Ofern,

Bon A M= TB.
Frithling8frdutersSuppe. — Riebiseier auf RLanglevart.
Sefitlites Ofteclamm; Rompott. — Gedimpiter Puter mit
qungen Gemiifen. — Reis-Sherbett. — OftersRulit]d.

Frithlingstriuter-Suppe. Jungen
Spinat nnd Sauerampfer, Rerbelfraut, Peterfiliens
bldtter, einige Grdbeer- und Brennefjelblitter,
Gdafgarben- und Gdnfeblitmdjendlatter, ein
Striupden Ejteagon und wentg Sundermann —
von allem fo biel, baR man im ganzen einige
Handevol Hhat — iwafdt man tithtig, Iviegt fte
fein, bampft fie in Butter ettva 10 His 12 Minuten,
fitgt einten guten CRIBfel boll Gujtin Hingu, bers
rn%rt titdhtig, fitllt mit feiner Fleifchbrihe auf
und laft gegen 30 Minuten Ffodjen. Beim
AUnvidten 3ieht man bdie Suppe mit einigen
Gigelbent und ettoad fithemt Rahm ab und reidht
gevdftete Semmelfchnitten dagu. — RKiebifeier
auf RKanzlerart.  Genigend RKalbSmild,
Ghampignond und Triiffeln werden fein gehadt
unb mit einer guten Bédjameljauce, der etiwald
Fleijchertvalt Deigefitgt ift, bermengt. Dann fitll
man died Salpicon in fleine teéglmitnben und
fet je ein gefochted und abgefdilted Riebifjet
davauf, iiberzieht die Gier mit Bédjamel und
ftveut ein enig gang fein gehadte Pijtazien darvauf.
— @efitllted Ofjterlamm. EGin junges, mit
Mildh eigens gemiitete Lammr wird fertig bor-
bereitet. Dann Hadt man Herz, Leber und Lunge
fein und {dhneidet 3 Hi3 4 in der Schale gefodte,
abgefchilte Ravtoffeln in Witvfel. Hievauf {Hiilzt
nian 4 fein gehacdie Sdjalotten mit Butter an,
fitgt 1 GRIBfel fein gehadten Majoran dazu und
mijcht fchlieRlich die Ravtoffeln, dag gehadte Fleilch
und dag ndtige Salz davunter. Mit diefer Paffe
fitllt man da8 Qamm, bdreffiert 3, falzt, ridjtet
e3 mit etivad Butter und Bouillonfett in eine
Bratpfanne ein und iRt e8 in einem nidht gu
Beifien Ofen 11/, 53 2 Stunden goldgeld braten.
Den Fond. gieht man mit brauner, Frdftiger Jus
ober Fleifchertralt ab, {dneidet dad Lamm auf,
zerlegt jede Hiljte fiir fich und ridhtet die Stitde
auf groBen Sdiiffeln an, twobei man die Fitlle
gum Garnieren berwendet. Die Saice berbeffert
man mit einigen Tvopfen Maggid Witrzge und
reicht fie nebenbet. — Gedimpfiter Puter mit
Gemitfen. Der fauber guredht gemadhte Puter
wird dreffiert und mit Wurzelwert {dhon braun
gebraten. Dann gieht man da8 JFett ab, gibt
geniigend Friftige Ju8 DHingu und ddampft den
Buter darin weid). Den entfetteten und durdys
gegoffenen fond bindet man mit etwad Sujtin,
ba8 man mit Weifitvein glatt gerithet Hat, fhmedt
thn, wenn ndtig, nod) mit Salz ab und fitgt
1/, GRlofel gehadten Cjtragon bhingu. Den
gerlegten Puter garniert man mit gedampftem,
wit je einer Sdjeibe Sped belegtem Kopffalat,
fungen Ravotten, fleinen, glacierten Biwiebeln und
neuen, in Butter und Peterfilie gejdhventten
Salzgurfen. — Reid-Sdherbett. Genitgend
Rei8 wird in Waffer bland)iert, dann in gutem
Weiivein mit ein wenig Bitvonenjdale bolig
mweid) gefocht und durc) ein feined Haarfieb ge-
jtridhen, fo daf man ein ditnned Pitree erhalt.
Died wird nad) Gefthnmad gegudert und gefroren,
worauf man fteife Sdlagjahne und im lehten
Augenblict etiwas Aveal darunter gieht. — Ofters
Sulitid). Aus 1/, kg Wehl, 50 g gerlafjener
Butter, 1 gangen G und 2, in 1/, 1 Mild) ger-
quirlten Gigelben, 50 g Buder, dem ndtigen Salz
und einer *Prife pulberifievten, in ettwad Mild
geldften ©afran Inetet man einen glatten Teig,
per mit 40 g Rofinen und 30 g fein geiviegten
Dandeln untermifdht und gulest mit 20 g Oetfers
Badpulver leiht durdhwivit witd. Dann formt
man {ogleic) und mdglidhjt fdhnell runde Brotdjen
daraug, die, mit Cigelb beftrichen, mit einem aus
Teig geformten Kreug vergiert, {oivie mit Kritnel=
guder, geftofienem Biviebad, Rofinen unbd ge-
jtiftelten Mandbeln bejtreut, fofort tm Ofen bei
gleihmafiger Hitze fchon Hellbraun gebaden werben.

Einige Resepte [iifer Padylpeifen
fiiv die Lefitage.
Bon V. N.

Rum-Speife. JIn 75 g zeclaffener Butter
rithet man 75 g feines Weizenmehl glatt, Hringt
diefe8 mit 1/, Riter fetter Mild) obexr noch Heffer
{ithem Rahm unter anbaltendem Rihren um
Rodjen, bis e8 eine didliche Maffe ift, nimmt biefe
bann pom Feuer und Rt {ie austiihlen, wobei

Beftindig su rithren ift. PNun gibt man fed)s
Gigelbe, 75 g Buder, nad) Belieben fein geftopene
Banille und Bitronenjhale, bier CRIBFel guten
Rum und die gu redht jteifen Scdhnee gejdhlagenen
fehs Giweifie Dingu, filt die ganze Pafle nun
in eine mit Butter audgepinjelte Form und badt
diec @peife fofort bHei mafiiger Hilie eine mappe
Stunbe und gibt fie fogleid) zur Tafel. (Fir
drei Perfonen.) — Bitronenipeife mit Wein.
Man felst 1, Qter Weifiwein aufs Feuer, rihrt,
{obald er focht, fo biel fein geriebene Semmel
hinein, daR e8 ein gang jteifer Brei it nimmt
die Pajfe bom Feuer und bercithet fie mit 250 g
Butter, 250 g Buder, 3 g fein geriebener Bitvonens
fdhale, 20 g Bitronenfaft 1und 1 g Vanilleextvalt
fo lange, bi8 bie Paffe erfaltet ift. PHierauf gibt
man 3wdlf Cidbotter und adt zu fteifem Scdnee
gefdlagene Ciweife Hingu, fitllt dad Gange in eine
gut mit Butter audgejtridhene Form und Lidt die
Speife bei mafiger Hige 45 Vinuten. Man gibt
biefe Speife fogleidh in der Form, mit einer
Serbiette umbunden, gur Tafel ohne jede Beigale,
nur Deftreut man fie reichlich mit Juder ober
nod) befer, veidyt Diefen fepavat dazu. (Fitr fed)s
%ergonen.) — Sdnee-Speife. Bier Ciweilge
erben gu redt fteifem Sdjnee gefhlagen und
mit 80 g Buder vermifht. Nun bringt man
1/, Qiter Milch mit 30 g Buder und einem Tee-
[5ftel abgeviebener Bitronenfdale um  Kodjen,
ftid)t bont bem Gierfhnee mit einem Rbffel Fleine
RUdpe ab, legt bdiefe hinein und Ildkt fie bier
Minuten langfam Foden; bdie KIdRe bdiirfen fich
hierbei nidht Deriihren, man wahlt Ddaher ein
mglichjt weited Rochgefd. Mit einem Sdhaum=
[6ffel nimmt man bdie Kbfie borfidhtig Heraus und
berfod)t bdie Milh nadh) 8 bis 10 Minuten mit
stoet Gidottern, awei CRIBffel Vanillezuder und
einem CRloffel Diondamin (alled in ein Iwenig
Mild) gerquirlt), nimmt die Maffe dann bom
Feuer, Laft fie ein wenig abfithlen und gieht fie
itber die in eine Sdjale gelegten Scheckidfe.
Nan gibt die Speife mit Mafronen oder Rafed
gur Tafel. (Fir finf Perfonen.) Sirit
Piidler-Sheife. DHiergu gehdren: 1/, Riter
Sdlagiahne, ein Teeldffel fein geftofene Vanille
(in ein ivenig Mild) aufgeldft), dret Tafeln in
wentg Waffer aufgeldjte rote Gelantine, 125 g
Buder, 60 g geriebene bittere Pandeln, 125 g
Sultaninen und dret zu fteifem Scinee gejdhlagene
Gieifie. Zundd)it verrithrt man die Schlagfahue
mit dem Zuder, der Banille und den Manbdeln,
dann gibt man bie Gelatine, dann bie Sultaninen
und gum Shlufy den Cierfdnee Hingu. It die
Maffe gut miteinander berrvithet (man adjte jedodh
barauf, die Sultaninen nidt entzwet 3u rithren),
tut man die Maffe in eine mit O ausgeftrichene,
mit fleinen Malronen bBelegte Form. Wian jtellt
bie ©peife fehr falt und ftirgt fie bor dem
Getbicren. Die Ileinen Dafronen werden mit
den Ropfdjen nach unten gelegt, fo daf Ddiefe
beim Stitvzen der Speifen nad) oben find. (Fir
drei bi38 bier Perfonen.) Wer die Speije be-
fonbexs {iif liebt, felie nad) Gefhmad mehr Buder
hingu. — Rartoffelfpeife. Neun Eidotter
werdert mit 125 g Buder 30 Minuten nad) einer
Geite gerithet, dann gibt man 60 g gefchilte,
fein gerviebene f{iie, 5 g bittere Manbeln, eine
Prife Salz, die auf Buder abgeriebene Sdjale
und den Saft einer Bitvone, 250 bis 275 g ge-
fochte und geriebene Lartoffeln (je nad) Grohe der
@ier vichte mtan bad Duantum der RKartoffeln ein,
fite fleine Gier genitgen 250 g, fitr grogere Gier
berlvende mtan eben mehr) und die zu fteifem
Schnee gefchlagenen neun Ciweife hingu, versithrt
bie Maffe gut miteinander, tut fie in eine mit
Butter audgejtridhene Form und badt fie fogleich
45 Dinuten tn einem mifig Heien Ofen. Mit
einer Deliebigen Fruchtiauce ferbiert man bdie
Gpeije fofort. (Fiiv bier bid funf Perfonen.) —
Leidht 3u berettende Apfelfinen-Creme.
Su einem glafierten Rochgefif [ikt man den Saft
bon Drei Upfelfinen und einer Bitrone, 60 g
Buder, auf eldem man bdie Sdale einer
Upfelfine abreibt unbd 30 g Hoffmanns Speifemeyl,
weldjed suvor in faltem Wafjer Har gerithet toird,
auffodjen, aldbann nimmt man bdie Maffe bom
Feuer und rithet fie, Di8 fie erfaltet ift. Dann
bermifcht man diefe Maffe mit 3/, Riter vedht fteif
gefd)lagener fiiRer Gahne und fiillt die Speife in
eine Glasfdjale, in der man fie nad) voligem Cra
talten gur Tafel gibt. (Fiir bier Perfonen.) —
Reispudding mit Sdololade. 250 g ges
wafchenent und gut gebrithten Reis fodht man in
11/, Riter fodjender Mild) mit einer Prife Salz
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usnter Beftandigem Nithren weidh und (Git Hn in
einer @dhitffel erfalten. Juawijdjen rithrt man
125 g Butter niit gehn Cidottern {dhaumig, gidve
nadh) und nadh 100 g Buder, ein ivenig gejtoiene
LBanille, 100 g geriebene gute Schololade, den e«
falteten Mei8 und zuleht die u fteifem Sdnee
gefdhlagenen zehn Ciweife hingu, bereithet bdie
SPuddingmafje gut miteinander, fillt fie in eine
butterbejtrichene Form und fodht den Puddbing
eine Stunde im Wafferbadbe. it nachftehender
Sdyotoladenfauce gibt man ihn gur Tafel. (Fir
fiinf 6i8 fech3 Perjonen.) — Sdofoladenfauce
175 g gute Sd)ofolade ldft man in 1/, Qiter Mild
(Tauwarm) aufldfen, 1/, Qiter fiife Sahne bHringt
man mit cinent Gtitdden BVanille zum Koden,
gibt die aufgeldfte Schotolade Hingu, ikt die Sauce
gut durchfodhen, legiert fie mit 3wei Gidottern,
und fall8 fie nidt {Of genug, gibt man nad
®efdhmad  Buder hingu. (Das angegebene
Quantum  geniigt 3u obigem Pubdding. Wer
jedod) reidhlicd) ©auce Iiebt, bergrofiere nad) Bes
[teben bad Duantum der eingelnen Jngrediensien.)
— Gdiotoladben=Ets, Cin Riter Rahm oder
fette Mild) verquirlt man gut mit 200 g Buder,
adht Gidottern, 125 g fein gerieBener guter Vanille-
Sdjofolade und bringt die Maffe aufs Feuer, lafit
fie auffodjen und rithrt fie nod) fo Tfange, bi3
fie bollflandig evfaltet ift. Hievauf fitlle man Has
gange in die Gefrierbitdhfe und [Ght e gefrieven.
(Biir bier Perfonen.) — BVanille-Eis. Wird
genau mie borftehended ©is bereitet, nur verwende
man an Stelle der Schofolade eine mittelgrohe
Gtange BVanille, weldje man mit dem Rahm der
Milch austodjen lafe.

Zileinerve Witteibongen,

Die Lahmbeif der Pferde. Wenn bad Pferd
den Huf tm Stehen nidht Helaftet, wenn e8 auf
Hartent Boden fdhlechter geht al8 auf weidem, o
ift die Lahmbeit im Feffels, Kron- over Hufgelent
oder fmr Hufe felbjt gu fuden. Fihet man ein
folched Prexd im Rreife herum, fo wird bdas
LQahmen mehr Herborfreten, wenn ber franfe Fup
nad) der Jnnenfeite bed Kreifes zu ftehen fommt
Anbders wenn die Lahmibeit in den oberen Gliedern
3u fuchen ijt, entiweder im Bug-oder in der Schulter.
Dann witd dad Lahmen auffdlliger, wenn fid
der franfe Fuf an bder Wufenfeite ded Kreifed
Defindet und iveiter audfdreiten muB. Das
Pferd fann in foldem Falle die Franfen Glied-
mafien {hledht Heben und borivdrts feen, e ird
demnad) im Stehen den FuR Iriftig ausfefen
unbd {dhiver itber ein Hindbernis, 3. B. eine Schtelle,
su bringen fein. uf weidjent Boben with ein
folches Pferd {chlechter gehent al8 auf hartem. R.

Walifiatterung der Sitfe. Wer an feine
Rithe Malz berfitttert, mup die Menge nach der
Gigenart und dem jeweiligen Buftand der Tiere
felbjt Bemeffen. €8 gibt Rithe, bie {tarfere
Malzgaben bertragen fdunen ald anbere, was
bem Deobactenden Blide bded Pttererd und
Melferd nicht entgehen wird. Wihrend der Beit der
hodften Mildjergiebigleit darf die Tagesration Hofer
beneffert werden al8 Bei vorgeriidter Tradhtigleit.
Bu Fettanfaly neigenden tradtigen Tieren ent-
3ieht man lieber biefes Rraftfutter gang. Cubdlidh
Dat fid) die Grdfge der Malzbeigabe auch Heim
Ditrrfutter nad) der Gitte Dedfelben Zu ridjten.
Je beffer dag Heu ift, wm fo weniger Malz darf
gegeben tverben. Riegen bie Berhiltnifie fo, daf
aug irgendwelden Gritnden eine ftirfere Malz-
fitttecung angegeigl evfcheint, jo foll Tein odex nur
wenig  Heu  berfitttert erden. Wie biel an
lebiterem suldffig ift, zeigt die BVefdhaffenfeit des
Soted ber iere an. .

Die Srampfe Get jungen Sdweinen Haben
ihre Urjache bielfad) in Stallungen, bdie feudt
find.  Auch falted Futter ift oft fdhuld davan.
Da derartige KrantheitSerfdheinungen meijtens im
Winter auftretenn, fo find fie leicht bonm der
Rhaditis ober SKnodjeniveidie zu unferjdheiden.
Lefstere Kvankfeit entfteht ivegen Mangeld an
Kalf tm Futter und fenngeidnet fig durd) das
Unbermigen, auf Dden Weinen au ftehen.
Bementierte Bdden und falted Diauermerd, Ialte
und gefrorene jteinerne Futtertrdge, dad find brei
Dinge, welde im falten Winter leidht Krantheiten
ergeugen. Reichlidhe Cinjtreu, welde taglic ers-
neuert wird, bermindert dad 1Hel. 1

Wie fof man die Sdafe franken? J[m
Winter follen die Scafe taglich einmal getviintt
wevdent.  Gin gejundesd und audgewadienesd Schaf
fauft 112 bi8 2 kg Waffer, bei nur trodenem



FJutter nod) etiwvad melr.
Durft ift jedod) aud) den Shafen nidht dienlid.
Warime Getrante efelnr bie Tiere an und erfhlaffen

Dad Saufen iiber den

bie Verdbauung. Reines Wafjer ijt fiir fie das
bejte ®etrant, namentlih wenn ettvad Salz bas
gwifdhen ift, bad fie fehr lieben. €.
3ur  Sanindenzndt. Gine gedeihliche
Stanindengucht ift Defonber8 mitbedingt bdurch
gute Otalleinridhtungen. Bertehrt tm Hidditen
Grade ift 3, die Sanindjen fret in groReven
Stallungen, o aud) Grofbieh untergebradit ijt,
umberlaufen u laffer und Minncdhen und Weibs
den gujanunien 3u feben. Vet den Jungtieren ift
diefes allenfall8 guliffig, folange ber Sejchlechtstried
nod) nicht erwadht ift, a8 aber fehr geitig, oft jchon
im britten Qebensmonat, eintritt. SJedes Budhttier
muf feinen eigenen Vehilter Haben, ebenfo bie
gur Paft beftimmtien Tiere. Jeber Belilter fei
eta 1 m hod), ¥, m Yang und %, m breit. Der
Boven ijt gepflajtert und etmwasd abjdhitfjig obder
mit einex Rinne berfehen, damit der Urin ab-
laufen fann. Man fann gur Untedbringung der
Ranindjen aud) Kiften berivenden, tweldhe die er-
fotberliche ®rife Haben, ebenfo eignen fid) dazu
Deringstonnen, die fogar zivei- und dreietagig
iibereinander gelegt tverden fonnen, fo baR bie
obere in ben Bwifdentaum zweter unteren Tonnen
fommt. Dag ©pundlodh befindet fich unten, fo
baf Dder Urin ablaufen fann.” Sn die Tonne
Fommt ein Rattenvoft, fo daf zwifchen bdiefem
und dent Lodh ein Hohlraum entjteht. WS Stren
ift am gwedmapigiten Moos, Laub ober Stroh.
Bum ©dul ‘gegen Marder, Jltiffe und Kapen
dient ein Drabtgeflecht ald Titr. Jn den Be-
Dalter gehdrt aud) ein Futtertrog und eine Heu-
raufe. B
Ferftedife Arfadien mander GeflitaelRrank-
Geiten. Oftmald wunbdert i) der Befiger bon
trederbie) itber ber[chiecdene eigentiimlidje Svant-
Deitsexjdjeinungen unter feinen Tieven, ohne fich
bie Urfache derfelben erfliven zu onnen. Be-
deutender Ritdgang bded Nufensd pder gar mafjen-
Dafted Sterben ber Tiere find oft die natiirlidhen
und nadteiligen Folgen davon, um o mehr, ald
Bet bem gevingen TWert De3 einzelnen bon einer
awedmifigen Behandlung meiffenteils Abjtand
genommen iird. Davum fei Hier davauf aufs
merijam gemadjt, daf3 foldhe Rrantheitderjdeinungen
bielfad) burd) vein medjanijche Urfachen Herbors
gerufen tverden. Wie oft wird nidt Kehridht 1und
Unrat aud dem Haufe an ixgend einer den Hithnern
leidht guginglichen Stelle ausdgefdhiittet und rubig
liegen gelaffen. ©as ift aber auBerorbentlich ge-
fundheitdjc)adlich fitr dbad Gefliigel. Die Hithner
find fogleid) dabet und {dhavren nad) den Brofanten
und ©peifefritmdjen, welde fte begievig aufpicen.
Wit diefen bevdlucten fie aber oftmald Fiiden,
Haare, Daunen, aud) fleine KFnodjen und Holzs
{plitter, Stednadeln und andere leicht verlehende,
fpige und {darfe, Gegenjtinde im Kehricht,
weldje dann im Radjen, Magen und DarmTanal
burd) Berwundung oder JFejtjebung allexlei un-

erflirliche Qvantheiten und Stedhtum erzeugen|i

Idnnen. Der RKehricht gehort in die verbedte
Rompoftgrube und nidht auf den Hofl Bieste.
3ur Erhohung der Jrudtbarfeif der Objt-
biume ivird Biterd empfohlen, um den Stamm
am BWurgelhald einen ftarfen Draht zu siehen,
fo baR er in die Rindenfdidht einfdhneidbet. Der
Draht muf fedod) bon Jeit zu Beit gelodert
foerden, damit er.nidht in den Stamm einvadhit
und o bie Urjad)e bon Krebswudjerungen wird.
Gin dhnliches Mittel, den Baum zunt Tragen 3u
givingen, Defteht darin, daR man den Stamum
mit einer Baumfage am Wurzelhald etva ecinen
Bentimeter tief anjigt und ben Sagefdhnitt mit
eiem fhavfen Mefjer nad)jdhneidet. Beide Arten
begmwedent bie Verminderung eined ftarfen Safts
suffuffes in die Krone und fomit die Aushildung
von Polaugen in Frudtaugen. Die zulelst Des
geidinete Weife ift borzuzichen, da die Wunbde
mwieder berheilt. Die bejte Beit zur Anwendung
bed ©dynittes ift das eitige Frithjahr. Q.
Piiangen des Weerenobffes. Aud) dad
Beerenobjt muf in der Weife gepflanst werden,
baR nur bdie Wurzeln in die Crde fommen, der
©tamm Dagegen i feiner gangen Linge iiber
biefelGe Yervorvagt. Bielfach jebodh trifft man
nod) auf die falfche Wnficht, dad ttefeve Cinfelen
fhade nicht3, fa, man glaubt e8 empfehlen 3u
durfen. Bet jungen Pfangen bilben fidh zmwar
bald BWurgeln, aber doch) nur gum Sdabden DHer
fhnen entzogenen Safte. Auperbemr geht bie

Belt bi8 gum Cntjtehen der newen Wirgeln und

bis fie fo eit gefrijtigt {ind, dap fie der gangen
Pilange Nahrung gufithren Eonnen, derfelben bers

loren. ©djlimntere Crfahrungen nod) mug man
Bet Dber Lerwendung etwad dlterer Pflangen

madjen, namentlid) tm fdiveren Boben. Aus
bem Barten Holz de8 Stammies entivideln fich
nur fdiver, in bdielen Fallen iiderhaupt nicht,
neie Wirvgeln, und bdie 3u tief gelegten eigents
ligert Wurzeln verfaulen fehr leidht, tvenn fie
boljtandig bon der Quft abgefchloffen find. Soldein
Straud) frintelt dann bielletdt jahrelang und geht
{chlieRlich infolge Des tieferr Pilangend ein. . NDE.
Sdione Offerforfe. Tan vithrt 1 Pfund
Butter zu Sahne, gibt nad) und nach 1 Pund
feiren Buder und 16 Gidofter dazu, dann gibt
man die abgeriebene Sdjale einer Bitrone, 8 g
geftofene Raneel, 125 g in Feine Winfel ge-
{chnittenes Bitvonat Hingu und rithet die Majfe
pamit wieder 30 Minuten, dann tut man nod
250 g gut gereinigte Sovinthen dagu, ftreut 3/, Biund
fetred Weizgenmehl und 100 g feirnes Semmrelnehl
pariter, rithrt die Maffe gut durch und gibt dann
ba3 gu fteifemt Scdhnee gefhlagene Ciweily Ibffel-
teife darunter. Buleht ieht man ein Weinglas
Avral durd) die Viaffe und badt fie in einer mit
Butter audgejtrichenen, mit Semnrelfrume qus-
geftreuten Tortenfornt Bei nicht zu ftarfer Ofens
hitie langfant zwei Stunden. Wian berwendet
die gangen 16 Ciweifie su Sdnee, defto lodever
ird bie Forte. . N
3m AnpfleRe ans Gardinen gu enffernen,
nimmt man eine Sdhale mit laumwarmem Waffey,
tut einige Tropfen Scdivefeljauve hinein, vithrt
dad Waffer mit einem Stit Holz wm, taudjt das
betreffende Wifcheftitd DHinein und zieht e8 fo
lange in dem Waffer Gin und Ler, big die Flede
blafy werden. Hiecauf legt man die Wifde in
Qauge aus Seife und Soda, weidit fie itber Nacht
darin ein und wifdt fie dann gut aus. Kann
man die Wafdje bleidhen, fo berfdhminden die
Hlede gunglidh); ift died aber nidt miglich, fo
findet man fie nad) dexr erften Wifdhe nod) {chroach
bor, und fie berlicven fid) exft nacd) der weiten
Wifde. Auf ein Liter Waffer redjuet man bier
Tropfen Schwefeljaure. R.

Lrage wud JAntwort,

Cin Ratgeber fiic jedermann
(Da der Duud der hofen E(ugragc unfere8 Blatted fehr
lange Beit crjovdert, {o hat die Fragebeantwortung fit
bie Refer nur Bwed, wenn bdiejelbe brieflig evfolgt. ©8
mwerden bdafjer aud) nur Fragen beantwortet, benen 20 Pig.
in Briefmarlen beigejiigt find. Dafiic findet bann aber aud
jede Frage divefte Griediqung. Die allgemein interefjievenden
rageftellungen werden aufevdbem hicr abgedrudt. UAnonyme

Bujdriften werben grundfislid nidt beadtet.)

Jrage 45, Wetn Johanuniszbeerwein Hat 3 wentg
Buder evhalten; er ift abgezogen, fehr jhon hell, aber
jufauer;idyhabe ben Wein, nadidem das Faf grindlid
geveinigt, wieder auf diefed gefitllt. Sanu idh nun
dem Wein den nod fehlenden Juder in gelodtem,
fliiffigem Guitande beifiigen? A Sd). in St.

Antwort: Der Johannisheertvein [kt fich
j ¢ foohl berfiten, aber e8 ijt
mit gtemlidjer derheit eine neue Garung u
eviarten, wodurd) die Flafdenreife um ein Jahr
bergdgert twerdben fann. @Cine foldhe Nadhgirung
berlangt biel Vorfidht und berlauft demt Laien
nicht tmmer nad) Wunfdh. Wir wilvden den Wein
Gelaffen, ivie ev ift, unbd foll er abjolut fif ge-
frunfen tverden, fo fann Ddied durd) Bufah bon
Buder im Olafe gejdjehen. €8 ijt eine irvige
Meinung, daf ein Johaunidbeer- oder Stadhelbeer-
twein {itfy fein mitffe, unt al8 bollfonuen 3u gelten.
Gine borvidntecdende Saure madit bden Wein
natiivlicher als einen foldjen, bei dent twegen des biclen
Buderd und au jtarten Alfoholgehaltes die Frijche
der Frudht nicht sum Auddrud fommt. Cin leichter,
weniger alfoholveidher Stnterling ift biel gejunbder
und toeit Defdmmlidjer al8 ein berucerter
{dhwerer Deffertivein, und man gewdhnt fidh gern
und bald baran. Sdhlegel.

Frage 46, Wie Tann man tief in ieifjen
Marmor eingedrungene Noftflede Herausbringen?

. - in Grp.

Antwort: Wir wiffen nidht, was Sie bei
DMavmor tief eingedrungen nennen. Sind die
Flede allzu tief im Parmor, wad ic jGon Bbei
2 mm Degeichnen modhten, dbann bitrfte wohl faum
etivad dagegen u madjen fein. Andernfallsd ver-
fudjen Sie e8 einmal, den Mavnior mit einer
Ljung abzureiben, welde ausd 125 g Sdmierfeife,
125 g Sdlammireide, 30 g Soda und einem
Stind Steinblan bon der GSrofe einer Walnuf
Defteht. Man liht bies Pritparat mehreve Stunden

lang auf dent Marnior licgen, WwAjht mt vein
Waffer ab und poliert mit Flanell oder
Dbder man nimmt anftatt diefer Ldfung
Mifcdhung bon 3wet Teilen Sobda, einem T
Bimsitein und einem Teil fein gebulberter Kreide,
feint gefiebt und mit Waffer bexmifcht. Damit reiht
man den Mavntor gut ab und ein und wifdt i
fpater mit Seife und Waffer ab. W, M.-W.
Frage 47, Weldjed find bie Beften Johannis.
Beerforten filv Weinbereitung, und wo Toufe i fie?

R in R
Antwort: A8 Gefte Sohannisbeerjorten
gur  Weinbereitung gelten: Hollandifhe Rote,

Sirfh)-Note, BVerfailler RNote, Hollinbdije Weifze
und DBerfailler Weifie. Die befte Pilanzzeit if
Gnde September, Oftober und Febritar und Mars.
Sie berlangen einen gut gediingten, etiwasd feudyten
Boben, find bei grofeven Unlagen in 1Y, m
entfernten Reiben bet 1 m Abftand zu pflangen.
Die fitr Sie borteilhaftefte Bezugdquelle dirfte
ol die nidjte grofere Baumfhule fein. Die
Sonfutreny im Baumfdulbetricbe it fo fHharf,
baf3 fedes Unternehuien Beftvebt fein biivfte, fitx
denfelben Preid ebenfo fdon gu liefern ivie jebe
andere Baumjdule aud. Sdhlegel.
frage 48. Meine Bienen Habe id diefen
Derbit nidht gefiittert. Habe gewdhnlide Stroh-
torbe, fie ftehen in cinem Sdauer, dad vorne nach
Sildoft offen ift, von fiinf Stiid find fdhon et
eingegangen, bie 3u wenig Honig Hatten. Kann i
fet Fiittern, und womit? B, @. in H.
Antwort: Die fogenannte Notfirtterung fann
man in jeder Jahreszeit antwenden, Befjer ift-es
allerdings, wenn die Bicneir im Herbft Hinreidhend
mit Winternahrung verfehen torden {ind, fo b
die Fittterung unterbleiben famn. Haben [hre
Qdrbe oben cine Offnung, fo legen Sie auf bie-
felbe Randisjtiide, bededen Sie biefe mit einem
angefeudhteten Tuch, und davitber wird cin Glas,
ein Blumentopf oder ein anderer Topf gejtiilpt
Haben die Qorbe Teine Offnung, fo mufl bon
unten gefitttert tverden. JOn bicfem Falle vird
Buder in Waffer aufgefocht und nach dem Gr-
falten in Ruftdhen oder Sdhalen unter den Ban
gefdhoben. Damit die Bienen nidht crtrinfen,
miiffen die Futtergefife mit Roht oder Stroh=
Dalmen Dededt tverden. Reidht der Bau Hid auf
dad " Bodenbrett, fo muf durd) LWegidhneiden
TRaum fiir die Gefipe gejdaffen werden.  Hevefcht
aber nod) falted Wetter, fo fteigen bdie Bicnen
nod) nicht Bi8 auf a8 Jodenbrett Hinab. Jn
biefemt Falle muff man oben in bdie Rorbe eine
Offnung fdneiden, die Suderlfung in Flafh
fitllerr und den mit Leimwand berbundencnr Hals
derjelbent durd) die Offnung in den Bau fteden.
Wir wiinfdhen guten Crfoly; bielleiht Deridjten
Sie und fpdter davitber. p. M.
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Frage 49. Gedeilit am Fufe des (i-r,;\'cbirf;ss
dte gelbe Supine? Jft wvon eciner [fiinjilichen

Diingung ded Felbed su befitvdhten, daf Genadhbarie
Dildteiche vergiftet werben? €3 fteht and Jaude
alg Ditnger ur Berfiigung. H. W. in €. bei L.

Antwort: O die Lupine in Jhrem Rlima
gedeiht, Tann Jhnen aus dHer Ferne niemand fagen;:
dantach werden Sie fid) ant beften in Jhrer Gegend
ectundigen. — Wenn Sie al8 Hanbdelddiinger nue
Thomasmehl und Kainit berwenden (von jevent
600 kg fitr 1 ha), fo faun irgend ecine Bergiftung
dexr Feiche nidht vorfommnen, denn dad8 Thomas-
mefhl ift blig unldslich), und der Kainit ivd
fofort bom Boden aufgefogen und feftgehalten.
— Da die Lupine befahigt ift, den Stiditoff aus
der Quft au entnehmen, jo ijt cine Stiditoffgabe
in form bon Jaude eine ganz unnithe BVers
fdhwendung, die [ohnender Het dem Anbau einer
andeven SBffange berivertet twird. Der grdfte

yeind deg Saatlupinenbaued find Dbdie {pdten
rithiahrafrdfte, die mit lemlicher Regelmafigieit
am 11, 12. und 13. Mai fih einjtellen. Cine
Bwifdjenfaat bon etiwad Hafer gewdbhet gegen
diefelben einen gang beadtendwerten Sduf,
folvie aud eine ganz willfontmene Nebennupung.
Nehnen Ste fity 1 ha 120 ko gelbe Lupinen und
40 kg Hafer. . Kitfter, Budow, Fio.
grage 50, Gine Kul, welde im Borjahre
gefalbt Hat, ift feitbem mit Bladdhen an der Scheide
behajtet, TWad ift su maden?

Antwort: Die Kuh leidet entveder an ane
ftefendem Sdjeibentatare) oder an Blasdyen-
ausfhlag. Qelitere Krantheit it angeigepflichtig.
Sie mwerden alfo bie Polizeibehirde bon bder
Sathlage in  Kenntnid fehen mitfjen. Ofne
tieviivstliche Hilfe fonnen Sie die Krantheit nidt
Deilen. 18] 5




€iTolg bat mich verbliife.

t madjt nan ung ein dhnlides Gejtandnis,
wenn Sceottd Emuljion mit Sogern und Boruteil
verfucht tuorden ift, aber um o wertboller ift dann die
GEmpfehlung. WieHerr Freimann, fo haben gahlreiche
Leute gegen Scottd Emulfion ein gewifjes Borurteil,
und wenn fie wihrend derBahnjeit einesd ihrer Rinder
fich endlich dodh) gu einem Vexvjuch entfchliefen, fo wird
per@riolgfieficherlich ebenfo itbevrafdhen wie exfreuen.
Bonn, NRbeingafje 11, den 23. Januar 1905.
Bor einiger Jeit wurde i) vevanlait, verjudSweije und,
idh muf frei befennen, etwad jagend uund ungliubig, Jhre

Scott8 Emulfion in meiner Familie anguwenden. Wm jsmefhr

berbiufft, dev ewn {hlagender Bewetd fiiv
Shres Prapavated war. Jd) Habe dbasjelbe
Sindern von LY, und 11/, Jahren gebraudt.
Die Kinber, bejonders tasd u[uu‘ haben wahrend der Jahns
peviode furdjtbar andzujtehen gefabt, fie litten an Sriampfen,
und afle bie vielen unangenehmen BVegleiterideinungen dev
Babuperivde,oicStuhlbejdhwerden, Fiever, Unlujt, Sdreicn 2c.
jtellten fich ebenfall3 ein. Seit dem Gebrand) von Seottd
Gmulfion hat fidh alles die8 vevfoven; die Kinber gewihuten
fiy mit Qeiditigleit an dbad Prdpavat unbd verlaugten bald
mit waprem Heihunger danad. E3 feht und immev
wieber in Gritaunen, wie wohl und gejund bie beiben
Stleinen nad dbem Gebraud von Scoftd8 Emulfion fiud.

(gea.) Hubert Freimany, fiaatl. gepr. Heilgehilfe.
Scottd Cmulfion befteht aus dem feinften und
reinften s zehlsuml @m[dr“vbcmm,,mrmmbcnnut

hat mid) der \]

Salf= und Natronhypophosphiten, und 1ft nac) dent
chnmtmn Scottjdhen Urmr)tm entulgiert, d. D).
ber Lebertvan ift in gang feine und feine Trdpjdhen
aerteilt und fomit leicht berbaulich gemadit. Seotis

Cmulfton ijt dhmadhaft und regt den Appetit an.

Scottd Cmuljion with vor und ausdidlieslich
grofien verfauft, und gwar nie lofe nad G)cwm;k ober Maf,
jondern nuv in verjiegelten DOrignalflajden tn Rarton mit
unjerer Sdupmarte (Fijher mit mut,um Dorfd) auf dem
RNiiden). Scott & Bowne, ©. n. b Sranffurt a. Vi
Beftanbteile: “;enmn Medizinalsg ?cbertxuu 150,0, prima
Gyserin 50,0, unterphodphorigjaurer Kalf 4,3, unterphosa
phovigfauved Natron 2,0, pulv. Tragant 3,0, feiniter avab.
Gummi pulv. 2,0, dejtillievtes ~Bancr 129,0, AleoHhol 11,0
Hierau nwmnludu. Emulfion mit dnxw, Viaudels und
Gaultheria:O( ie 2 Tropfen. (81

Sducke Aufzupt,
evaielt man mit

Brodmanns HMarke B

Regt bdie Freplujt
Yolofjal an. Soften ca. 1 PBf. tdglich, da
nur einGRldfFel voll pro Kopju.Tag ins
Gutter gentengt wird. Probepoftpatet
ilo G50 WL, 25 Kilo
WL franto p. Bahn.

tanmn,

Ehem.
Qeipsige

Cutrifig 22,

mit dem Bwerg.

216

8,50 M. fr., 191,
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und tot, Juven

“lnannhmqabnb
H. 258 b. ». L;u 0. Bl exh.

mit Savpfenteid.
Hypothelen gevegelt.

e ym'wﬂmmu,
in Primawave, empfiehlt jehr billig
Eduard Andrack, Fovitbaumidulen

in Beifdjn bei Liebenwerda.

€Elektrische Caschenlampen,

"Lnr] S1.0,75
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Bawuerngut in Wejtpr
aterngut in eftpr,,
Jtiibenboden,
Wiejen, Kivde, Sdule, Vollevei am Orvt. Gr
@chr veidlic.
Bu febr giinjtigen
fofort preiSwevt ju e

Jamghgkeat der Pierde
(oudy rr]rnlnyd)tr_@nmu,.ﬁarhrhxmufnn)
== heilb
Erfolg iiberraschend.

Bﬂb{r.y.llm'fgullmlgtllﬂhlﬂlmHmllfui\ﬂ.
Arwin Ripp, Dresden 7.

Frauen unter sich

kénnen die Vorzlige der Fa-
vorit - Schnittmuster nicht
genug loben.Anleitung durch das
neueste Favorit - Modenalbum
nur 70 Pf, Jugend-Modenalbum
50 PL. bei der Xntern. Sehnitt-
manufaktur Dresden, Nord-
strasse 33. (99

gute
ofied Wobhn=
leb.
Lnfragen unt.
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Em gewaltiger
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&t.
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mit Habu 25 ME.
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fxfo, 12 on. nlr
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Am Legen. 14 Gét.
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My&lowis, O-Chl.

, R &t.
1,75, jamilan.

Seby ftarle,

e e Xiefernpflanzen,

Milliomen

96

& Taufend 70 u. 80 Pf.
G Dehinz, Jeifdia bei Sichentwerda.
(Yiuiter jranfo.) (70

lidhrigestiefernpffangen, extva fdhon,
Datjehr billig abzugeben. Mufter frei.

Karl Breunig, $aida b.Eljterwerda. | |

Dauerbatterien 3. ‘)munxll

St. 90 Bi. 11,50, Grjapt. bill. Porto
Kataloge 1D, eleftr. “Imh[

11 Hren, Goldbiw. 2c. gratid u. franfo.
Hugo Pincus, Hannover 37,

ravden SieGeldI (v. M. 100 an) a.
Wedfel, Sduldbjdein2c. fdreibenSie
an €. A. Winkler, Jerlin W.57,
Wanfteinfr.10. Keine Abdrefientijte,
veellew.ful.Srledigung. (Ritdp.exd ).
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Bl

g mitden Eﬁ E undn

%0E§1curcn ?e § Q@ Qﬁ'ﬁig S@ﬂazﬁém
Mein Tajenopernglad D. R. G. M., ju=
gleid) al8 Fernjeher und Lejegla8 au bes
nuen, {iefert Jhuen woljtandigen Erjag.
N 841 fein (nrtm:, p. Stiid nur M. 1,—
u 842 , vernid. , 5 A b 40

Ports 80 Pf. mehr.

Bei Abnahme ven 6 St. fein Ports, et 10 St. bas
1ite grati8. Bejtellen Sie jofort per Poitanweijung, weil
biefe vt am einfadjjten und billigiten ift. (94

Beflellungen evbitte jojort, ba die Nadfrage riefig ift. Pradt:
Latalog itber 2000 Yir. und Abbifdungen grati8 und franfo.

€mil Jansen, Wald vei Solingen ). 145,

Sfahlwarenfabrif und Berfandhaus.

Verlangen Sie Prospekte u. Offerten,
-~ Mirk. Maschinenbau-Anstalt
wenn Sie Ihren Bedarf an

Fahrrédern, Nahmaschinen, ,,Teutoma“ Frankfurt (Oder) 5.

Fahrrad-Zubeh@rieiien 3 Wark per Tag
EZa bei mir bestelle: ) 2 C\}/erdmus&zluul{lual:lg

3 1% i ¥ enaue An
wellbe"uh“ﬁ ;“m}r)r)ui:‘r‘? , gegen 20 Pigmarke
dabeiemorm billig. Fordern < Jacob Ulmer,
Sie kostenlos und portofrei 42 & schoenaich- Stuttgart.
meinen Prachtkatalog, Bald fegende

d. reichste Auswahl (o3 e ’e
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™ s 3 A dieVor- 80 Miarf, 1905cr Legehithner
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HansHartmann,Eisenach (31.

denNagef auf den Kopf,

Fur 1 Wlavk!
Porto 30 PBf.
Bujammengetlappt
bequem in b. Wejten=
tajde 3u tragen.

eamaﬁ@@ lhaftem Bartwuchs

4 Tann ein Berfuch mit meinem weltberiihmien d55efdrd ittel Covalier nur une
Iegenmﬂ')ft empioblen merden, Fortmdaphrend gehen mit unaufgejoricrt die warmffen Dan
eiben 311, und fann bieraus der Veweid entnommen werden, bap mein Lnunller von wirflich
uma im’)et Duahtnt ift. =
i&go nur imuer ein fiis folde Mittel empianglider Hoarboden,
f" oder aud uur gang ileine Hacdjen vorhanden {ind, folite man
&:‘l‘ sitein (Smmlwr amwenden. ABenn nur die minbeile Anlage fiir
123

n b 3.
Lidy untcnumt Preisdlifte gratis.
folugrll)at,,(lwrmunia“
ld]:u in gaden 39,

o aftoren-Tabak
mit 1 feben ‘Ynghvfwfe w
fojtet franfo gegen Mk

Radmabuie e
H - ridjfal
Emil aller, éfwm)_
Fabrik s Weltruf,
9 ' lrl) an dyron. o
3%“}“ h an jed. Hilje verzw.,
w. 0. Berufsit. d. d. Juit. Jost, Berlin,

[haLxseem 1175, volijt. geh. G“Blﬁeu)m
Beh. all. Leid, Ausk. gena. Viaxte.

Hienfong-Essenz,
extra stark, f. Wiederverk, vers.
1 Dtzd. 2560 M. (b. 30 FL 6,—M.)
kostenfr. iiberallh: 57
Lahorat. E. Walther, Halle a S 13, Reilstr. 2.

) 8 Jage zur Probe

eine praditvolle, Hodymoderne
Gavaliers Doppel - Uhriette mit bes
weglidem Sompaf-Anpinger gegen
LBoreinfendung von M. 1,80, bei
Ehadnmmnc 20 ‘Big. mebhr, bei
10 Stitef eine rli!t gratid, Die Uhr=
Tette beftelit aud hodyjeiner eleftro:
goloplattierter Glicderung und ift
baher ven edjtem Golde nidt ju
unterjeiden. Wieine Cavalierz
Nhrtette ift dag Unitbertvefflidite
ver Golbwaren-Jubuftrie. Gratid
fiige idh bei und hcmc an jeber:
maun  foftenfrei meinen 1906er
Statalog itber Whren, Shuuctiachen,
Stahl:, Leders, Epiels w. Mujit:
waren, f)uuénnIhmncgtguulnuhr,
manw 2. Bei Sammelaufivigen
Gytra:Bevgiinjtigungen. 9
Rheinisches Waren-Versandhaus

Rudolf Aretz, Koln a. Rh. No. 175,
’\l(gcuqn\beu 13:

iglsit fiiv ein ttel vor-
q -mnbeu it, wu‘b man fiber den Griolg meines Gavalier ftaunen.
% Sollte jebod) Der Hanrboven fiie folde Mittel unrl(mnbig s
i empfinglid) fetn, was jelbitredend bei leinem Mittel ausgejdilofien
; ift, i gahle i)

= bei Nichterfolg das Geld zuriick

o dof alfo niemand ein Rifito Yat.

1000 Mark Belochnung

| jable id) Demjenigen fofort in bar, Der mir aud

s einen Fall nadjweift, in Dem id) swic) Hei Nidyt- AN

evjolg milndlid) ober {driftlid) geweigert Gabe, bak Geld suri
&4 fihein legt jeder Gendung bei.

Der Preis tit: Stivle I 2 Mar? Gtirle 1 3 Mor? und Stirie 1 6 Matl.
Berfand nur geaen Nadjndahme oder Baoreinjendung des Geldes. Porto, weldhed Het Nadfs

% ntofime 50 Pig., bet ‘Dnmnicnbuntg 20 Wig. betrdgt, wird ertra berechnet. EBel swet Dofen lefere

4 i in Q‘;em]mmnb porfofeei, bei drei Dojen gebe ich eine wvierte uuuoufx. Nach dem Auslonde
nmenbe nur no@ vorferiger Ginjendung des Gelbes. — Preiblifte gratis.

feinrich Kippers Nadif, Kélma, Rf. [Ir.256.

A@mtul !ananb!;ou; in %atiﬁmeneu, Ceifert und fodm. Priparaten aller Arf
i vorige Woche eine Doje Cevalier von Jhnen erhalten Habe und meine Kameraben
mich }'3%’3?3 bg’mmbgten fbjer bent Fortichritt meines Gdjnurthmtg mocte ich fie bitten, meinen
Sanieraben . rojfeim. — Scb fann nicht umbin, Jhnen mhasutcucn daf i nuct) ez
brauch elier I)albm Dofe Gavalier, bie mir mein Gdwager fiberlafl 1en(§mte rmen L’uuwletteu
Gdnurrbart echalten Habe. ‘lrurn mein €dwager hat einen groBartigen Criolg evsielt. N, Sch.,
Bot: {rop. — Teile Shnen mit, baB i nach Gebrauch Fhred Gavalier einen [d)nczbmen Cdmuu—
» bavt Detommen babe. Meine Kol legen Haben mich ganz bewunbert, als fie nnﬁ) nad) adt
Tagen faben. A. G., Hugshurg. — Da id) durc) bas {m Tehien Monat ncn Shuen beaogeue
Cavelicr fchon {honen ‘Griolg e\awl' habe, bitte ich fie fitx meinen Freund , Heidelbe ?
gite fie wohl wiffen, Tchictten fie mir vor 14 Tagen eine Dofe 1l)teé Gaunlm Cage Shnen me nen
lmitcn Dant. meuu Deute fd)onl)abc ich einen f‘c[)nuxrburt, ift taum 3u glauben, F. K., Berlin.

tomlkm Ring, |w. Simili- Brmant
Gilber oyyd. I,Aa, oder Cap - Rubin
vergold. Ropf 1,75.|Gold 333 ©t. 4,25.
$ilb,Turn,-u.Radfabr.-Ringe©t.1,50
Goldene Ring 1eD. Vo1 BEBF.
au. Reid) illu lifte iib.dbren,
Gold- w, Silberwaren 2c.
gxans und jranfo. WHrmadier
Witederverkanfer verlangen
Qiugron ~Hatalog,  Berjand nur
gegen Nadnahnie od. vorh. Gin=
jendung. Portd und Packung extra.
mtaujd) qeftattet. (71
Hugo Pincus, Haunover 37,

@

Joh Nenmann, Dead: J. Reumann, fdmtlid in Nendamm. — Lerlag vor Karl-Jodl, Semberg (Bey. Halle)
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