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Das Andalufierhuln,
Bon Karl Zieste-Kopajdhin. (Mit Abbildung.)

Ber m‘an_m »Anbalufier” (gt darauf jhliefen,
“—" Dafs die Heimat diefer Hiihnerart Anbalufien
im fiibliden Spanien fei. Sm engeren Sinne

aufgefaft, ift diefes jedoch feinesweqs der Fall;
nur etwasd {panijdes Blut flieht in den Udern

f

Blave Andalufior.

ber Andalufier, indem fie fowohl al3 auch die
Gpanier und Minorfa von dem fiidlicgen
ipanifchen Qandhuhn abftammen und aud) in
threr dufgeren Crideinung dhnlichteit mit dem
iefiteven Daben. Reine diefer genannten Raffen
ift aber in Spanien Deraudgeziichiet worden.
Jn diefer BVeziehung verhilt es fich mit den
ipanijchen NRafjen genau fo ivie mit den
Jtalienern, die audy nicht in Jtalien zu fejten
Sarbenjchldgen ausgebilbet tourden, jondern
erft in YUmerifa, Gugland ober auch bei un3

in Deutfchland. Andalufier find nun englijche
‘Brodbufte und bereitd im Anfang der fiebziger
Jabre bet uns eingefiihrt worden. So grofy audh
anfangd dag Suterefje
war, daf man allgemein
diefer Hithnerart ents
gegenbrachte, fo exs
fanuten bieSportziichter

e -

bald. daB bie Reingucht diefer Raffe gar zu
fchwierig und undantbar fei, und fd)lieflic) famen
bie Anbdalufier auf die Lifte derjenigen Raffen,
welche auf Ausftellungen nicht mehr mit Staats-
medaillen audgezeichnet werben diirfen. Diefer
Umitand (dft es wob! erf{dren, wenn die Jahl
der Andalufierfreunde frof der Vemithungen
be3 , Deutfchen Andalujievziichterflubsd” immer
Efeiner wird.

Wenn toir das getveue Bild eines raffigen
Andalufierhuhnesd betradhten, fo wunbert unsg

biefe UAbneigung gegen diefe Art, bon Der eine
Sdyar gewif al3 eine Bierde ded Gefliigelhofes
gelten barf. Die edlen, ebenmdfigen Formen
ded Tieres nehmen fdon fiir die Raffe ein.
Dazu fommt die allerdingd nur auf farbigen
Darftellungen iederzugebende jhone Tonung
und Beidynung des glatt anliegenden Gefieders
Der Grund desdfelben ift ein Flaves, helles Blau-

grau (3ifden Silbers
blan und tiefShieferblau
bie Mitte haltend), die
Beidynung ein jchmaler,
jedbe Feder ringdum
einfaffender, gldnzend
fhwarzer Saum. Diefe
abgefepteFarbung fommt
namentlid), wie aud
unfer Deutiged Bild
erfennen lafit, Dei der
Henne gleichmifig und
gut gum Ausdrud, weil
ihre Federlagen gleidhs
mdfiger find al3 bie be3
Dabues, bei weldem ja
bielangenBehangfedern
an Hald und Unterriidfen anderd in bdie Crs
jcheinung treten. Obgleid) die Sonnenftrahlen
bed JPrithlingd und Spmmerd bleihend auf
den Farbenton einwivfen und einen voftigen
nflug hervorrufen, jo find die Tiere nad) der
Maufer wieder um fo jGiner. Dasd Anbalufier-
Hubn hat die Grbe eines ftattlicien Landhubunes,
wird 55 bi3 60 cm Hod) und 3 big 4 kg
fhwer. Der Kopj ift lang, breit uud ziemlid
hod), dev Schnabel mafig lang und Hornfarbig.
Die lebhaften, grofen Augen fifen in einem




feberfreien @eficht, zu deffen Seiten wadysieie
Obrfdeiben und {hon abgerundete, tief Herab-
fallende RKinulappen fidjtbar werden. Der
Samm ijt frdftig und glait, tief und vegelmdpig
gezadt und ragt breit iiber dem Hinterhaupt
fort in ben Jaden. Bei dber PHenne ift der
Ramm jur Seite geneigt. Der Hald iird
hoch und [leicht gebogen gefragen und Dat
veichen Behang. Der Rumpf ijt {Hlant und
gejtredt und Bat eine volle getwdlbie Bruit.
Der Riidenr ift breit, nach DHinten abfallend,
bie Flitgel liegen ftraff an, und ber Shwan,
ber Dei bemt Halhn einige fdhone Sidjelfedern
aufweift, wird mdgig jteil getragen. Die Beine
Haben engbefiederte Schentel und jchieferblaue,
nadte Qaufe und lange, Ddiinne Jeben von
gleicher Farbe.

Was den wirtjdaftlichen Wert der Unbdalufier
anbetrifft, fo ftehen jie Hinter den jo gepriefenen
Minorfad und Dden itbrigen Mittelmeervajjen
nicht jurviid. Die Henne legt ziemlid) fleifig.
allerdingd nidgt im Winter. Die Cier haben
ein Durchichnittdgewicht von 60 bid 70 g. Die
Andalujier find aud) jdhlechte Briiter, eintretenden»
falls fiten fie aber gut und {ind aud) forgfame
Fithrerinnen. Die Riiden gebrauchen zum
©edeihen in Der erften Beit unbedingt warmesd
TWetter oder forgfame ‘Bilege, da jie ziemlich
weidlic) find. Sie Defiedern fich recht langjam
unbd find gegen Ndffe und Rdlte fehr empfindlich.
®erade dicje Cigenjdaften verleiden dem Nub-
sitchter die Pflege diejer Rafje, Denn er will
nicd)t ein Sierhubn fiittern, fondern eine Rafje
Dalten, weldje ohne grofe Pilege doch nennens-
werte Grivige liefert. Das Andalufierhubhn
mup um jo mehr in den Hintergrund treten,
toeil und eine gang Dbedeutende Anzahl vor-
sitglicher Hithnercafjen gur Berfiigung ftehen,
die ung mehr Cier und mehr Fleijd) bei geringerer
Miihewaltung liefern. Selbit die Kreuzungen
ber Anbdalufier mit andeven Hiihnerrafjen find
zwedlod, da fie aufer ifrer Schonfeit feine
bejonders Herborragende Eigenjdhajt befiben.

Spargel!

Bor A Ve.-TW.

I8 eind Der erften jungen Gemiife, die im

Krihjahr auf unferem Tifde ericjeinen, ijt
der ©pargel zu nennen, Durd) feinen bors
itglichen Wobhlgefdhmad und feine Befdmmlichleit
hat fid) der Spargel al8 Gemitfe die ganze Welt
erobert. Jn neuefter Beit ift der ©pargel auf
dem Wege, bon Dder Tafel der Vornehmen auf
den bitrgerlichen Tifch) ftberugehen. Und ed gibt
wohl Faum irgend ein andere8 Gemiife, dad in
fo hohem Page fajt aller Menfdjen Freund ijt,
ie die weifen Stangen mit demt feinen Gerud)

und Gefdymad.

©pargel! Weldent %einicf)metfer, der efwas
®utes zu redjter Beit und in der rechten vt 3u
wittbigen iveif, wdffert nidht uniwillfiiclid) bder
Dund, wenn er den Nanten bdiefed edlen Ge-
wid)fed hort. Und dies edble Bewid)3, dasd einit
bie Griechen und Romer fo Hod)y und iwert
fehdtsten, berjtanden unfere Vorfahren, die alten
@ermanen, nicht anderd und befjer ju beriwenden,
al3 baR fie ben im europdifhen Norden ivild-
wad)fenden ©pargel al8 Biehfutter benubten,
afnlid) wie beutigedtagd nod) bdie ruffijden
Steppenbewohner, bei denen der iwildbe Shpargel
fo fippig wudhernd in die Hohe fdhieft, daf ihn
a3 Bieh abweidet.

Obmwohl der Spargel nidht fehr reidh an
Nahritoffen ift, wirkt er doch anvegend, ftarfend
und blutreinigend, und, bdurd) den Gehalt an
Afparagin, erfrifdend auf den RKbrper ein. Yud)
ber groe ®ehalt an Waffer (72%,) ift dem
SGpargel nidht nadhteilig angurednen; er iird,
pom medizinijhen Standpuntt aud betradytet,
fogar febr gefd)at. Cine aljahelich im Frithjahr
ntit Syjtem und Methode gewiffenhaft und
fonfequent durdygefithrte ,Spargelfur” foll bie
Sunjt und RKraft befien, ded Dienjdjen Leben
nid)t nur ducd) feinen GenuB zu verfdonen,
jondern aud) u berlingern.

: Die  Spargelliebhaber find in  ithren An-
fpritchen fehr berfchieden. Biele wollen durchaus
nur fehr ftarfe Stangen auf demt Fijd) fehen,

andere iinfdjen die Spargeljtangen mit vein:
weiflen Kopfen, andeve wiederunt fudjen nach
rofa fchimmrernden, und nod) andere Feinfdntecder
behaupten, dafy der Spargel erft wahrhaft fdhon
fet, Dejfen Qbpfe ecine blaue Farbe zeigen, d. D.
der mindejtens fdhon Fwdlf Stunden aud Dbder
Erde Hervovgelugt Hat, wodurd) er ja natitclid)
veifer wird. Am Dbejten ift Wohl immer bder
fogenannte Mitteljpargel mit ganz leid)t ans
gefdvbiem Kobf.

Was [chlieplich die Subereitung ded Spargeld
al8 ®emitfe, Salat, Suppe ujw. betrifft, fo gibt
e3 dabei, fo einfach, leicht und fdhnell fie aud
erjdeint, ebenfalls Finefjen, Gefchnmadsverjdiedens
Heitert und Verihmtheiten. Sogar der Spargels
abfall ergibt nod) eine wirfungdvolle Spargels
fuppe.

Sn Deutihland liebt man e, den Spargel
warm al8 Gemitfe zu berzehren. Den Spargel
al8 @Galat angumaden, ift hauptfadlid) in Frants
reich und Jtalien der Fall, oder man ifit tn den
beiden [lefitgenannterr Réndern 3w wavnten
Stangenfpargel eine ausd O, Gjfig, Pfeffer, Sal3
und Peterfilie Hergeftellte falte Binaigrette-Sauce.
Gin warme8 Spargelgeridht ift {idjerlich einemt
falten bovzuziehen. Durd) bdie jdarfen Jutaten
der Gauce wird dad feine Aroma ded Spargeld
perdedt.

Stangenfpargel mit Hollandijder
Sauce. Vian {Ghalt den Spargel auf bHefannte
Avt, efdneidet die Cnden, bindet ihn, naddem
ex geveinigt ift, in Bunde und legt ihn in leihts
gefalgenes fodjended Waffer. Jjt der Spargel
weid), Hebt man ihn aud dem Wajfer, it ihn
auf eintent Tuche ablaufert und ridtet ithn auf
einer runden, mit gefalteter erbiette belegten
Sehitffel an. Dann bevziert man die Sdhiifjel
mit einigen Peterfilienzweigen und ferbiert eine
au8 Butter und Cigelben mit wenig Jitronenjaft
perbefjerte Hollandijche Sauce apart dazu.

Spargelipigen mit Rahm. Man {dneidet
bie ©pien von {dhdnent, weifen und gejddlten
Spargel ab, [apt fte einige Minuten im fochenden
Wafjer blandjiever und (it fie donn mit frijdhem
Waffer ab. Dann gibt man in eine Rafferolle
eint grofes Stitd Butter, fitgt ein LWoffelden boll
®uftin hingu und vervithet died mit fitgem Rahm
und ein wenig Bouillon, die man aud Dr. Oetfers
Sleifdiaft (Cornil) berjtellen fann, 3u einer
famigen Sauce. JNun fdiittet man die Spargels
fpigen in Diefe SGauce, toitrgt mit ein ivenig
Dustatnufy und diampft den Spargel langfam
und gut ugededt weic). Man ridjtet ihn auf
einer runden Sditffel an und und betvaufelt ihn
mit Fletjdglace.

SGpargel mit Rahm auf amerifanifde
Art. DMan {[dhneidet Mittelfpargel in gliedlange
Stitde, wirft fie in Iodjendes Salzwafjer, aus
demt man fie fedbod) nad) langftend 5 Minuten
ieder aushebt und in eine Kajjerolle tut, in der
ein wenig Deiffed Waffer mit einer Fleinen
geriebenen Biviebel, etiwad Buder und Salz an=
gefest war. Hierin ldft man bdie Spargelitiicte
neben bem Feuer etiva 20 Minuten langfam
giehen.  Dann quirlt nan einige Cigelbe mit
etwad didem {iffen Rahm ufammen, gibt bdies
itber den Spargel und (@Rt alled nod) einnal
auffodjen, wobei man forgfaltiy umrithren muf,
da die ©auce int Topf letcht anfelzt. Kleine, in
Gt und geviebenent Weiftbrot gewdlzte und in
Butter {hon braun gebratene Frofchfeulen bHilden
eine {dhone Beigabe.

SGpargelfpigen & la Pompadour. Die
Gpargelfpifen mwerben gefodht, abgegoffern und
mit frijdjent Wajfer abgefithlt. Dann lakt man
ein grofied Stitd Butter in einer Kafferolle ger-
gebert, vermifcht e3 mit twenig in Waffer auf-
geldjtemt Guijtin und fitllt mit einem Glafe
Weipioein auf, worauf man die Sauce mit einigen
@Gigelben legiert. Nun gibt nan bdie Spargel=
fpigen binein, witvzt mit etwas Mudfatnuf und
lagt alle3 recht Deiy ziehen. Man richtet bie
©pargelfpilien vorjidtig auf einer runben Sdifjel
an und umlegt dad Gemitfe mit fleinen Blitter-
teighalbntonden.

®ebadener Spargel. temlich) ftarfen
@pargel befreit man nad) demt Puen bon dem
unteren fHolzigen Teil und fod)t ihn in ftact
mwallendem Salzwaffer einigental {tber. Nadhdem
man thn in frijdem Wafjer abgefithlt, trodnet
nan ihr in einemt reinen Reinentudje, Bindet ihn
3u bret und bier Stid zufanmren und wilst iHn
in gefchlagenen Gigeld und dann in Mehl, worauf
man ihn in Butter oder Palmin goldbraun Hadt.

Diar fann aud) einen Wusbadteig boun etwasd
sexlaffency Butter, einigernn Lffeln Weifjivein,
ettvad Saly und dem ndtigen Viehl Heveiten, in
dert man den Spargel bor dem Vaden taud)t

©pargel und Rarotten mit Witrjthen
Sunge, gepuite und gewafdene Kavotten werden
in beller, leidhter Rleifdhbrithe und etwas Butte:
weid) geddmpft. Dann beveitet man aud der
Brithe mit Butter eine furge Sauce, fitgt das
nbtige Gewitrg hinguw und jtelt fie Deifette. Jn
awifchen pupt man Spargel, {dyneidet ihn in
eta 5 Bi8 6 cm lange Stiide, focht fie in Heller
Fleifchbrithe gar, Hebt fie aus, Rt fie abtropfen
und vermifd)t fie bvorfichtig mit dem SKarvotten
Beim Anvidhten ftreut man feingehadie Peterfilic
darauf und ovdnet gebratene Sd)weindivitrftchen
frangformig darunt.

Hleinere Witteilungen,

Gefafrenn des Stupievens. Dielen Pfevdes
Befigernt Ditrjte e8 unbefannt feinr, daf} nac) dem
Kupieven oder Kitrgen der Schweifritbe der Pferde
der Tod infolge Starckrampf eintreten fann, Dic
graujame Tierquilerei bed Kupierensd bermag dem-
nad) auch die Precdebefitser empfindlich gu fdhadigen.
PBon der ntedizinifhen Klinit der Berliner tiey
degtlichen Podyfchule wird mitgeteilt, daf bet einem
dort wegen Stavrframpf eingeliefevten $Pfexde die
Gntjtehung diefer itberaus {chmerzhajten Krantheir
auf dad drei Wochen borher crfolgte Kupieren
des Plerdesd zuritdzufithren war. Die Crivantung
petlief fehr ftitvmijch) und endete todlid). Diefer
Fall jteht durchaus nicht vereingelt da, jondern das
Auftveten bon Stareframpf nad) demr Kupieren
wird dfter beobachtet. R.

Jtiie Stalber, welde jur 3udf vermweunde!
werden, ijt e8 bon gar feinem BVorteile, wenn fie
i dem erjten Lebenswoden mit Vollmild) itbev
veidglich ernihrt werben. Sie beditrfen in den
erften Wodjen um Leber 1nd gu ihrer Entwicelung
verhiltnidmafig wenig Mild). Durd) ein der-
niinftige8 Naphalten werden die Kilber ficherlic)
nicht frant, wohl aber dann, wenn fie auf einmal
au. biel Milch befomnten. Kilber, welde fic) felbjt
itberlaffen find, wiffen nicht dad geringite Diap
einguBalten, fie berzehren auj einntal drei Liter,
obgleich die Hilfte genitgen jollte. Sobald aber
ungewobute Witengen Wiild) demt Wiagen gugefithrt
mwerden, fann nidt nehr alles berdaut werden,
und bdie nicht verdauten Rejte verfallen Gdrungs-
progeffert, twelche eine Erfvanfung der Rdlber
Derbetfithren. Hauptjadhlic) find 8 Verdauungs
jtoxungen, verbunden mit Aufblahungen obder
Durchfillen, die fid) einjtellen muitffen. Diejfe
Bujtanbde find aber haufig fdhroer zu bejeitigen, und
imnter haben fie eine Stovung in ber Entwidelung
3ur golge. m

Die Knodenweide. Bei jungen Tieven,
befonderd aber bet SGdjweinen, tritt Bdfter bdie
fnodjentveiche auf. Dag Sfelett bejteht tm
jugendlichen 2Alter exjt aus einem Teil Knodjernmaffe,
aumt wefentlidhen Teile jedod) aus Knorpelgewebe.
Durd) Ginlagerung von Kalifalzen entfteht allmahlich
bag3 Ruodjengeritft. Diefe Vertndcherung geht
nidht in der gehorigen Weife vor fid), wenn in
der Nahrung zu wenig Kalf dborhanden ift, und
die Ruodjen bletben dann linger weich. Dadurc
entjtehen ber{dhiedene Verbilbungen, Verdidungen
und Anfdywellungen bder Knodjen, nanentlidy an
ben Gelenfenden. Knodjenweidie fann jedod) aud)
infolge erblicher Belaftung auftreten, wobei Tieve,
die einer frithreifen, feinen Nafje angehoren und
fich durch hobe Maftfahigleit ausdzeichnen, fehr
leicht Davon ergriffen werden. Die mit Kuodjen=
meidje Dbebajteten Ferfel bHaben einen fteifen,
gejpannten Gang und liegen viel. An den Knoden
der Gliedbmafen treten Verbidungen auf, und fic
werden auch) frummnt.  Cbenjo verbiegt i) Haufig
ber Jiiden mnac) oben oder unten. Die Frefluyr
pervingert fich nach) und nach), e3 entjtehen leidhte
Durchialle, bdie Tiere magern ab und gehen
Ld)[iei;lic[) augrunde. Sur Befferung oder Verhiitung

er Sranfbeit ijt eine pajjende Crndhrung uno
Daltung per Tiere evfordevlicd). Un Futter reiche
ntan thnen Hauptfadlich Mild), Hafer odber Gerfte,
aud) ijt dev Aufenthalt auf der Weide bon guter
Wirtung. ALS Beimifhung unter dad Futter gibt
man mit Crfolg aujgejd)lojjenesd Snochenmefh!,
fogenannten Futterfalt. Jch) DHabe bden bon
Brodmann in Leipzig jtetd bewahet befunden. M.

Die Sdafmaft nwf in drei Hig vier Wochen
Beenbet fein; Ddenn dauert fie ldnger, fo geht ein
Zetl ded Gewinned verloven. ©3 gilt died jedochy



mit fite dltere Tieve, ba Lammter und Sahrlinge,
folange fie nicht bolfténdig ausgemwad)jer find,
ourd) bie Bermehrung bder RNbrpermaffe bet ber
Lingeren Maftzeit Hochit felten eine Verminberung
ped ®etwinnes verurfocdhen. Maijtfhafe werden
Atad) dem lebenden Gewicht und dem ungefahren
Gehalt an Talg beurteilt. Lehtever wird mitteld
des bdurd) die Ubung berfeinevten Tajtgefiih(s
vidhtig abgefdjitt. Die Stivte und Fejtigleit dex
Hettfchicht unter der Haut macht fich Hefonders
auf ben Rippen, den Huften und der Schwans-
wurzel erfennbar. 2
Die Jvefunfuf der Biegen tithrt in den
meiften Fallen bavon her, baf die Tieve fich das
Jutter berunreinigt Haben und nun bon bdiefent
angeefelt werden. Jn foldem Falle ift e3 am
bejten, wenn man ba8 gange Futter auf bden
Stompofthaufen {chitttet, dad Gefdf fauber aus-
{cheuert und ausbriiht und den Biegen -einen
frijhen Teunt, in welden etwad Saly getan ift,
vorfelit. Sind bie Tiere audgehungert, jo twerden
fie fid) fofort davitber hevmachen. Oftmald rvithrt
aud) oie Frefunfujt davon ber, daf die Biegen
0es ftet3 gleichen Futters iiberdritjfig geworden
find ober zuviel Juttermehl oder SKlete erhielten.
Getwdhnlid) Hilft in diefem Falle ein wiederfholter
Wed)fel int Futter. Auch BVerftopfung fann bie
Wrjache ber FruBunluft fein. Diefelbe entjteht
haufig dabduvd), dafy fich dad Futtermehl in den
wawen Tranfen ufammenballt und im Dogen
al8 Rlumpen liegen bleibt. Hiergegen BHelfen
einige Loffel Leindl, die man demt Tiere eingieft,
fehr bald. Gin ganger Heving dent Tieve tn den
Radjen geftedt, tut ebenfalld gute Dienjte. ©.
Wann if der rviditige Beifpunht der Sen-
ernfe gefommen? Um dieje Frage u Heantworten,
macje nian fidy flar, daf alle Flee= und gras-
artigen Pilangen beint Beginn ihrer Cntwidlung
in Otengeln und Blittern bdie verdaulid)jten
Otoffe, und swar aud) in der relativ gripten
Menge, enthalten. Hat fid) exft der Sante
gebildet, und ift er gur Reife gelangt, fo verlieren
die pben genannten Teile biele Nahritoffe, und
damit bewingert fidh) aud) echeblic) die Ver-
daulidhfeit fitv das Bieh refp. der Tutterivert.
Qv der Beit, it weldjer die Futterfrauter Blitten
peigen, ift der Gehalt an Holsfajern am geringjten,
und darumt foll man in diejer Periode mit tem
Pahen beginnen. Die frith gefdnitteren Bflanzen
liefexn den ftirfiten Scjload. 8 triigt bdiefes
Berfahren aber aud) zur Gewinnung eines
fchnelleven und reichlicheren giweiten Schnittes Hei.
Da nun aber auf einer Wiefe doch nicht alle
Pflangen zu gleicher Beit blithen, fo it das
Wiahern dann gu empfehlen, wenn bder grifte
Teil der Wiefenpflangen in Blitte fteht. Weijt
der Wud)8 RQuiiden auf, fo find diefelben durd)
Nad)fden geeigneter Grafer su befeitigen. M.
Ditngung der Aunkelriiben mit ChHilifalpefer,
Chilijalpeter al8 Ropfditngung, mit BVorjicdt und
Gemwifienhaftigeit angemwandt, ift dem Grivage der
Ritben fehr dienlid). Der Salpeter ift aber nidht
bor oder Wwibrend ber Saat, fondern am beften
in Ddrei ®aben geteilt anguwenden. Das erfte
Drittel gibt man, wenn bdie Ritven fidh zeigen,
das gweite Drittel nad) dem erjten Behaden und
003 lette Drittel nach vem gweiten Behader.
Ampflangung uidf angetriecbener ObAbanmMe
im Sommer. Swweilen madit man die Be-
obachtung, dafs eingelne neu gepflangte Objtbaume
08 gum Junt nod) feine Bldtter haben und mwie
abgeftorben dajtehen. Betradjtet nan die Stamne
udler, fo Dentertt man Haufig, daB die Rinbde
nicht mefhr glatt, aber doch nodh gritn ift. Tritt
big gum Jull nidt feuchtivarnes Wetter ein, fo
teodnen fie imnter mehr ein und gehen endlid
gugrunde. Um foldje Biume gu vetten, ift ein
Umpflangen bderfelberr bor Johanni, bebor der
siocite Saft eintritt, notwendig. Bu bdiefemt Bwede
werden bie Stammden forgfam aus demt Boben
genomuten; bdie Wurzelenden, mwelde nod) Ffeirne
Bernarbung  gebildet Haben, fondern [dhwarz
gemworden find, tverden mittel8 eines fdjarfen
Mefjers frifch) angejdhnitten und davauf die Bawme
mit ihrer gangen Bewurzelung 12 His 24 Stunden
ing Waiffer gelegt. AlBdann taudje man fie in
einen Bret bon Fuhdung und Lehm und pflange
fie wieder recht forgfiltig. Natitelich davf Hievbet
eder dbad Ginfdhlemmen der Wurzeln nod)y dasd
fpitere Bededen der BVaumfdheiben mit Furgem,
berrottetent Dung berfdumt werden. G.
Saden und Sodtern der Gemiifebeefe. Zu
ber Beit, al8 der Glaube nod) allgemein mar,
daf die Pflangen ihve Nahrung alein ausd dem

Boden empfangen, und man nidGt wupte, wieviel
fie an Nabhrung ausd der Quft mit ihrem Blattwert
begiehen, und bafy bder frifc) bearbeitete Boden
doppelt und dreifach) aufgefd)loffer wird, fonnte
man dad blidhe breitwiitfige Sien und bas
hochiten8 gweinalige Haden fiiv ridtig und
gcnugeub Dalten. Nachdem i jedoch) itber all
tefe ‘Bunite aufgeflart find, mufy Bei einer
intenfiven Gemitfefultur viel und oft tm Jahre
gehadt und gelodert werben. Faft alle Gentiifes
avten mitffen deshalb in Reihen angebaut werden,
damit die Hace inmier und bei allen Sadjen an=
gewendet und das fojtjpielige Jdten und Krauten
gefpart terden fann. Pflangenarten, die bdidht
fteben und bon denen die Wurzeln {ich nahe an
oer Oberfladye befinden, werden nidyt tief behadt,
fondern hier wird die Oberfladhe nur flac) ab-
gefchabt. Anbdeve Arten wie Kohl, Ritben, Eebien,
Bohnen und Kartoffeln mwerden tief dburdhgehadt
und gulebt Hod) angehiufelt. Das biele und
didhte Treten muf bermieden mwerden, weil fonjt
ber beabfichtigte Biwedt nicht erreicht werden fann.
©obald Ber BVoden eine fejt Ruufte zeigt, mufp
aum Haden und Lodern gefchritten mwerden, wenn
die ©Gaat aud) erjt im Aufgehen DLegriffen oder
exft bor 10 big 14 Tagen gehadt worden ijt. :
Werf des Sommerobffes. Man darf dad
Rind nidht mit dem Babde ausfdhittten. Died
Spridywort gilt aud) vom Obftbau. IJn der Regel
with nur der Anbau ded Winterobite8 empfohlen,
und dod) fonnen Sommerfriihte, bejonders in
der MNahe von guten AbfaBquellen, eine Hobhe
Jlente geben. Wenn und aucd) die Bevorzugten
fidlidjer gelegenen Gegenbden dad Jrithobit frither
liefevnt, fo ift Dies boch meift zu teuer. Aber die
Sehnjud)t nad) dem OBt tjt infolge ded langen
Winters gejtiegen, und die erjten %}rﬁd}te finden
daher fjtets gute UAbnehmier. Budem find bdie
metiten Frithapfel fehr ertragreich, wie 3. B. der
tweiie jtrachant, welder in allen Fovmen gut
triagt.  GBenfo embfehlensmwert ift fein voter Bruder,
ber vote Aftradjar, der befonders durd) feine Farbung
ben Raufer anlodt. Ihnlid) jhon gefiarbt ift der
pfivfidjrote Sommrevapfel. Huferjt ectragreid ift
aud) der Charlamoiwsty und der Sonumergewiirzs
apfel.  An BVirnen wiven al8 bdie frithejten au
empfehlen: Die Mustatellerbirne, bdie Pfivfich-
Dirne und Williams Chriftbirne. Bu Hemerfen
ift nod), bafy entgegengefetst den Winterbirnen die
Sommerbirnen melrere Tage vor der Reife abs
genommen iverden ntitfjent, befonderd dann, wenn
fie eirten Trandport ju ertragen Haben. 2.
Winfer- oder EHriffkohl. Die Ausfaat desd
Winters oder Ehriftfoh(s finet int Deat und Juni
ftatt. Die PHangen berfest man vom Juli ab
auf Teer gewordened Crbiens oder %rufﬁarto%elr
land, bie niedrigen Sorten auf 50 cm, die fohen
auf 60 cm Cntfernung. Da diefer Kohl bom
Frofte nidht leidet, fann er den Winter ither an
Ort und Stelle ftehen bleiben. G gewinnt
fogar an  Wohlgefdhmad, nachdem er einmal
durchfroven ift. >
Sdmorbrafen (bitrgerlid). Diergu eignet
fidh) am beften ein Rinderjdivansitii von ungefihe
11/, kg. 100 g frifdhen, ungefalzenen Sped
{dneibet man in dide Faden, die man in einer
Mifdjung bon Salz, Pfeffer, Gewitrg und gehadter
Peterfilie wilzt, um fodann dag Fleild ,dem
Faden nad)“ damit su durdhziehen. Das Shmwans-
ftitd brat man in einer RKRafferolle in Butter ober
Palmin bon allen Seiten braun am, gieRt ein
®lad BWeiRwein unter, darvauf 1 1 Bouillon und
{chlicRlich) bier CRIbffel braune Sauce, fitgt einen
audgebeinten und aufommengebundenen Kalbsfuf
fowie ein Wilrzftraufden Hingu und [t das
letid) gugededt 21/, Stunde fodgen. Jnzwifden
albiert over biertelt man 3wdlf Rarotten und
fdineidet fie olivenartig gu. Dann wirft man
100 g witrfelig gefdinittenen, redht mageren Baud
fped fowie 50 g in fleine Rechtede gefdnittene
Gpedjdimarten fichen bi8 adit Minuten in fodhendes
Waffer; ntan fann dte Shwarten aud) exjt willen
und dann fdneiden. Sdlieflidh) [dwitt nan
Gped, Sdwarten und wdlf Feine Bwiebeln in
Butter gu hellbrauner Farbe. Rad) 21/, Stunden
gibt nian alled gu dem Fleifd und {hntort dies
nod) Ioeitere 3/, Gtunden. Beim Anridten legt
man Hasd %}[eiié} auj eine Sdiiffel, entfernt das
Witvzjtvaupdjen, gibt einen Lbjfel Maggis Witrze
an die ©auce und fdneidet den Kalbsful in
Ctitde. Die Sauce mit den Rarotten, Swicheln
undb Gped gieRt nman um dad Fleijdh, den zer-
{dhnittenen Ralbdfufy legt man davauf. A, M.-W.

Trage und Autwort,
Cin Ratgeber fitr jedermann
Frage 108. It Milh, Sabhne oder Butter,
bie pon Rilhen fammt, welde mit Tuberfulofe over
Perljudyt behaftet find, fiir den menjdlidhen Bebarj
jpidlich?  Jft dieje Mild), an Kilber verabreidt,
auftedend? .M. in S,
Antwort: G5 jteht fidher feft, dapy die Mildh
bon Rithenr, weldhe mit Cutertuberfuloje behaftet
find, auf Tiere und Menjdjen, ingbefonbdere RKinbver,
itbertragbare Tuberfelbagillen enthiilt. Diefe gehen
audj in die Sahne und in bdie Butter itber. Auch
bei anderen Formen ber Tuberfulofe (Perlfudyt)
fann die Mild) bagillenBaltig fein. Bk
Frage 109. 20 junge Giinfe, fiinf Woden
alt, befommen jdhledjted Nusjehen. Sie Deifen iid)
bie Federn aud und flappern mit bem Sdnabel.
Bringt man fie auj die Wieje, fo Tonnen bHald
einige nicht mehr laufen. Fiinj Stitd find bereits
gejtorben. IS Futter erhalten die Ginfe Brennefjeln,
Baumiuh, Weizentleie und erfleinerte Sohlriiben.
Freffen tun fie gut; wad ttmtun? R M. in S
Antwort: Sehr haufig befomnien junge
Ginfe in der Beit, wo fie ihren Flaum bverlieren
und die Bildbung der Febern beginnt, bie von
Shnen gefdilderte Rrantheit, bdie ,Ginjetod oder
®dnfefeudge” genannt wird.  Die Keantheit dauert
oft nur lenige Tage und endigt meijtens mit
dem Tobe. Sommen die Tiere doch mit dem
Leben bavon, fo Oleiben fie SKuippel. Gine
mebdifamentdfe Behandlung ift fomit zwedlos.
Hier handelt es fich hauptfadlich) dbarun, devartigen
Strantheiten durc) forgfamijte Pflege wabhrend der
erften drei Wodjen, durd) Bermeidung bon nafjen
Leideplalien und Sdonung bor naplalter Wit-
terung vorgubeugen. Bieste.
grage 110. Gin Ranarienvogel ift wohl und
munter, ev fingt aber nidt, jondern fdhreit an-
bauernd, Rann man dem fbel abhelfen? Jd)
fitttere Ritbjamen mit etwad Glani, aud Ilaffe id
da8 Tterdien tm Jtmmer fliegen. Der Bauer be
findet fidh tu etner genjterniime. Nbgetomies Wajjer
sum Baden beiiigt e wenig, R S in &.
Antwort: Cin Mittel gegen dad Sdhreten
Jhres Kanarienvogeld lagt fich fchwer angeben,
bejonder da Sie nicht mitteilen, ob dag Schreien
wenigftens cine fhnlichteit mit einem Gejange
bat. Wenn Sie nidht etwa ein Weibden
befifierr, a8 Sie am Orte leiht durd) einen
Ranariengiidjter feftftellen laffen fonnen, blieve
nur ibrig, dem Bogel einen anderen Kanavien-
hahn al8 Borjiinger gu geben. Der Rifig nup
danmn bet Jhrem Bogel berduntelt werden. Ihre
Fittterungsweife ijt richtig, jedod) fehlt dag Griin-
futter (Baumtnofpern oder gur jehigen Beit auch
Bogelniere, Rreuzfraut, Sommerritbjen in Topjen
audgefit 2c.). Das Badewafjer braudt nidyi
abgefodt u ﬁgeiu, bielmehr ijt den Bigeln jowoil
Zrint- wie Badewaffer frijh bon der Pumpe am
zutraglidjten. Rg.
grage 111, Ranavienhifue gehen nidht ind
Badewafjer. Ste find ein- bw. Jweijihria, gefund,
fleiBige, vorjiiglide Singer. I fiittere Bejten
Raps, Bin uud wieder Mijdfutter und taglidy
Bigtutt, Apfel oder Salat. Die RKijige find ge-
riumia, mit etgener Badejhublade. Die Tterdjen
gehen nie ind Waffer, fie begniigen fih mit Trint-
wafier. Der yweijibhrige Hahn Hat voriged Jahr nidt
gefedert, e pieift fedod) ununterbroden. Habe id) thn
Bejonbders ju bebandeln? Was joll i) tun? W. H.inK.
Antwort: Bu 1. Berfuden Sie gundchit
bamit, dbaff Sie ftatt den Babdebehilter, welder
jedenfalls Bei ihrem Rdfig den gangen Bobden
bebedt, su fitllen, nur ein Feined GefdB mit
Waffer angefitllt, in den Rifig ftellen. ©3 ware die
Moglicheit vorhanden, dbaf fid) die Bigel vor der
groperen Wafferflache [deuen. Am Be?ten eigret
fih fiir Ddiefe Bwede ein Ieinerer Blumen-
unterfeger. Sollte died u feinem Refultat fithren,
fonnen Sie e8 mit einer Fleinen Blumeniprifie
verfucdjerr. ©38 gejdhieht Dann die Befpripung tn
der Weife, bafy Sie gegen die Dede des RKafigs
einen nidht gu jtavfen Strahl ridhten, fo daf biefer
in Geftalt eines feinen Regens herniederfillt. Bu
Anfang nehnen Sie nidt gu falte3 Wafjer.
Wenn aud) diefed Mittel nichts frudhtet, wad id
faum glaube, fo ditrften die Tierdhen vielleicht gu
reid)li) durch die Bistuitfittterung berforgt werden.
Oftered Gritnfutter diivfte dann am Plage fein.
TWenn der Bogel fleiBig fingt, ift er aud) gefund;
follte fich derfclbe nun mit dem Baden dertraut
niachen, fo wird ohne Beifel in diefem Herbite
die Maufer Bei thur eintreten. Rafdtg.
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