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Allgemeine Qeitung
fiir Saudwirtidaft, Gartenbau und Haudwirtifaft,

Brilage jum ,, General- Anyeiger”,

——®- Jeder Nadrud aus dem Inbalt diefes Blatted wird gerifitiid) verfolgt. (@efep vom 19, Yuni 1901.) @o—

Lon Fijdereidireltor a. D. Heyling.

(IRt 5 Abbildungen).

@ic FReufe (Bunge oder Bolljade). DieReufe
< ift eine Fifdfalle mit trichterformigem

Gingang, Weshalb bie Fifche den
engen Weg in diefe Reufe machen
und dann nidyt wieber uriidfinden
begiehungsweife nidht fonnen, ba-
vitber Baben fid) bigher die Gelehrten
vergeblid) bie RKipfe zerbrodjen.
Wabrfdeinlih) gefchieht died aus

Gdyneifen  ober Sange in  bag  Gelege.
Bicle Fifder bededen auch die Reufe im
BWaffer mit Keaut uud Rohr, aud) Fichtenveifig, | fad.

Neugierde, bdie die Fifche mit vem F

Seben bezahlen mitffen.
ver Sdletenfaiche, i der Weizena
blitte, fommt e8 mitunter vox, daf die

Wihrend 4

Heufen geprept voller Schleien figen. §

y

Die gewdhnliche Form der Reufe
ift gylindrify (Ubbilbung 1), doch
gibt e3 aud) vieredige. €3 befinden
fig bdavin gwei Einfdlipfe, fo
%esnannte %efllen; ';i""';'

i unterfdetden KNI
Plogenreufen, brei &{#&’{:ﬁ’ﬁ;‘;‘\"‘
Biigel von 80 cm ),0'0&“‘.‘.‘.‘;%’0’%
Qinge, 60 cm N,o,:,%‘o,‘.'.’.*.‘u.&,
Biigelhahe, 15 mm KAL)
Majdhentveite  unb X AR
65 cm Mafdjengahl LREHINY
itber ben Biigeln. LU
Bar{drenfenvon
85 cm fdnge, £
65 cm Hihe, brei
Biigeln, 17 mm §

Mafchenweite
umd 60
Mafchengahl,und
fehlieplic) Schlei- §
renfenmit130 cm §
Ldnge, 80 cm

Hihe der Bitgel, drei Biige!, 32 mm Mafchen-
weite und 50 IMafdjen iiber den Bitgeln. ;iﬁcinﬁdbfeit bet ber Ungel fagte, gilt aud fitr die

Die Reufen werden an
freie Stellen bes Waffers
-im Rrautbett gelegt. €3
ift barauf gu adjten, dak
fie fejt legen. Bewegen
fie fidh, o fdhreden bdie
Fijdhe vot diefer Bewegung
gucitd  und gefen nicht
hinein. €3 ift baher aufer
demt paffenden Qager fiir
die Renje audh dofiiv zu
forgen, Daf fie orbentlich,
noglidhft an beidén Cnben,
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= msim. Reufe, Hunge n gamf.
{chliipfen.  Se nach ber Grife ved Gewifjers
X fifdht man mit big ju 1000 Reujen tdglich. Viele
O
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WEhilduug 2. JilRgelvenfc oder Garnfad.

\d an bdas Eelege.
b Wafer gebraud)t man dazu cin

Die gim’n‘gi wit der yt“&‘ |burd) ©teine befdwert find. Um foldye | Reufen; fie find ab und zu zu wajden, damit
ager gu Boben, fdneidet man fogenannte|fie entfanern, d. §. den Waffergerud) verlieren.

Die Fliigelveufe (Ubbilbung 2). Die

Fliigelvenfe nennt mon aud) Sad ober Garn-
1 Der Sad wird audgefpannt wifdhen
da die Fifdhe gern unter das fdyiigende Duntel | drei bis fiinf Pfahlen, die in den Seegrund

gerammt  find,  aufgeftellt.  Die
Fliigel Ionnen unbegrenst lang fein.
Die  Fijhe f[dwimmen an den
Sliigeln entlang unbd ftofen endlid)

4 auf ben Sad, wohinein fie {hliipfen,

it nid)t  wieber Heraudgufinben.
€3 werden aud) fogenannte Stell-
nege im Unfdhluf an bdie Fliige!
aufgeftellt. Sn ftehendem Waffer
egt man bie Flitgelreufe in oder
S fliefenbent

Qeitney. Wil man Aale fangen,
ift bag Qeitnet unten mit einer
eifernen Qette zu befdhroeren, bamit
bie Wale nid)t, da fie Grundiifd

find, unten durcdhfriechen. ;

Die Forellenreufe (Abbilbung 3) beftelit
aus einer Keble, bie zivijden jvei Stiden ge-
fpannt toird; fie ift, je nad)

der Tiefe Des
Waffers, 50 bis
80 cm hod), mit
15 mm Mafden-
weite. Die Fos
= rellenventfe -ird
mit ber Offiung

ftromabwérts
aufgeftellt, nicht
in dex Mitte des
Baches, foidern

1 an der Seiteunter Gras und Reifig. Die Fovelleift

{ ein fehrchenergifch berUnterfchlitpfe gern auffudht.

Filder laffen die Reufen zwei Tage im Waffer
ftehen. Beffer ift' e, bie Neufen abends zu

ftellen. und am Morgen gu Heben, banmn gum | griinen Weiden BHergeftelt.
folche Ribrbe aud Drafht ober Garn, bdie aber
nidt fo gqut fangen tvie bie Holzernen.
Eingang muf ftromab geftellt wexden.
Aalforh fann man aud) mit feinen Fifdhen,
Frofden, Sdneden, Regenwiirmern belddern.

Teodnen aufguhingen. Was id) frither von der
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Der Aalforb (Figur 4) ober die Anlrvenfe
wird twie die Rrebsveufen aus Holsftaben oder

Man fertigt auch

Dex
Den

Die Fifdher an dex Untere
elbe nehmenStinte, wovon
fid) der Aal um Plagen
bid frift.
Die Rrebsrenje ift
7 unfer widtigftes Qroha-
fanggerit. Sie ift aus
ﬁiefernzépaltﬁnla, feltener
ang appelholz  ober
Sichterholg - Bergeftellt




Die Holzfpalten werden mit Wurzeln odec|

Draht  gufammengeflodhten, fo daf  bas
Gange bdie Form eimer Reufe evhilt. Die
Svebsreufe ijt 40 big 50 em lang und jifa
ein Drittel fo Hod). Sie Haben an fedem

Gnde eine ebenfalls aug Holzitabden hevgeftellte
Rehle mit einem etwa 6 cm grofen Cinfchliipf-
Iod). Die Holsjtibe, aus weldhen die Reufe
ergeftellt ijt, find 2 big 3 cm breit, der lidyte
bftand in der Reufe betrdgt etva B8 bis
15 cm, {e nachbem man groBe oder fleinere

ULDItDUNG 4. Aalrenfe oder AalRors.

Strebje fangen will (Befaplvebje). Uuf einer
Seite befindet fid) eine Entleerungsoifnung,
gewdhulid) ein fleined Tilechen, das ebenfalls
aud Holzitiben Hevgeftellt und mit Draht oder
Wurzeln al3 Angeln und Nberiomef verfhiofien
wird, folarge die Reufe fingifch fteht. Damit
die Reufe nicht auffdwimmt, wicd fie innen
mit einem Gtein ober einem  Biegel bejdywert.
Damit man fie wiederfindet, hingt man fie an
cine Sdynur, die an eiem Cnde mit einem
Stor? oder Borlejchmimmer verfehen fein muf.
@8 it barauf zu adjten, daf Ddie Reufe lang
und feft auf dent Seegrund aufliegt.
Gewdhulid fijdht man mit 100 bi3 150 Reufen
an einer Stelle Yo 1000 bis 1500 Meter
dinge. L foviel Reifen zu beforgen, ift ein
Mann ndtig.  Friih wird Der Befted (Rbbder)
gejaugen (Heine Weiffifche), gefchuppt, grifere
Sifde werden gefpalten und 31t Den Reufen
gefafren. Die Reufen werden gehobenr, die

Srebfe erausgenomuten, und die Reufe wird
frifd). befidert, dagu benupt man einen Heinen
©tab aus hartem Holg, der fich in der Reufe
befindet; hieran roivd Der Rider gefpieht. Fiir
gewdhulidy fifht baw. Frebft man vor Wpril

Secbifdie Sdpweine,

Bow Dr. & Niruer.

Wer bhat fidh) frither nut Serbien, mit dem
Battan und mit der dortigen Biehzucht ndber
befdhaftigt? Dod) wohl muv fehr wenige. Sebt,
naddent Serbien in den Mittelpuntt des Welt-
Tricges geritdt ift, und, nachbem e8 von deutjchen,
iterveid) - ungarifhen und bulgartihen Truppen
erobert orden ijt, hat fich das Blatt gewenbdet,
Serbien ijt mit etemt Male cine bielgenarmte
und bielbelannte Gegend geworden. Der Durdy=
ftoB durd) Sevbien und die Serfdnretterung diefed
Lanbes, in dem die Funfen ded furdhtbaren Welts
brandes
nit  fres
velnder
Hand
angefacht
oroen
haver,
find fite
Deutjdys
land und
feineDBer:
binbetenn fehr viel. wert. Jtod) laffen fich) nicht
die gropen Borteile boll Nberfehen, die fih uns
burd) die dadburd)-geidhaffene freie Bahn nach der
Titelei, Afien und Afrita bieten werden. Neben den
Sdyihen des Orient3 werben uns allimablicy retche
Boreite fiv dieCrndhrung von Menfden und Tieven
gur Berfiigung ftehen. Schon inm Degember 1915
la8 i nacjftehende Notiz in einer politifchen
Beitung: ,Serbifde Shweine in Deutfdhs
land. Wie dem ,B. T.“ aus Dresden genteldet
wird, find mehr al3 1700 ferbijhe Schmeine auf
dent dovtigen ftadtijden Scdladytviehhof fiir bdie
Pilitarverwaltung gefchlachtet. Weitere Sdhweine-
fendbungen aus Serbient und den anderen Ballan-
ftaaten etben in dben nidjten Tagen eriartet.”

Jn Serbien wevden biele Schweine gehalten,
und fand fribher eine ftavfe Ausfuhr 1nad) Ungarn
und Ofterreid) ftatt.  Das eigentlich ~ fexdifche
Schwein gehirt gu dben fraufen Shweirtearten,
Bet denen die Boviten nidht [dhlicht aufliegen,
fonbern itber ben gangen RBrper, mit AusSnahme
der “Fitfie, niehrooder weniger gefriufelt find.
Die Form bed Kirperd erinnert an bdie ded un-
berebelten Landbidjiveines (vergl. Nv. 39 H. B,
Jahrgang 1915). Die Farbe ift [hmupiggeld big
bunfelbrauncot. Dev Kopf ift fmal und lang;
die mittelgrofen Ofren ftehen aufmwirts unbd etwasd

nad) born geneigt. Der Ritffel ijt lang und gum
BWithlen fehr geeignet. Der
fdrper ift mehr hod) ald

2y lang. Dag Hohenwadydtum

ift ein red)t Bedeutendes.

ALHilbung 5. Keebsvenfe,

bis Dftober in gefhloffenen Gewifjern. Ginen
Zag in ber Wodhe wird audgefent, Damit die
Reufen trodnen und den Waffergevudy veclieven.

@2 ift natiiclich von BVorteil aud) fitr ben
Rreebsfang, baf man fdmale Sdrnge (Schneigern)
vermittelft einer Grundfigel i da3 Rohr
fdymeibet. Diefe Gdnge benitgen bie Lrebie
gern und geraten dabei an die Reufe. €3
gibt aud) Rreb3renfenr aud Garn, aud aus
Draht. Die aud Garn BHalten Yaum einen
Sommer, und in die ous Draht frieht der
frebd nidht gern, weil er Jehr metallfchen ift.

Damit todren die wefentlichiten Reufen, weldhe
ber Heine Waiferbefiber verwenden tain, ex{hdpit.

Die Reufenfijherei, audy-die mit bem Sarns
fad, eignet fich vorzitglich filr den Rleintvafjer-
befiger  Degiehungdiveife  [ffeinen  Fifdherei-
beredtigten, ¥ud) hier ift die BVefthaffung dev
Gecite nidht mit befonders Hoben Koffen su

beftreiten, und die Routrolle dexfelben exforbert
audyhierwenig Beit undIMithe. Natiivlidgmuf audy,
biefe Fifdecei, joll fie Erfolg haben, vidhtig.ous:
gefithet werben.

Die Breite [t dafite zu
2 itnjdenitbrig. DexRitden
ijt etivad gebogen. Der
leifdbefaly der Sdhentel
it Tein allau ceidlicher.
Die Rnodjen find Tedftig.
Die Tiere find fpéteeif;
erft mit eineinhalb big
el Jabren {ind fie gum
Miften reif. Sie felen dann aber aud) fehr viel
Fett an und terden die reinen Spedidhiveine; 3
feblt dafitr an der geniigenden Cntwidlung des
Hleifhes. Die Frudgtbarfeit ift mit feh3 bi3 acht
%{zleln mue mapig.  Die Sauen find fedodh gute
itter. Da die Tiere fehr twiderjtandsfiahig und
robujt find, fo werden faft alle Ferkel grop. Die
Sdjweine find fehr anfprudslos und nehen mit
allent Futter borlieh, dad fie fidh fajt wihrend des
gangen Jahred im Freten fudjen mitffen.
Serbijde Schweine find bieljah aud) nadh
Ungarn eingefithet worben. Sie haben dort einen
redyt gitnjtigen Boden gu ihrer Cniwidlung ges
funden. Das in Ungarn fehr verbreitete Mangae
licgn » Sdiwein, ein herborragendes Fettidivein,
foll 3.9B. bon dem fecbifdjen Schwein abjtammen.
Da wiv tn Deutichland augenblidlidh an einem
aufierorbentlichen Mangel an Fetten leiden, fo
wive e8 im Jntevefle der Ernihrang unferes
Bolles fehr erwiinfdit, wenn vedht viele ferbijche
Gcbtbneine guc Adbfhlachtnng eingefithrt werden
witcden. :

Hleineve Mitteilungen.

Perdorbenes Jtuifer  Bringt Verhalben,
Durd fehlerhafte Cagerung webhr afs Halh vere
borbene Ravtoffeln wurden im verfloffenen Jnjre

bou der Beit an, wo e§ neue Nactoffeln gab, Hier
und da i gedperen Mengen fiix ein wgeringes
Geld als Biehfutter abgegeben. Da Scheine
nidht mehr in nennendwerter Angahl tn Frage
fomnten fonnten, fo fam biefe Nahrung alfo in
groperer Ausddbehnung ald Fitterung fir Nibe
gur Bermwendung. Da foldes Futter minder-
wertig ift, Oedarf nidht Der Cuvwdgung. ©8 fei
bielniehr auf die groRe Gefahr einer ernftlichen
Grfranfung  im  Rindbiehitalle Hierdurd) auf-
merffant gemadyt.  Nantentlidh Hat ja dag BVer-
falben fi dielen Fallen die Reihung verdorbenen
Futter3 ald Urgrund. Der Sdjaden, der alfo in
einent foldjen Falle droht, fann gar nicht durd)
einent geringen Preid flir bderartiged Futter auf
gewogent werden.  Aljo BVorficht Bei trachtigen
Rithen! . A
Die Alanendriife der Sdafe, welde fich oder-
halb bev Klauen befindet, ift nidt felten der Sip
bon Ruanfheifen. Tiere, bei welden diefe Driife
exfrantt ift, binfen auffallend ftart und wollen
gulebt mit dem franfen Jup gar nidht niehr auf-
treten. Bumweilen ift leptever bi3 gum Jefjelge-
lent Binauf etwas gerdtet und gefdmwollen, Driict
man auf die Ovite, fo fondert fich Hiufig eine
wurmfdvniige, talgartige Majje oder aud) Giex ab.
Jn_ Ddiefer Weife ertranften Tieren' muf man
FuBbader madjen, wosu man einen Kibel wars
nied Waffer und ein O3 gwei Loffel boll Kreolin
nimme.  Bet ftarfer Cntzindung fann man aud)
Umfdylage bon gefochtemr Leinfanten oder gefody-
ten Sartoffeln madjen. it die Beule reif und
Offnet fie fih nicht von felbft, fo fann man eine
tleine Rige mit cinem Jdarfen Febermeffer an
der Gtelle madjen, wo die Beule am weidjten
ift. Nach dem Anusdriiden macht man wieder ein
warme3 RKreolinbad. Bis gur vdlligen Heilung
{oll man die Sdafe im Stalle laffen. (08
Diffetn als Gritufulfer fir Gefligel wnd
Staninden. Bu bden ldjtigiten Unfrautern fitr
den Landwirt gehoven die Difteln, die ausd feinen
Betreidefeldern zu entfernen ihn  biele Mithe
foftet. Meiftens gefchieht bdies, inbem nian vor
ber Bliite die Kopfe abnidht, bdie man dann auf
dem Felbe bertrodnen Idft, weil fie toegen der
Stacheln bon den mueijten Grofbieharten nidjt
gefreffen werben; nur vom Giel ift 3 ja betannt,
afy Diftelit ihnr ein willfemumenes: Futter. find.
Nun nad)t in der ,Ag. Kanind).-Btg.~ eint Sin-
fender davauf aufmertfam, daf aud) die Raninden
fie gern nehmen. ~Gr bhabe, fo Deridjtet er, tm
borigen Jahre Heu eingefauft, unter demt zu
feinem erger biele Difteln getvefen feien; indes
habe er mit Erftaunen benerkt, daf feine Raninden
Diefe  guerft frafgen, und gwar nidht Bblof bdie
Blitten, die fie ebenfo wie die Wurgeln mit Bor-
liebe fraften, fondern aud) die hérteren und teils
weife fdjon trodenen Blatter und Stengel, von
benen fie nidts ubrig lieRen. Seitbem giehe er
trofy der Mithe, die das Het ihrem ftarfen Wurzel:
fto berurfadye, -mdglichit viele Difteln aus, “um
fie jeben gweiten Tag, damit fie ihnen nidht leid
werden, an feine Sanindhen ju verfittern und fo
biefen wibhrend eined Halben Jahred Foftenlos vin
willfomntenes Futter gu verjdaffen und fidh nodh
den Dant der Randleute 3u erwerben, die iHm
gu diefem Bmwede dad Betveten ihrer Grunbititce
gern geftatteten. Diefem Beifpiele follten bie
Kanindengiichter folgen. Dap cud) Ginfe die
Dijteln in gertleinectent Jujtande gern freffen, ift
befannt. 1lebrigend bhabe i) die GErfahrung
gemacht, dafp die Ndpfe und Wurzeln aud) vorn
Enten und Kden mit Borliebe genommen werden;
denn ald id) vor einigen Jahren einnal Gritne
futter, dag id) mit dem Rlecihneider fitr bdie
®dnfe zertleinect Datte, und unter dem biele
Difteln {ich befanden, jrafen meine Piden dabon
Begierig mit, liefen allerdingd die hirteren Teile
liegen. Der Ndhrftofigehalt bder Dijteln. ift mix
allerdings nidht befannt; jedodh da fie borgugs-
weife auf gutem Boden wadhfen, fo ift angu-
nehmen, daB derfelve nicht geving ift. Dr. Bl
Rls Erfat fir auslandiffen Fee empiiehlt
fih neben bem fdjon vielfeitig embfohlencn
Grbbeerblitter- und Brombeerranfen-Tee folcher
bon Der fildbwachlenden Piefferminge, ber un
Gefdymad felbft bem beften audlandijhen Tee
nidyt biel nadjftehen dilrfte unbd . auferbem ber
Anfammiung von Harnffure entgegenittt. Die
Cinjammlung muf vor ber Blilte exfolgen. & §.
Butfermilfifuppe. Bu bdiefer auBerdrdentlidy
nahrhaften Suppe, die in den teuven Fetten mit-
uttter etit Abendbrot ecfettern fann, winimt nuan
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auf je cinen Sitec Buttermild) 50 g Mehl, das
nan ntit der Buttermild) redht forgfaltiy verquirlt.
Qi bies ‘gefchehen, fo laft man die DMaffe niit
etivad Salz cinmal aufwellen und vithrt darauf
einen Teeldifel Suder, ehwas Bimmt Hingu und
3ieht bte Buttermildhfippe mit einem Gidotter
ab.  Jngwifdent hat nan etwa3 Weikbrot Fu
Sdjeiben oder Wiitfeln gejchnitten, dasfelbe auf
vent Feuer gerdftet. Das WeiRbrot wird davauf in
die Suppe getan 1und das Seridht ift fertig. M. T.

ildtauben utit Wadsbohuen. Wilbe Tauben
terven gerupft unbd borbereitet. Gleid)zeitig fadelt
man eine geniigende Dienge gelbe Wahsbohnen
ab, bubt etiwas Suppenfraut, twobei man die
junge Gelleriefnolle fowie den Porree, fomweit ex
weth i, in Witcfel fohneidet. Dann fefst man
bie Tauben mit etwas Salz in genitgend falten
Waffer mit hem Suppentraut auf.  Wenn es
fodjt, -gibt man bdie Wad)8bohnen in die Briihe
und lapt alle3 miteinander gar werben. Bunt
Sdlup didt man dag Gericht mit anfgeldftem
Weigenmehl und reicht @alstartoffeln nebenher.
Pof man dltere Tauben Befommren, fo nitffen
diefe erjt Galb gar gefodit twerden, Bebor man
da3 Gemiije Hingugiot. ®. 2B,

Tomafeneter. it bie Perfon ein bis et
Gier werben pflaunenivetd) gefocht 1nd abgefdyalt.
Unterdeffen Hat man etiwas fetten Sped gemwitrfelt
unb mit gehadten Bwiebeln goldgeld gejhmitt.
Dahinein gibt man fo biele veife und in Scheiben
gefhnittene Tontaten, wie man braudyt, und fdhmort
fie gar. Hat nan Weizens oder Sactoffelntehl
guc. Hand, fo didt man die Tomaten Hiermit,
wenn nidjt, reibt man eine robe R‘artugel baran,
bie man einmal auffocjen [aft: dad Gemitle ift
fo_audy gebunbden. Beim Antidhten legt man bie
Gier in ba3 Tomaten emiife, tWweldjes nan niit
Salg und Pfeffer abjdyniedt.
Pellfartoffeln.

SeidelBeeren und Klofe. Din und mwicder,
wenn . det Appetit . befonders rege gewefen ift,
pfiegen wir alle, mal wit dent Vot recdht: fnapp
vabinter gu fetir, Da empjiehit es fid), am Abend
elit warmes Gericht gu geben, das nicht teuer und
audreidjend fdttigend {ft. Obiges Resept ift hiers
fire fehr gu empiehlen.  Die Heidelbeeren werden
wit Buder aufgefodit wnd mit etwas i Waffer
aufgelBjtent Sartoffelmehl gebunden. it Fein
Raxtoffelmedl gur Hand, #ibt man etwas robe,
geriebente Ravtoffeln bavan und lifit das Objt
damit auffochen; e8 ift bdadurd) aucd gebunben.
Dann reidt nan 5005 gefodyie, lte Rartoffeln,
beravbeitet fie mit biex Loffeln voll Diehl, Fwei
Gieen, etwad Sals, Buder, Diustat oder Bitrone
fomie einem Teeldiel boll Butter. Von diefern Teig
formt man RUdfe, fodt fic in Salzwafjer gar und
gidt fie mit den falt gejtellten $Heidelbeeren 3u
Ti|d. S. W.

Gurkenfalaf einjunaden. Gritne Sdjlangens
guelen oder anbere: gritne Gurfen: pritjt nian, o6
fie. audy nidht bitter find, fdhalt fie uid fehneidet
fie in feine Seheiven. Mit Salz burdygemengt,
a5t man fie einige Stunbden ftehen, fehitttet fie
auf ein Sleb und -lagt fte grimdlid) abtgopfen.
Dann_gieft man Gffig auf die Gurfenjcheiben
und wgt fie ‘ette Macht flehen. Am andern
Deorgen legt man ein Sied mit einen Tud) aus,
fyitttet die Gurtenfdheiben bdarauf und breft fie
gut aud, um fie mit etwas geiiegten Biviebeln
und Pfefier jowie feingewiegtem Diltrant lagens
weife ineinen Gladhafen gu' {diditen, den man
ntit aufgefodhtent umnd ecfaltetem Weinejlig iibers
gieBt. $Obenauf gtegt man etwas Salatdl. Dann
binbet man den Hafen mit Papier . @ W

Himbeerfaft mit wenig Inder einjumadon.
BWiv toollen mit dent-uns gur Berfitgung ftehen-
der Butder fo "biel OBt wie moglid)-eintnaden,
daber niiiffen Mwiv bon fritheen, biel Buder ers
fordbernben Regepten abiehen und unsd mit mg-
Uit “wenig Hehelfer, bamit unfer Wintervorrat
an Obftfaft _und Marnetade ‘dejto grdRer wird.
Em fegriguderiparfontes Saftrezept, weldjes aiteh)
auj Johannigbeeren angumenden ijt, ware folges
bed: Frifd) gepfliidte Himbeeren werden ju Saft
auggebrefit und bdiefer, nachdem er dret bi3 vier
Stunden geftanden Hat, vom Bodenfat gellaxt.
Auf 500 g Saft vedinet man. 125 g  Buder.
Lefjteven fodht nran tm Cinmadjelefiel mit ein
wenig Waffer fo lange, Hi3 er Dreit bont Lwffel
tropft, bann. geft-an den Saft Hingu, Todst ihin
15 MMinuten und falt ihn in fauber gefpillte,
geidwefelte und mit Rum ausgefpitlte Flajchen.

Dazu Salzs obex
®. B.

Auf jede JFlajde gibt man etivas Salizhlipreitusg
und berforft fie. &. W
Rofengelee.  Bu der wohljhmedenden Gelee
toerden etwa gwei Pfund unrveife Aepfel — Fall=
00jt — in {leine Stiide gefdjnitten, obei -man
nuy die Gebhaufe, nidyt abev die Schalen entjernt
und mit Wafjer weid) focht.  Bu gleicher Beit Todht
man it Befouderent Topfe ein Pund rote o«
banuisbeeven, die dann mit demt Apfelnius 3l
fammen auf ein Jiltriectud) gefchiittet werden. SJn
einer ©djale hat man 2 6§ 214 Pfund Buder
in fleine Gtitde gefdhlagen und [akt darauf den
Saft -der beiden Friidhte, die nian in dem Tud)
gut ausprept, laufen. > Susivifden Hat man ein
Bfund frifdher Rofenblatter von ftart duftenden
Hofen auf cin Sich gelegt, alle Liveinigteiten
und die diden Teile unten am Anjale entjernt,
davauf taud)t man bdad Steb wit den Blittern
einen Augendlid lang in fodjendes Wajjer, gleidh
parauj in faltes, “dann Ivieder fodjendes und
fdblieRlich ivieder faltes TWaffer und jdjitttet die
HRojendlatter sum Adbtropfen auf ein Tud). Jn-
swifdjent wird bder durdgelaufens Objtjajt mit
bent aujgeldjten Buder ju Gelee gefodht, twobet
bag Abjdydunten nidt gu bdergefien ift. Dann
werden die Rofenbdlitter hingugetan und mit der
Belee fo lange gefodyt, Bis die Blatter nicht nteh
oben {dhwinten. (it die Mafje bom Feuer ges
nonmten und abgefithlt, fo fiigt man der Gelee
nod) einen Tropfen NRofendl gu, rihrt alles gut
durdjeinander, [aft e abfithlen und il es um
Aufbewahren in Glifer. m .

Frage und Antwart,
Gin Natgeber fitv jfedermanm.
(Da bder Drud der Bohen Uuflage suferes Blattes  fehe Tangs

| Beit evjordert, fo hat bie Fragebeantiwortng fiie ben Lefer nur

Biwed, wenn fie brieflidy erfolyt. €s werdew dafer andy nur

Sragen Beantworiel, demen 20 Pr. im Briefmarken Sei-

&dﬁgt find. Vmah‘xr fi}(bgt b.mx_: aber audy jede Frage direfie

tledigung. Die allgentein inteveffiecender Frageftelngen werder

auferdem fier abgedrudt. Wnowyme Suidrijten ‘tocrden grund:
faglih nicht beachtet.)

Frage Nr. 214, Mein dreijifriger Schifer-
fund fribt feit drei Wodpen faft nichts mebr;
nur gute fnodhen verihmiaht er nicht. Munter
ift ev nidt mebr wie friher. aibjtindlich redt
und behnt er fich. Was fehlt dbem Tieve, toie fann
oet Uppetit gejteigert twerden? & W. in K.

Antiwort: Geben Sie bem Hunde morgens,
mittag3 und abends “einen Teeldfiel ivafjerige
Rpabarbertinttur ein. Dr. §.

Frage M. 215, Seit einigen Tagen hat mein
Qund auf dem Ritden eine etiwa fartenblattgrofe
Stelle, an der faft alle Haare ausgefallen find. Er
ledt baran beftindig und ift bet Berithren bder
Stelle fehr empfindlid). Handelt es fich um bdas
Anfangsjtadiunt von Rdude? €. M. in W,

Antivort:  Raude ift audgejdloffen,  weil
feine Naudeform auf dem Ritden beginnt. Hochit-
mwahricheinlich liegt Cfem vor.  Reiben Sie die
erfrantten Dautitellen morgens 1ind abends mit
Peru-Lenicetfalbe ein. Dr. §

Frage Ne. 216.  Mein Bferd, stoeijihrig,
berlievt tdglich ein bi3 zivei eftva 8 cm lange
Wittmer. Jn der Apothete jogte man mir, Wurin=
mittel feien jebt jchrver erhdltlich. Santonin Hat
in fleiner Dofis nidht geholfen. F. H. M. in ©.

Antwort: Dad Pferd Hat Spultvitemer.
Diefe vertreiben €ie am beften mit 15 g Bred)-
teinftein, in einer Tajfe heifien Waijers gut anj-
eldft, in_einem Stalleimer Wajfer, tvenn bdas

fetd vecht duritig ift, auf eimmal jum Gaufen
gegeben. Ob 'Gie bas Mittel ofne tierivstliches
Rezept erhalten, ijt fraglidy. ; B,

Frage Nv. 217.  Meine fechsidhrige Biege
leibet ofle vier Wodjen an rufhrartigem Durdhfall
und it fehr mager .geworden. Sie Hat qute
Weide und erhdlt warmes Waffer jum Ganfen,
bei najlem Wetter fiittere idh Heu und laffe fie
im Stall. ~Das Tier hat Lénfe, . §. in B

Antioort: Geben Gie der Biege breintal
tdglid) je ein Pulver, beftehend aus 4 g Tanno-
form unb 6.g Alteetoursel, am beften in % Qiter
Seiniamenablod)ung, brei Tage BHintereinander
ein, fiittern : Sie, bi3 ber Durchfall nachlapt, nur
Peu undb bejdyranten Gie die Gabe bed Tranles
auf bas duerjt gevingfte Maf, eine Biege ver-
burftet nicht fo leicht. Gegen bdie Lauje verwenden
Gie eine Ginreibung aus 80 g Gdymierfeife, 10 g
Reeolin unbd 10 g Weingeift, nad) acht Tagen mup
bad Tier an ben mit Léufen behaftet getoefenen
Stellen nodmald « ngevieben wetden. B.

Frage M. 218, Ju meinem jeit gehn Jahren
bearbeiteten  Garten wadit alles fehr ichlecht.
Galat gedeift itberhaupt nicht. Was muf er fii
Bobden und Wehandlung haben? Daz Land tar
frither Feld, liegt am Haufe an Her Morgenieite,
es oitd im Herbit alljahrlich mit Gtalldung ui=
gegraben und ein Jahr wm bas andere mit Kalis
lal3 gebiingt, aber ofne Crfolg. Was muf ich tun,
unt beffere Grfolge ju evzielen? M. L. in G,

Antwort:  Wenn Sie unter normalen Ber-
faltniffen und gur rechten Beit Galat fden refp.
pflangen, fo roundert e3 uns, daf er bei Jbnen
nidht gedeiffen will. Da 1oitd es wohl an etwas
anbevem fapern, fvad aus Jhrev Befdreibung
nicht zu erfehen ift.  Bir Anleitung toollen fvir
eine furze Rulturbefdyreibung folgen lafjen: Galat
gedbeift in jedbem einigermaBen in Kultur befinb-
ligen WBoben, fofernt er geniigend feudht ift.
Die Borliebe de3 Salats filr Feudhtigheit bringt
e3 mit fich, bap ev trodenen Boden und trodenen
Diinger gar nicht vertrdgt, Hingegen fich iiberaus
banfbar erveift fitr affez, toas den BVobden unbd
den Ditnger frifeh und feucht macht.  Die erfe
Ausfaat inm Freten wird im Mirz, jobald ed bie
Witterung erlaubt, an etwas gefdhiister Stelle
gemadht. Man fann die Ausjaat in Reifen oder
audh breitivitrfig ausfithren. Cine reite Ausfaat
witd Anfang Mai gemadht, fiederum ind Srete.
Diermit tiirde fitr gerodhnlichen Bedarf geforgt
feini; bod) fann ber Ropfjalat auch nody im_ Juii
und Juli auegefdt mwerden. Ein grofer Borteil
biefer Galatfultur ofne  Berpflangen beftelit
barin, baf man von der gleithen Flache einen
viel grifleren Galatertraq gefvinnt als bon den
bepflangten Beeten, Jm geitigen  Friihjahr,
tvenn es nod feinen Galat gibt, twerben von unjerem
Beet gunddhit die eingelnen Pilangen, bdie zu
bicht ftehen, Bevausgeftodhen und ald GShnitt
falat, fpdter, toenn fie ettvas grdfer jind, als Sted)-
falat verfoendet. Dicfes Ausftedhen eingelner
Pilangen filc den  RKiidhenbedarf blent gleid)-
geitig gum Nuslichten der Saat und toivd folange
fortgefeft, DiS bie erften Ropfe fich fhlieBen
Ats frithefte Sorte filr bie erfte Ausfaat ift Mai-
onig st empfehlen. Fiiv fpitere Ausiaaten Troh
fopf, Rubolis Liebling und Eisfopf. @r.

Frage Nr. 219, Meine jehd Wodpen alten
Cnten tverben freuslahm und fterben, iwei find
eingegangen, eine ijt neu erfranit, eine beffer ge-
toorben. AB Futter befommen fie Salat, Kar-
toffeln, Gerjtenguiige und Fleijhmeh! bier- bis
fiinfmal am Tage. it dbas Futter an der Srantheit
jduld, - bielleiht bas Fleijhmephl? Wie oft muf
i) fiittern? Wie oft Puten in der dritten Wodhe ?
a3 ift fiiv diefe das befte Futter? §. in W.

Antwort: Mit Bejtimmtheit [[it fih ohne
nidhere Ungaben nidht feftitellen, twodburch bdie
Grirantung Jbhrer jungen Enten verutjacht ift.
Bielleicht 1jt das jdhon feit einiger Beit Herrjhende
falte Wetter jehuld; denn tvenn and) junge Enten
im allgemeinen gegen Fihles Wetter nicht empfind-
lich find, fo verlangen jie doch von Beit gu Jeit
Gelegenheit, fidh ju evwdmien, uameuﬂidg, foenn
jie ettoa linger in faltem Waijer jich betvegt Haber;
Sie miiffen hnen dagu die Moglichleit verichaffer.
Da3 Futter ijt svedmdpig, vorausgefest natiirlich,
Dap die Futtermittel gut find und in angemeffenem
Mijehungsverhilinis gegeben twerden. Gang
bejonbers tvefentlich ift die Giite des Fleijdhmeh(s,
bas - iibrigens notiendig ift, tenn bdie Gnten
anberes tierijthes Futter nicdht erhalten, jedodh
nid)t mehr als 10 bid 1569 ber ganzen Futters
nenge.  Bielleidht fitttern Sie iiberhaupt gu viel,
jebenfalld su haufig; fiiv jed)s Wodjen alte Enten
ift brefmalige Fiitterung ansreihend. Salat iR
ein qutes @ritmfutter, -muf aber mit “anderen
Griinfuttermitteln abroedieln, 3u viel Golat tann
fchaben. — Drei Wochen alte Puten miffen vier»
mal tdglih Futter evhalten. W beften ift e3,
wenn biefelben in einem Grasdgarten ' reiden
nd den groften Teil thres Futters ?id) felbit judhen
fnnen; benn fie brauden unbedingt fehr viel
Grimes und auBerdem tierijhe Nabhumg, iie
Gemwfiem, Jujeften ujio. Haben fie wenig Gelegen-
Heit zu iveiden, fo wmiijjen fie feinge?d)nittencé
Gritn aller Art, namentlic) Brennejjeln, Lowens
3ahn, Sdafgarbe, Wermut und anbere avomatijdhe
Reauter, mit bem Weid)futter gemengt, exhalten,
dagu - Fletjdhabfille oder Fleijchinehl, Fifhmen!
ob. “Bgl., ferner Gerftenichrot, WMaisichrot ufiv.,
trodenen . Rdfequart, leidht aufgequellten HReis,
aid Rdrnerfutter Hirfe, gebrodene Gerjte uftv.,
alled tn mdglichit reicher Abwedfelung.  Dr. BI,




Uenes fhiv Jelv uud Gwrivw, HPans, Hol aud Hiudge.
(-} & &

Wuifiges Hen nud Gefreide
it fowohl bei ber Heubereitung wie
ver Getreideernte fehr toenig willfor
griindlid o waefd) aud) di

; crliert ben anmuttigen @erud), a
Jlugfehen und audy jehr viel an Nihrgehalt.
Bigweilen fault ed ja geradezu, ehe ivir ¢ Fum
Ginholen trodnen fonnten, fo dbafy e3 nur nod
gum @inftrenen verivandt iwerden fann. Gine
cinmalige Regenfdhouer mit folgendem Heiterm
LWetter ift natdelid) gang ungefdbelich. Bei
Getreive, weldhed in Haufen gum Trodnen aufs
geflellt ift, ift biefe boriibergehenbde Anfenchtung
jogar willfomnten, da felbiges ficd) biel williger
orifdyt, tie foldjes, weldjes ohne jeden Regen
vafd) eingefolt wurde. NRedht biel Arbeit aber
tann un8 bhier bie anbaltende Regenmitterung
bringen.  Hier heit e8 mit Befonnenheit vor-
segangen, foll e8 nidt zu dauerndem Sdjaben
fithren. Daf hier und da ctwad Getreide ausdfallt,
it nod) nidt dag fdlimmite. Die durd) das
Band eingefdniicten Jihren ober Rifpen bleiben
mandymal fo naf, daf die Kirner zu Feimen Hes
ginnen und Diexbei ihres Mehigehalted fomwie
aud) der Tauglidhleit ol Soatgut ziemlidh
sanglid) verluftig geben. Die nun nidyt gehorig
audgetrodneten Garben aber werden Hier nod) in
ber GScjeune muffig und vermindern den Wert
ber Sdrner wefentlid). Aus folder JFrud)t bes
weitete8 Mehl nefit nadh, anftatt im Teige nads
gutrodnen; Dbiefed erfdjivert bdie Brotzubeveitung
unb gibt nur minderguied Brot. Wer fic) bier
beftmdglid) bor Sdjaden fichern will, tarf fich
jogar groRe MNebenarbeit nicht berdriefen Ilaffen.
3 geniigt mandymal nidht, die imwendig feudyten
@arben mehrmald nad) aufen zu  Wwenbden.
Meiftend miiffen die Garben lofgeldjt und aufe
gerollt mit bem untexen Teile der Sonne ausgefetit
werden. Algdbann mag man dem Modergerud) in
ber Sdjeune vorbeugen, unt nadgher fein jchlechtes
Dehl 3um LVerbaden zu cxhalten. L. A

Ganfezudit tn Sriegsjeifen. Die Kleinvieh-
sucht ift Iange nidht fo von der RKraftfuttermittel-
vetforgung abhdngig ivie bie Haltung bes Grof-
oiehd. Go laffen i) aud) @dnfe ohne Korner-
baio. Rraftfutter anfleijhen und madften, unbd fie
liefern babei ein befonders iwoblfchmedendes
Fleifch unbd Fett.  Wenn cuch die Ginjehaliung
nicht diberall ftarf betrieben toird, o weif body
jeber, bafy fid) bie Gans von bem Griin, weldhes
von Jiegen und RKithen verreigert wird, fehr qut
erndhrt, unb bafy bed an Wegen, Grdben und
Biifdhen wacdhferibe Gras und Unfraut von bder
Gand gern gefreffen wird. Die befte Emédhrung
findet allerdingd bie Gand im Perbit auf den ab-
geernteten Felbern und ben Stoppeln. Nady ben
Crfahrungen alter Gefliigelziidhter ift es durdjous
nicht erfordberlid), dben Gdnfen neben Griinfutter
‘nod) fdrner ober Kraftfutter su geben. Will man
allerdings fdoere Tiere erzielen, fo muf man
goei big drei Woden vor dbem Gchlachten der
eingefpertten Gans. zweimal tdglih) eine fleine
Dandvoll Bohnen oder Maid in etivad gequolienem

Qingere Nafie |

Buijtande in ben Kropf fitllen. €2 iff died nitig,

g febhr

toeil die Gand bei b g
1 wernig

toitb und ous ux
von allein zu fid Deshald mup
topfen” gang energifd) durchgefithrt werben,
bu man es {onjt etleben fann, baB man eine {Hioere
®ans eingefperrt hat und nad) givei bis drei Wodhen
eine leidjtere aud bem Gefangnid Herausholt.
Aber eine fogenannte Nudelfur ift duschaus nicdt
tmimer  exforderlich, iveil bdie ©and, allein mit
Gritnfutter exndhrt, ein gang hitbjdhed Gemicht
— gebn big 3wdlf und mehr Pjund — erveidht. €3
onnen baher Ginfe bon jebermann, bem eigened
Gritnfutter gur BVerfiigung fteht, gehalten werden.
Notwendig ift allerdingd ein Heiner Auslauf. Wo
e nidht moglich ift, die Gans fidh frei betvegen zu
laffen, fann man fie — ebenjo tvie die Jiege —
an einen beftimmien Plap bdurd) fjogenannte
, Gelbithitter” anpfloden. Jn manden Gegenden
gefhieht bdies fehr Haufig. Man legt dber Gans
itber ben RKbrper eine Ireugtveife Verjdhniirung an,
obet befeftigt die Gans an einem Pflod durd) einen
Gtrid ober eine leichte Rette, tweldhe man um ben
Fuf fohlingt. Freilich foften die Gdnfe Heute bei
ber AUnidjaffung viel Geld. Man verlangt fiir flilgae
Ginfe jest ettoa 10 ML fiir bad Stitd und mehr.
Bet ndbherer Priifung fieht allerdingd die Sache
anbers aud. © Jn Friebendzeiten Hat man fiir ge-
fdhlachtete Gdnfe 90 Pf. fiir dbad Bfund bezahlt.
Die Preife fiir Rind- und RKalbileijd) ftellten fich
fmmer niebriger, ettoa um 10 Bf. Heute zahit
man - fiir Rind- und RKalbfleifdy tm Durchichnitt
2,20 L. @8 diirfte demnad) das Gdnfefleifdh, fo
{dhreibt ber ,Nachrichiendbienft filx Erndhrungs-
fragen”, ber Preiderhohung entfpredhend, 2,60 ML,
ba3 Pfund foften. Redynet man o, dbann ergielt
man, abgefehen von bden gering anzujdlagenden
Jutterfoiten, flir eine augenblidlich mit 10 ML
begahlte Futtergand nach der Anfleijchung - und
Anmadftung bei eirem - SHlachigetvicht “von  nur
zehn Bfund einen Wext von 10 mal 2,60 INL
%eid) 26 MY — ein gewinnbringender- Preis.
on bem Werte der Febern mwollen toir babei
nod) gang abfehen.  Dod) ber audgeredinete
Gevinn fommt Heute nidht an erfter Stelle in
Frage, fonbern bie  Houptiace ift, bap Fleildh
und Fett in die RKiihe fommen. Wegen bded
Jupens und bder Borfeile Yann bedhalb gegen=
wirtig bie Gnlehaltung aufé warmite empioflen
erden. — Mit Freuden muf e3 bearitht werden,
baf eine grofie Anzahl bon Kreifen jid entfhloffen
hat, Taufende von Gdnfen eingufithren und um
Gelbjtioftenpreife abjugeben. MWem bdie Miglich-
feit geboten ift, @tinfe 3u YHolten, mbge barum
fich einige RKriegdgénfe befhaffen. :
2Wie Rann id) Fetf fpaven? Fett und O find
feltene Uvtifel geworden. Die Pausfrou muf
darin die grofte Sparfamieit walten laffen. Aber
nidit nur gu fparen-ift fie gezmungen, fie muB
atid) davauf finnen; auf welde Weife fie e3 allen-
fall3 gang entbehren Yann. @8 ift ja nicht leidyt,
mit den alten Gewolnbeiten zu bredjen, aber wir
beutfehen Frauen Ibnneh, wasd iwir wollen, und
wir wollen unfern tapfern Felbgrauen nidht nad)-
ftehen und ben fleinen Sampf mit der Fetttnapp-

efd)rittenet AMd
I

| Deit aufnehmen wund gum €ieg fihren. ©8 givt
| mandjes Gericht, au e wiv biel, bicl weniger
| Fett nehnicn Tonnen, und andere, bei denen es
| gang 3u entbehren ift. Gin paax Beifpiele mogen
bier folgen: Bratfarioffeln. Jn die Planne
tut nian nur gang wenig Fett, gibt die in Scheiben
gefdnittenen- Kavtoffeln Hinein -und iwendet fie
barin um. Nun gibt ntan etwad Mild) und
Genf daran. Unter dfterem Umitechen laft man
fie anbraten — fie fdhmeden fehr fraftlg. —
Pehl gu allerlei Tunten ¥ann man gang
ofne Fett braunen, wenn man 8 auf nidht fo
ftarfem Feuer vdjtet. — Gemiife, 3. B. Spinat,
Weiftohl uft., fann man ebenfalls ohne Fett gue
beveiten. Nadhbem a8 Gemilfe abgelodht umd
gebadt ift, gibt man in den Topf aivei Hig bdrei
in Waffer aufgeldjte Jleifchbriihmwiirfel und zithek
bag ndtige Mehl darin glatt. Das Gemitje mit
bem Gewiiry und dem nod fehlenden Sal wird
Turge Beit bdarin gediinjtet. IMit dem ndtigen
Waffer aufgefiillt und aufgefodht, ift dag Gemiife
ohne Fett fertig. — Ja, einen guten Braten
fann man fogar ofne jedes Fett Herftellen. Den
eifernen Brater moadit man gut Heip und gidt
den Braten ohne alle Butaten Hinein, ihn mit
gwei CBffeln bftér wendend, bdamit auf allen
Geiten bie Poven gefhloffen mwexden und er eine
leicdhte Braunlidie Forbe annimmt.  Jeht fann
man Smwiebeln davan geben, die nian ebenfalls
nod) etwad brdunen likt. Donn giept man
Waffer dagu und falzt den Braten. Dad Waffer
[dft man gang verfodjen und Braten und Bviebeln
nodymals eine dunilere Farbe annehmen. Nad)
aberntaligem Bugiefen von Waffer fann man ihn
im Bratofen bollends gor werden laffen, ihn das
Dbei Ofter’ mit der Tunte fbergiefend. Diefe wird
bor dem Anridyten famig gemadht und wei big
Drei Loffel Rahm daran gegeben. — Man Bat in
Griedensgeiten {hon Bfter darauf aufmerifam ge
madyt, daf fich Braten ohne Feit Hexfielen laffen.
Da e3 ungd aber reidjlich gur Verfiigung ftand,
hat man e8 nicht fitr ndtig gefunden, bie Probe
gt madjen, jo man wurbe mit diefer Anficht oft
audgelacht. Die Knahpheit ded Fetted gwingt gu
einer bollftindig berdinderten Rodiweife, und biele
Frauen werden jetst zu obigem Verfahren greifen
und cinfehen, daR man aud) ohne Fett einen
guten Braten auf den il bringen Yann. M. P.
Die fiderfie Wethode, Wutler anfyubewafren,
ift bas Ginfdmelzen betfclﬁen. Die Butter wivd
gum S{‘n%cn pebradht, gefdhdumt und n gut ge-
veinigte Steintdpfe gegoffen, bie mit Pergaments
papier gugebunden und IHL aufbewalhrt mwerden.
Yuferdem Iann man aud) Butter, die bieleidt
1—2 Monate, bielleicht auc) langer, fich Halten
foll, folgenbernafen Behanbeln: Die Butter mufp
etiwas  veidlider gefalzen fein und bvor allen
Dingen bdurd) dfteres Kneten bon allen Mildh-
Dbeftanbdteilen Defreit fetn. Dann ftampft man fie
in Gteintdpfe feft ein, bdaf feine CQujtjtellen bor-
Danben f{ind, ftreut obenouf eine Sdjidjt feines
©alz und bindet die Topfe mit Pergamentpapier
gu. Je fithler biefe Topfe aufbemwahrt werbden,
je ldnger Halt fid) die Butter. M D.
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Ridgtentipr. nehme anftandslod jurid.

H. Beefz, Wartenfels 25, bit.
Dantenbart

:.jur et Uniwendung der neuen ameril
Methobe, dratlich) empiohlen,bexiGmind,
fofort jeglicher unerivfinidhte Haars
foudh8 fputes und fhmerslod durch Ab»
ftexben ber Wurzeln fiiv immer, Sicherer
al8 Gleftrolyfe! Selbjtanwendung. fein
Rifito, da-Crfolg gﬂmnﬁertl;‘fuxn t @:Ib

2 3!
anfledenden. Rranfheiten mit Griolg vorgubengen.

Bon Ludivig

LemPe, Landwirtfdafi8lehrer und praftijder Bandmwirt in Cieberofe.

Preid feft geheftet 1 INF,

‘Brgttiiﬂle ieinesudt.

(I Partien billiger.)
Gin Hond- unbd Lehrbudy fiir Land
wirte und Tievarzte. Bon Dr. G,

Rivner, fJweite, vollig wmgearbeitete und vermefrte nflage.
Mt 112 in den Tert gedrudien ABbildbungen. Preid gebeftet 7 MF,,
fein gebunden 8 MF,

Beften Rat bei Shweinelvantfeiten bietet dad Bud:

== 9ug trante Gdiwein.

Gin gemeinverftandlidger Matgeber Jur
Griennung, Behandlung und Berhiitung

ber ©dweinefrantheiten, jowie gur Beurieilung bed Fleildes Iranfer

€dweine. BVon Tievarzt Dr. O,

Dilfveidy. Fweite, verbefferte Aufe

lage mit einer Tafel in Buntdrud wnd 26 Abbildungen. Prei§
gebunoen 1 ME, 60 PBi.

1w begiehen gegen Ginfendbung bdes Betvaged franto, unter Nachs
nafme mit Portogujdlag.

. Newmann, Nendamm,

purid, Preid 4 B.— gegen

erm. Wagner,
- Kok 72, Blumenthalftr, 00,

Alle Budhanbdlungen nehmen BefteMngen entgegem.

i vaid) . fider ,rom
Halta“Unibertroffen
% n ommeriprofien,

o 5 i;‘ﬁlr:, Smdﬁl, Miote,

SOammfl Sonbeit 1. alle Hauts

— unveinigfeiten. Eaue

gmfadﬁtvtnbﬂ Sidere Wirlung!
reis ML 250, B. Wagner,

Ciln 72, Blumenthalfir, 99, (6

%rnhenpimueru,

. Deuntjdien
Jagexr- Jettuny
verjendet anf !Ber[ange;x =
J. Neumanmn, Neidamu,

Giir bie Redaftion: Bode rundmaznn, fir bie Jnferate: Job. NReumann, Drud:

I Neumann, famtlid in Neudbamm. — Bevlag vou RiGar

b Urnold, Semberg (Ve Halle).
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