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Perwerfung bes beim Sdyladien iibrig:
geblichenen Zlrvifdyes.

LBon A. Br.
gicbt im Dritten Rriegsjahr ift vielfad) and
=Y pon folden Haushaltungen ein Sdivein
Herangefiittert worden, die frither nicht an dag
Gelber{chlachten gedacht Haben und wo infolge-
beffen die Hausfrau audy weniger Kenntniffe
von ber Berwertung eined Sdhladitidhweines
Hat. Woh! finbet man bei der Nadhbarin ober
pem Cdjlachter be3 Orted fachhundige Hilfe

beffen Berarbeitung und Ausnupung eine der
wichtigften Aufgaben ift, weldje die Kriegdzeit
der Hausdfran, und befonders der Landhausdframn
ftellt. ©poll bod) gerabesauc) diefed nidht zu
Daueriare beftimmte Fleifh auf lange Jeit
hinaus unfere Hauptmahlzeit, bad Mittagefjen,
exgebent. Einen Teil der fleineren Fleifchitiide,
wie Ofren, Pfoten, Sdnauze, Cisbeine, der
audgelifte Riidgratinoden, fowie eine auss
geldfte Rippenfeite, 1wie fie Beim Ubldfen
bed ©pedes und Mettfleijhes nadyblied,

beftimmt man, iwie fpdter befdhricben, zum
S
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AbGitbung 1. SReleif, Cingewside und Aluflanf des S«

und Unleitung, aber jede Daudfrayx wird
vanad) trachten, felbftandig Hanbeln au fonnen,
und da fei undd)ft auf bie beiben Abbildungen
Hingemwiefen, beren eingehende Betracdhtung fie
bald mit dem inneren BVau joiie der Bezeichmung
Der eingelnen Kibrperteile eined Schweines be-
fannt madjen werden. Iiber die Cinteilung ded
Schladjtfleifdes und derju Dauerivave beftimmten
Teile, tvie Sdinfen, Schultern, Spedieiten,
Wurftfleifd) ufw. wird ein in nddjter Nummer
folgenber Artilel Auffchluf gebem. Heute joll
junddyft diber die Bevwertung bed nicht zu
Dauevmware beftimmien Fleifdes, wie Kopf,
Rivpen, Cisbeine uftv. gefprochen werden, da
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Ginpdleln, einen Teil zu Weiffouer, und Dden
Reft gu Schwarzfauer, wobet auf lehtered die
am wenigften anfehnliden Stitde entfallen.
Die zweite audgeldite Rippenjeite liefert und ein
bi3 3ivei vorziigliche Rippenbraten. Das Rivpens
ftitd wird Biersu in der Mitte ber Linge nad)
eingefnict, mup aber gufammenfingend bleiben.
Dann fiillt man den Rippenbraten mit Apfeln
und Badpflaunten, biegt ifn ber Ldnge nad)
sufammen und ndht ihn {iber ber Fiillung su.
SNit Waffer angefepyt, brat man ihn {hon braun
und fnufperig und binbet bie Sofie mit Kar-
toffefmehl. — Die beiden Schweinefiletd ober
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eines im naffirfiden forperumrif.

TMitchebraten fann man adht big zehn Tage anfs

feben, wenn man fie in Butters oder Magermild)
legt, bie alle bret Tage erneuert wirb. — Audj ein
eingelegter Sauerbraten ift von ldngerer Halte
barfeit und fann unter giinftigen Umftanben
ein Bierteljahr und langer aufgehoben werden.
Die Bierzu beftimmten Bratenftiide brdt man
vont allen Seiten {dhon PHellbraun an, damn
giefit man zwei Drittel Waffer und ein Drittel
Weineflig darunter, {o daf das Fleifdh) gut be-
bedt ift, und lafit e je nach Grofe desd Stiicfed
eine Stunde ober langer fochen. Tun legt man die
Bratenftiide unten in eimen Steintopf, 1bft in
ber Sodybriihe
je Riter eun
Blatter weife
Gelatine  auf
und giefit diefes
itber bag
Fleijeh, um es
nach bem Crs
falten nod
mit Talg zu-
gugieBen. Will
man den Braten
gebraudhen,
nimmt man ihn
aud dem
®allert, brit
ihn  mit  Feit
fdyon an, gibt
nach  Belieben
Gewiiry wie
Qorbeer  ujt.
Dingu und ftellt
bie ©ofe mit
ettvad pon der
®allertmaffe
fertig. Gelr
qut fchmedt es,
tenn man
einige  Lijffele
voll  Bicnen-
mud ober Sirup nebjt einigen Jroeigen
Galbei hinzufitgt, dDaburch wird die bei mandjem
nidjt beliebte Saure fehr gemildert. Eine andere
Art, den Sauerbraten vier Wodjen frifdy u
exhalten, ift folgende: Man taucht bad jauber
abgeteodnete Bratenftiid wei Minuten in den
fievenden Schmalzlefjel, [fit e3 erlalten, legt
¢3 in einen Steintopf, bededt e mit {Hwadgem
Biereffig, bindet den Topf au und ftellt ihn in
den Eiihlen Reller. — Wer einen Einfoc)-Upparat
befitt, Tann auf leichte Weife Braten wie frijd)-
fdhmectend Tonferbieren: two cin folcher nicht
vorhanden ift, fei noch evvdhut, daf aud) Heinere
Fleijchftiite von 1000 g fehr gut eingefalzen
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und bann gevdudjert werden finnen, fie xeichen
bannt imuter wieder fiir 1 bid 2 Mittage. Die
nadhitehenden Rezepte eignen fid) alle jur Bers
wertung beim Sdlacdhten veftgebliebener Fleijchs
ftitde, und toird man fe nad) den Berhiltniffen
diefed oder jened bevorzugei.

Hirnwurjt, Das Sdhweinehirn wird audges
wifiert und die Haut abgegogen. Dann nimmt
man bdie gleiche Dienge rohes, reftgebliebenes
Sdymeinefleijch, weldes gang fein gehadt wird,
bingu und jtreicht Deided durd) eim groRlodhiges
Sied. Jtun feit man Hhald fo biel in Brithe eins
geeichted und audgepreptes Wurjtbrot bingu,
itegt mit Salz, Mustat, Nelfenpfeffer unbd ges
riebenen Bmwiebeln fowie etwad iweiem Pfeffer,
fillt bie Wafie in diinne Schweinedirnie, binbdet
Witrjte ab und brdt bdiefe frijd) gu Pellfartoffeln
oder fodit fie in @emuidfe.

Grifswucit auf pommeride Art. Jn ber
Wurftbrithe fodht man eine geniigende Denge
Weizen{chrot, wiirst mit ZGwiebeln, Salz, Pfeffer,
JNelfen und Wurftfraut und gibt alle nod) ver-
fitgbaren Fleijdrejte feingehadt bHinein, um bdad
Gange mit Blut durdjzumengen, aufzufoden und
in Milchiatten oder Holgmollen gu fullen. Beim
Gebraud) gibt man Fett in-die Bratpfanne, legt
fie mit Apfelfdjeiben aus, l4ft darvauf die Wurjt
Beily wevden und gibt Pellartoffeln dagu.

Dedlenburger Rofinens
wurjt.  Weigenmwurjtberot  weid)t
man in Blut ein, verrithrt es 32
mit gehadten Fleifchrejten, Abfitlfett, 74
vorher weidjgefodhten Rofinen und 27
iirgt mit Salz, Buder, Bimt,
Mustat, Nelfen und Bwiebeln.
Dann jtopit man die Maffe in
bide Darnte, bindet die Wilrfte
mit dreifingerbreiter Bugabe — fie
platen fonjt — unbd fod)t fie dreifig
Minuten. Beim Gebraud) [dhneidet
man_ dreifingerdide Stitde, taud)t
die Gdjnittilache in Diehl und brit
fie leiht an. Dagu Pelfartoffeln,
Apfelmus und fauer eingelegte
Jiote Beete.

Preplopfidujjel. Dasd Fleifd
eined DHalben gefodjten Sdyweines
fopfes fdmeidet man in walnufs

bejonbers in  Shledwig « Holftein iiblich, bdiefes
Bras, im Gemenge mit Rleearten, weldhe mehrere
Jahre ald Feldweidbe benubt tverden follten,
angubauen. &3 i)t duvch Timothee, Adderrefpe
und bad rote GtrauBgrad und auf leidhtem
Boden bdurd) Sdafihwingel zu erfepen. Fir
Weidben auf jdhwereren Boden tann man ed durch
Sammgrad und Rotidhwingel erfepen; erfteres
it aber leiber audh) Inapp. Cin voller Crjap
auf Marfh> und Lehmbiden ift nicht moglidh;
e8 muB bort bad bobdenftindige bdeutiche Wei
belgras, toie fdjon vielfach @blih, nod) mebhr
gefammelt erden.  Wielenrifpengrad it in
trodenen Sagen fiiv Wiefen und Weiden nicht voll-
ftandig au erfesen, Hichftens dur) Kammgras.
AYuch dad Hainvijpengras filr frudhtbave Lagen und
burc) Sdhafichwingel fiir trodene, jandigere Bodbden.
Das  Painvijpengrad (Poa nermoralis) ift ein
fchattentiebenbdes, nicht ausbauernded Gras und
tann nur einen borldufigen Crjap bilben. Kamm-
gras ijt fnapp, ebenjo der Rotjdwingel, und fann
audh) nur wie Wiefenrifpengrad und englijches Rai-
gras dburch) Straukgras, Schafidoingel und andere
weniger vetbreitete Schmwingelarten, wie 3. B.
ben hartlichen Schmingel, exjebt werden. Golbhafer
gelangte wegen feines fohen *Preifes aud) im Frie-
ben wenig jur BVerwendung; er ijt befonbders ge-
eignet fiir @ebivgslagen und entoidelt fich
sweiten Sdhnitt fehr gut.

260 84 301920 1821 22 75

AT

Bejeidnung der eingelnen Horvperfeile und Glicdmagen des Sdwelnes.

\i*l*]‘/\/-—\/ﬂ/ﬁ” 2

Bleineve Wlitteilungen,

StarRes Sdhwisen der Jiofhlem, befonders bei
vollEommener Sotpercube, [dft in vielen Fallen
auf eine inneve Rrantheit fhliefen. Gervdhntich
Dandelt es fidh um eine Gefapdburchlifjigteit, mwie
jie bei Tubertulofe, Blutarmut, Sungenentziindbung,
Fettjudht ufro. auftritt. Beidem Schvihen befinder
fich bie Tiere anfangd gang wohl, nad) unb nad
geigen fich aber neben Schwiche, weldye bdie Folge
anbauerriber Schweifabjonderung ijt, bie 9An-
seidhen ber wahren Krantheit. Fitv die Behandluna
{olcher Ttere fommen verfchiedene Mittel in Be-
tracht, Wo bad innere Leiden, die Urfache bes
Gdywibens, nicht su erfennen ijt, wende man eine
Inappe, aber frdftige Trodenfittterung an, bei
Waiferentziehung und etrwasd angefduerter Trinfe.
erner ift filv qute und Hihle Luft su forgen un>
viel Wert auf eine forgfaltige Hautpflege su legen.
Wicd feine Befferung durch bdiefe Mafnahmen ex-
sielt, fo ift eine griindlidye Unterfudhung des Foh-
[ens burd) einen Tievarst su veranlaffen, dbamit bas
Grunbdleiben ermittelt wirdb und banach bie Be-
handlung eingeleitet werben tann. 9.

Das Berwerfen der Kitfe tritt oft ohne nad-
weisbave Urfad)e bei bejtimmten Tieven oder in
einem Deftimmten Stalle mit exfdhredender Regel-
mifigtett ein. Man befdulbigt dad Futter, bie
Rage ved Stalled ufw., ibergeugt fich fedody Hald,
bafy bas Verwerfer auf einer andevern
Urfache beruben mufy. Man Hhat 3
in biefem Falle mit dem feudhens
haften Veviverfert zu tun. Hufere
Unzewhen biefer Seuche gibt es
nidht, nur die Milch nimmt ungefihr
acht Tage vorfer eine der Bieftmilch
ihnlidje WVefchaffenbeit an; einige
ZTage {pdter bemerft man einen
fmubigroten Scheidenausdflup, und
pald dbarauf tritt das BVerwerfer ein
Gewdhnlic) gefchieht died im britter
2 oder fiebenten Mionat. Sft bie
Seudje eimmal Bei einem Tiere bor-
hanben, fo ift die Hauptforge darauf
su vichten, daf bder Unjtecungsitoff
nidit auf andere Tieve ilbertragen
itd. Jnsbefondere {oll man bie
nod) trachtigen Pihe von der Kuh
bie berworfen Hat, abperren. Ale

groBe TWitvfel. Dann gieftt man eite ;g REER 16, Borberjdhinter— - .30, Flante obs Wreiche -+ Segenftinde; die  mit~ dem  toten
$Porzelanichitflel mit Schwartenjtand ™ 3} 'ﬁ!ﬁ%ﬁ'ﬂdmibé 2 17. Buggelent, Bug, Bug~ 31. Shwang Salbe und der Nachgeburt in Be-
aus, fegt auf ven Boden ein Viujter 3. innerer }etugeummfe[ ipibe ob.Gcultergelent 32. Gdjwansriibe rithrung  gefommen find, miffen
bont i]ay‘e,-:ergurfen, eingentadjten 4. gyx;&e?t . }g‘ ?};:fbe;tob e 23 gﬂ?ﬁ;ﬁg(g;?rbe ol grimdlid) desinfiziert werden, over
Berlziviebeln  und  DHartgefodhten 3. Maulipa = FICIEIIIHE 2o s SOTDENENe  Stallboden ift mit Heifer Afchenlauge
Gifcheiben ieft etma3 Gtand 6, Hatenzahue ober Hauer 20. Rippen 35. Gllenbogenhider teini MNift und e find
5 ‘")b z 'b%: bi Selidmiel Unteclippe 21, Ceitenbruit 36. Bordextnie 0b. Borpers Y em‘Qm ijt un 3“‘” je ‘[“\
avitber,  gi e o eifdminfel o g 22, Unterbruit fugmucsel au entfernen, bas fote Ralb und
bineim, gieBt ben Blejft Stand o Sprmufeern 23, duber. Davmbeluwintel 37, HinterjdHinten dte Nachgedburt miifen tief verfharre
Da\:uber\.unb CI((I{Bt»I[[)II f%exr merbm, 10. Baden 24, séregz, = 38, si'nieggl,ent ober fnie- werden. Das Stallperfonal, das
unmt  die Sdyitffe ann - mit 11, Genid 25, Gipbeinfhdder jeheibe mit dem @enannten umgeht, mufy.
Sdjeinefett guzugiefen. Das um 12. oberer Haldrand ?6. runblides Suftgelent 39, 6nru_xxggegen§3: ober fepor e8 mit den itbrigen Eicre;i
Preptopf bejtimmte Fleifh muf 13. Halsfeite 217, Sniefalte oder Schliem gevienbeinbider(aud) yieher in Beriihrung fommt, fich

redht witrzig mit Suppentraut und
Bmiebeln gefodt werden.

Weitere WUnleitung sur Beveitung von
Dauerware aud dem Schweinefleijd foll, wie
fhon oben betont, in nddhfter Nummer
exfolgen.

15, Widerrijt

Wie fpart der Londwirt wiihrend der
Briegsseit Grasfamereien?

Bei ber Audjcat von Grasdjdmereien muf bder
Landwirt in erfter Qinie darauf bedacht fein, nur
Gamen von einfjeimijden Grifern u verwenden;
benn Auslandsware ijt fdhwer u Haben und dazu
fehr feuer. Timothee (Liejhgras) und Knaulgras
werdent in Deutidhland in ziemlid) reichlichen
Mengen getwonnen. Wiefenjhingel, weldjer bei
unsd nicht jo reichlich getvonnen wird, fann durch
ben Rohrihwingel (Festuca arundinacea), im
Gamenfandel vielfad) nod) ald Hoher Schwingel
(Festuca elatior) bezeichnet, erfept werden. Uud
bas frangdiijhe Raigrad (Glatthafer) ift bei unsd
slemlich veichlich vorhanben. Stalienijhes Rai-
grasd muf durch das eine oder andere einfeimijhe
Dbergras erfept werden. Wiefenfudhsihioany ift

nur in Heinen Mengen vorfhanden und quch nuc
befonber3 eviviinfdyt in feuchten Wiefen, twelche
frith gemdht werden follen.

A3 nterqgras verwenbdete man frither viel
fad) bas englifhe Raigrad, namentlih war es

14. unterer Haldvand 28. Sdhlaud

29. Baud) 40, binteres

Sn Friedendzeiten werben mit Recht ziemlich
groBe Gaatmengen empfofjlen, weil wegen der
Feintornigleit bes Samens viele junge Klee= unbd
Graspilanzen bei der Anfaat verloven gehen. Der
aud wiffenjdhaftlichen, faufmdannijhen und lanbd-
wirtihaftlichen Sachverftanbdigen beftehende Unter-
ausfduB der ,D. L. G.” ijt aber nad) feinen G-
fahrungen der Mbergeugung, baf die Saatmengen,
twenn aud) nidht in jedem Falle die Herabfehung
durd) Berfudye belegt werden fann, in manden
Fillen bet giinftigen Anbauverhiltniffen er-
heblidh) vermindert tverben foll. Bei Aufftellung
von Mijchungen durd) Landmwirte und deren Be-
tater toivd in der Regel bie von F. ©. Gtebler=
Biirich aufgeftellte Lifte ur Berechnung dber Saat-
men?en benubt. Die Zahlen derfelben aber auf-
geftellt al3 Reinjaatmenge ofhne Juihlag, indem
man aljo gunédhit von dem Gedanten audgeht, ald
ob man Reinfaaten beabfidhtige. Bei dex faft immer
gemijdhten Jufammenfegung bder Wiefens und
Weibebejtinde twerden: bann bie entjpredhenden
Hunbdertteile biefer Reinfaat berehnet und
burd) Bujdhldge von 25—75 Progent erhdht,
fe nach bem Bwed der Wiefe, Boben, Boben-
bearbeitung uji., teil ein gemiihter Pilans
genbeftand burch. gegenjeitige @t%ﬁnaung ber
Siiden  in  grdBerer  Pflangenzahl und  bei
gefhloffener  Marbe  beffer ald  Reinfoaten
wachit.

erfe ober Hade gen.)

eirter gritndlidien Reinigung mit
Rarbol= oder LujollBfung untecsieher.
Jebenfalld ift e3 am  bejten, einen Kieravzt
hinguzusiehen, um unter feiner Anleitung bie
Dedinfeftion vorzunehmen. M.
Sifir abgefefsfe Jerhel ift Trodenfittterung it
anguraten, weil bie Tiere infolge ded eingeatmeten
Futterftaubes viel Huften miiffen. Der Huiten
bringt gwar in gefundheitlicher Beziehung feine
etheblidhen Nachteile, jedodh ift er fiix die Tiere
unangenehm. Jn vielen groferen Sdyveine-
mditereien ift die automatifhe Trodenijiitterung
eingefithrt, um an Perfonal zu fparen. Diefe
Fittterung ift am bejten bei folhen Tieren ange-
wanbt, die freien Ausiauf odber gar Weide Haben
und im Gtalle Jufiitterung erhalten jollen. Sm
grofen Maftftall ift jedoch eine exfhebliche Criparnis
bei automatijher Fiitterung tm  allgenteinen
nicht vorhanbden, weil die Bebienung der Apparate
und bie Beauffichtigung und Veobadtung bder
Tieve immerhin eine gemwiffe Beit in Anfpruch
nimmt. Die Nafifiitterung Hat den Borteil, daf
marn beim Fitttern bie Tiere befjer beobachten tarni
und fofort merkt, wenn ein Tier nicht um Frejjen
fomumt, twad bei der Trodenfiitterung nitht fo
leicht moglich ijt. Q.
Die Rufr der Blegen wirh meiftens durch Er-
taltung verurjacht, fedod) tnnen auch dbas Freffen
faurer ®rijer, verborbenen, jhimmeligen und ge-
frovenen Futterd odber bas Trinfen fefhr falic:
Waffers die Rubr sur Folge haben. 3 entaiinhet
fich die Darmidhleimhaut, und es ftellt fich unter
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ftartem Drdngen blutiger Durchfall unb Hohes |
Gieber ein.  Man beobadhtet auch fdynelle 9Ub-
utagerunng und auffallenbes Sinfen ber RKrdfte.
Die erfrantten Tiere verlieren gdnglich die Fref
{uft und ftehen mit gefritnmtem Ritden da, bis jie
ulept an Entlrdftung eingehen. Um einer folhen
Erfvantung vorzubeugen, teije man den Biegen in
ver falten Jahredzeit einen warmen, jugfreten Stall
an und verfefje diefen ftetd mit trodener Ginftreu.
Man gebe bent Tieren bei bem Beginn der Rrant-
beit frdftiges uud leidht verbauliches Futter, Hafers
fchleim oder auc) Suppen von gerditetem Hafer=
oder Roggenniehl. Vet ftdrterem Auftreten der
Ruhr fept man folgendbe Mijhung ufammen:
50 g Qeinfamen in 500 g Wafjer abgetocht
und bann mit 15 g Kreide und 30 g Opium

oermifdht. Bou diefer Mijchung reicht man dem
Batienten giveiftiindlich eine Gabe, etwa ein
dtotwetnglas voll. €.

Stehlev et ver Stittterung des Gefifigels mif
Stornern.  Bor dbem RKriege fonnte man vielfad)
wahrnehmen, bdaB mit ber MWerfitterung von
QRornern an dad @eflilgel tedht verfdywenderijd
umgegangen wutbe; denn man ftreute den Tieven
an irgend einer beliebigen Gtelle bed Hofes grofie
Mengen bor fornern hin in der Meinung, fie
daburd) su um fo fleiigerem Legen zu veranlafjen,
bewirfte aber daburdh nicht jelten, dof bdie Tiere
von den frodenen Koruern fo viel verfdhlangen,
dap ber Rvopf Nbermdig gefitllt wurde, und
wenn fie bann Wafjer tranfen, bie RKbrner fich
stoh) mehr ausbehnten und bdie Kropfhaut fajt
613 zum Plagen anfpannien, wad bann eiter
gu unnatiiclicher Ausbehnung ded Kropfes, aud
3u bem fogenannten harten fropfe oder ju anberen
Kropf- odber Magentrantheiten fithrte. Man foll
alfo niemals fo viel Kbrner geben, daf dber Kropf
iiberlajtet toith, noch tweniger fo viel, daf bie
Ziere einen Teil liegen laffen, der bann auf dbem
Hoje leicht durch Diinger und anbere [dhadliche
Gtoffe verunreinigt fivh. Der Fehler der ver-
fhwenderifhen Kornerfittterung toird gvar bei der
gegenidriigen fornerfnappheit jeltener begangen,
wohl aber ber anbeve, bdasd Futter irgendivo auszu-
ftreuen, ofne zu beadhten, ob ber Plap audh ge-
eignet, namentlich geforig gefdubert ift. Man
io?lte ven Plap, wenn er nidht faubet ift, bor dem
Yusitreuen der RKorner erft ovbentlich ablehren,
befonbderd bei Regenwetter bie Korner -niht in
den Sdymup oder an einen naffen Plak werfen,
fonbern nur unter Dadh) geben, damit die Tiere
uicdht mit ben Rornern jhadlide Stoffe aufnehmen.
Am beften ijt e3, bie Kovner im Scharraum unter
die Gtreu unterzubarten, namentlich bei Hithnern,
bie befjdrantten Laufraum Hhaben, damit fie durch
bad  Perausiharren bderfelben fih Bewegung
macjen. Audh ift e3 qut, verjhiedenartige Korner
3u fitttern, aber nidht zujammengemengt, jondern
taglich eine anbdeve -Kdrnerart; fonft frejjen fie
suerft baSjenige, tvad ifnen am meiften jufagt,
und bad anbere bleibt liegen oder mwith nur von
den [dhwddieren Tieven gefreffen, bie zuerft von
den ftivferen abgebiffen twerden. Dr. 1.

Aindfleifd] anf marfifde Arf. 1 bis 114 kg
Rindfleijh rerden in Waljer mit Salz Halb weid
gefodht.  Jnbeffen fdhymort man feine Rrduter,
Cjtragon, Thymian und Bajilifum,  einige
Gdjalotten und etvas Peterfilie in Fett gav, gibt
etivas Gemwiiry und einige Cldffel bon der Brilhe,
in twelder das Fleij) gefodit wurbe, dazu, legt
ba3 Fletfth hinein, [aBt es vollends weid) dampfen
und figt fury bor bem Unrichten einen ERloffel
Senf, etwas guten Weinefjig, KRapern, Bitronen-
jaft, etwas Buder und eingemadhte ober frifdje
Champignons hingu, Diefed Gevicht ift duferit
fhmacthaft. oA M. in Fr.

Safenfeferpaffefe fiivs Jeld, Hiersu nimmt
man eine fdhone groe Pafenleber, taudt fie
mehrmal3 in Heifed Waffer und fhabt fie gan
feim. $Pers, Lunge und Nieven ded Hafen Hhat
mnan gefodh)t und feingewiegt, auferbemt Hat man
165 g fettes Cdvetnebaudyfleifih oder fetten
Raudjjped getocht und in feine Wiirfel gefdhnitten.
Nun arbeitet man alled zujaminen, witvgt mit
Calz, MNelten, Pfeffer, Wurftiraut und bdrei in
Yrithe gefochten, durh ein Gieb geftrichenen
Bwiebeln. Dann gibt man die Maffe in die be-
fannten Dofen und fterilifiet 60 Minuten bei
100 @rad. Aud) fann man die WMafje in Gr-
mangelung einer Dofe in ein Cnde Schweins-
barm fteden, eine Wurjt abbinbden, bdiefe erft
fodhen und bann leidht rdudjern. Das gibt dann

eine belifate Hafenieberrourit. A-Br.

Sufi mit Tomafenfofe. Gin  ober zwei
Hithner twevden iwvie befaunt um Braten bor:
geridjtet.  Dann gibt man etivad Butter in den
Lopf, brdt dad mit Salz Bejtreute Huhn leicht
darin an, gieht etwasd Wafjer barunter und dbampit
e3 gar. Davauf nimmt man bdad Huhn Heraus,
gerlegt ed in nette Portionsititde und gibt in bdie
reftgebliebene Rochbrithe eine Balbe Phunddofe
eingemadyter Tomaten, {hmedt mit Pfeffer, Salz
und Bwiebeln ab, ftreid)t die SoRe durd) ein
Sieb und binbdet {ie mit Kartoffelmeh(, um dann
ba3 Hithnerfleifch wieder bHineingulegen. Gleidh:
seitig Hat man Mustartoffeln Hergejtellt, die man
frangartig anvidhtet, um dag Huhn mit der Sofe
hineingugeben. Wo bdiefes Gevicht non einem Huhn
nicht audveidht unbd gwei Hithrer nicht zu bejhaffen
find, fann man e8 fehr viel exgiebiger madjen, wenn
man etwad Gemitfe, wie: gelbe Wurgeln, Sellerie-
fcheiben, Blumen- oder Nofentoh(, Focht und mit der
Zomatenfofle gibt.  Auch einfache Semmeltlvfe
fann man mit hingunehmen. A. Br.

Gufer brauner Sounighnden. Manche Hausfrau
fat einen EHeinen Borrat an Meh!, Ciern und Honig
guriidgelegt, um auf bem Weihnadhtstijhe bden
Yonigtuchen nidht gang vermiffen ju miiffen. Sie
tann jich einen borziglichen Honigtudjen nach fol-
gendem Rezept felbit Herftellen. Man laft 500 g
Ponig gut auffodien und riihrt daju 250 g
gerftoBene fiiie Mandeln. Wer feine fiigen Mandbeln
hat oder wem der Anfauf ju teuer ijt, fann aud
Walnufferne vervenden. Dazu fommen 180 g
Bitronat unb 50 g fanbierte Orangenidhale. Sn
biefe didflitffige Maffe toird fo viel Mehl gevithrt,
baf ein stemlid) fteifer Teig entfteht, ben man er-
falten ldfit. Qu einer befonderen Schiiffel rithrt
man dbann 250 g Juder mit drei Ciern ju Shaum,
gibt bazu den Saft und die Sdhale einer Bitrone,
16 g geftoBenen 8imt, 8 g geftofene Nelfen und siwet
ZFeelvifel boll Pottajdhe, dbie man inetwas warmem
Wajfer gut aufgeldjt hat. Aud) unter diefen Teig
wird jebt fo viel Mehl gerithrt, daf twieder ein
fteifer Teig entjteht. Diefe beidben Teige werben
pann tiichtig durdheinanbder gefnetet, bod) fei nod)-
mald betont, baf ber Honigteig vollftindig falt fein
muf, benn fonft verdirbt das gange Gebdd. Sind
bie beiben Teige dbann gut dburdjeinander gefnetet,
fo werben fie audgerollt und in Bierede gejdhnitten
ober mit ber Form ausdgejtodhen. Man legt jie auf

‘ein_mit Depl bejtreutes Bled) und bé StJJ lfie bet
R

maiger Hibe.

Selbfigebadtener Sonighuden, Mit Ciern und
Butter muf in diefem Jahre jelbjt auf bem Launbde
gefpart erben, ba ift ben Referinnen ein in diefer
Hinficdht fparfames NRegept ficher willformmen.
15 1 Mildh bringt man mit 250 g Sheup, 125 g
Honig oder Kunithonig bid sum Kodjern, nimumt es
ab, gibt fo viel Butter, wie man eriibrigen fann,
hingu und verarbeitet bamit 500 g Juder, 1 kg
Mehl und 20 g in etwasd Milch aufgelditen Natron.
Dann witrgt man mit Mustat, Nelfenpfeffer, Jimt
und Bitronenjdale, gibt 250 g entichalte Hafelnuf=
terne hingu unbd gibt den Teig in eine ausgefettete
Raftenform, um thn ivfa 175 Stunden zu baden.

. 9. Br.

Stfeines Gebad® ffir den Wcifuadfsbanm,
An den Weihnahtdbaum — fo behaupten bviele
Rinder — gehoren aufier Jipfeln und Niijfen audy
die Rederbiffen. Gie find in Heutiger Beit redht
teuer, bie Yausdfrauen fverden daher qut tun, jich
felbjt dte Miihe su madien, diefes tleine Gebict
Herzujtellen. Nachitehend einige Rezepte: Ju Anis-
pligen ird dad Cirveify von drei Ciern oder Eireif-
erfab au feftemt Schaum gefdlagen, dbann werden
bie Cidbotter (ober aud) Criap) zervithrt und unter
ununterbrodhenem Schlagen bem Shaum zugefitgt.
Suaifhen Hat man 250 g Buder mit einem
Clbifel Anidjamen vermengt uud fiigt ben Suder
nun ebenfalld unter fortwdhrendbenm Schlagen Hin-
su. Darauf ftaubt man allmdhlich 250 g Meht
BHingu, bem man 3iweiChloffel Stirte hinzugejest hat,
und nun, wenn alled durchetnander gejdhlagen ift,
wird die Maffe teeldifeliveife auf eine mit Wachs
bejtrichene Platte gelegt und bei mdfiger Hite gelb
gebaden. — Gahnentiidhlein bendtigen 250 g
Mehl, 200 ¢ Butter, ein €i, 70 g feinen Juder und
reidhlich 3tuei CRlbffel dider faurer Sahne. Alles basd
wird au einem Teig bereitet, audgerollt und mit
einem recht Heinen Glafe ju runden Plasdhen aus-
geftochen, weldye mit gebrauntem Juder beftrichen,
mit Buder und Jimt beftveut, und auf einer Platte
im Ofen gelb gebaden werben, — Fiit die Spetulazi
tird einTeig aus 500 g Mehl, 500 g feinem Buder,
drei Gietn (oder Ciererfah), 2 g Bimt uud der

abgeviebenen Gdjale einer Jitvone ufanunesns
gerithet,  Darvauf tverben gut 125 g Butter —
noch beffer fnapp 250 g — zerlaffen und in
ben eig Dineingerithrt. Jm erjteren Fall muf
man nod) etwas Mild) Hinzufiigen. Nadhdems
alled gut durdheinander gearbeitet ijt, bleibt bec
Teig iiber MNacht ftehen, doch joll man nicht vers
geflen, ihn mit einem weifen Tud) zuzudeden.
Am ndchiten Morgen dritdt man den Teig qusdein-
anbder, ftreut 2 g pulverifiertes Hirihhornjaly dar-
iiber, atbeitet ihn jept fehr rafch nodh einmal durch
unbd rollt ihn in Mefferriidenftarte ausd. Dann
werben beliebige Formen fhnell audgeftodhen urd
auf einer mit Wadhs beftrichenen Platte bet méfiger
Dige gelb gebaden. — Um Manbdelplabchen Herzu-
ftellen, reibt man 70 g Butter su Sahne und vithet
jie mit brei Giern, 250 g Juder, 70 g geriebenen
Manbdeln und der abgericbenen Schale einer Ji-
trone gufammen. $Hat man alled gut dburdhgeriifrt,
fo mijcht man allmdplich 250 g Meh{ unter bie
Mafje und nun badt man die mit einem Teeldffel
abgejtofenen  Plasden bei mipiger Hige auf
ber Platte. m. .
Warmelade aus Aibenw und Wajren, Riiben
und Mohren sufjammen vermijct ergibt eine beffere
Marmelade, ald fedes fitr fich allein. Die Ritben,
gemwdhnliche Futterrunteln odber befjer Juderriiben,
werben gewafjdhen, ungefdhdlt in Stiide gefdhnitten
und in mdglichit wenig Waffer weid) gefodyt, mit
ber WBriihe zu Brei geftofen und daun dber Saft
abgedriidt. Dies fann mit einer Prefje gefdhehen.
bei fleineren Mengen geniigt e3 auch, den Gajft
burd) ein Tud) ober einen Sad zu diiden. Die
Rarotten oder Mbhren twerben diinn abgefdabt,
ebenfalls tweichnefocht und zu Brei geftofien. Der
Ritbenfaft und Mohrenbrei werden nun zujammen
in einen Reffel getan und unter fleifigem Um-
rithren zur Nusdide eingefocht. Jum Saft von
1 Beutuer Ritben fommen 20—25 kg Mohren.
Buder fann nad) Belieben zugefeht werden, unbe-
dingt ndtig ift derfelbe nicht, wohl aber ift es gut,
etivad gangen 8imt, einige Wad)olberforner und
ein foenig Jugiwer gugufeten. €3 ift gut, bad Mus
bid zu fodjen, Defonders damn, wenn nur wenig
ober fein Buder ugefett werben fann. Schlegel.

Lrage und Anhwort,
Gin Natgeber fitx jebermann.
Da ber Drud- der hohen Uuflage unferes Blattes fehr Tange
Beit exfordert, fo Hat die Fragebeantivortung fite den [efer nur
Bioed, wenn fie briejflid) erfolgt. €s werdes daler aud wuz
Fragen bBeantworfet, demen 30 f. im riefmarfen Bei-
%;Tﬁgl find.  Tafite ﬁvub_tt dann aber aud) jebe fFrage birefte
Iebigung. Die all enben §¥ i o1t Wwerbex
auBerdemt pier abgeﬁrmﬂ. Anonynte Bufdyriflen werden grunds
faglidh) nicht beachtet.

Frage Nr. 374. RKann i) Ammoniatabivdifer
ber Gasanijtalt zu Ditngesioeden fiir Spargelbeete
verjvenden? 5, W, L

Antwort: Nber die Wnwendung der antmonial-
haltigen @asiwadfjer gu deft gdrtnerijhen Dung-
sweden beftehen nod) wenig Criahrungen. Nach
9. Gaerdt ,Gdrtnerijhe Diingerlehre” bejteht fe-
dod) feine Gefahr, die Gasdrdffer su Dungzweden,
in verbiinntem Mafe, anjumwenbden, und zwar
1 Qiter auf 40—50 Qiter Waffer. — Die Diingung
gefchieht am Deften, toie bei allen Stidftoffbiingern,
etft im geitigen Friihiahr vor oder beim Umgraben
ded Gpargels. LS

Frage Mr. 375. Cine meiner Gdnfe hat den
Banbdbournt. Scdhadet dasd, bz, wird dadurd) bdie
Maft beeintrichtigt? Was ift dbagegen zu tun?
Rann man dielleicht ben Ginfen mit Crfolg Band-
wurmmittel in Gelatinefapieln eingeben, wie fie
bei Menjchen angetvandt werben, ober twiirbe man
bamit ben Ginjen fhaden?  Fr. Revierf. A.

Antioort: Gewil jhabet ber Bandrourm ber
®ans, und folange derfelbe nicht befeitigt ijt, roird
fte bet ber Maft nicht gunehmen, vielleicht fogar an
Getvicht abnehuten; benn diefer vevzehrt bas Futter,
bad ur Miijtung der Gansd dienen foll. Fur Be-
eitiqung bes Bandwurmes find bie gleichen Mittel
witfjam toie bei Menjdhen; Sie tonnen bdiefelben
aud) in gleider Weife anwenden, namentlid) aud
fie in Gelatinefapieln eingeben; jebod) bdiirjte es
ratjam fein, bie Gabe fleiner su benteffen ald bei
eripadyfenen Menfdhen, etwa toie fiir Kinder. b
weify nicht, wie grof diefelbe filr Kinder ijt; indes
werden Sie bad in ber Apothefe erfahren Hnnen.
Bor dem Cingeben ded Mitteld miijfen Sie bdie
Gans mindbeftens einen Halben Tag hungern laffern,
fo baB RKropf und Magen vidllig leer find; audy
miiffen Gie nad) der Anwendung bes Mitteld fich
iiberzeugen, ob ber Ropf mit abgegangen ift; fonft
wird der Banbdrourm fofort wicder wadjen. Dr. BI.




Fenes Fity Jold and Garvien, Hans, Hof und Hiide.

Wohrriibenanban. Bei dbeér fommenden Hcler-
Hejtellung follte auch) der Anbau der *WMohrriibe
mehr als Disher beachtet ywerden, da fie weniger
Anfpriiche an die Vobenfeudhtigleit macht ald
Runfel- und Kobhlvitbe, in trodenen  Jahren
fichever ift al8 Diefe und babei ein borziigliches
Sutter liefert, dad befonberd fitr Jungbieh und
“Bferde wegen feiner BVefommlicheit fehr gefdhitt
dt. Die Modbhre gedeiht auf allen befferen, in
quter Qultur befindlichen SKartoffelboden; naffen
Boden bvertragt fie nidht. Die Landwivtfdhajts-
fammer fite bie Probing Branbdenbitrg tweift davauf
Hin, bafy gute Crfahrungen mit WMbhrenausfaat
im Degember borliegen. Die Saat im Shitherdhit
Hat gegeniiber der Frithjahrsfaat den Borteil, daf
die Mohre friher und bejjer audreift, aud) pflegt
infolge der lingeren WadyStumsdauer der Grirag
hoher zu fein. Der Aufgang ihjahr gefdater
Molhrriiben evfolgt bei trodener Witterung oft zu
ipdt  und ungleihmdfig.  Su  Futterzveden
empfiehit fih der Anbau bon Vibhren mit langer
Wurzel, fogenannter Riefenmbdhren, die die grofiten
Maffen liefern.

Die P flege des Topf= uud fnbelobffes beveitet
viel Freude. Die Baumdjen beaniprudhen gevinge
Pilege, wenig Plag, fic lajfen jidh felbft auf dem
Balton aufjtellen und tragen jdhon im giweiten
Sahre Hertliche Friihte. Jum  Cinpflangen,
weldjed  vom  Perbft bis  zum  Frithjahre
gefdhieht, wdhlt man am  Dbeften mehr-
idhrige, Traftige Pyvamiben. RKrdftige Laub-
erbe, mit Mifterbe und Lehm untermifcht, ift
ein vorziiglicher Nihrboben fiir Topfobftbdumden.
Beim Cinpflangen ift eine tiihtige Scherben-
untetlage 3u geben. Das BVerpflangen braucht
nicht in jedem Jahre 3u erfolgen. €3 geniigt, fvenn
man alle groei Jahre verpflanzt und im Jwijdenjahr
cin Drittel der alten Crbe fortnimmt, um fie
burd) nene 3u erfepen. Das Topf- und Kitbelobit
verlangt aufmertiamed DBemwdfjern wahrend ber
Begetationszeit. €3 ift empiehlendiwert, gut ein-
geturgelten Bdumden alle vierzehn Tage einen

Dunggup aud Gefliigelbung 3u geben, Nbertvintert
erben bie Baumden an einer gejdiipien Stelle
bed Gartens, too man fie mit den Topfen fo tief
in ben Boben eingrdbt, daf dbie Topfe 10—156 cm
unter bem Boben ftehen. Das Topf- ober Kitbel-
obft fann aber auh im fiihlen Seller ober
in  einem Hiflen Bretterfhuppen diberwintert
terden. M.
Syargel in fdwerem Wodem mufy  biel
Kompoft haben, um bag Land Iloder zu Dalten.
RQompojtierte Afhe von  Torf, Steinfohlen,
Brauntohlen, Kof8 fann ebenfallds auf bas
©pargelland gefahren unbd untergegraben werbden.
Dies mad)t den Boben ebenjalld Ioder umd
pords. S,
Die Topinamburkuollen jind bied Jahr gut ge-
raten.  Schade, bap niht mehr dbavon gepflanst
rourben, fie bieten doch) ben beften Crjap fiir bie
Rartoffeln. S hatte von Freunbdeshand 2 Pfund
fnollen imFrithjahr ald Pilanzgut exhalten und habe
babon 85 Pjund geerntet. Dasd Land war nrittel-
fchmerer Qehm, BVorfrucht twar Kohlgemiife im
frijhgediingten Qande, Bflanzwveite 75 cm nadh
jeber Ridhtung. Gepflanzt wurden diefelben in
ber erften Aprilwodhe, todhrend ded Gommerd
mwurbe bas Qand dreimal behadt. Behiufelt tourde
nicht. Gchlegel.
Adfung Beim Aunffelen des 2Weihnadyfs-
Gaumes. Das Aufjtellen des Weihnachtsbaumes
und fein qutes Befeftigen in den Fup ift in den
meiften Fallen Sache Bed Hausherrn getvefen,
ober bed ermachienen Sohnes. Da diefelben aber
Heute meift bem Baterhaus fern fein tverben, jo
hat die Hausfrau diefe nicht gang leihte Arbeit
jelbft u Htbernehmen. €3 paijtert ja fo Hanfig, daf
purch Umfallen ded Weihnacdhtdbaumes ober durd
einen gefahelichen Standort eine Feuersbrunit aus-
bricht, barum Geifpt e3: Vorfiht. Man wird gut
baran tun, groe Tannenbidume in den einfachen
Dolzfiigen, die aud zwei freuzformig iibereinanbder
gelegten olzleiften beftehen, zu Dbelaffen. Die
Metallfithe geben bei grofen Bédumen nidht ges

niigend Halt. Aber aud) der Holafup ift nod) an
allen Geiten dburch) Auflegen von jhoeren Gegen-
ftinbden, Gewichten ober Bolzen zu befdjiveren.
St aud) basd nicht gendigend, fo giehe man von bem
Baurm nadh 3wei entgegengefesten Geiten einen
feinen Draht, ber an Hafen in der Wanbd feftgemadyt
wird. Dadurd) titd ein Wmfallen verhinbdert; toeil
bie Drahte den Baum beim Stitgen Halten. Das
9nnageln besd Fufes an den Holgboben empfiehlt
ficdy nur bort, two durc) bie Mdgel der Fupboben
nicht xruiniert wird. Bei einem Parlettboden toiicde
ein MNageln grofien Schaden verurfachen. Widhtig
ift ferner, ben richtigen Standort filv ben Baum
audzuivdhlen. Niemals darf bie Tanne unmittelbar
an bie Fenfter mit ben Gardinen aufgeftellt werben.
Auch find Tijche mit Deden, Teppiche ober Kijfen
su entfernen, dbamit beim Umfallen be3 Baunies
obet beim $erausfallen eines RLichted nicht gleich
ein leicht fenerfangended Gtiid in der Ndhe ijt.
Der Weihnachtdbaum follte immer fo geftellt
terden, baf er nach allen Geiten umfallen fann,
ofne irgend ein Medbelftiid ober anderen leicht
brennbaren Gtoff zu erreidhen. Da fidh bas aber
nicht immer evmbglichen laft, fo wird man gut baran
tun, alle diberfliijfigen Poljterfachen und Deden
aué bem Jimumer, dad dber Bejherung dient, su
entfernen. €8 ift ratfam, in ber Weihnadhtsftube
an einem berborgenen Ort jtetd einen Cimer mit
Waffer aufzuftellen, in dem fich ein Aufwijdlappen
befinbet, Bricht wirtlich Feuer aus, fo wirft man
den vom Waffer triefenden Lappen auf den Branbd-
Herd unbd witd in den meijten Fallen die Gefahr
befeitigen. 5 M. Trott.
28ie man Siener vedhf fange erhaff. Wer
Qohle und Brifetts oder Kofs heizt unbd bei einem
etiaigen Berlafien der Wohnung oder bed be-
quemeren Jeuermadjens ivegen gar bis g
nichiten Morgen die Glut im Ofen erhalten will,
ber nehme ein Brifett, umidele es mbglichit
glatt und bdicht mit Papier und lege es in bdie
glithende Afche. Jeder, der e8 verfucht, wird die
Sichtigfeit meiner Angaben beftdtigen. ;
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1 k. 40 Pf., 10 Stiid fiiv 2 k. 50 PF, geliefert.

Brieitaiden-Rulender fiv Felb, Wald und Jogb fie bas gabe 1817,
i)

IMit jagdliden Bildern und Szenen. Auf Pappe gezogen

mit Oefen (nur alg Pojtpalet gu verfenden): Preis 1 W

Wanvialender Ber Deutjden Jiger-3eitung ﬂjg vgﬂﬂ Sabr 1017,
0 7.

Mnaufgezogen Preis
ge3ug 11’ A
JIn Quart-
format,
FPreie 30 T, In Partien: 3 Stiid 8O PF, 10 Stiid 1 k. 80 Pfi, 26 Gtid 4 k.,
b0 Stid 6 Wik, franfo.

Bu Begiehen find diefe Kalenber gegen Ginfendung bed Betraged {ranfo, unter Nad-
K. Nenmann, Neudamnt,

Alle Vudhandlungen nehuen BVeftellungen entgegen.

S ARG LR RO R ERRREE LSRRG OR ARRELEARRE ARRRAD 1

it bie Mehaltion: Bodo Grunbwmann, fiir die Xnferare: Job. Neumann, Drud: . Nepmann, {Emtlid tn Nendomm. — Berlag von Riderd Wenold, Kemberg (Bey. Halles
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