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Styweinefhinglerei im Kriegsiayr,
Bon A. Br.

Jn Friedensdzeiten jprecien wir vom Ein
idlacjten al3 -vom Schlachtfeft und freuen ins
dabei auf den berfluf an guten Dingen, wie
frifhen Braten, frijdhe Wueft uf. Jest in
Der Rriegdzeit miiffen wix das Cinjchlachten
fdhon mit anberen AUugen betraditen, denn wir
wiffen au genaw, baf der Nberfluf an guten
Dingen durdjans nidjt grof ift, bah 8 viel
mefir {orgfam einzutetlen und audzunuben gilt,

oemit fpdter unfer Fleijhoorrat auf bdie vors

aefdhriebene Beit aud) reicht, benn twir fonnen
nachhee nidgt wie frither einfacy zum nédchiten

Abbiidung 1. Fleifdetuteifung Beim Sdwein.
1, Riffel. 2 Kopi. 8 Kamm. § Ritden. 5. Lendenftitd. 6. puntecihinlen, 7 Baud). 8. Edjil

(@djwazsfletich). 9 Borverfhmten. 10 Bruft. 11 Baden. 12,

Sdladjter gehen und Criap filc dag Fehiende
einfaufen.
3t da3 Schwein gefdlachtet und im
Brithtrog mit gropen Krapern und unter
Univendung von  Beifem  Waffer von den
Borften befreit, fo wird e3 mit den Dinters
fiiBen an eine gegen bie Wand ju ftellende
Sietjchleiter gebunden und ausdgenommen. BVon
ben  @eddrmen twird gleich. dbas  Darmiett
abgenommen wnd in lalted Waffer gelegt.
Bon dem Flomfett werden gleih die Qiefen
geldft und itber faubere Bretter jum Trodien
gefpannt; augd ben Liefen ndht man {pdter bie
Didrme fiir die Dauermwiirite. it bad Schein
abgelithlt, beginnt man mit dem SJufauen,
wogu man dad Sdywein mit ber Riidenfeite
nad) oben auf ben Schlachitijch legt; zuvor
wurbe jedod) dad Stidijtiid mit der darane
bingenden Bunge Herausgejchnitten. Jundchft
wird dann ber Ropf Hinter den Dhren ab-

gehanen, aufgefdilagen und das Hirn Herauss !

|genommen  Fermer wird ald Nadyited der | und gerdudiert wiederum mandyes Mittageffen

fogenannte RNiemen ausdgehauen, es ift bdies
bag Niidgrat des Scyweined mit dem daraufs
figenden Fleifc) und Gped, lepiterer bleibt
abgeldft juv Metfiourft und jum Ausbraten.
Der vom Sped Defreite Riemen ergibt am
oberenr, vem Ropj jugefehrten Gnde Dden
Genidbraten, augerdem nody ein gum Poleln
geeignetes  Fletfchftitd. NAles iibrige magere
Sleijh it bdad  Metifleif und wird 3u
Mettrourit beftimmt. Nun wird redd und
lint3 auj jeber Seite dad Bauchfleifch 3wei
Dand breit abgefdinitten und zu Qebermurft
beftimmt.  Darvanfhin werben bdie Schinten
audgeldft, die Spedfciten abgefdhnitterr und bie
Sdjultern ober Borders
beine * heraudgetrennt;
Gigbeine und Bfoten,
oder ©pigbeine ges
nannt, werden gleich
jurectgehauen und
gum  Cinpoleln  bes
ftimmt. Bom Gefichts-
punft der Sparfamfeit
aus werden wir zunddft
bie Perftellung von
moglichft viel Dauere
ware bevorgugen unbd
aum Beifpiel aufer den
beiden Reulen aud) nodh
die  BVorderbeine Dded
Sdyteines ju Schinten
beftimmen. UYus ben
Lorderbeinen  werben
" bieragu  die Rnodjen
auggeldit, bas Fletfch rollt man fejt auf, wm-
fdnitet €3 mit Bindfaden u fe einem Rols
idyinfenr, den man emnpidfelt und réudjert wie
anbern Schinfen.  Auf Mettwurft muf gans
befonbere Sorgfalt vertenbet werben, da fie in
Striegd. mie in Friedéndgeiten gleih begehut
ift und fic) big in den Sommer Binein Halten
foll. Die Mettwurft wird mur in dbie bejten,
fetten Schiveineddrme geftopft, und gwar moglichit
feft, da fie fich fonft nicht halt. Da wir moglichft
viel Mettwurft maden wollen, {paren wir an
ber frifdjen Whurft ettwas, das Heift, wic mengen
bie Blutwurft jum Beifpiel mit etwas mehr
Blut an, ald in andern Fahren, wo der Grunds
fag: ., Wenig, aber befte Sorte” mehr Berech.
tigung fat alé fest. Die weidhausgebratenen
Sdymalzgrieben fonnen von diefem Stanbdpuntt
aud anftelle ber Fettwiirfel mit in die Qebers
tourjt, telche fofort filx den tdglichen Ttidh
beftimmt ift, fommen. Man {part Hierdurch
ein gutes Stiid Baudhfleifch, welded eingepdlelt

13. Eisbeine. 14, 15. Spibh

ergibt.  Bedingung ift, daf man die Grichen
nidyt hart werben [aft beim Schmalzausbraten,
fondern fie etwas friifer heraugnimurt und das
©dymaly nocy eine Jeitlang tweiterbrdt, damit
3 Dhinveichend gar und Baltbar wird. Einige
red)t gute Blut- und Leberwiirfie laffen fich
vorgiiglich unten it ben Schmalztopfen aufheben,
indemt man Ddaj
heige Sdhmaly
dariiber  gieft.
Diefe Wiirfte
find  dann fiie
Feldpoftpalete
befonders Geliebt
und brauchen
oot Dem  Bers
padernt nur gut
oo Sdymaly
befreit werden.
Wieoiel Fleifd
man  fonft au
frifder  Wurft
beftimmen will,
vidytet fid) gang
nad) den Ber-
baltniffen; aus
ben nacd-
folgenben  alts
etprobten  Re-
gepten toird jebe

Pausdfran  das
fiic fie Paffende
finben.
Medlenburger
Blodmurit
Dad  Mettfleifd
wird bierzu nur
guoblich  gehadt
und bdad f[djiere
Ritdenfped in
feine Witrfel ges
jdnitten  Aaif
10 ‘Bfd.  Mett-
fleifcy 3 Pfd. Ritdeniped.. 130 g Salz, 5 g Sals
peter, 18 g geftofenter weifer Bieffer und ein ges
haufter CRIBFel voll Senfpulver. Gut verineten,
feft tn Ddrnie ftopfen, abbinden, falzen und am
anbern Morgen in den RNaud) Hingen
Qebermurft. Auf eine vohe Schweineleber
gibt man 2 Pfd. rohes Sehweinebaudficife, drefie
beibed mehrmal8 bdurd) unbd berarbeitet e8 mit
bem gefodjten, abgefiiflten und ferngemwnefelten
Baudhfleifd) eine8 Scjveined, twitrgt mit einem
Suppenteller voll in Sdhweinefett gefhmorter,
durd) eln ©ied gejtrichener Swiebeln und
{medt mit Sals, Preffer, Nelfen, Majoran und
Thymian ab  Dann wie belannt in Dirme
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¢ fodjen, um

ievzu beriendet wan gumetft
einent halben Sdweinelop]

bag Stidyitld und
jomwie fonit weniger anfehnliches Fleifd), mwelded
man mit dem notigen Salg gavfodt, evfalten laft
und nicht zu fein wivfelt, um ¢8 dann mit demt
frijchen, burch ein Sieb geftrichenen Schiweineblut
3u eiwem fchlanfen Brei angurithren, den man

mit Salg, Biefjer, Nelfen abjdymedt und in die
piden Dirmie fifit.  Auch bdiefe Wurft fhmedt
leicht gevaudhert Dejonbderd gut.

Qungenmwurit, Die Schwetnelunge und alled
blutige Schweinefleifd) werden Biergu mefhrmald
durdjgedreht, dann wiirgt man mit Salz, Preffer,
Oelter und Senftovnern, ftopit die Maffe in
biinne Sdyweine- ober Rinberdarure, bindet Witrjte
ab und viudpert diefe gav. — E8 empfiehlt fid,
nidht gu wenig Sungenvurjt gu niaden, da dieje
sufammen mit Guinfohl, Dilfenfrichten ober
anbesemt Gemife immex ein Mittagefjen ergibt,
wohingegen frijhe Wurjt ja fehr angenehui, aber
nur Bubrot ijt.

Lom Ginpdleln. Widtig it die gute
Daltbarteit der Schinfen fowie Ddes Salfletjches
iit richtiges Ginpdleln. Die Schinfen und alle
sum Pofeln Oejtimmtien Stitde terden bon allen
Seiten — bein Schinfen befonbders forgfiltig die
Snodjengegend — mit Sal etngericben, bem
nian pro 10 kg 300 g Buder unbd 50 g Salpeter
Beimijeht Dann befireut man den Boden eined
Safies fingerhoch mit Salz, pact gang fejt und
tnumer dicht an Ddidgt die Fleifdhitiide Hinein,
wobei man nod) Salz dazwijdenjtreut. €3 nu
fo- gepadt werden, baf. bdie fleineren Stilde bie
Qitctent  gwijcGen den grofien ausjillen.  Bum
Sdluiy witd dann eine Lage Saly obenauf
geftreut und dad [leifeh) mit einem faubeven
Brett und cinem Gewicht bejchwert. Sobald fich
Qafe bildet, witd bag Fak taglich aufgetippt und
ba8 {leifeh befillt. Madft {angfament, vegels
migigent Nduchern, berbunden mit baufiger,
auter Qitftung der Rauchfamnrer, ift aud) ridtiges
Aujbewafren fehr widtig fir die gute Haltbarieit
der Dauerware. Der Dejte Aufberwabruigdort ift
bie aufer Gebraud) gefehte Rdaudperfamuer, bie
aber in feber Weije jrei vou Flicgen fein muf.
98ird bie Raudjectanuer jedod) andeviveitiy ge-
Braud)t, mufy eine lujtige Borenfamuner an ihre
Stelle freten. ,Haufiges Nadhiehen und Liijten
wihvend der MNachi, jebodh) nur bei Tauivetter,
wmadie fic) jebe Hausfraun zur Pilicht; dann werden
Rlagen itber berdorbene Faudpware fortfallen.

1njere beiden Bifber geigen die ywedmipigite
Sletjchverteilung Ded Schweined und ein aus-
gefchlachtetes halbed Schein mit der Benennung
ber eingelmen Qunenteile ald Unleitung fiir
foldje Qeferinmen, die des Schweinejchlachtend
nod) wenig fundig jind.

Wie fpart der famdwirt in diefem
Wirtfdaftsjahre Tugevue- umd Blecfamen?

Bum Gpaten twihrend der Rriegszeit fieht jich
jeber Qanbdivitt jhon twegen bder Knappheit der
Suttermittel gendtigt; aber aud) fonft zwingen bie
Berhiltnifle thn vielfach, von der gerwofhnten Wirts
fchaft wdbhrend gddener Friebensjahre absu-
weichen. Der ,Dentihen LQandwirtidhajtdgefell-
ihaft” find wiv Dant jduldig, daf fie jhon iept
in einem Flugblatt Ratichlige erteilt, wie der. Land-
wirt Klee- und Grasfaaten erfparen fann.

Bor bem RKriege war die deutiche Landivirt
fchaft parauf angewiefen, einen erheblichen Feil
pon Rlee- und Grasjamen ausd dem Audlande 3u
begiehen. Wenn nun aud jhon ein Teil bavon
ingtoijhen durch Heimifchen Anbau evfeht worden
ijt, fo ijt boch) die grohte Sparfamieit geboten.
Qugernefelber, die it bei Fricdenszeit umgepiliigt
faben fiirben, tonnen ofhne Nadhteil noch ein Jahr
liegen bleiben. Gollten fich Riiden vorfinden, jo
fann man diefe burch Cinjaat von Knaulgras aus-
filllen. Die Reinfaatmenge fitr Knaulgras betrdgt
30 kg auf 1 ha, und danach tann man ja die Denge
bed anzutwendenden Crginzungdjamens bemefjen.
Man tann dasd Gineggen des Gamend jdhon im
Derbft beforgen, anbernfalls gejchieht es im Frilh
jahre nach dem {iblichen Eggen ded Quzernefeldes
mit leichtem Eingiehen und Anwalzen.

Rottlee ift zroar meift nur eijdhrig, i Hhabe
ifhn aber mit gutem Grfolge aud jehon drei Jahre

“liegen lafjen, fo im Warthebrud) laffen ihn die Lande
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nodh) ein Jahr liegen, CEmpiehlens diefem
Falle ift allerdings eine Raliphosphatditngung.
Rottiee wird anfdeinend bei Sparfamteit in
audreidhenden Mengen vorhanden fein, da viele
Qanbivirte dem Ratidhlag, felbit SGamen zu ges
winnen, gefolgt find und and) verbiindete Nad)bar=
lander gute Crnten gemad)t haben. WBei fKlee-
genenge witd man an Stelle ded nidht fehr reidh=
fich vorhandenen Schiveden- ober Bajtardtlees fitr
niebrige - Flachen mit feuchtevem Boden ben
Gumpfhornilee Hinguziehen tonnen. Fiir trodene
Flichen benupt man den Gelbilee. Dad vielfach
jonit gu RKleegemenge benupie Inappe italienijche
Raigras mup durd) Tinothy, Wejterwaldijches
Raigras oder die in Norddeutichland oft bejchafi-
bare Aclerrefpe erfest werben. Sollen die Klee-
gentengflachen mehrere Jahre liegen, jo fann man
aucd) mit Borteil Knaulgras verivenben. Der
Gdywedentlee oder Baftardilee, welder tnapy iit,
fann auf Wiefen, dort, o fie feuchter find, durch
den Sumpfhorntlee, und auf frodeneren Wiejen
durd) ben allerdings geringere Majjen liefernden
Weiptlee erfest werben. SJniarnattlee fann durd)
Gelbtlee im tefentliden erginst toerden.

Hleineve WMitteilungen,
Denubung junger ferde jum 3uge. Trop
aller Warnungen Iwerden tmmer mnod) junge
Pferde viel zu frith au aufoltender fdyiverer
Man fieht Fofhlen, welde foum
bad geite Lebensjafhr vollendet Haben, vor den
Pflug gefpannt, win den Havtgetrodneten Boben
sut Yerbitzeit umzubrechen. Jmar ijt es jchwierig,
den genauen Jeitpuntt feftzujegen, von eldem
ab ein funged Tier gur Arbeit angehalten werden
fann. Denn ed richtet fich dies gany nach dex
Raffe und nadh dem Berwendungdszwed der Rafje;
aber e8 muf jtetd beriidfichtigt toerben, daf ein
funges Pferd durch nichts fo leicht ruintert wird,
wie durc) zu fril anjtrengende Arbeit. Jm
allgemeinen follte dad Pferd erft nach Bollendung
bes britten Jahred zu leichten %Urbeiten Heran-
gezogen und erjt ibhrend des vierten Jahres zu
jeber rbeit nad) und nach verwendet erben.
BVei Tieren von_zwei Jabhren it dagegen An-
jtrengung im Gejdhive basd jicherjte Mittel, fie in
Turzer Beit vollftindig su verbevben. Jit dann das
Sutter nod) Inapp, wie gegenivdrtig, und werben
bei ber Jiltterung und beim Txdnlen Fehler ge-
macht, Jo mup die Gefundheit der Tieve darunter
leiden und ifhre Cntwidlung guriidbleiben. 9.
Bulen und Sufhafber nad Wimkitr, Nber
bie Beeinfluffung des Gefdlechts ift in bauerlichen
Rreifen Schlefiens der Glaube vertreten, dbaf Kilhe,
welthe mit vollem Guter gededt toerden, ein Kuph-
falb bringen, mit leevem Cuter gededt etn Bullen-
falb. Oberinipeftor lrban in Bruftarwa, RKreid
Militich, Qeiter einer Oitfriclenterde, hat nun {iber
ein Saby Hindurch beziiglidye Beobachiungen ange-
ftellt. Bei Venupung verjchiedener Bullen evzielte
et in 69 Fillen, wo die Rithe vor dem Melfen, alfo
mit vollem Guter, gededt toorben waven, 51 Kulh-
talber, 9 Bullentdlber, dagegen in 75 Fillen, wo
bie Rithe nach dem Melten gededt waren, 8 Kulh-
tilber, 67 Bullentdlber. Jedenfalls verbienen Ur-
ban3 Berjudge ernjte Nachpritfung. Ne.
Soflen Rfeine 2Sirvifdjaften ifr Aindvieh
felBer aufziefen? it man im DBejibe leiftungs-
fdhiger Tieve, und jind bie BVerhiltnifje fitv die
Aufzucht giinftia, jo wird man gut tun, die Kalber
fiir ben eigenen Bedarf Heranzuziehen; jind jedodh
bie eigenén Budhttiere nur mittelmdfig ober gar
ungeniigend, jo ivitd fteté der Butauf guter Tiete
swedmdpig jein, dba bdie Aufzudjistojien, nament
{ich filr ugtieve, oft hoher jein werden, als ber
Maritpreis guter FTieve betrdgt. Nur renn man
qud ben borziiglichen Qeijtungen ber Cltern bdie
Garantie jdhopfen foun, leiftungsjdhige und den
gewdhnlihen Durchjchnitt iiberragende Tiere 3u
erziehen, foll man e, denn
unter diefer Vorausfehung ift die fitr die ufzucht
veriwandte Sorgfalt und Arbeit von einem ent
fprechenden Crfolg gefrdnt, M.
Wagermild iff fiiv Shweine ein vorgiigliched
Suttermittel, jedodh) ift es su empiehlen, die Milch
exft fauer werben zu lajfen, da die Tieve die filpe
Milch nicht fo leicht au verdauen fdheinen wie die
jaure. Fiiv bas Gedeifien der Schiveine ijt es aud
gut, tenn ifnen aufer ber Mileh aud) Feftes,
namentlich an Koflehydraten reiches Futter, 3. V.
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it und Oerjtenjdyrot, bverat
badbuvch etnmal BVerdauwigsitd
vorgebeugt, und dann wird durd) dasd ermwe
Népritoffoerhiltnid nod) ein gilnjtigeres
ergebnis evzielt. S
Leine Suft in den SHaffalen. Reine Stall-
fuft it bet dber Schafhaltung von ber gropten
Wichtigfeit. Man mup deshald in erfter Binie
fitc einen gefunden, trodenen und fHellen Gtall
jovgen, bev aud) eine genilgende Hihe Hat, reil
ber Mift in der Regel mefhreve Monate unter den
Tieren liegen bleibt. Da die Uusdiinjtung der
Gdhafe fehr ftart ift, fo milffen weite Fenjter-
dfnungen und Luitziige vorhanden jein, um die
richtige Temperatur herzujtellen. Bur Bejeitigung
bes fehr jcharfen Geruches und jur Binbung des
Ammoniats it ed fehr zwedmdBig, den BDung
von Beit zu Beit mit jhwefeljaurem Kali su be-
ftreuen. Auch ein Bejprengen bed Dungesd mit
Wajjer, dem etwad Schoejeljidure ugelest iit,
leiftet vortrejiliche Dientite. (bR
Ginige 2ittel gegen feidifere Crlranfungen
der Kaninden. Wie wir in einer fritferen We-
{efrung barlegten, muf man durd) swedmdpige
Behandlung vor allen Dingen Crfranfungen
derjelben vorzubeugen juchen. Da dies aber nicht
tmmex gelingt, ijt e3 notendig, aud) einige ein-
fache Mittel u tennen, die bei leichteren Gtdrungen
bes Wohlbefindend toirtjam und bei jolden an-
suwenden find, namentlich auch dann, wenn die
etgentliche Urjache der Krantheit nicht jofort su
erfennen ijt. Bor allen Dingen follte der Fiichter
einen geniigend gropen, trodenen, [ujtigen o
mit bdider, warmer Streu berjehenen Kvanteu:
vaum Haben, in iweldhen jedes Kaninchen jofort
gefept  tvitd, _tvenn - irgenbdwelde Krantheits-
exjcheinungen fich bemertbar madjen. ~ Jit dec
Stot fehr hart und glingend, der Abgang bejdhmwer-
{ich, fo gibt man einen Teeldffel Hizinusol ein,
bei jungen RKaninchen entiprechend eniger. —
Durchfall befeitigt man durch Enzianpulver, 1 bis
2 g taglid), entweber unter dbad Weidhutter ge-
mengt mit etwad Weihbrotfrumen u eir
Rille geformt, dabei fein Gritnfutter, fond
Gexfte ober Pafer gerditet, auch fdhleimige, it

€3 tird

Weaft-

gefochte Suppen, namentlih von Leinjamen-
ntehl, bdie sugleic) al8 Getrant anftatt Waljer
gereicht werden. — Cin Haufig, namentlich

Srithjahr beim {tbergang vom Tvoden- zum
®rimfutter aufivetendes Ubel, Dei iveldjem ber
Qeib durch Gaje aufgetricben ioird, und bas,
wenn niht jofort eingejchritten tird, jdhnell 3
Fode fithren fann, ift die Trommeljudpt. Ko
wan mit den Fingern auf den Leib, fo laffen jic)
fhwache Trommeltone Horen, daher dev Mmme.
Namentlich junger Rlee ruft leicht biefe Krante
Beit Gervor. Man gehe dedhalb nicht pioplic
Grinfiitterung itber, jondern gebe anfangd Grity
futter nur mit gutem, trodenem Heu zujanien
Bur Heilung der Trommeljucht gibt man audge-
wachfenen Kaninchen vier Tropfen Galmiafgei
in einem Tecldifel Wafjer und veranlaBt durch
Freiben bie Tiere zum Umberlaufen. — Speichel-
fluf ift eine faft nur bei jungen Kanindjen auf
tretende Krantheit, welhe meift durd) unjaubere
Stiille und itbermifige Griinfitterung verurfacht
itd und fich in vermehrter Speichelabjonderung
dufert. Man jhrantt dad Griinfutter ein, jehitttet
in ein Weinglad voll lauwarmes Wajfer eine
Meijeripite hlovjaures Kali und wijcht mit diefer
Qojung die Schnauge und bdie Mundhohle bl
pievs 0i3 filnfmal, yoodurc) das 1ibel bald bev
jhwindet. — Der Echnupfen, twenn ev nicht
posartiges Natur ift, al3 Begleiterjcheinung etner
exnfteven  Grhwnfung, ijt ewe Cridltungsfrant-
feit und dufert fich in waijerigem usflufy aus
der MNaje, DHaufigem Miefen, trdnenden Angen.
Gr ticd nteift durch Befeitigung der Wrjache ohne
weitere Mittel gefeilt, d. bh. baburd), daf man
bie Tieve tn einen evwdrmten Raum bringt und
mefhrere Tage davin laft. — Cine haufig auf-
tretenbe Rvantheit ijt noch die Ofrenvdude, duvdy
eine Milbe vevurfacht, weldpe fich im duperen
Dbt anfiedelt und dort eine Art Schorf Hevvor
ruft, bei Wernachldjiigung aber auch ind iunere
Ofr eindringt und bdas Tvommelfell zerjtdr.
Man reinigt sur BVefeitigung gundd)it das Dpr
mit lauwarmem Seifenoaijer ober einigen Tropfen
Biyzevin vor dem Schorf und ftaubt dann pul
rte Gehwefelbliite in die Ofren ober pinfelt
biejelben mitteld einer Feber mit etver Kreolin
fung. 1:10 in lauwavmen Wafjer, was wuian
nach filnf 013 jechs Tagen nod) einmal wieberholt.
Der Stail ift mit Kreolin gu desinjizieven. Dr. BL.




Gebt dem Geflfiger Grit. Das Geiliigel hat
befanntlich feine Bdabne, um das Darte Kdunmers
futter gu gerfeinern, Bevor e3 bon dem Tagen-
faft aufgeldft und aur BVerdauung Hergeridet
fitd. Deswegen DLefigen die meijten Gefliigel
avten einen Qropf, in weldhem dad Futter ein=
geipeichelt uno aujgeweidt witd, und e3 perfehludt
in Menge fleine Steinchen, die Hauptiachlid) dagu
bienen, im Sropf unbd Magen die Korner gevtleinern
3u belfen, um fie in einen Dreiigen oder Halb-
fliffigen Buijtand au bringen, und enn man ein
Stid Gefligel fdhlachtet und den Magen auf
fhneibet, jo trifit man in demfelben eine Menge
diejer Gteindjen an. Jreilaufendes Gejlitgel Hat
nun meiftend Gelegenbeit, fid) genug diejer Stein=
e gu fuchen; in befdhriinften Auslarifen aber
find fe Bald verjhwunden, fofern fie iibexhaupt
porhanden waren. Deshald it es notwendig,
ihm foldhe tm UAuslaufe oder im Scharraume gu
Beliebiger Vufnahnie in einem Kdfiden hingue
ftellen. ©ie follen ungefdhr bon dem Umfange
grdperer Getveidetdener bis jur Grofe von Maig=
fornern fein, und fje fdhdrfer ihre SKanien find,
defto bejjer dienen fie obigem Jwede. Man ftellt
fie degwegen durd) Sextleinern bon Granit, Bajalt,
Marmor, Sanbdjtein oder durch Biegelfteine,
Scherben bon Porzellan: und Tongefdpen und
dergleichen Her und nennt bied Grit. Kedod)
bient der ®rit nicht bHloR der Berfleinerung, dem
Bermahlen bdes Futterd, fonvern es find in dent-
felben aud) Stoffe enthalten, welde aufgeldjt ins
Blut ftbergehen und gur Bilbung gewijjex Sorper=
teile, namentlich dev Federn, Deitragen, welde
u. a. Riefeljauve enthalten. Der Gvit wird daber
aug)_int Magen nad) und nad) aufgeldjt, und die
{angex tn Demjetoen Defndlichet Stetnejert mehien
daburd eine rundliche Gejtalt an. Grhalt bas
efliigel feinen ©vit, fo iivd dad Futter nur
unvollfommen berdaut, und die Tiere leiden jogar
Sdjaden an ifrer Gefundieit. 7Bl

Gefillter Hafe als Jtefibraten. Man rird
sum Weihnachtsielt gern einmal einen groferen
Braten als fonjt auf den Tijd) bringen toollen, da
ijt ein Hafenbraten jehr angenehmn, und wenn man
ihn fitllt, jo reicht ev aud) fitr eine gange Anzahl
Berfonen. Hiersu balgt man den Hajen ab und
wirft ihn aus, trennt Kopf und BVorderldufe ab,
(&Rt aber die Rippen am Ridgrat figen. Nun be-
veitet man aus vier Teilen Wilbbret — man nimmi
Qunge, Pers, Leber joivie das Wilbbret von Kopf
und Qaufen ded Hafen — und einem Teil frijden
purdhgedrehten Schweinefleifd) ober Rauchiped,
einigen gefodyten, falten geriebenen Rartoffeln,
einen Tafjenfopf voll feingehacite eingemachteStein-
pilze, zwei Tajjentdpfe voll geriebenen Bwiebad
jowie Galz, Pfeffer, Mustat, Biwiebeln, gwei Giern
und einem Loffel voll Weizenmehl eine gejdmeidige
Sarce, fitllt bamit ben Hajen und ndht bie Rippen
iiber ber Fiillung pujanvmen. Pat man Sped, fo
ipidt man den Hajen; jonit legt man in bas Fett,
loorin man den Yajen brit, einige Spedidmarten
ober Gchintenabfille, weldhe denfelben Herghaften
Wejmad geben. Sit ber Hafe gar, ftellt man bie
Sofie mit Buttermild) — an Stelle von jaurer Safhne
— fertig und bidt jie mit Weizenmehl. 2A. Br.

Starpfen in Rotwein. Die Karpfen erben
getotet und babei das Blut in etwasd Gyfig auf-
gefangen. Dann nimmt man bie RKarpfen ausd
und fohneidet fie in pafjende Stiide, um \ie mit
etwad Galj, gehacdten Jiviebeln, grobgeftopenem
Bfeffer und Nelten, einigen Jitronenjdyeiben und
Qotbeerbliattern und jo viel Hotwein und Fleijd)-
briihe su Feuer 3u bringen, dap fie jdhwad) bebedt
jind. Nach demr Garfein dict man die RKochbriifhe
mit geriebenem Jiviebad, gibt etiwad Buder forie
bas Rarpfendlut Gingu, fetht die Sofie durd) ein
Gieb unbd richtet jie iiber ben Karpfer an. A, Vr.

Bledfuden mif Anpanflage. 375 g audge-
fdhilte Hafel- ober Walniiffe; auch Buchenfernferne
fotoie  ©onnenblumenterne reibt man auf ber
Manbelmiihle, gibt 375 g Juder dagu und vermijcht
3 mit bem jteifen Schnee von 5 Ciiveif. Am Abend
subor hat man einen Hefeteig aus 500 g Mehl, 35 g
Butter, 35 g Juer, 2 Cigeld, 1 PBatet Vanillin und
30 g in etwas laumarmer Milch aufqeldfter Hefe
pereitet. Diefen Teig rollt man am Morgen nicht
qang fingerdict auseinanbder, ldft ihn aufgehen und
ftreicht bie oben angegeberne Nuimaije gleichmapia
parauf auseinander, um den Quchen bdann bet
Mittelhite gar au baden. 9. Br.

Ginfader WidelRnden. 1kg Weizenmehl ver-
avbeitet man mit 60 g aufgeldjter Butter, 60 g
Buder, 4 Eigelb, nadh Gefhmad Jitvonenjdhale

und Kardamom fowie 60 g in clivad lawvarmer |
Milh aufgeiditer Hefe zu einem , ben man
aufgehen 1aBt und auf dem mellbefireuten Bad-
tifc) etioa 1 cm bid ausroilt. Wit Butter leidht be-
pinfelt, ftrent man veichlich feingewiegte Nujlerne,
Buder, Sfovinthen und Bitronat darauf, fprengt
ERDieumu]]er barvitber und widelt ben Kuchen 3u
einer Rolle auf, bie man, indbem man fie an bem
einen Gnbe fejthalt, mehrere Male umbdreht und
bann auf einem Badbled) zum Krang formt. Nach
bem Aufgehen bidt man den Kudhen goldbraun gar
und verjieht ihn mit einer Juderglajur, A.Br.

_ Weihnadits=Apfelhnden. ®ang ohne Suchen
will man bdie Weihnachtafeiertage doch nicht ver-
bringen, aber ba Meph!, Gier und Butter napyp find,
twird man auf den iiblichen Feftfuchen verzichien
mitffen. Gtatt dejien fann man fich billig einen
Apfelfuchen Herftellen. 100 g Butter tverden zers
laffen und mit 200 g Mehl, 2 Eploffel poll Juder,
ein wenig Salz und einer Mefferipipe Bimt ver
mengt. Ulles bad twird gut burdheinandergerithrt.
Wer ein Ci bejist, jchlagt ed in die Mafje, wer bad
nicht Hat, der hittte jtatt deffen 2 Gploffel jaurer
Milch in den Teig. Derfelbe mwird gut dburdjein-
anbergefnetet und bann auf einem mit etioad Fett
beftrichenen Bled) audgerollt. Man lapt ihn eine
volle Stunbe ftehen und belegt ihn dann erft mit
ben Apfelichnitten, die man vorher subereitet hat.
Die Upfel, die in dine Sdeiben gefdnitten
wurben, Hat man leiht itberfocht, boch mup man
vorfichtig babei su Werle gehen, damit bie Scheiben
nicht gerfallen. Sit der Kuchen dann belegt, jtreut
man ein wenig Juder daritber. Wer Korinthen Hat,
ann damit den Feftfuchen nod verbeffern; e3 geht
aber anch ofne. Dasd Bledh wicd dann in einen
mafig-yeien Ofen—qgefdhoben und ber Rucherbet
geringer Hibe langjam gebaden. Statt der pfel
fann man natilid) aud) anbdere eingelegte Frilchte
ober aud) Marmelade verivenbden. m. 3.

Warmelade aus Wohren wird in einfachiter
Weife in folgender Weife bereitet: Fiinf Piund
Mohren werben gewajden, die Haut flach abge-
jehabt und rof) durd) die Fleijhmithle gemabhlen,
ber getwonnene Brei iwicd mit bem Fujab bev Gdale
und bed Saftes einer Jitrone su Mus dic eingefocht.
Buder fann nad) Belieben gegeben erden, ndtig
ijt berfelbe aber nidt. Schlegel.

Frage und Antwort.
Gin Ratgeber fitr jedbermanmn.
(®a ber Drud ber Hohien Auflage unfeces Blatted fehr lange
%cit exfordert, jo fat bie Fragebeantwortug fite deit Befer nur
Byoed, wenn fie briejlich exfolgt. €s werden daher and nur
Fragen Deantwortet, denen 30 Ff. in Briefmarken Bei-
gefiigt find. Dajiic fludet damn abee auch) jede Frage dirette
Erledigung. Die aligentent inferejjicrenden Fragejtelugen werden
aufierdem Hier abgedvudt. onpme Bufdriften werden grind:
{aslidy nicht beachtet.)

Frage Nr. 376. Habe ausd Holzdpfeln 75 Qiter
Gaft 3u Apfelivein geleltert, ber Sajt ijt tein, ofjne
Faffer und Juder, legt feit vier Wodjen im Fap
und gict nicht. Wie wird ber Wein zum Giren
gebracht und twie fonit behandelt? A W. in K.

Antwort: Der Saft von Holzipfeln Hat, twie
jeber Gaft von hHerbjauren Friidten, feine auf-
fallend jtarte Garung. Die Holzdpiel exgeben einen
recht guten Trinfwein, etwad jauer, aber trdftig,
und Halt fich ftber den Sommer. Cv fann auf bex
$efe belajfen bleiben. Wollen Gie ihn jchnell fertig
Haben, bann ift etiwas Suder und Hefe notig, um bie
Giruna bald einguleiten. Wir raten abey, ihn fich
audbauen 3u faffen bi3 jum Sommer. Schlegel.

Frage Nv. 377. Jd) habe vor fechd Wochen
einen Zentner Weiglohl zu Gauerfohl in einen
fteinernen Topf eingemadht und ungefihr 5 g Dill
batan getan; jept jdymedt der Rohl gang bitter.
Die vberite Shicht, 3 bid 4 Boll hodh, fieht grau aus,
9WBas mag bie Sculd jein? 9. K. in B. bei €.

ntwort: Sedenfalld ift der Kohl nicht fejt
genug in den Topf Hineingeftampit. Der Kohl
muff nad) bem Sdneiden jHwad) mit Galz ver-
mijht und dann jdhichtweife mit einem Gtampfer
feft Hineingeftampft merden. Die fich ab-
jonbernde Fliifjigteit ijt abufitllen. Nachdem fo
ber Topf bis sum Ranbde feft mit Kohl gefiillt it
bebedt man dad Rraut mit einem Tuche, legt einen
Holzdedel barauf und bejdwert diefert mit einem
FJeldftein. A Beigabe fann man Dill, Wein-=
reben, jaure Yipfel ujro. verwenbden. Gie Hhaben
qetif bent Kofl nicht gepreft, daber iit bie obere
Schicht verdorben. Der Kofhl muf gut gdren, bann
pilt ex fich lange. Ob Sie ben Kohl nod) perienden
founen, Yonnen twic von hier aus nicht beurteilen.
FNehmen Sie die fhlechte Schic)t nben ab, vielleicht

ift ber untere Kofl nod gebrauchsfipig. M. D.

Frage Nv. 37
bitnger modhte
®rdfe von 6 U
audh jamiliches Gemitje geogen wird, audjchlielicy
mit Diingetalt (Stitdtalf), joie mit THomasmehi
und RKainit ditngen. Weldhe Me
ijt 3u rechnen fiix Kartoffeln bz
Welche Menge THomasmehl bzw. Kainit it &
rechnen fitv Kartoffeln baw. fiiv Gemiife? Wans
ift Diingefalt, wann Kunjtbiinger am beften 3u
ftreuen? 3 Handelt jich um mitteljhiweren b
leichteren Boden. &. H. in B.

YAntwort: Da Gie Jhr Gemiijeland mit
Sunitdiinger diingen toollen, jo fodve jeht tm Herdit
je 100 Quadratmeter 20 kg Diingefalf, 1,0 kg
40progentiges Kalidiingejalz ober Kainit und 3 kg
Thomasmeh! gleihmipig audzujtrenen und unter-
sugraben.  Auferbem ivdre fii Kartoffeln {2
100 Quabratmeter 2,0 kg johwefeljaures Ammonia¥
bei ber Beftellung auf die rauhe Fuvdhe breit
wiirfig su geben. Gr.

Srage Nr. 379. Meine Jungen Haben Ka-
nindjen, bon denen bdie Jungen eind nad) et
andern eingefen. Gie jind n Kijten in einer Stube,
Haben Qicht und Quft. Was follen die Tiere zu
freffen beformmen, Ritben und was jonft? Konyen
bie Tiere im ungeheizten Raum fein, miifjen Fie
Waffer betommen? M. P.in L.

Antwort: Bor allen Dingen ijt bei bder
Sittterung zu beachten, dbafy durc) mbglichit reiche
btoechielung der Appetit ftets vege gehalten
toitd. Junddhfe fiittern Sie alle Haushaltzabidlle
mit Ausnahme von Fleijhreften, aljo Brotrete,
Abfall von Gemiife, aber nichi3 Fauliges, Gehimune-
liges ober Weltes, Kartoffeln und Kartoffels
fhaten, qefocht 1imd gertleinert, fodann reidhiich
qutes Heu, ferner Ritben, namentlic) Kohlviiben,
Runfelritben und Mofrriiben, fobann etwas
Rleie, mit lauwarmem Wajjer angefeuchtet,
aufierbem etwas Korn, mbglichit Gerjte ober
Hafer. Jm Sommer ifi iiberiviegend Griinfutier
su geben. Daneben aber aud) ehvad Heu. Bei
Seufiitterung it aud) Waffer su reidhen, das bet
Griinfiitterung  nicht erfordertich ift, aber nich
gany talt, fonbern~im Bimmer einige Gtunbd:
abgeftanden.  Cin geheizter Raum ijt nicht not-
endig, jebocdh) darf ber Raum nidt 3u falt, und
por allen Dingen muf er zugiret fein. Gute,
joubere Gtallung mit veidlidher Streu ijt -jtetd
notwendig; Dder 1Urin m abfliefen fonmnesn.
Ob an pem Gingefhen Jhrer Kaninden efiva
mangelhajte Crndfrung oder eine anbere Urfade
jehuld ift, vermag i) aud Jhren Angaben nidt
3u beurteilen. Dr. Bt

Krage Nr. 380. I bin Bureaubeamier,
34 Sahre ait. Da mir dieje Tatigleit gejundheitlich
nicht gutrdglich ift unbd ich anderjeits grofes Jnter-
effe fiir bie Qandivirtichaft Habe, fo wére i) nih?
abgeneigt, Landwirt ju werden und ble Vemiri~
fchaftung eined Meinen Guted zu dfibernefhmemn.
Gibt es ein Heined Bud), wo man fich itbexr oile
[andoivtichaftlichen Sachen, twie: Crwerbuny, Gin-
vidhtungen ujw. eines Gutes, informieren fann.
Sft mein Borhaben guizubeifen? K. G.-C

Antwort: Sa, tenn dad BVaueriwerden fo
einfac) mire, foie Sie bas offenbar meinen, danmn
geniigte e3 vielleicht fchon, ein feined Bud) bariiber
u lefen. Allein mit Hilfe bon Viichern vermag
man iiberhaupt nicht Sandivirt zu werden. Dazu
gehort befonbere, everbte WBeranlagung — el
jahrelanges wittliches Cilernen und Uben all der
rheiten — ein Beqreifen all ber Jufanunenhinge
ywijhen Bobden, Klima, Bilangens und Tierleben,
Bolfs- und Weltwirtichaft. Und jehlieplich Heipt
e3 bann, dad Begriffene bei all den fHhuudert
tiglichen Anforberungen in bie Tat winifeten,
und awar jo zwedmdfia, baf ein Grfolg babet
heraustommt. Ob Gie eine Fraw, bie zum ent-
jprechenden  Sandbhausivirtichajtlichen fabig  ift.
Haben, ob ECie Vermbgen befipen, um ein Gut
su taufen baw. 3u pachten und all das {ibrige, 1was
fonjt noch bazu gehort, bas erwihnen Gie gar nidt.
Sebdenfalls ift Fhr Vorhaben ofne eitered nicht
qutzufeipen. Vielleteht befdafjen Gie jich gunadhit
cinmal bie Qandwirtjhaftlichen Brojanmen
von Gevatter Ehrifdhan aus bem Verlage vom
. Neumann, Neudanum, Preis gebunden 2,50 L.
Gie fehen aus dem anvegenden Bude wenigitens
einigermafien, was ein fleiner Qanbwiet heutzutage
alles toiffen foll. Wenn Sie bas Buch gelefers
Haben und Sie bei Jhrem Plan befharven, fanm
Sann bielleiht eingehendere landiwittichaftliche
Qiteratur fiit Gie in Frage fommen. BL-D.
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dic Anlage eintes Lanfhofes fir Jillen ijt
filr jeben Pf 3 ‘“chihfmx‘a
\] \mu)u 1., md)t

eren Tempo laufen
jollen, dern Tieren Geleg
qeben, in rul qang
und bei jede 1 und die f
‘ui. 3u uhumn, It ‘H Dlullu) ein wobhltue
~\mhu{, auf die Cntw delung ber (\U(x(‘!{ a
wird, Ym mwwm\ pait
mit bem Gtall in is‘uumum.ﬂ not)t Dmmt bie Tier
Gelegenfeit haben, ihren Aufenthalt gang ne
Belicben zu wdhlen, Die ECinfriedigung eines
jolde Plaged Tann auf verichiedene Weije
ciciehen, am beften biirften fid) Latten eignen.
um ven nu. 3u hohe Gdellen in bden
: 1 det Ofdlle und {darfe Kanten an den
.u.u.mnm 3
Diec Verwendung von Salifaljen jur ‘lop!-
dhingung der Winterfaaten ift bcynn\ew bann
nfmhu“d} wenn im DHerbjt der Dinger nicht
rechtzeitig untpxgeﬁmd}t werden fonnte. RKainit
.umnttribm bor ober gar gleidyzeitig mit bder
Saat g geben, ifi nicht 3u empfehlen; befjer it
€3 dann, ur Romhunmmg ber T\~mte\faaten feine
Suflud)t 3u nehmen; denn bdie Grfahrung Hat ge:
fehrt, daf3 die Wopfbungung ber Winterjaaten mit
RKali und anbderen Dimgemitteln erfolgreid) an-
geivenbvet werben fann.  Natiirlich tann bdiefe At
der Dingung nur al3 ‘Rotbegelf angefehen werden,
die Regel bei der Diingung der Winterfaaten muf
immer fein, die Himitlichen Ditngemittel, befonders
falifalze, fo geitig wie miglich vor der Saat in
ven Boven 3u bringen. - Bon dewr Kalifalzen eignet
fid) merygpwaennge; \?mfala am bejten 3ur Kopf-
“mgunq o e8 aber feflt, fann man aud andeve
alifalze vermenden. Das Ausjtreven fann Wwiihrend
bes gangen Winterd bid in dad zeitige Jrithjalr

n g
Wetter, bei tvodenem j
Schneededte im Winter

ger auf beregnete oder
8

fich uue
er, - Sie
ht fdyorfig

hinein ftattfinden. jie
ftretten bei offenem
oder bet nidjt Hober
Man rm 1eide
betaute *Bilanzen r
;it_sel @.mmﬁuw.. e it an
pantbare Sorte, es ift ein affentrdg
hat nux den Fehler, baf die Sriidte lei
werben.  Dagegen Bilft aber ein tii Aus-
lichten der RKromen und ein Bfter ngen
berfelben. Dadurdy rird das Holz jung und frijch
ethalten, die N bleibt glatt, und fomit Hhat
ber Pilz feine rechte \;w nftatte gur Nbertwinterung.
Der Baum fat reichhch Ditngung nitig, ex vzidmp?
feine Kraft durd reidhe Crirdge. G. Q.
Die Jhifersfe Saxa it eine fehr cxm»]eblenw
werte Cm e. Sie ijt fehr frudhtbar, ijt gejund
tm Wudh8* und entwicelt fich fehr fchnell, fie
bringt meijt {dhon nod) im Mat bie erften frifchen
Sdpoten.  Sie ift gleich gut als Gmmadyerbfe, aber
auch) al8 reife ,gud}k fodyt fic) diefelbe gut zu
Suppe und Brei. Ste wird 60—70 om boch und
bedarf deshalb Reifer sur Stige Scjlegel
Seht ven P6fikeller nad! “Obit, welches fic)
in Qeﬂumumen befinbet, die nicht giinjtig gelegen
find, fingt feicht an au faulen. Das Faulen
macht fchnell gmri dhritte, und man Fann dann
emnen grofen Teil feines Bovrated verlieren. Bor
alfem [litfte man taglich eine Beit, etwa eine
Stunde, oder gebe, fall8 erforderlid), nod) griind-
licher vor. Fad) voritbergehender Cnifernung hes
“lb\rcu reinigt man grindlich) den ganzen Raum,
ftreicht bie Wande mit Kaltmild) und verbrennt
hievauf Schwefelfiden, wobet Fenfter und Titven
feft verfdhloffen werden. Auf diefe Weife mwird
oer Jaum 618 in bdie fHeinjten Riven desinfiziert.
Das  Abbvennen voi Sdpwefelfaden  fann alle
Monate etnmal ftattfinden, e8 fchadet dem Obite
nichts, serftovt aber immer Yon neuem bdie
faulnisbilbenden Spoven.  Aud) lifte man
tm  Winter tdglid) eine Stunde, nur mufp

Dt das Aus- | man
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Garvien, Hans, Hof nnud HRiidje.

Rilte dag OBt erft bededen

grofier
fdhreffen Izm).cmhumed)fel it

bem
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jciizen
Jas etugefdilagene Gemiife, Weiffraut, S)I‘v—
iinq, Jotlvaut ufw, muf im Winter oft nach-
gejehen u::b bie fdadhoften Bldtter entfernt
werden. Diefe find, fall3 diefelben nicht ald Bieh=
futter vermendet um\r‘n un?ncb su  trodnen.
Bu bdiefem Jwed iverben bie Blatter in feine
Ctreifen gejchnitten, auf PHiivben ober einfacy
auf ein Breit geleat und n den Trodenofen ded
Herbes eingejdhoben.  Kann man ettwad Kohi-
rabi, Gtedritben, gelbe Riiben und etwas
Sellerielraut oder Wurgeln bdagu trodnen, ! gibt
biefes aujammen eine vorziglihe Gemiife-
fuppe, bdie an Giite g(‘fuuﬂel Sulienne  nicht
nachiteht! S. &
autelien im Linfer. G3 ift bavauf zu adhten,
dafy die Samelien nicht u nahe aneinander Fu
fteben fommen, bdamit Qicht und Cuft von allen
©eiten auf die Pflangen einwirfen fnuen, aud
barf der Standort nicht berdndert werben, da der
Wedhfe[ bdes Qichts fehr leidht dad Abfallen bder
Bliitenfnofpen veranlat. Das Begiefen Hat im
Winter nur felten u gefhehen, jedbodh) mup ed
grimdlich borgenommen twerben, fallg ed einmal
notiwendig getvorden ift. Dasd Waffer muf dburd)
die Abgupldcher ablaufen. ¢

Sleatlich empfohlen gegen:

Gicht | Hexenschuss
Rheuma | Nerven und
Ischias ' Kopfschmerzen

ﬁlmbcrlc bon Unerfennungen.
Togal-Tabletten find in allen Apothefen erhaltlic).
Preis ML 1,40 und ME. 3,50.

@ L SOeee b onted

Herlag von J. Eﬂcumauu, endanmnt,

.kacbqenmmte voriiglidy auggeftattete Fadhfalender fiiv Landiwivte,
Jiiger und Forftbeamte feien jur Anjdaffung beftens empfohlen:

3. Neumanns Soidienbud) uno stotistatenver fir ven Sanbiviet

anf dad Jahr 1917,
SdwadeAusdgabe A, mit viertelfeitiger Anordmung tm Notizlalender, Preis 1 Wk, 60 M.
; 10 Stiid und mefr je 1 3k, 40 Pf. Stdarfere Uusgabe B, mit fmlLfnngzt Anordbnung tm
‘mom(nlenbcr, Preis 2 MWk, 10 Stiid und mehr je 1 k. 8 55

,,ﬁﬁﬁ Dleil”, Ralenver fiit Deulide orminner unb Siger

auf bad Jahr 191
E. @eil: @afdyenbady, feft und dauerhaft in griine vcgrl-"emwan?z gebunden, mit Bleifift.
LN @ril: Fovhilidjes Hilfabudy, feft gebeftet, ald foftenloje Anlage. —Sdwade Ausgabe A,
awetter Teil als [oje Unlage, Preis 2 Wk, 5 Stiic und mehr je 1 Wk, 70 PF, Stirtere
Ausgabe B, yweiter Teil in den evften am feften Bande eingehangt, mit vermehrtem Anlavge
aud Viidlimeterpapier unud Abreifizetteln. Preie 2 Ik, 40 P, H Stiid und mehr je 2 3k,
10 PF. — Jicben dev allgemeinen Ausgabe evfdeinen Sondevausgaben fiiv Grofherjogtim Baden
uud Gljaf-Lothringen.
h (un f I n 1917 heraudgegeben von der Demifdjen Jiiger - Ieitung, in
éﬂg ﬂ?i ﬂ E“ Ef Groioftavformat 17,5626 cm. Reid illuitviert,

At monatliden H‘nxidﬂngen fiic. Jagdbetrich unb ilbbahn, tdglidhen Mittel

mcmgctcdue Jagen, Hege und

2 3k, 50 Bf. In Partien jed3

lege des 98ildes und Titelblait in Farbendrudt.

Stiid und mefr je 2 @x‘lk 30 Pf.
1 [ b dlid) btk s
’%nr“: lﬁm 633]”%51?‘3{“[9&39[ ﬂlr 1917 :gé:'urf\?xf:flﬁ ‘Eglg;}d)lt:gm é:a?\\u‘r())crx‘l‘, Ju};\r:r;

u. a. m. Breid zuziiglidg Verpadung 70 .

dgliden Nats
Eififﬂmﬁl?f fiiv Sondivivte und Giivtner fiiv 1917 fHisgen i s e
miifes, Obft:, Blumen:, Pilangenzudt und Landwirtjidaft. Preid guzitglih Verpadung ¢ FF,
i b e tel}
» Riidyen- ‘liflt&l%fulﬂﬁﬁtt T i e T s
pau§mlrt daft, aufierdem andgewifhlte Sinnfpriie w. a. m.  Prei8 ugiiglich BVer-

 Woden- Stz eeigtalender file 1917,

Wodje mit reihhdem Raume fiv “\ur\am Preis 1

'miﬂfﬂfﬁ]m ﬁfﬁ!ﬁﬂft fiir Selb, Bal lmﬂ éﬁﬁﬂ ﬂ!iﬁ Dﬂﬁ saie 1917,

S Sonncn: und Mondgeir. Format 9,5x5 em. Preid8 8 f. b Stitcf werden fiir
1 ztlk. 40 #f., 10 &tiid fur 2 Wik, 50 BT, gelicfert.

> Wanbilender Der eutidjen Fiiger-Feitung ﬂlt bos Jabe 1917

Mit jagdliden Bildern und Saenen. Unaufgezogen Preis f. Auf Pappe gezogen
it Oefen (e ald Poftpafet ju verjenden): Preis 1 3tk .)0
In Ou wi-

!ﬁl’,llmﬁlliiﬂ Band- und Kontor-Kelender jiiv bos 6lﬂ]t 1017, Zaaer
Preie 30 PFf. Jn Partien: 8 Sk 8O f., 10 Stiid 1 k. 80 PF, 25 Stiik 4 mk.,
50 Stiid 6 ¥k, franfo.
Bu begtehen fiud bdiefe Ralender gegen @lnienbung be8 Betraged franfo, unter Yad:
MRpmE SO 0lo: S Neuwmann, Neudaum.

Feldzngs-Uhr 3.80 Mk,

bei 6 Stiick nur 3.60 Mark.

@

e §rifdhe, verleiht

rafd u. fidger ,Erem

Halla“. Uniibertroffen

4 gcgen Sommeriprofien,

o Mitefier, Pidel, Rote,

e Naufieit u. alle Hauts
wireinigleiten. Taus

fendfad) erprobt! Sidjere Wirfung!
Preid ML 250. H., Wagner,
GEoln 72, Blumenthaljtr, 99. (28

Ohrenfanien
Lhrenfing, Sdiwcrhidrigleit,
niht angebovene Taubheit bes
jeitigt in Turger Beit 49
Gehpril

Marke St ‘l«nngmtiu@.
Preis .4

MW 09'g
GELETISTTRL
197 "1 19))R1qI011Z

pusy

HW 0€°S XOmS 9 19g
133

ssarmbanduhren mit
hi St. 7.00 Mk. Taschen-
thren St. 20.— Mk. Metall-
pseln 40 Pf. Uhrketten, ver-

nickeil,5t.35 Pf. Lederuhrb#
-St. 80 Pf.  Uhrglasschiit ir
Armbanduhren St. 50 und 65 Pf.
Hlustrierte Kataloge gratis.
Wiederverk#ufer verlangen
Engros-Katalog,

Huge Pincus, Hannover37.
Versand ins I‘eld nur gegen vor-
herige Einsendung des Betrages
inklus. Porto.

n,“v... 3 | (Dbesb).

@tﬁnasse

Bejreiung jofort. Alter und Gejd 'ed'
angeben.  Ausfunit umfonjt. ,, Sanis-
Vi Nitndent3, DadhanerStr.54,

(50 S

Damenbart

RNur bei Anwendung bder neien ameril.
= YiU:tIhubc ﬂrsr!(hr[) empiohlen,verichwind.,
ofort jeglicher unerwiinjdyte Hacrs
geagﬁgassen' foudh3 fpur und fdjmmlud buri 3 Ab-
Befretung jofort. Alter u. Sejdledt ﬂcrmn ber Wurgelt i tmmer. Sicherer
angeben.  Aus .hmf( um[nnﬂ (ug als Cleftrolyfe! Selbjiantvendung. Kein
SJujtitut Rijito, ba Eriolg garvantiert, fonit Geld
Neidjerts guviid, Preid 4 5.— gegen Nacynahure,
EHerm. Wagener,
fom 72, Blumenihali

Lo Lol L]

@Ped

Preid

FE

mit

in GrofR-Quartformat. Anf jedbem
Bla ue brﬁunci fih da8 Ralendavium einer

Qm untevjeidneten Berlage i exfdi

Braltiihes Kezeptbidlein fiie wwcnm 1. Lendwirte

nebit Unleitung gur Crriditung einer tievdvstliden Daudapothefe
von 3. Rodievels, Apotheler.
PBreid in Leinen gebunden 1 60 21.

Dad Buch foll in der Bi 8 ndwirted flehen, feine
Lehren werben vot mandoem urwn.uﬂ bew en. SPorto und Berfand
i noau Enl'm des Bejtellers. [ vf Yeftellung find 6 Pf.
B togebiifr beizufitgeir; bei werdenl die vollen Pofts
gebithven bevednet.

3. Nemmanu, Nendamm.

STPVEWIPERVIVOCHEVSERIORO0CRIORE

Alle Vudphandhungen nchmcu iscﬂﬂhnmcn entgegen,

die Wn[erm:. Joh Neumann, Deud: J Neumann, fdmilig in Neudomm. — Berlag vox RidGard Arnold, Kemberg (Bey. alics

fiiv die Redaltion: Bodbs Grundsra=n, §
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