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U oen meijten Familien unfered deutjchen

Baterlanded zahit der Heis zu den all
taglichiten Nahrungsmittelit, und die Hausdfrau
bringt ihn in allen migliden Formen auf
ben Tijdh, bald gibt e3 eine HReisjuppe, NReis
in Buiihe, in Waffer oder in Mild) gefoct,
cine Reidjpeife, Reid al3 Beilage 2.

Da ird es gewify bielen unjerer Lefer
intereffant fein, zu hHoven, wo der NReid
ferftammt und ivie er gewounen wird.

Der Neid gehiet u ber grofen Familie
der cinjabhrigen Grafer und ijt eine auss
gefprodene Sumpipflanze. Seit etwa
5000 Fahren wird er in China fultiviert,
und um 2356 v. Chr. wurde dic Verteilung
per gewounenen Nenge dort felbjt durd)
einGefep geregelt. Lon China gelangte ver
Reigbau nad) Junerafien, Kovea, Japan
und Sudien. Bon lepterem Lande aus
nad) Ceylon, den Sundainfeln und Perfien.

Sm Abendlanbde twurbe der Reis erit
durd) Ulexander des Grogen Feldziige
Defannt. Bur Beit der Griindung besd
aghptijchen Neidhed twar der NReid aud)
hier befannt, nuv diente er dafelbft nicht
ald Nahrungsmitte(, foubern die Yrzte
benupten ihu zu einem fchleimigen Getvant.
Grjt bie Araber verjuchten den Reid im
Nildelta angubauen und fithrten ihn fpater
mit grofem Glid in Spanien ein, wo
die funjtooll bewdfjerten Felder veidje
Cruten [licferten.

Um ba3 Sahr 1530 baute man aud
in Stalien Reis, und fo grof wav der
Gewinn, bdaf die newen NReisfelder fich
pon den Mitndungen der WAlpeniliifje bis
in bie Romagna ausdehuten. Die badurd)
gejaffenen  gropen Sumpfildcden er=
seugten aber Fieber und Malavia, und
nun ourde dem  tweiteren Anbau desd
Reifes burch Gefelse, die grifitenteils heute
nod) gelten, Ginbalt getan. Jad) Amerita
fam bder NReigbau erft im JFahre 1701, und
swar wurde e im Staate Carolina Fuerjt
eingefiihrt. LVon dort fommt aud) Heute nod
der vorziglidhjte Reis des gefamten Hanbdels.

Der Neid ift wohl die widhtigite Getreideart
ber gangen Grbe, Dda er weitaus Ddie gudfite
Bahl von Menfden evndhet. Ju Afien ijt er
gang ausichlichliches Nahrungsmittel, und fait
750 illionen Menjcdjen leben nur vou ihn

Bei der Grute, bdie alljdhrlich zweimal
porgenommen 1wird, werden bdie gropen Gras-

Big

1. Aeispflange.

| rijpen abgejdymitten und die Frucht, dahulich wie |
bei unferen Oetreidearten, durd) Drefdhen, |
Walzen oder aud) Austreten getwonnen. Dev |
jo erhaltene rohe Neis wird auf Reidmiihlen
gebracht und dafelbjt enthiilft (gejdhalt). Der
gejhdlte Feid wird fdylieflih) auj Polier=
majchinen eigentitmlicher Art poliert.

LBon allen Getveibearten Hat ber Feis am
wenigften Ciweifjtoffe und am meiften Starfe-

®ig. 3. Frudf und Blite.
A Ujt einer Rijpe. B dbhrdjen.
K grudt.

Sig. 2. Srudtfand. F Blite.
| mehl. Aus lehterem Grunde werben die Korner
felc viel in der Bierbrauerei gebraucht. Stengel
und Strof) der Reispflange werden zu Geflechten
in ber Papierfabrifation benupt. Fu Oftindien
und vorzugsweife auj Batavia, vou WO cbenfalld
alljahriic) riefige Mengen audgefithrt werden,
wird aud bem Neis der befannte Arraf her=
geftellt. Auch fouftige beraujchende, fehr aifohol=
reiche Gjetranfe twerden vom Dder einheimijdhen
Bevbliferung aud den Kbrnern der Reispflange
gelwoen.

Tns Sdpwefeln der Weine nud der Jiffer.
Bon Sdlegel

Enf, Sdyvefeln ijt in der KRellermwirtjhaft ein
. altberwdhrtes Hilfemittel, wird aber in feiner
Wirfung immer nod) nidyt redjt verftanden und
deshald berfehrt angewendet. Bunichit twerden
bie Fiffer gejchivefelt, um fie gegen Faulnis
be3 Hol3ed, vorziiglid) aber gegen den Schimmel
3u fchiien. Beim Bevbrennen verbindet fid) dex
Sdhwefel mit dem Sauerftoff ber Quft au
{dywefliger Sdure, diefe dringt durd) bdie
Poren big ing Jnuere des Holzed und
totet alle anhaftenden Pilzfporen, Pilzzellen
und Bafterien. Die {chweflige Saure ift
bi3 jebst a3 eingige Mittel, weldhed durd)
feine Billigteit, bequente Anivendung, fichere
Wirtung und ohne Nadjteil firx dag Fak
und feinen Hinftigen Jnbalt allgentein gur
Konferbiexung der Hifjer angewendet ivird.
Sedes Wein- oder Doftfal muf fofort nad
feiner Gntleerung gereinigt und mit Schivefel
eingebrannt werden, denn, man merfe wobl,
der Schefel ift nur ein Borbeugungsdmittel.
Wird ein Fafy mit heifent Waffer gefpitlt, fo
muf boxr dent Schwefeln fo lange mit faltent
Wafjer nadhgefchmwenttiwerder, bis ber Wafjer=
dampf fonbdenfiert ift, aud) muf dag Fap jo
abgefithlt werden, daf bie inneren Fafvdnde
fein Wafjer mehr bevdunijten fonnen.

Bur Grzeugung desd Scwefeldampfesd
in den Fdjfern wird der Schwefel auf eine
Bapiereinlage in bdiinne Sdnitten gegoffen,
weldje etwa 2 em breit und 20 em lang
find und je nady ihrer Dide 10 bid 20 g
wicgen. Sine Schwefeljdnitte ift um fo

fy Defjer, fe bitmner fie ift, e3 tropft beim

/ Lerbrennen weniger Schwefel ab, und dex
Sdywefel berbrennt grimdlicher. Wiebiel
Sdjwefel in einent Fafy verbrannt werden
tann und davf, haugt gunddit von demt
Bwed ab, welder bamit erveicdht werden
foll. Wird das Faf, fo lange es leer liegt,
eingebranut, nur um e3 pilzfrei gu exhalten,
fo wird eine mittlere Sdjivejelung gegeben.
€8 gilt da al3 Ginheit eine Schuitte oder
6 g auf da3 Fuderjaf bon 1000 1. Cnt-
fprecdhend bder inmeren Fafwandgrofe find
aud) die Mengen fiir fleinere oder grdfere
Saffer. Fiie Jiffer von 20 bis 50 1 geniigen
1/, @dyniite, bi3 100 1 /3 @dynitte, 100 bis 300 1
1/, Gdjnitte, 300 big 500 1 3/; @d)nitte, 500 Di5
1000 1 1/; Sdynitte ufr.

Bleiben bdie Fifjer lange leer liegen, fo muf
ba8 Ginbrennen ivicderholt twerden, bdies gilt
im Durd)fchnitt fite je fehd Wodpen. Fdffer, in
weldjen ditnner Objtwein lagerte, miifien von
pier zu bier Wodjen eingebrannt werden, 1o
ftacte alfoholreiche LWeine lagerten, geniigt ein
langerer Swifdjenvaunt, da der Alfohol ebenfalls
pilatotend wivtt. it der Lagerteller feudht, dumpf

{und wowm, fo ift ebenfalls Bjteres @dhweieln




B itd, um {o empfang= |
infeftionen und bedarf
tlamfeit und djtered
Shwefelfpan tm Faf
dorben, die Schimmels
und Pilzwud ben bden Sauerjtoff der
Quift berzehrt, und ed bedarf jelit anderer Diittel,
dad Jafy rein zu madjen, wenn Wein oder Mojt
hineingelegt werden foll.

ber aud) bei der Vehandlung und um
uabau der Weine ijt der Schwefel unentbehrlic.
Solde Jafjer, in welden Mojt Jur Gdrung ein-
gelegt twerden foll, tverden in der Regel nidt
gefchwefelt, toeil die fdweflige Sdure die Hefe
untevdritctt: e3 fonnen aber Umjtande borhanden
fein, welde dad Sdmwefelt ded Mofted ebenfalls
notivendig madjen, mwenn 3. B. die Weintrauben
por der Lefe ftarf in JFaulnid ftbergeher, oder die
Spfel, wenn fie langer auf Haufen lagen, teilmweife
angeftedt find, dann ierden aud) die Moftfdjjer
gejcwefelt, um ben Moft fitr bdie Gdrung su
desinfizieren, e3 ift aber ein Hefegufaly niotig, um
die Garung fdnell einguleiten.

Nicht zu umgehen ift der Schwefel betm
AGitich, er Hat hier gweierlei Jwed, erftensd ben
Wein vor Pilgtantheiten gu fdhitgen, dann aber
aucdh auf bdie Kldrung ded Weined zu wirken.
Die ©dpwefeldampfe Haben befanntlid) eine
bleichende Qrajt, tm Wein binbden fie dann nod)
biele Tritbjtoffe demifch fejt und reigen fie 3u
Boden. Notweine berlieven an Farbe, wenn fie
gefdwefelt werden, e3 witd Ddeshalb permieder,
die Fiffer ftarfer eingubrennen, als gum Sdyufy
gegen Pilze nbtig ift; werden aber Kranfheiten
vernuutet, {o Wwird auf die Farbe weniger Ritdiicht
genomment und die Heilfrait des Sd)wefels eben-
falls verjudt.

@3 ijt fdhwer, genaw zu beftimmen, mwiebiel
Sdywefel bon Fall zu Fall notwendig ift. Beim
erftenn ADBjtichH wixd in der NRegel dad Doppelte
gegeben, al8 twenn ein leereS F[jafy eingebrannt
wixd, vie iitberhaupt mehr Sdpvefel ndtig iit,
jolange die Weine nidht fertig ausdgebaut find.
Sertige Weinte bebiirfen bed Scwefels nid)t mebr,
bier wirkt er {dhadlich); wird der Wein umgejtodjen,
jo ift nur fdwad) einzubrennen, nur um bden
Wein zu fdigen. Dann wird Sdhwefel an-
gewendet, unt den in angebrodjenen Fifjern
lagernden Wein zu fonferbieven. Cin guter Wit
und Sellermeifter wixd e3 bernteiden, Rejte im
Fafy liegen au loffen, er ioixd immer bejtrebt
fein, den Reft in fleineren Faffern unterzubringen
ober auf Flajdjen 3u ziehen. Fiir die Gejundipeit
ijt e3 jchadlidh), mwenn der Zapfwvein zu ftarf ein=
gebrannt wird, e8 entjteht Schwefeljaure, weldje
nach) Genu desd Weined Unbehagen und Kopfiwel
verurjacht. Die Bapfivirte follten die Grdpe threr
Babjidfier nad) ihrem Bedarf wdahlen, o daf
nidt langer, al8 Hichjtens eine Woche ausd einent
Tap gefdjentt wird, und wibhrend diefer Beit ijt
dag ©pundloch ded Fafjed mit einem Glyzerins
ober Weingeiftipund zu verfd)lieen.

Gtwas BVorfidht ift beim Cinbrennen ber
Saffer, in weldje Wein gelagert werden foll, felbit
ndtig. ©3 mufy vermieden werden, dafy fein abs
getropfter Schwefel im Fafy 3uriidbleibt. Man
hat ja befondere Sdywefler fonftruiert, welche bie
abfallenden Tropfen auffangen follen, aber fid)
bigher nicht bollformmen bewihrt Haben. Die
Qubdujtrie bemitht fid) jeht, fo Ddinne Sdnitten
Gerzujtellen, dafy ber Sd)jwefel berbrennt, ofhne
abzutropfen, und damit wire dad bejte erreidt.
Wlm nun gang ficher zu gehen, belaft man nad
der lesten Spitlung des Faffes einige Liter Wafjer
barin und Grennt den Scdwefel tber dem Wajjer
ab. ©p gerinnt der abtropfende Sdhwefel int
Waffer, und mwird heraudgefpiilt.

Bei Jifjern, weldje leer liegen bleiben, fhabdet
ber abtvopfende Schwefel nidht. Fdfjer, tweldye
lingere Beit mit Scdwefeldbampf fonjerdiert waren,
mitjjen bor Gebraud) tiichtig audgewdfjert werben,
und gwar um jo mebhr, fe langer jie gelegen Haben
und je diter fie eingebrannt wurben. Gine ady-
tagige Wifferuntg genigt fitr alle mdgliden Falle.

Sdlieglich) fei noch) der Unwendung bHed
Gdywefeld in den SKellerviunten felbjt gedacht.
Wenn am Wein Avbeiten borgenowmien werden
follen, o er mit Quft in Verihrung fommt,
dann wird borher Schwefel im Keller berbrannt.
Das reinigt die Quft und totet die Pilzfeime, und
der Wein ijt fomit weniger Fahenijjen ausgefeszt.

So ift der Sdywefel ein rechted Univerfal=
mittel in der Rellerwirtichait, und wer feine An-

uotig. e alter ein g
icher ijt e3 g
alb aucd) gy
inbrennen. >
nicht Brennt, fo

wendunq vecdht verjteht, wivd fich denfelben fo zu=

nufen madper, dap feine LWewe aud) thuner
wohl geraten, fo daff biel Verdbruf und Sdaden
erfpart Dleiben.

Hileinere Witteilungen.

Wehandlung [Hwikender Lferde. Wenn el
aud) mandinial {cheinen will, al8 fei gu einer
folchen Behandlung feine Jeit borhanbden, fo follte
man doch nicht berjdumen, den Tieven wenigjtens
diejenigen Crfrijdungen au gonnen, die leidht gu
befchaffen find. Hievhin gehdvt bor allem ein
Abreiben ded Nbrperd mit Stroh) oder Heu und
ein Abwafden dexr Beine, fobald bdie Pferde nadh
anftrengender Arbeit fdwifend oder bom NRegen
durchnagt und fdhmubig in den Stall fommen.
Gine groRe Wohltat erweift man den Tieren,
wenn man ihnen die Antgenlider, die Nitjtern, den
After und bdie Gejdhlechisteile mit einem gut
durchfeudjteten Schwamm betupft und reinigt. R.

Wandigen widerfpenfiiger Siife beim
Welfien. Wieviel Verdrufy bhaben nidht fdon
Rithe und fdeue Firfen Herborgerufen durd) un-
rubhiged Stehen und Schlagen beim Dielfen. Jc
wende feit einigen Jahren folgende Vorrichtung
an. Gin Strang witd um bdie Horner und einer
um den Reib befeftigt, und mit einem dritten ber-
binde id) beide Hinterbeine. Jn der Mitte Ded
letiteren Defeftige ich) einen vierten Strang, welden
i) mit dem um bdie Hirner gelegten gut und
ftramm ufammenbinde.  Buvor fithre id) ihn
unter demt Baudjjtrang durd) und lege thn bdidht
an die Sdvanzwurzel. Sobald die Kubh {dhlagen
will, ieht fie duvc) den Strang den Kopf, was
ihr nun Sdmerzen verurfadt. Nad) zwei- bisd
dreimaligen BVerfudjen bleibt fie bon felbjt rubig
ftehen. mn.

Fifeifdmel als Sdweinefuffer. Auf ber-
fdhiedenen BVerfud)Sitationen mwurden Fiitterungs-
perjudhe mit Fleijcdhnehl bet Schweinen borge-
nommnen, da ja erfahrungdmaBig dbad Fleifd) von
Tieren fiir Sdhweine ein nabhrhafted und gefunded
Sutter ift. Die angedeuteten Verjudje haben
died boll und gang bejtdtigt. Namentlich ift dasd
:L{Iciidmlcbl ein audgezeidhneted Veifutter 3u
Qartoffeln, nur foll nan e3 nidht in zu grofien
®aben berfittern. Klcinen Sdweinen fann man
taglid) bi8 1/, kg geben. Warnen mdchte id) aber,
Majtichweinen grofere Portionen Pferdefleijd) zu
geben, tweil durd) bdasfelbe ber Gejdymac bdes
Fleifhed nadhteilig beeinflupt wird. L

Wie off foll der Sdiafflall ansgemiffet
werden? Ulle wei B6i8 drei Vionate, falls ev
hodh) genug ift und man geniigend Stroh ein-
ftreut. ©8 mufy fo biel
©troh) eingeftrent werden,
baf der Grund rein und
trocfent bleibt, ohne iveich
3u werdben. Man redhnet
al8 tiglidge Einftren auf
ein erwadfened Schaf bet
beftandiger Stallfittterung g
250 g Strol). Wenn die
Sdyafe nur iber Nacht in
den Stall fomnten, veiden
125 g fiix bas Stitd. €.

DieTranfie der Jiegen
mufy in rauber Jahreszeit
ftet3 berfchlagen gegeben
werden. Je fdlter es ift,
um fo warnter mufy aud)
ba3 Saufen fein. Natitrlich
darf man e3 aud) nidt zu
Heifs geben, day man nidt
ohne Sdymers bdie Hand |
tief Dineinhalten Fonnte.
Die Jiegen faufen oft
Dajtig, unbd ebe fie zur
Befinnungfommen, haben
fie etwad verid)ludt, wo=
durd) fie fich die Schlund=
tbhre und ben NMagen bes
fchadigen. Gin warnesd
Rleienjaufent ift um bdie
jetige Beit ben Tieven fehr
autvaglich, jonft mufy man ihnen aber dad3 Kraft=
futter troden geben. .

2Am Tauben an einen neuen Sdifag gu ge-
wdfuen, fperrt man fie jo lauge ein, big jie fich
gepaart und Junge Haben. BVor dem Ausflug
bringt man einen mit Drahtgitter berfehenen Kajten
an, von weldhem ausd fie fidh wiahrend ihres Cina
gefperrtfeind in der nad)jten Umgebung orientieren
fonnen.  Aud) allerhand Qedereien, wie Eleine

Santereien (Hicfe, Nitbjen, Hanjfoiner, Unis= un
| ®itmmeljamen), ferner hartgetrodneten und zer
brodelten Salzlehmiuden find Mittel zum Jmwed
Den erjten Ausflug geftattet man, nadydent die
Tauben mit [hwevem Futter auf dem Schlag
recht fatt gefiittert find, tweil fie dadurdy: trig
terdent und fid) weniger iveit fortwagen.
Galzlehmtudhen jtellt man jolgendermafen her: 50 g
Salpeter und 150 g Kochialz (ot man in 1 1 Wajjer
auf und fnetet diefe Flitffigleit mit 3 kg reinem Lehm
und einer Handvoll Anid= und Kummeltdrnern
gut durdjeinander, formt daraus fleine Kuden und
trocinet fie in der Ofenrdhre fharf aud. Dabon gibt
man tiglic) einige Broden gum itbrigen Futter. An
reinem frifhen Trinfioajfec darf e3 bden ein-
gefpercten Tauben nicht fehlen, da fie nad) dem
Salzgenup Durjt befonimen. Die Haubtfadye ift,
dafy fich die Tauben bald heimijch fithlen. Jm
allgenteinten laffen fich aber junge Tauben leidhter
eingewdhnen al3 alte Tieve, ebenjo eignet fid)
ber Winter dagu Dbeffer al8 die anderen Jalhres-
aeiten. 3.
Als Smffer fiir Sovnerfreffer, die an dem
furgen, friftigen, fegelfdrmigen Sdnabel au er-
fennen find, alfo Finfen, Stieglige, Hanflinge,
Rernbeier ufw., reihe man ein Gemifd) ber-
{chiedener dliger und mehliger Samercien, ebenfo
Nabdelholzlanten, gebe aber Hanfjamen fehr wenig
unbd felten, bielleicht al8 Lectevei, da defjen haufiger
Genuf den Bogel bverfettet, 3u Sd)laganfillen
geneigt nacht und ferner dad8 Gefieder duntelt
und fogar fchwirzt. A Wbwed)felung find
Beererr, Jweige mit Kuofpen, Griingeng, Obit=
fchnitten und dann und wann Jnfeften und
Ametfenpuppen neben Kritmeln bon Weifbrot,
Qudjen ufw. u berabfolgen. Gine Art frifit
fiexbon mefhr, die anbdere weniger. Man mup
eben felbjt Verfudye nach diefer Richtung anjtellen,
denn Probieren geht itber Studierven. Ke.
Die Elfter (Pica caudata) (mit AbHilbung) ift
eirter der fchadlichften Bigel unfered BVaterlanbdes.
Namentlid) den Singvidgelw wird fie gefahrlidh), und
fie ift bon den Ileinen Singern bderart gefitrtet,
bafy fid) dort, wo eine Eljter etn Neft gebaut hat, tein
anderer Bogel niederldft. Sdhon der Ehavafter
be8 Vogels zeigt feine Schlechtigteit, denn er
offenbart vorfichtige Klugheit mit Feigheit, Falfch-

f

Den

Deit, Berftellung, Perfidie und Litjternheit. Auch
in  der Gefangenfcdjaft berfeugnet fie Ddiefen

@Eharakter nicht und bereitet dennod) ihrem Liebhaber
biel Spaf, denn die droligften und amiifanteften
Greignifje find bie [olge ihrer unverbejferlicdhen
Niedertracht. Jn bder Freiheit brittet die Cljter

Gnbe Mirz, obwohl fie mit dem Funftoollen

)

Elffern. -
Nejtbau, der gegen jebe Gefahr Hevedhnet ift, fchon

im Februar beginnt. Die Gier, deren Jahl fechs
bi3 acdht betrdgt, find {dymubiggriin, grau und
gritn gefprentelt. Die nad) 18tdgiger Bebrittung
auafchlitpfenden Jungen iwerden im Anfang mit
Witrmern und anbderem Ungegiefer aufgefitttert,
fpater find ausfdylieflich junge Bdgel und Cier
bie eingige Nabhrung. DesShald ijt die Cljter
einer dev jchadlichiten Bogel und fie follte nirgends




geduldet wer
man {ie mit Q
Deeren, Getretdelo
Semmniel, fleinen
empfehlendtoert fein,
Stidfig gt halten und nur unter Aufj
Bimnter umberftreichen zu lafjer, denn f
Joie ein Ylabe”. Ulle gliangenden €
Bledhjtitdchen Hi3 zur goldenen B e ober um
Brillantring, tvdgt fie in irgend einen gang bver-
jtedten Winfel, wo man die Gegenjtinde trof
eifrigen Sudjend nidht findet. Bi.
Aufbewabrung ver Garfenfdilande. Garten-
{chlaude, deven Anjd)affungstojten immerbedeutend
{ind, berlieven bet nadlifjiger Aufbewahrung fehr
fdnell ihre Dichtigleit und werden volig un-
braudhbar; umgefehrt aber Eonnen duvd) gute Be-
handlung die Sdjlaudhe fehr lange tauglid) gehalten
und dadurd) die Gartenuntojten wefentlic) entlajtet
werden. MWan darf 3. V. einen Gartenfdhlaud
niemal3 iiber einen dunnen Nagel hingen, denn
ver Schlaudh Enict, und der Rojt bom Nagel greift
auch den Sdlaudh) an. Solde Stellen bdlaken
inumer guerjt. Anch Schhmudy tragt viel zum fdhnellen
Lerderben der Scdjlduche bei. Desdhalb miifjen
alle Sd)liudje haufig gewafdjen und nur an
fauberen Orten aufbewahrt werden. Hanfichlaude
balten am befjten, twenn fie ziemlic) troden find.
Man fann fie rollen und itber abgerundete Holz-
leiften hangen. Gummi bertriigt dagegen bie
Tyodenheit nicht, fondern twird bridhig. Darum
wird ntan Gunmimijdlaude nad) Gebraud) nur
an fiihlen, feudhten, {djattigen Stellen am Dejten
Liegend aufleben. fe.
Gebadtene Siihnden. Die Hihner werden
fauber borbercitet, bann der Linge nad) durc)-
gehauen und in Butter in einer Vratpjanne gar
gebratenr. Sind die Hithnden gar, nimmt man
\ie aug der Pfanne, {d)witt in der Bratbutter Meh
geld, gibt feingetwiegte Champignons, Mustat-
blitte, Fleijchbrithe und Bitvonenjdjeiben, aus
tveldjen die Kerne zu entfernen find, hinzu (man
vednet ungefabhr fitr gvet Hithnchen gwei Cham-
pignons, orei Jitronenjcheiben, eine Mefferipitze
Mustatblitte und Fleifchbrithe, je naddem man
Sauce beliebt) und fod)t die Maffe zu einer
jhonen, diden Sauce, welcher man nod) ger-
quivite Cidotter Deigibt (fiir zwei Hithndhen ein
©i). Wit diefer Sauce fullt man die Hohlung
ber Dalbierten Hithner und fett fie nebeneinander
in eine Badjdhitffel und lapt die Hithner nod-
mald 15 Minuten im Bratofen erhibien. Als-
dantt richtet man die Hithnden {ogleich an und
gibt die iibrige ©auce feparat dazu. m. N.
Steines Taubengeridit mit fauver Safine.
Bwdlf jauber gepulste und audgenommene Tauben
legt man in eine Kajjerolle, fiigt Salz, Lorbeer=
blatt, einige Gewiirgtdrier und drei fleine Swiebeln
hingu, giet 3/4 1 frifhe, faure Sahne daviiber
und fdniort die Tauben Ddavin iveid). Hierauj
giefit nan Ddie Sauce durch ein Sieb, Fodht fie
utit einigen Lffeln Mehl {amig, gibt gwei Tee-
1offel Miaggi hingu und ridtet die Sauce iiber
der in Datjten zerlegten Tauben an. (Fiir fed)3
0i8 adht Perfonen.) M. k.
Gebadtener Aal. Der Wal wivd fauber vor-
bereitet,- abgezogen, in beliebig grofe Sdjeiben
geteilt und Ddann einige Stunden mariniert gu-
gededt ftehen gelaffen.  Man maviniert ihn mit
wenig ©alj, etwas Pieffer, einigen Lorbeerblattern
und einigen JBitvouen- und Bwiebel{cheiben (auf
1y kg Fijd) redhnet man ungefdhr vier Pfeffer=
forner, awei nidht u grofe Xovbeerblitter, Ddrei
gropere Bmwicbel> und Bitvonenjcheiber). Nun
[t man in einem RFijchfefjel Butter zergehen
(auf /s kg Fifd) ungefabr 25 ), tut den Aal mit der
DMarinade hinein und gibt, fall3 fich nicht geniigend
Sauce angefamntelt, ein wenig Waffer hingu, um
ein Anbrennen zu verhitten. Nun laft man den
Sifdh auf Deiden Seiten — je finf Minuten —
pampfen, ninnut ihn hHevaus, paniert ihn, nad)dem
er erfaltet, mit gefchlagenent Gt und geriebener
Gemmiel und brat den Fijd) in Butter braun. Man
ferbiert ihn dDann mit dent Bratfett. mn. N.
Einpofteln von Sdweinefleifd. Jn dielen
{andlicgen Paushaltungen bverfahrt man beim
Ginpoteln ded3 Sdyweinefleifes nod) in bder
alten Weife, da man dad Fleifd) bon allen
Seiten mit trodenem ©alz gut einveibt baw. gut
einpact. ZTrof der grofien Vithe und Plage, die
bied Berfahren verurjad)t, findet ein bollfomniened
und gleigmaBiges Durd)dringen Dded Fleijdhes
mit den Pdfelbeftandteilen durdhausd nid)t {tatt.
Qn Gngland, aud) in Hamburg- und Berlin

Bogel-
) eingeteid)te
G3 wird |

ftiepl

ft fittert)

Sadjen, bom |

Berfahren aim.

3 kg Sodfalz, 200 1
v und 34 1 Waffer. Di ‘

(]
taten werben tiidhtig und jo lange |
7 ie Dtijdyung im fochenden Buftanbe |
i tragt. Nad) demt bolftandigen Crialten
fe wird bas Fleifch in bdiefe eingelegt und
Sefd)werung dafiir Sorge getragen, daf die
tets dbag Fleifch) einige Bentimeter hoc) be-

Qafe |
dectt. In diefer Salzlate bleiben liegen: Schinten |

[
bier Bis fiinf Wochen, dide Spedjeiten drei big |
bier Wodhen, anderes {Jleifh und Rippen 3wet
bis brei LWodjen, Sobald das Fleifh aus dem
Potel genommen wird, muf; es behufs Abtrodniung
einen ‘Tag an einem [uftigen Ort Dhingen, ehe
e8 gerduchert wird. . M
_ Salf 3u bercifende Speifen. Sdjofoladen-
{peife. 125 g gute, feingeriebene Schofolade,

70,

g
25 g guten Kafao, einen Cpldffel Vanillenzucer,
ac)t big zehn CRlbffel Wafjer und Buder, nad
Gefdhmact, rithrt man 15 WMinuten zujanmmen,
bann gibt man fieben Tafeln in Wafjer aufgeldite
weiffe Gelatine hingu, rithet die DMajje gut dure)
und ieht /a1 jteifgejchlagene fiige Sabne darunter.
Dann fitllt nan die Speife in eine Glasfdhale
und ferviert fie recdht falt mit Schlagfahne und
Mafronen. (Fite drei Perjornren.) — Rote Creme.
Drei Cidotter beveithrt man gut mit 125 g feinem
Buder, dann gibt man 30 g in Weiwein aufgeldite
rote Gelatine bazu; ift die Maffe gut vermijdyt,
3ieht nwan die dret 3u Sdynee gejdhlagenen Chweip
parunter. IMan fitllt die Creme i eine
fdjale und ferviert fie mit einer Vanillenfauce.
(it et Dig brei Perfonen.) M. N.
Sdilefenlifor. Die reifen Shlehen [aft
man in einem Gefdfy mit Wajfer fo lange liegen,

o

bi8 fich) das Fleifch von den Steinen ablojt. Die
Gteine faubert man forgfaltig, trodnet” und
germalmt fie grobpulberig. Auj 1/; kg gerjtofene

Kerite fommen 11/, kg Waffer, 11/, kg 90gradiger
gereinigter Weingeijt und, je nad) Gejchmad,
600 big 800 g gejtofiener Buder, ber ugefehit
wird, nad)dent das ganze zehn bis bicrzehn Tage
bei mifiger Warnte aufeinander eingewirvit Hat.
Wenn der Juder fid) aufgeldjt bhat, wird Ddie
Glitjiiglett filtriect und aufFlajden abgezogen. Dex
Lifdr wird in einigen Jahren fehr fein. L. P

Cin Ofen fiir jwei 3tmmer. Die HAuS-
fraven fommmen oft in die Lage, -zivei Jimmnter
durd) einen Ofent Heizen au miifjen. LWenn der
Ofen nid)t gerade in die Wand eingemauert ijt,
daf er die Wirme in beide Jinmumer ausitrablt,
dann ift ber Criolg zumteijt ein fehr unzuling-
licger. Die Tiir awijhen den beiden Jimmern
jteht immer offen, aber ba3 ofenlofe Fimmer
pleibt immer falt, wabhrend dad, in dent der Ofen
jteht, iiberheizt ift. Fum ijt es abev jehr leicht,
diefemt Ubelftande abzubelfern und eine beffere
Lexteilung der Wirme in beiden Jinumern Herbei=
sufithren.  ©8 find nur in der Wand, weld)e die
beiden Ndume trennt, wei Offnungen aniu-
bringen, und war eine unmittelbar an der Dede
und cine zweite unmittelbar am Fuiboden. Auf
diefe Weije dringt bann bdie warnte Luft durd)
die obere Offmung in dasd ofenlofe Jimmer ein,
wihrend die falte durd) die untere Offnung dem
Ofen in dem anderen Bimmier ufjtrdmt. Durd)
nbringen einfacher Klappen an den Offnungen
fann nan den Wirmeaudtaujd) awifden den

beiden Riunten nad) Belieben regelr. Died ein-
fadpe Oilfamittel, dad fid) ftets audgezeidhnet
bewilhrt, ift leider tvenig befannt. 3. M.

Am einen Weinkicler von Sdhimmel und
Sypaltpilzen ju reiuigerk mufy vorher durdh) Ab-
fehren der Winbde, ded FaBlagers und ded Fuf-
podend, fowie durd) Abwijchen der Fdfjer der
anbaftende Schimmel moglichjt entfernt und der
Reller gut durchlitjtet werden. AlShann verjd)liefst
man jamtlide Offnungen und bevteilt ene zur
Gropge ded Sellervaumed im vidtigen Verhaltnis
ftepende Menge Schwefel in irdenen Behiltern,
3lindet den Scjwefel anr und verjdyliefst ben Keller.
Die Beim BVerbrennen ded Scivefels {ich bHildende
gasformige {dwefelige Sduve totet alle in der
Quft fdhrebenden obder fonft im Keller borhandernen
Sdyimmelfporen und erftort auch den dmpfigen,
modervigen Gerud). Der Schefel fann entweder
der gewdhnliche, wie er im Handel in Bioden
vorfonumt, oder auc) Stangenjchvefel fein, ober
man nimmt Gei Fleineren Kellerrdunten bdie ge-
wohnlichen Sdpwefelfdhnitten.  Fiir je 50 qm
Sellervaum bedarf man ungefihr et der lelteren
oder eine entfprecdjende Menge Schwefel in Stitcen.

j alle
| venigjtend bdie gange

[im bperihlofferert Kellex

Das Cinjdoefeln nimmt nian abends boy, fwenn

Avbeiten im

jind, Damtit
hwefelddampfe
fung auf bdie
borhandenen Pilz= und Sdhimmelfporen ausitbern
fonnen. Dad Cinfjdhwefeln muf fo oft wiederholt
werden, al8 {ic) Hasd Auftreten bon Sdjimmel nod)
benterfbar mad)t. Jn foldhen Seller
gern Schinumel aujtritt, follte man ftets,
man frgendiveldhe Arbeitenr mit den LWeinen,
Abziehen, Schonen, Abfillen in Flafden bvor-
nimmt, den Tag vorher gut [hrwefeln, damit der
Weirr nur mit veiner, dedinfizievter Luft in Be
rithrung fommt. Faflager aud Holz, fowie aud
dbie Weinfdjjer fonnen ebenfo wie die Winbde des
Rellers durdy 1iberjtreichen mit einer fonzentrierten
Lojung vbon Borar in lauwarmem Wafjer bor
Sdjimmel= und Pilzwudjecungen und bor dem
Berntodern gefchithit werden, da Boray die Shoren
der Sdjimmel- und Spaltpilze, weldje das Bers
mobern bed Holzed DLewirfen, zerjtort. L. M

Jte

Srage nnd Anhwort,

Cin RNatgeber fitr federman:.
(Da bder Drud der Hohenr Auflage unfcre3 Blatte3 fehe
lange Beit erfordert, fo Hat bdie Fragebeantwortuny fite
bie Lefer nur Bwed, wemn diefelbe bricilich erfolyt. G3
werben daher audi mue Fragen beantwortet, denern 20 Pig.
in Wriefmarfen beigejiigt find. Dafiic findet dbaun aber aud
jede frage divefte Crledigung. Die allgemein interejjicrenden
dragejtellnngen werden auerdem hier abgedritt, nouyure
Bufdyriften werden grundidslicg nide beadtet.)
Frage 131. Gine Stirte, 21/, Jahre alt, hat
aefaldt und gibt aufj allen vier Sirviden biutige
Mildg. Sonft jdeint dag Stitd BVieh gejund 3u
fein, 2Wa3 ijt gu tun? &d. in D.
Antwort: Die BVeinengung von Blut uc
Mild) fommt bei jungen Tieven nacdh dem Kalben
nidht felten vor und beruht gewshnlich auf einem
entzimdlidjen Bujtande ded Cuters. IWir empfehlen,
die Suh auf eine joubere Strenw 3u ftellen und
dad Guter dreimal taglih mit Kampferfalbe eina
zureiben. r. .
Frage 132, Sandwide joll im Frithjahr gutes Griin-
futter [iefern. Jit jebt Seit ju fien? H.©.in S.
Antwort: Wie alle Tiefroursler, entividelt
fih aud) die Bottelwicte (Vicia villosa) anfaings
febr langfam, Wesivegen man bie Herbjtjaat ber
Frithjahrafaat bovzieht. Beabfidhtigen Sie, ein
niehrichnittiged Grinfutter im Frithjahr u ers
Dalten, dann fien Sie die Wide jebit am beften
im Gemenge mit Jntarnattlee und etivas Johannis-
roggen, an lebterem fann fich) die Wide empor=
ranten, da fie fonjt lagert. Man {dt auj 1 ha
12 kg Qnfarnatflee, 45 kg Bottehvide und etiwa
25 kg Sohannidroggen. Auch eine Ausjaat bon
90 kg Ganbdwide und 50 kg Johannisrogger
auf 1 ha bditcfte angegeigt fein. 8. M.
Frage 133. Mein Kanarienvogel hat nady
und nad jein ganged Gefieder verloven, fo daf er
jegt gang madend iff. Gejungen Bat bct' Bogel
fortwifhrend, aud jeht nod). 2Wad _ift died fiir
eine Sraufheit, und wie fann man ihr entgegen-
treten? Miv wurde gefagt, e wiven 2}Iutlauze
bie lrjadje. xq G in BW.
Yntwort: Die Mutmafung, daf e3 fid
bei Qfhrem Kanarienvogel um Blutliufe b3w.
IMilbent Handeln Eonnte, midhte i) undchjt bes
weifeln ober nur bann in Crwigung jichen.
wenn {id) diefe in Mafe vorfinden follten. —
Seh nehme an, daR es fich bei Jhrem Vogel um
eine abnorne Mauferung Handelt, die jedenfalls
durd) eine Grfdltung (Zugluft) herborgerufen und
dann zu folchent Grade gediehen ift. Fnt lehtevern
Falle genitgt eine friftige l‘}ﬁtterm}gémelfe aut
Wicderherftellung des fritheven Gefieders. Fiwr
diefe Bwede eignet fid) sundd)jt havt gefod)tes
G, gu Y5 mit gericbener Sentmel venmifdt, ferner
etwad gequetichter Hanf, jowic Spitjanten, auper=
demt al3 auptfutter guter Sommerviibjen. An
Babdemwaffer darf e3 vor allen Qin%en"mcf)t fehlen,
jedoc) vevwenden Sie dazu borldufig nur ab-
geitandenes, alfo fein 3u falte Wafjer. Chenjo
tounen Sie dent Tierdjen ab und gu ein Sticdjen
Birne oder Apfel verabreichern. Sollte es fich
wn Milben (Blutlauje) Handeln, fo wollen Sie
in Jhvem Rdfig Rohritibe als Sipftangen ans
bringen und bdiefe bet Tageslicht auf einem
Bogen teifien Papiers tiglid) tiichtig ausklopfen.
(Jch mehme babei an, dap Sie einen Drahttifig
und feinen Holaifig befien, da fich ine lefiteren
S{gaﬂe die Milben auch in eingelien Teilen bes
afigd  feftfeten toivden.) Die Milben zeigen
fich dann in Gejtalt voter Pinftden unter Um-
ftinben fogar in fovmliden Slumpen, wenn eben
febr biel diefer Sdymarofer borhanden find. Rg.




,,Er ist wirklich aufgelebt!*

n Heinen ficben Sabhre alten Alois Pubder und |
feiner neunjabhrigen ©dpwejter hat Scotts lemmn ‘
auferordentlich gute Dienjte geleijtet, WwopLIY der| o
folgende Brief ihrer Viutter den beften Beweis liefert.
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Was erfabrene, vorsichiig
urteilende Professoren diber den
Futterkalk sagen:

Prof. Dr. B. Sdulze-Bredlau:
Sdweine, bon denen man grofe Gdynellwitdhiigleit und
fchnelle Gewidhtdzunahme inv erjten Qebensjahre verlangt,
erhalten ein Futter, in dem fid) Kalf und Phosphor in
nidyt geniigender Veenge befinden. Cin wirflicher Wangel
an biefen gur Snodjenbildung notwendigen ﬂJ:yinr,_ml:
fubjtanzen fann eintreten und badurd der Maiterfolg
ausbleiben. Daber ift Hei Schweinen bie Beigabe bon
phosphori. Kalf hianfig unentbehrlich
und von durd)idhlagendem Einfluf.
Nicht felten hebt fich durd) foldhe Beigabe aud die
$i3 babin mangelnde Jrefluit, eine Folge der gefunden
Gntwidelung ded gefunden Organismus.

Altmeifter Grzellenz Prof. Dr. Kiuhn:

. . .3 wird zuweilen empfohlen, anjtatt dex Snodjen=
erde bem Jutter nur gefhlammte Sreide Beizumijcjen,
e3 ijt aber dod) in Niikficht auf die Verdaunngs-
porgange swedmiafiger, bafijd) phosphoriauven
Ralf (pragipitiecten Jutterfalf) zu verabreidjen.
Affo feine Schldmmireide, jondern phosphor-
fauver S'uttcr{aif mnf gei_i_ittert fuerden,

IBie por 20 Jabhren,

o die Firma M. Brodmann bdie erjte und lange Jeit
bie eingige Kalflieferantin war,

o fommt auch Heute noch
der M. Broduanujhe Kalf

fei erfahrenen Qandwirten al8 Beifuttermittel wegen jeiner
FReinheit und Hoditen Berdaulichteit in erfter Linie in Frage.

M. Brodmanns Futtertalt Marfe A reined Sunodjens
prazipitat mit 38—42%), itvatlosLl sBhodphorjdure (nur
edit mit nebenjtehender Sdupmarte) fiir alle Jungtieve
und erwadijenen Tiere und ald Vittel pur Verhiutung o
pon Suodentrantheiten foftet: 100 Kilo 28 Vi, 50 Kilo 15
26 Kilo 8,50 Vi, 121, Kilo 5 M, 5 Kilo 2,50 V. Alled frei.

0. Brodmannsd gutterfalt Marfe B mit dem Jwerg
(fiche nebenftehende Sdugmarte) fpesiell fiiv Sdnveine:
aufsudt und Sdweinemajt, mit 23—26%, aitratl. Phosphovs -
jaure und wertvollen appetitanregenven Qegetabilien Eoftet: 100 Kilo
39 M., 50 Kilo 20 WM., 256 Kilo 11 M., 12}, Kilo 6,50 D, 5 Kilo
3,60 M. Alles franto. — Poftnadnahme 20 Pig. ertra.

Bur Bermeidbung von Jretimern gebe nan bei Beftel

[ungen ftets an, ob Diarfe A oder B gefandt werden {oll.

m.Brockmann, Zem Leipzig-Cutritzsch22.

(s1

FortssGlas-Christhaum-Spitzen!

S\ isdiding

————D. R._G. M, mit bem Stern
N

o 3u Bethlehem, weldied nebjt drei
Ay §\gicgmunltem’n.b:eiabgemmm:en
\\\\
. \\§
N

Glodten nur 28R, 1,40 franfo
(aud in Briefmarten) foilet. So=
bald Sie bie brei Kevzen anglinden,
breht jid) die Spige langjom und
e8 extdntein harmonijdies Geldute.
Bei 10 Stk feude das 1life
gratis. Bejtellungen crbitte jofort,
ba die Nadfrage eine viefige ijt.
Wenefter Haupthatalog
~ diber Weihnadtageldenke,
Z— stahlwaren, Hold-, Silber- und
Sedermaren, Waffen, SHaushalt-
gevate ¢t(; umfonff und franfio.
Emil Jansen,
Fabrik-Uersandbaus,

Wald-Solingen 1o. 145.

/ weltberiibmten
cryten

[ G@rai

Futterkalk

(

{

—— iir Oualitdt und hodfte C
it dem bon einigen Landwirten
Sutterfalf Marfe B waren diejel
Bitte jenden Sie mir wmgehend
Biexjdau.
Marfe A fiiv trdditige Tie
121, Qilo M. 4,—, 25 Kilo M.
Marfe B fiir Majt= u. Mildyvieh
25 ®ilo M. 9,75, 50 Kilo Vi. 18,—.

re 1w

1938)

Ungealnte Griolge o gy

Anfaudit und WMafgung

erzielen &ie ﬂttg

niit demt

chen’s
~

itratld3lidreit jebe Garantie. —/——
im Sriihjahr von Jhuen bejtelten
ben fehe gufrieden,

2 Bentner derjelben Marle.

Matth. Jabn, Biirgermeijter.

1 e Anfzudht 5 Kilo M. 2—,
50 Rilo W. 12—, 75 Kilo M. 16
, b Rilo M. 3,—, 121/, Kilo M. 5,

50,
Alles franfo jeder Station.

E.Graichen & Co., Chem. Fabrik, Leipzig-Eutritzsch 15.

Tiidtige Provifiondreijende ibevall gefudt.

Erreicht
neu ver-
bessertes
Preise
von nur

lich
M.

liefert wird,

sich das Rad
lichen Perlen

haben wir ein wirk-

Christhaumgeldute Nr. 12

nkiionie-
rendes

zu dem
billigen
]_[m zu liefern. Porto 20 Pfg. extra.

Garantie ™

tadelloses, unt.

Dieses Gelaute ersetzt jegliche Spitze und
ist dasselbe, weil es aus viel} i f

e 5 au arbigem Metall ge-
ein wirklicher Prachtschmuck jedes

Weihnachtsbaumes.
Sobald nun die Kerzen angeziindet werden, setzt

in Bewegung und die hieran befind-
schlagen alsdann gegen die Glocken

an und nun hort man ein feieiliches Weihnachts-
geldute, welches Veranlassung zu einer richtigen
Weihnachtsstimmung gibt. Fast an keinem Christ-

baum wird wohl ein solches feierliches Geliute

iehlen.

Da doch der Preis ein sehr geringer ist,

decken Sie lhren Bedarf im eigenen Interesse
jetzt schon, da im vorigen Jahre tausende nicht
geliefert werden konnten wegen zu starker
Nachfrage. Auch wenn dieses Instrument auf

Glockengelaute.
Haupt-

Waffen, Munition etc.

den Ofen gestellt wird entsteht ein harmonisches

(Gebrauchsanweisung liegt

L Katalog, welcher ca. 4000 Ar

ﬁ;ahs und franco iiber Neuheiten in Christbaumschmuck,
usik-, Go'd-, Silber-, Nickel-, Leder- und Stahlwaren,

jedem Geliute bei).
tikel enthilt, versenden wir

Spiel-
U{l,ren:

Gehviider ell, Grajrath C, hei Solingen,

Fabrik-Versa

in pewaltiger
E g Fortschritt

Teutonia-
Lenirifugal-
Hiilch-
Separators

Verlangen Sie Prospekte u. Offerten.
Mark. Maschinenbau-Anstalt

,,Teutonia®, Frankfurt (Oder) 119,

H Welder ftrebi. Landwivt
l?e“’at! winde fJefjr vermogende,
alleinjt. Dame dburd) Heirat gliudlid
naden? Aufridtige Offert. evbitte
anHerrn F.Waschkuhn,Berlin SW.12.

Flechten,

Psoriasis (&duppenfledte) trodene
md ndfiende ledite, Bartfledyte,
\tvophuldje  Cfzema, DHautjuden,
Dicfieliudt, Hautausidlige u. Bein-

bie beftend Dewdbrte (193

Universal-Keilsalbe,

4 Doje 2 L., gift- u. faureivei, tagl
Ging.n.Dankjdr.Berfand geg.Ytadit.

Weinbolla (Sadfen) v, 24
‘Bcimub_:5'I.iienancf:n,\)mulnhn(nu,

Tevpent. je b; Cpifavin 2.

oder Ginf. buvdh die Apothehe ing"

2Wir verjenden cdte (
tafiener Judithiihuer
a WML 1,20, gropere & WME. 1,40. Bei
tit franfo. Gavantie lebenbe
Bezirt8tievdvatlid) untey
indit. Wiefenginfe, ‘Pradtticre,

INE. 4, Pretdlifte gratis.
Geflitgelhof Gevmania,

Budjen t. Baden.
ed. Bild fertige 1 phHhotogr.
mg it Brujtbild 208

An

weid). auriid. Liefers

Tage. Biele Dantjdreiben.
Franz Fischer, Sunfmaler,
Midaelbivdite. 39 F.

Pafto

ren-’ifaﬁ&k

2fund
tnjler

§mit 1 feinen Jagdpfeife "WBE

fojtet franfo gegen

‘Jhldmnhm.e‘ Mk- 5,'—‘:
Emil Koller, 300

(Baben).
Fabrik : Weltruf,

£ D v
auft Musikinstrumente
v.d.Fab. Hermann Délling jr,
Markneukircheni. S. No. 353.
Kataloge gratis und franko.

fiber meine Biehharmonifasd wolle man
Gytra-Satalog gratis verlangen.
anerkannt

Hollander Tabak :1¢/a00:

liefert 10 Pfund fiir Mark 6,80
franko u. 1 schione Pfeife gratis.
Tabakfabrik Hoppe, Goslar a/H. 306.

Fiiv nur 2,50 N,
pexfende id) einen
gutgefhenden Wedter
mit nadtlcudtend.
Bifferblatt.2Acuheit!
DAur 4 Wik, foftet ein
elegant andgeijtatt.,
patentamtlgefdiigt
Sronemwerer nit
nadytlendit. Bifierdbl,
fefr faut uud fange
wedt.! Nur 8,302 K.

foftet eine echt fif6. Enl.-Rem.-2Abr,

6’315ﬂis,m.bowclt.(ﬁorbrnllb,‘.’ln hr.

[driftl. Gavantie, Wer wirtlid) viel

Geld beim Cinfauj joliber Ware

fparen will, verjdme nidt, meinen

x_\cueﬂcu,rcimillunr,?.’rarf)l-élalal'ug

fiber jditl. Uhren, Ketten, Goldz 1.

Gilberwaren 2c. grat, . frfo. au verl

2Ahrmadjer w. Wicderverfdnfer ver=

langen Imeinen neuejien Engros-

Statalog. Borfeillafte . billige 2c-

sugsquelle in Ahren, Journiturcn,

WerRgengen, Settenu Goldwavenc.

%)  Berjand nur gegen Nadnahme

ober vovhevige Einjendung. Forfo.

Berpadt. extra. Amianfd) geflattet.

Hugo Pincus, flannover 37,

Uhren billigever Dualitif:

NRideel-2Aem.-2Abr, 307td., . ‘

Edit filberne Sservem-Aem. .

Edit filberne Damen - Aent. .

%urbmc Damen-2Aemont. .

Wedternhren mit AbMeller

hounden alier 2t Heilt grindlid) e

listen von
MGust.ZInk,Waffenfabr.
Mehlis |. Thiir.
iiber alle Arten

Y Jagdgewehre, Scheiben- u. Birsch-
igelb je 20; Waehs, Walvat, BVen. fhiichsen, Teschings, Revolver etc.

Trinkenn Hie gern *

inen hodyfeinen,
anverfalldten

Kognaf, Rum, Braunttvein, edt. Lifor, Punfd
od. Wier, Wein, Lumonabde, Minevalwafier 2¢., jo
beftellen ©ie unbedingt bad wertv, 176jeit. illuftr.
Rezeptbud, 11. Aufl. ,, Tie Deftillation in Hanfe !’
prattijhe Anleitung 3ur jofortigen finderleidten
Gelbftbeveitung aller Getrante, Hierdburd fpaven

e
Quualitat,

©ie vicl @eld und haben ben ungweifelbaften
Beiveid fur abfolute NReinheit - u. allerbeite

egen Einfendung von nur 50 *Bfg. in Viarfen direft vow

Peviajjer Max Ed. M. Noa, Hoflieferant, Berlin N. 24, Cliaf. Str. 5.

Xite Stedaftion:

Podo Grundmanu, fiv die Jnjerate:

Qoh Neumann, Deud: J Neumann, fimtlid in Neubamm. —

Terlag von Ravl Jo&l, Kemberg (Tes. Halle). .
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