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pibt wobl Feine Hausjran, die bie gegens

Ydrtige Sgofﬂenfnappl)dt nidht al8 wickiich
vecht er{dhwerend fitx ihve BHousdwirtihaftiicde
Thitigleit embfunben hiitte. Wolhl wird in Stadt
and Land juc Uushilfe andered Brennmaterial,
wie Hol3 und Torf, mit Gevangezogen, aber
vie, Breije Hierflir jind gumelft jeht o Hod),
vaf fdon aud dlefem ®runde aud) Hiermit
iuf8 dufierfte gefbart werden muf; da ift 203
Sochen in der Tat nichyt mehy fo einfach. —
Jtun haben wiv aber feit Tanger Beit ein guted
Dilfzmittel gegen bie Lohieninappheit. Ein

Dilfgmittel, bdad niht erft der Krieg und
crfindenn  Tebite,
jostbern. . beffen
Buverldffighett
bereitd in Hries
senggetien v
ovobt und  be-
wilrt  befunbden
ourbe. €3 ift
hie Sodyfifte.
Biele Houss
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1. SeingefmanndcnAypacat mit ciunce’ Sodfelc.
B @doustieplatic (Warmefvei
F Badiorny,

A Sodfifie o
Tremy — By

et Holzern.
D E Ruddingjorm und Dedel,

jrauen foten fie fdion und mbditen fie nidht
mebhr miffen, Dbefonberd jept in den Rriegss
jahren nicht.  Aber unendlich viele Hausfrauen
fommen fie auch) wieber nicht und Idunen e
{ich nicht vorftellen, wie man in einer wit Heu
ober Papier audgeftopften RKifte follte Iaden

@

Iomen. Jun Friedendzeiten war fo aud) Heiz=| Braten  gehandhnbt wird, geht aud bem
matevial genug da, wohl Dder Hauptgrund, [Peingelmannden-Sodhbud hervor, das
wedhald o viele Hausivamen Ieinen BVerjud)|verfdjiedentlich nod) im Hanbel au Haben ijt:

mit einer Sodlifte madjten. Uber nun ift das
auf einmal anberd gemworbden, und itberall, wo
man jiber Mangel an Feuevung flagt, mup 3
al3 erfted Beifen: Sdhafft eud) etne Kodfifte

an, entweder eine fertig gefaufte, oder eine, bie!
Lon allen |

man fid). felbft Herftellen fann.
gefauften @yjtemen bat fid) am beften
dic DeinjelminndensRodiifte
{(Ubbilbung 1) bewdhrt, in weldjer
man fogar braten und Daden Fanm.
Su bielen Hausditanddgefchdaften it |3
diefe Koci¥ifte mit allem Bubehir aud)
noc) {ebt wabrend der Kriegdzeit gu
. Dpaben, Shr grofier Borgug be-
jteht darin, daB au ihrem Bu-
behy. swet bledjgefafte Sdja-
mottefieine gehiven, twelde man
exhit und muter und iiber ben
in die Roditfie geftellten Koce
topf legt, wodurdy ein ridhtiges
Seiterfodyen, fowie Braten und
Baden evmbglicht wird. Um eine
Deuerdgejabhr audzujdlicpen, ijt
die  Hetngelmdnndyen - Fodfifte
ang mit Bleh) ausgejdlagen
jowie mit gwel Afbefttellern vers
fehen.
Die HJuiaten
focdjenden Gericht

au bemt au

werbent pun gujaunen
mit bent nbtigen Wafjer
sunadhit i Den hierfiiv
Deftimmien Rochiopf ges
tan, ben mon auf Herds
feuer, ®ad ober eine
Betroleunt oder Spirie
tusflamme fept. TWenn

bag Gffen fodpt, lipt

man e3 ummterbrodjen

sehn Minuten fodjen

und padt e doun fo
_ fchnell wie mdglich mif
Den evwihuten beiden
Geifgemachten Steinen
in die Sochfifte und
Happt ben Dedel zu.
Pintttidh sur gewiinjd
ten Stunbe ift bas Eifen
gar und braudt nur Peraudgenomuen 3u
wetben. §8 wird aber auch) nidyt unjdymad-
haft und faft, weun man ed nodh) cin paar
Stunben ftehen Gifit, mur darf man ingwijden
bie Sodfifte nicht Bffnen, da dann die Warme
perjeitig verloven geht. Wie das Vaden und

7)., G Pohed Bods
@dinidedel, {{olievt.
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er nun aber Teine Gelegenbeit hat, eine
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fibilbung 2. Kedhifie s cinen Tepf.

fertige Qodhfifte gu faufen, ber madit e viel-
fetcht wie i) und madyt fich felbft etie. Man
braud)t bagu cine Holzlifte mit gutihlieBendem
Decdel. Unten in die Sifte padie id) eine dreis
fingerhohe Schicht zeviniillied Beitungspapier,
weldyed vecht feft geftompft wurde. UAuf diefe
Sdicdht ftellte idh einen qroken, leeven, bledjernen
DMarmeladeneinmer wmit Decel, ftopfte um diefen
Berum fo olel zerfuiillies Papiex, bi3 ‘bie
Bwifdenviume feft und gut damit aitdgefittlt
waren. Dann fertigte i) miv efn mit Hen
gefitlites Qiffen gum Budeden Der Kodiifte
an, faufte in einem Hansjtondageichift 3wei
Ufbeftteller und fdhlug mir gwei einfache Dad-
aiegel o suvecht, baf fie in Den Marmelabens
eimer gelegt twerden Tounten. UuRerdem faufte
id) einen emailliecten Sochtopf, ber in Dden
Marmeladeneimer Hineinpafte und ecinen gud
fchlieenden Decel befof. Wenn id) wun im
ber Sodyfifte Tocjen will, lege i) auf bew
Boven Dded TMarmeladeneimerd einen Ufbefte
teller und bdavauf Ddem unterbeffen in bem
Bimmernfen Deipgemachien einen Dadziegel,
ftelle davauf Den im vollen Kochen befindlidyen
Qochtopf mit feft aufgelegtem Dedel und lege




anf leplerent den slveiten exfisten Dadyyiegel.
Yuf diefen fommt dev gweite Afbeftteller, und
dann tird der Decel ded Tarmeladeneimers
aufgelegt, dagd Heutiffenr daviibergededt und dex
Siftendectel ugeflappt.  Jnfolge der beiden
Beifien Dadhziegel witd auch in diefer felbit
gemaditenn  Kochfifte ein vegelvechtes SPocjen
exielt, nicht etioa nuv ein ®avziehenr. Rinbds
fletj) focht fich auf diefe Weife volljtiandig
gac unb bleibt faftig und fchon. @rii%;e fodje
tch Dbereitd am Ubend anm und fepe jie fiber
Radjt in die Kochtifte, {ie fodht fih befjer und
fhymadhafter ald auf Feuer; ebenfalls Hittfen-
fritchte %)mie Badobft. Fiir alle Semiife,
Orithe, Badobft uftv. ift mur ein heifer Dadys
glegel nbtig, und zwav berjenige unter dem
Sochtopf, Fitr Nabhrungdmitiel, die {dherer
gar werber, wie jum Beifpiel Rindfleifch, find
givei Deie Gieine beffer. — Der erwifnte
blecherne Marvmelabencimer mit Dedel twurde
von miv fite 80 Pf. beim
RKaujmann gefauft. Da
wiv jept Haufiger Mavs
melade auf Rarvten bes
fommen und bdie Kauf:
Teute fitr die uritctbleis
benben leeven Ctmer jute
meift feine BVerwendung
Baben, verfaufen fie dies 55
felben gang gern.

Nody einfacher und
audy fehr gut, tenn audy
nidht o qut twie die vors

erwdhnte,
ifteine Rochs
fifte  ofne
Deizfteine.
Man  vevs
fieht bierzu
eine  Polgs
Yijte mitguts

fchliehens
vem Dedel,

ebenfalld
sundchft mit
einer fefts
geftampften
Qage Papier, Heut
pber aud) Holzwolle,
, ftellt auf dicfe Sdidt
einen mdglichft gevads
wandigen  Kodytopf
und ftopft um Ddiefers
Herum alle Biwifdhenciume, aud) bie Ccen der
Sifte, veht feft mit bem evwdhnten Material aus.
Dann forgt man wieder fitzeein paffendes Kifjen.
Jit die Kodfifte foweit fertig, danm nimmt
man den Sodytopf Heraud und Ffiittert die Kifte
fowie bad Lod) fitr den Kodtopf mit Stoff
aud. Der ju verwenbdende Fodhtopf muf eben-
falls einen gut {chliefenden Decel BHaben.
Leiter ift fiir bdiefe Rochtifte nidhtd ndtig.
Dag pehn Minuten vorgefochte Gifen wird
Bineingefeit, bad Heuliffen aufgelegt und der
Riftenvedel zugetlappt. Aucdy Gievin fodht fid)
bag Cffen gut und gar, nur famn man obhne
Deiafteine yum Beifpiel feinen Budbing machen.
pandelt ed fid) um grofere Familien, o nimmt
man eine entfprechentd grofe Holsfijte und
baut zwei Tipfe nebeneinander ein. Da die
Selbjtherjtellung ja faft feine ober dod) mur
geringe Roften madyt, mddite ih allen Haus-
frauen, bie aud) nody fitr 1hr Febervich
RKartoffelfchalenn focdjert follen, eine 3weite
Rochlijte fiiv diefen Jiwed empfehlen. Wbends
fochend eingefest, {ind die Schalen am ndd-
iten Morgen feckig und founen nod) warm
werfiittect wecben, wad fliv alle Hithnerhalter
fehe wertooll fein biicfte. Dad Kodhen des
Dithnerfutterd erfordert gang erheblich viel
Feuerung; wad hievan durch eine Kochifte ers
fpart tird, ift in biefen Beiten nicht bod
genitg au beterter.

|

UeBilbung 8. KodRiffe fAr meprere Topfe.

Bu btejem grofen Borzug der RKohlens
und Holzeviparnid durc) die Rodfifte fommt
nod) Dder BVorgug Dder Peits und Arbeits-
erfparnid hing. Cinmal eingepadt, focht dasd
Cfjen ohne tweitered Jutun von felbft Teutig,
brennt nie aw und fodht nie fiber. Man fann
alfo wibhrend bes Rochend bie Beit noch fo
jchbne gum Fliden ober Stopfen benupen, wasd
villtg ausgefchloffen ift, tvemt man auf dem
Rochherd focht.

Hleine beflen Hausfreunde,
Bor Rofemanit.

S bin fo glitdlich, vier gute Hausfreundbe zu
Befien und toill in nachitehendenr ihre Freund-
fhaft aud) meinen Mitmenjdhen gern empfehlen;
fie heiBen Job, Brom, Salzjdure und Waijer.

Meine Belanutihaft mit dem Jobd fammt
fchon aud meiner Jugendzeit. Jh Hatte einmal
fchredliche Babnidhmerzen. Der Argt, an ben i)
mich toandbte, fagte mir, ed3 Handele jich um cine
ber fehr haufigen Wurzelhautenizindbungen,
da fonne er die Wurzel zunddhit nidht aus-
sichen, ba ber Siefer geidhollen fei. Gr
pinfelte mir aber bas-Jahnfleif) an ber
{chmerzhaften Gtelle fomohl swifhen biefem
unb ber Bunge, wie zivifhen biefem und
ber Wange mit Jobtinftur an, verjdyrieh mic
folche, damit icy den Anftricy tdglich morgend
und abend3 tviederholen fonnte, und nach
einigen Anftriden toar die Sadhe in Otd-
nung und ich meine Sdhnterzen lod.

Gine fold)e Wurzels
hautentzitndung fin-
det fid) BHaufig bei
alten Wurzeln ein und
fenngeichnet fic durch
Rotebed Jahnfleifes,
grofie Gdymerzhaftig-
?ait besfelben, tenn
man ed mit
ber Bunge, mit
Speifen ober
bem  Finger
beritfrt, und
bem eigenarti=
 gen  ®efiipl,
. ald fwenn der
Bahn oder bdie
Burzel etiwad
Hervorftinbe,
fo bafy man fie
nur gu leicht
bei jeber Ye-
toegung bes Mundesd
obex ber Sunge trifft.
Jobdtinttur befommt
nian ohne Rezept in
feber Apothele, man beiwahrt fie am beften in ciner
Flafhe mit eingefdliffenent Glasftopiel, dba fie
Sottitdpiel leidht gerfrift und bann fehr fdhnell
verdunitet. Man ftreicht fie mit einem Tujdhpinfel
auf, derallerbingd aud) nidht lange halt; beffer ift
bagu ein Pinfel mit Gladhaaren, den man burdh
die Apothele beziehen tann, wenn et aud) teurer it

Spiter hatte id; mic einmal meinen Fup
orbentlich vertreten, jo daf ich nicht ?egen fonnte,
Rachdem id) ihn mit Jobtinftur angeitrichen fHatte,
fragte i einen 93t um Rat. Er fagte miv, i jolle
bad nur weiter madyen, ba twerbe e3 fdon beffer
tverben, etwad anderes idnne er miraud) nidt ver-
fyreiben. 1ind e3 rourde audj fehr bald wieder qut.

Beim Militdr rourde jedem, der einen leidhten
Brondjialtatareh fatte, der untere Zeil bed Halies
und der obere Feil ber Bruit, wo fich nerzen
seigten, mit Jodbtinttur angeftridyen; es half meines
Wiffend inuner.

Da meine Frau hufig infolge Erldltung an
Sdymerzen, Stichen ober Brennen in der Bruft,
in ber Geite ober im Hiiden litt, fo griff ich jedes-
mal fofort gur Jodtinftur und ftetd mit gutem
Crfolg. Jd) glaube, daf beginnende leidhte Sungens
und  Fippenfellentziindbungen und  Bronchial-
fatarthe, wenn fofort ein Jodanitrich vorgenoimmen
und mefrmals roieberfholt wird, meift in ifrer Ente
widfelung gehentmt unbd befeitigt toerben Ednnen.
Troh f)ﬁufiger Anfille in meiner Familie, ift es
mit audh bet Kinbern ftets gelungen, bamit Schlim-
meted 3u verhiiten.

Meine fiingfte Todter belam al8 Kind eine
fehr gefafrliche Untetleibdentz@indung infolge Stupl
verftopfung, ber Reib tourbe mit Jobtinthur be-
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firichen, twas, e ad ]
ebenfalls fehy dazu be agen Hat, daf fie geretict
turbe,  Allerdings {pielte hiet auch dad Whaffer
eine Jlolle, toorauf ich bei diefent noch suriidiomme.
Det Arat twar mit biefer Behandlung etnverftander.
Da aber haufige Jodanftriche bie Haut jehr emp-
finblich und fchlieflich f[hmerzhaft macen, o
empiah!l exr mir, an Stelfe von Fobtinttur {hlieflich
pJ0Dbajogen” ju berivenden. Der Rot gehorchend,
Dabe idy e8 gefan, i) glaube aber, folange man
ofjne Scinterzen su erzeugen, Jobtinttur anwenben
fann, baR biefe befler toikt; boch twill ich dad dakin
gejtellt fein Iajfen.
Jobtinttur it neiﬂﬁlmiém&ﬁig nidht teuer und
%af Jich miv imner bewdpet, fie ift baher in meinent
auje ein ftandiger ®aft und Hetter in der Not.
Mein soeiter Freund it bad BVront. Hat man
©orgen, funumer, Arger odet fonit eine Aufrequng,
bic einem bie Rube raubt, jo wirft bas Brom immer
fefr nervenberubigend. IRan fauft fidh tn ber
Apothefe vielleicht fitr eine Marf etrvad brow-
faures Rali, bad man amr Deften in einem tvett
haljigen @lafe mit breitem Kotktdplel aufverwahst,
unb tut babon in eine Bier- ober Wetnflafche reiner
Waiffers o viel, baf die Lojung, die leicht erfolgt,
ba es ein &alz ift, {hivady falzig fohmedt. Davon
trinft man breimal am Tage einen Ehloffel, ober,
tvad viel Gequemer ift, ein feined Rtdrglas voll,
bis baa feelifche Gleichaewicht wieber hergeftellt ift.
Oberfliiffigereife foll man e3 allerbingsd nidst
nefmen, gﬂ befauptet tvirb, baf ed bei ldngeren:
Gebraucdhy dad Gediachinis fhroddt. Nur bei
bringenben Anldffen angeroandt, tritt diefer Nady-
teil aber nicht eit. Jft man gegtoungen, es linger
31t gebrauchen, fo empfiehit 3 fich, fidh in ber
Apothefe die ,Tinktura nervi® zu Faufem;~diefe
foll bei langeren: Gebrouch weniger fhadlich feirt,
ift aber teuver..Brom bdarf man aber nutr beu
Crwachfenen veidhen, fiiv Rinber fonmmt e ofne
Berordnung bed Arztes ja aud Fawm in Frage. Fie
Criwadifene toirft e8 aber fehr nervenberubigend
und {dlaffdrbernd. N3 Sdlafmittel empfienlt
fich fibrigend auch noch befonders bei Frauen bdie
Balbriantinitur und evt. die dtherifhe Baldrian-
tinftur, 106i8 30 Tropfen auf Buder oder in einent
Sdlud Waffer vor dem Sdhlafengehen genommen
Als britter Freund meined Haufed fomntt bie
medizinifd) teine Salzfdure tn Betradt.
Man befommt fie fiir ein paar Grojden in der
Apothele, und e3 empfiehlt fich, fie fich in eine
Sttopgﬁnfcf)e einfitllen zu laffen, be man dbamit bie
Zropfen beffer abzdhlen fann und der Glasitdpfel
berfelben bon ber Ghure aud) wicht angegriffen
with.  Bei verborbenem Magem und Appetit-
Tofigleit gibt e3 bei und exftens nichtd zu efjen -
und proettens Salgjdure in Waffer. Sn ein Frinfglas
Wafjer vielleidit 8 bid 10 Tropfen, {o baf e3 gerade
banach fhmedt, und davon nimmt man tiglic)
breimal ein Qitdrglad voll, bid fid) ber %[ppctig
wieber einftellt, wasd meift bald gu gelchehei pilegt.
Und nun guleft, aber nicht am geringften, bas
BWaffer. Beianbdelentsiindung oberHalsichmerzen
witd ein Tafdentud) in falted ober bet empfinb-
lichen Perforen in lauwarmed Waffer getaucht,
auggedriidt, baffi ed nicht mehr tropft, um den
Hals gelegt, ein Gtiid Pergamentpapier (Butter-
brotpapier) ober audy cinfached Gchreibpapier
batitber gelegt unb ein fuollened Tudh dbarumt ge-
widelt. Mian [aft e3 liegen, bid 3 feifl und troden
ift. Crforberlichenfalld fann wan e§ bald dbaranf,
ieder in gleidier Weife angefenchtet, umiegen,
feine MWirtung wird dbann niht ausbleiben. Die
Umividlung mit Papier zifhen dem nafjen Tudh
und dem ollenen Tudy, die (eibcr oft untetlafien
wird, ift aber fehr wefentlich bei diefem Umidlag,
umbie Verdunjtung des feudyten Tudhes zu ver-
sogern und ben Retz auf der Hant zu vergrofern.

o) ficher!

Tileineve Witteilungen.

Die Sufluenza dev Pferde i}t eine anftedernde
firantheit, bet der anmabernd fedes sivan fgfte
Pietd eingeht. Die Krvanthelt beginnt mit f(];iz
hohem Fieber und allgemeiner Wbgejchla enI)egt.
Alle *Schleimpdute verfchroellen und beglmmen
eine gelbliche Farbung. RNadh einigen Tngen ent-
ftepen bann fnfcywellungen am Baud) und ay
den Gchenfeln. el gutt}rtii]em Berlauf finkt
bas Fleber wach etva bDrei bis fiinf Tagen; es
bleiben aber guweilen bejtimmie Huis ober ?lrnﬁ
Banthelten al3 Rachrofifung gutﬁd. Einen todltcien
Berlanf wimmt dle Rranbhelt befonders bet clten,
fcgwachen ?k&tbcn und bel folchen, welde nog
nach dem Fusbeuch dev Rrankhett fhver arbeHen




mufiten unb f{ich eclilteten. Gilranite Pievde ftelle
man bdesgald {ofort tn einen warmen, jugfreten
Stall .und madie thnen iiber ben gangen Leib
einen naffen Umiglag, der oben forgfdltiy mit
wollenen Deden veriuloffen ijt. 6oba?b ber 1lme
[thlag tvoden getoorben ift, mup e erneuert
werden.  Bunt Gaufen gebe man Waffer mit
@lete, al3 Futter im Gommer letihtes Griinfutter,
im Winter gutes Peu. =,
Sife, weldie avbeifen mffen, follen relchlich
eendyrt werden, bejonderd twenn fie tragend find,
bamit bag Junge fich geniigend ausbiloen famn.
®ang befonderd barf es bem Fuiter neben ges
niigendem @hoetp an bem gur Kuodendildung
erforbetlichen phosphorfauren Ralf nicyt fehlen.
Dte in Abmelfoiitihaiten bauptiadlic sur BVere
fiitterung fommenbden Abfille aus ﬁmbmhtfdpaftﬁ
Hijen Geterben, wie Tveber, Schlempe, Schnipel
ufw. entholten bon ben genannten Gtoffen nuc
febr geringe Mengen, bagegen whien fle, in
groferer Jtenge verabfolgt, piuflg fcidlicy auf
ven Organismus bes trachtigen Mutterticred ein
und veranfoffen Berwerfen. Ahnlichy whilen ge-
tolffe Futtetfioffe, wle angefaulte Nitben, an-
gefrovene Rartoffeln, bereifted Griinfutter, dle an
Oraliaure relen Ribenblitter. Auch von Pilzen
bejalleneg Futter erteljt fichy fiir trdchtige Riihe
fpdblich, Melafie foll man an triditige Riibe audy
nite in gertingen Mengen verfitttern. Am bejten i
fpon fiie tragendbe Riihe guies, unberegnet ein-
Elt:bmd)teé Peu, gufammen mit etioa 1 b3 2 kg
udgen, Weisentlete, Paferichrot obder Maly-
fetiie. Refder find biefe Futtermittel gegentvirtiy
Baum 3u haben. Gn ber lepten Beit der Tudchti, feit
nuf man jedodh mit der Bevabfolguug von Krajt-
futter vorfintiy fein. Slieplic) joll man bavauj
adjten, dbaf tracpltge Rithe nidjt 3w falte Trdnte
ethalten, weil Bievdburdy Eclaltung ber inmeren
{zstgane und demguiolge  VWerkalben entjrehen
QAnim. 3
Zinfugenden der HevRel, Die Urfade fiir die
Hntugend bder Ferlel, vah jle gegenfeittg an ficy
faugen, ift mwabrfdeinlic) in einer jalihen Gr-
ndhrung 4u fuden. ZAngerohnbelt Yann ed wopl
aud dem Grunde nicht jein, weil dle jungen Tieve
e8 boch nicht oon andeten abfehen und erlernen
£onnen, ba fie boch nach der Geburt allein bleiben.
Das Leden und Freflen der Ferfel an Gtetnen
und Holz fowle dag Saufen von Jaude Haben
thre Urfache ebenfalld in umidter Grndhruny
bato. darin, bafp den Tieren in thremn Futter ber
ftmmte Mineralien, Salze, Shuren ufiw., welde
thnen sur Crnihrung dburdjaus notrendig find,
nicht geveicht werden. LWenn man den Ferkln,
fobald fie dret Wochen all find, wocgentlicy mehr-
#als etmas Gtetnfohle; Gide, Sclamm aus
Biefengriben ober Steinfuhlenafhe und Holy-
fople verabfolgt und bann befiiv jorgt, baf bie
Flere Galy und Kall freffen ¥onnen, jo werben
fie bag gegenfeiitge Snleden und Sinfaugen jchon
faffen.  Ferner ift es gut, auch ben jdugenden
Witttern etwad Holztohlenafche, am bejten bon
Buchenhiolz, soiiden bad Juiter ju geben. L.
Biegenfiitiernng tm Winter. Rirglihe Fittt
g tm Winter fehavt,t nigt ellein dle Jieve,
fondern tadyt fich) auferbem bei der Milchabjonde-
rung, bel tragenden Tieten audy bet den Jungen.
Man darf nicyt vergeifen, dap ble Frefluft im
Winter grofer it ald im Sommer, dak tragende
Biegen gwet Wejen erndhren miiflen, und dap ein
fplecht gefitttertes Tier wenty ober gar feine Miileh
eben fann. Blegen, welde an Trinfe gewdhni
anb, gebe man diter.einen warmen Tranf, dem
Malzteime, Biertreber, Fufmehl ober ein anbderes
minberwertices Mehl beigefiigt i 5

ift. ¢,
RBlane Wiener-Judf. Jum Yrtilel Hed Herrn
Dr. Blande tn Nr. 43 von 1017 mdcte tch folgendes
Bemerfen:  Goll RQanindjenfleiic)y Bolldnahrung
toerben, o miiffen-rolrl gundchit dle Ranindenzudt
nad) Qudften su forbern fuchen, aber ofhne Schmei-
cpelei und Berlogungen.  Gin Blaues Wiener
Sanincdgen bon 11 bl 12 Pfund maeg jo gany
n fefu, friiher hief fo bie Raffe: Dlane Wie
Hlefen. Man fab fich aber bald gendtiyt, dle Ve
selhnung ,Rlefe” fortfallen zu laffen, um die
,Blauen Wiener” ald Raffe 3u erI%aIren. Denn
tin Biichierelen bon Belgifhen Stlefen fand man
sutvetlen blame Fhere, btle jeboch bel ndherer
Betrachtung eine felle Grundfarbe aufwieien,
wifrend bie unferer Blauen Wiener taubention
fft. Da aber gerade die Heineren Tiere in dex
Farbung twelt beffer waren ald ble fdywereren
Blaven Wiener, fo fah man fih vor dle Frage
geftellt: ®rofie lere mit jhlechter Farbe oder

Ste

mittelichivere Tiere mit guter Farbe, Man entfdied
fich fix bas legtere, Ferner lefute die Grfabrung,
ba ble Hetneren Theve mit reiner, gefitiigter Farbe
ofel mwenfger empfanglich waren gegen den Hojt
al8 bie groferen und fdiveren. Der Rojt, diefe
rotbraunen Flede an ben $interlinfen, it ein
ichiverer Fepler, dex fid) tmimer weiter fiber ben
Kotper ausbreltet unbd audy veretbt. Solche Tiere
verivendbe man fiberhaupt nicht sur Jueht. Wer
i) alfo eined guten Felles jeiner Tiere exfreven
will und dle Blauen Wiener gewiyhlt Hat, der
vergidhte auf efn hHohed Gewicht. Gin Getwidt
von 7% bid 9 Pfund geniigt vollauf. Unbernfalld
iit elne anbere, grofere Jaffe gu ivihlen, von
benen in erjter Rinte das Framsodfije Widder
§ar;fn(ben 34 nennen ivite, ba dlefe Tiere fehr
fleticlg finb. SQebenfall3 ift eine Raffeaudht einer
Sreuzungspucht, Mifymajchtieren, fretd vorzu-
afehen, felbjt wenn man Saninden nur 3u Shlacits
gweden Balt.  Crftend hat man etnen fdhdnen
Nebenerfrag dburd) die Felle, und dann lift fid)
nebenbet moﬁ[zl tmimer nodh ein Sungtier ur Budht

verfaufen. Audy hat man bet Rajfeticren eine viel
grofere fFreude an feinen Tfeven. . Kldge.

Radywort: Wir miiffen den Ausfithrungen
bes Herrn Kldse tnjofern JHedht geben, al3 bei ben
Blavert Wienern auf die Farbe mehr Gewict ju
legen i}t al3 auf bie rifie, und baf ein Geivicht
von 7% bi8 9 Pfund audreichend ift. Dennod
mddten it befiivrworten, forveit es angeht, aud)
auf mbglid)jt hohes Gewidyt 3u siichten. Unmiglic)
ijt e8 nicht, beides u erretchen, ie wir nod) biefer
Tagen auf einer Ausjtellung Blane Wiener jahen,
ble bel ausgeseichneter Firbung ein Gewicht vox
121, 13 und 14 Pfund Hatten. Dr. Bl

Porbeuge gegen Winferhranhfieifen der

Sithner. Waphreno unjere n,iblebenbeu@ul)nemr_tcn

nut fclien von @rantheiten Gefallen mwerben, find
unjere Haushithner gleih) Den anberen Fieren,
weldge ber Weenfch su Haustieren gemacht bat,
manchetlet @ranthetten unterworfen; bafher legt
uns auch neben ber Crndfhrung derfelben die Fiir~
forge fitr thre Gefundheit wie die Heilung der
Sranfhelten ob, von bdenen jie befallen tverden.
Jm Winter find e8 namentlich Crlltungen, burey
welche die Hithner oftmals 3u letben haben, jorwohl
leichtere, wie Gchnupfen und leithtere Scyleim-
hautentziinbungen, toie [dytverere, bon denen bie
edleren Organe ergriffen werben, und welde nicht
felten fogar einen oblichen Berlauf nefjmen. Jum
Feil {ind fie fiberhaupt fher zu Heilen; bagegen
ilt es vlel leichter, burch geeignete Mafiregeln bie-
felben gu verbiiten, worauf daher dber Biic)ter
jetn Dauptaugenmert ju vichten hat. Hervor
getufen roetben biefe Grlvaniungen meijtens durdy
bie in unferem &lima fo Gaufigen Shwantungen
ber Witterung, dle bald milde, bald jehneidend talt,
bald troden, bald feucht und von falten HRegen
ober Schneejdhauern begleitet ijt. Dagegen miiifen
ote ithner tn thren Anfenthaltdréumen am Tage
wie in der Macht ausreichenden Schup finbden.
Gie bebiitfen aljo Nacytitallungen, in welde bdie
Nachtiilte nicht ungehinbert eindringen fann, aber

- | aud) am Tage {oldher Raume, in welhen fie tweder

dem Megen und dem Schneetreiben noch ben
Bugtvinben ausgefest find. Das jollen nigt etwa
warme Rdume fein; denn in jolchen werden fie
nur verwetdlicht unb ertilien fich dann um fo
leichter, wenn fie ind Grete ommen. So find bdie
Stallungen bes Grofviehed ber ungeelgnetiie
enthalt fiiv ble Hiihner, well ed in thnen meljt
3u fvarm und dle Quift nod) bagu feud)t tjt. Sotvopl
der Machtjiall foll falt fein ivie ber Scharraum, tn
welchem fie fich am Tage aufhalten, und in welhem
fie burc) Bewegung, Scharren thren Kbrper ers
wdrmen miiffen. Hievbund) werben fie abgehirtet
und fonmen den Unbilden ber MWitterung um fo
frajtiger roiderftehen. Aohartung tit bas befte Mittel,
bie Hithner im Winter gefund zu exholten. Selbjte
verftanbdlid) it dabet jebe fibertreibung vom fipel.
Gdup miiffen fie in ifren Stallungen vor allen
Dingen gegen jeded Einbdringen von Feudptipleit
gegen Bugrotnd finden.  Deshalb it jede
Offnung mit Yusdnahme ber ndtigen Quiftldder
3u verfohliefen, jedes Sod) und jede Spalte tm
Dacje coer in den- Wandbungen zu verftopfen; it
ber Gtall fiir dle Bahl der Hithner tweder u hod
noch u toett, fo bafy fe auf ben Sipftangen nahe
genug aneinanbder {igen miifjen, fo geniigt die von
ihnen felbit erpeugte Wiirme fiix bie Racht. Dr. BIL

Halbe gebratene Gnfe mif Teltower RABGHen.
Hat man in Friedenssciten vi Il Kht augy Feine
Beranlafiung gehabt, elne Ente fitr zwet Mapls
seften etnzutetlen, fo ift dled bodj jest bev Fall,

und in der Tat ift audy eine Halbe Ente noch felr
exgiebig, wenn man fie tvie folgt gleich mit Genmife
sujammen fdymort. Die Ente fvird oie befannt
vorbereitet und der Lange nady Galbiert. Die eine
Diljte Tocht man vielleidht al3 Weipjouer, ble
andere bringt man mit efn wenig Waffer su Feuer,
lagt bad Waffer verbampfen und brit die Entens
hilite in threm eigenen Saft von allen Geiten {chon
braun an, giefit nad) und nad roieder etiwas Walfer
barunter und fchmort fie fajt gar. Unterdefjen hat
man Reltower Ritbchen gepupt und vorgerichtet
und fiir fich in Salswaiier faft gar gefocht. Jtun
gibt man jie 3u dem Entenbraten in die Gofe,
weld) leptere guvor jedodh gritnbdlich entfettet toirh,
und fchmort die MRitbchen zujammen mit dem
Cntenbraten vollig gar. Jft man geswungen, nod
Waffer darunter zu giefen, fo benust man daé
Sochwaifer von ben Ribden. Fum Schluf bindet
man bie Bratenfofie mit etwas juvor gebrauntem
Mepl. Auf biefe Weife Hat man bie Ritbchen ohue
Fett bereiten founen, tvelthes fehr toertuoll it
Dad abgefiillte Sofenfett laft man erfalten und
nimmt e3 al3 Brotaufjtric. 9. Br.

Saverfrant mif Sanindenbrafenvefien. Gine
Biviebel bitnfret man in ein wenig Fett ober ges
wiitfeltem ©ped qelblid), gibt das gewafchene
Sauertraut Ginzu und fdymort e8 unter Hinzugiefen
von etmwad Wajfer gar, um bad Sfraut zuleht mit
einigen gerfebenen, rohen Rartoffelnzu b?den. Run
nimmt man efne Auflanfform, givt su unterft eine
Sage Sauerfraut, legt darauf eine Lage Kaninchen-
bratentejte, die man von dben Snochen geldft Hat, -
darnn mwiedber Ganerfraut und jo fort, bis die Form
aefiillt iit.  Bum Schluf quirlt man ein ganzes Gi
mit etwas Viehl und Mild), gieht ed iiber den Auf-
Tauf und badt thn im Ofen ligtbraun. A, Br.

Bifliger ObfiRuden, Oft mddte man etnem
lieben Bejud) gern mal efn Stiid Kuchen votjesen,
wenn das nidyt fept in der Qriegdzeit faft sur Un-
miglichlelt geroorden zu fein fd)e?nt. SNachitehendes
Rezept it nun jo einfach und billig, daf e3 faft tn
febem Haushalt ausgefithet twerden fann. 1255
Strtegdmehl vermifd)t man’ mit etnem Teeloff
voll Badpulver und Inetet e3 mit etnem ganzen G
und 125 g Buder. Nun nimmt man efne Spring+
form, fettet ben Boden gut ein und rollt darauf
den Tety Hleinfingerdid aus, legt etrigelodhtes, abe
getropfted Objt barauf unbd bacdt den Quchen tm
Bratofen gar. Gehr [dypn fdhmedt dlefer Qudjen
audy, twenn man {hn ftatt mit Obft mit geftiftem
Sdfequart belegt, unter tweldhen man einige auf»
gefchlagene, audgebiilite und gehadte Pflaumen-
ferne mifcht.

Frage und Antwert,
Gin Ratgeber ffir jedermann,

Ba ber Pred ber Gohen nflage unferes Blaties fehir lange

eit erforbert, fo Bat bie Fragebeantwortung fiir den Refer waur
Hroed, wenn fie brieflidy erfolgt. €5 wesden dafce and) nux
Fragen Scaniwortet, denen 30 Pf. in Brichmarfen Beis
gefitgt find, Tafiiv findet bamn aber aud) jede Frage diverts
Cricdigung. Die allgemein interefjierenden Frageftelungen werben
auferdem fier abgedrudt. Unonyme Juidyriften twerden grunds

faglidy nicht beadytet.)

- §rage Nv. 6. Meine beiden Kanarienvdgel
fgeinen fuflvant su fein, der eine pidt fortgefept
an benFiifen herum, ber andere zeigt Schwellungen
daran. Wie tft bem abzubelfen? Sonjt find ble
Tiere munter. Wie gerodhrit man die Vigel baran,
an ©telle be3 ZTrintnapfed bas Badehdusden
sum Baden zu benupen? Lann man dasd faft un-
erhiltliche Logelfutter jtreden? Darf nman dazu
@erften- und Pafergritbe ober auch Kiirbisterne
vertenden? m. W. K.

Antwort: E3 deint fich um elne Cniziindbuny
ober Eiterung der Fiifie suHandeln, bie auf jolgende
Weife leicht zu Heilen ift.  Die Fiifie werden tn
warmem  Getfentaffer gebabet, mit einer gang
tweichen Biirfte gcreini?t, bie entziindeten Gtellen
mit Blefwafier gelihlt, dann mit verbiinntem
Glyzerin bejtrichen und mit feinem @tdtfemcg
bid beftreut. Dies toird tiglid) tvieberholt, b
eine vollfommene Hellung exziclt ift. Bei ndffenden
Wunben ober in befonderd harinddigen Fillen
fann ein Beftreichen mit Bleiteiifolbe erforderlicy
werden, bod) miiffen bann dle Fiife tn Giadden
von refcdhem RQeber eingendlht tverben, da ble
Galbe giftig fft. Damit der Bogel den Trinfnapf
nid t zum Babden benupt, hat man nur ndtig, dlefes
®efdaf auBerhald desd Rifigd anzubringen, fo daj
ber Bogel nur mit pem Kovie binelnreichen fann.
Bum Gireden bed Futters fann forwohl Gerjtens
al3  Qafergriie fehr mwohl verwendet tverdben; -
finbisterne empfeplen fidh dbagegen nidt.  @bt.
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Das A&lRem der After nud Wiefen ift eine der
tefien Bodenverbefjetunyen; denn wie gahheldye
Unterfucyungen und Probediingungen ergeben
haben, find dle meljien Bodenarten an bdiefem
Pilangennahrfiofi allmaglich verarmt. Das it ja
wd) erfldclid), wenn man bedentt, baf ber Kalt
iehr bem Berfidern in dben Untergrund ausgefept
tjt. ;. Ginen rigtiyen und banernden Eifuly vom
faffen fann man allerdbingd nux dann haben, wenn
man gleideitig in ausyiebijer Weile fir bie
Zufubr der fibrigen Pilanzennahritofie, Stiditofi,
Phosphoridure und Kali, forgt. Tut man das, ju
fat bas alte ©pridywort ,Kalfen maght relde
Biter und arme Sohne* teine Geltung. Um bejten
eignet i) aum Kalten der Studlull, den man auf
pem Ucer felber Wicht und bann jofort ausjtrent
b3to. unterbringt. tan laffe fich beim - Kauj-
abfcyfup ausbridlicy fii frifey gebrannten RKall
?a;antieten; benn wenn er exft nad) bem Biennen
angere Jeit bis jum Berjanbe lagert, jo nimmt
¢t aud ber Quft grofe Wenyen Koplenfaure auf.
Tabumh twith der Kall aber fcjwerer und biifit
Jihnayfid) tmmer mefhr von jeinem @ebalt an
diptalt ein.  Yus bdlefem Grunde foll man aua,
cinen gemahlenen $Kalt faufen, benn in biejer
i inen Rerteilung ift er dbem Eindringen dex Lujt
aoch) ofel mehy ausgefept.  Fajt wertlod ifi ber
wpenannte ULfallfulf, ber fibexhaupt nur Spuien
von 9t aufiveiir und in ber Hauptiade aus tot-
ebrannter fallajde befteht. G.

Anffinden von Wergelfgruben. Wie aud dem
iibexyanoneymen  von  sulamut angeigenden
$ilangen, ie Felbampfer, Wulfemild), Uder-
tammbals und den. Weidymafferpil.nzen, dem
Audidgehen der Sdymettelingsiliitler auf bie
Rotwendigleit einer Mergelung gefuwlofien wird,
jo_ bieten bagegen nachitefende Bilangen einen
Ungalt, fiix dad Borhandenfein von Kalte und
Dtergellagern im Unfergrund:  AUderbrombeere,
gemeiner Huflattich, gemeine, Becherblume, Acer
bijtel, Deuyechel fowie alle flee- und Widenarten.
Reben diefen Eilennungszeichen ijt auf Sandbdden
und an Hangen Nafje im Untergrund und Hierbmrd,
vermfadyie dunilere Farbung in der Krume ein
Reidyen bon Undirgldffigtert und oftmals aud)
pon Rall. Den ficherjien Aufiyluf erhalt man
jeboch mittels bes Grbbofrerd ober burdy bas
Austeben von Probegruben. Man verfahrt hHierber
wie folyt: Naghdem man ausd dbem Pflangenbejtand
ober anberen Unjaltspuniten an pafjender Seelle
ein Tergelloger vermutet, “Hebt wman mit bem
Spaten tm Fentrum besfelben eine Dffnung von
30 cm im Quabdrat auf 50 cm Tiefe aus. Jn diefe
fest man ben Erdbbohrer, am bejten einen Lwfifel
pohrer mit an der Fithrungsitange verjiellvarem
uih burd) eine Scjraule yu befejtigenden Handgriff,
unb hohrt 2 bid 3 m fief. Hat man in diefer Tiefe
pen Mergel nidht erreicht, fo fudyt man an weiteren
Giellen big zum gewiinidjien Gifolg. Dod Er-
fennungdzeichen ded Mergels bejteht in einem

ftarfen und anbaltenden Aufbraufen jeines Kaltes,
fobalo man bie abgenommenen Proben mit einigen
Tropfen verbiinnter Sal jawme, e Teil i&l“icx
unbd ein Teil Sal jauve, ubergiet. Uus ber Starte
und  Glewynafi,feit bdes Auforaufens gewinut
man einen YAnyalt fiber bie Starte bes Kaligehal.ec
im Deergel. G.
Cinwirkung des JFrofies anf den Gemiife-
Bodes. ¥luy tm Winter, wenn vie Crde emes toten
Veajje glewt, Horen die Nutmirafte nigt auf 3u
witfen.  Sm Derbpe hauft hd) die Feudjtiyfeit,
welcge die emzelnen Teiluen des Bovens burdy
buimgt, und bei dem Emntutt des Frojies pefriert
biefe Feudjtigleit. Das 3u Eis gefrierende Wafler
braucyt aber befanntlich einen grofieven Staum,
iibt aljo auf alles, was feiner Anusdehnung Hinderlid,
1jt, etnen Dt aus. Die fleinen und Hleinjien Boden-
teilchen twerben auf biefe Weife immer von neuem
gefprengt, und ver Frojt fo,lieht alfo den Garten-
boben auf. Ulle Verwitterunysoorgdnge im Boben,
die ja fiir dag froylige Gedetlen aller Pilunzen fo
wichtig find, werden dburd) die Kraftauferungen bes
Froftes aufs wintfamjie gefordert. Den giinjrigen
Ginfluf des Frojes auf den Gartenboden idnnen
wir noch durch geeignete %ubenbeatbeitun? madtig
forbern. Diefe full in einer tiefen Aufloderuny
bejtehen, welwe vor bem Emtritt frarferen Frojies
ober wenigfiens in der erjren Haljte bes Winters
porgenomuien wetben jull. Der Froft muf bie
®artenbeete in rauyer Furdje vorfinden. Ein
Ebnen ober gar ein Bearbeiten ded umgegrabenen
Qanbed mit bem Hecgen barf daber nicht fjtait-
finben. 9.
Die Winferrnle der 2ienen i Rein Winfer-
fdlaf, nie zmucilen angenvnumen niid, fic i
wiy feine Grpavrung ober &deintod, fonbern
efrie durd) bie Jahreszelt herabgen.indberte Lebenss
titiyfeit. Gine Rubezeit tritt bel den Bienen nia,t
nur in fallen, fonbein aud) in Geifen Landern in
jebem Sabre ein. Qn lepteren fallt biefe Stubegeit
jeboch tn die beifieje Jahreszeit, wenn alles ver-
fengt ift, und ed feine Wliten zu befliegen gibt,
Jede Storung in diefer Rube fann fiir die Bienen
fehr nadyteiliy rerden. Die Bienen gielen fiy
bei bem Beginn: ber Rubezeit in einen Klumpen
ober in eine Tiaube aufomunen und iiden fo
von unten nacy oben langfam ben Honigoorrdien
nad), aben jie ben Honig der Waben, auf welden
fie als Rlumpen fHinyen, verzelrt, und tonnen fte
ber Qdlte wegen nig;t auf bie ndd jten Honiywaben
iibergefien, fo verfungern fie. Bei uns bauert bdie
Winterruhe gewdhnlich vom Fovember big Miirg,
falls nicht wdrmere Tage bdazmwifden einen
Reintgunysflug geftatten. In fehr milben Wintern
veginnt ber Bruteinflag jyon tm Febinar, und
wenn im Ddr3 ficy milde Tage einfiellen, fo beginnt
audy fchon die Wbeit. Die Bienen reinicen ben
©tod, fHolen Waffer und audy wotl jdon Pullen.
&ind die Nadyte tifl, jo gieten jich dle Bienen
wieder in ben Winterfnduel zufammen, um fiy,

beffer ertoditiien au fonnen. Wenn aund [delnbar
in bem Bienentnduel fein Seben ijt, fo ffuin Whi-
ligfeit bies dod) ber Fall; benn die Bienew
eripdrmen fichy nicht nur dburd) dle Behrung,
fondern audy durd) Reibungen und Fhigele
bewegungen.  Bon einem Winterfhlaf  Yann
demnoaq) feine HRebe fein. x.
2Wie werden wafferige Rartoffeln mehlig?
©3 it fiur pie Dausfrau eyt betrisblicy, wenn fie
jieht, bak bie von ihr eingelfaujten Kartoffeln den
an_ fie gejieliten Anforderungen nicht entiprecien.
Gtatt meflig gu jein, bleiben die Rartoffeln wdfjerig
unb haben nigt ben Wohlgeldymad dex exfieven Unt.
Man fann aber dbem Mbel leidjt ablelfen, indem
man bie jebesmal jum Kodjen bejummien Kare
toffeln einige Stunben vor dbem Gdjilen in bie
Naje eines warmen Ofensd bringt. Die Wirme
sieht bag Waffer aus den Kartoffeln, und bas Deehl
trift wieber mef in ben Worbergrund. Man darf
fid) aber nun nicyt veleiten laffen, gleid) einen
ganzen Bentuer gum Trodnen auf den Ofen zu
bringen, benn einmal fo erpdvmte Rartoffeln, bie
pann noch Tage lang wieber lagern, werben fdyledht,
fledtig und fHaben feinen Woplgeldymad. Ein anderes
Deittel, um bie Kartoffel 3u entwiffern, ift aud) dbag
boppelte Abjd dlen ber Kartoffeln. Wan fchalt die
fcjon abgefdalten Kartoffeln abermald rewt bid
und fodjt fie dbann. Diele ﬁ‘attni{ehﬁdﬁﬁnbe
tonnen natitclich fehr gut ju Kartoffelfuppen vers
wenpet iwerden. FERT R
Angndt von Sduittland iu der Kifte. Leerr
gemunvene Bulfontupen oder Kipen Yonnen ber
Pausfrann zur Unmucht von Symittlouy in ber
Stiiche bienen. Dian fitll den Kajien mit Saztens
evde, bringt eine Singahl Erafti er Stode Hinvin und
jellt ben Qaften an ein Fenjter. [ milbes
Wetter, jo uftet man ein weniy. Geerntet wird
ver ©Scynittlauch) nacy Bedarf ben gangen Winter
Lintud. .
Sdng bder Bimmerpflangen gegen Jirofie
Wenn in falten Nodyten 3u bequrditen 1y, dap die
ben Fenfiern nalefielendben Pianien von bder
Qilte beiabigt wetben, fo toitb eih fiber jebe
Pilange gededter Bogen Papier grofen Cinflup
faben, dicjed su verfhindern. Papier ift ein fehr
fehleyter TWarmeleiter; die auj dasjelbe wirtende
Qilte toitd ebenjoropl vie die Uusjirahlung von
Warme aud den bamil bebedten Kdrpern abges
halten. Die Blitter der Baume und Strducjer
witfen ebenfo, aud) fie Halten den Froft von ben
Breigen ab. Ein anberes Mittel befieht barin,
Schalen ober Teffen mit Wafler awifcen den
Bilanzen zu verteilen, wenn man dad Eindringen
bes Froftes in bas Bimmer befiirchtet. Das Waller
muf in den Gefdfien auf der Oberflidie erftarven,
bevor bie Wilanzen frieren. Da aber basd Wafler,
bevor ed geftiext, feine Warme abgeben mup, jo
with baburd) die Temperatir der die Pilanzen
umgebenden Quit evrodrmt, und die toavme Luft
f fibt die Pflonzen vor bem Crfrieren. B.
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»ic vollen Poftyebiihren beveynet. I Rewmann. Reudamm,

s Damenbart o=

Nur bel Hnrvendung dev netex amerib
iethode, drariid) empiohion, verfdhivind,
fofort jeglicher umcrwiinidyte Haars
youdd fpure wknd jdineriios dburd) Abs
flexbex dex Burzeln fily immer. Sidhexcr
al& Elettralnfe! €clbuampendung. fein
ifits, da Exislg garantiert, fonft Seld
aurhid. Preid 4 5.— gegen Nadnaune,
lierm. Wagner,

Coin 72, Blumenifalile, 98, g

Ohrenfanjen
Lhrenflug, €dwerhorigleit,
nid)it angeborene Taubeit be
feitigt in furger 5:15. 13
Gehvril
Marke €t. Vaungeating,
Rreis 4 28; Tovpcliiajde 4 §—

_!l‘llicr Budbandinngen nehmen Bejtellungen entgegen.

Danlidreiben.  Berfand :
_ Etadtapoihele
Biafiengofen a.Flu § 1 (Cherbd.

PBei Begng ver 10 Syemvlarew und mehr pro Sifid 2 MY,
®ie Partievreije von 1 WL 60 Bf und 2 WML treien end in Qeaft,
wea mindeflend 10 Sremplare Beider Ausgaben gemeinjam befleltt werden.
n WVorjtdrde londwitt'daitlider Beveine wexden auf Wunfd.
Behuf8 Bartichegug, AnfiditSeyemblare geliefent.
Ferner empfeblen wiv unferm Leferlreife

fe:
= s
fandialender der Dentidyen Jager=Jeitung e dadJahe 1918,
Rit ragdliden BVildern und Szenen. Preid ber Gunfenduny ved Betraged
in Rolle, ungelnifit, unanigejogen: Stiid 80 P1., fiinf Stitd 3 MR, 60 P1.,
jeon ©tiid.6 3qR. 80 rf. Auf Pappe ge ogen mit Ofen (mur 413 Lofts
pafet ju verferben): Preid 1 a8, 60 Pf., {Anf Gk 6 WK., jebn
St © WA 50 T, Palete in erfier PoRjone 50 Bf. bilger

§. Steumannd Wand= und Soutor=Kalcuber file dag Fahr 1918

m @uartformat. Bred 40 M, In Partien: drei Griid 1 WK 10 V1.,
sebw ©uid 3 L. 30 PL., fAnfundzwanyig Sti€ 7 PR 0 Pf,

- fanfzig Sriid 16 gslt.(\
3. Reumannd Brieftaien-Naleuder i Feld, Wald uud Jogd
auf dad Jabr 1918,
Wit Sonnen. uwd Wondjeil. Broge 9,2%53 em. Pvold 30 P Rimf
S werden fiiv 1 WA, 40 1., jehn Stitd {fiv 3 FA. 60 1. geliciert.
8u begiehen gchcn Sinjendung bdes Betvaged frants. umier Nadp
nafme mit 50 Bi. Portojuidlas.  F, Newmann, Nendamm.

= WUlle Budpanolungen nehnen Beielungen eutgeyen

K bie Nedoltien: Bods Grundmanyn, v die Juferate: € Wirid, Dond: J Nenmann, fwthid m

Meubarnm §—2Bering vor Rihard Wrnald, Kemberg (Rez, Hakie).
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