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Doz Honfernieven unfever Hiif-

walferfifde,

LBon: Fifdereidivefior a. D. Heyling.
(it 3 Whbilbungen.)
1, Der Aal,

Eer Aol gilt als am fetleften in ben WMos

naten Auguft, September, Oftober und
Rovember. Ju Friedensgeiten {prach man von
biefen beften Berbraudyzzeiten. Damit ift e
natiitlic) vorbei. TWer heute das Glitd hoi,
einen Mal s extoifdien, ift froh, daf er thn
g;xt und fehrt fich nicht an guie ober fdhlechie

erbrandgaeiten. s

A
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Upbilbung 1. Wauderfonie.

Werfen -wiv- nod) einen fuvzen BHd auf
bie Ualqualititen.’ €8 gibt fogenanute Spip-
und Breitfopfaale. Die Spisiopfe nennt man
mich Fried-, die Breitfopfe dagegen Raubaale.
Die wiffenfhaftliche Begrindung fehit fiiv diefe
nnahne. Bon den Rauchevern wird der Spifs
fopf bem Breitfopf vorgezngen.

Dag Minveftmal der Aale ift nac) dem
Fifcheveigefep vom 11. Mai 1916 auf 35.cm
feftaefet. - Jatitelidy find biefe feisten Wale fitx
Bie Riiche die mindevwertigften. Sie gingen in
Friebenszeiten i Mengen nodh) England und
wurben bort ju Aalpafteters vevavbeitet.

Der tertvolljte Aal fir bie Ritcdhe it dev
fogenannte Blantaal. ©3 ift dex gefchlechisreife

SFifch, der feinen Namen doher fithut, toetl er
an ben Seiten metallifch gldngend gefarbt ift.

Die nod) uureifen Aale uennt man Fregs
aale. Sfre Favbung fpielt ind Gritnlidye, nicht
felten ift Der Baud) fchmubig-geld. Jn neuever
Beit werben qud) biefe Aale gerdudert und in
Bitnbelchenr gebunde fo verfauft. Meift vere
braucht man aber folde Hale zur Walfuppe und
au albricen.

Der gexduderte Ual. Jeber Ruudjerei

eht eine Pofeling voraus. Die Daner bed
gSMeInE richtet fich nach der Grofe der Fifdye
und bamad), wie lange fich der Fifdh halten joll.

Mit eine Hauptjade ift, daf Der Fifdh fo

frifd) ol8 mbglicy in den Polel (v Saly)

fommt. Wi unterfheiden eine Ialte uud

eine warne Rdudjerei.
) Das Raudjern, wie e5 unjere Hansiranen
— bet Gdhinten, Wiirften 2c. Femnen, 1jt dag falte
Riudern.  Wie unfere Hausfranw vou ans und
durdygerdudjecter Dauerfleifhivave foricht, welche
fie Berftellen will, fo fagt man Dei ber Ralts
cincjevei: ber al wird Hell und braun ge-
riudpert.

Ralt gerduderte Fijche Lediirfen nad) ihrer
Gtiirfe (Dide) eine Pofelzeit von vier Hi finf
Fagen, dunfel gerdudjerte etvasd langer. Will
man die Fijde rvedit bell befommen, fo wm-
widelt man fie mit Papier.

Dunlelgerducherte Fijhe nennt wman aud
Balzhifche. - Sie Nalten {id) dret big vier Mo-
nate, niitffen aber bor Dem Gebraud) gewdfjert

werben, was ihren Wohlgejdmad natiixlic)
= fefr beeintrichtigt.
Hell geriiucherte Fifche Halten fich faum

}o viel Wodjen, find aber bedentend wohl=|

chmectender. Jur falten Raucherei Taun
man jebe Raucherfammer benuben.  Kalt

_ gerducherte Fifche mitffen in einem Iujtigen
Raum  moglhichft  Héngend  anfbewabut
werden.

Sn Deutfchland ift bei ber Fijdhraucheret
bie Raltvincherei gang abgeidafft, nur hin und
tvieDer mwav fie noch vor Jahren bet der Lacdhss
rvitucherei im Betricbe. A3 vor 45 big 50 Jahren
die Weichjel nod) viel Sadjfe fihrte, rdudherten
bie Hausfranen ihren Winterbedarf an Lad)en
nod) auf faltem Wege.

Das Warmvaudern der Fifdye WAale).
Wiahrend bei Der falten Rucherei ber Pofel
den Fifh gar machte, ift e3 Dbei ber Warms
viudgeret der Raud). Soll der Fifchgejchuad
nidht Yeiden, Darf bie Salyung (Polelung) nur
eine milde fein. Die Dualitdt und Frifde eined
warm gevduderten Fifches untex{dyeidet fidh) das
Ber aud) nad) Der Salgung. Rbeinfachs foll

me mild  gefalzen fdhmeden. Der befannte
Raviar Malojoll Heift Raviar Mall-D-Soll,
mit wenig Salj.

Jm Haushalt faun man Hale wie folgt
warm riudern: die lebenden Aale tut man in
ein perdedbares ®efdfp und Deftrent fie tiid;tig
mit Salz. Das Saly tbtet die Aale tnnerhalb
furzer Seit. Jtun werben bdie Wale mit einem
Handtudy jouber abgewifht — midyt abges
wafdjen — unb qusgenommen. Falls bie Aale
nicht geniigend duvch) bag Saly entjcleimt find,
reibt man fie nod) titchtig mit Salz ab, fo bap
jeber Scleim entfernt ift.

Den Riudjexofen ftellt ntan fid) wie folgd
Her: man nimmt einige Biegel und baut aud
Denfelben einen fogenannien Dreifufl. Auf biejen
Dreifufy ftellt man eine Tome (Hevingdtonue,
Bementtonne oder fehr jaubere Petvoleumionne)
ohne Bover und ohne Dedel. €4 Tounen audy
eitte ober gwet Sementrihren mit ftavfem Durd)-
meffex fein. Die Rohren diirfen gufammen nicyt

Ubbilouung 2.
Raudervorvidiung auf transporiablem Acffelgefiel.

inter 1,20 m Hod) fein. Nunmehr bejdjafft man
fidy bie ubtigen Gpliffen, d. §. bie Stdddjen
ober Drithte, an weldhen man die Anle in die
Toune Hangt. Die Spliffe werden ben Aalen
burc) bie Riefern gezogen pber geftedtt.  Tn
noch ein naffer ©ad, damit fiud alle Bors
Beveitungen getroffen. =5

Dort, wo man eine Wafhliihe mit Hevanss
nehmbaren Refiel hat, nimmt man diefen herousd
und ftellt davauf eine in ver Mitte durchoeldiate




Toune — Weinjof oder redit jaubeve Pe-
teolenmtome —; bier ?iuciu hangt man bdie
Aale und macdht Schmol in die Refjelfenterung
genait o, toie man e3 im Dreifuf madyen muf.
Se nad) ihver Haltbarfeit werden die Uale
epblelt. GroRe Fijdhe drei bi3 fiinf Stunden,
ﬁeiucre wegtiger.

Punmehr hangt man die anfgefpliften Aale
i dad Fah und madt Sdmol. Die Fijdye
ntiiffenr fo Hangen, dap fie fich nidht bevithren.
Auch bitrfer die Fijde nicht nef in den Naud
Fonmen.

A3 Raucherholz vertweude ntan fein Nieferns
pher Fidhtenhols, fondern Erlen, Buden, Weis
ben, Bivlen, (fiﬁd;m, Qinbenr, Pappelr, Am
bejtent eignen fid) trodenfauled Holz uud Spine
on bie?m Holzartenr.  Mit Wadgolder ge-
viuchevte Aale find fehr wohljdmedend.

Nunmehr qibt man eine Seitlang jogenannten
Sdyutgf, . b Nandy; ninmt man an, daf
bie Unle burdjraudjert fjind, was gewdhnlid)
nod) einigen Stunden ewntritt, jo madht man
jic gav. Man Yegt cinige Stiddien Holy anf
bag Sdimofferer und entfacht dadburd) PHige.
Meant nonf genan aufpaffen, daf Yeine Flanme
entfteht.  Faht die Flamne die Aale, {o ver-
brennen fie tvie Sunber. Sebenfalld darf bie
Slaunte nur gaity Hein bleiben. Dad Hefil
toirh mit dem najjen Sad zugededt. ES ents
gel;t tin ®efdf eine jogenannte Brithhige, welde

ie Fifde gar madht. Daf die Wale gar find,
et man daran, baf fid) die Flofjen leicdht
evaudsiehen lafjen odev Dad Fleijdh vor den
‘Grdten Yaft.

Sind dic Aale gar, fo zieht man das Feuex
ooy und eutfernt die feucdhte Dede, Bugluft
umgibt die Fijde, Ddiefelben werben dadburd
gelithlt wud hangen fidy fteif. Wil man iveiter
rdudern, fo muf man natinlich das AbKihLen
auferhalb dex Toune beforgen.

Sind die Aale audgefiihlt, fo Hangt man fie
bid gum Gebrand) in einen Iuftigen Raum.
Bevor fie ouf den Tijd) Tonmen, twijeht man
fie mit eisem mit Olivendl (wenn man e8 Hab)

eteinften Labbcdjen ab, a3 ben Fifden ein
Beferes usichen veridifit. o
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ABGitding 3. HanderRafen. A ijt dic Tiiv.

Folgende Srundfase find bei der Aals
viudheret ju beadjten: e fdanger dev Fijdh in
©alz bleibt, je Deffere Dauevivave evzeugt ev,
freilih) auf SKoften ded Wohlgejdimads.
Hivger ber Pofel, um jo feiner bleibt dev Fijch-
gefcgmad, Die beften WAale jum Rduchern find
bie Blanfaale.

So wie den Ual fann man folgende Fifde
viudgern: Weld, Duappe, Lamprete ufw. .

T Der Brataal. Bratasle newut man aud
Aalbriden, es find fleirtere Wale, fogenamnte
Hrepaale.

Die Bride it gejchlachtet, indem man ihr
dent Ropf abfdjneidet, tvas man bedtwegen tut,
um dag Fett gu erfparven, bas in den Kobf,
weldjer man nidht iBt, Hineinbrit. Nunmehye
with der Ual anfgefdnitten, die Divme ents
fernt und dad Junere jauber audgewifdt, nidt

ewafden.  AlBbann  wird der Aal ebenfo

?nuber ent{@leimt. DBiele enthiuten ihn aud.
Drei bi3 vier Stunben fomumt der Aal aun-
mehr ind Salz. Wieberum wird er jauber
geveinigt und dann in Mehl gewdlzt. Nun
fommt ex in die Pfamne und wird in Butter
(wenn man {ie Hat) jdhon gebraten. Man adte
darauf, dap ber Ual auch wicklidh gar ift, b. §.
bap fid) das Fleijch leicht von den Griten (5jt.
Arzdann wird der fertig gebratene al in
Bledibitchenn ober in Wedglafer eingelegt.

Die Tunle wird wic folgt Hevgeftelli: man
nimmt Fett, fein gemabhlenen Preffer, etwasd
geviebene émuétutmtg und nicht gu frarfer Weins
efftg. Sdliehlid) quirlt man ein bid wei Lbifel
Weigenntehl (e3 geht aud) obhne bieLeﬁ) bagu.
Dag Bange wird gefocit. Die Siiuve des Ejfigs
wird nod) Gefdhmad mit Wajjer abgeftumpit.
Die Tunfe wird dbann aufgelodhyt und Fommt
in die. Wedgldfer, da Hinein die Aale. Das
®ange wird jugefodit. altbarfeit ein Jahr.
©o tvie angegeben, Yaur man aud) Anle in OI
cintoeden. Gtatt aller anberen HJujahmittel
nimmt man gute3 Crbnufdl, brit und legt die
Aale barin ein. Gterilifierung 100° 25 M-
nuten.  Die Salgung mup fid) dem Gefdhmad
anpafjer.  Wal in O Hilt ficdh nody langer ald
Brataal,

Aal in Gelee. Bu Gelee-Nalen berivendet
mai am bejten mittlere und ftacfe Aale. Die
Aale werden durdh) Kopfabfdneiden gefchladhtes,
geveinigt, ausgenommen, wieber geveinigt und
in Gtitde gefhnitten. Man febt Wafler mit
Biwiebelr, Lovbeerbldttern und Efjig nady Bes
Lieber und bem Gefdymad enifprechend and Feuer
und (aBt Dert Sud folange tochen, bi3 die Bwiebeln

darin gar findb. DHievauf legt man die Wals
ftitden awei Minuten lang in den Yochenden
©nbd, bamit fich diefelben sujammengichen. Nun
nimmt man mit einem Schaumlbiel die Uals
ftitde Heraus, {chichtet fie in ®lajer, gieBt dben
Sud durd) ein Sieb baviiber und ftevilifiert bei
1000 15 Minuten. Die Glafer ftellt man, wenn
fie evfaltet find, an einent duntlen, Iuftigen,
tiihlen Ort, am Dbejten ineinen tvodenen Keller.
Diefes trifit aud) fiix den Brataal zu.  Palt-
barfeit iibev ein Jahr. Ji ben erften beiben
Wodjen mitffen die Glifer tdglich nadgejehen
tverden, ob die BVerfdliiffe and) noch Iluftdicht
fdliegen. 3t ein Glas aufgegangen, fo mup es
entiveder nod) einmal gugefod)t werben, oder
bey Jnbalt wird gegefjen.

LWenn man den Aal ohne Eifig jterilifiert,
for man ihu {pdter zu jedem Walgericht vers
wenbdeit.

Nod) einige Aalgevidite mbdhte idh nux
nennen, weil jie nidt sur Konferbievung ge-
Hovew,  Aal in Bier, Aal in Weifitvein, Aal

1 Eiertunfe, Aal mit Senftunte, Aalfritafiee,
Aaivagout, Aal a la Tavtar, Aal mit Saners
traut, Aal mit Kuoblaudhtunte, Hecht, Kavvfen,
Aal und einige Krebje jujammniengetodt.

Borftehende Gevidhte find natitelich Ffeine
RKriegdgeridite und ber Not, in welder wiv jeht
leben, nicht entfprechend. Ein Aalgericht ijt
{dhon in Friebenszeit nicht billig gewefen un
witd e3 vorldufig nod) lange nidht fein.

Borgefagtes gilt nur fitv denw landlidjen

J¢ | aushalt, weldhem in vielen Fallen die Fifche!

i ben eigenen Fijdeveien juwacifen. Mitunter
it der Fifchjegen fo reichlidh, daf man Dden
Fang nidht auf einmal verzehren fann; andevers
feitd aber aud) fo geving, baR. €3 fich wnicht
Totnt, b in die Stabt auf den Marli su

;)%l)idcn, fite devactige Falle find die vorftejenden
atfdhlige Beftimmi.

Wi haben Hoffrueng, daf der frieg mit
Macht feinen Eide entgeqengeht; fite die golbene
Driedensgzeit [oll Borvgejogted exit vedht gelten

Erdbeerpiangung,
BVon &, Reiners.

Wer in dtejem Jahre Grdbeeren vilangen will,
1nd groax ity ngemeﬁen;teu Pilanggeit, tm Ruguft,
tut gut davan, fhon jebt fir etne friftige Beurze-
Iung bex Uuslauferpflanzen Sorge zu bragen.
Man adyte alio dbarauf, daff der Boden jivifdhen
ven Mutterpilangen foder und geniigend ange:
feuchtet ift. Man belafie an jeder Ranle nux die

e alten Stod am niditen ftehende Bilange und
verjtopfe fie nach genfigender Bewurzelung auf
ein gut borbereitetes Beet, etiva 8 613 10 cm pon-
ginanber. - Gelbftvexjtindliy milffen die Mutter-
pilangen in gutes Rcaft ftehen, dirfen nidhk ab-
gebaut fein. Die gut porberettete Bilange robrd
am bejten an feudyten Augquittagen mit gut au-
Baftendem Crdballen auf das Piangbeet verfelt
@i:cbei toerden bie Wurzelenben vorfidhtig etn-
getitvaf,

Die Borbereitung bdes Pflanzbeeted it eben-
fall3 frithzeitig in die Wege su lerten. « Am beflen
wird dex Boden auf etwa 0,6 m tigols, - babei

ehorig gelodevt und tm lntergrunde mit Ralf,

ali unb Phodphoridure angereidhert, Die Ober-
frume witd mit gutem Stalimijt, im aligemetnen
Rindermift, umgegraben. Die Crbbeere 1tebt efne
fonnige Qage, abet einen tnehr frifden Boben.
Jit ber Boden froden und leidht, fo ijt befonbers
auj fidy langfam gerfegenben Diinger (Rufe vud
Sdyweinemit) s adhferr.  Bferdediinger bletbt
fite naffen und binbigen Boben borbehaltern.

Wiz pilanzen im BVerbandb ober im Gevlect.
Die sroeite Act hat den BVortell fite fidh, baB Had-
majdyiners in feiner Richtung bet der Arhelt Be-
?}nbert finb. e -gentigender Vilangweite emp-
tehit es fidy vielfach; um bes Pilangpuntt herum
etiya 10 cm poneinander entfernt, je dret Pilangern
(in Dreiedsforny) aussuiegen, sbie mit der Belf
au einer PBilanzengemeinjdaft g,u?ummemvaglgem
Die Pflangiweite ridhtet fid) nady den %eg:f)a(tmg e,
jollte aber nicht unter 40 bi3 50 cm Rethenabitard
unb innerhald der Meihe Herabgehen, im Felbde
befier etras mefhe betragen. Vet Pilanzung in
foet Reihen, bie eta 50 om voneinanbder enifernt
?inb unbd bis gur nadyften Pilangenteihe etioa 80 cm
Biviidenvaum belafjen, fayn man in ber Reipe
aud) hier auf 35 513 40 cm Abftand Herabgehen

Die Wurzeln werben qut audgebreitet und mit
der Hand feitlich und nad) nfen gut angedriidt und
am beften fo mit ber Hand umfahren, daf rings-
herum eine muldenartige Weviiefuny entfteht.
Diefer Hanbdgriff erlernt fich jchnell. Bet trodenemn
Wetter witd vorfidhiiq angegofien. Um die Pilanzen
liegt man roedmagig perrotteten Dung, der die
Pilange jelbjt freilapt. Go Hilt fich die Erbe freifeh
unbd jeudst. Diefer Dung bleibt iiber Winter als
Froftichubbdede iegen und roitd tm Frithiahe unter-
gefbatet ober eingehadt.

Bon ben Sorten befautet die alte ,Lartons
Noble” nody imner thren Plah, jolite aber ifhrer
leidhten @ricdhopfoarkeit Halber nicht {iber odrei
Japre ftet)en bleiben. Die aus thr gelreugte
»Giegert ftebt ihr nimt nad), it ihr w Friihrefe
und Giite eher nod) itber. Audh ,Riele pon Bier-
landen” ijt dex Noble in mandyer Hinficht tberfegen
und efgnet fid) queh fite &)Jlai)ienanbgu. Eine bex
wohlficgmedenditen Gorten it , Konig Albert”, in
exjter Qinie aber fiiv den Privatgarten befitmmt.
Gbenjo jollte Hier ,Qouis Gauthier” nidit fehlen,
bie oud) mit leichterern Boben borlied nimmt.
Beide reifen etivas fpater, find abet fitv den Kenwes
voit hohen Werte. Eine gange Relhe dlterer und
neuerer Sorten— fo auch , Ronigin Quife” — wiren
nodh 3w wenuen, bderen Anbau einen Berfudy
burdjaus lofhnen jviicbe.. Wir Degniigern und hicr
atit dlefer geringen Ausiwafl, die fiiv den Anfang
toofl geniigen durfte.

Rieinere Wiittetlungen,

Ju vielen Prerbeftallen findet man bie Raufen
Hody tber der Krippe angedracht, Yo baf das Pfext
beim Frefjen des Hewes gendtigh ift, den

9ot ben qud dev Roufe Herabfatlenten Heuted

in'bie Hohe su ftreden, ohne dabet feine Atigen
9ot bemr Staud, mweldes berw Heut o £y ‘Rg
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u founen..  Der wittiamjte Sehup Hiergegen
ejteht davin, dag man jich allgemein entichlicht,
fich ftatt dber fohen Raufen der Futtertijhe zu
Bebienen, bei venen Rauje, Krippe und Waijer-
eliner in eine gemeinfdhaftlidye, an ber BVorder-
wand bed Standes angebrachte Platte eingefept
werben, obev aber die Raufe dod) unmittelbar iiber
biefer Platte, welde dann nur Wajjereimer und
Rrippe enthilt, anzudbringen ift. 9.
Nagejudht dev Shhweine. Die ifadie dex
Rogefucht der Schveine ift nicht inrcer der Mangel
an phodphorjauren Salzesn, tie vieffad behauptet
oich; aber immerhin ift ein Zujas von pHhosphor-
fauren Salzen jum Futter empfehlenswert. Wer
bie Yusgaben %ietii‘w idheut, jammle Gierjthalen,

~thafle bieje tn etnev alten Raffeemithle oder in etner

fnodyerniifle Hein und fepte jeder Maplzeit davon
etiva3 su.  Gmpfeflensivert ift audy abgejiebte unbd
ausgelaugte Holzajdhe, foovon man fedem Futter
etne Yandyoll sujeht,  Ferner modite idh vaten,
den Gdywetnen einen Qaufhiol 31 gemwdhren, o
fle @rbe freflen fonnen. Uud) fann man ben
Rleten, fallz man fle bei ungeeignetem Wetter
nidht inz Frete lajfen fann, taghd) cine Sdoufel
poil Give obder Gteintohlenidilade vorwerfen.
Pean wird dann Dald beobaditern, jvie die Sdhiveine
tle Sdylade aujommentuaden und das8 Nagen
nftellen. Q.
Dee Shuudien der Kaninden. Der Sdynupien
it bei ben Kanindhen eine der am Haufigiten aufs
tretenden Rranthetten, die alffihelich viele Opfer
foftet, namentlih unter ben Sungtieren. Das
Brauchte iedboch nicht der Fafl zu jein, wenn die
Bichter jtets alfes taten, um bemAuftveten desfelben
porgubeugen, indem man bie Tieve vor Grliltungen
Biitet, namentli) {huen gefhithte und jugireie
Stallungen eincichiet. Iritt ev bann tropdem ein-
mral auf, fo it ex leicht gu befeitigen, inbem man
bie Ttere warm Hilt, was in den meiften Fillen
ge,m‘xgt, utinal enn man Gutalyptuss und Kampfer-
I gu gleidhen Teilen mifht, tiichtig durdyichiittelt
unb ben Tieten bavon wiederfolt einige Tropfew
fn bie Majentdcher triufelt. Auferden gibt e3
aber aud) etnen bosartigen Schnmupfen, der ols
Gridheinungsform etner ernjteven Grivanfung der
Atmungderlienge auftritt und vielfac) namentlid
Bei bemt Borhandenfein von Tuberfuloje fih zeigt.
Gegen diefen harinddigen Sdnupfen gibt e fein
Mittel, wedhald alle von demfelben befallenen
Saninchen g tdten find, da jonit die Gefahr vor
liegt, bafj auth bie gefunden angeftedt merben.
Die Stalligen find, bevor man anbere Kanindhen
in diefelben bringt, jorgiam mit Sreolin (5 g auf
1 1 Waifer) gu desinfizteren. Dr, %I.
Wieviele Gier Tanm man einer Henne yum
Briiten unterlegen? Das ridhtet i natiielich
wadh der Grdfe der Henne und der Ger. Hanjig
witd, nantentlid) von Landiivten, ber Fehler
eiadyt, ber Bruthenne su viele Cier gu geben.
a3 ijt fehr vertehrt; denn wenn die Henne mit
ihrem Rorper nidht alle Gler bededt, jo evfalten
die nad) aufien Tiegenben und fterben ab, und ba
die Yenne rodfrend dev Brut oft bie Gier verjiedt,
bie inneren nad) aufen und umgetehrt, jo werden
bavon tmmer fieber andere Eier betroffen, fo
daf unter Umitinden affe untergelegten Giex
verbetben Eommen und Ffein eimziges austommt.
Mun find die Gter der etnzelnen Raffen von fehr
verfdyiedener G.ofe; o legen 3. B mande Land-
Hithner, Hamburger und aud) mandhe {dhrveren
Rajfen, wie 5. B. Codhin, Brahma und andere,
verfaltnismagig Hetne, hingegen Jtaliener, Minorta
ujfv. slemlidy grofe Eier. Eine beftimmte Banl
ift offo nicht angugeben; vielmehr Rt fich nue
fggen, baf man etner Genne nicht mehr Cler geben
foll, al3 fie gut su bebeden verntag; €3 breitet fidy
aud) die eine Henine auf den Eiern mehr aus al3
die anbere.  Jin aflgemeinen jhanit bie Hohit-
bl gioifden 10 und 15; jedod) tonnen zehn Stiid
grofie Gter fiiv etne Henne jhon zu viel fein;
fidhrend andere audy mehr als 15 gut bededen
und ansbringen. Dr. Bl
Gevidgt oud  Hanindenileilh nnd Eiern.
Sehr hujig Hat man von dem Kanindenbraten
einen Reft behalten, dber nidht grof genng ift, wmn
nod.etn Mittageifen su exgeben, und den man dodh
aud Gparjamiettsgrimben nidt ald Aufichniit fiv
ben Frithitiidss oder Abendtild) vevivenden ivill,
guimmnen mit etnent € pro Perjon Lkt fich nun
oty nodh efn fefr netted Mittagagericht fevjtellen,
menn man toie folgt verfihut; Die Ranindens
fleifchrefte tverden forgfam von allen Rnoden
Befreit und gulammen mit einer Qiniebel durty

oie Fleijdymajdyine gebreht. Dann vermijdjt nran
bad Fletfch -mit einem gleichen @eridhtsteil ges
fodyter, geviebener Rartoffeln, jdhymedt mit Salz
und Mustat ab, formt fiiv jebe Pexfon eine flache,
handgrofe Fritandelle, gibt fie auf ein wenig Fett
in die Gticlpfanne und jchligt vorfidhtig auf jede
Srifanbelle ein €i. Sind die Gier eben fteif ge-
worden, nimmt man bdie Frifandellen heraud und
gibt jie mit cinfadgen Kartoffeljalat ofne O zu
Fijchy. @. W.
Shavgeljalat  cingumadyen. Mittelftarter
Gpargel pwird gefdhdlt, gefajdhen und in Stiide
gebrodhen. Dann bringt man leidhten Weineffig —
mit Wafjer verbiinnt — zum Kochen, gibt Salj,
ettvad Juder, ein bi3 jivei Nelten und, wenn man
‘e3 hat, aud) etwas Pleffer hingn, todyt den Spargel
barin fait, abev nidjt gang gar, nimmt ben Spargel
mit dpent Sdjaumidifel Heraus und legt ihn in
fieine @lashafen, todht den Gjjig nodh fitnfzehn
Minuten und gieft ihn abgelithlt wieber aui den
Gpargel. Nady vier Tagen giekt nian den Gifig
nodymals ab, focht thn auf und gieft ihn jo warm
toie moglid) wieder auf ben Spargel, uni dbann bie
Difen mit Papier zuzubinden. M. Meyer.

frage und Antwort.
Gin RNatgeber fir jedetntann
Fa der Trud ber GHolien Bujlage unfered Blaltes fehr lange

fJeit erfordert, fo Hat bie Fragebeaniroortung fiir den Vefer nuc

ﬁxned, wenn fie brieflid) exjolgt. €s wesdew dafier aud nuy

Fragen brantwortet, dewem 30 Pf. in Mrichinarfen Sei.

&;ﬂo} find. Dafite %ln_be; dann aber aud) jede Frage birelte

Tebigung. Die nllgemem tuterefjierenden Frageftelungen werben

auferbem Hier abgebrudt. Smonyme Jufdriften werden grunds
faglid) nicht beachtet.

Srage Nr. 1. Fhir die Beantwortung der
drage, Dbetreffend mein Biegenlamm, bejtens
dantend, teile id) ergebenjt mit, bap bie Bers
eiterung beveit3 eingetreten ijt. Das Cuterden ift
ftart angefchroollen. Wiv entfernen burd) dftered
Gtreidhen die Flfiffigleit aus den Striden und
wollen, um dev Enizlindung entgegenzuarbeiten,
einen Umidlag auz CEfjfig und Lehm madyen.
Laffen fidh nod) andere Mittel anwenden? 9. in 3.

Untwort: Die Behandlung ift in der ein-

eleiteten Fovm fortzufepen. Widytig ift bie veft
ofe Cntferming bed Cefrets aud bem Euter.
Pierauf nuf befonberd gefehen ierden. . Dex
tiiplende umic?lag ift in ber borgejehenen Weife
31 madjen. A3 Hiflenbed Mittel tame qud) Blei-
wajfer in Betradht. €3 empfieplt jid), die Striche
gleidhzeitip antiieptiid) gu behandeln. Bu bdiefem
Bwede jind Wajdungen mit Kreolin (0,56 big
1 geil auf 100 Feile Waffer), Lyjol (besgleidhen)
ober Borjdure (2 Feile ouf 100 Feile Waifer)
vorzunehmen. Dr. Bsn.

Frage Nv. 2. Aus einem reich mit gloel-
pfiindigen RKarpfen befepten, Heinen, nidht ablag-
baren, Yhlammigen Teich ijt e mir nidht moglich,
bie Filde mit Bugnep oder Stellnes 3u fangen.
Wie befonme ity die Fijhe? & F.in D.

Antwort: Karpfen laffen jich in einem un-
ablagbaven Geivdffer jhiver fangen, um jo mehy,
foenn ber Grund der Teidhe nodh jdhlammig ift.
RKobexrn Sie die Karpfen in Grmangelung anbeven
Futters mit ftrohiretem Schieinebiinger oder mit
Gitalien an. Wenn Ste metlen, baf die Karpfen
den fKpder annehnen, jo umitellen Sie diefelben mit
einigen Gtafuneen (Spiegelne, Gtellneh). Die
Sarpfen gehen auf bas Gpiegelnes und fangen
fich fo. (Angetoderte Ravpfen faffent fich auch mit
Reufen und andeven Nepen, jowie mit Angeln
fangen, twomit aber Odurchgreifende Rejultate
nicht it exaielen find, D. Red.) Man fann
Rarpfen oudy mit der Sejlinge fangen, oz
aber ein gefdjidter Fijdher ndtig ift. Die Schlinge
fird qud feinem Blumendraht gemacht. Ber-
mitteljt eines feinen RKafhnes jojiebt man fich
ind Gelege, legt den Rafhn fejt und ermwartet
bie Karpfen auf dem RKoderplah. Kommen die
Rarpfen, Jo fithrt man die Schlinge an einem Stoct
nad) unten, fhleift dem Fifh die Schlinge iiber
unb zieht jie mit einem Rud feft. Faht dle Saylinge,
o ift es feicht, Den Fiid) nac) oben su folen; freilich
gehort dazu grofie Getpgndifeit.

Juichereibirettor a. D. Peyting,

Frage Nr, 3. Konnen Pajenbilge, bdie fich
nidyt al3 Pelzroer? eignen, al3 Leder Verwenbdung
finden? £ L in Q.

Antwort: Der Hajenbaly findet hauptiachlich
jeiner Haare fvegen BWeadhtung, die ju Fil il
feinere Hitte oder su Garn vevarbeitet fverden,
jeltener dient der Balg su BVelzwert. Ju gedachten

Bweden nidht qecignete Baige werben zu Lein
-eingefodyt, da jie fih s Gerben auf Leber in
feiner Weije eignen. o6t
Frage Ne. 4. Jdh Habe etnen Shafbeftaud
von 84 Gtiid und einen Bod dazu. Geniigt diefer
Bod fiiv die 84 Gr'fgafe, ober mil)jen mehrere Bode
eitngejtellt etden? ® n €
Antwort: In der Regel redhnet man fitx einen
Sdynfbejtand von 100 Stiic 2 Bode zum Deden,
daneben wird vielfady nod) ein jogenaunter Sudy-
bod. gealten. Fitr Jhren BVeftand von 84 Stikt
biirfte ein Bod unter allen Wmitinden zu veniy
fein. €3 witvde fich empiehlen, nod) einen geite
Bod eingujtellen. Dr. Bsn.
Frage Mr. 5. Diein am 17. April getauftes,
etiva 23 Pfund jdheres Fevlel, ijt trant. G frif:
fefr twenig und Hat einen furzen Atem. Beitweife
‘ftellt fich audy ein Furger Hujten ein. €3 verfriedht
1ich in ber Gtren, Hat aber Peine Anzeidhen von
Fieber. @efiittert werben Ritben und auigebrithtes
@eritenidrot. R. W, in €.
Untort: Der Rrantfeitdzujtand Jhres Tieves
{cheint nicht bedentlichy zu Jein. Hiiben laffen fic
an Stere in fo fugend icgem Alter nicht verfiittern;
es ift beshalb bdie Mitbenfiitterung einzuftelien.
Dad Gerftenjchrot ift nidt aufzubriifen, jonbern
nur einguweiden. Dazu ¥onnen gefodte, zer-
Heinerte Ritdhens und Gemiifeabiille jorwie frijdes,
tlein gefadtes @riinfutter gegeben merben, MWel
dem jebigen jonnigen Wetter ift piel Auslanf zu
gewifren.  Wei biefer BVehandlng rird ber
Srantheitdzuftand Jhres Ttered wafhricheinlidy fehe
bald juriidgefen. Dr. Bsn.
Frage Nr. 6. Goll ich einem jungen Fohlen
phosphorfauren Kalt fitttern, der sur Vildung des
Sfnodjengeriifted dienlich fein foll2 §. . n 2.
. Untioort: Beiregelredyter Fiitterung, nament.
lidy et qutem Weidegang, bediirfen bdie Fohlen
teiner Betgabe von phosphorfaurem Kall. Wenn
ble porhanbenen Wiejen moorig find- ober ben
jun Pferben nur fallarme Futtermittel pur
Berfligquig gejtellt tevben Tonnen, ift dagegen
bfe Verabreidjung bdiefed Praparated notrendis.
2Am empiehlenderteften ift ba3 jogenannte auf-
geidhlofiene Snodenmehl, bon bem ein Fohlen
tiglich einen bi3 jrei Teeldffel mit dem Futter
exhilt. Dr. §.
Frage Ne. 7. Kann i@ fungen RKartoffel-
pilangen ofjne Bebenfen RKalfftiditoff als Fopf-
biingung geben? © X e in M.
Antwort: Junge RKavtoffelpilanzen iverben
burd) unmittelbar aufgebradyten Kaltitiditoff getdtet.
Wenn Ste nidht umbin dnnen, fie in biefem
Gtadtum zu dingen, o muf bied ganz vorfichtiy
toifchen ben Meiben gefchehen. Man Bilit fich bn
ofthern Falle u. a. mit Wenubung einer qlten
Lofrelbrillmajdine, bei der man fe ein ober gmef
Gdjare jtoifhen zroet Kartoffelvethen Taufen Idgt.
Auch die befannten Heinen Chiliftrenter laffen jic
gue Not Bendigen. Mit der Hanbd laFt fich die Arbeit
gaum elnfoandfrei ausfithren. Agricola.
Frage Ne. /8. Cin junges Huhn vom vorigen
Jahre ot givet fleine Gier gelegt und-bann jeit
SRonaten nidht mehr. Jit bagegen etivad zu tun,
ober ift e ratfan, as Huhn su jhlachten? Unbdere
$ithner von derjelben Brut legen. J. BW. in R,
Antwort: Sie bericdhten nidyt, ob da3 Huhn
Appetit geigt und gut feifit, was notiwendiy ift, une
die rfache bes mtcgtlegené ermitteln ju fptnen.
Sy vermute, dafi Dei bem Bervichenden Futters
mangel ba3 Huhn in der Jugend nicht entjprechens
geffittert yoorden ijt, namentlid) nicht genng Kbener
und Kaftfutter exhalten haf, fo daf die Qege-
organe fic) nidjt entiprechend Haben ausbilden
fonnen, wie e vielfach tm vergangenen Jafte
bavan gemangelt fot, weshald zaflreidye Bilchier
ebenfo flagen ie Gie. Wenn bies ber Fall ift,
bann geben Sie {ich mit bem Huhne feine Mithe
meifer; biefelbe tird dod) vergeblidh jein; dabher
ift e8 am bejten, bad Jier su jdlachten. Das
Gegenteil, ba? bad Hubhn durch ibermdpige
Fiitterung gu fett geworden fire, tnnte an jidy
ebenfalls bev Fall fein, fedodh Halte id) tes bet per
herrichenden Futtertnappheit fiic ausgeidilofien
@in miv befannter Jiidter Hagte mir im vorigen
Jahre, dafi mehrere feiner jungen Hithner bas .
ange Jahr iberhaupt nicht gelegt hitten, und
?cf)tieb bied bem Umitande au1, daf et in der Haupts.
seit bed Wachstums fein anderes Futter gehabt
fabe al3 da3, twas fie fich felber fudten. Aug bert
gletthen Grunbe haben viele Fiichter ihre im vorigen

Jahre aujgegogenen Hilhner abjdhlachten milfier,
ofne et Gt von'ihnen erhalten i haben. Dr. B



Nencs fiir Jeld nud Gavien, Hans, Hof wud HRiidye.

Der deutide Laubivald tann uns in der Rriegs-
not mit Futter fiir dle Heeredpferde reichlich vere
fehen. Gm gut gepflegter Ulmenbain gibt allein an
Qaub Futtermengen, twie fie ein gleichgrofes Klee
felo bringt. Man fann im allgemeinen auf dad
Pettar Qaubmwald 100 dz Griinlaub vedhnen. Wenn
nur die Halfte der 4 Willionen Heftar Laubiwald,
die wir in Deutidland Haben, herangezogen toird,
jo ergibt dbas gegen 9 Millionen Tonnen Laubheu.
Site dle beutfchen Heerespferde mwaren bei jdhwerer
Arbeit nady der Feldblenftordbnung tiglidh 12 kg
Dafer, 7,5 kg Heu unbd 3 kg Futterjtroh vorgefehen.
Pet ber gegenmirtigen Futtertnappheit mufte die
HRation erheblich verringert werben, was bei den
gewaltigen Ceiftungen, dle gerabe jept von bden
Fieren vetlangt wetben, dringenber Abhilfe bedarf.
€3 magen fid) recht viele am faublammeln be-
teiligen, ba von ber Reiftung der Piexde audh der
Grfolg ber Armee abhangt, um fo mehy wir iibers
zeugt fein blirfen, baf toir mit Hilje bes Laubes
unferer Wilder den grofiten Teil des Raubfutters
bebarfs ber§eeredpierde reiclicher geftalten tannen.

Vaume, die wenig Friidte bringen. €3 tommt
autveilen vor, bah Dbjtbiume fiberveid) blifen,
ippig wadfen und dennody teine Frucht anfepen.
Diefe Unfruchtbarleit fann verjdiedene Urfachen
haben. €3 fann den Biumen an. RNihrftoffen
mangeln, ober fie jind einfeitig mit Gtidftoff,

vielleicht nur mit Joudhe gedilngt worden, fo daf | |

e yoofl fippig ins Holz wadpen und Hoditens
blithen, aber feine Friichte tragen. Uud) ein zu
ftottes Yuslichten ber Krone tann die Urfadie der
Hnfruchtbarteit fein, die dann jo lange dbauett, bis
der Baum mwieder geniigend Breige und Blatter
Hat. Gtehen bie Baume im Grafe und wird ge-
legentlidy einmal Diinger bhingebracht, ‘in bder
quten Meinung, die Biume u diingen, fo jaugen
bie Gradmurzeln den Ditnger auf und den Baums-
wutgeln bleibt nicyts rehr iibrig. Buteilen feplt
e8 auch in den unteren Bobdenididhten an dexr
ndtigen Feudjtigleit. Jit dann ber Standort des
Baumes nod) den audtrodnenden Lftwinbden ausde
aefesit, Jo fallen die Blisten meift unbefruchtet ab. L.

Berpilangte Veerenfraudjer miiffen bei trode-
nexr Witterung fleifig begoifen mwerden. Das
fustrodnen bed Bobens verhindert man dutd)
Yugbreiten von jtrohigem Diinger. Das alltaglidhe
Befpripen am Diorgen und Abend begiinftigt eben-
fall3 ba3 Wachstum. Den Blattlaufen erjdyert
man bie Ausbreitung durd) redhtzeitiges Abbiirfien
unb Befprigen mit Tabatiwaijer ober Tabalftaub;
Bepinfeln der Blattlaustolonien mit verdiinntem
Spiritud (jieben Feile Spiritug mit drei Feilen
Waifer) hat ebenfalls Cifolg. Das befte und
einfachfte Mittel gur Betampfung ber Wlattlauje
befteht aber in bem Berdriiden mit ben Fingern
ober bbilrften mit elner rauben Bilrfte. Wege
und Baumicyeiben halt man fret von Untrqut. €.

Daa Reifen und die Crute der Erdbeeve,
Wenn fich die Crdbeere am Stengel tot zu farben

beginnt, bann ijt e8 notlg, da man dafhr jorgt,
baf bdie Frudyt nidht durch Ndffe oder Sdymup
verditbt ober unanfehnlich wird. Man-follte dafher
um bie Erbbeerpflanze ?erum unter dle Fritchte
eine Sdidt trodenes Poos, Dadjziegel, Stroh
ober dhnliches legen, auj bdenen bdie reifenden
Friichte lagern. Reguet es, und die Frudt hat feine
iolche lnterlage, ?o werden die Erbbeeren bee
fhmupt und faulen leicht. Diefe Schubdeden vex-
hinbern bas. Nod) emp{ehleuémerter find Erdbeer-
Halter, bie man itberall 3u taufen befommt. €3 ift
bied ein einfaches Drahtgefiell mit drei Beinen,
bie man in bie Grbe ftoft. Mber ben Reifen, der
ble drei Beine miteinanbder verbinbdet, werben bie
©tengel mit ben reifenden Beeren gehangt, fo
baf jie ble Grde nicht berfihren und thre Stiige
an bem Drahtitreifen finden. 'Man tann jich aber
aud) Grbdbeerhalier jelbft anfertigen, inbem man
fleine gc?abelte Holzdhen in die Erde ftedt und in
bie Gabel ben jdhrer mit Friidyten beladenen Jiveig
hangt. Auf biefe Weife liegen bie Friichte audy nicht
auf ber Erbe, fondern jhrweben in ber uft unbd ex-
galten teine Drud- oder Faulnisftellen. Dag
[bernten hat am Morgen an trodenen Tagen zu
efchehen. Wabhrend ded Regensd darf man Yeine
tbbeeren pflitden, nur dann, wenn fie jofort ge-
geﬁcn mwerden. Naf gepfliidte Erdbeeren verlieren
eim Qagern jdhon nad) wenigen Stunben ihr
rijches Aroma und gehen innerhalb 24 Stunben
tn Faulnds fiber. Jum Verfdyiden dhirfen j.lde
Srlidhte dbaher unter teinen Umitdnden vermenbet
werben. Aud in der Mittagsglut bitrfen Erdbeeren
nicht ?epﬂfnﬂ wetben. Dievon berSonne erivirmte,
in foldem Bujtande abgepfliidte Beere gﬁ?t audy
teine Dauer. AL
" il eine beffere Andbildbung bder veridyie
denen Gemiijearten ift eine Jaudjedbiingung von
grofiem Borteil. Durd) eine jolde Dilngung witd
ba3 Gemilfe nicgt nur Peffer, fondern aud
grofer und entioidelt fich ichneller. Da bie @ﬁngun{g
in ecfter Qinie ben Wurzeln gugute fommen joll,
fo toird He am belten in der folgenben Welfe vore
genommen: Man ftedt einen Spaten zwijden je
sivei Pflangen tief in die Grde, biegt dburdh Rittteln
am Gpatenitiele bie Grbe hanbdbreit quseinanber
und gleft in die enttandene Df;nung verbiinnte
unb abgegorene Jaudje. Die Offnung Wikt man
offen, Fn baf bie Diingung iederholt joerben
fann. Bei friihen Kohlarten, friipem Wirfing,
Blumentohl, Kohlrabi ijt die Jaudjedlingung vor
ober mdhrend der Kopibilbung und mdalichit bei
najjem Wetter vorzunehmen, da fie alddann von
dem beften Grfolge beqleitet ift. RS
@dmadhaite Rettide. Wenn Rettidhe bitter
ober iwibetlich jchmeden, fo liegt bles entmeber an
3u magevrem odet zu fettem Crdreidh.ober aud) an
ber Anipendung su tohen Diingerd. Daraus ge(%t
hervor, baf der Rettich, wenn er recdht fhmadhait
werden foll, ein milbes, nafhrhaftes, mweder zu
trodene3d und feuchtes, nod) frijdh gebiingted Land

betommen darf. @ehr felted Land er%eugt wojt
grofie Rettiche, aber fie Haben nidht den feinen
Geldymad, wie die auf nahrhaftent und mildbem
Boden gebauten. Frifdjer Abortdiinger ift ganglidy
3u vermerfen, und audy flitfjiger Diinger bringt
einen {iblen Gefu mod Hervor, Die beften Rettiche
erzielt man auf joldyem Qanbde, welded ein Jahr
vorher fdon reichlich gediingt tourdbe und mit
Sohlgemdadyien beftellt war. G.

Die Federn bom Gefliigelhof. Sparen ift heute
ble Qofung! WUnidjeinbare Gegenftiinbe, die man
frither nidyt beachtete, Hoben Heute einen gemijfen
Wert betommen, und jo modhten mir alle Befiger
von @efliigelhdien bdarauf aufmertiam maden,
baf fie fih einen Hitbjchen Nebenverdienit fdhaffen
tonnten, wenn fie fid) die Mithe madyten, bdie
Jevern bed Gefliigels 3u verwahren unbd jur ges
eigneten BVermwendung vorzubereiten. Gdnjes und
Gntenfebern {ind jo von jeher geldhist unbd gefudht,
aber mit Hithner- und Toubenfedbern upte man
nicht viel anzufongen. Und dod) ift €8 fehr jhabde,
blefe Febern in der Heutigen Beit der Knappheit
unbenupt vertommen au lajfen. Fiix ble [parfamen
Hausfrauen ber (S}eﬂik?elt)aitn bietet fidh hiex eine

ar nidht unbetrddtliche Nebenelnnafme, Alle

ebern von Hithnern. Puten, Tauben, Fafanen
merden jorgfiltig von den Rielen mit ber Schere
abgefdnitten und davauf in einen foubeten weifen
Beutel gefiillt, ben man oben feft subindet. Der
Beutel darf nicht au feft geftopit fein, dbamit man
feinen Snpalt leicht zioifchen ben Handen Hopfen
unbd Ineten fann. Diefed Verfahren fegt man etwa
awangig Minuten lang fort, daduxdy ieilen fid) die
Feberdjen und geben einen meidﬁen Flaum ab;
ben man gang vorzitglich gum Fiillen yon Kiffern,
Betten oder fiir Kiffen ind Feld verwenden tann:
Die Febern exfiillen burdyaus ihren Jwed, und e3
werben iy gemi? immer Kuufer bafitc finden.
Selr leidyt vertaufen fidy aud) Ganier und Enten-
febern, bie Dereitd gereinigt find.  Gine foldye
Reinigung fann jebe Fran {elbft vornehmen. Die

eldhliffenen Febern mwerden in einen grofen,
?aubereu Reffel geichiittet, unter bem man ein
mifiged Feuer anzindet. &3 ift bovauf ju adten,
baf der Keffel nicht Ju heif wird, bamit bie Febern
nidgt in bie Gefahr fommen, angufengen. Die
Federn merden jebt in dem marmen RKeffel forts
wahrend mitteld eined Holzldffeld burchetnanders
geriihrt, von Beit 3u Beit (pript man etwad unvers
ditnnten reinen Salmialgeift hnmui, aller quf ben
Febern Dbefindlidher Sdymup veridyvinbet ‘unb
man_lann nad) Halbjtiindigem Wmbrehen, burd)
bas bie Fedbern weid) und loder purben, fie in
einen fauberen Sad ftopfen uud jo old gereinigte
Federn gum BVerfauf bringen. m. <.

Lebergiivtel veirigt man nidt einem Brei von
Magnefia und Bengin. WMan beftreicht ben Giirtel
mit biefewr Brei unbd reibt mit einem zeinen Iudy

Werlag von J. Aeumann,Feudamm,
3m unteraeidyneten Berlage exfdhien:

Der Rultitiditof.
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Hurra!
jetzt habe ich
wieder Lust
zum Leben!

Bisherige Geiahrungen mit feiner An.
wenbung in der Pragis.
Bon Hlonomierat Dr Lothar Meyer.
Bweite Anflage. 8. bid 6. Tan
Preid geheftet 60 BF.
$Partien 10 Stiid jiix 5 M. 50 PBi.,
25 Stitd fiiv 12 ML. 50 Pi., 50 Stid | 1
ri': 24 M1, 100 ©tid fir 46 ML,
vanfo, grdfiere Partien nod) billiger.
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Magenleldeni{stuhlbeschw. entstehen nur, weil
im Magen zuwviel Siéure ist.

fend. fort, damit hort auch jeder Schmerz auf, was taus. Dankschreiben
bezeugen, auch von 30jdhr. Magenleid., denen es geholfen hat.
Mixtur Magnesia ist nur in Apotheken zu haben, wo nicht, wird
die Fabrik Welter, Niederbreisig 13-Rh., g. Riickporto angewiesen,
ann auch von 4. Apotheken 1 Dose geg. Nachn. Mk. 22) franko
zugesandt werden. Betrieb steht unter Auisicht eines prakt. Arztes.
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iir Getviirze,

| ftredmittel,
fibelide Profpelte. 31
W. Scheper & Sohn,

jo lange, bi8 ber Gitrtel jaubes iit. R.
entsetzl. Betthautjuck. geh
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Berlag von J. Nenmann, Neudamui.
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ixtur Magnesia nimmt die Siure

Dagn 20 v, §. Tenerungézuidiag.
Mnter den ftidftoffhaltigen Hanbelds
pitngern nimmtbex Raltftidftoff ben

Weidenhirbe

infallen GrdRen liefert
Hans Brusch, Sraunkfurt 0.0.99

Jedem Gartenbefiger fei gur An=
{daffung beftend emyfobhlen:

Ginteaglidier Gemijeba

mit Beriidfiditigung der Bor.,
Bwifden. und Hadjritchte.

Bearbeitet von Theodor Wilke.
Mit 76 Abbildbungen im Terts

Berta-Krebswachs

erften Plap ein, da er aud) in dexr

Rriegdgeit audreidhend gur BVerfilgung
Refit. Jeiten, Mengen und bee
fondere Umftdnde feiner Univens
dung find nod) twenig betannt; bdad
Biidhlein muf daber iweitejten lands
swirtidaitlihen = Rreifen  willtonimen
Fein, benn e bietet in gebrdngter Kiivze
alled, wad ber Prattiter fiber

RaTHidf0f] 35 miflen bTau DL | mateti e

Fabrikant:

bestes Mittel gegen

Baumkrehs u. Rlutlms.

Frunz Emil Berta, Wathswarenfabrik, Fulda.

Die in  sweiter Auflage  ex-
jchienene Brofdilve, bie von der RKritil
fiberall al8 trefflich gelobt ift, wird
ben Behiorben und BVereinen audy aur
Unjidjt gefandt.  Licfexung  cingeln
gegen Cinjendbung von 75 B, pofticet,
mater Nachnabme mit Portoguidylag.

[ Nenmann, Nendanmr.
— e
e Buchhandlungen nehmen
HAefieflungen entgegen.

7 ,—

Bre€law X,

Spezials
wtittel nach

Roth,

filtt Pferde
und Rinder

M.,

file Hunde u. Jiegen ufy,
5,25 MMT, Berfand duvd)
; RAeskuilap : Apotheke,

Geschirr- u. Lederfers
(gut m_aﬁ:tb’i.d;t mnd)r_nbe)
Stiefelidhmiere,
die 5 Pjund-Biidje 12_3,20 ame.

" 3 "

widQ -y
frei Nadn., fiehlt

AT N T R P S U S
Neuzeitliche Tapeten
i allen Preidlagen fiiv jeden
Bejhmad empfiehlt A. Kramer,
Tapeteninduftvie, llenjtein 24,

Mujter und Lieferung jranto, (87

R P S SR R TS
Anfihiskarien

2hl2
> HES billig!
100 frieg8-Bojttarten 57 8
100 Licbesferien-Pojtlarten . b.—
100 patriot. Flaggen-Poftlacten

50 edyte Simitler-Pojtlarten . 4.—
YerlagMarder, Bredlan X, 141

Sifufe, e, Riube, Srige

G. A. Grilttner, el und Fettjabrit,
Disfberg i €GL & (19

fier Anwenbdg.,
2,20 franto intl
Hubertud HApothele Ruwer b. Trier,

Preis Iavtonicrt 3 ML
Dagn 20 v. ©. Tenerungdzujdag.

Dad Bud qibt eine biindige An-
lcinm?, Gemiifeban im Sansgarten
forohl wic qud in groferem MWaf-
ftaBe mit beftem. Griolge au Hes
treiben. Die vein der Praxis ent-
ftammenden Andfithrungen ded Vev-
faffer8 find iiberall durd) vorgfige

— | fide 288ildungen erldutert.

Porto  und . Berfand gehen zu
RLaften bed Beftellers, Fitr jede Viark
Beftellung find &5 Pig. BVerfandgebiihs
Beigufiigen; bei Nachnahmen werben
bie vollen Poftgebithren berechnet.

_g,;’t DNeumann, Nendantu.

Alle Budhandbhungen nehmen Be-
ftelfungen entgegen,

i bie Medattion: Vobo Grundmann, filr die Jnferate: & Ulridy, Dend: J. Nenmann, fEmthid in Neubamm p—iBerlag von Richard Arnold, Semberg (Bep. Halle).
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