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—@ Jeder Vndbrud ang dem [nbalt diefed Blatted wird geridilidy verfolgt. (Gefep vom 19. Juni *1901) @e—

it 1 i g, | Bitdhtern in Cngland beveitvillige Aufuahue,
iﬁtgmg:‘p fﬁrg:ngf:m 2 {ebenfo etwas fpiter in Deutidjland, jebod

. %on Dr. Blande. (Dit Abbitoung.) Inicht ohne BWerdndberung ibrer Fovmen. Die
jn unjecer Abbilbung fiihren twir ben Lefern | Cnglinder geigen in hrer Gefligelaudyt bie
it gang vortveffliches Raar jdwarzer | Neigung au - {dhweren, plumpen Formen und
Drpingtond vor, dad namentlidh in der Figur|alidyteten bdie fdwarzen Orpingtond immer
pent Bochften Anforberungen entfpricht und nur | mofjiger im Baw, dagu mit reidherem Sefieer,
barin zu iadeln ift, bap bie Behen nidht gut|namentlidy jtarfen, banidhigen Ritdentiffen uud
geaeichuet find. Die Formen unjeres Paares |viel flaumigem Baudjgefieder Heraus. Bugleid)
weifen dareuj Bin, daf bie Orpingtons nicht|tourden bdie Ldufe Tirzer, faft wie bei Dden

deutfdhen  Uusftellungen Anwart{doft aunf
hichite Auszeidhming Haben, wdihrend e3 auf
englifjdjen  glatt  durdhfallen wiirbe. Die
jdwargen Orpingtons find in erfter Linie vore
sligliche  Fleifdhhithner und  duxch Medftung
leid)t auf ein hohes Gewidht zu bringen; fie
Baben ein feined tveiged Fleifd) und tveife
Haut.  Anferbem find fie fehr gute Winter=
leger, diejenigen Deutfdher Buchicichtung iibere
Haupt fleigige Legehithner, fretlid) faum itber

vinfeitige Lege- ober Fleifdhhihner find, fonbern!

in {ig bie bBeiderfeltigen Cigenfdhofien in
jofdhert Mafie vereinigen, ivie e iiberhaupt
bet einer Hihuervofie moglich ijft; 3 find fo-
genannte Bwiehithner. Soldje u {dhaffen, wor
Dag Biel Des englifdhen Jilditers William
CroT, bed Odopfers
ber Drpingions, dam in
ber Vereiniguug dex
LBorgiige der afintifdien
unb-bexr Mittelmeervajien
bog JIbeal eined viel-
feitigen Nuphubues
blidte und vier §
ihidge der Drpingtons
bervorbradyte,  namlidy
jcharze, gelbe und brei-
farbige, unter bemen bie
{chivarzen bie erften
waren. Er  benannte
bie nengeidjafiene Raffe
nady feiner  Befigung
Orpington heuse im
jiiblidhen @ngland und
war nidt mur ein Hichit
exfolgreicher Biidyter,
- fonbern aud) ein  ge-
viebener Gejchaftcmann,
ber feiner Haffe in ber :

gangen Welt Anerfennung unbd Verbreitung auvere | fie in

{dhaifen wufite. Bur Perftellung der genannten
vier Farbenfdilige Dex Orpingtond Freuzte er
verichiedene Nafjen, behielt aber ndhered fiber
peren Paarung fiie fid. Die Grundlage der
{dhwargen tvarven . glottbeinige Langjhan, bie
er nady feinen Mitteilungen mit WMinorfa und
jcbwargen Blymouth Rods gelreuzt BHat, tvo-
burdy o6 ihm in ber Tat gelang, cine Raffe
gu - fchaffen, die fich fowohl ol vorteefflidhe
egeraffe e durdh Hohes Gewidht und fehe
fmadhaftes und faftiges Fleifdh ausjeidynete
und mit Ddiefen Borgiigen nody den groher
Betterfeitigleit  verband, Ddagu durd) an-
fprechende Formen und den grinlidien Metall-
glang beé idivavzen Gefiederd dag Uuge des
Liehhabers erfrente. Sie fanben daher bei den

Rritpernt, und erfdeinen jogar nod Hivger, ald

Sdwerie @rpingtons.

Ritfliyleit find, weil fie zum Teil
burdh die Feberfiffen der Oberfdjentel verbedt
werden. Diefe Suditrichtung Dhat freilich bdie
Nupleiftungen dev Naffe nidyt geforvert, viels
mebr find fie dadurd) in ihrer Segefahigleit
bedeutend  guriidgegangen. Die Ddeutjden
Biichter folgten onfangd bem englijden Gee
{dmad, Baben fich jedod) in ben lehten Jahren
vor  demfelbent Iodgefagt und eine Dhujters
befdyreibung aunfgejtellt, weldje bdie [eiftungss
fabigfeit mehr beriidfichiigt und frof mafjigen
Qirpers lbevtreibungen gu vevmeiben beftrebt
ift.  Namentlih follen nadh Ddenifdhem Gee
fhmad die Laufe nidht fo ibermdBig fues
fein. Wnfere Abbildung geigt, welde Formen
in Deutichland von ben idhwerzen Orpinglond
verlongt sverben unfer Paoy toiirde anf
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bas pweite Jabhr Birous, da bei den dlteren

Henven  bie Brutluft fehr zmimmt.  Die

Eter find mittelgrof, von dunfelgelber Farbe.

Sie Orittent und fithren vovtrefflic); dabei find

fie fehr unempfindlid) gegen Witterungseinflirffe.

a3 Gefieder ift fehr reidh) uud flaumig, mit

ftart ausgebilbeten Polfternt an ben Schenteln,

und auf Ddem Ritden

fdhoarg, wmit reidem,

griinfidgem Metallglang,

per nidit violett fein

barf. Qfre Stellung ift

febr tief. Sdynabel und

LQadufe find {dhoars.

Der - Rilden  exfdheint

buvdy den reidien Pals-

bebang und bad ane

fteigenbe  Riidenpolfter

furg und ift dabei fehr

breit, fie Stellung tief.

Qopf flein, ebenfo bder

einfodie KRamm. Seficht

und  Ofr{deiben  rot.

Hols frdjtig, mit reidem

Behang, Bruft voll, tief

unbd breit. Flitgel Heirn, feft

anliegend, Sdymang furg.

Qéufe unbefiedert, fucg.

Nacd) ber deutjdjen

Sudhtrichiung gehren die jchivarzen Orpingtons
3ut ben beften, vielfeitigen Nuphiihnern.

@Gurke und Hivbis,
Bon U. Br.

\inter ben reidjen Erntegaben, dbie und der
Serbit befhert, erfreuen fidh Gurlen und Kichis
gang befonberer Gunjt. Bor allem Hat bie Gurle
in unjever Kriegdtiihe eine iwidhtige Bebeutung.
Wie Herslid) ichmedt ein Gericht Schimorgurien
mit Pelltartoffeln! Man vermift gar fein Fleiid,
fo fraftig und wiigig jdmeden bie Guilen, nog
bagu, twenn ntan fie mit einem Sorbeerblatt, ein
paar Pfeffertdrnern, Jiviebeln und einigen Spede
pber  Sdhinfenidharten fhmort. - Und twelde
Bereidherung it unferer Kitche im Winter burd
bie Galggurle und bie Genfgurfe guteil. Dd
einfocgfte Mittogelfen fdhmedt nodh emmal fo gut,




enn oiL ein Stitddjen Jau
bozu auftijhen Fonnen. Rangft Haben tfete
Handfauen wieder Hevausgefunbden, dak e3 dod)
piel praftifder- und fparjamer ift, fich Jelbft ein
Fakden Gafzgurfen eingumadjen, alé fie fertig
vort Saufmann zu Holen. Jn der Tat jhmeden
aud) die felbjteingelegten Gurfen ant allerbejten,
pedfalb follte fich auch felbft die Hausfrau, die
feinen eigenen Garten bejibt und die Gurten aljo
foufen mup, nicht davon abhalten fajfen, felbit
welde eingifegen.

Wnerldglich fitv die Bereitung von Salzgurien
ift ein feined Fafi, dDad man gujpunden fann; in
eiem anderenn Gefdf, 3. B, einem Gteintopf,
getaten die Galzgurten lange nidht fo gut. Die gum
Cinlegen beftimmten @urfen, die eine wmittlere
Grdfe Haben follen, werden fiiv 24 Stunden in
Brunnenwajfer qelegt, dann abgetrodnet und
Tagenoeife und lidenlod mit griinem Wein- und
Sauerfividenland, veidhlich ilf, Bfeffertraut,
Dragon und einigen Lovbeerblittern in dad zuvor
fouber geveinigte Faf gepadt. Fun gieft man eine
Late, bejtehend aus je 1 1 Waffer und 60 g Sals,
bavitber, verjdliept dad Faf und bringt es in eine
founige Hofede, wofelbft e3 von Jeit u Beit unts
geivendet toith. — Diefe Atk Salsgurten gerit
unter und Jchmedt vorziiglic).

Gefhr  Deliebt find auh GSenfgurfen, nur
feplen und in diefemn Jafhre bie Genfdrner, da
Genf betanntlid) befhlagnahme ijt. Aber ed geht
aud) fefhr gut ofne Genf, enn ivir alle unjere
wiitgigen Sichenfriuter, bie febe Hausfrau in
ifrem Pausdgarten ziefen jollte, gu Hilfe nehmen.
Bu ben Genjgurfen ninunt man gut audgereifte
Felichte von goldgelber Farbe, {dhalt fie, jhneidet
fie der Sange nad) zivei- oder dbremmal auf, befreit
fic von Den Sernen und fdneidet jie in Stide,
wefdhe wan mit Saly vermengt fitnf Stunben
ftepen (dRt, um fie dann ghijden zhei fauberen
Titchern pu trodnen. Dann focht man Cjtragon,
fmalblittrige PBicfferminge, Salbei und DMl in
eitter hinveijenden Menge guten Cifig ouf, feiht
ben Efjig durd), bringt i toieder um Kochen und
lift nad) und nad) alle Gurfenftitde, die man mit
bem Gchawmldifel hineinlegt und toieder Heraus-
nimmt, einmal davin auffochen. Auferdem Tocht
man aud) einige fleine Jiviebeln in dem Cijig gar.
Gurlenftitte und Jiviebeln fhichtet man in Glas-
Bafen und giefit den mit Salz abgefdhredten
Srduterefig bHeip, aber night fo;f)en%, doriiber.
Jtady vier Tagen witd der Eijig abgegoifen, anf-
gefocht, gefdaumt und falt foieder auf die Gurken
gegoffer.  Dies itd nach nodhurals bier Tagen
wiederholt, worauf man die Gurlen mit Papier
subindet und fortftellt, — Rleine Rritbpelgurien,
foie fic und die Nadhlefe auf den Gurtenbeeten
befdert, fann man gujammen mit unveifen To-
maten, reichlich Pfeffer, Meerrettich und Schalotten
epenfallsd fdyichtiveife einpaden uud feifen, mit
@al; abgejdhmedten Eifig baziiber gicfien. Cigentlid)
exfodert diejes egept die reichliche Bugabe von
f@oaczem und weifem Peffer, da diefer aber
in grdferer Menge fiir und Haudfrauen unerveidjbar
ift, behelfen ioir und ofne; hHalten tun fich die
Gurlen audy fo. =— Gefhr gut jdhmedt es aud),
wenn man feine Gurfen jufammen mit fHeinen
Rarotten, Blumentofhl- und Rofentoplrbadyen jotwie
reichlich Eleinen, nur walnufarofen Champignonsd
in Cijig wnd Buder einmadyt. Hierzu fomnten
ebenfalld reichlich Schalotten zur Berwendung, —
®ang vortrefflidy jdhmedt im Winter audh ein-
gelegter Gurtenjalat. $Halb ausdgeivachiene gritne
Galatgurfen twerden Hierzu gejddlt, in Sdheiben
gefdhnitten und mit Salj iiberftreut. Davauf prept
wan die Gurfenidyeiben feft aus und fdhichtet jie
mit fleinen Bwiebeln und geftofenem Pfefjer in
einen Topf und giefit o viel guten falten Wein-
efiig daviiber, daf die Gurfen gqut bededt find.
Mev es liebt, fann aud) ein twenig feines Dillfraut
— aber nut die feinen Bldttdhen — mit hineinpaden.

Gbenjo wertvoll wie die Gurle fiv unjere
Rriegstitche ift, ift e3 aucd) der Kiebis. Den allers
pilligiten Brotaufjtric) liefert uns reifer, su Mavme-
{abe gefodhter Riivdid. Hicvgu jdhdlt man den Kiivhis,
entfernt die Lerne und alled zu ieide Fleiid
untetfalb Hed Kerngehiufes, id)neibet ben RKiicbis
in fleinere Gtitde und Yodht diefe mit ein wenig
Waifer jo weid), ba? fie fith burch ein Sieb ichlagen
fajfen.  uf 12 Bund Kitrbisfleifch redyet man
‘2 Pfund Buder. Lebtever wird in Stitde gejchlagen,
Tehuell in Wajjer getandht und gefodyt, b3 ex breit
pom Loffel tropft. Daun gibt man dad durdy
gefthfagene  @arbisileifh bingu, ebenfolld audy
Saft und Schale von 2 b3 3 Jitvonen foivie nakh

’

| Bejdymad deutidyen

Jngwer.  Die Manmelade
witd nup einige Stunden BHinduvd) unter bes
ftindigent Umrithren langfam gefodht.  Nadh
3 pis 4 Stunber, wenn aller Wajjergehalt verdbampft
ijt, fann die Mavmelade als fHaltbar und fertig
gelten. Man nimmt fie nun vom Feuer, viihrt fii
10 S, Galizylpulver barunter und fiillt jie in Stein-
quttopfe. Auf jeden Topf legt man ein in Salizyls
fpivitus getrinftes Blatt Papier und bindet 3u.
Stan fann aud) Kibid mit Bivnen und Apfeln
mifdhen, biefe Marvmelabe fhmedt ebenfalld fehr
ut, — Gin fleiner Hafen mit fijaurem Cijigs
iiehis ift aud) eine beliebte Beigabe fiit unfeve
Wintertiide. Je nachdem unfer exjparter Juder-
portat bejdhaifen ift, redhnen tir 215 bid 3 Bfund
Buder auf 1 1 Cjjig. Der Juder wird mit Wafjer
angefeudhtet und gefocht, bid er breit vonr Lofel
tropft, dann giefit man den Gijig hingu, legt, in ein
Mullldppdyen gebunden, Bimt, deutiden Jngver,
etivas Bitronenjdhale und ginige Nelfen Hinein und
lagt alles eine Beitlang fochen. Unterdefien hat
man teifen Melonentinbid gejchalt und in gierlidye
Heine Gtiidfe ober tunbe Scheiben gefchnitten.
St nun ber Gewiivsbeutel aus dem Buderefjig
entfernt, fo gibt man immer eine Shaumielle voll
Qitrbisitinde in bdie focdhende Flitfiigleit und laft
fie darin, bis fie Har gefodyt, aber nicht su feid)
eiorden find. Darvanf padt nan den Kikrhid in
lashifen, focht ben Budereljig nech 16 Minuten
und gieft ihn alt itber ben Rirhis. AYm nddyjten
unb anr fibernichiten Tag twird der Juderefjig
abgegoffen und nodymald aufgefodht. — Sehr gut
6Bt fich Halbreifer SRiirbis audy mwie Senfgurien
ober Qruiutergurfen einmachen. Cbenfalls fann
man Hiersi Halb Gurfen und Halb Kirbis nehmen.
Da Kiwbid im BVerhiltnis gu dbenjimmer teuren
Gurlen faft twohlfeil su nennen ift, berfahrt
vielleicht mande Haudfrau, die fparen muf, jo.
Sum GShlup jollen aud) nody einige fehr
praftijhe und jparjame Kiirbidgerichte fiiv den
taglidhen Tifeh hicr Plap finden. Da ift gunddhit
eine fehr gut fehmedende Ritthisjuppe. Hierzu
werden 500 g qut ausgereifter Kitrbis von Sthale
und fernen befreit, in ditnne Scheiben gefdnitten
unb mitcein enig Fett, etwas Salz und Pieffer
leidht angebraten. Dann gieht man Waijer Hinzu,
focht Den RKiivhis fweid) und fehlégt ihn durd) ein
@ieb. Die Suppe twird nunmit 3 bis 4 Brithivinjeln,
etivad Musfat und ein enig Jitvonenjaft abge=
fhmedt, nit 2 bis 3 geriebenen, rohen Kartoffeln
gebunden unb angevidytet. — Soll Ritrhid ald Ge-
miife gefodht auf den Tifdy tommen, fo jdhneidet
man ihn in pajfende Witrfel, brit etivas Sped
mit Broiebel, Rfeffer, Lorbeer und Gellerie an,
qibt die Fitchiswiivfel mit ein wenig Wafjer hinein,
bitnjtet jie gar, didt mit eitvasd Mehl und jdymedt
mit Bitronenjaft ab. — BVovsiialich jchmeden aud)
Weizengraupen in NMagermilh toic  Mildyreis
gefocht und mit in Wafjer gefochtem, durdh ein
grobes Gieb gefhlagenen Riirbis jowie Juder und
Bimt vermijht. — Auferdem lagt fich Kiivbisjaft
dex aus veifent, gefodhtem und germaplenent Riirbis
eprefit touxde, 3u einer Art Sirup einfochen, der
%d; vorgiiglidh) sum Giien von allerlei Speifen

=

und gum Baden von Honigiuchen eignet, Luvg und| 3

gut, Kiirbi3 ijt fajt ein niverfalgemiife, da3 von
ganz unbegrensten Nupen ift und unsd namentlich
in ber Rriegdseit die Sorge um den thglichen Tiid)
febr evleichert.

Bleineve Mittetlunaen.

Als AWitiel gegen die Rofik dex P ferde Hat fidh
nach mehriifhrigen Verfudhen die i!}erahteic‘%xmg
von Weizenfpren ftatt Hidlel gut bewdhrt. Dieje
Gpren ift nicht nur rveid) an Nihritoffen, jondern
die Tiere frefjen fie aud) gern, und es tritt fpiter
nux felten ein jderer SKolitanfall auf. Wahr-
fceinlich tvagen Die Gpiben der Spreu u einer
gehbrigen Abjonderung ded Magenjaftes bei und
feiten fo eine gute Berdauung ein. Da die Gpren
fefyr troden ijt, jo jind aud) die Pferde gendtigt,
jte gut su fauen und einguipeideln. Die Spren
hilt fich, fall3 fie gut aufbewahrt ivd, bis jur
nachiten Crnte. Bejonbers tertvoll ijt fie, wenn
der Weizen mit Rlec durdhroadyien war, weil jicy
aldbann viele junge Sfeebldtter in der Gpren
befinbes. R.

Blutige 2MiLH. entjteht infolge BerveiBung
feiner Gefiifie oder infolge Bluiduvdidhwibung
twegen Biutandranged. Die Beimengung ift eine
FKolge vofien Berfafhrensd beim Melfen, ungiinitigen

3 Buriktdleibens der NRachgedburt

Gaugen? foioie ; i
nach dem Roiden und Hed pu fhnellen Uhergonged

pu ppiger
bon Blut t
Retzung de3 Cuters zuriid;
Milch ungleichmiifpig durd) blutige Gtreifen ge-
totet, it die Notung fehtoach und gleidhymakig, fo
deutet died auf Blutidwibung. Manchmal nimmt
man bad Blut erjt in den Mild)gefiBen al3 Boden-
fag abr, in der HRegel verliert ed fich aber nach
bier bis fitnf Tagen von felbjt, und nur felten wird
e3 [dnger beobadytet. Beim Melfen verfahre man
fhonend, fiittere ettvad mager und gebe aud)
Glauberjalz mit jdhleimigen Mitteln. e,
Die Ferflopfung der 2Wufferfdweine nad
dem 2Werfen, welde ficdh Hiaufig genug einitellt,
witb baburch befeitigt, dafs man die Mutterichweine
einige Stunden nad) dem Geburtsaft aus ifrem
Gtalle treibt. Jeboch muf mon dabei ruhig und
vorfidhtig su Werke gefhen, da fich die Tiere nidt
pon ihren Sungen trenven wollen. Nady mehr-
maligem Qin- undb Hertreiben anf dem Futter
gange tritt gerodfulich die gemiinite Wirkung
ein. Wenn bdiefed Hinaustreiben in Dden exften
Tagen nady dem Ubferfeln mehrfach trvieberhols
toitd, fo brauch)t man ¥Yeine Abfiihrmittel anzu-
tenden, die iibrigens der Gejundleit ber Tiere
nicht immer gutriglicy find. .
Stegen, welde gemdafet werden foflen,
braudjen tveniger Beegung, miiffen aber taglic
gebiititet tverdben, gefunde Luft und trodene
Gtren haben. Ju das Futter jtreue man thglid)
10 g Sochfalz und reiche ed viermal am Tage.
Wiejen- oder Kleehen, n3befondere Hafer- oder
Gerjtenichrot, gedimpfte RKavtoffeln, Rogaentlere,
Widen, wenn moglicy aud) gequetidter Hafer er-
sengen ferniges und [hmadfhafted Fleifd), Ge-
ringe Mengen Wurzeln und Knollengemwadie als
Futterbeigabe fordern die Berbauung. Matd unb
Dltudhen Fil'mb nicht au berfiittern, toeil dadburd) das.
Fleijdy einen unangenefhmen Beigefdhmad erhilt.
Das Fleijch fo genahrter Jtere ijt vorziiglich unb
{hmedt ahnlich roie Yammelflerjch. Alted, mageres
Biegenfleijdh it aber ihe und hat geringen Ndfhr-
tett, G.
Saub als Sanindenfuiter. Dad Loub fehr
vieler Biume und Straudher ift ein guted Futter
fitv die RKanindhen, weshalb viele Ranindjensiidter
ihnen Haufig abgefdnittene Jweige ald Fuiter
potiverfen, und gani befonders fdnnen diefelben
fet int Rriege a3 Gtvecdmittel unjerer Futter-
porvite veriandt werben; denn nidyt blof bie
frifchen, jondern augh getrodneten Broeige werdern
gefreffen, Nlle Qaubarten enthalten ndmiih mehe
ober mweniger Eipeify und Fett, am meifen
Frithiayr und gu Anfong bed SGommers; der Gehalt
an verdaulidhem Ciweif {choantt allerdings swijhen
11,6 Progent bei Winenlaud, jogar 14 SBrogent bet
Holunderlaub und 5 6i3 6 Prozent bei Ejden- und
Rappelloub, fo bafi Hiernad) etiva folgende ab-
fteigende Reihenfolge aufpujtellen ift: Holunbder,
Gommerlinde, Aporn, Erle, Weibe, Ciche, Budhe,
Rofifaftanie, Coerejdhe, Birfe, Hafelnuf. Will man
Baumlaub fiiv den Winter janumreln und trodnen,
fo fchneibet man mit einem Meifer oder einer
Gartenichere die mit Qaub befehien Bweige bid
su % cm Dide ab und trodnet fie an einem
{chattigen Plake, nicht in der Sonne, woranf nan
jie, in Biindel gebunden, an luftigen Stellen gumt
Stachtroditen aufhingt. Wixft man dann in Winter
taghdy einige Biveige den Kaninchen vor, fo freffen
fie dbad Laub ab und nagen auBerbem an den
Broeigen felbft, woburd) jie fidh Bejdhdftigun
machen und die Bdhne gefund erfhalten. Dr. Bl.
Die Siden diirfen nidt gu frdd anf den Hif-
flangen fiernadifen. Wenn die Riiden ein Alter
von fed)8 bi3 acyt Wodjen evreicht haben, jind fie
felbjtandig geiworden, jo daf fie ber Fithrung durreh
bie Henne nidyt mehu bediitfen. Die meijten Tand-
wivte laffen fie daan zu den alten Hithnern, mit
dbenen fic andh nachtd den Stall teilen, wahrend
fie bid dahin gewdhnlich mit ben Hennen getrennte
Unterfunjtsraume Hatten. Sie pilegen jich dann
auch gern ivie die alten Hithner abends auf die
Gipjtangen st feben, tie fie died von den aften
fehen, und auf diefen die Madhte su verbringen.
Datin liegt aber etne Gefafr fitr die Kirden; denn
jie briiden babei dasd Bruftbein gegen die Stangen,
bag noch toeid) it und infolgedeffen jich vetbiegt,
fo daf fie fitr ihe Leben ein vevlriimmied Bruftbein
behalten. Daduvd) it nicht nuc ifre Figur
entitellt, fonbern es ittt andy avf die Segetitigheit
nadyteilig eti, wie fait afle rpetlide Migbiidungern.
Auch beim Adfliegen von ben Stangen amt Morgen
Punen fie fid) dod Bruftbein feicht befoibigern,
namentlich wenn diefelben slemlid) Hodh angedrodhs
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g‘v‘;o, oa die Fli wd nidht o entroids , Ui
nen ein janf Perabfliegen su ern ern.
©o lange dad Bruftbein nodh niht exfrarkt it lafje
man daher die jungen Hithner nachtd nidht auf den
Gtangen aufjigen, {ondern Hid gum Alter von etiva
drei Monaten in einem befonderen Roum iiber-
nadhten, in weldem man ihnen in einer Cde ausd
mweichen Heu oder Strof eine Lagerjdtte bereitet.
Yudy it ed bejfer, wenn fie am Tage nodh nicht
mit den alten Hithnern lanfen, da jre gum frif-
tigen Wacdhétum nod) befondberer Fiitterung be-
bidrfen und von jemen leid)t abgedbringt obder
abgebijjen werben, wenn fie nidht von ifnen abge»
1

fonbext {ind. Dr. Bl.
Die Ausugifinung des Taunbenfdifages ijt,
wenn ed irgend angeht, nadh) Often oder Gitdoften
anzulegen, damit {dhon die erjten Sonnenitrafhlen
tn den Gdhlag fallen und die Jauben foden, frith-
qzamg den Glag gu verlajjen und ins Feld gu
fliegen, um jidh v erfted Futter su juchen; denn
e der Frithe ded Morgens finben fie dort aufer
Ben Samen von allerlei Pflanzen, namentlid)
Untriutern, die jie vertilgen, und die natiirlich den
Fag fiber ebenfalis dort 1ind, auch nodh mandjerlei
Radyttieve, die meift Schidlinge der Felbfriichie
find, nadh) Somtenaujgang aber bald jicd) in den
Boben verfriedhen. Diefe tierifde Mahrung ver-
arefhrt die Buchtidhigleit der Tauben, jo daf fie
efrre oder jogar groet Bruten im Jafhre mehr maghen
al3 Tauben, die weniger frith ausjliegen, 1Un=
giinjtig ift e3, roenn die Ausflugdifnung nad
Porben oder gar nach Wejten fiegt, fo dbaf rauhe
Binbde in diefelbe wehen obder der Regen hinein-
getriefen mwivd, Auf dben mieijien lanbdlichen Ge-
Hoften find ferner die Ausflugdifnungen su jhmal,
fo Do eine eingige Taube eine jolche ausfiillt. Dasd
Bat den Mahteil, daf oft zantijhe Jduber die
Offnung verfperren und die Tanben, die aufd Neft
wollen, abbeifen. Man follte daher den Ausflug
jo breit anlegen, dap etva dret Tauben gleichzeitig
Bindurch dnnen, oder mefrere Flugdifnungen ein-
rihten.  Matitelich - miifjen diefelben bequem zu
fnen und zu fdliegen fein, wenn der Sehlag
oben auf Odem Hauje oder dem Stallgediude
fify befinbet, Damit man nicht erit Hinauf
&ggen muf.  Am beften ift eine Shlufilappe,
burd) eine ftazfe, diber Rollen laufenbde
Gehiur gefdlofien rwird, Matdvlich muf fie nadts
gefblojlen und frfih beim erjten  Dageslidhte

dffnet juerben. = Dr, BI.
Gurfien mit Kaninfeneifd gefdMe vilden en
@ericht, da2 aud) dem veripdhuteiten Gaumen
aufaqen roird, und gu dem fich bas Kanindjentlein
trefiftch verjverten lakt.y Man bereitet ed in folgen-
der Weife: Von einem al3 Braten ju veriwendenden
Sanindhen trennt man die Keulen fowie den Kobf
ab und diinftet diefe nebit Hers, Qunge und Leber
in wenig Wafjer unter Jujab von zwei Suppen=
wiirfeln nahesu gar, wad etwa 1Y% Gtunden
dapert, Bft dann die Fietidteile von Den Knodhen
und hadt alled gang Hein. Davauf gibt man etwasd
4T3 und Bfeffer, Musfatnup, fein gewiegte
Jeteonenjhate dazu und mengt dad Gamge mit
altadenen Semmeln, die man in Wajfer oder,
wenn e3 fein fann, in Mild aufgereidht und
guidgedriidt hat. Rann man ein oder zivei Cier
Béngufesen, jo ijt e3 um o beffer. Albann nimmt
wmn enige dide Gurfen, bie bereitd viele RKevne
Baben, fdneidet fie der Réinge nad) in swei Teile
uid entfernt die Kerne, worauf man diejelben mit
obtgert Gemenge fillt unb mit jtarfem Bivirn
sulammenbindet. ievauf legt man fie in den
fortopf, giefit die Brithe darvauf, die man mit
mentg Wajjer verdiinnt, wenn e3 notig ijt, und likt
da3 Gericht nody ettwa eine Balbe Ctunbde auf
tndem Feuer ditnften, bid die Gurten weid) find.
Galztartofieln ober Pellfartoffeln geben die
fo gefiillten @urfen eine fittigende und ohl

{@medende Mahlzeit. _ Dr, 8L
- Ginfader ¥ anmenkudien. it der erhohten
Brotration Haben tiv toohl audy einmal jvieder
eftoad Mehl fiir einen einfachen Suchen itbrig.

Ein fefr gutes Regebt hievsu ijt folgendes: 250 g

Roggens und 250 g Weigenmehl mijdht ntan gu-
fammen und veravbeitet e3 mut 2 Eploffel voll
Buder, einem EHlbffel voll gefdhmolzener Butter,
einem ganzen i, einer Prife Sals, dev abgeriebenen
Gdale einer Jitrone, 35 g Hefe und fo viel lan=
maener Butteomild, wie ndtig ift, um einen guten,
foderen Rudjentety herzuftellen. Hat der Teig
3 Gtunben gepangen, fnetet man ifn durd) und
rollt thn auf einem eingefetteten und mit Miepl
Beftrenten Badbled) aud, Unterbeflen Hat man
blase SBHomven ausgefieint, befegt nun damit

1y Deit Rudhen, fireut Buder daritber und badt ihn,

goldbraun und gar. . Br.

Warmelade anus Tomaien und gefben Aiben.
Man vechriet Hievsu auf 1 1 nicht reif gewordene
gritne Tomaten ein Pfund Ritben, aljv etwa
5 bi3 6 audgewadyjene, gute Ritben. Die Tomaten
werden zeridhnitten und mit etvas deutidem
Jngrer fo lange gefodht, bi3 fie fidy durch ein Sieb
jtretchen lajjen. Die Ritben pupt und rwdjdht man,
reibt fie anf bem Hanbdreibeifen und vermijdht jie
niit den Tomaten. Nun rednet man auf 715 bid
10 kg Tomaten- und Ritbenmart 1 kg Juder,
focht lefteren mit ein enig Waijer fo lange, bis
et breit vom QWffel tropit, gibt dbas Tomaten- und
Ritbenmart Hingu und focht ed unter beftindigem
Rithren 3 Stunden. Dann fiillt man die Marme-
labe aus, ritfhet fiic 10 S, Galizylpulver darunter
und fitllt fie in Steinguttopfe, legt auf jeden Topf
ein mit Salizylipivitus getranttes Blatt Papier
und bindet zu. Diefe Marmeladbe ?at ein under-
Fo{lle«i goldbrtliched Ausdfehen, ijt billig und jhymedt
ehr qut.

BWafferdidimaden won Rleidungsfden.
(Bugleid) fyragebeantwortung.) Das Wafferdidht-
madjen bon Kleidbungsitiiden, Umbingetajden, Rud-
fdden uf. fann folgendermafRen gejdjehen: Man
nefhme 500 g aud der Mild) abgefchiedenes Kafein
und mijche e8 mit 115 1 Wajfer unter Hejtindigem
Umrithren. Dagu fige man 12 g pulberifierten
peldjchten Ralt. Gleidzeitig [Bfe man auf wavmem
Wege 25 g Seife in 3 1 Wafjer und mijdje diefe
ofung mit der erfteren. Die betreffenden Stofre
erden nun mit diefer Flitffigleit entweder durch
Gintaudjen odber oftmaliges ufjtreichen im-
priigniert. Der Stoff mup fo bollgejogen fein,
dafy ex nur nidht tropjt, worauf man ihn trodnen
@Rt Nunmehr toird dev Stoff mit einer Wjung
bon_ 50 Bi8 60 Zeilen effiglaurer Tonerde in
Wajfer Behandelt. Durd) die Cinwirfung diefer
Wiung toitd der Safeinfalr unldslich gemagf)t
und bildbet mit der altalifhen Seife unldslide
margarinfaure Tonerde. Bulelt wixd dad tm-
priigniecte Gewebe nod) in fajt fodjended Wafjer
&emu&)t unbd dann getrodnet. — Jn dev , Deutjdjen
Oiger-Beitung” jdhried ein Mitavbeiter box einigen
Qabren folgendes : ,,Wleigené werden alle Jagd-
tleidbungsftiide a3 wafjerdicht berfauft, allein fie
toaren e8 meift und find e3 nidt mehr, wie der
erfte Regen ober Schneefall Deweijt. Darum im:
pragnieve id) die neuen Hofen jtets felbft nod)
einmal,” und givar Billig und lange anfaltend.
Dies gefdhieht durd) efjigiauve Tonerde, tveldhe
im Berhiltnis bon 1:5 oder aud) mur 1:10 in
flaves, faltes, in einem Wajchbottid) ober einer
emaillierten Wanne befindlidhes Wajfer gegoffen
wird. Da wird dad Beinkleid hineinverfentt, diev
bi8 finf Tage Odavin gelajjen, natitclich Biter
getvendet und nacf)tgebrﬁd‘t, fobann  Devaudge-
nommen und 3um Abtropfen und Trodnen auj-
pehingt. Meine Jagdhitte oder Mithenr find
jamtlich ,efftafauer”, ebenjo die Schulterlage wd
ote SvmelvoritoRe der Jagdjobpen bHid iiber bdie
Gllenbogen durch bielfadesd Aujtragen der Flitjjigs
feit. @8 ijt aud) fehr ptaftilfc{), bie Pulswivmer
und die Handchube, auch lederne, effigiauer zu
madjen.” :

Frage und Antwovt.
Gin Ratgeber fitr jedevmann,

@a ber Dreud der fohen Uujlage unjeves Wlatted febr lange
eit bert, fo Gat bie t v ben Sefer nur

Bioed, wwenn fie brieflicy erfolgt. ©s wesden dafer aud nur

Fragen Beantwortet, denew 30 . in AriefmarRen Bei.

gefirgt. find. Dafite findet dann aber aud) jebe Frage direlte

@Erlcbigung. Die aligentein interefjievenden Frageftellungen werden

auierbem hier abgedvudt. Unonhme Jufdjviften werden grnnd:
5 faglich nidt beadhtet.)

Srage Mu. 232, Meine beiden elf Monate
alten blauen Wiener Hajinnen haben am 10, und
11. Juli je adyt Junge getworfen, dann aber jedes
Trinfen verjhmiht. Die Jungen warven Hid zum
Alter von drei Wodhen fehr munter, aber am
31. Suli fagen morgens ziwei Stitd ded exiten
Wurfes tot im Stall, an den beiden folgenden Tagen
ie ein3, bavauf drei bed geiten Wutfes unb Hernad)
nodhmald 3toei, die morgend noch ganz munter
gemeien waten, nadmittagd aber audgejtredt auf

er Ceite lagen und feine Luft su friegen {dyienen.
Sch vermute, daf e3 Diphtherie ift. €8 fterben Hier
viele Kaninchen tm Alter bon brei bis vier Wochen;
was it dagegen su maden? 3. M. in W,

Antwort: Diphtherie iit an 'gem gelbliden,
tijigen Belag im Palie oder Radien beutlidh au
etfenuen; wenn berfelbe nicht vorhamden ift, fo

fann e3 feine Diphiherie fein. Wenn Sie bdenm
Hifinnen adt Junge gur Aufzudt lajfen, jo dirfen
Gie fid) fiber bad Eingefhen ber Jungen nuid)t
roundern; denn felten nur fann eine Hifin jo viele
aufsiehen; mehr ald vier bi3 fitnf joll man ihr nigt
lafjen, da fonjt die Jungen nid)t gebeifen und die
$Hifin ebenfalld zu fehr gejdhidt wird. Wenn das
Cingehen der Jungen fhon Hierauf vielleicht allein
suritdzufithren ift, fo toitten mbgliderveiie aud)
noch) andere Urfachen mit. Jn dem Alter bon bret
bi3 vier Wodhen find gerade tn diefein Fahre audy
an anbeven Orten viele junge Kaninden einges
gangen, und zwar infolge der grofen Warme und
Frodenfeit diefes GSommers, namentlih wenn
ihre Gtalle und Ausldufe zu jehr der Sonne aud«
gefest find.  Bei joldyex Witterung miifien fie
unbebingt Sehatten Haben und fHinveichend Trink
roaffer erhalten, um den fdhidlidhen Folgen der
Hibe fic) eriwehren ju tonnen. Jd) vermute n&mlicg,
bap das jdhtvere Atmen eine Folge der Hise iit.
Geben Sie al8 Futter auc) reichlich frifches, jaftiged
Grin aller Art. Dr, 81,
. Trage Nr. 233, Da mivin lefter Beit wiederholt
junge Kanindyen eingegangen jind, nehme i) an,
baf im (Mriiui)uttet Giftplanen fich befinben und
fiige drei verichiebene Grdfjer bei, indem ich bitte,
deren Mamen feftzujtellen und angugeben, welde
bavon giftig 1und al8 Griinfutter jchadlid) jind, aud
toie fie auszurotten find. Sdjaden fie audy, wenn
fie ald Heu verfiittert werben? . P. S in N,
Antwort: Nad) dem Juitande der eingefandien
PBflangen Ionnen wir mit Vefrimmiheit nicht
angeben, welden Gattungen fie angehdren. Nady
unferem Dafitchalten ift Nr. 1 Kndterich, 2 Kalbers
tropf und 8 Barenflou. Bavenflan und Kndterich
find Gijtpflangen; RKalbertropf ift ebenfalld zur
Rahrung fiir Kanindhen ungeeignet; alle drei jind
aud al3d Heu fein geeigneted Futter. Sidherzu veve
tilgen find bie Pflangen nur, wwennman fie mit den
Wurzeln audgribt und vernichtet oder an ihrem
Gtandorte mit ungeldjhtems gepulverten Rall
{iberjtrent, wad am bejten bei Harem Wetter am
Abend gejchieht, damit durd) den Tau in der Nadyt
ber Ralf geldjdyt toird und die Pilangen verbrennt.
Dabet ift dbatauf zu achten, dag der Kall aud) an
bie Wurzeln fommt. Dr, Bl
Frage Nr. 284, Auf unjevem RNadybarfhofe
Hertjeht unter den Giinfen Gefligeldyolera, eins
gefchleppt durd) 50 Ginfe, weldje vor etroa drei
Wodhen von einem grdferen Transporte gelauft
tourden. Oibt e3 fein Radifalmittel gegen die
Qnjtectung, die einen furdhtbarenBerlut verutiaden
toiirde 2 Ctiftad, & v, St. in T
Antwort: Gegen Geflitgeldholera hat man bis
jept nod feinSHeilmittel ausdfindig gemadht. DerWus-
brudh der Gefliigeldholera ijt bon dem Befier bed
Geflitgel3 der Polizeibehdrde angumelden, welde
den Sreidtierarst sur Anordnung der erforderlichen
Mafregaln, indbejondere aud) uv Berhittung der.
eiteren Verbreitung der Seudye, su veranlaffen
Hat. Nberseugen Sie fid) sundd)jt, ob die An-
mefdung gejdehen ift. Sodann vermeidben Gie
jede Berithrung mit dem Nadhybaraehofte, bejonderd
mit bem bdortigen Geflilgel. = Dev Anftedungsitoff
Haftet vorzugdeife an den Kotmaijen dev erfrantten
Fiere und tird u. a. namentlid) dadurd) verbreitet,
dofy Menjden ihn an den Schuhen mitidleppen,
fo_bap a3 Wetreten bes befallenen Gehoites
mdglichit u unterlafjen i{l. Auch durd fliefenbed
i%a%iet terben Cholerafeime hHaufig vevbreitet,
tedhalb Wafjer, das mit dem anderen Hofe in
Berbindbung fteht, gum Tranfen bdes Gejligels
nidht zu verwenbden ift. Selbftverftandlid) mug
jebe Werbindbung Jhres Gefliigels mit dem nady-
barhg)zeu vermieben erben, aud) da3 Betreten
bed Nacdhbargrunditiides durd) dasdfelbe, wedhalb
Gie e3 notigenfalls abgei%ettt Halten wmilfjen, bid
bie Geudhe erlofchen ift. Das gilt aud) von Fhren
Tauben, dburd) die jonft eine Berjhleppung ber
Retme am leidteften ftattfinden biirfte; Sie mijfen
alfo aud diefe abfperren. Geben Gie auferdem
Shrem Geflitgel etwasd Cijenvitriol ind Trinfiwajfer,
5 g auf 1 1 Waffer, woburd) die Anftedungdgefahr
etioa3 vervingert toirb. Dr, Bl
Frage Nr. 235. Die Mehlbeere joll al3 Raffee
gebraudht revben fonnen. Wie muf man He
Beeren gubereiten? B, 8, in W,
~ Untwort: Die Weigbornfriidhte (Mehibeeren)
find an der Luft zu trodnen und in aufgehangten
Shdden aufpubervahren, damit die ‘l&fm nidt
fhimmelt. Die Roftung witd dann nadh Bebarf
toie bet Raffecbohnen vorgenommen, dad Rdft-
probuft gemablen und e #HlH aufgefosdht.




Henes fiy Jeid und Gaview, Hans, Hof und Hiidye.

Sur Rufbewafrung dev Sarteffein. Die vom
Sftitut © fiY' Gdrungsgewerbe heraudgegebene
,Beitichrit it  Spiritusinduftrie Hatte an ihre
%eter bie WBitte um Mitteilungen qus der Praxid
iber bie beite Qagerung von Kartoffeln geridhtet.
Ritterqutsbefiper A, Wifd), Gr.-Sdhirme, dupert
it ‘bazu folgendermafen: ,Tvopdem i) fiber
arofe  Kartoffelfeller verfiige, bringe id) meine
fartojfeln — etiva 6000 Hi3 8000 Jtr. *— aus-
jchlieflich bis auf fleine Mengen in Kartoffelmieten
auf ven Felbern unter. Die Anlage der Kartoffel=
inieten gefdyieht folgenbermafen: Den Plaf der
Mieten dple ich micr auf einem Felbe aus, auf
bem im folgenden Jahre Kartoffeln gebaut werden
jolfen, und zwar an einer Gtelle, die fiir die Ab-
jubr gitnftig ift. Jdh ftede mir gundchit die Mieten
in eirter Breite von 186 em ab und piliige mit dem
Yeferpflug mehrere Furdjen um biefe abgeftectten
186 cm Breite Herum, fo daf durch biefe Pflug-
furche, bie ich an die geftedten Ruten Heramverfe,
vie Piete martiert ift. Die Kartoffeln fommen aljo
viveft auf die Uderflache zu liegen. Gin Aus-
fhaufeln 6id 3u 10 cm Fiefe, wie man es hiufig
antrifft, Balte iy fitr falid), da Das Ausdiinjten
per Qartoffeln bei bem in der Grube liegenden
Feil taum moglich ift und i) auBerdem bei jtarfen
Rieberjchlagen dbas Wafjer in dber Grube feftiebt.
9(uf biefe fo vorbereitete und markierte Rartoffel-
mieteftelle fahre i) mit meinem RKajtentvagen quer
o0t unb reifje den Wagen ab. Die RKartoffeln
werben nun mit der Rartoffelgabel in eine Miet-
form gefchaufelt, die aljo die Breite von 2 m und
eine ohe von 90 em Hat. Hierauf dede id) eine
Stropididit von etva 10 cm gutemn Roggenjtroh,
von beibent Seiten angelegt unb ganz gleidmadfig
berteilf.  Die iiber den s?m‘mf?eliit[t ragenbden
Strohenden werben durd) ein Brett, fweldhes ich
quf beun Firft lege, gewolbt, jo daf bie NMiete
gleichiam mit einem Strofbiigel abgededt ift. Nun
petverfe id) die RKartoffeliniete bid an die Bretter-
fanten mit dev aufgepfliigten loderen Erde, aber
dur fo, bafy bad ©tol) jdhivad) bededt ift. Das
Brett witd bann mit ber Verlingerung der Miete
weitergeriidt, jo daf der Mietenfirft in der Breite
#es Breitesd mit Erbe unbededt bleibt. Der Regen
fann in diefen Strohiirft nidht einbringen, da das
©troh toie ein Biigel gefpannt ift. Durd) das
Bahlen ber Rarvtoffelfdrbe beim Ansjchiitten bin
idyin bex Lage, den Fuhalt deriieten gu bejtimumen,
wnd zroar lege i) die Mieten nicht grofer ald mit
eingm Jnbalte von 200 Beninern an. Damit
exreiche i) erjtend einmal eine leichte Kontrolle
#ber meine Kartoffelbeftdnde, und zveitend ver-
meibe iy im Winter, wenn i) Kartoffeln Herein-
fahre, basg Anreiffen der Miete, da id) Dann jtetd
eite obet ziwei von diefen 200-Fentuer-NMieten in
pen Reller oder in die Breunerei fahre. Pie leicht
mit Erbe beworfenen Mieten lajfe iy dann drei
ei3 vier Wodjen liegen, bamit die Kartoffeln aus-
ichoigen fonnen, lajje aber zur BVorjicht die Mieten
ereitd umpfliigen und bie aufgepfliigte Erbe mit
Qartoffelfraut bebeden, bamit id)y bei ploBlich
cintretendem fjtarfen Frojt Iodere CGrde zum

Bubeden hobe. ®laube iy bie Kartofieln genfigend
ausgefdyivibt, jo lajfe ich bie Micten mit etiier 60 cm
jtarfen Grdichicht bebeden, den Firjt jedoch nur mit
ettoa 5 cm Grbe. Rurg vorm Eimintern dede id
benn die Mieten mit dem an die Mieten ge=
fahreten Rartoffelfrant iie mit einer $Haube
ab.  Mit biefer Dede bleiben bie Kartoffeln
bis tveit ind Frithjahr Hinein lLiegen, demn idh
habe bie Grfahrung gemacht, daf bei dem foges
nannten Litftent an warmen Tagen im Frithjahr
warme Quft in die Rartoffelmiete einbringt
und ftaxfes RKeimen Dder RKartoffefn verurjadyt,
wihrend felbft bei warmem Frithiahrdwetter jid)
unter dber Winterdede die Temperatur, die beim
Meeffen mit dem Mictenthermometer + 4 Grad
Celjius exgab, erfhalt.”

Das Aunflodtern oder Anfladien der Erdbeeren
iit mit grofer Vorfiht audzufithren, damit man
ben Wurzeln nidht zu nahe fommt, Man bedient
fich Hievau einexr jchmalen oder fpigen Hade und
Hadt mit diefer zioifchen ben Rethen tiefer ald in
der Nihe der Pflanzen, wobei man e jo einvichtet,
dafp um die Pflanzen Herum eine fHeine Menge
Grbe angehiufelt with. Soldjed Anhiaufeln exrveift
fich bejonders bei den im lebten Sommer ges
pflangten Erdbeeren zwedmdafig, iveil bderen
Wurzelhald oftmals Hocdhjteht.  Bei dbem Eut-
fernen 9ed3 Unfrauted ijt Hauptjacdhlidy auf bdie
augbanernden nfrauter ju acdyten.  Befinben
fid) jolche in ber Nihe ber Bilanzen, jo entfernt
man fie mit einem ftarfen Mejfer, mit dem man
ihuen leichter Deiformmien fann al8 mit einer
Hade, ohne babei bie Wurzeln der Crbbeere zu
befchadigen. 1%

Eiguen fidh leidite oder [fwere Sithnervaffen
Beffer filr den Wanernbof? - linjere Landivirte,
vor allem die biuerlichen Grundbefiver, betveiben
bie Gefliigelzudit Hauptiddlid) der Eier wegen,
teild um fitr den eigenen Tijd) jtetd ein frdftiges
RNahrungdmittel ju Haben, da fie frijdes Fleijdh
nicht jederzeit befdjaffen fonnen, teils audy wm
durch ben Cierverfauf fid) eine Nebeneinnafte zu
verfhaffen; bdie Erzengung von Geflitgelfleijch
fpielf bei ihnen nur eine nebenjadyliche Rolle. Fir
diefen Biwed werben meiftens leidhteve Hithnerrajjen
gefalten, wie 8 die meijten deutjchen Landhithuer
find, und jodbaun namentlidy Jtalicner oder beven
Rreugungen mit Landhithnern, Fiir den genannten
Bived eignen {id) dieje audy ant bejten, objvohl man
in jiingjter Jeit vielfach die Haltung jdrverever
Rajfen empfohlen Hat, dberen vermehrte Craengung
in Deutfdhland freilich ebenfalld eriitnjdht todre,
i unferen Bedarf an Gefligelfleif) mehr ald
pisher um Jnlande deden zu fonnen. 9Allein bie
idyweren Raffen exfordern mehr Futter, und wenn
fie jolhed nicht in geniigender Menge finben, o
mufp aug ben Getreidejaden gefirttert werben,
wdahrend e3 dem Bauern darunt gu tun ijt, daf fich
bie Hlihrer ihr Futter miglichit felber judhen. Die
fchiveren Rajfen aber jind nicht foldhe eifrigen
Futterfudjer ivie die leichten; ihre Haltung wird
daper Toftfpieliger. Auperbem ift Den meiften ber
jdyiveren Raffen meijt eine grofere Brutlujt eigen

al3 den leichteren, bie jehon mit bent goeiten Johie
oft fefir kberhand niwuni, und jvenn e fiir en
Sandwirt audy evioRujcht ift, jeded Jaht einige
Pritterinnen zu Hhaben, unt die erforderliche Nady
sucht an Junggeiliigel Herauziefen gu fonuen, o
ift e8 ihm dod) dvgetlid), toenn im Sommer eine
qange Anzahl Pennen brutlujtig auf ben NMeftern
fibt, anjtatt fleifig Demt Segegejhdft obguliegen.
Audy erfordert die Aufzucht dev jchveren Rajjen
meift etroad mehr Mithe uub mehr Jeit, bid fie
legereif find. Wer daher in feinem MWetriebe
tweniger Beit evitbrigen fanm, der Gleibe bei ben
leichten Rajfen, obroohl aud) die jdhweren ifre
Borziige Haben, die it ein anbermal datlegen
roollen. r. Bl
Setdehivant als Tee. Der Chemifer A. Cobensl
jeift in der Wochenjduift ,Bud) fiic Alle” auf bad
mafjenfaft wilbmud)eenbe Peidelraut fin. &3
gedeift auf jteinigent Boden und nimmt nupbaren
Bflanzen, die Kulturboden verlangen, feinen
Raum weg. Wiv fdhdben den Heidehonig ivegen
jeines angenehm oromatijjen Gejdymades und
fennen feine frdftige Wirtung bei Halde unb
Sungenverjdleimungen. Daf aber audy die Blitten
bes Peidefrauts, ald FTee aufgefodt, Heiltraftia
witten, jollte bejjer befamnt fein. Die Linbetung
bei afthmatijhen und fatarchalijden Erfranfungen
ift auffaliend, wemt aud) ftark eingerourzelte Seidben,
nantentlich in Hoherent Wlter, damit nicht melr gu
befeitigen find. Dury lingered KRochen in Wafjer
gelonnener Tee aus Heidefrautbliiten toirkt in
Fillen leichtever Haldverichleimung und Hujten
als fibertafchend qutes peilmittel. Aber aud) alg
tigliches Tifch= und Abendgetrant ift ber angenehni
bluntig buftende Tee ald Genupmittel zu empiehler
Die cingelnen Blitten ded Heidefrauted geminnt
man burch Abjtreifen von den Rifpen gwijden den
Fingern, twobei die nod) nidt gang entjalteten
Blitten in der Hohlen Pand zuriidbleiben. WMan
troduet fie freiliegend an der Quft, jedod) barf bies
weder an der Sonne noch bei Hinftlider Wavme
gejdhefen. Gind bdie Bliten gut getrodnet, fo
jondert nan jie guerft burd) ein grobhnajdiges Sieh
pon Stengeln und befreit die Blitten dann nod
durd) Sieben in eiem feineven Gerdt vom Staub.
Die Bliiten laffen fich, gut veridhlofien, jahrelatig
aufbeivafren, ofe thren lieblichen narfotijdhen
Duft gu verlieren. Zu einem leidhten Getrant

gendige ein Seaffeeldffel voll- Bliitew, bre=

einert halben SQiter Waffer Turg aujfodht. B[u
Heilzivecen m:?me man jivei- 618 dreimal fobiel
bei gleidjer Wajfermenge und fodje bad Gange bis
auf ettoa einen Bievtel Liter ein; dad burdhgeleibie,
tviftig buftende @etrdnf twirh mit etwad Juder
verfet und vor bem Gc%tiafengef)en genofjen.
Die jtdrtere Einfochung toickt, wenn aud) nidht in
Hoherem Grade, narfotiid). Aus groferen Mengen
lajle fich aud) ein Kraftauszug, eine didflifiige, fa
jogar 3ihe Waffe geinnen, die, richtig aujbervabri,
jahrelong haltbar bleibt. Diefer Eptraft tonne ald
:{)u}”tcnpnftille genommen ober gur tajden Hes-
jtellung von Tee durch Aufldjung in Heifem Waffer
benupt twerben,
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