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‘T}ic Dithnerrajie, weldhe wir hier in einer
wouvtvefilichen  Abbifbung unferen Lefern
oorfifren, ijt ein Crzeugnis deuticher Hiichter-
tatigleit, und awar eine alte deutfdhe Rafe,
wenn fie and) zu der Hohen Bollfommenbeit
in Figie wntd Seidhung, in der wir fie heut:
sutage auf den Ausftellungen bewunderit, exft
i ncuefter ' Seit  gelangt ijt. UGB um Ddie
Mitte ded vorvigen Fahrhundertd bdie Lieb-
Haberei fiiv bad Gefliigel mit der Rafjezucht
ihren Anfang nahny, da waren ed audlindijdye,
meijt englifdje ober ven dor Engldndern vers
ool fonmmete Najjen, melden
fich dic beutjdjern Bitchter 3u-
yanbten,~wabrend bic deut:
feheit Najjen als mindevivertig
betradytet  und  juviidgejest
mwurden. Cin giitiges Gejd)icd
Hat die Lalenfelder voy diejem
Sdhicial bewabhrt, da einige
Siichter inWejtfalen, dberHeimat
per Rajje, an threr Sudyt unent-
mwegt fefthielten. Juberneuejter
Beit hat bie vradytige Seid)-
nung ihnen wieder mehr Ber=
breihmg verjdafit.
Ju ifrer allgemeinen Cr-
cheimung gleichen fie den an=
deren deutfcjen Landbiibnern,
find freilic) etwas grifer ald
die meiftenr derfelbern, Denn dev
Dahn erveidyt ein Gewidyt von
2 big 21/,, bie Penne ein joldes
von 1Y/, big 2 kg, Sie find
auc) ebenfo lebhaft und beweglich ie bdie
anderen deutjdyen Landhithuer.
. Dexr Hahn bat mittelgropen, mapig breiten,
etwag [duglichen Qonf; der Kamm ijt mittels
hod), einjad), aufredht ftehend, nidht zu tief,
‘aber gleidmaig gezadt, Dhinten abgerunbet,
oon  feinem ®ewebe, ben Jaden nidyt Dbe-
rithrend, hodyrot wie aud) die mittellangen,
abgerunvetenn  Lehllappen. Der Sdjnabel ift
miltellang, mipig ftarf, = Dbleifarben mit einer
©dyattierung ind Blaulide. Dag Beficht ift
rot, unbefiedert; Ddie igen find  lebhaft,
bunlelyot, die Ohrfheiben flein, langlih rund,
anliegend, bon weifer Farbe, ein jdymaler roter
Rand  zuldffig. Der pals ift mittellang,
mdBig gebogen, mit reithem Behang verfehen
unbd wird aufredjt getragen. Der Rumpi ift
geftredt und vollgerundet, gut entwidelt, nady
hinten nicdht zu  inig.

rundete Bruft iird jiemlid) Hod) getragen.
Der Riiden ift mapig lang, ziemlid) wagered)t
(nicht abfalleno) uud breit, namentlich im
Sattel. -Die Flitgel find breit und frdftig und
werdent anliegend getragen. Der Schwany ift
veic) entwidelt, mit langen, jdhon gebogenen
Sidjeln, weder zu flad), nod) zu hod) getragen.
Dic Schentel find furz, mitteljtaxrt, feft bejiedert,
dic Laufe mittellang, unbefiedert, von jchieferblaier
Javbe, die Ndgel weifs, die Jeher gui gejpreizt.

DieH e nuegleicht dem Hahue big aufj vie Ge-
jchlechtaunterfdyiee, hat fleinen, aufrechtitehenven
pber mir nad) hinten wenig umliegenden Samnt.

Die Feidhnung des Gefiedersd ijt von
cigenavtiger  Schonbeit, Dbet feiner anderen

Sakenfelder,

Rajje {o vorfommend; denm dag ganze Ge-
fieber it reinweip bis auj Kopf, Haldbehang
und Schwang welde tief jammetidywary find
und fich pradig abheben. Jm Sattelbehang
bed Dahnes find jdymale, jdhwarze Schajtitridje
an den Spigen der Fevern zuldjfig, doch wird
reinveifer Sattelbefjang vovgezogen.  Fehlers
haft find fhoarze Federn an anbeven als den
genannten Stellen, aber im Nitden der Hennen
nidjt gamz au vermeiden, wenn man
Buriidgehen dex Jeidhuung verbiiten iwill.

Bov einigen Jahrzehnten waven die Lafen-
felber ‘Durdy fovigejepte Jngud)t fehr herab:
gefommen, vecht flein uud zuglei) empfindlid)

Die volle, fdon ge- | gegen Witterungeeinflitffe gewnrben; jegt find

et |

fie mwieber frdftiger; jedod) ift bei ber Budit
auf bobe, itaftlihe Figur immer nod) das
grofite Gewidht au legen. JIn frithejter Jugeid
find fie gegen Najje und Kilte envas empiindlic
und vevlangen entjprechenve Sorgjamieit. bet
ber Aufzudt.

Sie lfegen red)t fleigig, jeboc) find ibre
Gier nidyt grof, bdie Sdale ift weip. Das
Sleijch) ift fehr zart und jdhmadhait, und bei
ihrem feinen Knodenbau lefern fie auch fiir
ihre Figur viel Fleijeh; namentlid) ift bie
PBruft voll. Sie gehoren gu den Nidytbriitern.
| Bei einiger Sorgjamfeit tn der Pilege eiguen
fie fich fiir den Bauernhof jehr
gut und bifben eine prachtige
Bierde desjelben.

Die gl;?tim'tung der
3wetfdjen,

md Weinbauinfpeltor
[ling, @eifenheim R,
Beveitung von

Fwetidgenlatwerge. Unter

Lbjtlativerge verfteht man ein

bid eingetochtes Gemijch von

Obijtjaft und -marf, gerodhnlich

im Rexhaltnis mie 3:1. Die
Qatwergebereitung  ift  Fivar

etioas  umftandlicher als - bie

Musbereiting, aber bas G-

seugnid  ijt jehr jdmadbaft,

jabrelang haltbar und jehr billig,

weil fein oder mur wenig Juder

bazu erforderlicy ift. Die Hers

itellung gejcient wie folgt s Fair

reife, gewdfuliche, gerbjdure-

veiche Birnen vder Sitfdpjel werden gejchiittelt,
geajchen, in Viectel gejdhnitten (fleine Vivnen
tonnen gang bleiben), bas Faulewnd Wunmitichige
entfernt und mit der Haljte Waijer ziemlich
weid) getocht, danm gefeltert, wobei man bet
manchen Keltern voverit bem Kelterforb mit
aroben Geweben ober gebrithtem Langjtroh) aus-
| fegen mup. Wenn jofort noch mehr BVirnen oder
Sipfel weid) gefocht 1werden follen, jo verwenbet
[ man bazu fein Wajjer mehr, jondern gelelterten
| Mojt. Wo Dbjtmahleinvichtungen vorhanben find,
faun man den Objtmoft and) auf faltem Wege
qewinnen, inbem man die Friuhte gertleinert unv
bann bdie Maijche feltert, 1was den BVoraug befist,
bag es jhneller geht.  Der geroonnene Wojt wird
alsbann didlich eingefocht und nun die reijen, ent-
fteinten  Biwetjchen  Hineingetan  und 3w Bret
gefocht.  Danad) wird die Maije dburchgejhlagen,
[ oogu man  ein “groflocheriges &ieb oder eine
| Raifiermaidyine benust, undbann fommt das Gange
in pen SKeffel vder Topf zuriid und tird unter
peftdnbigem Wmuriithren did eingefod)t, bis eine
Rrobe, auf bem Teller erfalten gelajfen, feinen
Wailertand befommt. Dag Fiillen und Shliefen

Die




'm{‘uwmﬂt g3
T‘c{ fvie bei Mus.
Jahren veriwendet man mt/‘z: nu Saft nf\n ,mfn
oder Runtelvitben oder Wohren jtatt von t‘(mxln
odet Birnen. Die Nitbei werden ju diefenmt Jwede
qut geputt und in Stiide gejdhnitten, dann mit
Unnu fajt 1eid) gefocht und geprept.

Die Vevwendung der Swetjden u
Dunjtobjt (KRompott). D Q'mnmt)nn Vo1
Dunjtzivetichen verdient gquote Cmpjehlung und
Berbreitung, denn es ijt jehr billig und qut, weil
gar fein oder nur enig Streujucer (geftofener
oder Rriftalfuder) dazu gebraucht wivd, ferner
weil jich dad Dumftobit jahrelang Halt und qut
fhmedt. Die Haltbarfeit desjelben bevuht auf
geniigender Crhibing und quhid)tcm Verjchlup in
(\Mm,m Ucml)w\cnr Art. mcx,u nunmt man
reife, gejunbe, feine iiberveifen iichte, 1weldhe
man am zroedmdpigiten halbiert oder fitv enghalijige
Gefape vievtelt wnd jodann ohne odevmit ein wenig
Gtrenguder die Cinmachbehilter geftvichen voll-
fitllt, wobet man diejelben auj emem mehriach
aujmmnmengelegten Tuch dfters aufitdpt. Als Cin-
mmf)qtfﬂnc L‘lqllcn )ul) Hierfite am bejten weit- und
enybaljige fritge mit \kumuucnmlm;, mcttl)nlnu(‘
Flajchen mit Bierflajdenverjichluf jowie jamtlicye
mit -~ Gummnriving  verjehenen  Konjervengldjer,
=Bitchjen und - Shimc Nach dent Fiillen verjchlieft
uan die Gefige und itberbinbet die zugetorften
Freusiveije mit Bindfaden (fordel), dbamit wahrend

bes fochens der Korfen nicht f)emunllu‘q( Nla-
DA blmqt man diefe Gefafe in einen Ko
tobioder Wajdhtejjel, xuelm(‘u man vorher inm

od)um gegeit das Berjpringen der anmd)\ma (S
mit einer Cinlage ais $olz, Draht, Holzwolle oder
Grummet verjehen muf, und. gi Lv faltes Wajjer
darviiber, bis bie Gefiipe bededt Jindi- Gefife mit
Bievflajchenverjdhluf ditvfen nidt qang vousbem
RKodyvajjer bededt jein und der  Berjchlufbitgef
barf bet diefen erjt nach der Veendigung der Koc)-
zeit — Dbeim Hevausnehmen — Hevuntergedriictt
wetden. Das Kodhen des Dunjtohites muf langjam
gejchehen, und vomKochen des Wajjers ab laft man
Gefape bis 31 3/4 Liter Jnbhalt fitnf bis jechs Meinuten
fochen, grofeve jehn Minuten. MNach dev Kochzeit
find Die efdife jofort aus ben SKoc)behiltern
heraudzunehnien und an einer gegen Jugluft: ge-
ummten Stelle auj Holzunterlage evfalten zu lojjen.
Gefife mit Korfenverjdhiuf miiffen nady dem
Grfalten zur Craielung eines [(uftdichten Ver-
fehlujjes noch in BHeif gemachtes, flitfjiges, talg-
freies  Parvajfin oder i Flajchenlad getaucht
werden und jind dann liegend uuf,ulcmn[wn,
rdhrend andere, mit (\;mmnumq und Dectel ver-
fehene Gejife ftehend an einem tvodenen und
tithlen Orte aufzubewabren jind. Bei jolchen Gye-
fagen, die mit einem bdiden Korfen verjchlojjen
find, mup diejer vor dem Verladen etmwas ein-
efchlagen werden, wenn e jich itber den Halsrand
gt Gefafies evhoben Hat.

Das  Cinmaden bder IJwetidhen i
Buderwajjer als Konjerven (KRompott-
frivdte). Diejes Verfahren evrmidglidyt die voll-
fommenite Haltbavmadhung aller Friichte I)iniid}t ich
Crhaltung der Fowm, Ombc, Gejchmad und jahre-
langer $altbarteit. Das BVerfahren bevuht eben
fatls auf dent PBringip genitgender Erhibung bdes
Dojtes und nachherigem (uftdichten ‘)(bir[)luﬁ Die
geeignetjten Cinmadygefige jind: Konjervengldjer,
=firiige und =Biwchjen mit Gunmirving und Dedel.
Die Awetjhen jollen qepjliictt, gejund und veif,
nicht itbevveif und jaulig jein. Sie werden ents
weder als gange Frucht eingemacht, ungejchdlt
oder gejchilt, oder Dalbievt. —1ngejchilte ganze
Fritchte mitjjen vov dem Einlegen mit einer Gabel
mebhnials  angejtofien werden, um 3w jtarfes
Rlasen ju verhitten. Die ganzen oder hHalben
Friwhte mitjjen dicht und fejt in die qut gereinigten
ﬂoniewcnul er  eingelegt wcLbeu, wobel man
Bal Dierte Fritchte beim Cinfitllen in Gldjer mit der
offenen Seite umh unten wnd tm Vevband legt,
was jchpuer ijt.  MNach demt Vollfiillen der (»cranc
gicgt man qcmd)teu, geldutertes Fuderivajjer, (auf
1 Qiter Wajjer Y4 kg Suder) langjant iiber die
Sriichte bis oben hm, verjchlielt die Gefdie mit
Gummiring, Dedel und. Wiigel oder Klammer,
ftellt jie in den RKonjerven= vdev in einen gewdfhn-
lichen Kochtopf auf eine Wnterlage, damit jie nicht
serplagen tonnen, und giejit taltes Wajjer daviiber,
bid jie Ledect jind.  Will man nad) dem Kochen
volfe Gefile Haben, jo empfiehlt es ji i i
jamtlichen weichen Objtavten — am erjten Tage
a2 Stochwafjer nur big 60 vder Hodyjtens 65° C
exhieir und die Glefife dwt jofort hHevaus- 1§

/

‘

yunehnten  und, wmit  Tidern umGill,
jam extatten zulajjen. Anendachjten \ﬂqu\”mtnm 14
| famtliche ,vorgefochien” Gicfdge, qm, o woiel

Suderlojung ab, bis die Friichte auj dem Voden
der Gefdfe aufliegen, und fiillt daw die Behilter
mit vovgefochten” Friichten aus einent oder einigen
ver Gejdge und nadyher mit Judevivajjer ge-
fteichen woll, ummlu],t ie mit Gummiving, Dedel
und Birgel, jtellt jie wiederunt in den KLochtopf auf
luterlage, aieft faltes Wajjer daviiber und erhist
dasjelbe langjant auj 85, Hochjtens 90° C. und
last fleine Gefafe bet dicjer Tempevatur 20 Nii-
nuten, qrofie von 1 Liter Jnhalt aufrodvts 30 Wit
nuten, damn ijt die Crhitungsdaner (Stevilijation)
beendet, man ninunt alsbann jamtliche Gefipe
aus dem Kochtopf und ldft jie, mit Thdern wm=
hitllt, auf \:ml,mlm‘llnqc erfalten. as Crtalten=
lajjen der (\n[a}u int fochtopf — wie jolches diters
itblich it — 1t fiiv die mlthmto[l der fKonjerve
tein Machtetl, wohl aber fiiv ihr Ausjehen, hemn

das O0ft witd danu 3 weich. Mach dem Crtalten
dev Gefdpe — am ndchjten Tage — nimmt main

die Stlanmern odev Federn ab und probiet, ob
der Dedel derjelben jeftjitst, ift das dev Fall, jo ijt

der [ujtdichte Verfehlufy evveicht, wenn nidht, jo
miijjen devartige Gefige nochmals mit faltem

*‘hanm aufgejtellt bis sum Kodhen gebracht werden.

Das Cinmaden der Jwetjhen in
und Juder (Lmqf\mhh‘) «nqmmnntc,,Lnur
310(‘[}(1)(‘11 werden in vielen Haushaltungen bder
“llnllul))(‘lllllq und des pitanten Grejchmaces l)qllu‘
alljdhelic) entiweder in Cteintdpfen oder grofien
(\)lulcm cingemacht 1wd als Beilage gern verjpeit.
tan verfahrt aljo: Bundchit focht man eine Jucter-
gidhung mit ebwas gangem Jimt, Selfen 1md
Bitvonenichale, auf 1 Qiter quten Weinefjig nimmt

man 1% ke Buder. (Auf 4 kg Swetjden bendtigt
man ungefihr 1 pis 115 Qit u Buderejjiglojung.)
Doaut . nimmt  man  fejte, qt‘pl[nrtt(‘, entitielte

Bivetjchetyaiticht diejelben mit einer Gabel nehr-
mals an und legt die Vienge nach und nach in die
fHeife, leicht fmwn\e Budtevejjiglojung, bis jeweils
die erjte ber Friichte begimnt au plagen, dann legt
man fjie in die Cinmachbephilter, qibt die "D]um\
bavither und bdectt jedes der Gefipe mit einem
Qeller 3u.  Jm Vevlauje dev nichiten 14 Tage
jehitttet man die Bucterefjigldjung ein- bis zweimal
ab und [agt jie aufochen. Beim lebten Vale focht
man bdie Friidhte mit auf, die Lojung muf alsdann
dictlich geworden jein, qibt alles in die Eintmacdy-
behilter yuriict; die Briihe mup die Frichte alsdbann
bebecfenr, und wenn evtaltet, legt man ein Rum=
bldattchen obenauj und dtbevbindet mit ange-
feuchtetem dicten Revgament. Wenn jich im Winter
auf den Gjjigfriichten Schimmel bilben jollte, jo
mup derjelbe abgenonumnen und die Vrithe ab-
geqojjent und aufgefocht werden, mnllcm)t bie
Sritchte mit, wenn dieje noch fejt genug jind. Ober
nan evjest die alte, verdorbene Sucderejjiglojung
— wenn der Gjig nihts tangte — \u\c{) neue. Das
Geyiivg fitllt man any Dejten nicht mit in die Gefife.

Bleincre Mtﬂnhmacu.

3ur Behandlfung junger Fohilen. Cin Fohlen
jollte jo jorgfdltiq behandelt werden wie ein Kind.
$3 ijt aoivflic) der usbildung fihig, und die
LL,lLlnum mup beginnen, jolange das Jier noch
jung ijt, d. he von jeiner Geburt an.  Funddhit
mm, man jich das Vertvauen und die mlwiquuq
bes Tieves au evwerben juchen. Cin drei NMonate
altes Fohlen jehldgt bei der geringjten Vevmutung
einer Gefahr qus, und wenn es dies erft einigemal
qc an, jo ijt s jehon verdorben und wird leicht Fu
einem gefahrlichen FTieve. Man jollte jich ihm
jtets vommtxq nafen wnd nie, ofhne u ihm Fu
iprechen, jo dag es niemals evjchrectt wird. Nian
iofl e bet jeder Gelegenpeit jrveicheln, anfinglid)
vorjichtig, dann am ganzen Korvper regelmdapiq
bittjten, die Fiife aufheven, die Glicber veiben,
bag MWaul dffnen ujv., bis man dies gans nach
®efallen nit ihm tun fann. Jucder, vor- unbd nachher
als Nijcheret gegeben, bewirft Wunbder bei einem
Fohlen. Cinige Ctiwde auéd dev Tajche gegeben,
lehren dem Tieve, daf es auf den Wint formmt
und feinem Heren ivgendwohin, jelbit in dasd Haus
folgt. ber der Lecterbifjen darf thm nie in nedender
Teije zuriidgezogen werden. €3 ware gewif ju
witnjden, dak alle Fohlen auf diefe Art und Weije
befandelt twerden fomuten, wan viivde dann
geif  viel 1weniger Dbeifende undr jdlagende
Bierde finden, als e3 bei einer nachldjjigen und
verfehrten Behandlhug der Fall ijt. N.

Warmes Traukwaffer fir “!‘fifu’iﬁuﬁz.

erbit anlafien nigle Heinere LQaudinir

Lom

)

warnes Wajjer verabr
fahrung wijjeir, dap die Y
gitnjtig beeinfluft (wivd.
wenn man bedentt, daf faltes Tvdanhvajjer
auj Sojten der verabreichten MNahrung bis auf
Kovpertemperatur evodvmt ywerden mup, und

ote
Die
hiersu verbrauchte Mahrung nicht mehr dev Mild)-

evzeuguig  dienen Famu. Berjuche, rweldhe
landwirvtichaftlichen Schulen angejtellt orrde
bejtatigen dieje alte Crfahrung. Trosdemr moct
wiv darauf himveijen, dap warnes Wajjer, ebenjo
warnies Futter evjchlaffend rwickt auf die gejanite
Qebenstdtigtett des Tiew Aud diejent Grun
jollte man an Zuchttieve, weldye noch langeve Jeit

DlLll]lllﬂl bleiben jollen, niemals mwarmes Tvant
wajjer und Futter vevabreichen, jondetn ein
Getrant von 10 bis 159 C ijt dasd bejte. M.

Die Auswalil der Sdhweine jur 3udf jtitst jich,
wie itberhaupt jede Auswapl von Budhttieven, au
bas Maturgefet der Wererbumg, d. . auf die
Fabigteit dev Eitern, gewijje Uqumlmrtm auf ihre
Nachiommen 3w itbertvagen. Aber micht mur bet
Bucht= wn\uu auch bei Maijtichoeinen muf eine
jorgfdltige Ausiwahl jtattfinden; dem eine vorteil-
hafte Sdrpexform bildet neben quter Gejundpeit
die Grundlage zur Neajt. Bejonders achte mar auf
ein frdftig entivigeltes Hinterteil. Jeder Landwict
weify, dap ﬁlc hinfen ben hodyjten Wert dar-
ftellen, weil in thien der ftavtite und wertvoll
Fletjchanjab unmmbd Berjuche haben bewie)
daf von zwet Schioeinen, die bet gleicher Frepluft
das gleiche Futter erhielten, dasjenige nach be-
endigter Waft amt’ jdherjtent wog, weldes ein
irumq entiideltes Hintevteil bejaf. Man unterziehe
bafer bei dem Kauf von Schroeinen einer
y\mu [tigen *chl)tunq Sy

Die .ulaueujuqe 1t uuulemq eine dev Dejten
und niigl l(lmvn Siegen, die wir in Civopa fenie
allerdings mug lim‘ Behaudlung und Bflege ete
naturgemdpe jein. Dag Jiev liebt vor allen Eiugm
bie Gefelligieit und Hat jic) ftberall, wo es
eizelnn in einem uluu‘uhlvnom‘u *)m\mu‘ mem

als wenig lebenslujtig gezeigt, dagegen einert
ett mm,nun Nusen abgeworfen, jobald marn
moch- el oder zoet Tieve ihm ,uqqt‘llu LWenn i

nordlichen U\ﬂ‘ 1ben u‘mmnnu Saanengiegen aus
\lo.]\
jie

bm Schweiy eingefithrt wevden, jo leiden
Tiere [)mmq ter \Lm Slimawedyiel, und
gepen jogar mrl)t jelten eit; sum mindejten ijt
MNupen, d \‘n]u‘ nbnwm‘u unbc[mhmnm Jiam
lich die weiblichen Biegen jimd in diejer Hinjich
empfindlich. €5 gibt aber in Deutjchland jebt jehor
viele Biegenzuchtitationen, die joldhe CEbelziegen
afffimatijiert Daben. Wil man jich aur Reinzucht
nicht entjchliepen, fo witd man ateh jehon dured)
ie %u]ctmnunq eines veinvajjigen Bocdes bder
Saanengiege eine gitnjtige Wanbdlung dev heimijchern
Verhaltnifje evzielen. Duvcd) die Kreuzimg diefer
Bicte mit unjeren Landziegen evhalten ioiv eine
Jachaudht, die jowehl an Gejtalt den Saanen=
iegen gleiht, als auch ine Wildhertrage ihnen
wentg nml)ml)t Dabet jind aber die Kretrzumn
tieve den reinvajjigen Schreizern an Widexjtan
fabigteit beveutend iiberlegen.
Der Cinfluf des Halines und vder Henne aun‘
die Aadizudit. Jm Durchjchnitt ijt, wie bei allen
Fierqattungen, der Cinflup der mannlicen vie der
lU[‘lblhh(‘Il Glterntiere auj bdie MNachzucht gletd
Jedoch 1jt D dies nicht fo 3ut verjtehen, DGH u
(,m,dmllc die Nachfonumen vom Hahn iwie vour
ber Henne qlu;l)mvl an Gigenjchaften erben und
in dev Mitte ztoijchen beiden fteben, jondern in
bem einen Falle bejist der Hahn die grofieve Ver-
evbungsfapigteit, und bdie Kiiden qIL'ulu‘u ihue
mehr alé der Henne, oder umgetehrt, jie jchlagen’
mehr der Henne nach, odev wenn die Veverbiigs-
fahigteit beider Glterntiere gleidh ftaxt ijt, jo fallt d
ein Teil ber Juugen mehr dem Hahne, ein anderer
Feil mehr der Henne ahnlich aus. Das qilt ebenjo
von den duferen Gigenjchaiten, Gejtalt, Gefiedey,
Farbe, Kammbilding ujw., wie von den vt
jchaftlichen, der “eqcmluﬁcxt Bejchaifenpeit des,
Sletjches, Tempervanment ujrw.  Teun aweh) der
Hahn veverbt pie Segefdhigleit, jwar nidt jeine
eigene, da ev jolche nicht bejibt, aber diejenige der
Pennern, von deren ex nbuummt wd die jozuiage
i ihm qemlummext fat. Davum gefellen it
31t unfeven Pennen, wenn wiv Nachfoninten vort
regever Qegetitigfeit evzielen ivollen, Hihne, die
aus einev durc 119nslqe~~ Qegen jidh auszeicpwenden
Bucht ftammen, wie 3. B. die Euut&nqtut uitjerer
Landhithner mﬂum.lch dadureh vielfach verbejfert
ivotden iit, dap man fie mit omhmmbuh*u.x reuzte,
¢ 1er eine der beften Qegeraffen find.




wat bdie Anficht jehr v eitet,
r und bdie Gefiederfarbe Habe bder
rofgeren Cinfluf, auf ons Gericht und das

Yegen

eqeit die Penne.  Hiervon jeheint mur das
ptig u jein, dap in der Tat das Gewid)t dev
Fachtommen mehr von der Hewme abhingiq ijt,

fo bap es zwedmdpig ift, wenn man fleijchigere
Jachfommen evjtvebt, mbglichjt jchoere Hennen
aur Judht auszmwdplen; tm allgenteinen itben |
Jonit beide Glternticve auf die Nachzucht eine qleich

grope Wivkung aus; im Cingeljalle tonnen wiv
fedoch nicht vorper wijjen, welchem von beiden
Eltern jie dhulicher jein ivird. Dr: Bl.

28 eldie Sanindienvaffe fiefert das befte Fileifd)?
Lorjtehende Frage wird oftmals an uns gevichiet,
da viele * Kaninchenziichter be Haupten, daf das
Fleijd) dev urumxc‘wncn \1nmmmnmnvn an Giite
fehr vevjchieden jei, und daf einzelne Rajjen ein
Sleiid) von  bejomderem  Woblgejhmad  liefern,
ein BVorzug, den die meijten Jiuhter gerade dev
von ihnen gesiichteten Rajje aujchreiben. llein
diefe Anficht ijt etne irvige; die Mntevjchiede in dev
Gitte des Fletjches dev verjchiedenen Kantnchen-
rajjen jind, wenu iiberhaupt vorhandei, jo unbe:
‘Deutend, dap die meijten Fitchter nicht tmitande
find, jie Hevauszufinden. Groge nterjchiede jind
natiivlich) vorhanden je nach dem Alter und den
votweggeqaitgenen Leijtungen der Kaninden; jo
it das Fletjch eines alten Rammlers, dex viel gedectt,
odev etrter Hajin, die oft geworfen und viele Junge
aufgesogen Hat, natiivlich iweit gevinger als das
junger, savter Tieve, die zur Judht nod) nicht ver
roandt worden jind, wahrend das Fletjch von qlux
alten Tieven verjchievener Rajjen gleich) qut i,
wenn jie gleicd) jorgjam qmmqt jind und gleiche
,ruttcumq getojjen habei. Das Futter vor allen
Dingen ijt von muhun Lm[lu\; auf die Vejchajfen=
feit des Fleijhes; jo ijt 3. B. das Fleijeh jolcher
Kaninchen, die reichlich Kdrner Lefonumen haben,
savter und wohljcomedender als von joichen, die
nur mit Gritmem, namentlich mit Ritben wid Kohl
qjuttut find, obwohl jie auch Hinreichend Griin-
Futter befommien miijjen, wm ein feines Fletjc au
fiefern.  Yebdeutend wirtt auch audreichende Be-
ipegug un‘w Sauberfeit der Stallungen nut ble
Ghite des Kaninchenileijches ein. Dr.

Die ‘;’ﬂ‘cgc des Lanbfrofdies.

{Bugleh ,\\nm

“Beantwortung.)  Mis Wehalter etgunen jid) am
bejtent jogenanitfefelichte Tervavien, deven Aint-
BHoveit — it Wajjerabfl 11|,umumq — dueh

Forficheiben belegt witd. Auj den Torf bringt man
einte ditne Schicht Erde und bededt alles didht mit
{ebendent. Moos.  Cin nicht 3u fleiner Wajjer-
behalter davi nicht nl)lcn Dag Wajjer mup haufig
ernettert werden und jolil ]x*tn Jimmertemperatur
Haben. Cinige Ranten dev d cty‘r fetcht 1nd jepnell
wachjenden  Doldenriejche (Tradescanthia viridis)
offanzt man ein.  Jum Klettern werden Hirtere
Bilangen in Topfen eingejest, wie Farven, Spindel-
baum (Evonymus, Aueuba, Aspidistra, Plectogyne).
Sn derjelven Weije ird audy das weit tleinere
"uubnm\h[ duschen ausgejtattet. Cine Tievqudilerei
it has nfiillen des wnteven FTeilez mit Wajjer.
@oenjo unjinniq wie unjchdn it die vielbeliebte
Holzleiter.  Jm Sommer evhilt dev Laubirojdh
alfe  Vrvten weichhautiger \\nufteu, bejonders
Bliegen, Spinnen, Schaben uhv.  Jm Winter
mw; ex, lvenn mai 1hu it wavimen Jimner iiber-
yointern will, mit Mephvivmern exndhrt mu\cn
Dem mup allerdings eine *’ltmemulnnnm DOTAUS
geherr, wean man den NMehhouvm zuerit hact um
1n diejer Weife in den Futternani tut. 3 yutter
refte jtets 3w bejeitigen und die (\nmm penndich
jattber 3u halten jind, m\]tcut fich von jelbjt.  Am
beften ]u[lt man den Laubfrojch an ein Hitlich
gelegenes Nenjter, o daf ihn nicht die volle Mittags-
Dige trifit. Gegen allzugrofe Trodenheit, die jehon
duxc)) die jleifig a1 qu‘numcn *B[lun,,vn verhindert
wird, jhitt man das Tiev duvd) Jevjtiuben von
‘l‘:‘ﬂiier. Dod) fitte man jid) vor einent Suviel.
Das fbenvintern des jonjt . Winterjchlaf ver-
fallenden Frojches tm varnien Bimmer Hat fein
Beventen.  Meblwiwmer ziidhtet man in einent
tien alajiecten \xem}’,, bad bis gu 34 nnt trodener
Weizentleie gefitllt . Auf die Nleie tommt
trocfenes Brot, alte Semmeln, ,mm[u‘n Die man
Meht wnd alte Leinenlappen legt.  Jn das jo

porbeveitete Gefdp beingt man 50 6ig 100 gqrope
Meplivitemer oder “tafer wid diberlafit das Ganze
an einem warmen Orte fich jelbit. Al Futter |
erhalten die Mehhosivimer auperdent qcmhnvv,i
gut ausgedritdte Wiohrritben, die man quj eine
Page durehlvdmertes \‘llcuvamel oben in den Topf
1 RNahy einiger Wortnten woirh man audreicdhend |

Loitrimey 3uy pent, Cin Biidyleir
ettt {iber den & h nicht befannt.
Lm-_ tletne empfehlenswerte Anleitung fiiv Ter-
vavienpflege it die von Rubdolf Mandée, dad
Fevvarvitm (Lehrmeijter-Bibliothet Nrv. 66, 203);
hoheven Ynuforderungen wird der Leitfaden fitv
Aquarien- und Terravienfreunde von Dr. €. Jer-
necte 4 It gevecht. Lot.
Crbfenfuppe mit  ANebhfthnern. Alte obder
aevichojjene Hebhithner werden iie {iblich vor-
gevichtet und Fujommen mit anderen Braten-
fuochen von Wildbret jowie mit einem Bund
Suppengritn und dem ndtigen Saly in der hine
reichenden Menge Waijfer zu Feuer gebracht.
lnterdejfen bat . man qelbe Crbjen diesjihriger
Grnte mit jo wenig Wajier wie moglich gav gelocht |
und durch ein Sieb gejhlagen. Diejen Erbjenbret
qibt man zu den Rebhithnern und Gt
mit durchiochen. Dann entfernt man Hithner und
Snochen, bindet die Suppe, wenn jie nidht jdhon
Dicd genug ijt, mit etras Weizenme)l und legt das
voi den $fuochen geldijte ‘Wit‘bhnlmrluuh bt
DasL \Hmfmnunvln und Selleviejalat — das
ein Fejttagsejjen in der RKriegdzeit. ‘?l.
Gebadiene Wudiweijengribe mit Tomaten.
Buchweizengriike oird mehrmald gewaichen wnd
in leichtem Salzwajjer am bejten in der \Imhmn
langfam gar gefocht.  Danun nimmt man eine
uilaufjorm, legt jie mit Spedjdheiben aus und
qibt darauf qucn‘uviix ®ritge und vorgediinjtete
Tomaten, die nmn mit Sal3, Bfeffer und ;,mwlwln
qewiivzt hat. Obenauj fonunen ivieder einige
Spedicheiben. Sulept vevquirlt man etwas
Buttermilch mit ein bis zwet Cigeld, gieht es itber
pen Qubalt der Fovm und jehiebt letere Fitx
30 Menuten in den mapiq Heifen Vratofen obder

in cine Ofenrdhre. A, B
Gebadener Apfelfdhnee. 750 g gute, etivad

jauerliche Ipfel zerichneidet man und tocht fie in

etivas Wajjer mit ein mmnq wlt.mxen]dmlv weid)

wnd jehligt jie durch ein Sieb, unr Hv it etioas
Bucder und Jimt abgujcdhymeden.  Danun jhldgt
man das ictﬁvumv 9 Ciern 31t einent fteifen ¢ 'dmv\,
ml)d)t i unter die pfel und mllt die Mayje in
eiite Yuflanfforny, die man fiv etne Vierteljtunde
in ben Heifien Bratofen jchiebt. Sehr jehon jehnrect
e man eine Handovoll ‘)\‘umwu dic ja M%t
fieder  fauflich jind, Darunter mijeht.
uflaufmajje eignet jich audhy gang bejonderd
qut als  uflage fiiv einen gang  einfachen
Feigboden, der bawn vovher fajt gav gebacken
toerdern mitg. LB

Wildigelee MWildilinonade, jwei ¢
frifdungen fitr Sranfe. Heute, va alle Lebens:
mittel jo aupevordentlich im Lreije gejtiegen ]nu
ijt es doppelt lchmm, Stranten nafjrhajte Gerithte
3w reichen.  Da werden et Crivijchungen, die
man aus Milch Hevjtellt un\ die von den Paticuten
jehr gern genomnien werden, gewiy vedht il
fonumen jein. Fitedie Gelee braudht nan /8 1 Milch,
in die man40 g Buder, etivas abgeriebene Jitrone
jchale, einen CploffelgNiadeiva, einen halben Ef:
10ffel Bitvonenjaft tut wnd alles gut ‘mu[)unmﬁu
m[)lt \\u,,mmluu hat man ,\mu Blatt weife und
ein Blatt vote Gelatine in jwei CHlHTTel tochenden
Bajjers geldit und \mcﬁ ein feines Haavjied in die
chun n.  Das (\mu,l witd in méglichit
tleine Formen gefitllt, jo daf der PBatient, jelbit
went ev enig bei Appetit ijt, das Gejdl aus-
| sueijen vermagq. Fiv die Milchlimonade, die als
auBerovdentlid)  verdanungsanvegend bezeichnet
werden fann, focht man einen achtel Liter Wajjer
ab, fehitttet das gleiche Quantum Meildh, 50 ¢ Juder,
dent Gaft einer Halben Bitvone Hinein. llled das
ird gut durcheinander gevithrt und falt gejtellt.

(3

Sn cijigent Jujtande twird davauj umter Dejtin- |
digem  Mithren Vg 1 Weik- ober Abfehvein
Dimsugegojjen, doch gebe man acht, dap  vecht

titchtig geriihet wird, weil es jonjt pajjieven Imm,

dafy die Mildh qevinut. Mel ¥
Butfererfa.  Cinen jehr wohljchmedenden
thermmu tann man ]uh jelbjt Derjtellen. Mian

vithrt in einem Fiegel einen CRloffel Mehl, einen
Feeldffel Saly und ein Gi jujammen. Davauj ijt
unter jtandigem Rithren eine Flajche dinijche Sahue |
sizugicken und bas Gange n ein Wajjerbad i
bringen, wo es unter Nithven evwdvnit wird, bis
die Majie eine didliche cremeartige Bejchaffenheit
pat.  Hat man jich duveh Kojten davon iberzeugt,
\n), das Mebhl gav ux, nimmt man odie Maije vom
Fewer und vithvt fie 018 zum vdlligen Crfalten. !
Dieje Bajte Hilt yich mehreve Tage. Mt
el6ithergeffeltes Saarmwaldmitiel,

Jahres

Ju der |

ihn qut|

szets fann man jich ohne Mithe L’ll" Fireet

5 poryigliches Paant
auc) den Vorjug hat, dag Wacd)3tum der Haave
ftart zu forvern. Das Meittel ijt volliq wnjdhavdlic
witd fie die Kopihaut jehr angenehm.  Nan jammle
*Hunmnvlvmn el und jhneide etiwa 200 g in
feine Sticchen. cnm\tm die Wurzeln gut gejaubert
jind, wicft man jie in 1 1 Wafjer, dem man 14 1
Gjjig 3ugejest bat, und lajt die Wurzeln davin eine

herjtel bed

fen,

1

Stunde lang fochen. Tavauj wird die Flijjigiett
durd) ein GSieb gegojjen und abfithlen gelajjen.
Mit der lawwarnien Abfoching werden dann de
Daare gewajchen: es geniigt aber aud), damit
nur die Kopfhaut einzureiben und tihtiq 3w
majjieren. m. I.

frage und Anhwort,

ehermann

Natgeber fiuc

der Dofien Anfla
, fo Bat die Fragebeantin:
wn n jie brieflid) erfolgt. €s werden daber amﬁ uut
Jtaqm brauhvor(:l denen 30 2f. in ‘sru(nmrlnn Bei-
l‘\llh\l find.  Dafir findet dann a

Crlediqung. Die allgemein intere]
auBerdent (rer abgedricd o U gritnde
glid) iy

Frage Nr. 259. Wie trodnet man die Pfeffer-
mingbldtter am bejten? Sind aud) die Bldatter dexr
jhon blithenden Pflanze dau benubar? — Wie
vevivertet man die Beeven Ddes Holunders am
bejten? Wie jtellt man etiwaiges reines Holunders
mus her? W, B, in R

Antwort: Alle Vlatter zur Teegerwinnung
ditrfen mur bet jchwadher Warnme getvodnet werden;
am bejten in dev freien Luit, wnter etnem Schubovady
in fletnen Bitmdeln anfgehingt. *'[ud; die blithenden
Bilangen fonnen genupt werden. - E; e Holunoers
beeve it jich fehr Teicht frodnen und ijt dann jehe
vielfeitig bemubar. Neines Nus aus Holunder=
beererr 1jt eine (m‘u[nnnrfn]m(w Nan fann viel
Dejjer jede andere Frucht mit der Hollinderbeere
sujammen eintochen, eben je nach dent gewimjchten
Gejchmact. p

Frage Nr. 260. Zarten, lehmigen :anbhuben
mochte ich mit Raps oder Kohl bejtellen. Da
man u diefer Fricht einen bejonbders qut gediingten
Boden haben joll, mochte ic) es mit Hinjtlichem
Diinger verjuchen, und Fwar mit 4 Fentner
ThomasmehHl und 4 Jentner Kali, beide
mifeht und untergeeqqgt: wenn der Raps g
toill i) noch 116 Sentner Anmoniat=-Cuverphosphot
al3 \n\mbunmnm geben.  Wive \ulv Ditngung
tidhtig? A. in O,

Antivort: Die Beit jur Rapsausjaat ijt jhon
veichlidh fpdat.  Gut ijt immer, wenn jowohl der
Mapsd wie aucd) der Kohl in eine jtarte Stallmijt
ditngung fommt; auferdem ijt zu dev Dimgung
von 4 Jentner \Y)Lvnuv smehl und 4 Jentuer Kalt
au taten, ebenjo zur Dimgung mit 115 3entner
:’anmuinf'Euwmlmyuhm letstere aber nuht als
Kopfditngung.  Geben Sie von demt Ammoniak-
Supervhosphat jest im Herbit die Halfte und eggen
dies flach mit unter, die andeve Hiljte i Frithjahr
aufgejtrent und wntergehact.  3ur Rapsausjaat
brauchen Sie auj 1 ha 10 pig 15 ke qute, hnumlnqe
Caat. R.D-

drage Nv. 261.  Wie bringe ich einen avmes
ftavten Apritojenbaunt, der tm Frithling ftets qut
blitht, 3um Fruchtanjob? Jh Hhabe in Hevbjt 1916
mittels Grdbofhrers unter dev tvonentraute veichlich
Salt Jugefithrt, der Vawm trigt jedoch wiedev nicht !
Der Bodew ijt Lehm, in dem Piivjiche jehr reichlich
tragen.  €in Ringeln des BVawmes, ie man es
Dei Iipfeln vovninumt, ijt bet Apritojen wegen ded
31 befitedhtenden Gununiflujies dod) mum aus-
gejchlofien? Der Vaun wachit lcl)l iippig!

R.OAWL o €

Antwort: Das reihliche Vlithen und Nudt-
anjesent  Jhres  prifojenbarmes it davauf
jehlieen, dafy der Baunt auj einemt Ju frdjtigen
Boden jteht. Entziehen Sie demjelben jede jtictitoff-
veiche Mahring und ditmgen Sie mehr mit Kainit
wid Thomasniehl oder, was nod) beljer ijt, verjuden
Sie ein llnmnmhmttcl, ,,hmmlrbv WVerpflanzung!.
Au diejem Fivede wird bei einent avmitarfen Baunt,
etiva 75 cm pent Stammt gemefjen, vingsherum
etn 50 cm tiefer Givaben ausgeworfen, jamtliche

£

Wazel, bie angetroffen werden, werden durd)-
jtocher. Dieausgéworiene Crde mijhenSie mit kg
Rainit, ecbenjoviel Thomasutehl und u:lmlld)
puilverijiectem’ Kalf und  bringen jie wieder
in die alte Lage. Aud) gmpjiehlt 3 jidh, die
Strone etwad ju  lichten. Vet einem uppig
xmumenow Baume it Gummifluf nidht ;u b




Yeucs friv Jeid und Garview, Hauws, Hof und Hude.

Troden
jome m

Ferfilgung oer graen Erdraupe. D
hat das majfentdjte Aujtreten ei
vauptiache nur un Gartenbaun

yadlings wtgemein  begunijtigt, der jich jeit
yen i nielen )mmnhmmu‘u Vorpomuierns

jehr fibel bentevtbar macht. Wiebei einem vdudigen |
oder verlanjten Tieve jich ,mnmlnr teine, tahleStellen |
int Paartleide jeigen, die immier grbfer werden, jo
finben fid) auch) - vielen ‘]\ubvnnhlmu‘n jolche
wdglich. jich vergrofernden Kapljtellen. Die Vlatter
flangen werden abgebijjen, und dieje Rilanzen
ehen infolgedejjen ein. Vet genauer Veobachtung
1teht man oft dicht an der Pilanze ein tletnes, rundes
Qoch im Crdbboden.  Entfernt man vorjichtiq den
Boden, jo findet man zie mluh dicht unter der Crd=
cherflacdhe den Schddling, die etiva 6 cm lang
erdende graue Grdraupe, die Larve dev Winter-
jaateule.  Oft jiken et vder mehr Raupen an
ciner Pilange. Die Raupe jript mw nadts; am
Tage Hlt jie jich in ber Crde uumm und entiieht
lich dadurc) der Beobadhtung. ijt dringend ju
raten, iiberall dort, wo jtandig jid) vergrofernde
Viiden im Bejtande beobachtet werden, die aljo
nicht drvch Ditcre und jehlechten Aujlauf entjtanden
jind, durch jitngere Schultinder, die fitv die Cruie
atbeiten doch nicht in Frage fommen, dieje Schdd
linge aujjanumelm und vernichten zu lajjen. Jm
”Nmmmntulmrtlnlnn Centralblatt fin die Proving
Pojen jehreibt Otonomierat Rejchten, Loboboivis,
Bez. Brombery, iber die Mafnahinen gegen die
Grbraupe: ,Die durch die Crdvaupe jtart Heim=
gefuchten :)mbcn[dbu jind jehuelljtens von den
weniger oder nod) nicht befallenen Ritben- ober
SKartoffefdcdern durd) etnen etiva 40 cm breiten
und ebenjo tiefeir. Graben ju tremnen.  Beide
Winbedes Grabens muf uian vou der Witte nach
unten in das Crdreich Hinein jdhuig abdadhen, jo
mr, pie  Raupen nidyt mmmhnuu tonnen.
Nad) den’ Veobacdhtungen aui meinem Gute
wurde nicht eine Raupe bemertt, die den Graben
verfajjen hat. MNach furzen Verjuch fallen jie an
der glatien, jhrdgen Wand ferun Cs ift dann
ein Leidytes, durd) RKinder die Sdyddlinge tdten
3u lajjen; dies qvlmhum am Dejten jrithmorgetis,
ba die Wanderungen in der Nadyt ftattfinden.
Jn einent Graben von 600 m 3aplte iy in der exften
Nadht etiwa 200000 Raupen, ndniich auf bdas
lanfende Meter 340 Stiud! Cs empfiehlt jich,
durd) die cder joldhe Graben als Fanggrdben zu
siefen. Vel Vorpfliigen wurden 45 ha Riben
und 22 ha Kartoffeln von 42 Avbeitern in anderthalh
Tagen durc) joldhe Graben bearbeitet. — Ob dbas
Bewerjen der ()mbemuhlc mit Staubfalf zweds
Abtdtung der Fieve zu empfehlen iit, weif i) nod
nicht, — ich befiirchte, daf der Gervud) des Kalfes
die Naupen vom Graben fernhalt.” bervall, o der
Sdyddling auitritt, jollte Ddies Mittel verjucht
foerdeit.
Qasl’lniervﬂuqmhcr@wnbuuqlmq.,pﬁauwx
foll 1m allqcmumn erjt mu wpmlmb]t ftattfinben.
‘rulmuu jie noch qumL Blitter bejiten, nepmen
fie nod) an organijhen Bejtandteilen zu und
fanuneln aud) nod) Sticjtoff. *'[x s diejem Hrimde
empjiebit jich ein lhnmpvluqul exjt dami, wenn
»as ‘bmtimun durch) den Frojt geftovt ijt, awmal
jfie in Ddiejemt Jujtande num leighter vevvejen.
Leider ijt un dieje Jeit eine BVodenbearbeitinig

befamuiten |

| oft nicht mehr moghic),
der Jahreszeit rechnen D
Nachirucht richten. Jjt dieje eine bndirm‘nl,
tounen die Grimbdiingungspilanzen ohne Nacdte
‘\‘l’f[ i Frithjahre untergepfliigt werden, weil jich
dicje Geindchje exjt jpater entwideln und einen
locteren Boden vertragen. Auj leichtem Voden
1t dies aud) bei Sommerhalmijriidhten angdngig,
jedoch wiirde ich leptered nur bann empiehlen,
wenn die Witterung im  Spatherbjt ein Unter
bringen nicht mehr zulief. BVei einem furg vor
Winfer numlumtcn Nuterpjlitgen ijt aucd)y m
leichten Boden eine 3u jdhnelle Verwejung und
damit verbundene Yuswajdhung eines Teiles des
leichtlbslichen Stidjtoffes nidyt wahricheintich. Aunf
jchiwerem und mittetjchoevent Boden iyt ein Unter-
bringenvor dent Winter jchondeshalb wichtig, damit
ber Boden durdhfrieven fann. Halmijriihte ver-
lnnqen einen geloderten, aber nadhher gut ge-
jesten Boden, weldyer den Pilanzen einen mmn
Standort gibt.

.rﬁnnhhmq nnd Berwendung der ..‘onurn—
6lumen. Dic Neifezeit der Sonnenblumen ijt
verjdyieden, 1(‘ nach ber 2?1‘ per Ausjaat und dem
flima rewht jie bis i den Ottober hinein. Auch
die Samenteller der cingelnen Bflangen reifen
metjt geitlich verjchieden. Sobald ein Samenteller
hu, bor dex *‘xolhcnc jteht, witd ex abgejchnitten,
bei ben andern iwird n gleicher Weife veriahren.
i\lmuuxud)t hHievmit einmal, da dic reifen Santen=
teller nicht duveh *’chl[m], qv]\nn‘nqt nerden,
um dann entwideln jich auch die itbrigen lmmqu

Die abgejchnittenen Samenteller werben qucul)
an Bindfdden qm‘xht vder eingeln auf Ratten-
gejtelle gelegt, zum Trvodnen in llutuu Raune
gebracht. Stemesjalls ditrfen jie auj Haujen gepacdt
oder die nicht vollfonmen trodenen Korner aus
den Tellernt gebracht werden. Das Hevausbringen
der Storner gejchieht in grofeven Betrieben durch
Drejehen,. i feincren famu es durd) Aneinander
retben vom 3wwei . Samentellern erfolgen.
Santent mitffen and) W unicht 3u diden Schichten
in [uftigen, trodenen Rammen gelagert und zur
Vernteidung von Schinunelbildbung miglichit taglich
wmgejchaujelt werden. Die Blatter der abge-
ernteten Pilangen fonnen verfiittert ober
Stren benubt werden; die Holzigen Stengel geben
getrodnet ein vorziigliches Verjdhalungsmaterial
fiic das Baugewerbe, weldjes bei der herrs
jdhenden  Rohrinappheit bejonbers iwillfommen
jemn Ddiirjte. ANe.

3um Trodinen ves Obffes. Jum Trodnen
eignen jic) alle Dlmtmtcn, die fejtere Gewebe
enthalten, ie: Apfel, Birnen, Rilaumen, Kirjdyen
ujio,  MNian veriwendet entweder die ganze Frucht
ober man jehneidet fie, jall3 jie su grof und dadurd)
die Entziehung dez Wajjers eridhoert iwird, n
Stitde oder Scheiben. Cine grofe Hauvtiade 3ur
Crziejung von jdhmadhaitem Dovrobjt ijt, dap
man gute, audgereijte Friichte dazu verwenbdet.
‘“mn fann bas Dbjt entiweder durdh) natiivlidie
Sonnenwdrnie odex bmd) hmmuhc Wirmetrodnen.
uume m,‘mh Lv(*mzuu Trodenobit.  Doch nidht
jedes Stlima ijt jo gejeguet, dap es ein Trodnen an
der Lujt ‘.umm‘ Es gibt aber hente jehy vrattijde
Parren 1l den verjchiedenjten  Grogen, s

uny man "\Hl‘
und i) awch

fithrungen und Rreislagen, daf die Anjdaifung

Ringéapiel jteli
1 Hd}nn\
vieln bas | t Jptel 1
Sdyetben jchreibet wd dicje Dum auf Faden jieht
bic man iie Givlanden jrei an bewen €noel
aufhanat, o dai Sonne und L‘nit auf jie eimvicten
und die Austrodunung vollziehen fonen. Bielfady
wird bei ungejdydltem Objt verjucht, duvdy Cinrigen
der Haut mit etnem jeharfen Mefjer ein jehnelles
Verdunijten des Obftfe ftes wd dabdbuveh cin bejjer
Frodnen der JFrithte i bevirfen. .
Trodnen der ifze. Aud) vhne wuulnmunqr
apparat fann ber Nberjchup unjerer veidyen dies
jabrigen Bilzernte fiiv den Winter aufbemalit
werden, jvenn man die Pilze trodnet.  Jum
Fvodnen  Dejtimmie Schwdamme diivfen  nidt
geiwajdjen werden. Man vuge jie jauber und ent=
ferne \n[\v\ alle weidhlichen, ,nhln oDer nm\lq(v
Teile. Dann jdneide man jie in nidt ju dinme
Stiide und reihe jie anf Fdaden, wmn ie in ber Sonne
oder am Ofen zu trodnen. Bejonbers qut eigne:
jich auch, jo fithrt Cuije Niemer in , Land und Frau'
aug, ein Frodeuplas 3 wijdhen den nach Dernt
qelegenen  Doppelfenitern. Je  jdymelfer der
Trodnungsprozep  vonjtatten geht, wm jo bejjex
ift es. Tropdemt aber twdve es nict u‘tlmn, Die
L\llw im  Ofen dirren ju wwollen, da jie dann
meijtens eme jiahe BVejchajienpeit und einen jider
lichen Gejdpnad annehmen.  Man bewalhrt die
\mdcnuhmmmnc in Papierditen vder leihten
Saddyen an einem troduen Orte auf.  BVov ber
Gebrauch leqt man bdie Pilze eine BVievteljtunbde
in heifes Wajier, 1tbergieft jie dbann mit todyendens
Waljer und laft jie darin einige Stunben quellen.
Werden Dirrpilze trok jorgialtiger Behandlumg
weid) odex vom Moberpily, dex jie mit jeinen Fadew
itberjpinut, befallen, bringe man jie nody eimmnal
ait den \’ycn, mmh( den Schimmel grimbdlidy ab
wnd beftrene jie mit einex .sllunmtut pulberijiertent
Pieffer. Jwm Trodnen eignen fich bejonders ber
Champignon, der Steinpilz umd feine Venwaudten.
.’,:!innarnnq von nenen Steingni=nnd Emaille=
in;\itu, Ta audy jebt die Topfe Inmmclm gelnordert
fino, ju mm. wan doppelte Vo ht amuvenden, i
jie. migli je. gebraud)siahig  u erhalfen.
Bejonders bie Stemaguitopie jpringen auf
Feuer leider muv allzn miu] nm)x jelten pajjiert es,
daf jich der Schaben bLereits benm exften Gebrach
einfrellt. Um nun Steinguttdypie altbar zu madhen,
um \.um it verhitien, dag bei &Smmllege}c[)mcn
pie Emaille 3u vaich abblattert, gibt e3 ein einfacyes,
nlul gan vorgigliches Mittel, dad itets ang emenbu
werden jollte, weun man einen jolden T up'[ fauit.
Nocy ehe ex qebraucht wird, jhiittet man reichlich
Waijer l)im‘m, bem man eine Handooll Holzajde
sufest. Diefe Flijjigleit lagt man 3wei Stunbei
lang jehr qut davin fodjen und lit fie dann in
dem Topfe erfaften. Dieje \wlz,mmc Hat die Fdhie
teit, die Glajur jejter an den m); 3u binden, und
pripariert jo b bie Topfe fiiv grogere Dauerhaitigteit.
Brattijhe Hausfrauen werden diefes Verfahres
nach Verlanj einiger Monate wiederholen und 1(‘\
die pebranchten Topie abermals mit Waij
Helzajdye todpen lajjen.  Sie werben jid habnn
vor mandyem Vevlnit jehitzen.
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