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Bermefrung ber ‘mec.r Lep

fo durdpfchlagender, je weniger die

gentigend ecndfiet und wo man ifuen im S

%}rﬁ und Winter Teine Blege angedeiben
pxt uuit, wo dev Meltaw in ber Tat toeit
verbreitet ift und qudy andeve Pilzlre fi)riicu

die Reife dev Friihte und bas gedeifliche

Wadystunr behindern, lege man bo.a

ewidit  auf die Gewinnung ber

%‘riidjte‘ D gerade i hﬂ' 5‘8!‘%6;;&2

wid audy tn Dem erften

Sriege bilben die feitheften Fri
und aud) bezablted wnd auch fit

cung@utittel. Dieuns
retfen Stadyelbeeren
{afjen fich nody viel
mehy, wie ed bisher
gc{d)ﬂf), als Som-
pott, Jitfe und fauve
Spetfe, mithhabarber:
marmelabeunbfﬁfgas
Bacbermus ftreden
ufie Sie find furich auf
bendRdvfenguhohen
Breifen abanfegen.
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t die Staddyetbeeve bort ras ”
abel wurbe. Yer o~
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ende  jeitgentd
Winke, o ift ver Stadjelbeerfivaud fiir
den fleinjten Garten lohnend uud bringt
jahreiich reichen Frudyt-Crivag. &
gute Sorten find fiiv vas G
Hn ‘muerhmq i wnreifent
tant '5 Simling, die griine Riefenbeeve
ub citgelite  friifjreifende eifvmige
Db'n'd*hgu Sorten bdiefer Act. Di
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uub Du Iae find, i)wmm
werden. Damit nun die Cnin zn
eif au exntenden Stachelbeeren
srithjaby baw: Frithjoutner unge:
bindert vor fidy gehen I grabe
nian im Winter die Grbe wm alle
alte traudjer tief unt und veriche
die Erdjchidhten mit gutem Kalf. Die
Puvpen derStachelbeerraupen werden
auj biefe At verntichiet; bie Saupen foinnen i
Sribiahr bas Stacdiclbeeriaub nidht abfrefien
mithin Tounen bie Fritdte jich frith und voll-
fonmmen entint rfcm/ tweil bie gritnen Bldtier alg
Miternifhrer bed d*uthnavdné an den Beigen
gritn un nd bleiber. Durd) da3 tointers
liche Umgraben der Gide und gleidhmifige
Salfen ter aud) die Sporen deg Meltau-
pilzes, die in ber Grde nbn.mmn.l, vernichiet.
Damit nun in § .')‘ a8 uatiivliche Frith-
mwadjstum ; unt jungen Stachelbeers
ftrducher Deic pird, gebe man big Gube
'.Dcavn‘ln Strand) 30 g Gupere
g {dwefelfaures "(mmouin(
2Rali. Dicfer Qunits




25Ctadel-

ait Supers

Dilnger geftrent.$H
beerftrdncher, o ¢
phosphat 25x 80 = g
ythwefelfauvem Ammonial

= U/ Pfund und 25X20 = Yy kg
40progentiges Kali, mithin jufammen 3%/, Phund

funitviteger. BVevgleiht man dicje fleine Ang-
gabe gegenitber dem Erivag von 25 Gtedudjern,
wentt audy mir vor jedem Straud) 2 Phund
Stadjelbeeren = 25x2 = 50 Phund gevechuet
werden, fo lohut fid) diefe Ausgabe, demn in
biefem Jafre foftete bad Pfund 40 Pfennige.
Die grine Ricfenbeere ijt aud) gegen den
JReltau weniger empfinglich und cignet fich
befonbders fitr fene Gdrten, welde vom Stachel:
beermeltan Deimgejucht find. Gtehen Stadjels
ceven an Gpalieren, gleichviel ob an Drahts
aligen oder an Holzipalicven, o ift bei ben
fitgen@valierftoden
davaufau achten, bak

\

fie vom Wury

&ufer tnBin
ter  Deraus,
und jlvar mit

lerten  Strdudjern
periwende manteine
NAudlaufer,
tweilhierburd
Der  Meltau
mitverpflongt

Sowie nun

HDBilbung 6 niit Gide De-
amr‘shnifdju gtumxlﬁtizmcrinu. sember an
Stadjetbeerftraudyern viele Wintevarbeiten bovges
npmnren werden fonnen, fo geben aber audy die
cingemadhten Stadjelbeerfrithte foivie Gelees
und Marmelade hievaus eine gute Winterjpeife.
Tan fann beifpielsiveife gum Fitllen des Weiks
franied Ctadjelbeergelee ober Gtadjelbeermus
vevivenderr. Bu diefem Bwede tverben Heine
Weilrauttdpfe bis auf den feften SPop ent
blttert, dan gefodit und nad) dem Kodyen
witd der Kopf slemlid) breit ausgeftodjerr uud
it die. Hihiung Stadjelbeergelee vber Stadjels
beevmavmelade gefiillt. Man faun Gierzn audg
ungegucerie mudartige Stadselbeeren bevivenben,
die im Gommer {tellentveife fehr viel eingemacht
{ld.~ Wo nun audy jept der Juder nody nicht
veidyt, ' LBt fid) bie Gtacelbeerfonferve mit
Mbhrenfaft oder mit Riibenguderfaft auffoden
bgto. Beif nachen. Die Weiktrauttdpfe werden
oot mit einem Teil Ded andgefdinittenent
Stitdes Dededt und gum Berfpeifen auf den
Tty gebradjt. Hiergu Yann man Ravtoffelbret
mit Wil angerithet gum Mittagsmabhl reidjen.
dudy famn man Speifeflichifie auf diefe Art
Atlfert und dani gefodyt verfpeifen, twie bem
aud) gelbe Erdlohlvabis su Brei gefodht mit
Stadjelbeergelce einte woflfdntecende Winiers
fpeife geben, wosn audhy Gdnjellein, Hafeis
aefdeide  vber gebratenes Schiweinefletich mit
Salgfavtoffeln fehr gut mundet. Dicfed um
Jo meBy, toeun dic Bratenjofe fther dasd Geds
tolilvabisStadjelbeer - Gericht fommt.  Ehenfo
‘afjen fih wenig gepudecte Stachelbeermarines
taden, Mg und Gelee wit Wernmutwein wohls
Tdmedenber machen und gebenr dany, wit ge-

vaudy ges; fodhten INohren vermijdyt, ein gutes Sonntags  hat, aljo Fim
mnten it [ effen mit und ofhne Rartoffeln.
auf Deni:xi(()t it Winter dic ei
= Is|

o man wun |
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Stompott ver
ijerbe mit wmanden
uud erfdlt eine willformniene
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utan dieje
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Beitpemiiie Weihnadyishudyen, o

Bont 9. B,
Jmmer jpariamer find toir in unjerer Sriegs
tiidje gerworben, und tvenn unsd im exften Kriegs-
jahr jemand Yatte borherfagen wollen, mit mwie
g foir tm vierlen Kriegsjahre wirtichaften uub
audfontnien iviivben, tir Hatten es wohl nidht ge-
glaubt und fitv unmdglich evflart. ©3 ijt aber dod)
mbglid). Sogar die Fefttage Wnnen wiv nod) mit
cinem Yleinen Crtralederbijjen felern. 2ir {paten
her bann eben nody ein bidhen mehr, auf dieje
Wetle gebt e3 ganz qui. Aud) su diefemn bietten
Sriegdivcihnachlen toird es in jebem Panje noch
einen fleinen Sudjen geben fonner. €3 fat ia die
ihiebenjien Gachen anf Karten gegeben, Grie,
Bubdinapulver ufw., da Lkt fidy) fchon ein Suchen
darausd bereiten. Cinmal eine Karte file Webl hat
ol aud) jeber exfibrigt, ancd) twenn dbas Sparen
faner fallt. Dejto grifer ift nachher dle
ber den Feftluchen. — uter den nadhs
Jiezepten findet toobl jebe Hausi
3 ober jenes, eldes jie mit i
vrat unb den Miiteln, die und
ftehen, in Cinilang Dbringen
lige Waffeln. Jn mandem Hau
fich nod) ein Waifeleifen, d
ftoanunt, too  jebed ‘einigermafien bejfeve
it 500 ¢ Butter anfing uud mit
. — Man Tonn aber
: s,

SRan - reibt Hiergn fie gefochte,
Rartoffeln, vermijdht fic mit 200 g Weehl,
b, bdrei CGplofel voll Buder, einem

Teig
n g]‘fC
Waffele Derbfener vedyt Deify toerden,
pinjelt e3 mit Fett aud und Ladt aud bder ane
gegebenen RKeigutalie etwa fedhzehn Waffeln in
per befanuten Hergform. Sie twerden, folange fie
nod) Yeif finb, mit feingeftofenem B i
ftreut. Wenn man zum 9 tien de
eifens einen Pinfel und {liifig gemachtes Fett
benupt, foftet bas Baden duvdjaud nidt viel
Bulier ober Fett. Wer ed liebt, fann dben FTeig
it 3itwnen- oper Mandeleflens toitgen.

Ginfadye SMarmelabentorte. 250 g Iehi,
126 g Buder, einen ERIBffel voll Butter, ein His
atoet gange Eier oder Ci-Criappulver in aufgeldftem
Bujtande, joie nad) Gejdymad Vanillin vber quch
etntge aufgefchlagene, gebriihte, abgezogene und
feingeftofienc Rilammenferne arbeitet man it
einem Halben Padden Badpulver und der nitigen
Magenmild) su einem didililffigen Felg. Dann
fettet man eine Gpringform aug, ftrent geriebene
Brotrinde Pinein und veuteilt zivei Drillel bes
Teiged dbarauf. Fun gibt man eine Schicgt Marme=
fabe barauf, qibt ben HReft Teig dbavitber und bt
bie Torte ungefdhr eine Halbe Gtunde tin Bratofen.

Sdyidhttovte. Fiinf Cigeld xiifrt man mit
250 g Zuder {daumig, gibt nady und nach 250 g
aud rofjen Qartoffelihalen im Daudhalt felbit
hergejtellted Sartoffelmedl, ein halbes Badpulver,
Bitroneneffenz und fo viel Waffer oder Mildh, tvie
der Goft Yon einer Jilrone ausmodien tide,
hingu und zieht suleht den Gleddhnee unter den
Feig, ber eine didiliiflige Beldaffenseit haben foll.
Sun fettet man eine Gpringform qut ein und bidt
aus pem Relg vier bis jiiny Halbfingerfhiohe Torten-
blitier, die man mit MWarmelade beftreidht und zn
einer anfehnlidhen Gdjidyttorte gufammeniiigt.

Cinfadjer Napfiuden. 500 g Weizenmeh!
berarbeitet man mit 126 g Buder, 65 g Hofinen,
15 g gehadten PBflaumenfernen, 50 g Budeder-
feruen (ober Sitcbisterien), 35 g Butter, 30 g Hefe
und der ndtigen errvirnten Magermnilch 3u einent

efeteiq, ben man gut aufgehen 1dft und cine
Stunde im Ofen bidt.

RNepifuden mit Buttermild. 500 g
Sriegameni, 250 %ge!od)te, erfaltete und geriebeue
Sartoffeln, 250 ¢ Juder, eine Prife Galj, gioei gange
Eier ober @M’Znﬁx putlver, ein Padden Badpulver,
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twediflung un Mittageffen | @

D | Witld) alled zufammen verarh

atoel GRIBFfT voll Wutter, an Getolig, wad man

¢ Bawillin ober Jitvonenefjens,
und ¥ 1 Buttermilch arbeitet man gu einemt Teiy,
ben man fhidgt, bis ex Blafen wicft. FNun FOHLE
ine cingefettete Napiluchenform sur Haffhe
i 1 eine bis anderthath
ben abfithlen muf
nedt diejer einfache
eignet jich gang be-
id, mup aber villig
dt tird.

eboy ev
us Puddi it Pudbbing-
, tuie toiv fie von Jeit au Beit auf Karten
cber mit 180 g Meyl, 180 ¢ Buder,
hen Bacpulver, einem: Taffen-
evmilch) und Gerving nac) Gefdmad
oidlichen Brei verriihrt, den man in eine
Fortenform gibt und etroa eine Halbe
fen bddt. Danady verzicrt wan bie
Suderglafur und eingemachten feinen
firjdhen, Mirabellen uftv. Fiic bie
fur foird Wilrfelzuder gang fein geftofen
j ein Putitucdy aeficht, worauf man ben
Buder ein tveni reuchiet und difict,
i3 ex fdhneetwe
i BT
@ity
p und 225 g O

einein halben
fopf vo

mit Wafler

gefichie

1, 35 1 o
hornjala, i

/a fiet,
thatte Budjederierne
Getviies, toie imben, bamit, Eéx &
ein bidiiiefender Teig eraeben, den man in eine
ausgefetiete Raftenform gibt und el Mittelfite
alh Stunven bidt,

Wiener Weihnadtaftollen,
gebraudht man; 760 g Mehl, 50 g Fett (Margarine
ober Butter ober Talg), 75 g feingemallene Kevne,
ie Budjeders, Ritebis- und etnige mefns

AUn Bulaten

ferne, 90 g Buder, 46 %; Pefe, 100 g RoYinen, 345 1
Wagermild) und fo viel MWehi, dbaf man den Feig

nadiher auj ein mehibefrvented Bled) lfeqen fann.
Subereitung: Das ertwdrmte Fett und die Kerne
toerden mit dem Mehl vermijoht, Buder und bie
berrithrie Hefe Hingugetan und mit dev lawtvarnien
fet.  Dann wilt
man den Feig auf einem mehloeftrenten Bled) qus,
verteilt bie 100 g Blojinen fowie noghmals 25 ¢
Fett baritber unbd vollt ben Feig tvie eiuen
Gtollen sufammern. Gr muf dann gut anfgegen,
iwird mit Juderivaifer beftuidien, mit Juder Ge-
ftreut und ungeflihr eine Gtunde gebaden.

Hileineve IWlittetlungen,

Der Salfunger der Bferde madst fich juiveilen
in beutiticher Wetle bemerfbar. Die Tiere beleden
sunddhit bie Winde, dann juden fie dic Crde,
befoitherd bie Streu, die it Yalzhaltipes Harn
burdhtvanit i, aufpunehmen, toodburd) fie fish aber
Rolit gusiehen {Hunen. Nidt felten fann man bie
Beobadhtung madpen, dofi Tieve, benen mi
RNajrung nicht genug Galy geboten rourbe, He
abmagern. Wetben die Beichen ded Salzhum
beviictichiiat und toirh Den Tieven regelmafs
geaeben, fo fteigt Dald ber Nppetit, bad Haar tv
glattey, ber ganze Cindrud toird frijdher, und ole
Pierde find wie neu geboren. Gmpfehlensivest ift
ed, bad Galy in Gejialt von geprefiten Ledrolien
an ber MWand anzubringen ober einen feften
ftein in die Qrippe u legen. Diurch ben ¢
joird natfichid) ber Apvetit auf Wafjer ver
was jebodh fetn Nadtetl ift. Die farlere Wy
aujnahme bedingt einen lebhafteren Stoff
und einn beffered Wohlbefinden ber Tiere.

el Crfifingshaben fiellt fich nidht felten eine
Gutergefdytoulit ein, tveldhe eine natindige Folge
ber ftarfen Gpannung ift, bie der ploglide ftacle
M{ch- und Blutanbdrang im Cuter vennjacdht. Jur
Behanbdlung eined foldhgen Cuters” ijt notivendiy:
1, Hiufiges unbd fouberes Uudmelten; 2. guices
Cinfetten ber Hinbe vor bem Melfen und fanftes
Diiden ber Gividhe Deim Wudsiehen ber Mileh,
wn bem Tiere miglidhii twentg Sdymergen ju
beretter; 8. titditiges Glureiben und Beavbetten
bed Cuterd, orveit die Gefdyioulft veidt, duech bie
von ber aulest ousgezogenen, fettreichen INifdy
feudht gemachtcn Hinbe; 4. guted btrodnen ded
CGuterd nad) dem Mellen mit einem ivollenen
Qappen. Diefe Belanbtungwciie ift unerlifiid),

tetl man fonft Gefahy fautt, baf die Gejhwuift:
.

exhiirtet. 3
RDedandinag der Sdweine vor und nad dewm

BWurf. Cinige Jeltcoor und nad) bem Wurf dorf

man Der Gau feln fauved Futter qelen, Giife
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Wildy vber Tadnle, Pafers, &
mem), luoran eé jebt aber r ]
Futter. Bur Jeit besd Wurfes 1muf man alled ver-
metben, 1wasd bagd ¢ beunrubigen fonnte, fonit
aeigt es nidyt felten eine grofie Aufgeregtheit, die
exft 31t bev Unaxt fdic Jungen 3u freljen, § .S
ben meiften Fdllen emphiehlt es jich, b
geborenen Ferfel wegzunehmen, bis der G
alt voritber ift. G‘l‘%
geugen, ob die Mutter audy Milch Hat oder nur eir
Sletidenter befit. €3 dlivfen nicht meby Fevtel
am Leben gelajjen terben, ald Bilien vorhanden
ginb, $at bad Mutterfdyivein geniigend Mifch, fo
kdft man dle Ferlel fechs bis achyt Wochen fiugen.
?fRannc!t' aber die Milch, ober mufi man toegen
frantheit bed Mutteridhiveines diefem bie Sungen
friiher twegnehnien, fo exfett nan bie Schy nilch
mit Grfolg burd) Qupmild, fveldier bann aber etteas
Buder guzumengen it &
Sur Biegenweide, Jn der Grfenntnis, daf eine
gedeiflithe Entvidlung der Jiegenzudyt nicht ohne
geudigenden Weibegang mbglich ift, hat dex Blegen-
sudptverein  Schlatoe, tvie dad ,Pommernblatt
vom 10, November mitteilt, cine Jiegentveide
at. Die Stadt Sehlatve fielit ein geeiguetes
De boir 1 ha GrdGe in ndditer Nihe zur
. bad gunddhit entivdffert, banad) wme
mbd angefat tourbe. Bur Umadnnung
fihle ausd ber ftabtijhen Forft, die
| he mit Drahtgeflecht und darfiber
in beftinunten Abjténben mit einigen Ctadyel-
brdhten veriefen wiuben. Durd) fliegendes Waiier
fft i gute Teiinfgelegenfeit gef Anfang
Suni b. J&. fourben zum exften Male 50 Siepen
und Rimmer aufgefrichen, bie frok der grofien
Trodenfeit den qangen Sonvmer genfigend Futter
‘_fnnbcm Die Beitritte gum Verein mehrten fid
inzivtidhen bald berart, baf bereité BVerhanblungen
wegen  Bergrofierung ber Weide angeftellt find.
Das Weidegeld betrdgt fiv Biegen 1 A, fite Qamnrer
bie dlite. Durch bieje Weibeanlage it befonbers bei
ber gegenivittigen Futte Inappheit den frabttjchen
Blegenhaitern eine twertvolle Beipiife auteil ges
tworben und dbuvd) vermehrie Biegenhaltung bdie
Werbreitung der  Biegenmildy zum  Beften ey
Bolfdgejundheit gefdrbert. Mige died Vorbilh zur
Radyahmung anibornen und auf die Unterftiiy
ber Gemeinden und Behorden anvegend twirfen. Ra.
Sdinelle  Bubereifung der Savtoffelfupye.
Hlle die Geridyte, bie moghichit wenig Fenerung in
WUnjorud) nehmen, toerben jfept, in der Beit
Sohlens und Sazfparend, von den Hausy
Devorgugt terben. Die nafrhafte Kartoffel
twerben masndhe vont Rlidgenzette! frreldhen mifien,
toeil fie au fange Beit gum Kodhen braudht, Die
folgende Bubereitungdart Hilft dbem fibel ab. Man
Bringe ©alzwajfer jum Sochen und reibe dann
mehrere tohe Startoffeln hinein. Die gericbenen
Rartoffeln iwerben inm Yugenblide gar, und fdhon
nad) zehn Minuten {ft die Kortoffelfuppe ferii
Man hat dbann nur nody ndtg, fie mit etw
Sdwitmet! nod) etnmal aufulochen. M. .
Gitfe mif RNofenkobl. Audh in der Stadt Yat
man jebt vieljad) einige Guten ausgebrittet und
angefiittert.  Gind diefelben and) bei bem fehlenden
Rraftfutter nict fehr fett geworden, fo liefern fie
Do einen guten Braten, de fich dburg Beigabe von
Hemiife crgiebiger geftalten ligt, Die Enic toird
nad) dem Sdhlachien, ioie befannt, gerupft und
vorbereitet.  2Bev ed liebt, fillt ben Vraten mit
Spfeln und Badpflaumen vder fegt nur Hew,
Lunge, Teber und bden abgegogencn SMagen
Hinem, Dann bringt man die Eute in ciner Braten-
Planne vder in einent Sehmortopf mit ehvas Waffer
Bu Feuer. ikt dbad MWaffer fortfochen und Lrdunt
nun-bie mit Galy Dejtreute Ente vou alfen GSeiten
gut a, foobet tmmier, twenn nitig, ein fleiner Guj
safferguaegeten rird. it der Braten fehon brarn,
iefit man gulept ctas mehr Waffer Hingu und
E:‘bmurt ihn ungefdhr 135 bis 2 Gtunben. Qeht
toith bie Gofe gut entfettet, benn bas Entenjdhinaly
it ein fftlicier Brotaufjtrich und an der Braten-
fofie vbllig fiberfliffig, 1, Stunbe Bevoy die Gute
gor ift, a?io suc Beit, wenn biefelve 114 Gtunbde
gebraten Hat, qibt man 15i8 114 1 verlefenen und
pervafdenen Hofentoh! pinein, Lkt thn mit der
te sufammen gar terben und ridytet irzn fpiter
w ciner Shitiiel Hiv fidh an. Die Bratenjofie didt
mas mit ehond Kartoffelmedl, bas aman fidh febr
gut aud facioffeljhalen berftellen famn. 9. Br,
Aanindenbratoursl, Hievgu Lertvenbdet man
vorgugsieife das Fletld alterer Ranindgen, bie fi
sum Beaten ui
shue felr fhmo

jei unb Ho
gelf; ift ba

s

gebroghen
blenlen €
b8 2u Miet

fofte Bt geben, sumal fwenn

ann Hat man fich 3u iiber- |

1§ falbdriieren
bem Saninden
1t bann auf ein B
&nierentala, be ¢
glich et gange , drei Cpldfiel
ener Genunel, mit Sahne ju ecinem biden
gefocht.  Alsbann fiigt man nad) Gumejfen
unb etivad Mustatnuf Hingu und wmifht alles
wehetnanber, toorauf die Majje in die Wurft
gefittlt und in einen Scyrveinebarm gefpript
Die fertige Wurft beftreicht man mit zer
nee Butter — gute Margarine tut es natiiclich
and) — fehiebt fie in einer Pronne i dben Bratofen
und brdt jie fo lange, bis fie villig gar ijt und eine
idhdne gelbbraune Farbe hat. Duvd) Beftrenen mit
gevicbener Gemntel getinnt die Rantndenvratiourit
nod) fehr an Wobhlgejchmad und bilbet fajt 3u jebem
Gemiife eine willfommene Fleifchipeife. Dr. BI.
Sauerfvaut aus Soffritben. Trop aller bereits
miigeteilten Rezeple wid in manden Hauss
haltungen bie Qohlviibe wunr twenig verarbeitet,
tveil man fich; fo 1t die Meinung, nicht an den
Gefdymad der Kohirfibe getwdhuen fann. Da ed
nun aber ftdndig Koplritben gibt, fo tverben bdiee
felben von Hausfrauen, die fie nidyt verarbeiten
toollen, nidt abgeholt ober verjchenit. MWenn alle
diejenigen, die jo handeln, wiihten, daf die Stohl-
titbe ein pradytoolles Gauerfraut abgibi, Has
fpiter tm Gefdmad in nidis, aber audh in gor
nidyts an bie Kopliibe evinmert, fie wittben fich
bie Tieine Miihe machen, folhes Sanertraut Her-
gujtelien. Die Kohlritbe toith jauber gejdhialt und
jut abgeajden, darauf toitd fie mitteld cines
%vgcnmmten Srauthoblerd geviduitten. 63 ift
oringend gu embpfehien, jichy einen jolchen Srauts
Yobler anguidiaffen, benn felbit bag feinite Schneiben
der Hitbe ift nod) nidht fein genug, uin die e
oiinjdyte %iﬁung ipater hervorgurnien. Auferbem
it bas Feinjchuetben der Rohlritbe eine ziemliche
Arbeit und erfordert viel Beit.” Die fein gefdynittene
Rohiriibe toid Dann in cin jouberes, qut ans.
gebrithted Holgfah gelegt. Git ber Boben etiva
20 cm fod) Debedt, jo tvetben einige Hinbe Salz
baranf geftreut, bann roird olles mit dem Fleijdy-
Elopfer ober einem dhnlichen Snitrument gepdrig
feftaeftamnpit. Qft das geidhehen, fommt abermalsd
etne Gdidht geldhnittene Miiben bdarauf, wieder
Galg und toieder ftampit man alles feft. So geht
8 fort, bid Der ganze Borrat aufgebraudyt ijt.
Bon grofter Bebentung 1t bas redht tritftige Fefte
frambfen. Da die Kohiriibe nicht fo tvdffert rie
003 Cauerfrant, muf man jum SHlnf fiber ben
Fagingalt ettvas Salzlate gie%en, und givar o piel,
bafy bie Lafe die lepte Shidht Dohlriiben bededt.
Dann fitd toie betn Sauerfraut verjahren. Dasd
Faf wirh mit einem Holgdedel und einem Gtein
Dejchroert, fommt an einen miRiy warmen Out
und nad) bier bis fed)s Wodjen it dad pradivoll
fyntedenbe Roblviiben-Cavertraut fertig. IM.T.
Cinfadier Pudding mif Jadobff. 125 g ge-

o crtaltete und geriebene Qavtoffeln vere
man it 150 g Mepl, einem gangen Gi

ol
f

bejchaifen fn

2

Eefab, 75 g Buder, fowie ciner Mejferipie
voll Sals. Auberdem 16t man 20 g Hefe in etivas
lauworimer Mildh auf und mifeht e8 unter bie
Maijfe. Da alle Getviirze joit fehr tener unbd viclfach
itberhoupt nidyt mehe i faufen jind, fo jhlagt man
einige Pilawmenterne mit dem Hammer ouf,
[0t bie inmeren Qerne Heraud, fiberbritht fie nit
fodjenbent Waffer und jdilt fie wie Manbeln qus
ber braunen Paut.  Ginen guten Teeldffel voll
diefer audgejdylten ferne hadt man groblich unb
gibt ihn an den Teig. Lepteren firllt man in eine
ausgefetiete Pudbingform, fodht ifm 1 bis 114
Gtunbe im Wafferbad und bringt ihu gefifirgt mit
gefdymosters Badobit su Tild. — Die Pilawmen-
terne verlethen bem an fidh fo einfachen Bubbding
einen fefhe angenchnren, bitteren Mandeln dhntichen
Gejdynad. A Br.
Sdweinegalle afs SHeifmitiel gegen Firofi-
Beulen, SMigzlich Dradhte mid) ieder ein nener
Fall auf dben Gebanten, den geplagten Mitmenfchen
mit einem alten Hauggnitte! auf cinfadye, fhnelle
Weife von feinen Froftbeulen gu befreten, und
atoar i1t Dagu michts soeitec notiq, o8 fid) von jetnem
Hleifder eme Sehiveinegalle geben au laffen, bdiefe
in cin Flifdden auslaufen zu lajfen unbd nun
allabendlidy bie Froftbeulen mit diefer Flirjinteit
tivctip cingureiben. 9ud bei offenen Frofirvunden
fann bad Mittel f{dhadlod angetvendet tuerden.
Der Crfolg witd nidht ausbleiben.  Erft neniich
Babe id) toteder ein junged Wibden burd) diefed

¢ uehe fo gub efguen, aber nod))

erucgiole, uldt fledende und Havmlofe SMittel
gon {iwan';. Froft befreit. . QL

frage und Anfswort.
Gin Ralgeber flir jedermain.
e

drage Ne. 307. Jn einem Steintodf Have i1
oy vier Wodjen Weiflraut eingemadyt. Jd) nat
376 g Gulz auf % Bentner Krant. Dasd Krau
wurde mit RKrantbidttern belegt, mit einem Tug
abgededt und wmit cinem m befcprocrt.  Bis
heute Dat die Giirung des Qrautes, pas in qutem
Steiler aufbetvahut it, nod) nicht begonnen. 3 Hegt
tvie abgejtothen im Topf, aeigt leicht briuntihe
Fdtbung und an der Oberflache Sdjinumelbilbung.
Basd mag verfehlt jein? & G, R in W,

Antrort: DVielleicht ift die Stellertemperatuy
fitv ben Glivungsprogel eine u niebrige. Gauer-
tcaut foll zundchft filr vierzehn Tage in einem
Raum fiehen, ber 160 O aunfiveift. Cntfernen Gie
alles Sdjimmelige aus dem Fafy und giefen Gie
dann eine fleine Taffe voll jaure Mild iiber bas
Kraut, Hierdurd) und durdy die angegebene Teme
peratur tirh die Cntwidelung ber Giitung be-
giinjtigt.  Nady Ablauf von viersehn Tagen fann
bas Kraut bann tuieder Hihler geftellt toerden. 8.

Frage Ne. 308. Wic ift ein Kanindenfell ju
behandeln, wn es ald Pelzwert vertvenden zu
Eonnen? F. K in B, bei €

Antwort: QJm aligemeinen iiberldgt man
da3 Gerben ber Felle Meineter Sicre iveds {pitever
Bertvenbung gu Pelztvert zwedmafia bem Rerefch-
ner, der midit nur iiber bie erfordertichen Gin-
tidtungen verfilgt, foudern auch den Gintritt bex
Lcbergare beffer su beurteilen verfteht alé bex
Tidtiadhmann. Um aber mehefachen Wiinjden
der Qeferiwelt entgegenzufommen, fet bier Das
Gerben foldher Fellden hurg gejdhifbert. Das
frilch abgegogene ober troden aufbetvabrte Fel
witd auf ein bis jivei Tage in faltes Waffer gelegt
und bavauf Scymuf und Blut, ndtigenfalls mit
Geife und Goba, forgfiltig ausgetvafden. Hievauf
mufy die Fleifdhleite von Fett und Flelld) befreit
werben, twas allerdings bei Heinen Fieren jdhon
beim Gtreifen felbjttitig erfolgte. Gollten aber
foldie fpdterifaulenden Refte noch bavan vorbanben
fein, fo miiffen fie unter Gchonung der das Haar
baltenben Leberhaut forgfdltia und fouber sus-
cidynitten twerben. Die fpditer nicht verrvendiaren
yufi= unbd Sopfteile Hes Fells befdyneidet man
fept mit einem jdharfen Meffer (Haave nicht ab-
Idhneiden!). Racy diefer Vorbereitung fann zum
OGerben gefdyrittenn werden. G5 gibt Biexzu im
wefentlidien sroet Verfahren, vou denen aber das
eine, meift vom Siirihner angetvandte und an
gtoeiter Gtelle Furg gejdilderte toegen bes Nidgyt-
vorhandenfeind der erforberlihen Gtoffe Deute
faum in Betradyt fommt. Dasd eimfaciite Gerbe-
verfahren ift das mit Alawn und Galz.  Wan
bereitet in einem @nlggcf&ﬁ cine gefdttigte Lojung
von el Dyitteln Alaun und einem  Drittel
Sochlaly in FYoltem Di3 hHichitens haudivarmesn:
Waffer, in die man die Felle einleqnt, fie tiglid) cin-
mal umlegend, fvobet aber jede Faltenbiidbung 3u
verhliten Hit. Seun nad) einigen Tagen die Leber-
gare eintritt, b. . toenn das Fell aunf ber Fleifh-
feite, fdyarf gepreht, fdneetveif (night glafig duvd-
fcheinend) ausdjieht, ilt bad Gerben beendet. Dasd
Fell witd nunmelr nod) feudt durd) miifiiges
Biehen undb Reden ber Fleifdyfeite fiber eine
Stuplfante oder dergleidien gejdymeidiy geinedit;
biefes Meden toitd tiglic) bis sur villigen Luit-
trodenteit bes Felles wiederholt. Nod) feudht wird
bie Haarjeite mit cincm Kanun gereinigt und in
Orbmng gebvacht.  Sehr erhdht ird bie Ges
fdymeidiglett des Fells, twenn e, villig Infttroden,
auf ber Fleifchfette it bem leidyt eingefetteten
Pandballen (Talg, ungejalzene Butter) fuiftiy aber
unter mogliditer Shonung der Haare bearbeitet
with. €3 ift bann ur Vertvendung alé Pelgtveek
fertig. Weidger und eloftifcher wird bas Feil durcy
dagd  folgende  Riirfdncrverfabren: Nody ber
Heiigung it auf ver Fletjdfeite Mehl und
Weizentleie anfgeftvent, bas Fell zufammengerolit
unb dann bid gur Glare in eine gelittigte Quhalz-
Ibfung geleat. Dem Gerben folgt, wie envdgnt,
Wafchen, Trodnen und Hedey; aud) hier ijt cin
Jetten mandunal nod) swedmdkig. Go cinfad
biefes RWerfahren ausfieht, fo viele Sadyfenntnis
fegst feine fichere Yntvendbung voraus, wenn man
nidyt bag Nusfallen der Haare erleben will. Crgitt
Grerbung nigt vollfon
iit febenjall ie et
1 gang greber Sadlajiigleit etroas
vecberben fann; il mau alfo unfer den Geutigen
Berhiltniffen die Asbeit felbft madben, fo empfiebit
fih thre SAntvendung unter allen Wmiting




Benceg filv Zeld und Gavien, Hauns, Hof nud Ritdye.

Die widlighen Winlerarbeifen des Jaund=
witrfes Dbefieben in ber Lorbereitung auf bad
Fuithiahr; befonderd ift dber Diingung, da iwiv im
wiidiitent Sahre fuieber eine veichliche Cinte gebrau-
dhen  founen, bejonbere HUufmerfjamleit Fuzue
wenden.  Jn diefem Falle muf jeber Lanbivirt
feine volle Sdyuldigleit tun; benn it Haben nidt
nur nufer tapferes Heer, unfer Volf, fonbern aud)
nodh Heere von Gefangenen ju erndfhren. Gebdiingt
miiffen jest vor allen Dingen jolche Felber werdben,
ble man im Frihiahr mit Pilangen bejtellen
will, bie feinen frijhen Diinger leben, beren
Dunglraft aber nid)t mehr grof genug ift, um ohne
%ufubt pon Diinger ausgulommen.  Deshaldb
inben alle Diinger jebt pajfende Bertvendbung,
deren bdirefter Berbraud) aus diefem vdex jenem
@runde Bebenfen erregt. Wer 3. B. grofere
Mengen “Latrinendung zu bermwenbden Hat, der
bringe ihn jebt auf die Felber. Wihrend der Winter-
monate burchdringt er dad gange Grdreid), alle
Beftandteile iverden bie zum  Fuithjahr ben
PBilangen aufgeichloffen, und zudbem verliert ex in
biefer Beit alle Gigenichajten, die feiner bdireften
Berwenbung im Wege ftehen. Man braudpt jich
barm im Friihjahr auch nicht zu jcheuen, ixgend
welcge Plangen auf dle im Herbit gebitngten
Gtellen gu bringen. LB

Jicinde des Obfigartens. Bu ben gefahulichiten
Feinden des Objtgartens gehoren die Erdratien
ober Withlmauje, da fie bie Wurzeln der jungen
Bdume und Stviudjer abfrejjen und jo deren Ab-
ftexben Hecbeifithren. Die BVextilgung diejer Feinbe
fann burd) Wajjer und Gift erfolpen. Bildet ber
@orten eine ebene Flddje, jo ift bie Bertilgung
burd) Waffer u bevorzugen. Man ftellt in die Nipe
2e3 von ben MNagern am ftavijten Heimgejuchten
Reiled einen grofien Walferbehalter und Fitllt ihn
mit Waffer. Nacdhdem einige Ginge der Nager
aufgegraben {ind, leitet man das Waffer an givei
Stellen gleidyeitig durch Gd)lﬁu:?e in die Gange.
Gdyon nach wemgen Minuten Yommen bie un-
beholfenen Withler an die Dberflache, ro fie bann
leicht getdtet werben tonnen. Sebt man bem Wajfer
etoas Rarbolfiure 3u, fo werben diejenigen Tieve,
weldje etton entiveidhen jollten, jidelic) nicht mehr
suriidfommen, Da dad Wajfer audh in die Nefter

briné;t und bort die junge Brut totet, jo ift diefes

Berfahren das wirtiamite Mittel. Hat ber Garten
aber grofie Unebenfeiten, jo baf bad Wajjer unter-
irbifd) abfliet, fo legt man in bdie Gdnge mit
Mifenit beftrichene Peterfilientourgeln. Diefe
Wurzeln werben von ben Withlmbufen mit Heife
gier gefrefien, twodurd) jie jofort vevenden, IR,
Die Starfe der Sumusfdidt ift fiic einen ex
folgreichen @emiifebau iiberaud widtig, ba felbjt
flachrourgelnde Setwdadfe auf tiefgriinbigem Boben
beffer gebeihen al3 auf foldjem, der nux eine diinne,
ute Bodenjdjicht hat. Wo bdies der Fall ift, da
fann fid) ber Boben lange nidyt fo ertvdrmen und
audh nicht den Vorrat an Feudjtigleit aufjpeichern
e ber tiefgriindige, umd e8 ift uotwenbdig,
pen Bobden auf minbefiend 50 em 3u lodern,
Wiahrend auf tiefgriindigem Boben alle Gemiife

fte auf fladygritndigein Hein und Hoizig, trof aller
Diiie.
earbeifung ves Gemitfega
Gewitjeland wikreny des S
Winters bearbeitet, fo dap die Erbe tidtig
frieven fann, fo wictd daburd) der Boden auper-
crbentlicy perbeffext. Wo ed um Gpatherdbit an
Beit gum Wmgraben fefit, tann wan eine Fldde
mit furgem IMift oder Laub bededen, jo baf fich,
fall3 e3 micht gax gu Yalt wixd, das Graben ivdhrend
bes ganzen Winters durchfithren laft.  Man
wenbet biefes BVerfahren namentlich dann an,
tenn eine grofe Bodenflache zu rigolen ift. Beim
Jligolen wilrend bes Winterd gebraudit man die
Borficht, ftets nuv einen turzgen Graben in Anguiff
3w nehmen, bamit dbas Anfangen, falld e in dex
RNacht friext, am nddhiien Tage mcht zu viel Arbeit
verurjacht. Bei bem HRigolen wird bie obere Schicht,
bie gefrorene Grbe, nach untem, die froftjreie da-
gegen nad) oben beforbert. Richtet man ein Stiid
Rand erft wn Gemitjedban ein, jo mup der Boben
niinbeftens aunf 60 om Fiefe vigolt werden. Die
Abicht, weldhe man beim Umgraben ioie beim
Stigolen verfoigt, ift Loderuny bded Bobens; je
Ofter bie Qoderung vorgenomimen ivicd, wm o
frudytbarer wird der Boben, uamentlid) tvenn man
thm gleidyppeitin aud) Dungfioffe zufithet. L
Soll Get der TlefBulinr tm Gemfifegarien
3ugleich gediingt tverden, fo ift bexr Diinger nict
etioa in die volle Furdjenticie su bringen, fondern
auf bie bom Spaten ober Pfluge hineingebradhte
Erdidjicht, beffer nod) in ganger Hohe an die lodere
Ceitenjd)id)t ber Furdje. Die mbdglichft tweitgefende
Ausbreitung der Dungftoffe in dex gangen von den
PBilangenmvurgeln benupten Kultmidicgt ift ein
Haupterfordernid ber ‘Pilangentultur foioofl bei
dem Gemiifebau als aud) bei der Landbmwirtjdhaft. L.
Ditngung des Garfenrafens. Will man im
Frithjohr wnd. Somuner redit diphig ivadyfende,
punfelgriin gefirbte Rajenfladen Haben, jo it
ihre Diingung im Winter %nrbe{ningung. Gin vor-
siglicher Rafendiinger ift quter, alter Kompoft, ben
man im Winter gleichmipig anfbringt, und ziwar fo
bid, Dafi er bem Jafen vollftandig bededt. Wil
man mit Jaudje dingen, jo warte man ab, bis der
HRafen mit Schnee bededt iff, aunf den man bie
Saudje verteilt. Mit bem tauenden Schnee ver-
teilt fic) bie Jauche gleichmifig auf dem Rafen,
und man exhélt nicht im Frithjahy jene veridyieden
jtart madjjenben gefdrbten Streifen, ald twenn
man bie Jauche ohne Schneebede verteilt, Hud)
verrotteter Gtallpung ift ein guier Rafenbung;
flberrefte toerden im Frithjahr abgehartt. G
Shimmeln der SHyaginfhen, G383 it eine
befannte Tatjade, bol Hyozinthen, dle in Glifern
anf Waffer gezogen iwerben, irof angemanbier
Borjicgt, toie hiufiges EGunevern bed Waffers,
Bujap von pulverifierter Holzlohle, jdhimmeln.
Durd) genane Beobachtung Habe id) feftgeftellt,
bafi e8 ber Mangel an Luftaug, Hervorgerufen
burch bas fefte Aufliegen der Biviebeln auf bem
Glasbehilter, l(gg woburd) bad Schinmmeln Hervor-
gerufen witd. Dagwifdheniepgen bitnner Holztoflen-
ftiictchen ift ein fidjeres Borbeugungdmittel. 3.

With das

tiens
¢ ober

WIT max Spiegel mil feidfer JMAHe Blanh.
erfalten, jo mup man fie, wie elle audeven Mobel,
taglic) abwijchen. Bogu wlmmt man am bej
einen wollenen Fled oder ein Stiid Yeder unbd duiidt |
friftig auf. Dabei verfdyvindet alle Unreinlichleit
unbd der Gpiegel with fehr blant, Etwaige Flede
entferut man leicht, lvenn man ben Rappen etwas
anfeuchtet, bann aber mit einem anberen wollenen
Fled nadyreibt, bid bie Fliche twie poliert erfdjeint.
Geby geetgnet gum Puben der Fenfter und Spiegel
ijt ein aus weidjer Wolle gefiridier Handichuy, wie
man ifn aud) ol Topfanfaffer dfter fielt. Man
nimmt dazu 40 Majchen auf und firidt mit et
Nadeln tmmer redhtd hHin und Her, bi3 man ein
@tiid von ettoa 40 em Qinge Hat. &R,

Heue Diidper,

Die f[dhonfle Weihnadisgabe fiie den ©e-
figelsfiditer uud =fieBhabder bildet bie im Werlage
von i Penningfosf tn Verlin W 67 unter bem
Zitel Raflegefliigel exjchicnene Sammlung von
Gtanbarbbilbern mach Aquarellen von KLurt
Banber. Preid in Mappe 12 M, in Abum 16 .
Night e 3 120 Ybbilbuigen, in benen wixr alle
unfere Geiliigelvaffen in ben verichiedenen Farben
{hlagen vertreten finden, find hier au einen.
Gammeliverfe vereinigt, dag an KovreHheit und
Gaubeufeit der Betdmung, on tedmijder Boll
fonunenbeit ber bildlicen Wiedergabe von feinen
anberen Werte ber Wellliteratur {iber Geflitge
sudht awdy nur anniifernd exvetit und dabei g
einem unglaublid) dilligen Preije dargeboten with,
ein glingenbes Penfmal deutiher Leiftungsfdbip:
feit, mit bem ivir bie Euglinber, die frifer in
ihren Gefiiigelabbilbungen uns weit voraus aren,
erheblich) fHinter und gelaifen fHaben; denn jebes
eingelne Bilb ift ein vollenbeted Humijtivert, an
bent e8 fhwer Halt, einen Fehler Herauszuiinden
benn bie daralterifiiicen Mertmale ber Naffen
find in faum ju {ivertreffenber MWeife Jin Darr
ftelfung gelangt. Aud) bie felteneren Rajfen joivie
die in Jitngfter Beit exft gefchaffenen find vevtreten
ober twerben jveiterhin in Nadtragslicferungen

f § eben Blichter, ber von dem gegen-
ber deut] Rajlegefliigelzucht
8 Bilb machen ober d Inen
tnen levnen will, ifi das Bud
— Dagu gehirt ein Terifejt, bas
e itel , MMujterbefdhreibungen unfereé
NRajfegefliigels” auf Grund der vom Bunde
deutjher Ceflligeliiichter und den Gonbersudyts
beveinen  vewbffentlichten  Befdyreibungen nebjt
den bon betr Deutfden Sﬁnbwit!(&)nﬂ§=(3Jeichd)uft
aufgefiellten Merimalen von Dr. Blande bearbeitet
ift unb bie Beidreibungen fimilider Gefliigelraifen
mit Enfdiug ber fiiv die Budt wie firx die Ve
wertung anf Ausftellungen in Betrad)t formmenden
Gelichtapuntte enthilt. — Wir bemerlen nody,
bafy an guverlifiige” Begieher bad Wert and) gegen
Meonatdraten 31 wenig exhivhten Preifen &ehc?erl
with, ebenfo bafy Einzelbldtter zu je 30 5, zehn
Bliitter su 2,60 M obgegeben mwerben. Der
geringe Breid fitr das Wert wird feinem Kieb
haber gerenen.

unenthefr!
unter dem

fidy jchneller, grofer und befler entwideln, bleiben
“m’ et wwett Berlag 'u:nir, :“f.A‘;Y{;l;.«r;n.
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Kalfiiito

ber ciujige nod) erhiltlide. Da
aber felbft davon nur bejdrdnite
Wiengen  bder Landbwiviid aur
Berjirgung feben, it unversiglide
Bejdaifung am Plage. Sallftiditof
wird fdon im Februar fiiv Winters
toggen, im Mary fitv Winterweizen;
Gommergetreide ufw. angewenbdet.
Die Gingelheiten feiner tmmerhin
idnorerigen Wmwvendung lehrt furs,
Tlav und Enapp dad bereitd in gwel
Anflagen erfdiencne Bidlein:
S ° g

Der Kalfjtictitoff.
Bisherige Griabrungen mit jelner

Anwendung in ser Pragid.
Bon Htonowmicrat Dr.LotharMeyer.
Buweite Huflage. 8 b8 6. Taujend.
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Herausgegeben von der Deutsciien Jager-Zeitung. Gro -Formai
175X 2 cm. Reich illusiriert. 220 Bléatter. Mit mo‘gailichﬁrf%zgé‘:‘;l“m:fn
Jdr Jagdbetrieb und Wildbahn, taglichen Mitteilungen fir weidgerechies
Jagen, Hege und Pflege des Wildes und einem Titelblatt in Farben-
druck. Neuer, durch dle Paplerienerang bedingier Preis 3 Mk., in
Partien werden § 8tiick und mehr mit je, 2 Mk. 70 Pf, geliefert.
Unser Jagd-Abreipkalender zdhit lingst zu den treuesten Haus-
freunden des deutschen Jiger- und Forsthanses, der die Vorzige
eines Wandkalenders mit jagdlicher Kuraweil, Unferhaifung und Be
lehrung, dabei gepaart mit dberreichem, gut ausgewdhliem Bilder-
Schmack, in sich vereinigt. Auch der neue Jahrgang, der unter anderen:
Vervolikommuungen zwdlf fischereiliche Monutsbelehrungen bringt
vestimmt fiir die Hand des Jagers, soweit dieser sich beﬁ:/lich oder
aus Lust und Liebe mit der Fischerei beschdftigt, wird die dlieren
Bezieher vollauf befricdigen und einer grofien Zahl newer Kaufer
unentbehrlich werden.
rd es aus Mangel an Arbeilskrdften nicht méglich, den
clender 19i8 friher als anfnnés Dezemberghllfa"ratg-'
@ ist seine Auflage fest bemessen, ein Nachdruci kanr
en. Bei der aufierordentlich grofien Zahl der Voraus-
S g ist g , dafi der Jagd-Abrelfralender 1918
wieder wenige Wochen nach Ausgabe ve iffen sein wird. Jeder
Freund unseres Kalenders wird daher crsuchr% um sich seinen Bedarf

P | zu sichern, eine Besteliung unverzdglich aufsugeben, entweder bel

der ndchsten Buchhandiung oder der

Verlagsbuchhandlung J, Neumann, Neadamun:.
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