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Bei Beginn bed Winters lege man eine dide
Gdidt auf bad Dach der Hiitte und befleide
die Winbe did)t mit Gtroh) ober Strohmatten.
Je frifdjer ba3 Gtroh) ift, defto [ufthaltiger
und wdrmehaltiger ift es aud). Sedenfalls
jollte man auc) den ,Rettenfund” nie linger
an ber Rette liegen lafjen, al8 e3 die Verhdltnijje
erfordert, denn a3 ift Jierquélerei. Cold) ein
armed Tier hat ebenjo wie jeded anbdere Lebe-
mwejen, ben ungejtitmen Drang nac) Freiheit
und Bewegung! Wenn du demn iibriged Bieh
perjorgft, dann benfe audh an den Hund, damit
er i feiner Hiitte nicht in Schmup und Unrat
verfommt. Gr wirh dir treue Pilege reichlich
[ofnen durd) doppelte Wachiomteit und un-
beftecdhliche Treute.

Die friifejte Sommerbirne.
Bon A W.

QSeder Gartenbefiger freut jich darauf, die
eriten. Bitmen im Jahr in feinem eigenen
Garten piliicken gu Ronnen, und mit Meid wird
der: Jlachbar betrachtet, mwenn er eimige Jage
friiber ernten kRann. Die bevorjtehende Pilanz-
geit fiir Objtbdume veranlaft midy, auf eine
Birnenjorte hinguweifen, die Ddem Garten-
bejifer Die fidyere Gewdhr Ddafiir bietet, Daf er
bereits Miitte bis Ende Juli Birnen ernten
Rann. G€s ift die ,Griine Sommermagdalene”,
eine iiber gang Deutjdland verbreitete Sorte,
die aber in Den einjelnen Gegenden verfdyieden
benannt wird, 3. B. Dargaretenbirne, Magda-
[enenbirne, $Heubirne, Frithe Jakobsbirne,
®lasbirne, Weinbirne. Die Frudyt ift mittel-
grofy bis Rlein, anfangs grasgriin, jpater gelb-
lichgriin. gefdrbt mit rotlihem Anflug auf der
Sonnenjeite. Der Gejhmack ift jiiBjauerlich,
das Sleijdy faftreich und fein gemwiirzt.

Die Sorte wird am bejten als Hodfjtamm
gepjlanst, allenfalls als Pyramide; in Ddiejem
SFalle ijt aber darauf zu adyten, daf die BVer-
edlung auf Wildling erfolgt ift, auf Quitten-

unterlage trdgt bdie Gorte nidht. Die Hody
jtammpflangung it felbjt im rdumlidy ™ be-

{hriinkten Garten unbedenklid), weil der Baum
weder groe Kronen bildet, nody bejonders alt
witd. Jn warmer, jonniger Lage entmickelt
jidy der BVaum bejonders gut, gegen Frojt und
napRalte Witterung ift er empfindlidy. SJm
iibrigen trdgt der Baum jdjon friihzeitig, und
gwar regelmdRig und reidy, da er infolge Der
friihzeitigen Crnte der Friidyte ausreidhend Jeit
und Ndbritoffe hat, nody im gleichen Sabhre die
Bliitenknojpen fiir das mddjte Sahr vor-
gubilden. Diefe friihzeitige und jtarke Trag-
garht“it ift aber audy die Urjache Ddafiir, daf der
Baum bald erheblichy im Wadstum nadylipt
und Rein hohes Alter erreicht. BVon grofem
Borteil ift es, den Baum mehrmals jehr jtark
juriikzujdyneiden (3u verjiingen), da Jjidy die
Friihte am alten $Holze weniger qut entmwickeln.

Da die Sorte dazu neigt, jdhlanke, hod)-
gehende Kronen mit wenigen Verzweigungen ju
bilden, {jind bdie Kromentriebe in Dden erjten
Sabren nady der Pflangung ziemlich ftark u-
ritRzujchneiden, damit jid) in der KRrone viele
Bergmeigungen  entwickeln.  Cin  Fehler der
Sorte ift, daf die Frudt fidy in gepfliicktem
3ujtande nur wenige Tage hilt und bald teigig
wird. Diejer Umijtand ift aber fiir den Garten-
licbhaber weniger von Bedeutung, da diejer
gerade die erjten Birnen im Sahre jofort ver-
braudpen und nidt einlagern wird. Fiir die
Crate ijt beachtenswert, daf das Frudythol
febr leiht abbricht, mie iiberhaupt der Baum
un _gangen fehr briichyig ift, jo daf audy beim
Bejteigen des Baumes BVorjidyt am Plake ift.

Weihnadisbadereion.
LBon Frau €. Sd. in N,
Nachjtehend gebe idy einige erprobte RKiidjen-
regepte, Die Dder Sausfrau fiir das bevor-
jtehende %eibnad)tsgeit jicdherlich ermiinjdht jind.
P oppen. Cin jehr gut jhmeckendes kleines
Gebick fitr den Weihnadytsteller. 250 g $Honig
Rotht man auf. SFiinf oder aud) fed)s ganze
Cier rithrt man mit 500 g 3ucker jchaumig,
gibt dann 2 g geftofene Jtelken, 3 g 3imt,
Die abgeriebene Sdyale einer 3itrone, 8 g in
Rofenmaifer aufgeldite Pottajdye, 750 g Weizen=

mehl, fomie Dden etwas abgekiihlten $Honig
bingu. 3it alles tiidytig Durchkmetet, jo volit
man bden Teig einen balben 3entimeter dick
aus, jdmneidet ihn in BVierecke, in Deren IMitte
man eine halbe abgezogene Miandel Ddriickt und
ftreut $agelgucker Ddavauj. Bei Mittelhige
werden Die Vloppen Ddann gebacken.

Sdokoladen=KRrinzden Bier Ci-
weif fdhldgt man zu jteifem Schnee, dazu gibt
man 250 g feingeriebene {iige Wilandeln ober
Sajelniiife, 250 g 3Sucker, 150 g geriebene
Odyokolade, den Saft einer halben und die ab-
geriebene Gehale einer gangen 3itrome. Sollte
Der Feig au Ddiinn jein, fo gibt man ein bis
gwei £offel geriebenen 3mwiebak bhingu. Der
Feig wird mittels Tiite oder Sprite 3u Krinz-
den geformt und Diefe bei miBiger $Hite
gebadken.

Liegniter Bombe 500 g Honig oder
Upfelgelee kodyt man mit 250 g Sucker auf. Jad)-
Dem es ein wenig abkiiblte, riihrt man folgende
Sutaten darunter: 125 g geriebene Sdjokolade
oder Rakao, Ddie abgeriebene Sdjale einer
Jitrone, 125 g grob gehackte, abgezogene fiige
Dandeln, 150 g Korinthen, 100 g fein ge-
fdnittenes 3itronat, 3 g gejtofene Melken, 5 g
gejtoBenen  3imt, vier ganze Gier, ein Back-
pulver und ein Pjund Weizenmehl. Der IJeig
wird gut verrithrt, dann in eine gefettete; mit
Semmelbrofeln ausgeftreute Form gefiillt und
ein und eine Bierteljtunde bei mipiger Hite
gebacken. Wenn Dder RKudjen etmas abgekiihit,
jtiirgt man ihn_und jtreicht einen Sdjokolabden=
gup dariiber. Dazu nimmt man 150 g Puder-
gucker, 100 g Odjokolade und vier Cploffel
QWaffer, riihrt es auf gelindem SFeuer, bis es
Fiden 3ieht und ftreidht dann den Guf mit
breitem iefjer iiber den Kudhen. Sm warmen
Ofen [t man ihn wei bis bdrei Minuten
trocknen.

Butterplisden INaddem man 250 g
Butter 3u Sabne riihrte, filgt man folgende 3u-
taten hingu: 250 g Jucker, je 250 g Weizen= und
RKartoffelmehl, drei gange GCier; etwas Vanille,
Die abgeriebene Sdale einer. 3itrome, 175 g
RKorinthen und zwei Efloffel Rum. Wenn
alles gut verriihrt ift, formt man von Dber
Maffe zwei Rollen und ftellt jie eine Stunbde
Ralt. Dann jdyneidet man gleiymigige Scheiben
Davon, legt Diefe auf %Ie%e und backt jie bei
midfiger $ike u fhoner Farbe.

WeiBe Otiirnberger Lebkudyen.
Acht gange Eier werden mit 500 g Sucker 30
Dinuten lang gerithrt, dann fiigt man binzu:
375 g feingemiegte fiige Miandeln, 100 g itro-
nat, die ©djale einer 3itrone, beides fein ge-
fchnitten, 5 g gejtofene JMelken, 3 g Kardamom,
5 g in Rofenmaffer aufgeldjte Pottajhe und
ein. Pfund Weigenmehl. Wenn alles gut mit-
einander vermifcht ijt, ftreicht man die Majfe
Dick auf rund obder linglid) gejdynittene Oblaten
und bddkt fie bei gelinder $Hige. IMadyher Rann
man jie mit einem 3uckerqup verfehen. Dazu
nimmt man 150 g Puderzucker, ein Cimei}
und awei Jeeldffel itronenfaft, riihrt Ddie
Maife, bis fie ganz fdhaumig it und ftreidht
dann den Gufy iiber die Kudyen.

Gemwiirgplifd)en. SHiergu find erforder-
lih: 500 g $Honig, 500 g Jucker, 350 g {iife,
50 g bittere, abgezogene und fein gemiegte
Miandeln, 600 g Weizenmehl, 100 g ge-
{chnittenes  itronat, 3 g Jlelken, 4 g
3imt, 3 g Sardamom, alles fein geftofsen,
und Die abgeriebene Sdyale einer 3itrome.
ucker und $Honig werden aufgekodht und
itber bdie 3utaten gegoffen. Pian arbeitet
alles gut miteinander durd), gibt zulest 15 g
in wenig Wajjer aufgeldjte Pottajdye hinu,
burdyknetet nodymals tiichtis und rollt dann
ben Feig einen bhalben 3entimeter Ddick aus.
Jtun fjtiht man Pligden oder Figuren aus,
die man bei IMittelhife bdckt. Ilad) Belieben
kRann man fie nadber mit einem 3Suckerguf
verfeben.

Pfefferkuden Dian kot 1 kg Honig
und gieft ihn iiber 1kg Jucker. ﬁn diefe Wajfe
gibt man: 225 kg Weizenmehl, 16 g 3imt,
8 g Jtelken, 8 g Kardamom, alles fein ge-
ftogen, 250 g fein gejdynittenes 3itronat, 500 g
fiifge Viandeln, die man nur abwijdt und dann
groblid) hackt jomie 30 g in wenig Wafjer
aufgelojte Pottajde. Der Teig wird tiidhtig

geknetet, jo DaB er eine glatte, fejte Miajje |

bilbet. Dann wird er einen halben 3entimeter
Dick ausgemangelt und mit verjdyiedenen Formen
ausgeftodyen. Wian legt die Kudjen auf ge-
fetdete, mit Diehl bejtdubte Blehe und biickt
fie bei mdBiger Hite.

Feiner Piefferhuden 375 g Honig
wird mit der gleihen Menge Sucker aufgekocht.
Dann gibt man bingu: 200 g fiige und 50 g
bittere, abgezogene, feingehackte  IMandeln,
100 g fein gejdynittenes 3itronat, 5 g feinen
3imt, 5 g geftogene Jelken, Saft und Sdale
einer 3itrone, eine halbe Iajje Rofenmaijer,
10 g in wenig Waffer aufgelsjte Pottajche und
750 g Weizenmehl. Der Teig wird jdynell gut
durd)knetet, Ddann ausgemangelt umd mit
Sormen ausgejtodjen. lan bickt bei mifiger
$ige und glajiert dann die Kudjen.

Korinthenpudding. Gin viertel Liter
Mild), 75 g Butter und 150 g Weizenmeh! riihrt
man iiber dem Seuer ab. Dann kommen vier
Cigelb, die abgeriebene Schale einer Halben
Jitrone, eine Prife Salz,: Judker nady Ge-
jdymack, 125 g SKorinthen, ebenjoviel geriebene
Semmel und zulegt der Gierfhnee hinju. Sn
einer gebutterten Sorm [dBt man den Pudding
ein und eine halbe Stunde Kodjen und gibt
ihn mit einer Srudytiofe zu Iijdy.

Kleine Apfeljinenkuden 250 g
3ucker rithrt man mit drei gangen Giern jdyaumig,
gibt 125 g fein gehackte jiie Wiandeln, die gany
fein abgeriebene Schale von zwei Apfelfinen,
einen Teelsffel 3imt, 100 g Weizenmehl, jomie
ein halbes Backpulver hingu und verriihrt alles
gut. BVon dem ITeig feht man Rleine Hiufden
auf ein gefettetes Bledh und bickt jie bei
migiger Hite.

Panbdelnitjje. 175 g Butter vithrt man
3u Sabne und gibt dann 500 g ucker, 500 g
Weizenmehl, 250 g geriebene fiige DViandeln,
die abgeriebene Sdyale einer 3itrome und einen
Teeldffel Iatron hingu. Jjt alles gut verriihrt,
jo fet man Rleine $Hidufden auf ein gefettetes
Bled). Sn die Mitte driickt man eine Sultanine.
Bei gelinder Hige werden die Plichen gebacken,

Braunfdmweiger Honighudyen.
500 g $onig, man kann auc) Sirup nebhmen,
kocht man. auf und gibt 500 g in einem viertel
Liter Waifer aufgeldften, dody nidht gekochten,
ucker und 1 kg Weizenmehl hingu, verkmetet
alles gut und lift es zugedeckt im verjd)lagenen
Raume zwei Wodjen jtehen. Dann gibt man zu
der Majje 3wei Cier, 200 g grob gehackte, abge-
3ogene jiige Vlandeln, 150 bis 200 g Korinthen,
10 g 3imt, 5 g Otelken, 5 g Sngmwer, alles
geftofgen, und 20 g Hirjdhornjalz. Der IJeig
wird nun tiihtig durchgeknetet, bis er ges
fhmeidig ijt. Dann gibt man ihn auf gefettete,
mit IMehl beftdubte Bled)e und verteilt ihn
moglidhjt gleidymdRig, Dbelegt ' ihn Ddann mit
balben Miandeln und itronatjtiicken und bickt
ibn bei mdBiger $Hite. Wenn man ibhn, jo-
lange er nod) warm ijt, mit gang ditnn
aufgeldjtem  Gummiarabikum befjtreicht, erbilt
er {dhonen Glang. Mlan Rann ihn nad)y Belieben
auch mit einem 3SuckerguB verjehen.

RKRleine Gemiirgkucden 500 g3ucker
werden mit fiinf gangen Ciern {chaumig ge-
riihrt, Ddann kommen bingu: 500 g feines
Weizenmehl, 200 g zerlafjene Butter, die ab-
geriebene Schale einer 3itrone, eine halbe
Otange = Banille, ein Teeldffel feiner imt,
eine  Miefferipibe geftofene Olelken und ein
halbes Backpulver. Alles wird zu einem nidyi
su fejten Teig verkuetet, der fich ausrollen ldkt.
Dian jtiht Pligdhen davon aus, legt fie auf
ein gefettetes Blech und bickt fie erft am
nidyjten Tage bei mifiger $Hike u jdhdner
Farbe.

Sahnenbonbons. 3u einem balben
Liter {iiBer Sabne gibt man 500 g feinen Sucker,
eine Stange ganz fein gehackte Vanille, jomwie

125 g groblidhy gehackte, abgezogere jiife
Mandeln. Statt der Sabhne kann man audy
DBollmild) verwenden, mup bdann aber etwas
Butter bingugeben. Mlan verriihrt alles gut
und kodyt bei {dmwadem Feuer unter be-

ftindigem Riihren, bis die Mlaffe breiartig ge-
worden ift. Dann gieBt man fie auf mit feinem
Oel  bejtridiene Porzellanplatten oder fladye
Odyiiffeln und verteilt fie gleidymiBig. Bevo:
die Diajje erkaltet, (dhneidet man fie ‘in
Bierecke und mwickelt dieje in feines Pergament=
papier




Teues aus Stall und Hof.

An Pjerde zu verfiitternde Ritben. miiffen
gewajden werdem, weil jonjt Der anbaftende
Sand, Shmuf und erdigen Teile zu jdyweren
Roliken, den gefiirdjteten Sandkoliken, fiihren
Romnen, die oft genug fjogar mit Dem Sode
endigen. W—e.

Bei jdhwer melfenden Kithen find die Stride
haufig mit einer derben aut iibersogen. Mit
Criolg hat man bei joldjen Tieren bie Haut dbadurd
weidjer und - gejdhmeidiger gemacht und fich
jelbit bas Telfgeichdft etleichtert, daf eine ges
fochte Rartoffel por bem Melfen zwijchen den
JFingern weid) gerieben wird. Das Ginjetten der
Dinde und Gtriche ift aber nicht zu empiehlen,
Da bad vermandte Fett Hiufig ranzig ijt und
ber Mild) einen iiblen Nachgejhmad verleiht.
Stet3 aber joll rein ausgemolfen tverden. Dr. s.

Jobtali - bejdylennigt und berjtirit bdad
Raujden von Jungjanen. Sauen, insbejondere
Jungjouen, die jchver baw. jehr ftill raujchen,
verabreiche man Jodfali. Jch fonnte des bfteren
die Beobadhtung madhen, dap Jod bas Raujdhen
bei Jungjauen fehr verjtirit bsto. bejchleunigt.
Bon einer Gruppe von zehn Sauen um Beijpiel,
geboren im QJanuar 1926, wurben fiinf Sauen
mit Jodkali gefiittert, fiinf ofne. Die Sauen wurben
verfuch3toeife jehr friih) mit einem Gber 3ujammen-
gebradyt.  Bei jeder Gruppe von fiinf Sauen
war jtandig ein Cber. Bei der Jodgruppe erbielt
aud) der Eber Jod, bei ber anderen Gruppe nicht.
Die beidben Eber waren iibrigens BWurfgeidijter.
Gs ergab fid), dap bie Sauen der Jodgruppe in
der Zeit bom 16. Dezember 1926 bis 3. Sanuax
1927 ferfelten, und 3war am 16. Dezember,
18. Degember, 20. Dezember, 3 Januar, 3. Januar.
Bon ben objne Jod gefiitterten Sauen ferfelte eine
am 13.- Degember, alfo ebenfofriifh, bz, einen
Zag eber al3 bie erfte Jodjau. Die anderen Fommen
aber erft jpdter, am 7. Sanuar, 8, Sanuar, 14, Januar
unbd 19. Januar. Durdyiveg ferfelten aljo die mit
Jod gefittterternt. Jungjauen einige Wochen frither
al3 bie Sauen ofne Job. Bejonders interefjant ift
jolgender Fall: ) Hatte zwei Sauen als Budt-
ldujer gefauft. Beidbe Tiere famen in ein und
diejelbe Herbe und auj Weide. Die Tiere blichen
Fag und Nacht draufen. Al die Sauen alt genug
waren, erhielt der Sdhtveinemeifter Auftrag, bdie
Gauen 3u_beobachten und sum Gber zu lajjen.
Die eine Sau rourbe nad) furzer Jeit belegt, bei
der anberen urde fein Raujdhen bemertt.
eine Sau mwar bereitd hodhtragend, da lief ber
Scheinemeijter jagen, i) BHitte als 3toeited
wohl nidit einen Judhtldufer, jondern -einen
gejdnittenen Majtlduier gefaujt. Na, annehmen
fonnte man e3 bald. I lief die Sau von der
Weide fortnehmen. Cie fam in eine andere Herde,
die Futter im Stall exhielt. In bas Futter erhielt
jie Jodfali. Nach gang furzer Jeit raujchte die Sau
und wurbe belegt, JNadh drei Wodjen raujchte jie
um und nahm gber von der neuen Bebdedung auf.
Sie ferfelte suin erftenmal im Alter von einem
Jabr vier Monaten. Die Jobgabe wirh am beften
folgendermagen verabreicht: = Man Ioft feftes
Joofali in Waffer auf, und zwar 10 g in. 1 Liter
Waijer. Von bdiefer Ljung verabreicht man der
Sau tiglid) 10 com. Dadburch fiihet man der
Gau 200 mg Jodtali su. Die Flifjigleit mengt
man einfad) aijchen das Futter, o daf fein liftiges
Gingeben ndtig ift. Dasjelbe ivie fiic SJungjauen
witd aud).fiic dltere Sauen gelten, die nur noch)
idHwer aujnehmen, Dr. .

Um im Winter den Hiihnern das erforderliche
Briingeug und die notmendige Bewegung 3u
veridyoffen, bhingt man ihnen inmitten Ddes
Sdyarraumes von der Decke - herab mittels
cines  Bindfadens einen Kobhlkopi am Strunk
derartig auf, Ddaf Ddie SHiihner um Picken
danad): fpringen miffjen. Daun jind Genuf und
kirperlidhe Berwequng miteinander vereint, und
die  Korpermdrme wird gejteigert. 3n  Gr-
mangelung eines Kohlkopfes tut eine. Runkel-
ritbe anndbhernd die gleidyen Dienjte. €s taugt
fiir die $iihner nicht, wenn jic im Winter an-
davernd frierend und bemwegungslos in einer
Ctalleke hocken. S3.

Die

Teues aus Seld und Garten,
Treibhaus und Blumensimmer.

Feldber und Giirten, die in bder Nihe
gerofierer Stibdte oder im Indufiviegebiet licaen,

bebiivfen in erfter Linie einer dfter zu mwieber-
holenden Kalkung. Der Rauthjchaden ijt oft
gang erheblich. €s enthilt namlid)y der Raudh

mjolge Dder {dymefelkieshaltigen Steinkoplen
wedyjelnde Diengen von Schmefeljiure. So

fielen im Umkreis einer grigeren Stadt mit
vem Raud) jibrlich 35 g jhymefelige Siiure auf
ein Quabdratmeter nieder, die, auf das BViertel-
bektar  berechynet, Ddiefem jihrlihy 62 kg
RKalziumornd (Uehkalk) entzogen. Lnd wenn
jid) das verfdyiedene Sahre mwiederholt, diirjte
nicht viel Kalk im Boden iibrig geblieben jein:
Deshalb unterlajje man nidhyt, wdhrend Dder
Winterzeit feinem Feld oder Garten RKalk U=
ufilhren. Ieijtens wird Ddiefe Kalkung jehr
angebracht »jein, Dejonders aber in der Jibe
von Gtiidten. Ws.
Griinfand 3u Winterbeginn diingen! Auf
Wiefen und Weiden kommt Kunjtdiinger nur
dann_aur vollen Wirkung, wenn der Boden
gar ift. Um Bobdengare su jdaffen, miijjen
diefe Fldchen mindeftens alle vier Jahre mit
Kompojt und, wenn er nidht genug vorhanden,
mit Rartoffelkraut, Sprew, Torfmull,  Stall-
mijt iiberdeckt werden. Unter diefer Decke wird
dann Dder Bobden gar. Bejonders notmwendig
und erfolgoerfprecyend ijt foldye Abdeckung in
trocknen Lagen. Aber auch hier darf jie nidyt
io fjtark fein, dafy die Pflanzen darunter er-
fticken. Dann wird ju Wintersanfang die Wiefe
gekalkt und aud)y mit einer ausreidjenden RKali-
und Phosphorfdure-Gabe und fhlieflichy audy
mit Stickitoff verforgt. Ja, mit Stidkjtoff, denn
diefer ijt auf Oriinland bejonders vorteilhaft
angebracht. Miit ihm follten fich) die Pflanzen
nod) vor Wintersanfang ordentlid) wvoll=
faugen, Rejerveftoffe einlagern. Sie iiberftehen
dann [eihter den rauben Winter. IJtur auf
joldyen Flddyen, die infolge jdharfer Oftminde
leidht auswintern, ift die Stickjtoffdiingung
weniger angebracht, denn fie bejdyleunigt im
Frithjahr das Ausjdylagen Dder jungen Jriebe.
Und dann frieren dieje auf joldyen erponierten
Lagen ploglihy ab, und bdie Weiterentwick-
lung hat eine empfindlidye Unterbredyung er-
WP W

litten.

Die Affeln konnen jowohl im Garten durdy
Annagen der auf dem Boden liegenden Friidyte
und der Keimpflangen, wie aud) im Keller und
in BVorratsrdumen jdhadlid) werden. Als BVor-
beugungsmittel Dhilft nur ein piinktlides 3u-
Decken Der in Topfen Keimenden Pflanzen mit
Glasplatten. Und in den RKReller kann man
faulendes Objt als Fangmittel legen oder
Bloos, aud) ausgehihlte Riben oder auch Hufe
von gejthlacjteten Tieren. 'Sn wenigen ITagen
find Ddieje Gegenitinde dicht mit Affeln durdy=
jegt. Man wirft fie in kodjendes Wajfér und
legt fie dann von neuem aus. Widtig ijt es,
gu_ mwiffen, daf Ddie Ufjeln eine Lieblings-
nabrung der Spikmduje jind. Diefe find des-
halb nad) Kriften ju jchonen, denn fie gehbren
gu den allerniiflichjten Tieren, die wir -in der
Rleintierwelt haben. Shr Gebip mwejjt fie in
erjter Linte auf Snjektennahrung hin. Sm
Winter kommen die wnitlichen Spigmiuje
hiufig in Ddie Stallungen und Scheunen und
liegen Dier fehr eifrig Dder Ufjelnjogd ob.
Daber jdone man die Spifmiufe in jeder
Weife. y Ws.

Reues aus Haus, Kiide und Keller.

Cine_erprobte Ronfervierung von Raninchen=
fleifd). 3unichit mird das Fleijd) in halb Gijig,
balb Wajfer gekocht. 3utaten: Salz, Preffer,
3mwiebeln und Lorbeerblitter nad) Gejchmack.
Dann febt man auf 500 g Fleijd) eine Tafel
Gelatine hingu. Jladydem alles gargekodht ijt,
wird das Fleifd) mit der Flitfjigheit in einen
irdenen Fopf getan, wobei diefe das Fleifd) gut
bedecken muf. 9lach dem Gerinnen kann man
allenfalls nod) etmas Fett ober Paraffin um
Luftabjchlufy iibergiefen. Der Iopf wird mit
Papier veridyloffen und an einem Kiihlen Ort
aufbewalrt, dann bilt er fid) monatelang. B.

Seroicttenkmidel. 3wei alte Semmeln werden
halbiert, bidttrig gejdhnitten und in eine Sdyiifjel
getan. Man kot ein Glas Mildh) mit einem
digropen Ctiick Butter und gieft fie iiber die
Semmel, Uic man zudeckt, bis jie. erkaltet ijt.
Man verriihrt {ie alsdann ju Brei, gibt etroas

| Beitidyritt au Dhalten.

gewiegte Peterfilie, Salz und zwei Eidoiter
dagu und gulest den Schnee Der zwei. Cier.
Cline jaubere Serviette wird gebriibt, etmwas
mit Miehl bejtreut und darauf die Semmel-
mafie getan, iber der man Die Serviette u-
jammenknotet, aber {o, dag Raum bleibt 3um
Aufgehen des RKiofes. Ueber einen Fopf mit
kodendem Wafjer legt man einen $Holzlfiel
und hingt davan die Serviette mit Dem Klof-
teig, bder gamy mit Wafjer bedeckt fein muf,
und kodyt ihn eine halbe Stunde.  Frau A.in L.

Gebratene Ente. Die Cnte wird jouber ju-
rechtgemad)t, gewajdyen wnd abgetrocknet. Die
Leber und den Magen hackt man nebjt 2 Sdya-
Iotten und einem Striufidyen griiner Peterfilie
vedyt feim, mifdht Ddies mit 5—6 geRochten,
felin  serdriickten  Rartoffeln, 125 g wiirflig
gefdnittenem rohen Schinken und ebenjoviel
gejdyabtem Luftipeck, ditnjtet dicfe Miafje 5 Mi-
nuten mit etoas BVutter durdy und gibt julest
Calg, eine Prife Bfeffer, ein wenig Duskat-
muf und 1—2 Cier dagu. Mit diefer Farce
wird die Cnte gefiillt, jugendht und in Butter
bei fleifigem Begiefen gebraten. Die Sofe
wird entfettet, abgejdhmedkt, wenn notig mit
etiwas  Sleijdibriihe verlingert, mit ein wenig

Welizgenmehl gebunden und mit 10 Kropfen
IMaggi’s Wiirge fertig gemadyt. M. A.
Walnuppligden. 125 g Walniijje  und

ebenjoviel abgezogene fjiige Mandeln mwerden
fein gerieben, 375 g 3ucker und fiinf Ciweif
hingugegeben und itber gelindem Feuer gedunitet,
indem man tiidtig Ddarin viihet. Iad)y Ddem
CrRalten gibt man 200 g feines Wieizenmeh!,
fomie etmas Vanille und abgericbene Iitrome
gur Maffe und durdyknetet alles qut. Auf ein
gefettetes, mit 9ehl beftiubtes Bled) fest man
kleine Sidujden und bickt die Pligehen bei
gelinder $Hige goldgeld. S. Ba.

Bientengudt.

Die leeren Refervewaben bilden ein koft-
bares Betriebskapital fiir jeden fortchrittlich
gefinnten Smker und jind deshalb jorgfaltig in
ver 3eit ihrer Jlidtvermendung vor Dden ge-
fraBigen Wachsmotten 3u jdiigen. Entweder
hingt man Ddiefe auf dem ugigen Dadyboden
an Lattengeriijten auf oder man jdyldgt jede
cingeln  in 3eitungspapier und verpackt fjie
swifthen Steinklee in eine qutjd)liefende RKifte.
Bedrucktes Papier (Druckeridymirze) und Stein-
klee follen cinen Sdjuf gegen Ddie Motten
bilden, jedod) mdchten wir nidht gar zu jidyer
daraui bauen und bdiefe Waben Ddennod) jeit-
weife einer Qurdhficht unterziehen. Sdeal ijt
freilich zum QAufbemabren ein Wabenjdhrank
mit einer Sdywefelvorridytung, weldyen man jich
bei einigem Gejdyick aus einem nidht melr
benubten Rleiderihranke leicht jelbjt erjtellen
kann und in weldem man audy jeitmeije die

gefiillten Honigwaben aujbemwabren kanm,  §).
Heue Biidper.
pIaturidu=3eitjdrift.”  Herausgegeben im

Qtamen der Otaatlichen Stelle flir NMatur-

denkmalpflege in Preufen, unter Mitwirkung

nambajter Autoren von Profejjor Dr. B.

Sdyoenidjen. Berlag von 3. eumann, Ieu-

damm, Bes. Ffo. Preis bei monatlich ein-

maligem Gridjeinen vierteljiihrlicy 2,50 RM.

Borliegende 3eitjcyrift wirbt fiir den grofen
und durdjaus bevedytigten Naturfdyugedanken
unferes deutjhen $Heimatlandes und will alle
Dicjenigen vercinen, Ddie fid) in Ddiefem Ge-
danken eins mwiffen. $Heute gilt es nicht nur
allein felten und wertoolle Schdpfungen der
Jtatur’ vor fidjerem lUntergang 3u retten und
der wiffenjdjaftlihen Forjdung zu erbalten,
jondern es gilt gemeinjame Arbeit und gemein:
james 3iel jomwie die Publizierung einer humanen
Cinjtellung allen Lebemwejen gegeniiber. Aus
Diefjem  Grunde entfaltet die Iaturidyug-Jeit:
fehrift eine jegenbringende Tiitigkeit bei allen,
die ein empfinglidhes $Hery fiiv die Sdybnbeit
der Jlatur und die Cigenart Deutjcher Heimat-
erde Daben. Lehrreiche Abhandlungen und ein
vorgiiglides Bilowerk unterftiien Ddiejen edlen
Gedanken und laffen ihn dem 3iele der BVer-
witklidung ndber bringen. Jedem Jaturfreund
kRann daber nur empfohlen werden, fid) die

A.
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Srage und Antwort.
€Cin Ratgeber filr jedermann.

Bedingungen fiiv die Beantwortung bon Anfragen: Der
arihite Teil der Frogen muB fdyriftlich) beantwortet werben, da
ein Abdrud aller Yntworten réwmlid) unmdglich ift. Deshalb
muf fede Anjrane die genaune Adrefie besd Frageftellers
suthalten. OYnonyme Fragen werden grundiaglid) nidht
Beantwortet. AuBerbem ift jeber Frage ein Wusiweis, bdad
Fragejteller Begieher unjered Blattes ift, fowie al5 Portoerjof
ber Betrag von 50 Pig. beizufilgen. Fiir jede tweiteve Frage
find gleichralid je 50 %Bfg. mitufenden. ~ Anfragen, denen
weniger Poxto beigefilgt mwurde, werden guriidgelegt und erit
beantwortet, tvenn der volle Rortoerial eritaitet worden ift.
Sm Brieffajten werden nur rein landwirtiGaftliGe Fragen
behanbelt; in Rehtdfragen oder in Angelegenbeiten, die jid)
nicht bem NRabhnten unjered Vlatte3 anpafien, fann Ausdtunit
nid)t evteilt werben. Die Sdhriftieitung.

Frage Nr. 1. Cine tragende Sau ift
fehr ftark mit Ldufen bebhajtet. Wie kann id)
das ngegiefer vertreiben, ohne dem Jier zu
fhaden? Fr. W. in 9.

Antwort: Shmicren Sie die verlauften
Stellen_tiihtig mit Fijchtran ein und wieders
holen Sie dies nad) etwa vier bis fiinf Tagen.
Hilft diejes Miittel nicht, bann Ronnen Sie
Petroleum und Riibsl zu gleidjen ITeilen vers
fudyen. Pandje Fiere find aber gegen Pe-
troleum befonders empfindlid). Sorgen Sie
ferner fiir Reinlidkeit im Stall. Desinfizieren
Gie die Stallwinde, Fufjboden ujw. mit einer
aweiprogentigen Cellokrejolljung. ad) 15 bis
30 Minuten dauernder Cinwirkung und griind-
lichfter Reinigung Rann vollige Keimfreiheit im
Stall erzielt werden. Selbjtverjtindlid) Ronnen
auch Srioge und fonjtige Stallutenfilien mit der
gleichen Lojung gereinigt werden. RKalken Sie
ferner Ddanacd) den Stall und fegen Sie dem
Cimer RKalkmilh 200 g Cellokrejol bhinzu.
Sm iibrigen forgen Sie aud) fiir moglichjt viel
DBewequng, Ddenn naturgemdfe Haltung und
viel Bewegung im Freien {dyiigt die Iiere vor
Krankheit und Ungegieferbefall. Lajfen Sie
fid) vom Berlage von 3. JMeumann, eudamm,
DBegitk Frankfurt (Oder), das Bud) Lemke

wOhmweinezucht in mittleren und Rleinen Bes
trieben”, Preis 1 (RM, kommen und halten Sie
nad) Dbden
Shre Tiere.
?c Ne. 2,
bl o

Lehren Ddiefes praktifdhen Budes
A.

Sra KRann  man  Crdnup-
Ruchenme! orteilhaft bei der Uufzudht von
RKilbern, Ferkeln und auc) bei Majtichmeinen
verwenden? Wieviel kann je Kier gegeben
werden ? £. % in P.

Antwort: Crdonufkudenmehl enthilt,
wenn es von guter und einmwandfreier Qualitit
ift, 39 Prozent verdaulides Cimwei und 76
Prozent OStdarkewerte. Crdnufkudjenmehl ijt
aljo ein fehr gutes und Hodywertiges Futter.
PDian verfiittert es insbefondere an Piilchkiihe.
Dort witkt CrdnuBkudhenmehl fehr giinjtig
auf den Milchertrag. Fiir die Aufzucht Dbder
Kilber kann man es ebenfalls mit Criolg
gebraudyen, allerdings ijt es bejjer, wenn man
den Rleinen RKilbern, jobald fie freffen, zundchit
Hafer verabreicht. Dann erbalten fjie Lein-
Rudyenmehl - dagu, wenn fjie nod) etwas dlter
jind, CrnuBkuchenmehl. Am bejten ift es, man
gibt Dden Rdlbern und jungen Rindern im
Alter von vier bis fiinf Vionaten Cronuk-
kudjenmehl, und zwar bis zu 1 kg tiglidh. So
qut CronuBkudyenmefhl bei der Fiitterung des
Rindviehs wirkt, fo ift es bei Sdyweinen
niht jo beliebt. Ferkel fiittert man am bejten
mit Gerjte, Fijdymehl, Fleijdhmehl und Nager-
mild). Najtichweine gedeihen am  beften  bei
der Verfiitterung von Nlais, Gerfte, Fijdymehl,
Fleifchmehl, eventuell Magermild). Will man
Crdnufkudyenmehl verabreichen, fo gibt man es
am bejten an fdugende Sauen. SFiittert man
Crdnufpmehl, jo erhalten die Ferkel fe Stiick
und Sag 50 g, NMajtjchwoeine 100 bis 200 g,
jdugende Sauen 250 bis 300 g. DE, L.

Frage Jir. 3. Cine 3iege bhat eine
Sledhte auf dem Riicken, die Haare gehen aus,
die Haut ift mit Schuppen bedeckt. Was ift ju
tun? S. B. jn P.

Antmwort: Wajden Sie die erkrankten
Hautjtellen forgfiltiq mit Schmierjeife ab, lafjen
Gie die Stellen trocknen und tragen eine Salbe
auf, bejtehend aus einem Teil Kreolin und zehn
Feilen Fett. Diefe Behandlung ift nnd& adt
Tagen 3u micber!}u[en. Jlady einigen Tagen
pinjeln Sie die Rabhlen Otellen mit verdiinntem

Holzeiiia. X

Srage Nr. 4. Wie foll idy meinen 3wdIf
Wodyen alten Pinfdjer fiittern? Kann er jhon
gebadet werden? b3 T S

Antmwort: Fiittern Sie Shren RKleinen
Pinjdyer vorldufig viermal tdglid). Wenn er
ein halbes Safr alt ijt, kann er mit drei Viahl-
seiten aqusRommen, mit neun ionaten mit
3wei. Geben Sie morgens Mild), am bejten
icgenmild), mit alten Semmeln oder SHunde-
Rudjen, mittags SFleijd), Gemiife, mwenig Kar-
toffeln, nadymittags wieder Wiild) mit Leber-
trankudjen, abends Fleifd) und weidye Kalbs-
knodyen. Wenn er nacd) dem warmen Bade gut
abgetrocknet und an einem mwarmen Ort gut
sugedeckt wird, fhadet ihm das BVad durdyaus
nidt. Bet.

Srage 9r. 5. Dieine amerikanijden
Leghorn-Hiihner krinkeln jdon einige Wodyen,
ein Tier ift auch fchon cingegangen. Alle Tiere
trinken viel Wajfer und freffen fehr menig.
Siitterung it folgende: Miorgens Diaismebl
angebriiht mit Fijhmehlzujag, mittags Korner
(Weizen), abends mwicder SRiichenabfille und
QRorner. Wajfer morgens iiberfdylagen. Wie
kann id) einfdreiten, um die Fiere von ihrem
Peiden zu befreien? Welde Krankheit herrjdit
hier? A. €. in N

Antmwort: Wir find der Meinung, dah
dag gereidhte Fifhmehl zu oviel Salz enthilt.
Cs konnen ja auc) anbdere Urjachen vorliegen.
Dody bitten wir fie, das Fijhymehl auf feinen
Salzgehalt unterfuchen zu lajjen. Senden Oie
sur Unterfudjung eine Probe an die Futters
mittelunterjudhungsitelle ~ Shrer  gujtindigen
Landwirtjdaftskammer. Geben Sie viel Griin-
futter. Was Sie an Kiidjenabfillen reichen,
konnen wir ja nidt mifjen.  Unterjudhen
Sie Ddie eingegangenen Jiere auf Leber-
tuberkulofe. KL

Srage JNr. 6. Meine jungen Kaninden
haben fajt jeden Miorgen gejdlojfene Augen;
am Sage verjdmindet diefer Jujtand wieder.
Bei einem Tiere ift es bejonders jdhlimm; Die
Augenlider find rot und gejdywolien, jebt ijt
aud) der Augapfel angegriffen. Die Kaninden
find in einem gerdumigen, augfreien und reins
lidhen Stalle. Was ift dagegen u fun? ©.in D.

Antwort: Solange die Augen nidht ents
sitndet find, wajden Sie diefelben tiglich eins
bis zweimal mit lauwarmem Samillentee aus.
Gitern aber die Augen, o ijt die BVehandlung
fhon jdywieriger. Pinjeln Sie dann Ddreimal
taglidy mit folgendbem 2Augenmajjer: Zincum
sulfuricum 2,0, solve in aqua destillata, 500 g.
Der Stall mufy aber durdyaus zugfrei und
warm fein, aud) darf er keine ftechenden Diinjte
(Pierdediinger) enthalten. i

Frage Nr. 7. Sd) midte
progentiges Rali auf Wiefen ausitreuen.
Wdieviel Rommt auf ein viertel Hektar in
Srage und gu weldher 3Jeit mup gejtreut
werden? S habe geniigend Otalldung, um
auferdem  auc) hiermit Ddem  Ucker Fu
diingen. B. €

Antwort:

gmwanzig=

Streuen Sie von Jlovember
bis Februar auf offenen Boden (nicht auf
Sdyneelage) je e¢in viertel Sektar 100 kg
Rali und 75 kg Ihomasmehl. Beides wird auf
ber Drefcdhtenne gemijeht und dann gleid) aus-
gejtreut.  Wenn irgend midglid), wird Ddie ab-
gediingte Wiefe {harf geeggt. Diingung und
dbarauf folgendes Eggen f{ollte alljdbrlich
wiederfholt werden! Ein Ueberjaudyen der Flidye
im Qanuar oder TFebruar, aud) bet Schnee-
lage, ift zu empfehlen. Dr. €.
Frage r. 8. Die Bliitter eines Birne
baums find iiber und iiber mit roten Flecken
und auj der Riickfeite mit einem Wuswudys
behaftet. Uller Wabricheinlichkeit nad) Handelt
es fji) bier um eine Rrankbeit, zumal Dder
Baum o gut wie gar keinen Crirag gebracdyt
hat. Einige Blatter {dhicke i) aur Unter-
fudyung ein und bitte um Angabe, ob der Birns
baum mit irgendeinem chemifchen Mittel bes
handelt werden Rann. € 6. in N.
Antwort: Das eingefandte Blatt war
vom Birnengitterroft befallen. Diefer Pily
Rann fi) nur_dann entwickeln, wenn er als
Swijdjenwirt den Sadebaum, eine Wadjolders

art, in der Jldhe 3zu fjteben Dat. Die Be-

kimpfung des Pilzes befteht nur in dem Cnts
fernen Des genannten GOtraudes. Da Ddiefer
fehr oft beim Jadybar fteht, jo muf aud) er
darauf aufmerkjom gemad)t werden, um fo
gemeinjam Das Uebel 3u befeitigen.  Ri.
Frage r. 9. Diein Oleanderbaum bes
kommt jedes Sabhr fjehr viele Knofpen, bdie
aber nicht aufblithen und Fm $Herbjt mwieder
abgefdhnitten werden miiffen. $Habe nun im
Frithjahr Dden Oleander umgefeft und ihm
frijchen  Sriihbeetboden gegeben, auch mit
Blumendiinger hin und wieder gegoffen, leider
obhne jeglien Criolg. Was mag hier die
Urfache fein? D g
Antwort: Der Oleander gebraudht zum
guten Gebdeihen und Bliihen ein grofes Jopf-
gefdf. Ctwa alle zwei Sahre ift derfelbe im
Friibjahr in guter, Rrdftiger Mijtbecterde mit
etwas Sand umzupflangen. Der Stanbort im
Sommer muf moglichit ganz fonnig feim. Bei
trockenem Wetter ijt fehr reidhlich 3zu gieRen
und widentlihy ein= bis zweimal mit auf=
geldfte: Rubdiinger oder einer der Rdufliden
Kunjtoolldiinger in Der Lojung 1:1000 3zu
gieBen. Die Ueberminterung hat fo Rithl mwie
miglid)y 3u gefhehen und moglihjt Hell. Sm
Sommer nidht aufgedblithte Knojpen brechen fehr
oft bei Dellem Ueberminterungsraum im
ndchften Frithjahr auf, fie Ddiirfen aljo im
$erbjt nicht abgejdynitten werbden. R3.
Frage Jr. 10. Dieine {dhwarzen
Qobhannisbeeren hatten Ende Augujt Ddiefes
Sabres noch famtliche Vldtter und Dder obere
Teil des Bujdjes bhatte ein redht gefundes,
frijhes Ausfehen. Auf demjelben Land ftehen
fortlaufend anjdylieBend rote SJohannisbeer=
ftrifucher, wo zur felben 3eit bder Straud)
entlaubt und Rein fo gefundes Wusjehen wie
bei Den anderen Strdudjern zu bemerken war.
Aue) haben die roten Johannisbeerfirdudyer in
diefem Sabr nidht genug junges Holz gejdyoben.
Der Vobden ift vor fiinf Jahren mit Kies und
Lehm frifeh aufgejchiittet worden. Sonne jdyeint
ben gangen Sag. BT, P,
Antwort: Das friithe Abfallen Dder
Blitter vom BVeerenobjt liegt in diefem Sabhre
groptenteils am zu naffen Sommer, Die
Rurzen Sabrestriebe {ind ebenfalls eine Folge=
erjdjeinung biervon, bder fortwdbhrende NRegen
hat die ihritoffe in jolde Tiefen gebracht,
Daf fie von Dden Wurzeln nicht mehr auf=
genommen werden konnen. €s ift daher fehr
angebradyt, im Laufe Ddes Winters fiir eine
ausreidyende Diingung zu jorgen. R3.
Srage Nr. 11. Sh habe eine mwunders
fhone Blume (Glivia) im Fopf, an Deren
langen, breiten Blittern befinden fid)y Roits
flecken. Diefe freffen fid) immer meiter ein,
als ob es fid)y um eine anfteckende Krankbeit
Dandelt. Was ift das? Was ift Ddagegen
3u tun? M. B.
Antwort: Wahrideinlich handelt es fjidh
bei der Pjlanze um eine pilzliche Crhrankung.
3wetks Bekdmpfung Jdyneiden Sie Ddie am
jtarkjten befallenen Blatter gang ab, bei nur
wenig befallenen Bliittern Ronnen die Flecke
ausgejdynitten werden. SHierauf find Ddie ges
jamten DBlatter, und war von Dden jiingjten
angefangen, mit einhalbprogentiger Ujpulun=
Lojung mehrere Male in Abjtinden von etwa
einer Wodje zu mwajhen. Ujpulun ift in jeder
Drogerie erhaltlid). Rs.
Frage Jir. 12. Vein Schlehenmein, den
idy im Qlovember 1926 angefelt habe, gdrt nod
tmmer. Jd) habe den Wein bereits: viermal
von der $Hefe abgezogen, ohne daf eine Bejje=
rung eingetreten ijt. 2Was foll id) tun, um
den Girprozels abzubrechen? Eine Weinprobe
aur Unterfudyung habe ich cingejandt. F.R.in L.
Antwort: DielUnterjudjung des Sdylehena
weines ergab einen Gehalt von fechs BVolume=
Prozent Alkohol, dabei war nod) reichlich un=
vergorener Jucker vorhanden. Demnad) war die
Girung bisher fehr [angfam und unvolikommen.
Wir raten, auf zehn Liter nod) 500 g Sucker
und 2 g Chlorammonium in dem Weine aufe
auldjen und mit einer guten, fliiffigen Rein=
hefe (Portwein) die Gdrung wieder in Gang
u bringen. Der Wein wird, wenn er aur
giuhe gekommen ift, kedftiger werden und jidh
aud) von felbft Rldren. DR

Ulle Jujendungen an die Sdyriftlcitung, and nfragen, find m rvidien an bes Verlag [

Nenmann, Neubamm (Beg. Fio).
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