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Das felbjtgebante Hiihnerhaus.
Bon Crid) Selbmann. (Mit 2 Abbilbungen.)
Jeder praftijd) denfende Hithnerziichter weih,
baf Der Crirag an Ciern und die gute Ent:
widlung feiner Tieve fehr davon abhangen, ob

Bujammenfiigen durd) Sapfen auch nodh mit
$Hilfe von Holzndgeln, fiiv die vorher entjprechende
Liocher gebohrt fein miiffen, ein ‘hHaltbares
Geriift {daffen. Jm Halber Hihe ivird ein
ftarfes Brett in horizontaler Lage in die Pioften
eingelafien, um den Halt nod) gu exhibhen; will
man gang ficher geben,
fo wird man die Eden
nod) durd) Streben fichern.

©o fteht dag Gerippe
unfered  Hithmerhaufes
jchon fertig da, und wir

Abbildung 1. Hithnerhans (Anfidt).

fie jadgemdp untergebradyt find. Cr wird
neben geniigendem Auslauf und einem ent:
fpredjenden Scharvaum Ddafiiv forgen, daf .ein
ordentlider Stall da ift, der troden und jug-
frei fein muf. Nicht jeder Tann fid) ein wed-
mipiged Hithnerhaus vom Facdhymann bauen
laffen. Wer aber Quft und Liecbe zur Sadje
hat, dem wird e3 nicht {hwer fallen, ur Selbjt-
bilfe gu fchreiten. Die nadjitehende Bejdhreibung
eine3 aud Holz Perzujtellenden Hithnerhaujes,
wie Abbildung 1 veranfdhaulicht, Joll mit jeinen
Grlauterungen eine brauchbare nleitung um
Selbftban geben.

Suerft wird aud Biegeljteinen eine glatte
Flache gefdhaffen, die 210 cm im Quabdrat
groff e follr Das Hausden felbft ift
2003200 cm grof, die Jiegelfchicht fteht alfo
an allen Seiten 5 em Hervor. Auf Ddiefes
Funbament werben an allen vier Seiten Dady-
pappenitreifen aufgelegt, dic dbad Holz vor der
Bovenndffe gu fdyitben Haben. Vier BHilzerne
Sdywellen, etva 8x10 em ftart, werden auf
oie Dadhpappe gelegt, miteinander verbunben
unb adyt fentrechte Bioften eingelaffen, die oben
wieder durd) ein Rahmbol; verbunden werden.
Die Bioften und Rahmbilzer Haben bie
gleide Stirfe tie dbie Schwellen. Bei dem
i der Abbilbung dargejtellten Hithnerhaus ijt
bas Dach abgefdiriagt, und fo miiffen an der
Geite, an der fid) bie Tiir befindet, nocdhmals
furze Bioften aufgejest werden, welche miteinander
wieder durd) ein Rahmbolz verbunden werden,
und auf diejed fommen bann exft die drei Balfen,
mweldje das eigentliche Dady bilben. Die Hidhe der
acht fenfrechten Pioften, deven Berteilung aus der
Grundripzeidhnung leidt zu erfehen ijt, betrigt
eftoa 180 cm. Die Verbindung der Pioften und
Rahmbdlzer muf natiivhid) eine duperft fefte
jei. Man wird neben dem felbjtveritandlichen

beginnen mit der [Wer-
tleibung. Hievzin benuben
., toir itberfalzte . Bretter,

welche innen fenfredht und
aufien wagerec)t an die
Balfen angenagelt wer-
den. Buerjt nagelt man
alle Quuentvinide, be-
achtet Diexbei Dbie LOff
mmgen fite Ty, Cin-
fhlupf und Fenfrer, und
erit Dann’ fverben Die
Bretter zur Aufjenvand
vereinigt. Dieje {ollen
miglid)ft die gange Vreite
be3 Paufed deden und
an den Enben gut miteinander verbunden fein.
Nachvem eine Anzahl Bretter befeftigt ift,
wirtd der Raum wifden Dder duferen und
imeven Brettlage mit der Jjolierfdjidht aus-
gefitllt, die aug ecinem Gemifd) von Schlade
und  Lehm  beftehen  Fann.

leiften benagelt, verbindet den Einfhlupf mit
dem Erdboden. Fiir die Fenfter wird ein cine
facher Rabhmen gebaut, inr den man entfprechende
Glasidyetben einldBt, oder man befejtigt Dbie
Sdyeiben gleid) mit gefalzten RLeijten an den
Fenjterdffnungen.

Der  Junenausbau  bietet weiter  feine
Sdywierigeiten. Die Abbildbung 2, Grundrif
bes Diihnerhaufes, zeigt die Jmneneinvichtung
deutlic) und 1aft wohl feine Sweifel entjtehen.
Drei Sibjtangen, die untereinander etiva 35 cm
und von der Wand etwa 20 cm entfernt find,
werden in 3wet Leiften, die an die gegeniiber-
liegenden Wiinde genagelt wurden und mit ents
forechenden Cinferbungen verfehen {ind, einfad
eingelegt. Die Sibftangen follen etwa 5 cm
ftacf und oben abgerunbdet fein. Man bringe
fie, je nady ber Hithnerjorte, 50 big 100 cm
vom Fuiboden entfernt an. Jn die rechte
hintere Ee fommt dag Brutneft, welches 35 cm
breit und 40 cm tief ift und aud) oben gefdhloffen
wird. Damit die brittende Henne volljtindige
Rube Dat, bringt man uod) ein Tiivchen
an, weldjed aus einem Holzrahuten befteht,
itber Den - Drahtgeflecht gefpamnt twirh. Die
Qegentefter, in der Abbilbung 2 vier Stiid,
find oug einfachen Brettern gujammengenagelt;
fie find 30 cm tief und 25 cm breit. An ber
Borderfeite wird eine ettva 10 cm breite Leifte
angenagelt, damit dag in ben Neftern befindliche
©troh) ober Heu nicht Hevausfallen fann.

Nicht nur ded {chnen Wnsjehens iwegen,
fondern  Dbefonderd zum Sdhube bdes Holzes

Durd) diefe Sdyicht, die ein
wichtiger Beftandteil desd Hiih-

nerhaufed ift, {djithen wir den
Sunenvaum  vor - Hige und
Rilte. Sp tverden nad) und
nad) famtliche AuFentvinde aus-
gefithrt, und bas Dach, welches
gleichfall8 eine Jjolierichicht er-
halt, wird angebracht. Hier ift
bas Berfahren 'dasdfelbe tvie
Dei ben Geitentoanden. Bon
innen it eine Brettlage an-
genagelt, ber gange Zwifchens
raum wieder mit_der Jfjolier
fchicht ausgefiilll, und dann
obenauf, rehtwinflig zu Dder
unteren, eine Brettlage befeftigt,
die etwa 20 cm iiber die bier
Geitentvdnde hinausitehen tamn.
Dad Dad) wird bhievauf mit
Dad)pappe gut belegt. Die Tiiv
ift aud emnfadjen, gefalzten
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der Qunenjeite tverden oben,
untent und {hriig ftavfe Leiften
aufgenagelt, damit fich die Titr
nicht verjdhieben fann.  Mit
einfachen  Tiirbdndern toird bdie Tiir ane
gejchlagen und mit einem Sdlofy verfiehen.
Redhts und  linfd vom Cinjchlupf werden
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Abbildbung 2. HHGnerhansd (Grundrif).

Tiir

gegen Witterungseinfliffe twird bdem Hithners
haug ein Aufenanfirvidy von Olfarbe oder nod
beffec  von farbigem Sarbolineum gegeben.

Leiftenr mit einenmt Falz angenagelt, i die damn | Junen werden alle Holzteile ordentlich geweifst

die Weriduftlappe, ein ein
eingejchobent twvird.

1 8 furzes Vvett, | und  der Fufboden mit einer Schicht Sand
Cin Raufbrett, mit Chuer- | bededt, die. man in dev falten Jahresseit etwasd
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erhbht oder Durd) eire Sdicht Torfmull erfebt.
— Gehr grofge Mithe madyt bdiefed praftifche
Hithrerhaus nicht, aber beftimmt madht e dem
Befiter Freude, wenn e3 ftetd gut gepflegt, der
Unitrich dfter erneuert und der Jnuenvaum in
Ordnung gehalten wirh. Und dag Widtigite
an der Sadhe: Die Hiilhner werden dem Erbauer
gutcff) fleifiiged Qegen und fraftiges Gedeifen
anten.

Zur Diingung der Riiben.
Bon Dr. Hannd RKirfte.

©5 foll nicht Aufgabe diefer Beilen fein, bie
grofien  aderbautedinijjen und betrieb3wirt-
{chaftlichen Borteile Hes Hadfruchtbares zu be-
leuchten und fie in iiberlegenen Gegenjah zu
feinen Nachteilen u bringen. Anbdererfeitd follen
fid) die folgenden Yusfiihrungen aud) nicht nur
auf audgefprochene Riibentvirtichaften, alfo Suder-
vitbent anbauende Betriebe befjchranten, jonbdern
fie find bielmefhr fiir alle folhe Wirtihaften
gebacht, in denen Riiben, gleichviel ob Buders,
Runfel- ober KRohlrfiben, sum Unbau fommen.

Derjenige Qandivirt, der iiber die Niihritoff-
perhiltnifie jeines Ucterd einigermafen orientiert
ift, ird bei jeber Sulturpflange feine Diingungs-
mafnahnen bor alfem nac) ben Anjpritchen
biejer Qulturgemwddije einrichten. 68 erjdeint
daber ratjam, bei den Crorterungen iiber bie
Diingung  der Ritben einmal ifre Néhritoff-
anfpriiche einer Betradhtung zu untersiehen.
Nach berjhiedenen Autoren entnimmt eine mitt-
lere Cnte bem Boben an reinen Nahrftoffen

in kg/ha:
. an Stidjtoff PHhosphorfdure Kalt
pet Budertitben 190 75 218
» Runtelritben 160 69 272
~ Soblritben

(Stedritben) 200 93 275

Die Bahlen zeigen beutlich, dbaf bie Ritben,
mpenn fie einigevmafen Crirage geben jollen,
eine jehr reichliche Diingung verlangen. Ferner
lefhet ein Bergleid) der Ndfritoffe untereinander,
baf bie Ritben zu Redht ald ,Kalifrefjer” be-
seidhnet fwerden und dafy fie auch ftarfere Stict-
fioffgaben mit Crfolg 3u beriverten bermidgen.
¢3 tware aber grundfalich, daraud jdhliefen zu

qehend auf Phodphorjdure erftreden mitffen. Wie
danfbar bie Riiben ffir die richtige und jachgemdpe
Dimgung mit Rhosphorjdure jind, seigen unten-
ftehende Ergebuiffe bon @i’mgungénet?ud)en, bie
im Borjahee mit Thomadmehl gur Durdfithrung
gelangtens

Ale  Verfuchareihen Yatten  audreichende
Mengen are Kali und Stidftoff ald Grunddiingung,
in ben magften Fillen auch Stallmift exhalten, ?o
baf die Hliben unter dburchaus itblichen Verhdlt-
nifjen s Ynbou famen. Dafy aber Stallmift,
Ciditoff und Kali allein nicht zum vollen Crfolge
fitheten, Ditrften bdie porjtehenden Ergebnijje
{chlagend Beweifen. Sn allen Fillen hat die an-
gemwanbdte  Thomadmehldiingung einen  pollen
wirtjdjaftlichen Crfolg und eine fehr gute Ber-
sinfung exbracht.

ése%on‘beré bemerfensmert ift aber auferdem
nodh, baf diefe borziigliche Wirfung der Thomas-
meflphosphorjaure zuftande fam, obroohl bie
@i’mgerga&)en exjt im pril oder Mai vevabfolat
mrden.  Damit ift wiederum die Tatjade er-
hirtet, dofp Thomasmehl aud) fpdt, felbt su jo
anjprudy3oollen Pflanzen ie Ritber, mit Dejtem
Crjolg angemwandt werden fant.

Die Andegung neuer Erdbeerbeete.
Bon R. Reidhhardt.

©obalb Grdbeerftauden drei Jahre lang getragen
Haben uud ftarfe Bitjhe bilben, wird e3 Beit,
baf man ‘neue Beete anlegt, benn die alten Stdde
bilben i nidjten Sahre nur geringe Ausdtricbe
unb brimegen unonjehuliche Fritdhte Hervor. Die
befte Beit ber Neuanlage ift der September.
Der nidht 3u Heifpe Sonnenfdhein und die milben
Nichte Defordern dad Unwadyfen der Seplinge.

Der BVoden, auj welhem man Crdbeerbeete
anfegen twill; baxf nicht fchon Crdbeeren getragen
Haben, ba ifn diefe mit ihren Wirzeln ausgejogen
und ecfchonft haben. Alles Unfraut ift 3u entfernen,
auch mup er tirchtig gelodert und gediimgt mwerdern.
Qorteilipafter ift ein mebhr jhwerer al3 trodener
Boben. Ein gevifjer Feudtigheitdgehalt ift eine
Hauptbedingung sum guten Gebeilfen einer Erd-
peeranlage. Deshalb muf man aud) darauf adyten,
baf bad Beet nicht allzujehr der brennenden
Gonne ovber audtroduenden Winben ausdgefeht iit.
Ctehenbe MNiifle, etwa durd) Hohen Grundivajier-

| ftand Hervorgerufen, it aber ebenfo ggfihrlich wie

Angewandte Grtrag in dz fe h rertra Sojten ber | Gewinn
ﬂ)ognasmﬂ i 8 o Reait 14 Zhomas= durd) bie
N 9 ofne mit mehle  |Thomadmehl

gabe in dz % bitngung ditmgung

ie ha Thomadmeh! | THomadmeh! Rmt. Rt

1 5,56 dz 555,6 681,5 125,9 22,67 25,05 201,60
2 100. . 330,0 603,1 273,1 82,79 45,00 655,88
3 AL 3124 428,7 116,3 37,22 27,00 182,34
4 90 | 328,0 486,6 158,86 47,99 14,50 260,54
5 00 503,0 655,0 152,0 30,21 27,00 246,00
Jm Dittel 405,8 570,98 165,18 44,17 309,27

toollert, bafy bie Mithen nun in bejug auf bdie
Phosphorjaure bejcheiben wdren und eine Viin-
gung mit diefem Nibrjtoff weniger widhtig mwdre.

Fapt man die Tatjache ind uge, daf einte
®etreideernte bon 30 dz/ha Korn das Lhosdphor-
jaurefapital bed Bodens um 45 kg vermindert, jo
efennt man durc) Vergleich mit obigen Jaflen,
baf Die Ritben auch an diejen Nahritoff fehr
Hohe Anjpriiche ftellen. Keinem Lanbdmwirt 1 iirde
e3 einfallen, feinem @etreide die e forderl dhe
Phodp. otj “ure borjuenthalten. Gctoify ftell n
it nach Moglichteit die Ritben in bef nder3 hohe
Gtallmiftgaben ober verjuchen, diefe in etwa
burd) Griindiingung 3u erjesen. Aber ber Stall=
biinger ift an Phosphorjdure tweit feniger reid)
al3 an Kali und Stidftofj, und eine Gritndiingung
permefirt in beug auf die Nibrjtoffe nur das
Ctidjtofffapital dbe3 Bobens. (3 witd damit die
Bujufe der finjtlichen Ditngemittel fic) aud) weit-

Beifier  Diirrer Boben; dbod) fann man legteren
burch weidyliche Bujise von Kompoft, Kuhmit und
altem Qehm, Laud ujm. jo verbejiern, daf er fitr
Grbbeewen geeignet twicd. Feudhter, falter und
fchioerce Boden fann durd) Kalf und Sanbdiujap,
diteres, Qodern, Durdhfrierenlafien ber Erbidyollen
im Wimter und reichliched Diingen mit Stallmiit
verbejfert tverden.

Friichen Diinger licben die CErbbeeren nidyt,
mwofl aber einen in Dungfraft jtehenden Boden,
ben wman twdhrend ber Crivagdjahre tveiterhin
durch Dung im Stande erhalten muf.

B Anpflanzung verivendet man nur bdie
triftioften und am bejten betourzelten Pflanzen,
die ntan aus Ausliuferpflanzen nady der Ernte
getoopnen und auf einem bejonberen Beete Heran-
gesogen DHat. Bei der Ausmahl bder Pflanzen
achte man auf furzen, frdjtigen, gedrungemen
Wucdpd, volled Herz und reidhlich Bewurzelung.
Rilanzen, die nur twenig Blitter auf langen,
ditnsgen Stielen und hroadye Wurzeln haben, ditcfen

nidt angepflanst werben. Hus foldhen ShHmwide
lingen entjtehen niemald orbentliche Bflanzen.

Bot bem Pilangen wicd dbas Beet frijch gegraben
und fJorgfdltig durdhgeharft. Die Pflinzlinge
mwerben nidht ausd dem Boben gezogen oder gerifjen,
jondern mit dem Pflanzholze ausgehoben. Die
PBffanzen erhalten einen gegenjeitigen Abjtand
von 40 cm, damit man jederzeit bie jo notwendige
Qoderung ded Bobend vornehmen fann und nidt
durdh die mit ber Jeit immer ftarfer tverbenden
Bitjhe gehinbdert twir. Nach bem September jollte
man nidht mehr einpflanzen, da junge Pilangen
fonjt feicht unter Nachtfrdjten su letden Haben.

Bejondere  Gorgfalt vervende man beim
Bflangen auf das Cinlajfen der Wurzeln in bad
Bflanzlodh. Diefe mitflen mbglichit gleihmapig
im Boben verteilt, auf teinen Fall aber yujammen-
geprefit werben. Daburd) ird ihnen das An-
wadjien etfhivert, jie trodnen leichter aus, und
Gngerlinge und Witrmer finden dort einen bequemen
Bergungsort. Nad) der Pflanzung werden bdie
Getlinge vorfichtig angegoffen, und bdad Giefen
foith fo lange miederholt, ald trodenes Wetter
Herricht. Fiir den Winter ift ed3 empfehlensivert,
die Anlage gegen Froftjchaden mit Tannen- ober
Fichtenretfig zu bededen. Einige Pilangen behilt
man immer auf dem Refervebeet, um fie im
Frithiahr sum Nadpflanzen zu Hand zu Haben,
wenn einzelne Gremplare audivintern, wad dfters
im Gpdtivinter gejdhieht.

Regeln beim Baden im Haushalt.
Bon Hader.

Das Haupterfordernis zum guten Gelingen
jeder Art von Backwerk ift, daf alle bierzu
verwendeten Beftandteile, namentlih Butter,
Gier, $Hefe und Mildh, redht frifh und von
tabellofem Gejhmack  find, fonjt verdirbt
man fi) das ganze Gebdck. Miehl und Sucker
mitjfen fein gefiebt merden, und alles zum
Backen Gehorige, namentlih bet kdlterer
Sabreszeit, (tellt man am Dbeften {dhon am
Abend zuvor in cin mwarmes 3Jimuer oder
friih in Der Rildje auf die ermdrmte Herdplatte,
ebenfo mie man aud)y den Teig im Warmen
einriihrt und aufgefen ldRt, aufer Butters und
DBlitterteigen, die man Ralt jtefllt.

3u Sorten, Blitterteig mwijdht man die
Butter aus und Rnetet fie unter sfterem Ueber=
giefen mit frifem Waffer gut durd), um die
jalsigen Feile ju entfernen. Den bejten Wobhle
gejmack gibt natiiclich gang frijde Butter,
dbod) kann man in deren Crmangelung aud
gute eingelegte Butter anmwenden, von der man
weniger braudyt, weil fie fetter ift. Dod) biite
man jid), leftere heify zu vermenden, was ihrem
Gejgmack fehr nadytraglidy ift.

Die Gier {dhlage man nie ilber dem Feig
auf, damit derjelbe nidyt verdorben wird, falls
ein jdledies Ci darunter ift. IBill man Ddas
Weige 3u Sdhnee fdhlagen, fo lajje man nidts
von dem Dotter darunter kommen und bereite
ben Sdnee moglidhit an einem Rithlen Orte.

Das Cinriihren der Kuchen oder Forten,
wozu man cinen tiefen, jteinernen oder irdenen
Stapf und einen flachen $Holalbffel nimmt, mup
ftets nady einer beftimmten Geite hin gefdyehen,
entiweder von links nad)y rechts obder von redits
nad) links, denn ein Rithren nad) verfdyiedenen
Seiten  wiirde  Urfadye zum  Miplingen Ddes
Gebiicks werden. Man rithre miglidjt rajd)
und faffe den Loffel mit beiden $Handen, was
weniger ermiidet.

$Hefeteige  arbeitet man mit Dder Hand
durd), nadydem das SHefenftiick qut aufgegangen
ift, tndbem man die redte Hand mit Viehl bes
ftaubt und mit dbem Ballen die nach und nad
hinzukommenden Sutaten durcheinanderwirkt
und Den Jeig Ofters vom Rande nad) Dder
Mitte 3u zujammenlegt und umbdreht, bis alles
gut vermijcht ift. Dann deckt man ihn mit
einem ermirmten Juche zu und ikt ihn an
einem warmen Orte eine Weile aufgebhen.
Gpiter formt man ihn und [at ihn nodymals
aufgehen, bevor er in den Ofen kommt.

Atle Formen zu Bickereien ftreicht man mit
einem in gefdhmolzenes Tett oder Butter ges
taudyten Pinfel gehdrig aus und iiberjtreut jie
dann mit geriebener Semmel oder 3wieback,
damit jidh das Badmwerk fpdter leidter ausldjt.
Bikt man mit Benubung von jelbfttdtigem
Backmehl oder DVackpulver, fo nimmt man




Reine faue, fondern kalte Mild) dazu und mup
den Qudjenteig fofort, naddem er zujammens
gemifcht, ordentlid) verrithrt (aber nidt ge-
Enetet) und in Dbdie gebutterte Form getan
1ft, in Den Ofen ftellen, da das Aufgehen bdes
Keiges erft im Ofen zu erfolgen hat. Bickt
man kleines, fiiges Gebick auf ecinem Bledy,
jo bejtreicht man Ddiefes mit Butter und verreibt
biefe mit weidhem Papier, ebenfo kann man bas
ermidrmte BVledh mit weifem Wadys einreiben.
MWenn man Butterteig bdckt, beftreut man das
Bled) mit Diehl oder geriebener Semmel.

Den erforderlichen Hibegrad des Ofens gum
Backen erprobt man am Dbejten, indem man-ein
Stiick Papier Dhineinlegt. Wird bdiefes fdynell
gelb, fo Rann man Bldtterteig und fetten
Sefenteig in den Ofen fehen. Am geeignetiten
ijt aber fiir das mieifte Backmwerk der Fweite
$ifegrad, wenn Ddas Dineingelegte Papier
langfam geld wird. Allerlei Kleines Gebidk,
wie Nlakronen, Anisbackwerk und dergleidhen,
bedarf eines nod) {dhmwddyeren Hikegrades, da es
mehr austrodknen als badken foll. $Hat man
eine Form mit zu backendem Teig im Ofen,
fo mufy die Ofentiir moglid)ft wenig gedfinet
werden, und keinerlei Topf oder Kafjerolle mit
Bajjer obder fonjt etwas darf dabei im Rohr
jtehen, weil der feudyte Dampf das Brdunen
Des ®ebicks verhindern mwiirde.

Um 3u verjudyen, ob der SKRudjen wvbllig
durdygebacken fei, nimmt man ein fpifes,
biitnnes $Holahen oder eine Otricknadel und
fticgt in Dder Diitte binein. Bleiben nod)
Rleine Teighritmeldjen daran hingen, jo ijt der
Kudyen noc) nicht gar, hangt aber nidhts daran,
jo Rann man ihn, falls er braun genug \ift,
jofort herausnuchmen und nod eine Weile in der
Form jtehen [ajfen, bevor man ihn ausfdyiittet,
audy darf man ihn nidht gleid) ins Kalte bringen.

Yeues aus Stall und BHof.

Der Ginfluf dey Jiitterung auf die Mild-
menge ift erbeblid), Gie Hingt in erfter finie
von der audreichenden Citeiffmenge ab, die die
Riihe erhalten, Wir mitflen und vergegentvdrtigen,
baf die Kubh mit jebem Liter Mildh rund 35 g
Milcheitweif ausdjcheidet. €3 muf baher bie Kup
auffer bem Crhaltungdfutter zur Bildbung von
1 kg Mildh) etiva 50 g Futtereitveify erhalten.
Der Fettgehalt der Milch Hingegen ift mehr eine
inbividuelle Cigenjdaft ded Tiered und ihm durd
Bererbung gegeben. Trogdem fann auch er etwasd
durd) geeignete Fiitterung gefteigert tverden.
Qedodh lagt fih bdie Mildhleiftung eined Tiered
burd) Fiitterung nidht beliebig fteigern, e fjind
ba gemwiffe Grengen gezogen, die nicht {berichritten
werden fonnen. Nady Profefjor Dr. Biinger in
SReubammer Qandiirt-Lehrbudy”, Band II,
aZieraudhtlehre” (BVerlag von J. Neumann, Neu-
pamin, Bez. Frantfurt a. O., Preid je Band 7 RM)
braudht eine Mildhiul) von 500 kg Lebendgetvidht
ettoa 300 g Gieify, 2,6 kg Gtirlfetverte und 12 kg
Frodenfubjtanz.  Hiersu muf nod) fiir. jedes
Rilogramm Mild), a3 bdie Kubh erzeugt, hingu-
treten etiwa 50 g Cimweify und 225 g Gtirfewert.
Auper diefen notwendigen Nahritofimengen, bie
die RuY erhalten muf, ift noch die Sondertvivfung
verjchiebener Futtermittel zu beriictjichtigen. ©o
jind Reidfuttermehl, Leindotterfuchen und Mohn-
tudjen jdhlechte Milchjuttermittel. Hingegen find
Weigentleie, Biertreber, Pafer, Maizena, Soja-
tuchen gute Milchfuttermittel, wdahrend Weigen-
fleie, Rapstuchen, Cronufmebhl feine audgejprochene
Gonbderivicfung geigen. Dr. 23,

Wie werden Schweine geweidet? BVor:
mittags drei Stunden, nadydem es etwas ab=
getrocknet ift. Stark betaute Weide [ieben
bie Jiere nicht, Miftags gibt man Rube im
Sdatten. Wajjer oder Gelegenheit sum Suhlen
ift unbedingt erforderlich. Ilacdhymitlags werden
dbann bdie Sjmweine wieder drei Stunden auf
die Weide gebradyt. Dr, £

Sudytlammer kommen in eine befondere
$Herde und werden auch bei guter Weide -etmas
sugefiittert. Sdglid) 125 g SKraftfutter geniigt
alferdings. Bei guter Stoppelweide kann Ddieje
3ulage fortfallen. Dr 8.

Yienes aus Seld und Garten,

Treibhans und Blumensimmer.

Bom RKarioffelbrebs. Bei der Crmte muf
in diejem Sahre in erhohtem Mage auf das

etwaige BVorkommen des Karioffeltrebies ge
ahtet merden. Der Sifg der Krankbeit ift
hauptjdchlich die Knolfe. Sie zeigt an eingelnen
Stellen, bejonders an bden 2Augen, eine Dem
Baumbrebs dhnlie CEntartung, die entfernt
an Blumenkoh! ecrinnert. Bei hodgradigem
Befall ift die ganze Knolle in einen grogen
RKrebsknoten vermandelt, der zablreide Rifje
und Warzen aufweift. Das Jnmere ift dann
volljtdndig brandig gerftort. Meiftens tritt
der Rrebs auf joldjen Feldern auf, auf denen,
wie bei Rleinew Leoutew oder in Sdyrebergdrten,
jahraus jahrein KRartoffeln angebaut rerden.
Audy auf Dibetenjtellen, wo ftandig Kartofieln
itbermimtert mwerden, ift RKrebs feftgeitellt
worden. Diefe Krankheit with durdy einen
Bilz verurjacht, der Sporen abjondert, die fidy
rafdy mit dem Wajjer im Voden verbreifen
und Ddas gange Land durdjenden, befonders
damm, mwenn Ddie Kranken Kuollen auf dem
Acker verbleiben, wid das meijtens gejdyielt.
Jede nicht Rrebsfejte RKRartoffeljorte, die danm
hier angebaut wird, wird vom Krebs befallen,
und der Citrag bejteht danw aus Knoflen, die
im Winterlager zu einer fauligen Piajje zer-
fallen. Nadydem alle Verjuche, den RKartoffel=
krebs Ddurdy unmittelbare DBekdmpiungsmatg-
regeln au unterdriicken, Reinen Criolg hatten,
ging man dazu iiber, die Kavtoffel jelbjt cuf
ihre Anfdllighedt hin zu unterfudjen und ftelite
dabet feft, dap wir villig Rrebsfefte Sorfen
befigen. Jlady dem Crgebnis des Jahres 1926
betrdgt deren Anzahl {dyon 44, von denen aller=
dings 3¢hn als mit andern Sorten iiberein-
ftimmend nadygewiefen wurden. Wer fich iiber
den  Rartoffelkrebs ndher unterrichten w&ll,
laffe fic)y von Der Biologijdyen Reidhsanftalt Fiir
Land=  und Sorftwivtidaft in  Dahlem bei
Berlin das Flugblatt Nr. 53 ,RKartoffelkrebs”,
Preis 20 Pfewniq, kommen. Cs it mit
Avbildungen verjehen und qibt aucdy die Rrebs=
fefterr Gortenn an. In Anbetradit der auper=
ordentlichen Gefahrlichkeit des KRartoffelkretdes
wird dringend empfobhlen, felbjt beim geringiten
Berdacht, befallene Knollen an die Fujtdmwdige
Landwirtfdaftskammer 3u fenden, die Rodten-
los iiber Den Befund Auskunft gibt. E--w.
Enbivien Im Herbft. Cnvivien fithren auch
den  Jlamen DBindefalat, weil ihre inneren
Bldtter aufgebunden mwerden, damit fie durd)
Abhaltung Ddes Lidhtes bleichen ,und Ddadurd
weider  mwerden.  Freilidy f{ind  gebleidhte
Pilangen gegen Witterungseinfliiife empfindlic,
und deshalb tut man gut, die eingelnen Stantden
nad) und nady zu bleichen und nur den avgens
blicklichen Bedarf zu Ddeken. Das Binden
eriolgt in Der Weife, daB man aufer Ddem
unterften Bldtterkrany den gangen Bufdy zu-
fammenfafit und an der Spife mit Bindfaden
oder Baft ufammenbindet. Das Junere Dder
Pflange mup lofe bleiben und darf nicht zu-
fammengeprefit werben. Auf Reinen Fall follte
Das Binden bei feudhtem Wetter gefdhehen, um
Gdulnis zu verbiiten; audy ift es angebracht, bei
Regenwetter einen Blumentopf iiber bdie ge-
bundenen Stauden u ftiilpen ober fie mit
Pappe zu bedecken. Jn zwei bis drei Wlodyen
findb bdie $Herzblitter {dhon hellgelb. Bei ein-
tretendem Froft werden die Cnbivienftauden in
feudpten Sand im Keller eingefhlagen. Jit
diefer dunkel, fo bleihen {ie von felbft obne
Cinbinden. Smmer priife man die Stauden auf
{dhlechtgervordene Bldtter und entferne bdiefe.
Auehy fitr, gute Liiftung Ddes RKellers it 3zu
forgen. Reh.

Pfirjide aus RKernen 3u ziehen. Pfirfich-
ftdmme jtehen jebt fo Hod)y im Preije, dap
mandjer Objtziidhter von ihrem Unkaprf Ab-
jtand nehmen mup. Da fei empfohlem, fich
Biaumdjen oder Strdaudjer aus Pjirjihhernen
heranzuzichen. €s ift bekannt, daf Bfirfich-
kerne nur ein Sahr keimfipig bleiben. Deshalb
ailt es, fie fo jdnell wie mogli) nady bder
Cinerntung in die Erde u bringen. Vs wiirde
am beften im $erbjte gejhehen konnem, wenn
nidht die Crfabrung [ehrte, daf den RKernen
im Winter ofters die Viduje nachjtellen und
aumweilen Ddie ganze Wnzudt vernidten. Des-
halb ijt die Ausjaat im TFriihjahr vorguzichen.
Um aber die Kerne moglidit frijdh, gejund
und Reimfibig bis gum Srithjahr zu erbalten,
legt man fie tm $erbjt in Topfe jdyidytsueife in
Sand ein und giet durdhdringend. Die ITdpfe

I
r

werden wihrend des Winters im Keller aufs
geftellt, und im geitigen Fritbjahr, fobald der
oden froftfrei geworden ift, werden die Kerime
in den Grdboden gebracht. Pian wird gut tum,
wenn man fie vorher vom Sanbde durcd) Uuse
fieben befreit. Um 3u priifen, welde RKerne
g%iunh und weldhe taub {ind, gibt man jie in
affer, wobei fich geigt, dap die braudybaren
unterjinken und die tauben oben jdywimmen.
Auf ein gut gelockertes, jonniges BVeet werden
die RKerne 6 em tief und 10 bis 15 cm vons
cinander entfernt in Reihen mit 30 cm
3wijdyentaum in die Crde gelegt.

Heues aus Haus, Kiide und Keller,

Gummifdiivzen, die jebt in allen Gummis
gefddften zu haben find, jollte fich jede $Haus=
frau anjdhajfen, denn fic bedeuten eine grofe
Sihiirgenerjparnis  im  gangen  $Haushaltss
getriebe, 9n Dder Riide, beim Rceinmadien,
beim Wajden und beim Sdyladten, iitberall
tritt die ®ummifdiirze in ihre Redyte, mweil
fie fich iiberall bewihrt hat. Solde Schiirze
[apt jich leichter als jede amdere reimigen. dlur
wenn {ie fettig geworden ijt, miifjen Diefe
Stellen alsbald mit etiwas warmem Seifen=
mwaffer gercinigt werden, weil Fett bekanntlidy
den Gummi aufloft. Und entjteht in  Dder
Gummijdyiirze ein Rif oder Lod), fo wird
es, dbhnlidy wie bet Fabrradidliuchen, mit
einem Streifen Gummi und der KRiebitoffmaife
auf Der linken Oeite wieder gefchlojjen. 6.

Ralbsrouiode. Cine jdone kalte Sdyiifjel
iir den Ubendbrottijc) gibt eine Kalbsroulade.
Dlan Dereitet fie mwic folgt: 1000 g Kalbse
brujt wird enthnbchert, Dann legt man Ddas
Sletfch -auf ein Brett, kRlopft es und befdyneidet
die Rinber, melde Abfille mean Ddazu bes
nugt, um etwaige Locher in dem Fleijd) da=
mit zugulegen. 250 g GSardellen wijdht man
jauber, brei Pfefferqurken fhdlt man und
jdhneidet jie in feine Scheiben, rote, fouer eins
gekodyte Ritben {hneidet man in Wiirfel, von
drei hartgekodyten Ciern mwiegt man das Chweil
und das Cigelb, jedes allein. Mun verteilt
man bdie Sardellen auf der RKalbsbrujt, und
swar fo, daB fie beim Cinrollen des Fleifdyes
quer liegen, und verteilt die iibrigen Sadjen
3ierlich dazwifdjen. Das Fleifd) wird darauf eins
gerollt und mit fauberem, gebrithtem Saden
bewickelt. Sn leichies Cjfigmajfer fut man
reidylich Gemwiirg, OGaly uno Wurgeln, [ajt
es kodjen und legt die FRoulade Dinein. It
fie weidh), LEBt mon fie in der Briihe in
irdenem ®efiify erkalten, [5ft vorfidyiig den
Faden und jdneidet mit {dharfem Viejjer Scei-
ben. Den Reft bewahrt man an Rithlem Ort
in der Brithe auf. Frau AU in L.

Gedimpfte Rebhithner. 2 bis 215 Stunden.
$Hiergu konnen aucd) alte Kiere wvermwendet
werden. Die BVigel werden gured)tgemadyt, mit
Speckidyeiben ummikelt und in beifjer Butter
in einer RKajferolle von allen Seiten angebraten.
Dann gieft man joviel heifge, aus 1 bis 2

Maggi's Fleijgbrihmwiirfein durdy UufgieRen
jiedenden Wajjers bereitete Brithe dariiber,

Daf bdie Hithner bedeckt find, filgt eine 3iviebel,
2 erjdnittene IMobrriiben, 1 Stitkdhen Lors
beerblatt, cinige Dfefferkorner und ein Glas
leichten Weifwein dDazu und (@Rt die $Hiibhner
11/ bis 115 Stunde jdhymoren. Iihrenddejfen
miiffen fie einmal umgedreht und die einges
jdymorte Brithe durd) etwas bHeiffes Wajjer
eriet mwerden. Gobald die Hiifhner wvollends
weid) {ind, wird die Gofe durdh cin Sieb
geriihrt, abgejdhmeckt, mit etwas 3Iitronenjaft
und einigen Tropfen Maggi’'s Wiirze vollendet
und fehr Deip diber die erfegten $Hithner
gegoffen. m. A
Warasdhinoiorte. Von der iiblichen BVaums
kRudyenmafjje werden fed)s Ddiinme BVoden bers
geftellt, die man auf Papier fireiht und
siemlic) beiB abbdakt. Sind fie erkaltet, fo
werden fjie von dem Papier befreit. Jna
swifthen  hat man  eine feine  AUprikofen=
marmelade mit Darasdyino abgejdymedtt und
dic Voden Ddamit bejtrichen. Sie werden Fu-
jammengefebt, rvingshermin befdynitten, damit
die Zorte gleidhmifig ijt, und mit einer Jucker-
glajur Dbejtridhen, die am Rand mit fein-
gehackten Mandeln beworfen wird. Der obere
Feil der Torte, der ebenfalls qlafiert ijt, witd
mit eingelegten Sriidhten veid) gawniert. Iy,
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Stage und Antwort.

€in Ratgeber fitir jedbermann.
Bedingnngen fir die Veantwortung von Anfragen: Dee
grdfte Teil der Fragen mub fdjriftlidy beantwortet werben, da
ein Abdrud alfer MWntworten rawmlic) unmbglid) ift. Deshalb
muf jebe Anfrage die genane Adrejje des Fragejtellers
enthalten. YUnonyme Fragen werden grunbjaflid nidt
Beantwortet. Auferbem ift jeber Frage ein Uusweid, dah
Fragejteller Begieher unjeves Blattes 1ft, joiie als Portoerfal
er Betrag von 50 mf% beigufiigen. ilr jede weitere Frage
find gleidialls je 50 Pfg. mitgufenden.  Anfragen, bdemen
weniger Porto beigefiigt tourde, werden juriidgelegt und erft
beantmwortet, wemn bder uolfe Portoerinf eritaitet orden it
Sm Brieftaften werden nur rein landwirti@aitlide Frogen
behandelt; in Rechtsfragen ober in ngelegenbeiten, die fidh
nidht dem WMahnten unjered Blatted anvajjen, fawn Austunit
nicdht ecteilt werden. Die ©driftieitung
Frage Nr. 1. DBitte um Auskunft, ob
Sojabohnenidhrot fich aud) als Bferdefutter
eignet und mwieniel id) gegebenenfalls je Pierd
und Kag fiittern kann. Da Hafer teurer ijt als
OGojabohnenidyrot, fo michte id)y $Hafer ver=
Raufen und mir Dafiir Sojabohnenidyrot wieder»
Raufen. Oder hat $Hafer mehr Jlahrwert als
Sojabohnenjdyrot? %R.9. n.B.
Antwort: Es enthalten Hajer 7,2 Pro-
gent verdaulidges Ciweifs, 60 Prozent Stiirke-
werte; Sojabofhnenichrot anndhernd 40 Prozent
verdaulidyes Cimeip und 70 Prozent Stirke-
werte, Sojajdyrot ift alfo ein auBerordentlidy
hodymwertiges, ndbritoffreidyes Futtermittel. Mian
vermendet ¢5 mit befonderer Borliebe fiir
Mildkithe. Auch Pferde freffen Sojajchrot
fehr gern, man gebe aber midht zu oiel davon.
Gin Drittel der bisher verfiitterten $Hafermenge
konnen Sie unbedenklich durd) Sojajcdhrot er=
fegen. Grofe Sojajdyrotmengen verfiittern Sie
aber nicht, das Sojajchrot enthdlt in grofen
Diengen zuviel Eiwei und it den Pferden
dann nidht jutrdglich. Dr, -8,
Frage Jr. 2. Mein drei bis vier
Wodyen altes Kalb leidet dauernd an Durd-
fall, der Kot idy gelblid) - weifilic). Es neigt
aud) zur Frommeljudt. Das Fier ift fonit
munter und Hat Uppetit. Was ift u
tun? ; RS B
Antwort: Halten Ste das Kalb mwarm,
geben Sie Leinfamenichleim, Reisabkodungen
und Brennjuppen. Im  iibrigen raten mwir
dringend, einen Jierarzt juzuzichen, da es fidh
wabridheinlidhy um eine ruprartige Crkrankung
hanbelt, fiiv deren Behandlung der Tierarat
die weckmifpigite Unweijung geben wird, Dr. FL.
Srage Jir. 3. Der Speck von meinem
Sdymwein hat eine geldblihe Farbe, ijt aber fonjt
feit. Die Farbe dndert {ich nicht beim Trodkmen
an der Luft. Woran mag Ddiefes liegen? S
laffe das. Fleijd) von kleinen Schweinen 25
Kage eingepdkelt liegen, Die Fiitterung bejtand
aus Roggenjdrot, F. 9. in Si).
Antwort: Die Urfacdhe fiir das Gelb-
mwerden des Speckes kRann eine verjchiedene fein,
Rielleicht haben Sie das FTier in einem zu
jugendlichen  Ulter gefdylachtet, o Ddaf nodh
keine richtige Speckbildbung erfolgt mar, Ferner
witd der Grund in der Fiitterung liegen. Sie
geben an, DdaB Sie Roggenjdyrot verfiittert
haben. Roggenfcdhrot eignet fich fiir ‘die Iwede
der Schmweinemait am allericlechieften. €5
tuft = einmal leicht Verdauungsbefdywerden
hervor und mirkt jweitens ungiinjtig auf bie
Qualitdt, Wir empiehlen Shnen, Gerftenichrot
s vermenden, 3ur Feftigung des  Speckes
und ur BVerbefferung in der Farbe eignen
fih Rlcine ®aben von Hillfenfriihten in den
legten Wodyen vor dem Schlachten.  Dr. Bn.
Frage Jr. 4. Seit dem legten TFerkeln
leibet metne 3udhtfau an Crbredhen. Sie hat
trogbem Appetit. Sie mwird in kKurger 3Ieit
wieder ferkeln. ‘Was ift gegen das Crbrechen
su tun? Sd. in D.
Antwort: Das Bredyen hingt jedenfalls
mit der Srdchtigkeit ufammen und wird fich
vorausfichtlidy mnach Ddem Ubferkeln iieder
geben, ine Vehandlung ift vorldufig nidht
nitig, vorausgefest, daf das Fier jonft gejund
ft. D, ISE

Frage Nr. 5. Sm vorigen Sommer ijt
Serradelle in den Roggen zu Griindiingung
fiir Rartoffeln eingefdt worden, Die OGriin=
diingung mwurde nidit im $Herbft, jondern erjt
im April vor Ddem RKartoffelpflangen unter=
gepﬂiigt. RKRann i) nod) auf ecine Wirkung
er Griindiingung redynen? Jc) habe auBerdem

fehr reidylihy durdygelegten Stalldiinger anf-
gefahren, fo dap die Rartoffeln wohl wadjen
Ronnten. Weldjes ift Ddie {pdtejte 3eit fiir
das Rartoffelpflangen? Jjt das Unhdufeln der
Kartoffeln notwendig? AR D LY
Antmwort: Auf bindigem Boden hat man
mit dem Unterpfliigen der Oriindiingung im
Herbjt, auf leihtem Boden im SFriihjahr die
beften Griolge gehabt. BVeim Stallmijt haben
Sie BVerjdywendung getrieben. 3u gut be-
ftandener Griindiingung gibt man von gutem
Stellmift nidyt mebr als 100 bis pochjtens
150 3entner je Miorgen (2500 qm)! — Wenn
der Rartoffelbaun den Wufwand von Arbeit,
Diingung, Pflege bezahlt madyen foll und
menn man dazu nod) die Steuern und Laften
rehnet, fo mufp man je lorgen 80 bis
100 3entner Crirag redymen. 80 3entner
Crirag  erhilt man mit einiger Siderheit
nur, wenn man um den 10, bis 15. April
gepjlangt Hat. Diug man Mitte Diai nod)
KRartoffeln jtecken, joll man eine Frithkartoffel=
forte nehmen, und aud) dann lofhnt der Crirag
nieift nidht geniigend. — Auf bindigem Boden
bat das QAnbiufeln meift den Crtrag ge-
fteigert; auf leihtem felten. Auf [leidytem
Boden foll man etwas tiefer pilanzen, wenn
man nidhyt haufeln will. Dr. €.
Frage Nr. 6. Cine mit Sdhadtelhalm
iibermudyerte Wiefe (2500 qm) wurde weds
Cmtwdjjerung und Jtenanjaat umgepfliigt. Die
Trokenlegung ift beendet. Die Flidhe ijt aber
jegt derartig vom $Hederid)y oder Senf verun-
krautet, daf eine neue Kultur ziemlic) nuglos
erfdjeint, wenn Ddiefes Kraut nidht vorfer be-
feitigt wird. Jch horte von einer ,Rainit-BVer-
giftung’ des Bodens, wodurd) diefer ein Jahr
unbearbeitet liegen mwiirde, aber eine radikale
Sauberung u ermarten jei. Da die betreffende
Flidye nidyt erheblid) grof ift, konnte man es jo
auf Den Werjud) ankommen [affen. Kann man
aber, falls diefe Behandlung nidt zweckmipig
erfdyeint, dDann jegt noch, um wenigjtens etwas
baran au tum, Lupinen jden? Sd) bitte um
Angabe eines anbereny Weges zur Wiederhers
jtellung der Wiefe. Ein griindlides BVeadzern
ift wegen der BVejdyaffenheit des Bodens (Lehms
Abraum) ziemlid) jwierig. $Hackfriihte jind
bafjer aud) ausgejdhlojfen. €. P. in O.
Antwort: Die eingefdhickte Pflanze ift
Ackerienf. Crfolgreidy ijt folgende BVehandlung,
wenn Sie Wert darauf legen, den Boden vor
der Qleueinfaat erjt einigermafen zu jdubern.
Gs gilt, moglichit viele Samen zum Keimen 3u
bringen, uim die jungen KReimlinge zu vernichten.
Das wird durd) Bracdhbehandlung des Feldes
erreicht. Verfahren Sie wie folgt: Die Ober=
flicwe wird flad) gepfliigt oder erft mal durde
geriffen. Cntweder nehmen Sie das Streidh-
brett vom Pflugkbrper ab oder von einem
ciferpent  Rartoffelbiaufler bdie beiden Seiten-
bretter. Jtun laft fich bdie Arbeit ausfiihren.
Jtachy dem Durdyreifen wird das Stiik mit um-
gedrehter Cgge abgefchleppt. Das ift beffer
als Cggen! Gomie reichlid)y Keime da find, wird
die Arbeit wiederholt und moglichit etwas tiefer
gehalten. Go folgen zwei bis drei Behand-
[ungen bis ‘in den SFrithwinter. 3um Winter
werden 4 bis 5 3entner ehkalk aufgebracyt
und ‘gejtrent. Sm  Friihjahr with der Kalk
untergebrad)t und erneut abgefchleppt.  Am
auflawfenden Samen Rann man fehen, ob Dder
Bodew einigermaBen fauber ift. Dieift melden
fid) erneut fehr viel Keime. Ilodyntalige Ver-
nidhtung! Jun mwerden auf die Flide von
1 Niorgen (2500 gm) 50 kg 40 progentiges
RKalifaly gejtreut, dazu 100 kg IThomasmehl.
Beides wird in der Krume vereggt. Cnbde Suli
madjen Sie das OSaatbett fertig und nad
einem Regen fien Sie eine gute Grasmifdyung
ein; keine $Heublumenfamen! Senf witd aud
nodh) auflaufen. Der muf bis um Herbjt durd)
Abmihen im 3aum gehalten werden. Der Rejt
friect im Winter ab und gibt Dder jungen
Orasjeat, die ohne Dekfrudt gefdt wurde,
Syup. Im Friihjahr 1930 jtreuen Sie 40 bis
50 kg fdymefeljaures Ammoniak, das nicht ein-
geegat wird. Cnde Midry wird gewalzt. Nun
seigt Die junge OGrasnarbe vorausfiditlidy fo
freudiges Wadystum, daf Dder nod) keimende
Senf erftickt wird. Frithzeitig Widhen, damit
Hodhkommende Senfpflanzen nicht ausfamen.

Die Dilngung wird jahrlid mit Ausnahme
der KRalkung wiederholt. Dr. €.

Srage MNr. 7. Uuf einem gut beftellten
Sommerbracyacker habe i) Roggen gefdt und
mit Thomasidylacke gediingt. Der Roggen ging
auf, verjdywand langjam wieder, fo daf einige
Sladyen nacdygefdt mwerden mupten, — Was
war  die Urfacde des Sehadens und welde
Winterfrucht joll gejdt werden? S. N. in S.

Antwort: Wenn man die gefdadigten
Pflanzen nidht gefehen hat, dann ift es jehr
iymer, die Urfade des Sdjadens mit einiger
Sichetheit zu bejtimmen. Da e¢s {id) aber um
die Sdyiadigung von gut bejtelltem Bradjacker
handelt, jo wvermuten mwir, daf Ddie Cinfaat
recht geitig, vielleiht um den 10, September
Herum, erfolgte. Krifft unfere Annahme 3u, io
diirfte es {ich um ecine Sdyidigung durd) Ddie
Frittiliege Hanbdeln. Uuf Grund vielfacer Cr=
fahrung kann man Dbiefe OSchidigung fider
vermeiden, wenn man Dden Roggen erjt aus-
gangs Oeptember (am 25.) bejtellt. Derart
ipiter Dbejtellter Roggen entwickelt fid)y nod)
jehr gut. Als Diingung wiirden wir aber je
Miorgen zu 50 bis 75 kg Thomasmehl noch
40 kg 40progentiges Kalifalz vor der Cinfaat
im Serbjt geben und usgang Februar bis
Anfang - Ndrz auf {dneeireie Saat, je nach
Stand bder Pflanzen, 30 bis 40 kg fdhwefel=
jaures UAmmoniak als  Kopfdiinger. Die
Pilanzen miiffen fiir die Kopfdiingung trodken
jein. Sden Sie nidht iiber 30 kg Roggen je
Piorgen und beizen Sie das Saatgut mit
Ujpulun! — Derart, mwie bejdyrieben, wiirden
wir erneut Winterrogaen anbauen. Sie haben
als Winterfrud)t ja aud) keine andere Wahl,
¢s fei Denn, dap Oie bejten Roggenboden
haben, auf dem nody Weizen gedeiht. Dr. €.

Frage r. 8 Piein Iokaierwein ift
nidt geraten. Cr fdymekt nad)y Saft und
Wajjer, aber nicht nach Wein. Ty habe auf
eine 3cf)n=§3itcr=%lafd)e ungefihr Ddrei  Liter
Saft (Johannisbeere rot und fhmwarz), 4 kg
3ucker genommen und mit Tokater SHefe ver-
goren. 3y Dabe in Ddiefem Safhre nodymals
Sokaier Hefe und Hefenidhrialy jugefiigl. Der

Wein kommt aber mcgtB sum Garen. Was
habe idg nun 3u tun? e Rann id) ihn ver=
beffern? TS AN,

Antwort: $Hier diirfte ein Jrritum vor-
liegen. Denn der Wein ift nod) in jdmwader
®arung, und aufierdem hat er gansy gut ge-
goren, er enthilt immerhin 11 Volumprozent
Alkohol. Edyter ITokaiermein enthdlt aller-
dings nod)y mebhr Alkohol. Daf der Gefdymack
nicht recht vollmundig ift, fondern trof Ddes
nody vorhandenen iibermdgigen Iuckergehaltes
[eer anmutet, ift im Bergleid)y zu ZoRaier
ganj erkldrlid). Diefer wird aus Weintrauben,
weldye fehr ertrakthaltig find, ohne Wajjer her=
gejtellt, mdhrend die Jobhannisbeeren mweniger
Grtraktjtoffe Dejiken und auferdem bder Oaft
nod) mit viel Waffer verdilnnt wurde. Ber=
bejjerungsvorfdylige wdren, entmeder Verdynitt
mit entjpredjenden Giifweinen odber mindejtens
nody ein Drittel Saft (weiffe Johannisbeeren)
ohne Wajjer zuzufeten und mit einet wirklid)
guten Siidweinhefe nodymals  vergdren zu
[ajfen, wobei darauf zu adyten wire, daB der
®drverjhlup gut abgedichtet ift und Reine
tebendffnung jeigt. Prof. Dr. K.

Frage MNr. 9. Jn unjerer Wdjde enttehen
burdy das Wajdhen bw. Bleidjen Rojtflede, die
durd) bdie LQeitungsrofhre verurfadt werden. Jd)
bitte um Angabe eines Mittels, das vor allen
Dingen billig fein mup, jur Befeitigung der Roijt-
flecten. A B, in M.

Antwort: Cin fehr bemdhries, dabei nidt
teures, dod) ziemlich dharfes Mittel jur Cntfernung
von Roftfleden ift RKleefalz. ilber einen mit
todjendem TWaffer gefiillten Topf Halt man den
fledigen Stoff, jtreut etwas Kleefaly auf den Fled
und verreibt es jdnell mit einem Jinnlbffel. Nady
dem Ber{dwinden des Fleds mit todendem Wajjer
nadyfpiilen. Bei hartnddigen Fleden mup die Be-
hanbdlung wiederholt werden. — Cin anderes, aud)
nidht teures Mittel ijt Jitronenfaft. Man madt
ibn todyend und balt die fledigen Stellen mittels
eines Gtioddens hinein, dann retben und danadh
in die Gonne legen. MWenn ndtig, muf man audy
diejes BWerfahren miederholen. &d.

Nfe Juiendungen an die Edyriftlcitung, and FAnfragen, find u vidhten an den VWerlag I,

Neumann, Neudamm (Bez. Fio.).
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