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Der Wohngarten.
Bon H. ChHmidt-Deffau, Gtaatl.dipl. Gartenbauinfpettor,
(Bt 2 Ubbilbungen.)
Die Crrichtung von Wohngdrten entftand
aud bem Grundgedanfen, sundadit einen jhonen
Garten fitc die Erholung zu jdhaffen und an-

e

ift deghalb swet Jahre hindurd) viel ermiinjdter
ald wenn man fofort eine mangelhafte Rajen-
fldche fhait. ; ; ;
Nun finden wir aud) Jeit, ungd mehr in
bdie intimere Cntwidlung de3 Bier- und Wohn.
gartend einzuleben. Der Rafen auf gut be-
arbeiteter Fldche entwidelt fid) dann giinjtig,
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Abbilbung 1.

fdylieBend das Haus fhftematifd) fich entwiceln
3 lafjen.  Die Wobnlaube follte dabei und
daju den Grunditod bilben. Gang ohne Jweifel
gab ber Wunfd), in freier Natur vom Hajten
Der Beit Crholung gu finben, dagu die alleinige
Anregung.  Gern nahm man dafite den weiten
und Defywerlidhen Weg zum trauten Heim mit
in den Rauf.

Unjere Siedlungdwohnungen gehen faft ans-
nahm3lod einen anberen Weq. ~ Sunicht das
Daug, und wenn diefed beendet und die Mittel
aufgebraucht, dann benft man fehlieflich auch an
ben ®arten. Die gany natitrliche Frage ift e3
bann: wird e3 iiberhaubt mbglich fein, nun noch
cien  braudjbaren  MWohngarten, Dder. aud
dfthetifch Dbefriedigt, {djaffen zu fonmen? Gin
alter Grfahrungsfap beifi: Cniweder ]?‘at nman
Beit oder man hat Geld. Die meiften WMenjchen
werben den TWeg bder Jeit bejdyreiten miifjen.
Dabet bedarf es ald Ricitihnur eines fejten
Planes, wie id) ihn in Abbildung 1 und 2
jtigsiert Babe, eined Planes, weldher uns
Dauernd Dad vor Augen fithrt, wasd im Laufe
der Beit fiir bie Cntwidlung beim Ausbau in
Frage fommt.

Der Wohngarten foll unddift ein in jid
begrenster und behaglicher Raum fein, Darum
find Grengpflanzungen aus SJungmaterial, das
fid) am leicyteften afflimatifiert, die evfte Anbeit.
Jft bex feitliche raumliche Schup vorhanbden, dann
beginnen wiv mit der intenjiven weiteren Be-
arbeitung de3 Bobend. Jn der Hauptjache
hanbelt e3 fich damn um Bodenloderung wnd
Bobenverbefjerung. Der Anbau von Hadfviidyten

Wobhngarten (Anfidht),

ebenjo wie die Blumen- und Staubenausjaaten
mit  den gleichzeitigen  Bufchobitpflanzungen.
Der Boben ijt fiix Gartenfultur erjcylofjen.
Die Kleingdrten an der Peripherie unferer
CGtidte erhielten nicht gerabe Den Deften
Boden ugewiefen und zeigen dod) gang deut
lid), wad man durc) jabhrelange Gartenliebe
an wohnlider Gartenjhionbeit mit den ge-

vingften  Mittelr  er-
teichen fanm.
Die intime Cin-

teilung 1wird dburd) ein-
fache Gartenavdhiteftur
unterftiit, denn alles
entwidelt fid) et freu-
diger, weil die itppigen
Randbpflanzungen  vor
ausdtrodnenden Winben
jdyitben.  Cin forgfam
gepflegter Rombpoit ijt
uns einte wertvolle Hilfe.
So fommen tir, vom
Johbau Dbes Gartens
an gerechnet, in fiinf
Jahren ein idyllijdhes
Heim im Gritnen ung
fehr  woh!l  {chaffen.
Dann ift und mit den
geringftent Mitteln auf
cigier Scholle das ge-

aufgaben, um wirflige Grholung und Frifche
in landliderer Abgejchlnfienbeit zu juchen.

€3 find natitvlic) jumeift verfehlte Gre
mwégurngen, wenn man etwa glaubt, einen bes
trichtlichen Teil der Wohnzinfen durch Arbeit
Der fleinen Gartenjholle abringen zu founen,
bennt Beute fann jeber dad Gemiife auf dem
Parkte dev griferen Stidte billiger faufen,
wie wir e3 als anfinglidhe Gartenbefiter zu
aiehent in Dder Qage find. Uber etwas uns
fchagbares; Crhofung und Stérfung zu neuer
Arbeit im eigenen Beruf finden wir und
unfere  Familienangehivigen beim laufdyigen
Gartenplahcen in behaglicdier Suriidgesogenyeit.

. Die riditige Suttermijdung
fiix die Majt junger Sdweine.
Bon Tierguchtinjpettor Dr. Litthge.

Donatelang mwaren die Preife fiir Naijt=
fhweine fo niedrig, daB eine Rente kaum noch
moglid)y mwar. Seht ift es ja etwas beffer ge-
worden. Auf jeden Fall ift es aber unbedingt
erforderlid), Daf man feine Sedyweine fo giinjtig
u fiittern fjudyt, dag auc) bei geringeren

reifen eine Rente herausipringt. Wir wollen
ohne lange Crirterungen praktifjhe Beijnicle
nehmen. Cs feien Ferkel vorhanden mit cinem
Gemidit von 20 kg je Stiik. Viagermild) und
Kartoffeln find nidyt verfiigbar, mwohl aber
jteht Sdyrot gur BVerfiigung. Die jungen Ferkel
follen moglichjt fdynell fchlachtreif werden und
an den Sd)ladyter verkauft werden. Man darf
auf keinen Fall die Sdymeine allein mit Sclyrot
fiittern wollen. Sunge Sdmeine wadyjen titcha
tig, jie feben viel Sleijd), aber Rein Sett an,
Sleifd) bejteht aus Wajjer und Gimeif. Waijer
gibt es umfonjt, das Ciweif des Fleijdyes
Rann aber nur aus Futtereiweif gebildet wers
den, Das Dbeifgt alfo, dag man bden jungen
wachjenden Schweinen tiidytig Ciweily tm Futter
gufiibren muf, dbamit jie daraus Fleijd) bilden
und orbentlich madien. Im Sdyrot, aljo 3. B.
in Oetjte, Roggen, Dlais, Hajer ujw., ijt aber

foprden, wad mwir er-
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nidit genitgend Ciweif. Gibt man den jungen
Sdybeinen dennod) nur Sdyrot, o haben fie
su mwenig Giweif im Futter, konnen bdaber
nidt genug Fleijd) bilden und nehmen {dylecht
und ungeniigend zu. Diefe Crfahrung kann
jeber Midfter felbft su feinem Leidmwejen maden.
Sebr  eimeifreihe Futtermittel jind Fijd)-

mebl, Fleifdhymehl und Jrockenhefe. Sie ent-
Balten 45—55 %% verdaulidhes Cimweil, wih=
rend Gerjte 3 B. nur 6—7 % hat. Dlijdjt
man 3. B. Gerjte, Diais, Fijdymehl und
Fleifymehl im richtigen Berhdlinis, hat man
geniigend Gimwei in der Suttermifdhung und
witd ausgezeichnete Majterfolge erzielen. Cine
giinjtige Mijdung fiir junge MDiajtidmeine im
Gewidht von 50—100 Vfund wdre:

10 % Sijdymebi

10 9% Fleijchmeh!

40 % Gerjte

40 o% Nais
pber bet einer tdglihen Sufteraufnabhme. von
1Y, kg mwiirde man geben miiffen:
150 g Fijdymehl
150 g Sleijchmehl
600 g Gerjte
600 g Mais

1500 g
Werden die Maftihweine jhmerer (100 bis
150 Pfund), fo frejjen jie fhon mehr Sutter
und in der groferen Sdyrotmenge ift nun aud)
fhon meht Gimweil enthalten, Dian braudt
baher von bdem teueren CiweiRfutter nidt jo
piel in bdie Mifchung bHineinzugeben. 10 %
geniigen jegt. Die Nlifhung ware demnad):
5 % Sifdymehl
5 9% Sleijchmehl
45 o Gerfte
45 oo Nais
Frift dbas Sdymein tdglich 2 kg, miiBte man
folgendes Futter geben:
100 g Fijchymehl
100 g Sleijdhymehl
900 g Gerjte
900 g Plats
Qe dlter und jdymerer bdas Maftidymwein
wird, defto mehr kann es freffen. Mlaftichweine
itber 150 Pfund Lebendgewidht kinnen fajt
ohne eimeifreides Beifutter auskommen. €s
ift mur nod) etwas 3ufutter nbtig, 3 9% in
ber Miijdhung geniigen aber, die iibrigen 97 %
nimmt bas Sdrot ein.
Bei einem tdglihen Futterverzehr von 3 kg
wiirdbe man ungefdhr geben:
100 g Sifcdymehl
2900 g Gerjte und Nais
Bei einer folden Fiitterung wird man bei
per Piajt giinftige Criolge erzielen, fo daf audh
der Rlingende Lobhn nidt ausbleibt.

Die Bedeutung des Joghurt und

feine Berettungsweije.
Bon Dr. €. B.

Miehr denn je macht jich bad Verlangen nach
Mildhpriparaten auf bafteriologijher Grundlage
bemertbar. Bon dbiefen find ed sur Hauptiache der
Qoghurt und der RKefir, filr die ein befonderesd
Sutereffe vorhanden ift. €8 ift barum boppelt
angebracht, an diefer Gtelle einmal eine furze
{lberficht itber biefe auferordentlich widjtigen und
niiglichen Nahrungdmittel zu bringen, Gehr oft
toerden Joghurt und Kefir miteinander verwedielt,
fo baf toir bier zunddft einmal den Unterjdhied
#oifhen biejen beidben Probuften feftlegen miifjen.

Soghurt ijt ein rein milchjaures; nicht garendes
Getrint, dbag dhnlich toie reine Sauermild) jchmedt,
febod) gang andere bei einer Optimal-Tempe-
ratur von 30 bi3 456 Grad Celfiud wadienbe
Mildfdurebatterien enthilt. Man fann bie in
ber Milch gleichmapig verteilten Joghurtitabden
ohne Mitvojfop nidht fehen, tvdhrend bie 3u-
fammengeballten Refirpilze etwa Hajelnupgrofe,
blumentoflahnlide Maffen bilden.

Der Kefir ift janter und gdrt (mouffiert), teil
neben ben eigentlichen Refite und Mildhjdure-
batterien ftets noch Hefen vorhanbden fein miijjen.

Refir und Joghurt find leidht verbauliche und
wobljdymedende Cririjdungsd- und Startungsmittel.
Daher berordnen biele Yrste Joghurt odber Kefic
als Abwedhjlung bet Milchfuren fiir magere Krante,
Bor allem aber ift der Joghurt ein glingended
Mittel fitr alle, bie an Magen- ober Darmitdrungen
Yfaiben, 3. B, bei allen Katarvrhen, bei Verjtopfung,

Bldhung, bet Blinddarmreizung und flir Reton-
valedzenten, fotvie indbefondere fiirt die Seute,
die nach Typhus, Ruhr oder Cholera immer nod
Bazillen in jich tragen. Manche NArste haben aud
fehr beachtendierte Criolge der Joghurtfur bet
ben gefihilichen Sauglings-Darmiatarrhen erzielt,
inbem fie taglid) einige Teeldffel Joghurt ver-
fdhrieben Haben.

Nadh Anjicht von Metjdhnitoff fiebeln fich die
Soghurtbaiterien ald fehr friftige Mildjjdure-
Gilbner, bie qut bie Bluttemperatur vertragen, im
Darm an und befimpfen durch ihre Saurebildbung
bie die Lebensbauer abfiitzenden Darmbafterien.
Dasd hHohe Alter vieler Qeute in Bulgarien und
©etbien, ben beiben Ldndern, in bemen Joghurt
als Haunsgetrint jehr viel im eigenen Haushalt
bereitet toird, oill man auf den bort iiblidjen
taglihen Joghurtgenuf guriidfithren. Wenn bdies
aud) bon anderer Seite al3 iibertrieben und nidt
ganz suireffend angefehen toirtd, jo bleibt jeben=
fall3 ber grofe Wert ded Joghurtd dennod) bejtehen.
Soghurt wird aqud abgefoditer, alfo Hygienijd) jtets
einanbireier Mild) Hergejtellt, die teiliweife fogar
im Orient nody ftarf eingefodht tvitd, um ein
beffered Rroduft, bad an Rahm erinnert, zu
erhalten. @Getwdhnliche Sauermilch darf man jur
Beit von Epidbemiegefahren, toie fie im heiBen
Gommer mit Cholera, Typhus und Rulhr leidt jich
einjtellen, nidyt genicgen, fodfhrend gerade 3u biefer
Beit der Joahurtgenuf dvatlicherieitd bejonders
empfohlen with. Da man Joghurt-Mildyjcure-

baftevien einjit, fo lagt jich Joghurt zu jeber
Sahr it in furger Beit, in einigen Stunben hers

ftellen, mwafrend gerwdhnliche felbjtbereitete Sauers
mild) erfahrungdgemdf nur an nidht zu twarmen
Gommertagen und aud) dbann nidht immer in ge-
witnfhter Weife gelingt, toobei ih befonberd an
ben Gewittereinflup erinnere.

Der Joghurt fann, ofne dap frembde Pilze
aufformen, beliebig jauer Hergejtellt werben, wad
bei gemwdhnliher Sauermild nicht der Fall ift.
Snabefondere bietet aber bie pafteurifierte Meildy
foum eine gute Grunbdlage fiir Sauermild, toeil
der grofte Teil der quten Sdurebilbner abgetdiet
ijt undb man aud) Hier jchon mit einer jdhwer gu
erhaltendben guten Reintultur arbeiten miifte.
Die dann Diersu zu beniipenben Milchjdure-
batterien find infolge threr jchwddheren Siuerungs-
fraft gang ficher feine fo frdftigen egner bder
Darmichidlinge und aljo nad) Neetidhnifofis Anjicht
feine jpesififhen Werlingerer der Lebendbauer.
Wenn e3 aud) nach unferer Erfahrung richtig ift,
baf jeber Mildhaenuf bie Darmfduinid mehr ober
reniget verhindern fann, teil im Kdrper immer
@aure bilbende Pilze zugegen find, jo ift fiir
viele Crivadjene und indbefonbdere fiir viele Kranfe
und NRefonbaledzenten vor allem ber Joghurt
wegen feiner BVefommlichleit und leiditen Ber-
baulichteit empfehlendioerter ald die Mild) jelbit.

Damit glaube id) eine furze Nberficht iiber die
Bedeutung ded Joghurtd gegeben zu Haben. €3
mag nun mandjem vedht intevefjant fein, bie Be-
reitungsiveife, gemifjermafien dbasd NRezept fiir die
Herftellung diefes Probuftes fennenzulernen. Man
braucht dbazu eine gute Reinfultur diefer BVafterien
ober fanm aber auc) guten gefauften Joghurt
toeiter verimpien.

Die Bereitung gefchieht am Dbeften in ber
folgenden Weife: BVollmild) with bis sum Koden
erfipt ober audy unter gemwiffen VorfidhtsmaRregeln
unter ftetem Wmrithren etwad eingefodht unb heify
in einen peinlidh jauberen Porzellantopf gegoifen.
Nach Auflegen eined ebenfalld jehr gut gereinigten
Deceld wirb dber Topf dann in falted Wafjer ge-
ftellt, um bie Mildh moglichit jhnell auf 40 bis
45 Grad Herunterzutithlen, toobet man gut auf die
FTemperatur adhten muf, bie man mit einem leidht
su reinigenben Gfladthermometer zu fontrollieren
hat. it bie Mildy auf ettva 42 ober 43 Grabd
heruntergefiiblt, jo jest nman ungefihe 50 big 100

bifsentimeter einer Reinfultur ober 3wei grofie
ffel ber fertigen Joghurtmild) zu jebem ELiter
1lch hingu. LQepteres gilt bann aud) fiiv die weitere

O

Biiehtung von Tag u Tag. Nad) ber Pilzeinjaat
wird bie Milh an einem warmen Orte, deffen
Femperatur aber niemald 45 Grad iiberfteigen
barf, aufbetvafhrt, tobei man dbarauf au achten hat,
daf bie Mildh bejtindig um 40 bi3 42 Grad behalt.
Diesd erceicht man praftijch daburdy), daf der mit
einem Dedel verjdhlofjene Topf ntit einent wollenen
Fuch umbiillt oder in eine Art Kodfijte, die leicht
felbft Berzuftellen ijt, ober in ein grdpered Gefap
mit warmem Wajjer, defjen Temperatur von Jeit

3u Beit burd) Bufap von Heifem Waifer wieder auf
40 bi3 44 Grad zu bringen ift, ftellt. Sobald die
Mild) nach einigen Stunben geronnen ift, tvad
ba3d erftemal nad) Bufab der Reinfultur nidht jo
fchnell eintritt, wie bei ben jpdteren Bereitungen,
with bie fertige Joghurtmild) falt geftellt, bamit
fie nidht su fouer wird, ein Buntt der wefentlid) ift.
Se nad) bem Grad ber Sdure, den man wiinict,
muB man den Joghurt lingere ober fiirzere Beit
reifen laffen. Qm Gisidhrant aufbetvahet, fduert
der Soghurt faum nach, fo daB er nod) nad) ein
ober 3ei Tagen genoffen werden fann. Damit ber
Soghurt eine fdhone gleidymdfhig dide Bejdaffens
heit erhilt, barf ber Joghurttopf tvdfhrend ber
Sduerung nicht gefciittelt, fein JInhalt nicht wms
geriihrt toerben. Nur im abgefiihlten Bujtand
jhmedt der Joghurt gut. Dan fann ihn trinfen
ober mit bem Loffel effen, ohne ober mit Juders
zuja, mit tohem Objt uito., aud ur Tunie zum
griinen Galat berwenden. €3 ijt befjer, ben Joghurt
aud guter Vollmild) ju verivenden, ober gar aud
biefe nod) etivad eingufochen, denn der Joghurt
aud Magermild) Hat tweniger guten Gejdhmad,

Damit tdre im wefentlichen die Bereitungsiveije
bes Sughurtd angegeben. Jch muf an diefer Stelle
aber betonen, daf bie Bereitung bdiefes Mildh-
probufted im Anfang grofe Schivierigleiten be-
reitet. Lor allen Dingen muf die Temperatur
peinlichft eingehalten iverden, ba Dei zu Fiiflex
Temperatur der Joghurt nur langjam did wird
und leicht degeneriert, d. B. jdhadliche Bafterien
aufnimmt, bei zu Hoher aber iiberhaupt nidht
orbentlich did toird. Jn biefem lehteren Falle
fann man aud) feine iweitere Verimpfung vors
nefhmen, da die Pilze getdtet jind. Die Pilze
diitfen auch niemald in bie u Heife, iiber 45 Grad
warme Mildh eingefit werben. €3 empfiehlt fich,
die Ginjaatfultur in einem bejonberen Sduerungs-
topf, unb nidht im ZTrinfgefaB, von einem ZTag
sum anberen mbglichft HiHl und zugedbedt auf-
subetvahren. Dabei ift es ratfam, mit einem gut
gereinigten Qbffel immer die oberfte Schicht ab-
sunehmen und nidit zu vertvemden. Rritt eine
®darung, b. 0. eine Gadbilbung ein, wie jie 3. B.
beim Sefir erwiinidht ift, fo jind im jauer
fhmedenden SJoghurt Hefepilze aud der Luft
hineingefommen, die bei Univenbdbung von genau
40 6i3 45 Grad wdhrend der nadyjten Sdunerungen
oieder veridhvinden. Scdhmedt dber Joghurt ftets
gleichmdfig jauer, was durd) genaues Ausproben
ber Art der Temperaturhaliung, der Jeit bes
fiibljtellend ufto. bald gelingt, jo find bdie edyten
Soghurtpilze in ridtiger Mijdhung vorhanden,

Wil jich jemand auf biefem Wege mit der
Celbijtherjtellung von Joghurt befajjen, fo iwill
i) biefem dber nochmald bdie Mahnung geben:
,&ut Ding mill Weile Haben!” und ,E3 fdllt fein
Meifter vom Himmel!“ Jiei gute beutiche Spridy-
brter, die gerabe fiir diefen Bived voll und gang
sutreffen, jedenfalls aber rate aud) id) bannnod,
wenn man jid) gang eingearbeitet hat, dfter neue
Saat anguwenbden, da nur hierdurd) bei bden
eigenartig jchoierigen Verhdltniffen bie Gerodhr
fiir ein jtets gutes Produtt gegeben ift. Weit
leidhter und barum ratjamer ift fchon bie Per-
ftellung von Kefic im eigenen Haushalt.

Nenes auns Stall und Hof.

Riibenblatt ein wertvolles Wild)futter, Ir
per landmwirtichaftlidhen Pragis ijt es unzibhlige

Nale ermiejen, daf man imftande ijt, mit
Ritbenblatt allein die Miildkibhe nidt nur

gut 3u erndbren, fondern audy ihren Mlildy-
ertrag aum mindeftens in befriedigender $Hihe
s erbalten, - Werden an Miildykiihe taglid)
50 kg Riibenblatt wverfiittert, fo reidyt Ddiefe
Dienge bei einer Tagesmildymenge von fiinf
Qitern vollig aus. OSteigt der Mildyertrag auf
10 QLiter, mufy die Blattmenge auf 60 kg ers
hoht und auferdem nody ungefihr 5 kg gutes
Futterjtroh) gegeben mwerden. Und bei 15 Liter
Milch Rann  die Fagesration beftehen aus
70 kg Blittern, 5 kg Stroly und 2 kg gutes
$yen, um damit dem Fiere alle erforderlidyen
Jtibritoffe suzufithren. Vorausfehung bei alles
dem aber ijt, daf die Ritbenblitter einmwands
frei, bejonders frei von Scdymuf und nidyt ges
froren {ind, Denn beides fithrt zu Durdhfillen,
}tiirt badurd) die BVerdauung und beeintradytigt
jomit audy bdie ausreidyende Bermertung bdes
aufgenommenen Sutters. M. W.
Sie  foffen Odjveine gemweidet werden?
Sdyweine auf diec Weide wie Ddie RKiibe, Ddag




geht dod) nicht. Die miihlen dod) alles zu-
nidgte und maden nur Sdyaden, jagt man-
dyer unbd iret iy Damit fehr. Sobald fid
die Sdymeine an  Dden %emegang gewdhnt
haben, grajen jie wic die Riihe oder Sdyafe.
Und da fie S)ungcr haben, wollen fie ihren
$Hunger fjtillen und bdie eit nicht mit Wilhlen
verbringen. Wenn fie allerdings fatt find,
kann man es ihnen nidyt iibel nehmen, DaB
fle. fidh etwas unterhalten mwollen. Und ‘mul)—
fen ift ihnen allerdings ecine [iebe *Beid)aftt-

gung. Das konnen die Sdweine nadher im
Laufhof oder einem befonderen  LWiihlraum
aud) beforgen. 2Uljo, wie foll es nun fein?

Gobald bdraufen Weidegang moglidy ijt, be-
reitet man die Sdymweine im Stall einige Tage
darauf vor, Das feifpt, man fiittert jie knapp,
bamit jie ordentlidy Uppetit bekommen. Und
dann witd eines Yiorgens bdie gange Gejell
fdaft in aller Rube zur Weide gefithrt. Mit
aller Rube ift die SHauptfacdhe. Werden Ddie
Sdymeine am erften Tage nidt wild gemadyt,
hat man aud) fpdter keine PLajt mit ihnen.
Cmb fie am erjten Tage etwas ungebdrdig und
wollen f{ie mwiiblen, fo mehme man es ihnen
nidyt iibel. Sie mitffen den Weidegang erft
fernen. IMan bringe die Sdhweine nidht zu
:.ema morgens Deraus. Die Liere [ieben den
Fau nidt. Pan braudyt wegen Dder Ccmvelm
alfo nicht einmal zeitig aufsmtchen Sm all-
gemeinen wird man die Schweine drei Stunden
auf der Weide laffen. Dann jiud fie fatt und
Rommen entweder in den Stall zuriik oder in
cine jdattige Unterhunjtshiitte, die gang ein-
fady aus einigen Pfihlen und Stroh erbaut
wird, Gelegenheit um Babden oder zum Sub-
fen ift fehr ermiinjht und den OSdymweinen {fehr
angcnehm ‘Hacl)mlttaqs werden die Sdyweine
nodymals drei Stunden gebiitet, jo hnf; fiir
pen gangen Fag jechs Stunden fiir die Jab-
rungsaninahue bejtimmt find. Sehr angebracht
ift es aud), die Schiveine zur Nadjiucie auf die
nb’yeermetcn RKRartoffelfelber 3u treiben. Dort, wo
es angebracht ijt, mwird cmim %mbcganq nod
etroas Kmfﬁutter verabreidy r. Xh. L

Henes aus §eld und Garten,
TGreibhaus und Blumenszimmer.

Die Eentezeit hat Cinfluf auf den Abbau
der Rartoffel, Jn gefunden Lagen, in denen
die Kartoffel nidyt erheblidh abbaut, wird man
bet der Grnte die Knollen voll ausreifen laffen,
wenn das fonft die wirlf d)qft[ic{)en und klimati-
fden Verhiltniffe zulafjen. Sn folden Lagen
aber, in ,Denen bdie Kartoffeln abzubauen pilegen,
mirkt eine Friihernte injofern giinjtig, als dabdurd
ter Abbau ncrgﬁg\crt wird. Cine Verkiirzung der
Wadystumsgeit ijt aber aud) durd) Hinausjdyiebung
der Vflanszeit erreichbar. W—e.

Der Defte Adkerwiet ift, wer mit dem ge-
ringften Aufwande an anft die vollkommenite
Bobdengare und den hiodjten Crirag zu erzielen
vermag. Das ift aber am jdwierigiten auf
dem Sandboden. Bei ihm ijt die widytigfte Auf-
gabe bdie, die Winterfeuchtigheit erhalten.
Cs ift jomit das Pfliigen wvor &mtrm Des
Winters nad) Moglichkeit zu beendigen und im
Srithjahr der Boden {o wenig wie migliy zu
viiren.  Mieift ift fogar ein tiefes Ggagen bdes
Sandbodens im Sriihjahr nidht angebracht und
fehidlich, wetl auch diefes ihn 3u jehr auflockert.
Underfeits mufy aber aucdy vor Anwendung der
Walze auf vielen Sandboden gemarnt werden,
da ‘jie ungiinjtig auf den Waffervorrat Ddes
DBobdens wirkt, ihn zu rafd) overdunjten [dpt
und den Unkrautwud)s ;ﬁrbcrt. Jur bei redht-
gfmget forgfiltiger Anwendung geeigneter

dketfdhleifen jind wir in der Lage, den leidjten
fandigen *Bobcn in einen zur ‘Bei;el[ung ge=
cignefen 3uftand Derzurichten. Miit diefem Ab-
jhleppen oder Abjdyleifen des Bodens kann aud)
etwaiger Kunftdiinger mit in den Voden ge=
bradyt werden. €s gibt jebt eine gange Reibe
pon brauchbarven Uckerfhleppen, die vorziiglidye
Arbeit leiften. Wihrend filr die Jdhyweren Boden
ciferne Sdjleppen Den Vorzug verdienen, find
auf den fandigen mefhr die holzernen Schleppen
in ®¢braud), die ein Landwirt fid) aud) allen-
falls felber anfertigen kann. S

Cange Dauer des Weidenholzes im Freien.
Eine der gewdhnlidhjten Crideinungen ijt es, dap
man das, was in der Nadhe ijt, oft am mmigﬁen
beriidfidhtigt. So geht es zum Teil mit der ge-

wihnliden Baum- ober RKRopfmweide (Salix alba).
Gie gehort unbebingt gu den nithlidhiten Bdumen,
bie mir befifen, und wird dennod) feineswegs in
per WWeife benuht, wie es wobl u wiinfden
wire, jumal fie fajt allenthalben an Gribern,
in feudten Griinden ujw. angepflanzt mwerden
fann und dort audy gut gedeiht. Die Dauer des
$olges iibertrifft die der meiften anderen Gebhilze,
felbit die des Cidjenholzes. Da man ben Baum
in ber MRegel nur 3u Sdlag- ober Kopfholz
benuft, erhdlt man allerdings fein $Hol3 von
bedbeutendbem Durdymefjer, aber immer ift es,
wenn es niht gar 3u jung abgefdhlagen wird,
namentlid)y au Pfojten und Latfen fehr gut u
gebraudjen. TMan hat Beifpiele davon, daB aus
Teidenhols - gefertigte Gitter 40 bis 50 Jahre
gebalten haben, mabhrend Jdune aus Cidjen: bym.
Riefernbolz {don ldngft batten ernmeuert werden
miiffen. €s nimmt bet diefen guten Cigenfdaften
wunbder, daf man bdas Weibenholz in Deutfdy
land nidt in ausgedehntem Mape aud) u Wein-
bergspidhlen benuBt. Im Auslande ijt es anbers.
©o ermahnt v. BVabo, daf man in Siibtirol Fur
Craielung der Rebpfahle fiir die in der Gegend
von Trient Berrjdende bHohe, unregelmaRige
‘I‘fﬂb'ﬂr;mbung itberall in feudhten RLagen, an

Baden und Grdben, im niederen oder Hoben
RKopi{dnitt gehaltene Weiden anpflanst,
vier bis fiinf Jahre je 10 bis 20 gut bezahlte
Rebpfahle geben. Man [dBt diefe bei dem @e-
braud) meift im Boden Wurael faffen und hinbert
fie erft nady ein bis ywei Jahren dburd) vollfommenes
Cntrinden an weiterer Cntwidlung.

Neues aus Haus, Kiide und Keller.

Das  Reinigen von RKodhtdpfen, die am
offenen Feuer jtark angerufpt find, kRann man
jich fehr erfeidhtern, mwenn man fie, bevor fie auf
Feuter gejtellt werden, mit einem jufammengeriihrten
DBrei aus Sdldmmereide und Waffer von aufen
fo meit anftreicht, wie fie mit den Flammen in
Berithrung komimen und Dden Brei etwas an=
trodmcn [djt. Der Ruf fegt fih dann an und
Rann * hierauf mit einer frockenen Biirjte fehr
leicht und fchnell abgebiirjtet werben. W—e.

Liebeshnodien. Das unter diefem IJlamen
bekannte Gebdck findet mar in allen Kon-
ditoreien, wo e¢s viel begehrt ift, Da manche
gejdhickte $Hausfrau vielleicht Luft hat, es felbjt
3u bereiten, mag folgendes Rezept zur An=
leitung bdienen, wonac) bdie Wu?en fidger gut
geraten! Die Liebesknoden gehoren zu den
Hoblkudjen, und man mufy Ddaher einen ab-
gebrannten Teig dagu maden. Dagu Ekldrt man
80 g Butter und (ARt fie mit einem viertel
Liter Waffer aufkodjen, Ddann fdiittet man
125 g DViehl hinein und riihrt alles {o lange
iiber bem  Feuer, bis fid) die Dlajje vom
Fopfe 10jt. Sjt alles ordentlich abgekiihlt,
mifeht man vier gange Cier darunter und gibt
etwas. Salz und abgeriebene 3itronenjdjale
dagu. Der nummebhr fertige FTeig wird in eine
Rudyeniprigge gefiillt, in die man uvor eine
grofe Oterntiilfe fest. Man {pribt auf ein gut
vorbereifetes Bledh fingerlange Ctrelfen und
fdyiebt jie bdann jdmell in den Ofen, wo fie
nur Hellgelb backen miifjen. Danad) merden fie
mit 3ucker- oder Schokoladenglajur beftridyen.
3ur  3uckerglajur  kodt man den Sucker
gum Faden ein und befjtreicht damit die Liebes-
knodjen.  3ur Odjokoladenglajur vermendet
man am beften Den fiiRen, entdlten RKakao,
pen man im Wafferbad aufldft und damit die
KRudpen  bejtreicht. Sind bdie Glajuren ge-
trocknet, fo fdyneidet man Ddie PLiebesknodjen
mit fpigem, {darfem DNiejfer der Linge nady
auseinanber und filllt fie mit feinem Banille-
Greme oder mit Schlagfahne. Cine gute
Banille-Creme bereitet man fo: Dlan Rodt
ein viertel Liter Sabhne langfam mit 50 g
3ucker und einer halben Stange Vanille auf
und [ift fie verRiiflen. Dann_ verquirlt man
ein ganges €i, ein Cigeldb und einen hHhalben
Feeloffel Emmacnn in etwas Gabne, tut alles
ju Der gejitten Sabne, feht es ins Wajjerbad
und fdhldgt alles fo lange, bis ‘es dik mwird.
Pian nimmt den ZTopf aus dem Wafferbad
heraus, rithet Danm  weiter um, bis Ddie
Aul[ung kalt ift, und fiillt mit ber %taﬁe bie
Qicbesknodjen qut aus. Fran A i

Gute einfadhe Ragoutfoge fiir 6 ‘Berinncu
Jubereitungsdauer 3/ bis 1 Stunde. Cine

die alle | ?

mittelgrofie, recht meike Iwicbel und 50 g
rofer, nidyt u fetter Sdyinken rerden recht
fein gebackt, dann in 20 bis 30 g heiker
Butter nebjt 1 Loffel Viehl gargeddmpft und
mit 15 Liter guter Fleifchbrithe, die man rajdh,
bequem und billig aus Vlaggi's SFleifdybriih-
wiicfeln  Herjtellt, aufgefiillt. Mian [(apt bdie
Sofe auf gelindem Feuer 1/ Stunde kodyen,
fitgt ein Gtiikdyen Enrbecrbfatt 1 Jlelke, ein
®las einfacdhen Weifwein, 1 Eb'ffel Citragon
effig, etwas Galz und nad) Belieben 3Jucker
Dagu, ftreicht die Sofe durd) ein Sieb, (iRt
fie nod) cinmal aufkodjen, jdymedit fie mit
cinigen Sropfen MWaggi’s QBurae ab und [dpt
das  Fleifd), mweldes man gum Ragoutgeridyt
beftimmt Hat, darin Heif werden. M. A

Bienenszudt.

SmRerarbeiten im Dionat September.

Jtun kRommt bald bdie 3eit, [ieber JFmkers
freund, in der Du Deine BVienen aus der Heide
holen mufgt. SJe nach der Witterung und Ddem
Stand der $Heidebliiten mup es vom 15. d. M
an gejcdhehen. Je eher die FTiere heimkommen,
defto friiher erhalten fie ihr Winterfutter, das
Qu ihnen am beften drei Jeile Sucker umd
wei Feile Waffer reichft. Vorher muft Du
thnen aber den $Honig wegnehmen. Jh wiinjdye
Dir eine recht reiche Crnte, um menigitens
etias die verregnete 60mmcrtrad)t U ers
fegen. MWenn Du nun fdhleudern willft, wirft
Du Didy wundern. Der $Heidehonig Lkt fid
nidit obne mweiteres {dleudern. Die Waben
miiffen warm fein, 25 bis 30 Grad, und jede
elle muf bis zum Grunde mit einem navel
artigen Suftrument durdygedriickt, , geftippt”
werden. Mt den Honiglotmajdinen (Crika,
Triumph ujw.) geht die Sadye ziemlid) jdnell,
nut adyte darauf, daf die labeln oBfter mit
heifem Wafjfer vom SHonig befreit 1werden.
Cin_cinfadjer Apparat zum Ldfen Ddes Heide-
honigs fieht aus wie eine Biirfte. Die Borften
jind aber Stahlnadeln, die in die entdeckelten
Honigzellen bis zur Diittelmwand eingedriickt
werdein. Der Sd)leuderkord witd am  beften
gang mit. Sliegengaze nber’oqen Da der Honig
in ganjen Biloken aus den 3ellen fliegt und
die Rleinen Wadhsteilden ujw. fich nur jdwer
abfegen, wird Ddurch Ddas feine Gitter gleidy
ber S)onig .gefiebt”. Durd) bdie Siebe geht
fonit der Honig fehr {hoer. Damit die Waben
beim fdnellen Sdleudern nidit bredyen, [leqft
Du Schubrahmdyen unter. Diefe Rdhmepen in
Grofe Deiner IWaben bejtehen aus mehreren
breiten Leiften, die einen Otreifen der Waben
verdbecken, Dann einen frugeben einen ver:
decken uff. Beim zweiten OSchleudern legit
Du den Rahmen fo, dafy Ddie fdjon geleerten
Feile bedeckt merden.  Jun  fdhleudere redyt
viel, aber ver fdhleuvere ihn nidt.

Soliten cinige BVolker nod) mebrere Brut-
waben baben, fo gib mitten in das Brut-
neft zwei bis drei leere Waben, damit Ddie
Bienen das Winterfutter an den ridhtigen

Plag tragen.

Die Volker, welde nicht ouf der Wande-
rung maren, merbcn foreit micht im Auguit
fdyon qcfuttert worden ift, aufgefilttert und
das legte Futterdrittel oder bie $Hdljte in gros
feren Portionen nad) dem 15. d. VL. g(geben
Dann ijt die Brut ausgelaufen und die Bienen
tragen das Futter fidjer in den Winterji.

Alle alten, fthlechten IWaben, aud) foldye
mit groferen ‘Dml) renflichen, mmmit Du_ weg.
Sind fie reidylidy alt, fhwars oder [ocherig, o
kommen fie in den Sdymelztopf, beherc Ronnen
im $onigraum nod) BVermendung finden.

Die Waben find ein mwertvolles Kapital,
Caffe fie affo niht von bden Dlotten zers
frejfen, fondern Gebe fie forgfdltig auf und

jchwefele uc 3uerit
jpdter weniger oft.
Wenn nun bdas Bienenjahr su Ende gebht,
jo muBt Du als ridtiger RKRaufmann audy -
die Bilany zichen. Otelle alfo auf, was Du,
lieber Smbkerfreund, in die Bienenzucht hineins
fteckteft: Bienenbhaus, Beuten, Wilker, Waben,
Sdleuder, Glajer und andere Gerdite. Dann bes
redyne, was die Bienengudht einbradyte an Schwiir-
men, $Honig, Koniginnenzudyt, Wad)s u. dergl.
So ixehit Du klar, ob Du Gemiun craieltejt oder
nidt. Cine inlche Aufjtellung ift audy fiir die
Herren vom Finangamt redht gut. Sd).

etwa alle vierjehn Fage,




Srage und Anfwort.
Cin Ratgeber filr jedermann.

. 8 bon Wty i
gaﬁte Feil ber 'i’?:ugen muk fdriftlid bem\gnnmt foerden, ba
ein Ubbrud aller Aniworten rdumiich wnmdgli ift. Deshalb
mug jede Anfrage die genaue Abreffe ded Fraoeftellers
enthalten. @Unongme Fragen werben grundiigiid) nidt
Beantwortet. WAuferdem ift jeber Frage ein Ausivets, daf
Fragefteller Bepieher unferes Blattes ift, jowie ald Portoering
er Betrag von 50 Pig. beizufiigen. Fiir jede weitere Frage
nd gleidifald je 50 g)ig. mitaufenden. Unfragen, denmen
tveniger. Porto beigefiigt wurbe, werden juritdgelegt und erft
beantwortet, mwenn ber volle Rortoerfal eritattet worben ift.
igm Brieflaften_werden une rein landwirtidoftlide Frogen
ehanbelt; in Rechtdfragen ober im Angelegenfeiten, bie jich
nid)t dem Mahmen unjered Blatted anpaffen, fann Anstunft
nidht i erbex. Die SGriftleitung.
Srage Nr. 1. Dieine vier Vionate alte
SHeidjdnucke bekam ploglid) dicke rote Augen
und angejmwollene  Obren. Jady einigen
Stunbden erftreckte fiy die Anjdywellung itber
,den  gangen Kopf.  Das  Scdfden  fdeint
Sdymerzen zu haben, da es mit Borliebe mit
dem Kopfe im Sande wiihlt. €s frift aber
und ift den gangen Tag iiber auf der Weide.
Bielleidyt darf es nidht an die heife Sonne?
Die Gejdpwulit ift bejonders am Unterkiefer
und an der Sdjnauze jtark entwikelt. Die
Obren {ind fteif und ganz warm. €. B.in 6.
Antwort: Wenn SJhr Lamm an den
abnorm beifien Sagen den gangen Sag iiber
auf per Weide gewefen ijt, o mup man die
enziindliche Anjdywellung Ddes SKopfes wabhr-
fdeinliy auf eine 3u intenfive Sonmnen-
bejtrahlung guriickfilhren. Reiben Sie die ange-
&c}bmollenen Feile mit Borfalbe pder mit einer
tifdjung von Kalkmaffer und Leindl ein,
bann wird das Fierdjen {don Crieidyterung
bekommen. Bet.
Frage Nr. 2. Pieine fiebenjdhrige Hiindin
gibt Caute von f{id), die jid) mwie Schludhzen
anbiren. Aud) fabhet fie oft ,Schlitten”. Ferner
frigt fie mit groBer Gier Gras, -einerfeits,
weil fie anfcheinend Appetit darauf hat, ander=
feits, um fid) den tagen au reinigen. Shr
Sutter befteht aus Brot und Niildjuppen,

RKalbsknodjen, ab und zu $Hundekuchen und
Fleijdyabfallen. Wie kann id)y das Leiden
beheben ? Srau M. in €.

Untmwort: Sehen Ste dem Futter etwas
DBitakalk bhingu, der alle jum Aufbau des Or-
ganismus nitigen Nihritoffe enthilt. Seden-
falls letdet Shre $Hiindin an Wiirmern, bdie
einen jtarken Sudireiz ausldfen, der die $Hiindin
sum ,Sdlittenfahren” veranlaft. Uuperdem
fonbern bdie Wiirmer audy nod) JTorine (Gift-
|toffe) ab, die das werchiell reizen und damit
Beranlafjung zum Sdludjzen geben Ekinnen.
Paden Sie daher zunadht eine Wurmkur mit
JRanivermol”, Bet.

Frage Nr. 3. 3wijden meinem Hiihner-
bejtand von 40 $Hiihnern ijt eine grofe Anzahl,
weldje die TFedern am $Halfe verlieren und
der nackte $Hals fdarbt fih rot. Der Ausfall
fingt direkt unter dem Sdhnabel an und geht
um den gangen $Hals bis zur Brujt weiter.
Jeh - Fiittere Qgeid)futter (Rartoffel und Weizen=
Rleie) und Weizen. Ferner haben die Hiihner
grofen Auslauf, beftehend aus Wiefe und $)of.
Sdarrplag ijt reidlid) vorhanden. Um weldye
Krankheit handelt es fid) hier und wie ift die-
felbe zu beheben? L. R inR

Antmwort: Shre Hiihner leiden jedenfalls
an Ungeziefer. Wir raten Jhuen Ddaher, bdie
Rahlen Otellen fowie die Haut aud) unter dem
Gefieder mit einer fiinfprogentigen Morday-
[8funa eingupinjein. Iordar ift ungiftig. Die
Otille felbjt find mit einer dreiprojentigen
Cellokrejollofung zu tiinchen. Als Streu vers
wenden  Sie eine Sdhicht Jorfmull.  Demr
Weidyfutter miiffen Sie aber nod) etwas Fijch-
mehl jufefen, da bie 3ufjammenitellung jonit
nid)t geniigt. KL

Srage Nr. 4. Im Niry diefes Salhres
erbielt ich vom Crjeuger 5 kg Gdnfe- und
Cntenfedern, die i in einem 3Swei-3entner:
fack auf bdem Boden trocken [lagerte. Die
Fevern {ind jeht mit einer qroBen Mienge
Iebender Ptaden durdhfest. St es nun moglidy,
daf fid) Ddiefe Miaden in neuen SFedern, bdie
im leten $Herbjt gewonnen find, finden Rénnen,
ober miiffen Ddie Federn dlteren Jahrganges
fein? . in .

Antwort: Die Miilben oder Nabden
Ronnen natiirlid) aud) in neuen Federn vor-
Rommen. Oie Ronnen bdurd) Erhifen Dder
Gedern im Backofen getdtet mwerden. KL

Srage 9r. 5 Sdy babe $Havanna-
und Chindjilla-Kaninden. Die Chindyiila haben
nun feit Woden Sdynupfen. Der Stall ift
jtets jauber, maffiv und nicht zugig, aud) habe
idy jhon zweimal in diefem Sabhre gekalkt und
wiederholt mit Kreolin gefprift.  Die Jiere
haben Reinen Ausfluf, nur Sdnupfen und
jtets feuchte Jlajen. Da id) die Tiere zum
Herbjt ausjtellen will, modyte id) gern Ab-
bilfe jchaffen. Wie iit bas moglidh? R. M. in St.

Antwort: Der Schnupfen der Kanindjen
ift eine Folge von Grkiltung, 3ugluft, Staub,
najfen. und dumpfen Gtillen. * Der feudjen-
artige Sdnupfen wird Dhervorgerufen durdy
SKokzidiofe oder Tuberkuloje. In Shrem Falle
idpeint eine Crkiltung vorjuliegen. Sprifen
Oie bdie Jlafe Der Jiere mit einer zwei-
progentigen £dfung von Borfiure einmal
taglid) aus. Beim feudjenartigen. Schnupfen
ijt eine Vehandlung durdyweg zwecklos. Auf
alle Fille raten wir Shnen aud), die Stille
jorgfiltia su reinigen und biujiger mit einer
dreiprogentigen Cellokrefolidjung auszumajden.
Die Jiere Ddiirfen erft wieder in den Stall
gebracdht werden, wenn die Winde gany trocken
find. QGn den Stall bringen Sie eine bdicke
Sdyiht Torfmull und bieriiber Stroh. KL

Srage Iir. 6. Cin Aderftiick in Dder
Grofle von  ungefihr bdreiviertel preupijdyen
Mtorgen (1875 qm) joll baldmiglichjt zu einer
Wieje hergejtellt werden. Der Untergrund be-
jtebt aus Lehm und Letten. Ieitweije ift das
Ackerjtiick ziemlich) nak. 3ur 3eit fteht auf dem
Otiick  zweijihriger Rotklee. Er ijt jiemlid
verjdhounden und es ift nur nod) etwas Rai:
gras da. Sd) frage an, wie i) es anfangen
muf, um fdynellitens zu einer Wiefe u kommen,
welde Grasmijdjung benbtige ich) und in welder
Dienge ? <SR

Antwort: Da der Rothice zeitig vers
fdymunden ijt, jo diirfte das Stiik verunkrantet
fein. Bor der Neucinjaat mup es erft ordentlid
gejiubert werden, damit die jungen Pilinzdhen
vom QUnkraut wnicht fofort iibermuchert und
unterdriickt werden. Jit das bis Anfang Augujt
u erreichen, dann konnten Sie die Cinjaat nody
vornehmen. Da der Boden aber wahridyeinlicy
kalt ijt, {o marten Sie mit der Cinfaat bejjer bis
sum Sriihjahr! Jn diefem Falle wiirden wir
vor Winter auj das gepfliigte Stiik 5 Jentner
koblenjauren Kalk geben. Sm Friihjahr wird
er vereggi und dann 75 kg Shomasmehl und
50 kg 40 progentiges Ralijalz geftreut und ein-
gegrubbert. Anfang bis Titte April wird auf
das gut feftgemadyte OStiik folgende Gras-
mijdung in Kilogramm ausgejtreut: Weikklee
0,6; Bajtardklee 0,5; Stalientjdes Raigras 0,5;
Timothy 0,8; Wiejenfuchsichymany 0,5; Wiejen=
jhwingel 3,0; Englijhes Raigras 3,0; Rot-

jymingel 1,0; Wiefenrijpe 4,0 und Fiorin-
gras 0,5. Dr. €.
Srage JNr. 7. Sd) bin im Befig -von

einem etiwa 150 qm grofen Stiick Land (leichter
Sandbobden), auf dem vier Sahre lang Hiihner
gebalten mworden find. Jlun Dhabe idy die Ab-
lidht, dort eine Grdbeeren-Plantage anzulegen.
Was habe idy gu tun, um den Bobden fiir diefe
Anlage geeignet zu gejtalten byw. welde Diinge-
mittel {ind anguwenden? O. B. in H.
AUntwort: Es ijt vor allem darauf zu
adyten, daf der BVoden Hhumushaltia gemacht
wird. Dies ijt durdy eine kriftige Gabe von
verrottetem Diinger, Kompojterde, Torfmull,
eventuell mit Lehm, auszufiihren. Als Kunijt-
diinger geben Sie am beften einen Riuflidyen,
fertig  gemijdyten  Rleingartendiinger.  Diefe
Diingungen find jahrlid) jofort nady der Grnte
u wiederholen. Yuperdem ijt es fehr vorteilhaft,
mwenn die Beete im Herbft mit Rurzem Diinger
gedeckt werden, dody fo, dDak die Pilanze felbjt
fret bleibt. Der Dung kann im Friihjahr flad
eingehackt merden, oder er bleibt oben [tegen; es
wird hierdurd) der Boden feht verbefjert. K.
Srage JNr. 8. 3y habe ein Stiick Garten-
land mit fteinigem feften BVoden in bdicfem
Sabre gum erjten Male in Pacdht. Irop jorg-
fdltiger Bearbeitung und Diingung mit frifdem

Plerdedbung it es faft unmdglid, Stangens
oder Kruppbobnen zu ziehen. Das Land it
bisher vorzugsweife jum Kartoffelanbau benugt
worden. Die Bobnen mwerden Dbereits im
keimenden 3uftande angefreffen und fpiter audy
die jungen Jriebe und Blitter durd) eine kleime
Delle und aud) graue Schnecke zernagt. Diefe
Tiere treten befonders auf bei feudytem Wetter,
id) leje deshalb tiglich in den Friihjtunden und
am Abend grofe Plengen ab, obhne ihrer Herr
werden zu Ronnen. Die Sdnecken frejfen das
neben aud) alle andern jungen Pflanzen an,
RKobl, Stedkriiben, Kohlradbi, Sellerie, CGrbjen,
jogar 3wiebeln und Salate jowie Kartoffeln.
3d) kann in diefem Safhre wohl keinen Griolg
meiner miihjeligen Arbeit ermarten. Um dem
fiir fjpdtere 3eiten vorzubeugen, bitte id)y um
Diitteilung, was dagegen 3u tun ijt. C.L.inO.

Antwort: Die Schnedken konnen Sie jest
noch durd) vorfichtiges, fehr diinnes Uusitreucn
von Ralifalz, abends bei trockenem Wetter, be=

kdampfen. iejelben Dienjte [leiftet audy u
Pulver gerfallener Stiickkalk. Ilad)y einem
Regen ift die Arbeit zu miederholen. Jm

$Herbjt vor dem Graben Ralken jie den Boden,
je Quabdratmeter mit 125 bis 250 g Aehkalgk.
Auferdem jtreuen Sie im Winter je Quabdrats
meter 30 bis 40 g 40progentiges RKalifalz und
diejelbe Mienge Thomasmehl. Im Friihjahr, etwa
14 Tage vor der Beftellung, geben Sie 30 g
jthwefeljaures Ammoniak. Der braum, der im
$Herbjt auf den KRompojt wanbdert, ift hier ebens
falls mit Aegkalk zu behanbdeln. Sind Budyss
baumeinfajjungen ovorhanden, fo ijt jahrlicy mit
neuen Sdnecken ju recdinen, da diefe die unge»
ftorteften BVermehrungsitellen abgeben. Rs.
Frage r. 9. Wiir wurde empfohlen,
meinen Weinftok am  Haufe, weldher einen
felten fdhonen Sruchtanjag bat, zu geizen,
um gut entwickelte Traunben zu erfalten. Der
bisherige Crirag war ungefihr 1,25 kg auf das
Quabdratmeter und wird diefes Jahr mwahrs
id)cinlidz: iibertroffen werden. Meine Fragen
find: Cmpfehlen Sie das Geizen? Wodurdy
wird das bedingt und mas wird damit erreicht?
Wie und wann wird bdas  SGeizen vors
genommen? Die Trauben find Nitte bis Ende
September  reif. Br. W. in H.
Antwort: Jhr drilidher Natgeber hatte
Redt. Das Geizen ift nidht nur zu empfehlen,
fonbern unbedingt au verlangen als notwendige
jommerliche Reblaubarbeit. Die Geiztriebe find
iiberfdyitifige Rebkraft, die aus Dden Blaits
winkeln bervorkommen und Dden $Haupttried
unter Umijtdnden jdywer {dddigen. = Deshaib
miiffen alle Geiziriebe entfernt werden. Daa
purcy ftirkt man Dden $Haupttrieb mit feinen
Blittern, Bliiten und Irauben. Pan entfernt
diefe Geiztricbe bald nad) ihrem Auftreten,
unter Umijtinden jogar wiederholt. Dabei follte
man diefe Geiztriebe nie ausbredhen, da fo am
Grunbe ecine nadyteilige Triebwunde entjtehi;
ridytiger ift es, man &neipt ober jdyneidet den
Geiztrieb mit dem jtarken Fingernagel ab oder
mit dem Dieffer jo ab, dap der Stiel vom
Geiztrieb ftehen bleibt. €r trocknet nady und
nady ein, fallt ab und binterldft keinerlei
adyteil, Gro.
Frage Jr. 10. Die Crde meiner immers
linbe mweift kleine, weiffe Viaden auf, die fidh
beim Giefen deutlidy auf der Oberfliiche zeigen
und audy im Unterfag lujtig fhmimmen. $Habe
die Rinde fdjon einige Vlale umgetopft, ebenjo
$Holzafdhe auf die Erde geftreut, doch) ohne
Crfolg. Wie kann idy die Waden fernhalten,
ohne der Linde ju jchaben? .U inS.
Antwort: Wir vermuten, daf Sie Sire
3immerlinde 3u naf gehalten haben, denn Nifie
befdrdert das Wuftreten der Mladen. Cs diirfte
wohl audh) der Sopferde der ndtige Sand fehlen.
3ur Bertreibung der Dlabden empfiehlt fich
die Anwendung frifdyer Walnufbldtter, dic in
heifem Waffer abgebrifht werden. Das kalt
gewordene Wajjer wird dann um Giehen ver-
wendet. Sehr bewibhrt hat fidh aud) das in
Drogenhandlungen erhiltliche Quajfiahols. Ge-
braudjsanmweijung erhalten Sie beim Cinkauf.
Sdliehlidy empfehlen wir Shnen, die 3immer:
linde mit dem Topf in die Grde im Garten ein-
supflangen und im Herbft wieder in das Jimmer
3u jtellen. Rot.

2Afle Jufendungen an die SHriftleitnng, aud) Anfragen, fiud su ridten an den Verlag . Neumann, Nendamm (Be;, Fin.).
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