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Sileinere Wittheifungen,

§ MWefpen und Horuiffen. Dan 13bte jept alle Wefpen und
Horniffen, denen man begegnet, denn ¢& find audnahmslod befrudytete
Meidbhen, tweiche aur Beit mit dem Aufbau ihrer Nefter be
find. Die exften Cier, weldje fie in die Belle legen, und die guerft fid
entwidelnde Brut (D m) dflegen, bejiw. erndhren ficdh felbjt. Jm
Borfonumer entfdliipfen den [ellen, worin die Maden fidh) verdecelien
und bderpuppten, bie fogenannten ,Arbeiter”. Diefe beforgen den
Meiterbou ded Nefted und die Pflege bder Maden, welde aus den:
jenigen Giern, ble bie MWeibchen fortgefelt in die neu fertig twerdenden
Rellen legen, feraustommen. Darausd crfldet fich die gany Dedeutende
Bermehrungsfadigleit der MWefpen und Hornifien.  Gtws Gnde Seps
tember, mandymal audy ber, fblitpfen audy die Minnden a
Giern, wm nad Befruchtung der vorhandenen Weibden bald 1
au fterben. Mudh bie , Arbeiter” fterben, nur dle Weibden itbertwintern.
Wer alfo jept eine Wefpe odber Hornifie tddtet, wird dber Gutftehung
cined Nefted und dber Enitvidelung jablreiher Nachfonunen voibengen.
Sm leten Sommer und Herbft baben die gefrapigen Sdhablinge viele
wertbvollite Gartenfritdhte angefalien unb mindertverthig gemadht, wenn
nidt vernihtet. Die einer Enitoidelung dicfer und ahniicher JInieften
dugerft ginftige Witterung ded verfloffenen Winterd hat eine unges
Heuve Sahl von Weibchen iibermintern lafjen, die jebt bei der aufer:

dfnlidy frilh fidh einftelenben Boben v iiberall maifens
weife jum Borfdein fonmen. Wer alfo feinen Garten und defien
Friihte lied Hat, bev todte TWefpen und Horniffen, wo er fie findet

§ Daé Lagern ded Getveided, dad in bdiefem Jahre in alle
Gegenben Deutidy in fi i Weife fidh bemertbar machte,
rithrt nad) ciner Unterfudhung bed Herrn Profeffor Dr. Franf in
Berlin von Pilzen ber, bie fich am Halme fejtfetsen, ihn iwidhen und
ibm ble Fabialeit benebmen, fidh langer aufredyt exbalten gu founen.
Sn einigen Gegenden Deuticdhlands lagern gwifdhen 10 und 75 Proc
e anftehenden Roggend.  Genaue Unterfudungen iiber bdie Art, die
Berbreitung und Tridger diefer gertovenden Pilze find nodh im Gange,
aber feder Landivirth follte fih genan davum finmmern, welden r-
fodben er bad Zagern bed Getreided jufdbreiben 1 &5 fHunte dex
Fall eintreten, dak fowohl Stroh wie Stoppeln die Trdger des Scyd:
ling3 werben und fo gu deffen weiterer Ausdehnung beitvagen witrden,

Fiir die Hansfrau.

| ®elee von unreifen Aepfeln. Da bdie Apfelbdume in biefem
abre iiberreichlic) wit Friihten beladben find, wnter ber Ginwirtung
er Dibe jedocy biele Aepfel abiwerfen, jo wird €8 unferen Haudfrauen
mobl gany angenehm fein, u erfahren, baf die Faldpfel, wenn fie
3iemlic) ausgewadfen find, fig febr gut gum RKocdhen vor Apfelgelee
eignen.  Bollfommen veijed Obft giebt iweit weniger Gelee, toeil bder
@}nl}e\lﬂon in die Buder: unb Alkoholbildung iibergegangen ift. Dasd
‘bg)vnh\'c{t bei ber Bereitung von Apfelgelee ift Folpended: Man
witfdht bx_t Aepfel, fdmeidet jie in 2—4 Stirde, fodt fie teid) und
Lapt fie 3 Toge in cinem Gefdh fteben. 3 ft wobl ju beadhten, daf
Die Fritdte nicht gefhiilt werden diirfen, weil in und an der Schale
bie wmeifte Gallerte enthalten ift. Nachbem bie Breimaife in cinem
G.uds burd eigenes Gewichit ober nuv gelind gebritcft ausgeprefit ijt,
wird dev Gaft dburdy Rodyen eingedidt, twobet nad) Bediirfnih Juder
A!.mrkul. foird. ‘J'Jlnn tann bic Maffe fo fodhen, dak fie fich in Flajden
fillen [aBt. Weldes Gewiiry gugufeen ift, fommt gany auf den Ge-
fdymad an. Dad fo hergeftelte Apiclgelee ift ein TNahrungsitoff, der
fid i feber Famiilie, befonders in foldyen mit Rinbern, nitslic) eviveift.
-— Tiefed Clclee fann man aud) gu Pubdbingfaucen benupen, cbenfo

ciguet ¢3 fid jum NRerfithen von Apfelbrei.

+ Tomaten. Die Tomaten, diefe wobijdymedenden und gefunden
Friidte, werden bei uné nod) bei Weitem nidyt ibrem wabhren Ierthe
nad) geid)ist und gewindigt, wenigitens nodh Iange nidht in dem
ﬂ)hmc’, teie im 9(u6}_ﬂnba ©o feblen diefelben 3. B. in Dlontevideo
auf feinem msmgq:m, unb ed Fommt dort biufig vor, daf fie bei
der Mablzeit in vier big fiinf verfdiedenen Subereitungen erfdy
Snuber Guppe 3. B. feblen diejelben foaufagen niemald, gum Nind:
fleiid werden jie ald Salat fervirt, bievaur erfdheinen fie gedampft
als (Benmeg. ferner in ber Gauce unbd endlidh faft regelmdfig als
fompot. I jeder diefer Geftalter: fhmeden bdie Tomaten vorsiiglich,
befonderd aber ift ein in Siiban a allgemein verbreiteted, bier
aber wobl gany unbelanntes X ie Lertvendung der Tomaten
febr empiehlendierth. Dian fitllt namlidy diejelben mit naheyu gar:
gtl‘odmm llielﬂ, aiebt lepterem tiichtig Butter und nad) bertiger Sitte
ftarfe Getitrze qu, bringt bann die o gefitllten Tomaten in friftige
ficbende "%qu&)bruhe nnd fervirt fic al8bann allcin ober al8 Beilage
du @efliigel undb bergleidhen; gunachit wird e8 wobl einige Uebung

ordern, ebe bie Jubereitung biefer Neis:Tomaten gelingt, ift bies
aber cinmal gefdhehen, fo wird Ddiefes fhmadBafte unb dabei billige
Geridht jedenfallé haufig auf dbem Tijdhe der Haudjrau erfdjeinen.

+ Kindervgiridy Jn jebem ten, i weldem fich Kinber
fummeln, follten Turngerdthe fein und amwar der Grofe bed Kinbed
angemeffene. Die Llebung bed Leibes, bie Gntwidelung der Kraft
beffelben twird nidht durch iibertviebene fritftige Nahrung, jondern nur
durdy Bethdtigung bder Musdfeln, bdurd) Bewegung geforbert. Gin
Mettlauf durd die Wege bed8 Gartend giebt gefundben Uvpetit und
Qebensluft! Die Acbeit im RKindergirtden felbft ift bie gleidhe twie

1,

tm grofen ®arten. Pernadldffigen i biefen nidt, fo wird ber
febem Rinbe innsmwobuende Nadahmungstried ¢8 bald dahin bringen,
die Pilege | ®actdens gany nad dbem, taé ed und thun fieht,
einguvidten. 8 gieht, wenn wir gicfien, jatet und Ladt, wenn e8 uné
biefed thun t! Diefed gu forbern, fei ve Nufgabe. Selbfl
follen bie Beda 1 bed Rindbed auf bad Ndthige geleitet werden. €8
foll beobaditen vergleihen levnen. Sonny b6 muf bas Glrtden
ebenfo qut gefd evden, wie ber groBe Garten, und fann fiir ben
Sonutag cin Blumenitrauf flir bie Mama aud _dem
gebolt werden, bann jiebt mit ber Freude dad Selbith
Hery unfered Qieblings, durdy efgene Arbeit, Sorge und
ein Biel evveidt gu baben.

1 Griine jnnge Gebfen tn Bitdfen. Frijd gevfliidte, auds
aelernte und forpfdltig vevlefene junge Grbfen twerden in fochenbed
Daffer gerwo vellen darin einige Mal auf und fommen auf ein

i btrovfen, dann fitllt man fie feft in bdte Biidhien, fo bah
oben immer ein Rawm von Yz cm gum Dedel bleibt, dann ftreut man
auf jebe Bitdfe 15 g geftofenen Buder iiber die Grbien, iibergieht fie
bi3 jum Rand bder Viidie mit Podendemn, fehr fdwad) gelalzenem
Waffer, lipt die Biihfen verldthen und fodht befelben 2 Stunden im
Rafjerbade. — Beim Gebrand) erwivmt man die in Vitdfen cinges
Legten Gibfen nicht tn demfelben Wafjer, fondern gieft biefes ab und
frijed bHeied Saliwaffer darauf.

+ Uweifenipiritnd erzeugt man auf folgende TWeife: Man
fhmiert eiite Flafche inwendig mit Honig aud und gvadt fie bis an ben
Rand bed Haljes in einen Hafen der Walbameiien. Die Ameifen
geben begierig dem Honig nad, jo daf in Purger Beit fidh die game
Flajde mit Aneifen 1iillt, wovanf man Spiritus aufpieht, die Flajde
mehrere Tage mit ben Aweifen im Spiritus fiehen (At und damn
ben lebiteren abfeift

Sandwirthfdaftlide Rundfdjan.

* @rute und Soatenftand in lingarn. Jn ben Gegenben, in
welden der Scnitt beS Weizend und ded Roggend beendigt wurde,
Daben bie Drufdjarbeiten bereitd begonnen.  Die diedjabrige Weizen-
Ginte ergiebr, fofern die Pie der legten Tage Leinen befonderen Schaden
verurfacht ho:, beildufig 56 618 37 Millionen Doppel-Centner, die ded
RNoggend 141 bis 151, Mill. D.-Ctr. Die Qualitat dbes Weizens ift
zine vorsiigliche. An Getwidht fbwanft derfelbe atvifdhen 77 bi3 83 kg
per Deltoliter. Dle Kdruer find fhdn audgebildet, voth und ftabhlern.
Quantitativ ift der Grtvag fehr verfdhieden; felbft in cimer und derfelben
Begend erqeben fid Unterfchiede von 2 big 4 und von 9 bid 10, felbft
big 12 D.-Ctr. per Joh, fe nadhdem bder betrefiende Landitvich mehr
ober weniger von Roft, Brand und Jnfeften Heimgefudt wurde. Ler
Roggen ergab aud den Herbitfaaten im Allgemeinen eine gute Qualitit,
wabrend die Frithjahra-Ausdjaat nur eine mittelmifige Gattung licferte.
Sn ben legten Tagen herrfdte beinahe in namy Ungarn eine twabrhaft
tropifhe Dibe, weldhe an dben noch im Wac, Sthum begriffenen Fritdten
febr exhebliden Schadben anrichtete, befonbers in ben Gegenden, wo
ber Sandboden vorherrfdt. 63 twire von ben grdflen Bovtheilen
filr den weiteren BVerlauf der Ernte, wenn der feht cingetretene Ums
fdoung ein dbauernder wive.

* Bum criten Male in der Gefdidite de8 Getreidehandel8 in
Rufiland firdtet man — fo fdreibt ber Bevicdhterftatter der ,Daily
News” in Odeffa — allgemein eine gu veige Crnte. In gewifier Be=
sebung wiirbe fie dicfelben unfetlvolen Folgen fitr die FProducenten
Haben twie eine Migernte: ,Grofe BVorrdthe find nod vom lepten
Jabr iibrig geblieben, und ed befteht feine Nachivage. Jn vielen Ges
genben werden die Bauern geswungen fein, ihr Getreide fitr ein Dritt:
theil bed gewohnlichen Werthed au verfaufen. JIn anderen Gegenden
liegt ble Gefabr nabe, baf fie e3 {iberhaupt nicht verfaufen Fonnen.
Qnfolge bed auflevordentlidh ftarfen Falend bdec Preife auf den qus:
witrtigen Miacften und der nody vorjanbenen bedentenden Vorriithe
terd n bie Gietreidefpefulanten niht bie iiblichen Vorfdhiiffe madben.
Die Spefulanten felber Haben fdivere Hhpotheten bet ber Banf auf:
genomen.  Bielfad) bieten grofe Getreideproducenten in Sitdrufiland
ibre Grute Synbdifaten an, bie fie jum Dalben, ja felbft gum dritten
Theil bed gewdhniidhen Merthed abfdhneiden follen. Aber felbft biefe
Anerbictungen werden nidt engenommen.”

* Die hodbfommerlidhe Tempevatur der lepten Beit {ft den Grntes
andfidhten in Dentidgland ungemein forderlidh geworben. Veridhte
iiber @emwitter: und Hagelfchiiden treten bid jeht nur veveingelt auf,
wihrend dbie Entividelung ded Ungeleferd durd) den Filblen und nafjen
IWitterungddarafier ded Junimonatd eine ftarte Befdrinfung ecfabren
bat; enblih bitvfte der fonft vielfach fo febr embhunbdene Mangei an
Grutearbeitern diefed Dal tveniger Hervortreten, da bdie miflichen BVer=
biltniffe ablreicher induftrieller Brandyen, toenn fie aud nidit gerade
bireft da Ritdflufp dev Bevdlferung aud dben Stadten auf basd platte
fand begiinftigen, fo dod) auf den weiteren Anbrang der Landavbeiter
nac ben Grﬁ%m: einigevmafen Hemmend tvivfen uud demjufolge dem
platten Lande mande Arbeitsfrafte evhalten, welde dicfem wihrend dex
Grntefaifon boppelt ju Statten Fommen.

* Dad Gomitee der Verliner Malivieh-Wusitellnigen bat
bejdloffen, aud) im nddften Jahr unb pwar an ben Tagen ded 8. und
9. Mai in Berlin eine Maftvieh-Ausjtellung ju vevanftalten, falls der
Magiftrat wicber bie Raume bes Bichhofe8 dagu betwilligen follte.

Drud und Berlog von W. Kutf — Berant

Rebalteur Adolf Finbeifen, beide in Halle a. S.
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»Greneval-Angeiger fiiv Halle und den Haalhveis.”

RNr. 3¢ Halle a. S., den 27. Juli 1894.

O Aofmaterialien gur Salpefer- und Jod-
gewinnung in EHilL.
(Sdluf.)

Sn der Oficina Rofario werden bei einer tagliden Pro-
duftion von ca. 7000 Gtrn. Salpeter, weldje eine Audbeute
bed Mohmateriald vou ca. 409/, reprafentiven, per Tagewer!
ctiva 17700 Gtr. durdgefest. Daffelbe wird in b Bredy-
majdinen 3u Stiiden von Chauffeefteingrie gebrodjen, fallt
direft in tridierformige Wagen mit nad) unten fidy Hffnen=
pen Thitren, in Denen o8 auf Schienenwegen itber die ur
Caugerei diencuden Kodjleffel gefahren wund in diefelben ent:
Ieert wird.

Die Stodfeffel find febr verjdhicven in Grofe, Form und
Ginridytung.  Die Oficina Rofario befipt deven 12 vom je
2300 Gubifjufy engl. Jnhalt, die unter fi) communicivend
arbeiten und in berjdyiedener Weife gefuppelt werden Ibn-

_nen; gewidbhulic) aber i 2 Syftemen von je 6 Abtheilungen

abeiten. Die fyftematijde Laugerei wird im Wefentlichen
wad) ber pon Shantd in ber Sodafabrifation eingefithrien
Nethode Detrieben, mit einigen der Natur bes Rohmateriald
1gepafiten Mobificationen. Man erzengt in einer Operation,
o 1 intenfiver Dampfichlangenbeizung, gefdttigte sur Srpftal=
Lifation geeignete Lange (ca. 1,5 fpec. Gewidyt [g;t 110 big
1200 G. zeigend), welde nad) piertdgiger AbKEhhumg per
1 Gubiffuf engl. ca. 35 Pfund krpftallificien Salpeter licfert.
Die heifje Lauge fliet durd) Kandle nad) den fdmiebeeifer=
nen Stroftallifivpfannen, deren zu ciner tagliden Produttion
pon 7000 Gentnern ca. 230 Ctiid & 500 Gubiffup Jnbalt
und je 225 Quabratiuf Kiihlflide erforderlidy find.

SMan ikt die erfaltete Mutterlange abflieRen nnd Ld)aufclt
nadh 12 ftitudigem Abtropfen den audtryftallifivten Salpeter
auf fdrige, mit Gijenbled) belegte Trodenbiiguen, wo er
weitere 4 Tage verbleibt, wihrend der Reft der Mutterlauge
abtropft. :

Won den fdragen Trodenbithnen gelangt er mum in bie
fogenannte Gaudya, den Borrathsraum mit glatter cqxlxcﬂtgrtcr
Sole, oo er weitere 14 Tage trodnet und bann in Shden
bon ca. 3 Quintaled Jnbalt zum Verfand gelangt.

Die aus den Kryftallifivpfannen ablanfende Vintterlauge
(Agua vieja) wird durd) Worthington- oder Gentrifugal-
punipen wicder Hodgepumpt und fritt nad) der Cytraction
bes Job3 den Sreislauf mit der Auslangung neuen Roh-
materiald aufé Neue an. ¥ »

Die Menge bed in den Kryftallifirpfannen ausge{dyie:
benen Salpeters entipridt alfo der Diffevens der [oslidyleit
e Salpeters bei gewdhnlider Temperatur 17—200 €. und
Bet Stodbige 110—120° €. Kodfals mengt fid) bei vidy-

tig geleiteter Operation bem Salpeter nur in geringer !R%
bei, ba diefes in faltem wumd heifem Waffer nabesu gl
[o8lidy ift.

2&: Bolumberminderung, welde die Lauge erleidet b
pas Ausdlrpftallificen des Salpeters, durd) Berdunftung
burd) bie ber ABliiblung entfprechende Rontrattion, with
audgegliden burd) newe Quantititen -Lauge, toelde man
durd) Audwafdung der Riidfidude gewinnt, fobald lehtere
feine Sauge von sur Sryjtallijation gecigneter Stirfe mehe
liefern (relaves). 3 werben bei richtig geleiteter Fabrifation

.alfo Peine Weberfdhiifie bon dinmen Laugen erzeugt, ielde

dr.ed) Verdampfung 31t concentriren todren. Bei Rohmatertal
von geringerem Gehalte ift died allerbiugd der Fall, woburd
bann bas Produft erheblich verthenert wird.

Der nady befdrichener Methode forgfdltiy ergeftelte
Salpeter enthdlt

ca. 95,00, falpeterfaured Natrom,
2,00/, Sodhfalz,
0,6/, Sulfate 2c.,
0,19, IInIg}EIi eg,
2,39, Fendtigleit.

Qift man bie Beife Lauge vor dem Ginlaufen in dle
Qrpftallificpfannen in cinem wit Dampfjdlange g?f?tﬂl
Qlirbaffin 1/ Stunbe ober linger ftehen, fo fenten elne
fuspendirte  Qodfalzirpftalle nebft  auderen medjantjden
Rerunreimigungen und man fann dann qud dber Kauge eln
Produft bon iiber 960/, Nitrat-Gehalt und unter 19/, 8ol
falzgehalt erftellen, weldhed gugleich eine fdneemweifze
seigt und namentlid) filr demijde Jwede im Hanbdel ver!
ird, wihrend die 959/, Waare jum allergrdften Theil
Diingemittel in der Landwirthidaft fonfumirt tird.

Sur  Dampferzeugung dienen 12’€qupftcﬁel a 625
Quadratmeter Qeizfladye fiir 7 Atmofphiren ArbeitSdrud
mit gewellten Flammrohren (For Patent). AlMed ur
Stcfjelfpeifung bermandte Brunnenwafjer witd in einer bes
fouberen Aulage fo voliftindig bon Gblpmugmﬁum xgl‘z
®yps befreit, bap Gorrofion und Seffelfieinbilbung gling
bermicden twerben.

Die Bredymafdyinen tverden getriehen durd) etne Gompounde
Maidine vou 45 Pferdelrdften, welde aud) ald Swillingds
mafdjine pon 90 HP gebrandjt werden fann. Gbafuationds
und ﬁompreiﬁnn%vngwtu werben durd) eine 25 pferdige
Dampfmajdjine getrieben. ;

e eleftrifhe Beleudytung ift eine 18 pferdige gnm
mit 2 @un&moé{s&gobon bte eine file Bogenlidyt, die
iir GLiplidt, thitig.

M Die [S’maf@inenmerﬂt&tte_n find twohlverfehen mit ben gw
gedferen Repavaturen ndthigen Werlzeugen und !Rm

e

oen e SR



4 mufdae

Dﬁdna mumvt

i)le Snbfnbttt ift im Stanbe, in 16 Operationen & 600
ide innerhalb 24 Stunben aud bden

Bebarf:

!tbe Brunnenwaffer wirb von 2 ettva
n ber Oficing gcgrabmen Brunnen
8000 Rubiffup

B bie
Mﬂaﬂiﬁwﬁmlilm ablaufenbe Mutterlauge ju ertrabiven und

refultivenbe Jodb zu fublimiren.
Hmirted Job per Tag.) JIn der Oficina fiud ca. 600
Ueber 300 Maulthiere find bei ber An-
fubr ded Rohmalerials thitlg. Das TageZprodult erfordert
nac) bem Hajen 23—24 Gijenbahnivagen, deren

beito.

Produft ca. 5 Gir.

Sad Salpeter & ca. 3 Quintales 1) labet.

2(: Salpeterinbufiric Hat wdhrend der legten Jabre
dnen ungemein groﬁartgnbﬁluﬁd)wung genomuten, wie man

allen Hifen der Wefthilfte

aug folgenben

Die Gefammiver{dhiffung von
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*Altohol (50 k Buder in ca.

fithren. Man betradytet mm den Gefdmad etned jeben
Weined ald gut, wenn er bem eined guien Traubentveined
miglidft nabefommt. Der Saft ber mmftlxditc fest fidh
tn der Hauptjadie sufammen aud Waffer, Buder %’-mdil
faure. Jbr Buder vermwanbelt fid) bei ber Gdhrung in

24 k Weingeift) und Rnglm:
fiure (25 k = 12,000 1), weldje bei ber (Sc'il)mn braufend
entweidt. Jm fertigen Weinme giebt und bie Koblenjdure
ben erfrifdhenden Gejdmad, der Weingeift beraujdt und
madyt den Wein Haltbar.

Dag Beerenobft hat einen hoheren Siuregehalt wie die
ZTraube. Nidt gur Berminderung be3 Sanregehalts, wobl
aber zur Bergroerung bed Weingeiftgehaltd ift ein ent-
fpredjenber Budersufat ndthig, wihrend man den Sdure-
gebalt durd) Wafferzujab auf ca. 59/50 erniedri Kg Dadurd
aber wird der Budergehalt bes Sajted ebenfalls erniebrigt,
fo baf ein geniigenber Gehalt an Weingeift nid mehr vor-
handen fein fann. Bei rationeller Verwerthung wahlt man
Sorten, welde reid) tragen, einen Hohen Judergehalt, einen
niedrigen Gebalt an Frudtidure wnd einen moglidhft Hohen
aromatifdjen Wohlgefdmad zeigen.

Fiir eifen Johannidbeertvein wibhle man nur iweif-
friijtige Sorten. Am vorsiiglichiten ift dic weife Werber'jdie,
gcnixgtnb find : weifge Champaguer, Hollandijdye weifge, Perle

lanche, mweife Berjailler

Fiir rothen Wein nehme man 2/ rothe und 1/ {divarze
Johannisbeeren, welde einen pifanten Gefdymad und eine
feurtg rothe Fdarbung geben. An rothen wahle man: rothe
holldndifche, rothe Rirfde, rothe Berfailler, Ruby Castle.
Die fo viel gerithmte Fais prolifice mit ihren Heute nod
hohen Preifen {deint die rothe Kirfdh-Johamnisbeere u fein

Die jhwarzen Johannisbeeren: Bang up, Bictoria und
gewdhnlide jdmarze geben, allein gefeltert, cinen bem Gap-
wein dhnliden, hod) aromatijen Trant.

An Stadjelbeeren zieht man bie fleineren beutfden Sor-
ten mit hohem Judergehalt und Aroma allen anderen Sor-
ten vor. Fiir Grobeeren vertwenbdet man mit Vorliebe Hilftig
Wald- und Halftig Ananaderdbeeren.

Stadjelbeeren feien rveif aber nidht iiberreif, demn fonjt
perlieren fie Suder und Aroma; Johannidbeeren feien voll-
ftandig reif, aber nidjt fo relf, dap fie bon den Kbrnern
fallen. Da leptere bem Weine einen bitteren Beigefdhmad
gcben, fo lagt man fie dadburd) an ben Striudern Hhangen,

af man bie Beeren in ein untergehaltened Gefdf fireift,
wad mit einer Gabel rafder von ftatten geht, ald bad Ab-
pflliden der Traubdjen.

Gin guted Haudgetrint pon Beerenivein Hat 7, ein guter
Zifdywein 9, ein ftarferer Wein 12, ein {dhmerer Siidiein
17 Bolumen-Procent Weingeift.

1lm bdiefen verfdjiedenen Weingeiftgehalt zu erretdhen, hat
man bem ©afte, nad) Herrn Gehetmrath Prof. Dr. Nefler
h:nf ga:xmt;e, folgenbe Mengen LWaffer und Juder zu-

ehen s

®ehalt an Bufag gu 10 1 Saft von

& Rilogramm Buder filr einen
Beinforten. 'g é G| eingeiftgehalt von
& |5 B

0| 9o | 120 | 179 || 8

Jobannicbeeren 64 | 21 180/ 50| 66 | 90 | 130 (£%F

i;m;{;mmm gg }; éz 141,2 43 [ 60 | 88 2W

) eeven 5 , 2| 5,6 78 | 11,0 '—

Bimbeeren 39 3,4 18 5,2 43| 60 | 88 [Eg

@rbbeeren 63 9 |8 20[ 26 8,7 b6 |[8

Brombeeren 40 | 02 |— 10 1,4 0 | 80 R
if 15 | 23 (85 80 [ 108 | 151
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T Bur Bereitung von gmzmﬁﬂmim

3m mittleren und ndrdlidien Deutf§land verbreitet fich
;g bed Beerenobitiweines viel
weines.

rafdjer wie bie bed

Benn aud) bazu ber Ieidtere Anbau bes

tlifere Tragbarleit gan,

[+1] nung body audy tmf en hoberen
biefer Wein

g

wefentlidy

ag Tifd: | Start | St ||,
wein | Wein | Wein [~
Die vorftehende Tabelle enthilt volftindig suverldffige
Angaben fiir bag Berhiltnif von Buder, Saft und Waffer

und iiberhebt und fo aller mdtmn Xngaben Grbbeermwein
mb Heibelbeermein famen fril g tlen [o 1 wer in
®ébrung, daf ihre &funbbdt gcfal;r ef war. Bufot

pon Gbelbhefe, fiber beren Antwendung twir fguter ausfiifrlider
beridyten, wirb bdie Gdhrungdenergie und bie Qualitdt aller
Weine verbefjert. Die nidht bid sum Spunde vollen Fiffer
werdben fofort mit dem Gdbhririchter gcfd)loffm und per=
gbren in Réumen von durdfdnittlih 160 R. am fdneljten
und gefunbdeften.  Die ftiirmijde Gdhrung ift bei diefer
Stcmbcrntur gewihnlid) in 4—6 Wodjen beenbdet.

Jft bag ber Fall, o ziehe man den Wein auf ein anbered
Faf, welded weitere 6—8 Wodjen in dberfelben Temperatur
lagert, um bdann den flajdenreifen Wein anf Flajden zu
stehen.  Diefe Flajdenreife ift eingetreten, wenn ein Glas,
wad ca. 24 Stunden in einem warmen Jimmer fteht, Iar
bleibt, bezin. Teine Sohlenfiureblafen auffteigen Iaft.

Da, wie fdon ertnahnt, die Beerenfafte {durercicher find
al8 ber Saft bed Sternobfies, ift bie Gefahr ded Schwarz-
werbend bei ihnen eine bobere und e8 empfiehlt fid) darum
Prejfen zu wahlen, bei welden der Saft gar niht tn Bes
rithrimg mit Gifen fommen faun.

Die Beerenobftweine erhalten ihre hochfte BolfommenDeit,
wenn fie fahrelang gelagert, und find daun ein Hodfeinesd
Betrdnt. anrgughcg ber @eibelﬁcermem, Deffen  fanitdre
Gigenfdaften von unferen drztliden Autoritdten oft dbem
franzdfifdien Rothweine gleidgeftellt werben, verliert ben an-
Baftenden unangenehmen Frudtgejdmad ert nad 4—H
jdhrigem Lager und it daun allerdingd manchem (ogenanntm
franzofijdien Rothweine iiberlegen.

Wenn aud) nicdht deutjher Traubenwein dad National-
getrant bes Deutjden Volfes werden fann, da feine Pro-
buftion immer eine Defdyrdutte bleiben muf, jo diirfen bod
Obft- und Beerenobftiveine in nidht su % Ianqer Beit berufen
fein, diefen Bwed zu erfiillen, und bdad iware ein ganz ge-
waltiger voltswirthidaftlider Fortidritt.

Die Deutffe SandwirthfGafis-Gefelfdaft
erlifit ein Preidansfdyreiben, betveffend btrﬂtlhmg von Dauerfartoffeln
im Grofbetried. An bcm[dbm ﬁnb Detheiligt die Tonigl. preufifche
Staatsregierung mit 5000 M., ber Veretn ber Spiritus - Fabritanten
unb ber Rerein ber Starle: Interefjenten in Deutfdland mit je 3000 ML.,
bie Dentidhe Landbwirthidafts : Gefelfdaft mit 3000 ML., foivie bie
}nnbm(rtbf&nflllam Gentralvereine fiiv Schlefien und fitr ﬂubnn mit

Der Btoed ded Preidaudidreibend it : qur befferen Vertveribung
der Ueberfdiiffe veidher Rartoffelernten ein fm rn[;bmicb aufh'lbu
bared Berfahren su finden, durd) weldes dle Kartoffeln in cine Halt-
bare undb preidwerthe Dauerivaare itbergefiihrt toerden, bie a) als
Futtermittel, b) al8 Mohitoff filr tednifche Gewerbe, 3. B. Brenmerei,
c) ald mtnfﬁhd}tl RNahrungdmittel verivendbar ift. Filr etiva gu ver:
lbdlmbt Preife fleht dn Betrag von 15000 ML, jux Verfitgung. Die

fitr hreiben ift bem Prof. Dr. Delbritd
itbertragen ; bie Smmulbungm jur Betheiligung an dem Wettbewerd
inb big lpdlrftm! ben 1. Miry 1895 einjureidhen; die Entfdheidung
e8 Preidgeridts erfolgt wanmue am 1. Juli beffelben Jahres. Sur
Preidbewerbung find nur Berfabren gugelaffen, welde trodene, auf
mebrere Jabre Haltbave Waave Derftellen. Der Feudtigleitdgehalt darf
14%, nidit wefentlih @iberfdheiten und bdarf die Waare weder verbrannt,
nod: mit imnben Eumdd)unum obrr @uud;m bcbafm [elu ZBn ber

B!mb bamuf aelegt, gnﬁ %at Fabritat rm abhcmliduﬂ !Iqubm be:
figt unbd in ber «be beibehlt, und baf e8 bei verfdiicbenen Ruberei:
tungdarten im Gefdmad und Aroma mﬂn[uﬁﬂ btmtniﬂﬂl ber frifdyen
Rartoffeln nabefommt. @3 ift davauf binuiveifen, daf diefed Erpeng-
ntf nidht nur fiir ben SnlandSverbraud) beftimmt ift, fonbern audy fire
ben Grbort in fartoffelarme Lanbder, baf clfo an bie ?aﬂbamll und
Sdydnbeit befondberd Hohe Q(nfnrucbe geftellt werben miiffen. Dad ald
Robftoff B. fitr Brennerei al8 Maiserfap
ober fiir Prefbefefabrifen ald Kornerfaly hergeftellte Fabrifat mup leidyt
perzuderbar unb vergdbrbar fein unb bie gur Berfiitterung beftimmte
Baare muf bdie leidte Berdautidhleit ber frifh gefodhten ober ald
Rartoffelfuppe verfittterten Ravtoffeln befigen. Dasd pur Preidbewerbung
gemeldbete Berfabren braudyt nicht alle brei Unfpriide au exfiillen, o8
geniigt audy, wenn ¢8 nur cinem elngelnen derfelhen Geniige leiftet.

nfer Haus- und Jimmergarfen.

** Ungepiofer. Ter fefit leere Beete umgrddt, fatet ober pflan;t,
ber Beadyte alle8 Thierifdhe m ber Grbe: er witd Pudpen von Culens
faltern, Gocons von Bl Taufend:
nﬁe, audy alle mdglidhen Iaund;mvuvbm pon Fliegen finben. Ales

muf der Bernidhtung anbeimfallen; nidht aber etva aud) bie
bmﬁuﬁ lidgen Qaufldfer und beren arben ! Jm Bud3 und anderen
Berfteden it bas Shnedenbeer aufguitdbern, tn warmen Robatten

fiir tedynijdhe Gemwerbe, 3.

u. f. . den Ameifenhaufen nadpufpiiven. Lepleve fann man mit bem
Sbatm berausnebmen, in einen Rorb 1werfen, wobei man biele b
weifen Puppen vernidten farm; bas fann aud) dburd)y Ginwerfen bes
Gangen in einen Gimer febr Beifen MWaffers en gros gefdehen. In
franfen Rettichen und Rabieddben (bie ju lange faﬁm) fit ¢l boll
RabiedgallenritBlers unb Rettidhfliegenlarven: gmm; bamit unb bers
brannt! Nan beadte die !!hlr)rlfliegt in Mobrritben und vertilge fie,
wie angegeben. @3 ift Seit, die Refter der Monltourfégrille fm obm
aufpufpiiren. Die Mltbrﬂ&mvﬁmg ber RoblivcifilingSplage muf jept
fdyon begonmen terben; fie bebt died Jabr frither an! ﬂn ben Unters
feiten der Blatter aller ftnblnﬂm finb bte gelben Gicr aufjufudien und
P mquctid;m find exft bie Raupen Heraus, fo ift ber Kobl geliefert
und bie mbhm% fdmieriger; die Sculjugend ift itverall ju
animiren, Nel und bad Wegfangen ber im Morgen: und Abendtau
HIl auf Garten: und Feldpflangen fienden tweifen Shmetterlinge ju
Beforgen. 1lleber gldngende Grfolge hat ber Praltiide darin fdon bes
tidytet, er Bofft, bad audy wetter thun gu founen! Betm Abfuden am
Robl wird aud) der Herztourm und mandye andere KRohliraupe gefunben!
Wir fuden bie Samenftdde bed Salatd nady fdadlidhen Raupden
ab, ebenfo bie Cilienpflangen nad den [deufliden Larven bes Lilien-
bihndpens.

** Um geofe Feit von 3u erbalten,
ift e8 vor auen Dingen_erforberlidy, daff fie in einen mfgtunMgm
fruditbaren Boben gepflanst werben. Aus ben Striudern
{8brlidy bdad alte Holy unb iiberflitffiges junges ju mtfvm snu
.i)auvﬂndn Ifl aber bad Diingen, was im Auguft und ﬁrﬁb{uh ges

ehen mu m Yuguft dingt man beshalb, mweil fi biefe

Bdt bie Un-dyl no‘pen fitr bag folgende Jabr bilben; lm ﬁmﬂﬂr,
um bie Gutwidelung ber a "gekatul Fridte u forbcm @8 ift
flitffiger Dilnger au verwenden, tweil bderjelbe cinmal quumm'

anbhaben, bann aber aud) bon befferer Wirfung ift al6 fefter. !Jhm
hmn baju fowobl Saudye al8 aud) alles unveine Wafjer (Spitlwafier,
Gdyenermaffer, Waidewaffer) benujen. Beatme lnmu[d;t mnn m
beften mit ber Jaude, nadbem bdicjelbe einige Tage
) barf fie nidyt vertwenbet werben, weil fie in Mgm Suﬁnnbe
dblich wirlt. Daffelbe gilt vom ,anall ber Rammertdpfe, bex
natiitlid) ebenfalld verwenbet werben fanu. Swedmdpig it e8 daber,
awei Faffer aufauftellen: eind fiic bas Spiil:, Wafde: und Scheners
waffer, bad anbdere fitr bie Jaudpe, von dber man von Jeit ju Sdt. ie
nad) Bebarf, in dbad Wafferfah nadgicht. Dad erfte Mal in jeber
Periobe (Auguft und Fritbjahr) diinge man nudnkh{g und laffe bann
Bfters fleine Quantititen folgen, benm audy b Grunbfag:
wenig, aber oft. Man fann tn bicfer Weife fmfabmt m bie Friidte
anfangen weid) gu werben. Wad hier von den Stadyelbeeren gefagt
;sz fann in berfelben MWeife aud) auf Johannisbeeren Anivendung

Thier- und Gefliigelzudyt.
1+ Die Pithnerriinde. Die Borken am Kamme unb RKopfe dnes
DHabhned ober ciner Henne, twelde cinen toeiflidhen Belag auf Baden
unb Kamm veranlajjen, fo bef e8 ausfieht, al8 ob fie mit fdhroadem
RKalfwaffer itberfiriden feien, find am ridtigiten al8 Hithnerrdudbe s
bqﬂdmm 3n ben Borfen ﬁn en fidh Milben, Symbiotes gallinarum.
Die Milben find ber Anftedungsditoff der Kranfheit, twanbern vom
franfen %um gefunben Bogel unbd tragen bie Kranfheit weiter. Jn
bem Hanbbudie iiber Kranfheiten ded %nsgrﬂugde pon Dr. Biltn
finben fidy genaue Angaben itber diefe Sdhmavroper und beren frants
Beit8erjeugende Gigenfdaften. Der Ausdfdhlag lommt umft nniaz%'
an flefnen begrensten Gtellm am Halfe und an der Bruft vor,
bann auf ben Ropf unb ben Rumpf itber, dafp bie franfen Hauts
partien mit bditnnen, gelbgrauen ober teiflidyen Gpidermisiduppen,
welde in mehreren Gdzld;tm iibereinanber lagern, bebedt find; die
guut unter ben Sduppen ift mit Blut iberfiilt und feudt. Die
itbner geigen fein Judgefiibl, nmbm aber febr traurig, gehren ab,
perlieren bie Frefluft und gehen bann bald ein. IMan jondere Nc
franfen Thicre bon den gefunden, desinficive die Stalle wie jeme, in
benen falfbeinige Hithner toaren; ferner mitffen bie franfen Stellen
mit lauem Geifentvaffer gewafden werben, dann find Mifdungen
von Kreofot mit Oel (1 au 30, oder Rreo[nt 1 Theil, Spiritus 10
Theile, Waffer 20 Theile), ober mit Spiritus verdiinnter Perubalfam
nadbriidlid) cingureiben. Dafs die Einreibungen nur an den fra
Gtellen und bderen nidfter Nadybaridaft gemadht werben bdilrfen, ift
felbftverftinblid). Wenn Thiere iiber ben gangen Kdrper ben ﬂusl@lu
baben, fo ift e8 am beften, fie u tobdten; fiir ben Fall einer Bebhandlung
todre barauf su fehen, dag nidt mit einem Male die gange Korperober:
ﬂndn cingevichen wird, jondern erft nach und nach frmerhaid ciniger

bed Bich bald einander su 85 Wenn man
gﬂmbe Rubt 3u anberen in einen Stall brmq! ober aud) wenn man

ie Rilhe anbderd ftellt und deren Standplase wedfelt, fo Tommt e
tn ber Regel vor, baf ble fremben von den cinbeimiiden, oft
umgelehrt, atftn(;m nnb bie fdhwaderen bon bem Futter 3un'ldu¢brhl
werden. Man foll biefem Uebel auf gany cinfache TWeife badurdy
abbelfen !dm\m bnﬁ mnn M: an einanber ju getv bmnbm

die ady e, an Ropf und Hald, ll;.

teit alé fidh foldje bcrimm und Beleden Mnnen, mit Bran
be:{? Die frither nod) fo feindlidhen Thiere ioﬂm fidh bamadi aut
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