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Sileinere Wittheilungen.

§ Die Behandlung der Obfiweine nad der BVergilhrung.
etreff8 Der Beit bed erjten Abjtiches der Obfts und Beevenobitiveine
ben fid) in neuerer Seit bie Anfichten mebr und mebr gelldrt und
chen im Algemeinen dadin, dbap dicfed crfte Obftitechen fofort nad
¢mMmm&:er ftitvmif@en Gdbrung, alfo banu erfolgen mifje, wenn
dh Tein dufd mehr im Fafie hoven IABt.  Bet der fivrmifden

dbrung lagert fidy eime ftarfeve Hefenfdhicht auf dem Fabboben ab,
unb auf bas Rerfepen ihrer Hefenfdhicht iit dad Triibwerden, dad Fabd-
unbd Babewerden des Obftiweines juviidaufihren. Aus diefem Srunde
it ¢8 empfehlensiverth, den Wein nn% beenbeter ftitvmifcher Gabrung
abjugichen, benn baun wid buvd bdie cintretende RNadgabrung die
Beim (Ablafjen entiveichende RKoblenfiuve erfept. Tuitt diefe INachs
gafrung nidit ein, fo veranlaffe man fie badurd, dag man per Hefto:
Yiter Fofigedalt 2 kg Buder sujest. Auf biefem pweiten Gebind fann
Der Wein 1ubig bi6 jum Bevbraudd, ober bid jum Abjichen auf Flafden
Tagern.  Aud) beim Abgiehen anf Flalden exfeht fich die entiveidende
RKoblenfiure ticder, wud davum beditrfen auf Flafden pegogene Objte
eine, um fmadBhajt gu fein, mindeftend eines Lagerd von 6 Wodjen.

§ e fanu wman am beften Biwicbeln aufbetvahren?
Gueifegtoiebeln, teldhe fich bid zum nidjten Sommer gut evbalten
follen, miiffen juniichit nacy dem Hevausnehmen auf dem Felde redht
gut abtrodnen. Danady werden fie, von anbajtenben Blattern und
Gube befreit, in ciner Wiftigen Kammer anf einem Troden: ober Haus:
Doden moglidft dinn ausgebreitet und evft bet Gintritt flarler RKalte
auf Haufen sufammengeifaufelt, welde fofort mit Tiidhern, Stroh oder
bevgleidien gut gu verdeden find. JIn diefem Buftande vertvagen bdie
Sviebeln den Froft obne Nachtheil, wenn fie gany troden find und
rubig Yiegen Dleiben, 6i8 fie bei Gintritt wdrmerer Tempevatur von
felbit wieder aufthauen. Unveife, nidyt gany tvodene Siwiebeln, forie
folde, tocldie ploylich in Wavme Commen, BHalten fid) nicht, fondevn
twerden weid und faul.

a ¢ foiderft

§ gur Saa bsflibiger an madhen.
Gorten von RKartoffeln jur Saat, die jebr fdledyt itberwintern, d. h.
febr leidgt in ber liethe ober im Keller faulen, fann man tviders
ftandeéfabiger baburd) madjen, daf man fie gleid nad der
Grute an einem _redt jonnigen Ort breit auf bie Grde fdyirttet, dfters
wendet unb volljtandig guiin werden [agt. Man laffe 3. B. Seds:
wodentartoffeln von der Ernte bi8 jum Spitberbit draugen breit auf
der Srbe liegen. Diefelben werden o widerftandsfiihig, dai diefelben
8 @rab Rilte, obne ben gevingften Schaden gu nehmen, ausdhalten.
Die auf bicfe Weife abgebirteten RKavtoffeln faulen nidt im Keller
aud) nidt in der Diiethe. AnuBerdem freiben jie, bejonders Frithfar-
toffeln, nidht vorgeitig Keime und behalten fomit thre RKraft. MWird
bann bie Ravtoffel im Febvuar in einen hellen, warmen Raum
gebradit, fo feimt diefelbe feby jdmell, geht nach dems Legen bald auf
unb giebt tm Durdidnitt groBere und gleidmipigere Kavtofieln.
Devgleidhen Berjude ergaben ftetd, daf die abgeharteten Kartofjeln
ohne Berluft iibertvinterten und beffere Cririige evgaben.

§ @in wener Noggenpily. Prof. Fraut, der Leiter des pflanzens
phyjiolegifden Juftituts der landroivthidaftliden Hodidule gu Berlin,
bat einen nenen Roggenidhadling aufgefunden, cinen Pil; einer Lepto:
fobaria-Art, welde am unteren Ende ded Halmesd dhnlide Wudherungen
vevurfadt, ivie gewifie Getreidefliegen. Der Halm wirh an ber be-
troffenen &telle in der Regel morfd und danad) umgeknickt. Befon-
bers in l'{k[u_n Jahre Bat fidh die Krantheit febr verbreitet und gwar
Hauptiadlid in der Mart Braubenburg bis Ponumern und Pofen.

o

+ Dad Gonferviven cibaver Bifge. Man fdueidet bie ges
einigten Bilge tn Scheiben und fdidtet fie, mit threm halitigen Geroicht
an Saly, in mweithaljige Ginmadyglifer. geloite Saly und bad
Frudbtioafier bev Pilze veidt hin, unt diefelben vollftdndig ju bedecker,
unbd 1t e8 mer ndthig, die mit Pergamentpapier verbundenen Glifer
an einem fitblen Orte aufjubewabren. Beim Gebraud) Hat man den
Hoben Salzaehalt diefer Conferve in Recynung gu ftellen, bamit nicht
bie mit ben Pilgen gewiirgten Speifen verialjen werden. So bes
banbelte Pilge fhmeden Hedeutend angenchmer al3 foldhe in getvodnetem
Buftande, weldje einen gewifjen Beigefhmad nie gany verleugnen
Fonnen; fie find vtel Haltbaver wle jene, und ihre Bubereitung ift eine
fo einfache dafl fie fhon bavum fitv ben Hausbedarf vedyt Hebeutenbe
Borgiige befipt. Wer einmal biefe gany vovziigliche Conferve guberettete
und in der RKitdhe bermendete, wird fie wohl nie wieber miffen mdgen.
Der diesjibrige pilireidhe Herdit ditvte ben eviten Berfudy bedeutend
evlefdhtern.

+ Rartoffel al8 Reinigungdmittel, Der Abgang ber roben
Rartoffel, bie Sdale, ift, in Leine Stitde gefchnitten und wit nidt au
plel affer vermifcht, dad Befte Reinigungdmittel fitr Kavaffen und
beit felbft vevaltete Fleden aud bem Glad. Die robe gerichene
Rartoffel, vorher nur gewafden, nidt abgefdhilt, giebt ein vovyiiglides
Prapavat jum Wafden von farbigen Wollfacpen und Tapiffericarbeiten,
bie nad) jweimaligem Duvdvafden mur mit einem Sufak von Gty
aefpiilt ierden. Bum Scheuern von Bled) und Shun giebt die fn
MWaffer ausgelaugte Kartoffelidale ein der Pottaldenldfung dhulides
Betgmittel. Da fidh Mejfer mit einer durdigeidgnittenen ﬁnn:ag
pupen und Stablfedern bdurdy Hineiufteden i die Rnolle vovyil
veinigen lafien, ift wobl giemlidh) allgemein Gefannt.

+ Das Abfhaumen der Fleifdinppe. Der Shoum, welder
auf der Fleifdfuppe entiteht, wenn bdiefelbe ind Kodgen fommt, wiKd
weiftend von ben Hausdfrauen fitv Scnug angefehen unb abgefdopft.
Diefed ift jebodh gany verfebre, denn ed handelt ficdh nicht wn Schmus,
fonbern um werthoolled Eirveify, weldhes exft in dev Flitffigleit geldft
tvar, durd) die hohere Temperatur aber nadhtviglich audgeichieden wurbe.
Namentlid) wenn bad Fleifd mit faltem Waljer aufgefest wird, ent:
Biilt e8, wenn ¢3 ind Kochen fouunt, viel von foldhem geldften Gitelfs,
bilbet fomit viel Schaum. Der Berluft ift bier ein betvachtlidher. Dran
vithre Den Schaum, wenn ev entjteht, unter die Suppe und er ver:
fdindet bald. Siwar erbilt man bei biefem BVerfahren feine fo fave,
aber cine un: fo nahrhoftere Suppe.

+ Wurgelgemiife gn trodtnen. RNiben, Dolhrritben, Sellerie
und Peterfilienwurzeln werden fein gehobelt, in fleine, nubelartige
Stitddjen gefdnitten; damn legt man fie in Kovbe, die man mit
Titdpern Debett und iibev eimem Reffel mit fiebendem Waffer dem
Dampi ausfest. Durdy bieje Opevation werden die wifferigen Sellen
gefprengt und €8 verbunftet bevettd eine grofe Wajjermaffe, die mit
bem cintretenden Dampf in dad Fledhtroert ded Lorbed entiveidht.
Dann gefdhieht basd rweitere Trodnen an ber Luft ober in Doredfen
mit ftavfer Cufteiveulation, fo daf die Wuvgeln ihre urfpriinglidhe
Farbe behalten und fo duferit appetitlich ausfehen. Das Gemitfe
muf vor der Benuung 4—5 Stunden im Wafier aufquellen unbd
dann in bie heife Suppe fommen.

+ Flieder - (Pollunder) - Syrup. Neife Flicderbeeren werben
nad) bem Abwaidhen mit Wafjer vou den Stengeln abgegupjt, daun
anf [dwadem Feuer bid pun Kodyen erhit und abgeprept. Dem Yo
gtwmmnml ©ajte feit man per Liter 1y kg guten Hulguder i und

odjt ihn unter ftetem Umrithren gux Sprupdide ein. Gr gilt als
fdbtoeiftreibended Mittel und wivd et Heiferfeit empfohlen.

Gtellentweife follen 75 !Brogem bes Roggensd gu Grunbde fein.
Die Unterfudungen iiber die Entwidelung ded Pilzed find nod im
Gange, fo baB itber Gegenmagregeln nody feine Voridliige exfolgt find.
. § Unbau von l A3 Regeln
fitr den Anbau von Grindiingungsbflangen qelten: 1. Veftellung dev
al3 Stoppelfrudyt ) iindit fo fdhnell tvie
mbglidy nady ?I'b:mumg ber Borfrudt gur Gewinmung einer moglichft
fangen Begetationdjeit und sur Crhaltung ded giinftigen Cinfluffes der
Bodengabre, Bobenfeuditigleit. 2. Didte usdfjaat. Je Dbidter die
Bilaugen, um fo fdneller wadpien fie im Allgemeinen und befto mehr
Maffe geben fie. 3. Digung ber Grimbingungspflange mit Phos-
phorfauve und Rali (Thomadmehl und Kainit). CEmpfohlen werden
aur Stoppelfaat nady Getreide, ingdbefondere ald Vordiingung fitr Hod'-
friite: Gewdhuliye Widten, Grbfen oder beide gemifyt, als Winter:
griimbiingungépflange : Sandwide (Wintevivide).

SHanswirthfaftlides.

&7 Mesrvettiq [dmedt nidht mepr, wenn fidy die Pilange im Tricbe
Befindet. Um ibn aber im Frithjahv und Sommer nidyt g entbebren,
Fonjervire mon _ihn auf folgende Weife. Man_fehabe tic Wuryeln,
fdineide fie in Sdheiben und tvodue Diefe auf einer lnterlage veinen
Papierd auf der Rodwafdhine oder in der Bratidhre bei fo gelinder
Pitse, bap bie Scheiben fidy nicht briumen, fo lange, bid diefelben bei
Teiditew Biegen breden.  Hicraul ot man fie in einem Mivier
moglif fein, fiille daS Bulver in Flafden und Bebe 8 gut verforft
6is gumn auf.  Bei diefem Bexrfabren, weldes man aber ifa
nidht (m auBfithrt, behdlt ber Meervettig jahrelang feinen
uripriingliden Bobigefdmad und ift su jeber Beit fofort gur Hand,
weni man ibn Graudyt.

g

Biidermarkt.

@in Delfer in der Landivivthfdait! Seit jroei Jabhren giebt
per befannie Bolfswirth, Freiberr von Sdilling, ecinen Kalender Her-
aus, ,Ded Deutidhen Landmannd Jahrbud", von dem jebt ber
Jahrgang 1895 exidhienen ijt. Auj Ddiejen Kalender widdhten wiv
gany bejonberd die Landivivthe anjmerfiam maden, fleine wie grofe,
aud) die Hevven BVevmalter, Jujpeftoren, bie gelernt Haben, bdak
Landwirth Heute mebr wie je vepflichtet ift, fparjam qu wirthichaften
und fidh) bov jeder Vevidhwendung in dev Wirthfhaft, beim Fiittern,
beim Riehhalten, beim Diingen, bei dber Saat und dem Saatgut u. f. .
3u Ditten. Das aber ijt bad Schone an dem Jahrbud, dap reifert
von Seilling feine belehrenden Auffage bei aller Wiijenfdhaft fo abs
fafst, baf fie jeder, Der fie begreifen will, aud) begreifen fann und
wird. Wev an den Wintevabenden _tiigliy eine der praditigen Ab-
Dandlungen itber Fittterung, iiber ‘Bitgmﬂm, itber Dungitoffe, itber
tleine prafiijhe Wajdinen u. f. w. liejt und iwieber liejt, biellcidt fie
aud) einmal mit einem guten Freunde durchfpricht — alled, was mit
TWorten nicht ju befchveiben it, ift abgebilbet, sum ThHeil fogar bunt,
— ber mul Nugen fitr feine Wivthidaft bavaus haben: er wirh vieles
finden, wad ev falfd gemady, viele Anvegungen gu Berbefferungen be-
fommen. Des deutidhen Landmannd Jabrbudy Hat fih fdynell ciuen
Freunbdedfreid iiber gany Deulidland erworben, dev ed gleidyycitig alS
feinen jabrlidgen Kalender anjdhaift — Kalendavium, Gencalogie, v
mirfte und was fonft nod 'au cinem RKaleuber gehdrt, ift alled tm
Sabibud) enthalten. Des deutichen Landmannsd Jabroudy iRt fier eine
Rt in jeber Budhandblung au Haben, fouft audy gegen Einfenbumg
von 1,10 Mar? burdy dle fouigl. Hofbuddruderei Trowisid u. Sohw
fn Franffurt a. Ober povtofvet au Degiehen.

Drud unbd Berlag von M. Rutidbad. — Beranttv. Nebalieur AVoIf Finbeiien, beibe in Halle a. &.
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Rr. 41 $Halle a. S., den 12. Oftober 1894.

Das Saljen der Watfer.
Bon H. Theen-Sdby.

Sm gaugen nordlichen Guropa unb allenthalben Lort, wo
Butter fiir langere Jeit Hergejtellt wird, febt man diefem
Nahrungdmitte! Salz hingu. Der Jwed, den man dadivrd)
erceichen ill, {ft, dic Buttermildh noch vollftdndiger, al3 bied
purd) bad Stneten allein miglid) ift, aud ihr ju entfernen
und fie baltbarer und wohlidmedender su maden. Dad
Galz sieht die in der Butter nod) befindlichen Buttermildy
tripfdjen an unbd ivar in der Weife, dak fid) Hanptiadlid
bag I8affer und wit diefem der Mildjguder, fait gar nidt
aber bas Profein mit den eingelnen Salztornern vermijdt,
Ietere fid) in der Feuchtigleit auflofen. Dabei durdjdringt
bie Salzlofung ugleid) die itbrigen Buttertheile bezw. Butter-
mildytropfen 1md  verwanudelt diefe ebenfalld in Salglafe.
Die Salztorner vevurfadyen aljo eine Vereinigung dev fleinen
und Hleinjten Buttermifdtropfden su griferen, wodurd) ed
ecmbglidht wird, leptere bei Der fpater erfolgenden Suehung
aud oer Buiter zu entfernen, wad mit den in gan feiner
Bertheiling vorhaudenen Tropicien nidt mbglicy ift. Durdy
a8 Salzen wird aljo der Wajjer= und Mildjzudergehalt der
Butter bedeutend verringert, dagegen Hat dasjelbe auf den
Broteiugehalt fo gut wie feinen Ginfluf. Dic fpater aud
ber Butter audgepreRte Salzlate enthilt deumad) hauptjid)-
Tidy MWafjer, damr Mildzucter, wenig Protein und gav fein Fett.

Die grogere Haltbarleit Der Butter, welkdye burd) das
Galzen bewirft wird, wird dabdurd) hervorgerufen, dap in=
folge bes Durdhdringens der Butter mit Salzwafjer die
Berfesung des Nahrftoffes, Mildzuders und Fettes gehemme
beaw. verhindert wird. :

Was endlid) die Bevdnderung ded Gefchimaded betrifft,
weldje die Vutter durd) das Salzen erfdhrt, o barf diejed
nidt in foldem Mafe qefdyehernt, dap der Wohlgeidymad
varumter leibet. &8 vidytet fid) diefer Jwed itbrigens gaz
und gar nad) dem Gejchmade der Konjumenten, dewn nidyt
in allen Gegenven, in demen Butter prodbuivt wird, jalst
man diefelbe, fo 3. B. in Siivdentidland wud Oejterreid),
wo fiir gewdhnlid) wigejalzene Butter gegefen wird.
Webrigens fann man die ungefalzene Butter, da der fonfers
vivende Ginflup bed Salzes fehlt, al38 Daucrbutter nidt
perivendent, jondern mup man Ddiejelbe bald nad) der Hers
ftellung verzehren. ; ey

Die obengenanuten Jwede gu erveidhen , ift nidyt immer
jehr Ieiht und Bangt diejed hauptjadylidy von ber Bejdaffen-
beit und Stiirfe bes zu verwendenden Salzes ab. Dap
vor alfemt von bemfelben viflige Neinheit t witd, liegt
wif ber Hand; ¢§ mufp foek fein vou bitteridymedenden Begs

unveinigungen, Ghlormaguefia, Ehlorkalium 2c,, die Farbe
nmp eine reine weife fein, und dad Sals felbft an der Luft
liegend, gar nid)t ober nur wenig MWaffer anzichen. Ferner
ift von grofjer MWidptigleit die formmg ded Salzed. Die-
felbe barf weder zu gro nody gu fein fein. Bu grofe
Saljtorner [ofen fi entweder midyt volljtinbig auf, ober
erseugen su groe Tropfen Salglafe, welde &d} ol bei
e Zwetten Sneten leidt ausbriiden [affen, aber bad Aus-
fehen der Butter verdndern, weil fie eine ungleidhe Bextheilung
bes Saljes bebingen. Ju fleine ealsrru?mlk erzeugen ba-
gegen o tleine Tropfen Salslafe, duf cine geniigende Eut-
fcmung erjelben durd) dad zweite fneten nidht erreicht und
fomit die Butter aud) ven der Buttermild) nid)t hinveidend
Defreit wird. Nad A Mitller ift lgasimixgt Salz das file
die Butter geeignetite, weldhed moglichit viel Storner mit einem
Durdymefjer von Yy bid s Boll = 2,6 bid 1,3 Mils
weter befigt. Gin in jeder Dinfiht vortrefflies Saly ift
b3 Qiimeburger, weldjem bdie geforberten Gigenfdyaften tm
hohen Mafe eigen find. e

Die erforderlihe Salzmenge ift je nad) dem Sejdhmad
per Sonfumenten und der Bejtinunung der Butter eine in
weiten Grenzen jdivanteude und betrdgt im Mittel 3 Progent
pon dem Gewidt dev eimmal audgefneteten frijchen Butter.
Bei diefer Salzmenge hilt fidh diefelbe, wenn fie jonit ridhtig
Dbearbeitet wurde, mehrere Monate gut; wur wenn fie lﬁn%et
aufbewvahrt werden fofl, wird jtavfer geialgen. Soll bie
Buiter aber blop furze 3eit fid) Halten und mur jdad
gefalzen fein, fo giebt man ihr etwa 2 Proz. Salz.

63 ift durdjaus nothwendig, baf die Butter an jebem
Tage, nad) jeder Butterung, genau bdie gleidhe progentijdhe
Menge an Sal; enthalt. ©3 liegt auf der Hand, daf der
Gefdyuad der Butter nicht allein unmittelbar, jondern audy
mittelbar durd) die Veenge ded hingugefesten Salzed beftinmme
wird, injofern darau ber Gebalt der Butter an Buttermild
abbiingig ift. Diefe Berhdltniffe find andy nicht felten von
gropem Ginflup auf den Preid der Butter, dewnt am hidhiten
wird nur diejenige bezahlt, weldhe jowobl in Betreff des Ge-
fdhmades, iwie der gaugen Befdarfenbeit fid) durdy qrofe
Gleidmaigheit audseiduet. Bejonders wid)tig ijt bies fie
alle Butter, weldhe an den groperen Martt, fei e3 zum
fofortigen ober balbigen Werzehr, fei €3 gur Ansfubr und
fiir lingere Dauer, gelangt. Die - dajeldit fid) findenben
groBeren Hindler adjten fehr davauf, mnd 3 ifrer
Abuehmer wegen thun, welde auf eine gleidmaige Waare
immer viel Gewid)t legen. m Ddied audy in Hinfidt anf
a3 Salz zu crmbglichen, wup dasdfelbe jebesmal genan ab-
gewogen ober abgemeffen werden. an bediene fidh dagy
ber Sequ:mhﬂm wegen fogen. Salguefglifer (gu egichen
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von €. Alborn in %ﬂ eim gxom Preife von 4 Marl),

pon 10 3u 10 . 50 3u 50 Gramm eingetheilt find.
aber ift biefe Methode nidt jo genau, al3
basd Abwigen und follte namentlidy in eineren Wirthidaften
ftet3 da3 leptere getd;tbm, da bie lnfiderheiten, weldye mit
Dem Waffer ded Salzed verbunben find, fitr fleinere Butter-
mengen mehr in Betradit fommen, al fiir grofere Mengen.
bem man bie Bulter nad) dem erften Audlueten abge-
wogen Bat, ift bie Bmd)nung ber nisthigen Salzmengen
febr leidit, benn ¢3 find erforderlid), wenn die Butter ge-
falzen werden foll,
anf 1 Pfund Butter anf 1 Kilo Butter

wit 2 Prozent 10 Gramm Saly 20 Gramm Salj
e W ” "
» 4 L 20 » L4 40 » »
»

& 25 ., . 50 , "
Hat man 3. B. 12,3 Rilo Butter erhalten, fo wiirden bei
einem Bufage von 3 Proz. 12,3 mal 30 Gr. — 369 Gr. Sal;
3u nehmen fein. Legtere3 ift vor dem Jufepen ?ur Butter,
foenn ¢3 fcnd;:r&ciu follte, gu troduen und find die grofeven
Rlumpen é:[ ofen.

Beim © verfihrt man am beften in der Weife, daf

'uu bie Butter vom gropten Theile dber in ibr einge-

en Buttermild) befreit wird. Hierauf werden einige

{dwere Stiide abgeftodyen, audeinanber gedriidt, mit
6«!}} eut, fobamn iibereinander gelegt, burd) fenfredjte
©tide die gum jedeBmaligen Smeten erforberliden Ballen
abgetrennt und auf dem fnetbrett bad Salz mdglidit gleid)-
mapig in biefelben eingefnetet. Die Butter bleibt dann
minbeftend 6—8 Stunben liegen, wad durdjaud nothwendig
ift, wenn dbag Salz bie oben bejprodenen Wirtungen aus-
itben foll. G3 fommt bet der Beftimmung bdiefer §;it auf
bie Mdg!;fmlmt ber Butter in_erfter Linie an. einer
weiden Butter, alfo 3. B. im Sommer, geht die Diffufion

idhen Salz und Buttermild) fdneller vor fid), al3 in harter

Butter, 3. B. im Winter. Deshalb wird and) in Dédnemar?
in erfterem Falle fdon nad) 3—4 Stunden bie Bearbeitung
vorgenommen. Gine viel Buttermild) enthaltende Butter
m lﬁngct mit bem Sage in Beriihrung bleiben, ald eine
Butter, bei welder da3 Gegentheil der %all ift.
Die aieite Knetung, bie hauptfadlidite und wirtjamfte,
bient bq?u, ba3 iiberfliiffige Saljwaffer und biejenigen
Buttermildytheile, weldje iiberhaupt nod) ausdgepreft werben
ﬁm\m,.auﬁ ber Butter 3u entfernen und fie felbjt moglicyft
gltld)n!ﬁs(g au mifden. Niemald darf die Butter aber mehr
earbeitet werden, alé bied unumgdnglid) nothig ift, denn
cine ,hbtrarbﬂttte“.ﬁutter bitft an Feinbeit bed Gefdymades,
an Aroma und an duperer Befdaffenheit bedeutend ein. Der
Gebler der Ueberarbeitung wird hiufig gerabe da gemadyt,
wo man fidh mit der Bearbeitung redjte Miithe giebt, o
man 3 ,redyt gut“ madyen will und Rlaubt, burd) ein mog-
lidhft lange fortwdhrended und moglichit oft toiederholtes
Sneten bies erreichen au fomnen. Grft durd) lingere Uebung
und Beobadytung trifft man bdad ridtige Maf. Die fo
fertig geftellte Butter wird darauf in mit Salz audgetriebene
Steinguttipfe ober Holzgebinde moglichft didyt eingefdhlagen,
gut bededt und bi3 zum Gebraudie aufbewabrt.

Gin Theil be?g Salzed wird durd) dag Kmeten in Form
von Salzmaffer wieber entfernt und swar umfomedr, je mehr
Buttermild) bew. Waffer in der Butter vor dem Salzju-
fobe besv. Rueten enthalten war und je ftirfer die Butter
audgetnetet wurde. Jm Mittel wird man redyuen finnen,
baf minbeftend ein Fiinftel und hodftens bdie Hilfte des
w;fﬁgtm Salzed durd) ba3 nad)herige Bearbeiten entfernt

bie Auftbufer der Softpreffereien fich fdon vor ber Reife der Friidie
gern bie Gunteertrlige der eimaclnen Prodbucenten gu fidhern fudyten, fo
bafi 8 bem Privatmanne tedit {dwer wurde, fetnen Bebarf an
Sauerfirfden iiberbanpt gu deden.

Sum Beweife bafiiv fel mitgetheilt, bah auf dem groften beutfchen
Marlte fiiv Sauertividen, in Magdeburg, in jener [eit bed flotten
Riridfaft:Exportd, in Jabren mit tnappen RKirfenernten, bid ju 600
INE. per Widpel von 1250 k begahlt wurben, d. h. e wurbe im Grof-
perfehr bem Prodbucenten per Kilo Sauerfiriden ein Preid vou 48 PFf.
ober] von 48 IRL. per 100 k begablt.  lnter qewdbnuliden Ber-
biltniffen bradten Sauerfivfden immerhin per Wispel nod) 3—400
IME. im SGroghandel ober per 100 k 24—33 L., b. b. cinen Preis,
bet weldem der Anban dber Saucrlivide lobute. Jm Jabre 1890
tourbe in ben erften drei Monaten, d. h. vor Befanntiwerden dev in
ben lkr:iniglm Staaten geplanten Me. Kinley-Bill, nody ca. 43 ML
pev 100 1 Saft begabit.

m Jabre 1891 bradte Rirfdfaft filr bad Ausland, nady Absup
ber Riditener auf den im Riridfaft befindlidhen Alfohol, nuvr nody
24—25 M. per 100 1 und fonnte ¢8 im Jahre 1892, unter denfelben
Borausdfepungen, laut Beridt der Hanbeldfammer v Bredlau auf
12 IRL. per 100 1 Rirfdiaft, ohne Sprit, bringen. 2

Seiber tar ber nady Mmerifa exportivte Kirfdfaft, wie ber Beridt
ber Handelslammer von Magdeburg (1891) in felten offener Weife in
folgenden TWorten sugiebt: ,aud) Bunte unferem Handel nur twenig
bamit ?tbillﬂ fein, ba e8 im Sntereffe deffelben liegt, wie bisher, mit
bem Rirfdfaft aud a:ldmuls deutiden Sprit fortiufdafien, ebenfo,
ie bie Wnerifaner Jnteveffe hHaben, damilt beutiden Spicitus u
erportiven”, nur Nebenfadye.

Biel beutlidher fprady fidh im Jabhre 1892 einer ber grdften Magbe:
bitrger Gyportenve firr Kirfdfaft aus, indbem er un3 mittheilte: ,Am
Grport bon RKivfdfaft liegt wnd gar nidt3; idaffen Sie uus Selegen:
Beit, unfern Sprit, wie friiher, im Ritld;fn(l unperollt in Amerita ein-
aufithren, und Sie werden offene Avme findben.”

€8 ift unter biefen BWerbiltniffen felbft dbann nidt auf einen fid
merflid) vergrofernben Gxport von RKirfdfaft nad) Amerita und auf
eine Erhd ug bed Preifed8 ber Sauertividen ju hoffen, wenn bie Hars
ten bex M. Kinley-Bill gemilbert werben, benn mit einem Spritaufap
bon 40—60 %, jum RKirfdfaft wird €3, ohne eine befondere Verfteuer:
ung be3 Spiritus, baburd), dbaf man derartig behanbdelten Kirfdiakt
ben Solfay fitv ,Lildve” jahlen laft, wobl endgiiltig vovitber fein.

Unb bie Folpen? — — — Die Sauexfividhen gingen in diefem
Sabre auf bem Magbeburger Martte bis auf 35 ML per Wispel ber:
unter, b, §. fie brachten dem Prodbucenten ober Piditer, welder 30 ML.
per Wispel fiiv dad Bfliiden beahlen mufh, per Wispel 5 ML, ober
per Rilo einen Grlds von 04 Pfg., und unter folden Verhdltnifien
biirfte unfere Warnung vor dem Anbau von Sauerfividen gewif alé
bevedytigt anguecfennen fein.

Saatenfland in Yreufen um die Mitte des AWonals
September 1894,
SBufammengeftelt im RKoniglidy fatiftifden Bitveau.

Um bie Mitte bed8 Monais September bevechtigte dber Stand ber
Gaaten ju ber Grwartung einer (Nr. 1) febr guten, (Nv. 2) guten,
(Rr. 8) mittleren (burdfchnittlicgen), (Nv. 4) gevingen, (Nr. 5) fepu
geringen Grute:

3:&:3 90t dem Auban der gewihnliden SanerRicfde.

e gewdbnlide Sauertivide 1w i

welde ﬁ- b;ﬁﬂm ulfl;u;'maf:m q‘r"l:iii‘x;):rb:& r-””ﬂ'nx?'n:ug[:“{ﬁ;'

unter den Berhiltniffen, welde ibr Gebeiben 'idtmn, beim Anbau
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Die Rartoffeln haben in den bftlichen Provingen in Folge ber an
baltenden Diirre wenig angefest und find flein geblieben; ber feit An-
fang September niebergegangene Regen bat in einigen Begirfen ywav
bie Ausficdhten gebeffert, in anbeven aber tvieder bewirkt, baf bie Kar-
toffeln_anfangen au faulen. n ben woeftlidhen Provingen Haben bie
Rartoffeln bei dbem anbaltend naffen und falten MWetter ungemein ges
litten; nidht nur, dah bicfelben in niedrigen Lagen und fdhtverem
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Boben bid 31 B0y und mehy faulen, audy auf Hdber gefegenem und
leidpten Boden find biefelben Franf. Befondbers Fritbfartoffeln und
feineve Sorten find jum grdfeven Theile verborben, wibhrend fpitere
unb grdbere Sovten fid) widerftandafibiger geseigt baben. Die im
Hugnit:Beridte audgefprodene Befiirdptung, dop ein veider Grivag bei
jer Frucht faum nody ju evwarten fei, wird durd) bie Septembers
Beridite leiver beftirtt; in ben meiften Regierungdbegivfen wird Laum
nod ein Durdbidnittdertrag evtwartet. Jmmerhin exfdyeint e3 bei dem
feit cinigen Tagen eingetretenen trodenen und wavmen Wetter nidt
andgefdloffen, baf igft in benjeni ftlichen Begivten, welde
nidht allzu viel Regen gehabt haben, der Ertvag ein befferer wird.
Sdyidigend haben die Niederidldge audh auf dben Grtrag der Klee:

Pilanze beobadhten, deven Bldtter im DunTeln eine v3Mlg andere Stells
ung annehimen, aid im Sonnenlidht, fo ble Jmpatiens, Mimofa, bew
Tabat, 6 bi Mivabiks, verfdhied ilene:Arten, die bunte
Winbe (Tpomoea purpurea) und viele andbere. MWir erlennen Hieraud,
baf die Bflange nidt obne cigenes, inneves Leben ift.
** Wenn die Obftbdume mit ifren Wurgeln in Ried: unb Sands
boben fommen, banu hdren fie mit bem Wadyfen auf, und die
werben fdledht. Hler muf fofort geholfen twerben: Guter BVaufdutt
ober abgeldfhter Ralf find tief unten in bad Grdreid) gu bringen. €3
iwird durd) aufgeldften Dimger und in Sommer mit Waffer die ndthige
%udﬂiatdt in den Boben gebradt, and werden bdie tiefergehenden
uryeln abgeftofen und gute Erbe beigefirlit.

fetber und Wiefen cingewirlt. Wie idion im lehten Beridite B
boben wurbe, geigten bdie Ricefelder ber tweftlidien Provingen einen
ginftigen Stand und evgaben aud) einen guien aweiten begiv. dritten
S©dnitt. Der beftindige Regen hat aber bas Mibhen vielfacd) vevzdgert
md bag Trodnen ded RKieeheud ungemein erfdivert; daffelbe mufte
n iclen Begirfen feudyt geerntet werden. Sleiched gilt bon ben Wicfen;
ber reidyliche Grivag devfelben fonnte nur fdwer gebovgen werden, und
ba8 Grummet hat durd) ben anbauernden RNegen an Giite cingebiift.
§n ben Bftlidhen Bezirfen Gaben Wiefen und Klee jwar nidyt fo veide
62"&%:‘ geliefert, bas Grummet wurbe abev meift gut und fdnell ein-
gebradyt.

Ginige mfiande, weldye die Wildergiebigheit beeinfuffen.

Gine entfpredyend jufammengefeste Futtevvation, in welder bdie

i e in v unb bie Fettfs in geniigenden Mengen
enthalten find, gilt al6 bie Grunbdlage einer veidilichen Brobuftion.
Gine weiteve Steigerung ber Fettfubftany bebingt jebod) Feinedrvegsd
eine Grhohung be§ Fettgehalted ber I, ﬁ)ag:mtu wirft eine Beiz
fltterung bon etiwa 0,5 Palmfernfudien pro Tag und Stird, nadh
ben angeftellten Unterfudyungen de8 Berbanded Ilandmwirthichaftlicher
Genoffenidiaften der Proving Sadfen, febr giinftig auf den Fettgehalt
ber Mildy ein.

Unterfudungen Haben ergeben, bafi aud) die Avt und Weife ded
eltoerfabrens nidyt obme Ginfluf ift. Allgemein befannt diirjte fein,
bafs ein anbaltendes ifdged Melfen die Mildhergicbigleit fteigert,
bafy bie ulehit gewonnene Mildy bie fettreichfte ift; weniger betannt
ift ¢8, bafy durd) !mmeiﬁ%e@ Melfen, in Folge bev langeren Cintwir-
fung auf bie beiben Mildydriifen, nidt nur mehr, jonbern aud) cine
fettveichere DMild) gewonnen iwird. Auc) duvd) rubige Behandlung
umd rvegelmdpig friftiged Bupen wird fehy ginftig auf die Mildy-
fefvetion cingemwirft.

DaB aud) bdie mineralifdien Nabhrftoffe nidht obne Ginfluf auf die
MMilchabfonderung find, liegt flar ju Tage. Kodyfaly und phodphor:
faurer Kalt miiffen in entfpredhenden Dengen in der Ration enthalten
fein, wenn ber Mildhertrag nidht ungiinftig beeinflufit werben foll.
Bu ftarfe Gaben von Kodfaly driiden bie Mildymenge und dben Fett:
gebalt herab. Bei cinem Berfude erhlelt cine Kubh pro Wodye /s kg
©alj, bie Trodenfubftany dber Milch betrug dann 13 pEt., al8 man
baé Saly verdoppelte, betrug dle Trodenfubftany beutlidh nur nod) 8
p@t.  Dicfelbe Beobadtung madite Bouffingault audy in Besng auf
bie Mildmenge. Nad)y Haubner geniigt, je nad) der Befdhaffenbeit
251' ;‘ggmmitlrl unb dem Salzbedarfe der Thiere, pro Tag und Stid

—45 g.

Dicfe befprodhenen Umftande find swar nur von untergeorbneter
Bebeutung im Vergleidhe mit den Hauptbebingungen, onunen aber
fidher febr wefentlich mit jur Steigering der Rentabilitdt aud unferer
Biehhaltung beitragen.

YUnfer Hans- und Jimmergarfen.

** Dle Viibler ﬂﬂib&mﬂ(dw, welde in Biihl, einem babifden
Orte an ber Strafburger Strafenbabn, in nadjter Nabe von Baben=
Baben gelegen, aufpefunden tourbe, wird bdort twegen ihrer frithen,
reiden und vegelmdpigen Frudhtbarfeit, wegen dev Grdpe, Qualitit
und frithen RNeife ber Frudt — twir begegneten thr in den Berliner
Dbﬂgeid;ﬂhm regelmifig 14 Tage frither, ivie jeder anbeven Barietitt
der Daudyivetfdhe — fo in hochgefchdtst, dap tir Anbauverfude
mit biefer Sorte warm empfehlen. Diefe Anbauverfudie aber find
um fo widtiger, ald diefe Bwetfche nur unter jufagenden Bodens
verbidltniffen befricdigenbe Grfolge au geben fdyeint. Die Biihler Friih-
wetfdie ift meben einer hodhbegablten Tafelfrudt aber audh eine auss
geseichnete Dovefrucht, denn dle warme Sommerivitterung, in welder
fie reift, garantivt ftetd einen bdheren Sudergehalt, wie ihn die Haus:
awetide geodOnlih Haben fann. Man Fann fie weiter regelmiibip bid
um Welfen der Frudt am Baume laffen und wird dadburd) eine tweit
iirgere Dovrgeit evveichen, wie beim Dirvven der Haudpwetide. Deutfdh=
fand wird bei ihrem ertweiterten Anbau in die Lage Pommen, ein gleidys
wertbiges Dorrprobult liefern gu fonnen wie Franfreih, Serbien,
Bodnten und bdie Tiirfei, und biefe Thatfache ift fo Hodwiditig, dah
wir gany befonberd auf biefelbe aufmerfiam madyen.

** Qeben ber Pilangen. Wiv Halten die Pflangen im allgenteinen
fite dburdausd paffive r%n ibibuen unbd trauen ihnen feine eigene Be=
Wegung au und dod) ounen ir biefe tdglid) beobachten. Gehen mwiv
in_ben Gemiifegarten, fo feben twir, bah die Bohuen Abends ihre
Bldtter fenfen. Die Blittdhen ber Robinie (Pfeudo:Alajie) legen fidh
w an einanber, ber Sauerllee Iaft dle feinen fdylaff nicberbingen,

ecite Riee {dligt fie wicber nad) oben. So dnuen wiv maende

Bienenwirthfdaftlides.

7 Ponigwein. Ein guter Ratd fiir Jmler. E58 wird immer wud
immer geflagt, baB man filr den Honig nidht genug Abnehmer findet,
aber (nﬂ jeber Jmler trinft gern ein gutes Glag Wein. Diefen fellt
man fid) auf folpende Avt felbft Her: Man nimmt 26 Pfund Trauben,
die wadyfen ja faft in jebe8 Jmlers Garten, gute oder fdlechte, 3 ift
cinevlet. Mer felbft Teine Dat, auft felbige, fie find nidyt theuer. Man
serftampft bie Trauben, nimut 30 Liter neuen Apfelmoft und 10 Liter
Waffer dagu, 136t dle Trauben mit dem Moft 1 Tag flehen umd preft
fie bann aqus. Mit dem Soft verfodit man ung und nady fo biel
Honig, b8 er auf der Oecdhsle’fdhen Weinwaage 70 ~75 Grad iegt,
bann fommt er in baé Fof. 2“!’ fest man nod filr 20 Pfg. tweins
faure8 Ammonial Hingu und 168t ihn unter einem Gdrfpunbe vers
given. @Babrend bed Progefjes viihrt man die Fiiffigleit titdhtig unter-
einanber. Dann 1Bt man den Wein, bid er Hell ift, fiehen und aieht
ihn wic alle andern Weine ab.

RWier- und Geffiigelsudyt.

1+ Stihlovten file dem Dorfteidy, Nidt jebes Waifer ift
aur Kultur jeglidher Fifdgattungen gecignet. Bermehrung und vaiches
Anwadyfen der Fifdhe ift an gemwiffe Bovbebingungen gebunden, welde
bei ben verfdhiebenen Gattungen nidht bdiefelben find. Fitr dbie Be-
tirthidaftung fold® Heiner Teide, twie e8 die Dorfteidhe meift find,
fommen aunddft Fifde dreler grofer Gruppen in Betvadyt: 1. unfere
befannte Badforelle, jotvie die amerifanifdye Regenbogenfovelle; 2. ber
RKarpfen, die Sdicie; 3. dev Aal. Dorfteidhe, tveldye bie éigmmg
sur Fovellengudt Haben follen, miifien die nadfolgende Eigenfdaft
befien: a) Der Wafferwedfel tm Teidhe mufl ein vafder fein. b) Die
Waffertemperatur darf bei Badyforellen bie Hihe von 15 Grad R.
nidt iiberfteigen. ) Die Tiefe ded Teidhe8 mnf, bei fanfter BVer:
fladhung gegen dle Ranbder, 50 em bié 2 m betragen. d) Der Grund
bed Teide8 nuf vorwiegend vein und mit Kied und Sand bebedt
fein. Teidye, welde fidy fiiv die Regenbogenforelengudyt eignen follen,
miiffen diefelben Gigenfdynjten befigen, nur ift e8 nicht nothwenbdlg,
bafy fie eine fo bedeutende Tiefe haben uud baf der Wafferivediel ein
fo rafdjer ift. Auferdem vertrdgt fie bid ju 20 Grad R. im Sommer.
Dorfteide, welde die Eigmung gur Kavpfengudyt haben follen, brauden:
) febr mafigen Waffertvediel, fowie fehr gevingen Sufluf. b) Cine
mittlere Waffertemperatur, im Sommer 3wifden 14 und 22 Grad R.
¢) Borwiegend weidhen fdlammigen Grund. d) Mit Ausnahme_bder
beiliufig 1,5 m tiefen Stelle beim Ausftuffe eine dburdfdnittliche Tiefe
von 20 b8 50 cm. e) Flade Ufer. f) Rablveide Wafferpflangen,
toelde ringd an den RNindbern ded Teidhed und im feidhten Ufermwa
urzeln.  Dorfteide, twelde fidh gur Bewirthidaftung mit Aal
cignen follen, miiffen: a) weidhen jdhlammigen Grund baben, b) Hobie,
ftellenteife iiberhangende Ufer, c) cine Waffertemperatur dbhnlidy der=
jenigen der Karpfenteiche.

+ Die Hanipflege der Ounde. Am fdjlediteften 1wird von
allen Hunbebefipern die Haut der Hunde genflegt, d. h. meiftens gav
nidht! Gewaltjam baben oder wafden muf man Hunbe nidt. Uebers
Daupt muB man junge Hunbde nidt ju frith ind Waffer fiihren; der
Hund liebt mehr das trodene ald feudte Element. Den furybaavigen
Tedeln geniigt eine Abreibung mit der blogen Hand ober, falls der
Hund naB nad) Haufe fommt, eine Abreibung mit einem trodenen
Cappen.  Rurzbaarigen Borftebbundben ift e8 aber fdon dienlider,
wenn fie mit einer Karbdtide, wie man fie gum Pupen der Pferde
gebrautht, wddentlich ein: bié wcimal abgebiirfiet werden. Mit
Demiclben Suftrumente fommt man eud) bei dem ftichelhaarigen und
langhaavigen Hunde duvd), nuv mufp etwad langer gebilvftet werden,
fowobl gegen twie mit bem Stridy dev Haave. Hierbel fann man ein
einfaches Mittel gegen Fidhe sur Anwendung bringen. Naddem man
bie Kardatidhe nad) dbem Gebraudye gehdrig audgefdmmt und gereinigt
Bat, befprengt man fie mit etwa 20—30 Tropfen Terpentindl und legt
fie bi8 jum nidyften Gebrauche fort.

++ Die Hithnee wollen and) Fleifd, fonft werden fle Federn:
freffer. Werben Hithner im engen Raume gebalten, fo mi\? e fie
neben Rdrnerfutter aud) mit Fleifbnahrung verforgt werden.
biefem Stwede diencn Fleifdabfille jeder Art qud RKilge und Schldds
teveien.” G8 empfiehit fidh, alled Fleifd) fitr bas Geflilgel abjufocpen
ober tvenigftend fein au gerfdneiden und unter bad iibrige Futter gu
mifden, damit fie nidyt i‘u fleifchgievig und jum cmwtm%}tbtmﬁoﬁm
erleitet terben. Grbalten fle ble lrilcbnagnmn nidt, fo ﬁ%? fie
bie Fleifdbegierbe durd) das Federnfreffen wnbd audy durdh gegenteitiged
Blutigpiden au befriebigen.
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