bradie. Jm Jabre 1893 filhrte e8 9500000 hl aus. Der Foggen
ipielt cigentlidy mur auf dem euvopiifhen Geiveidemartt eine widbtige
Rolle, obgleid) er ein nabhrhaftes Brod liefert und unter allen Um:
ftinden winterfidever iit, al8 Weigen. Rupland bringt den mueiften
Rogaen hervor, namlid) im Durdyfdnitt dev leten zehn Jabre 1ge:
fidhr 254380000 hl jahrlich, dann Fommen Deutfdhland mit 82 00
und Oefterreich-Ungarn mit 44335000 hl. Ruiland baut die weijte
@erfte, danad) folgen Dentichland, Oejtevveich-Ungarn und England.

Sanswirthfdjaftlides

+ Bivuen, eingelegt nady der von Jasumundjden Viethode.
Die gefdyilten Bivnen feht man mit etwas Waifer in einem fupfernen
ober ivdenen Giefds jum Fewer und Iigt fie auffoden, abev nicht zevs
foden. Hicrauf nehme man dbad Sefip vom Feuer, fitlle die Fritchte
mglidit vafch in die vorher erwivmten Glifer mit engever Oeffmumng,
fodaf der Sait fajt iiberflieht. Lievauf dritte man eine gut pafjende
Rofplatte, weldhe man duvd) Britben elajtiich madte, feit in den Dals
Dinein und jwav um ein mdglidit fefted Auifiten aui dven Fritchten
obne cingeidloffene €nft gu geftatten, vorber mit ciner Stricnadel jerz
ftochen, trodue ben Kort. iiber weldyem bis jum Glasdvand ein Raum
bon mindeftend 1 cw Ho6e vorhanden fein mup, und giefe vief
mit fliiffigem Pavaffin aus. €5 fommt fitr die Haltbarfeit de
viel davauf an, daf fie fidh vor dem BVerfbiuije nicht unter 60° R,
abfiipfen, und find davwm alle Avbeiten mit grogter Befdleunigung
audaufithren.

T @ingelegte Jweijden in Honig. Sdone grofe Swetichen
Bitl man in cinem Siebe einen Augenblid in fodjendes Wafjer, ichalt
diefetben dann und legt fie in faltes Waffer. Man bercitet ein
Ponyivudyiwaifer, indem man auf Yy Kilogr. Friidhte 125 Gr. Honig
und 1 €tr. Waffer fieden 1Rt und die erbaltene Flitifigeit durdy ein
ltiAmues‘Iur.h filtvivt. FWeiter bedarf man gelduterten Honig. Man
miidye fiiv divfen Bived cinen Theil Waffer und 3wei Theile Honig,
Dbringe beides in emem fupfernen ober ivbenen Gefidp sum Kodyen,
filtvive ¢8 einigemal und jo lange durch feudbte Leintiicher, bis die
Maife flav ablinit. Hicvauf legt man bdie Rilaumen » Minuten in
fodendes Waffer, giebt damn aui 1 Kilogr. Rwetichen 125 Sr.
Taulerten Honig und Yo Lo Jwetiden Frudtwaffer in ein Kodacfap,
1dft einigemal aujfodyen, fiillt Swetidhen und Saft fo in vie Gin-
madiegliter, dafy erfteve bededt jind, verfcblieft bdie Glaier Tujtoidht
und hebt rie an cinem trodenen Orte jum Gebraudy auf.

1 Senibirnen. Eine duferit pitant jchnedende Obitfonferve find
ble in Nicderdeutichiand, namentliy in Dannover, fehr verbreiteten
Srnlbnqm Bu ihnen wible man grofe, nicht ju faftige, abev ftein:
freie ﬁlud)i_r, nidyt iibevveif, fdhiite fie, idhneide das Kernhans aus, fege
fie gany wit daviiber ftehendem Waffer in cinem groBeven fupfernen
oder irdencn Gefife yum Fewer und fodye fie fo lange, bis jie fich mit
cinem Sriobbalm duvdhfiechen lafjen.  Hievanf nehme man jie hevans
und laffe fie in Sicoen odev in Vulden auf Tafeln mit untevgelegtem,
gewafdenem Sivoh abtiiblen.  Ju demfelven Saite fodye man nody eine
ducite Portion Birnen.  Hievauf fdyidyte man die Vivnen in Ginniadye:
topie, acbe auf 100 ©tiid ca. 500 g gemablene Senjtoruer, gicge das
Waffer, in denen fie gefoyt find, daritber, bedede die Dbevfliche vurdy
einenn Bentel mit gemahlenem Senf, weldyen man mit cinem Schiefer-
ftitd obev einem anbern glatten Steine beidpocrt. Iad) 4 Woden
founen die Birnen benust werben und geben ein fehr pifantes appetit:
eregnd s unb dabei billiged Kompott.

+ §itt jiiv Ocfen. Ginen guten Ritt fitv Studendfen beveitet man
ous pleidhen Theilen Yehm, Saly und Holzaiche. Nachdem man ge-
nannte Stoffe mit Waffer angefeudytet und geborig durdyfuetet hat,
Geitreidit wan damit den falten Ofen. Auch Bovay ift ein vortveff:
lidyes Miittel, bem Lebm eine viel beffere Haltbarfeit u geben. IWill
man 3. B. benielben bei einem eifernen Ofen ald Kitt amwvenden, fo
mug man ju 3 Theilen Lebhm 1 Theil Bovay nehmen und beides mit:
cinander vevmijgen.  Diefer Kitt hilt vovtveyflich.

+ Appetitiofigheit. Gin cbenfo einfadies al8 ficher mirfendes Mittel
gmru Appetitiofigleit beveitet man fich, indbem man BitterFice, Wadh:

olberbeeren und Wermuthfvaut (e fiir etwa 10 Rf) in 2 Yiter
Waffer fodt und auf 1 Liter Flitffigfeit einfodyen (apt. Dann Teiht
man bie Mifdung durdy und nimmt von derfelben vor jeder Mabl=
aeit einen Eloffel voll falt. Nady wenigen Tagen fdhon Wird der ges
wimfdyte Grfolg eintreten.

+ Objtejiig su beveitew. Man bhingt die beim Obftidydlen ab=
fallenden Schialen auf und tiodnet fie an bder Lujt; bat man bdann
cinen gehorigen Borvath davon gejammelt, fo legt man ihn in cinen
Bottidy, fdhititet warmes Wafjer davan, LBt dasjelbe einige Seit da-
viiber_ftehen und feibt bie Ftirffipleit vein ab, weldie in ein Sijigfak
bon Steingut gefiillt und mit ctwas Eifigmutter, Sauerteiq ober iner
in Gffig getaudyten Brodrinde angefiuert und leidht jugededtt an einen
warmen &l‘f geftellt wivd, um dic Gffiggibrung ju bewirfen. Jft dic
Ftiffigleit hinlanglidh faner geworden, jo 3ieht man den flaven Gijig
ab, ﬁ?llt ibn in fleine, mit fdhorfem Gifig ausgefpitlte Flaidyen und
Derialbrt ibn gut verforft an einem fithlen Orte.

T Reineclanden in Honig. Die Reineclauden, jddne, nicht iiber=
relfe Fritdte, werben unter Schonung ver Stiele gepflitett, 10 Dinuten
in beihes Waffer gelegt, dann in faltem Waffr gekiibit.  Jngwiichen
Bereite man fid) Frudptiaft, inbem man Vg kg Reinectanden, 11 Waifer

und 126 gr Honig ftarf focit und den Saft durd) ein veines, leinenes
Tud filtrirt.  Dev Honig wird dadurd) geldutert, daf man 1 Theil
Waffer und 2 Theile Honig jum Kodhen bringt, und diefe Mafie fo
lange, bis fie flar abliduft, alfo zwei bid dreimal durd) feudhte, aber
ceine Qeinentitder fittrivt.  Man nehme nun aunf 1 kg Reineclauben
125 gr gelduterten Honig und 'fp 1 tRfincrlmlbenf\‘udn‘.art, faffe Ddens
felben auffodyen und bdie Friihte einigemal davin aufwallen, bringe
Fridte und Honig beip in die vorer ertvavmten Biidhien und ver:
fdhliept diefelben [uftdicht.

T _@integen der Reineclanden nady dev Appert’jden Methode.
Die Fuitdte feien audgewadyien aber nicht Havt. Dan entjernt die
Stiele, durdyiticht die Frilchte mit einer Nadel mehreremale i3 auf den
Kern und verfabrt im iibrigen fo, wie die Methode jum (xintorbgp in
Buder ¢s vorfdreibt. RNaddem man die Friihte in der uderldiung
auifodyte, legt man fie in Ginmadglafer, giefgt vorber geflarte fodyende
Buderldfung daviiber (1 ke uder witd in 1z 1 Waffer geldjt und in
einem veinen (efae fo lange gefocht, bis fein Schdum mehr nglinemt)
verfdlieht die Bitdyfen (uftdicht und jrellt jie in einen breiten Gifentopf,
deffen Boben mit einer Lage Heu bededt ijt, ftopft aud) die Swifdhen:
viume ywiiden den Biichien mit Heu aud, firllt den Topr Hid jum
Rande der Bitchien mit warmem Wajfer und fodyt die Fritdyte 30 Mi-
muten im Wafferbade, nimmt die Biidyfen Heraud und bewabhrt fie an
einem Fithlen trodenen Ovte jum Gebraud) auf.

4 Reineclanden-@elée. Reife Reineclauden, audy wenn 3 nidt
gevade die vollfommenjten Friidhte find, werden entfernt, in 2—4 Stiiden
geichnitten, in cinem fupfernen oder ivdenen Gefige mit Waffer bebectt,
daf fie gevabe bavon bebect find, jum Feuer gefelit und weidh gefodht.
Wihrend des Kodyensd wmitffen die Fritchte gevithrt und gedrivd't werden,
bamit dad Fleild den Saft mdglidit vollftandig abpiebt. Hievauf
bringe man dad weidye Frudytfleifdy auf ein feined Haarfieh nnbd laffe
ben Saft ablaufen, — ein Audpreffen ded Sajted ift darum nidhr anzu=
vathen, weil dann bodhy Gelee nidht ,Fflar” wird — und fodt Den ab-
gelaufenen Sajt, nad) einem Zuiag von 500 gr Buder pro Liter Sait,
in obigem Glefiife bid gur Gelecvrobe, d. §. folange, big ein Tropfen
@elee, weldyen man auf einen falten Teller fallen laft, nicht abflieft
und fidy, obne Ritditande au hintevlafien, mit einem WMeffer abheben
laft, fitdt dbann dbaé Gelee in die ju jeiner Aufbervabhrung beftimmten
Gefafe. leqt ein Rumpavier anf und verbindet diefelben Iuftdidyt.

+ Neimeclanden - Marmelade. Redt veife, fdon etwas welfe
Reinecloauden ober anbdeve fitge, mdglidyit avomatijdhe Pflaumen werben
gefdialt (um die Haut mdglichit leidt absiehen ju f?m}lcn, Balte man
fie in einem Siebe einen Augendlid in fochended Wafjer), ausgelernt,
in Waffer weid gefodit und dburdy ein Haaviich getvieben. Man fefst
anf 1 kg Friidte 500 gr Buder u, bringt die Maife in cinem tupfernen
oder ivdenen Gefif jum Feuer und fodht fie unter fortwahrendem Ums
rithren fo lange, bi8 fie fo fonjiftent gerworden ift, daf fie beim Rithren
nidyt gleic) mwieder Hinter dem Loifel sujammenilieht, dritde fie heil in
bie Mavmeladegldfer und fo feit, dap feine Luftblajen entftehen fonnen,
und verbinde die Glitfer (nftdicht.

1 Kitt gum A fiern vou Jinf 1{ Geprefte und
aegoffene Binfornamente finben fn der Bautechnif feit einer Neife von
Jabren vielfadye Mmwendinig; ¢8 wird daber inteveifiven, auf weldye
Teidyte und billige Weife man: Fehljtellen an devavtigen Gegenftanden
audbeffern famn.  Jn eine Lofung von gewdhulidemNatronmwafferglad
von 33° R. witd feine Schlemmbveide mit Binkitaud zu moplidft
gleidhen Theilen eingerithrt, bis eine didt plaftiiche Maffe entiteht. Hiev=
mit wirb die Fehlftelle, die vorher fauber mit dem Schaber geveinigt
und von Fett befreit fein mufp, angefillt. Die Maffe crhivtet nady
6—8 Stunden ichr feit, man glattet diefelbe alsdann mit cinem Reiber
von Adjatitein, wodbuvd) die gldnzende iweife Farbe des metallifdhen
Binfes fidtbar witd. Audy anf Gtas, Stein und anderen Dietallen
Daftet dev Ritt febr feit unbd ift volfommen wafferbeftindig. Audy
einen anbeven, febr dauerfaften Ritt fiiv diefen gleidyen Bwed wollen
wiv nidht unevodhnt laffen, der ebenfalls fehr werthoolle Gigenfdyatten
seigt und geqen fette Oele, forwie bei Dampf: und Wafjerleitungsrohren,
Gijternen Anwendung finden famn.  Derfelbe Lefteht ausd einem Sz
menge vou Glycevin mit Bleiglitte und Faun in jeder Konfiften an-
gemadyt werden.

+ Unedite Sattunticider su wajden. Dev Hauptgrund, weshalh
gedrudte Seuge bei der Wiidye oft die Favbe verlievem, ift einfady
davin gu juchen, dag bie verfdhicdenen Beizen, wodurd) die Favben im
Beuge feitpehalten werben, dwvd) Seife tmmer cine Vevinderung er:
leiden.  Deshalb ift folgendes Verfabhren anguvathen: IMan mifdst
untev fodended weidhes Waffer eine gute Qualitiit Weizenfleie. Nadh-
dem man die Mifdung 5 Minuten hat fopen lafjen und umgerithrt
Dat, bringt man dic vorher naggemadyten Kleider hinein, dreht diefelben
mit eitem  Dolyitabe fehr oft wm, wobei man bdie Flitffigleit jum
Sieden fommen [Gft.  Alddann (Bt man die Fliiffigleit abfithlen,
wifdit bdie Kleider, obme Seife, qut durd unbd fpitlt fie tiidhtig im
Flupwaffer. Auf diefe Weife werden die Klei iner, tie mit Seife
gewafdyen und vevlieven niditd von ibrer uriprimglichen Farbe.

+ Behandlung des Dodtes. Ditunter [Agt fid) der Lampendodht
nidt idyrauden, o dag man gloudbt, e8 fei an ber Sdhraube etwasd
verborben.  JIn den meriten Fallen hat fidh aber der Dochl innen ver:
widelt. Dies geichieht meiftens beim Cinfitllen ded frifchen Petvoleums.
Rieht man Hierbei jedod) den Dodt ur Hiljte in die Hobe, ehe
man mit dieier bvit beginnt, fo laft fidh die Schraube fehv gt
handhaberw.

Drud und Berlag von MW. Rutfdbad). — Berantiv.

Redatrenr Adolf Findeifen, beide in Halle a. &.
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Die Anfbewalhrung des Obfies.

Dad Winterobft mup, mit Audnahne der grauen Rei-
netten, ehe man e3 in die Aufbewahrunggriume bringt, in
einem [uftigen Naume audfdwigen. Die granen Reinetten
bagegen find fofort in ben Qagervaum 3u bringen, da fie
foujt durdy ,Welten” ihre gute Qualitdt einbiifen.

Hat man groere Quantitdten Obft zu lagrn, fo baut
man, dbulid den neueren Gidjhuppen, ein Obfthaus mit
boppelten Bretterwdnbden, welde man mit jdhlechten Wairme-
Leitern, wie Torfmull, Sdgejpanen 2¢. fitllt, und einem
Etroh- oder Silfpade. Der Gingang ift flein, befindet
fidh an der Nordfeite und ift mit Doppelthiiren verfehen
Die Temperatur cined folded Haufed fhwantt im Sommer
und Winter hoditens swijden 4 2—5° R. Je gleidy)-
mdgiger die Temperatur, um fo Idnger die Haltbarleit ded
Objted und die Giite der Friidte.

Jn diefen Obfthidufern find Gejtelle angebracht, anf
weldyen iibereinander Lattenbdden vorhanden find, fo breit,
baf ihre Hinterfeite bequem mit der Hand erreidhbar ift,
und auf dieje bringt man auf leidte Sirohlage dad Objt.
Bor dem Ginbringen desd Obfted Liifte man die Aufberwah:
rung8rdume gritudlid), fhliee bann die Fenfter und {dhiwefle
burddringend — pro cbm Raum 1 g Sdwefel auf glithende
Rohlen geftrent — und Halte Fenfter und Thiiren einige
Tage gefdloffen. Durd) dasd Schwefeln werben alle vor-
handenen Rilzfporen vernichtet.

Gleidhvicl in welden Rdumen twir unfer Obft anfbe-
wahren, fie follen froftfrei aber gleidymdpig Fihl, troden
und vor allen Dingen dunfel fein. Feudte Ranme eréeugm
Sdimmelbilbungen, deven iibler Geruch fich der Luft und
dem Obfte mittheilt; einftromended Lidyt befordert bie Ver-
ganglicdyfeit des Obites.

Dag gelagerte Tafelobft ift fpteftens alle 14 Tage ge-
nau nadzufehen; dad lagerreife Obft wird zum eigenen Ge-
braud) verwenbdet oder verfauft, etwa angefaulted entfernt,
benn ¢8 ftedt bdie benadybarten Friidyte an. Lagerreifes
Obft erfermt man am Gerud) und der gednderten Sirbung.
Die in den Lagerranm gu bringenben Frirdjte find nidt
etwa_abguwifdyen, benn fie werden dadurd) jener idwaden
wad)gartigen  Hiille beraubt, welde ihre Haltbarfeit be-
beutend forbert.

ZTrauben famn man redit lange frifd) erhalten, wenn
man fie:

1. mit ben Spien nad) oben an einem Hilzernen Ge:
jtell im Obitaufbewahrungsramme frei anfhingt, fobap fidy
ber Stiel unten befinbet. Die Beeren driiden fid) bann

nid)t und die Trauben halten fid), wenn man faulige Beeren
audpupt, bid nad) Nevjahr. Audy Halten fid) diejelben au:
gezeidhnet, wenn fie an faubere Stabe angereift, und nidyf
3u did)t mneben einander in eine veine Holz=, nod) beffer
Binntifte plagirt werben und bdiefe 1 m tief an einep
{dattigen Stelle in bdie Grbe eingegraben wird. Die exs
forderlidhe Luft wird durd) ein Bledjrohr jugefithrt, weldjed
auf den Dedel der Rijte Defeftigt wird;

2. am Rebholze, deffen obered nnd untered Gnbe map
mit Siegellad luftdidjt verfdlict, frei im Objtraum aufe
hingt, fie Dalten fid banm, waren fie vedt fii, bi3 um
Srithjabre; : ;

3. mit ber Nebe in ein Gefip mit Waffer freiftehend
aufftellt, in welded man, um e8 vor dem ﬁquligmcﬁgen_a{;
idyitgen, ein Stild_DHolztohle einlegt. Wir jaben auf diefe
Weife confervirte Trauben in noﬂ?:a‘nbig frifdem Jujtande
in einem grogeven Berliner Objtgejdydfte nod) am 16. WMarz.

Srijde Bwetidjen und Pflaumen Dalten fid) in weits
Dalfigen, fejtverforften Flajchen, weldpe man ca. /o m i
in bie Grde eingrdbt, biz nad) Neujabhr und find dann i
pon frifden Pflawmen zu unterjdeiden. JIn ein  Faf
swifdyen fein pulberifivte Holzfohle gebracht, dad Faf fi
jugeichlagen und gut verpidyt, in einen Brumnen qehangt,
bielten fid) Pflaumen bid Anfang Apvil, ohue irgend eime
Berdnderung 3u zeigen. 3

Die Aufbewahrung ded Schalenobites foll an fehe
trodenen luftigen Orten gejdjehen, deun fonjt werden die
oligen Rerne redyt leidht ranzig und find daun wenig wohl:
feymedend. ; 2

Rleinere Poften Kernobit conferviren fid) gany pradi
twenn man fie in reinem, weidem Lbjcypapier eingewide
{didytweife in fleinere Fdffer legt, dieje mit ecinem Dedel
gut verjdlieBt und fie in einer ungeheizten Stube aufe
bewabrt. S

Gewihnlices Gebrandysobit in Winterforten hilt fi
gan vorziiglidh, wenn man e3 nad) dbem Scwigen gleid
ben Qartoffeln iiber der Grde an trodener Stelle einmicthet,
dburd) ein leidhtes Dady und gezogene Graben vor dem Gin=
bringen pon HRegen- und Schneewaffer idiipt. Wir felbit
fonnten und von der BVorziiglichleit diefer Methode, weldye
in objtreidyen Jahren alle Beadytung verdient, redht ot iiber:
seugen. Gin ftrenged Ausfdyeiden aller irgendivie gejdidigten
Sriidjte vor dem Ginmicthen ift unbedingt geboten, bamit
nicht von einzelnen faulenden Friidhten die gange Micthe aues
geftedt wird.
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$oll man vor odey mady bem Filttern
trinken?

Heber bied Thema fdhreibt Profefjor Dr. Vogel-Stuttgart
n ber ,Deutidhen Thierdrstlichen Wodpenidyrift” wie folgt :
Sm allgemeinen gilt immer nod) bad Trdnfen nad) dbem

filr bag gecignetere, inbed chig[td; aud empirifhen

den; denn an exaften wiffenfdaftlidhen Unterjudjungen
Srage bat e bi3 in die legte Beit Herein gefehlt. Rird-
t auf die Bequemlichleit mag dabei and) im Spiele fein;
bas Trdnfen por dem Fiittern erforbert ein nod-
ige3 Trintenlaffen einige Jeit nad bem Fiittern. Bon
terer Trinfmethode wird itberhaupt mur audnahmsiweife
ebraud) gemadyt, wie 3. B. bei der Berwendung fdywer
perbaulidher, bldhender, im Magen nadjquellender Futter:
materialien ober audy, tie von Fuufe angerathen hat, um
Bei reidhlidyer !Setilimrun? pon Rartoffeln, Riiben u. dgl.
biefe den Thieren betdmmlicyer su madjen. Auperdem iwird
umeilen empfoblen, aud) Pferde vor bem Fiittern trinfen

Iaffen, angeblich, um das Futter beffer audzunupen, nidt
obiel ganze ngafertiirm abgehen su laffen und den Hafer
: bas nad) bem Fittern anfommende Trinfwaffer

it allzufrith aud dem verhiltnifmipig fehr Heinen Diagen
1 verdringen. Die Aufidhten gehen biev bei ben Lanud-
tirthen und Thierdrsten in mancher Beziehung andeinander;
unbejtritten bei ber Frage ift nur, daf e& durdjausd ein
yationelled Beginnen ift, ben natiiclidhen Inftintt der Thiere
mxuber enticheiden zu laffen, ju weldjer Beit und ivieviel

affer fic ben Tag iiber bediirfen. Juded gefdyieht auch
bied wur felten und faft nur in Stallungen, in denen auto:
matijde Selbfttrinten eingeridtet find. Dean fann dabei be-
obadyten, daf bie Thiere hinfiger trinfen, aber nicht auf
einmal fo grofe LWaffermengen aufnehmen, die ifhnen mog-
Vidjermeife Nadytbeile bringen founen.

Wiffenidaftliche Unterjudungen itber die Frage find erjt
in legter Beit vorgenommen mworden, und f3mar pon 3iei
©eiten, von dem franzdfijhen Thievarst Marlot bei Pferden
umd pon dem thierdemijden Jnjtitut der lniverfitdt Bredlan
bet Sdhafen.

Marlot fam bei der Beantwortung der Frage, ob bie
Anwefenheit ded gewdhnlidhen Wafferquantums im Magen
einen Ginflug auf den Verbauungsprozey audiibe und
welden, 3u dem Grgebnify, dafs betm Teanfen nady bem Fitttern
fiet3 bedeutende Mengen Haferd unberbaut entleert werden;
man miiffe daher Pferbe ftetd vor dem Fitttern trdnfen.

Sn Breslan wurden bdie Unterfudjungen an zwei Merino-
Pammeln in anberer, weit eingehenderer Weife audgefiihrt,
anbd fiel aud) dag Schlufrefultat anders aus als bei Marlot.
Die Frage lautete dabhin, ob die Aufnahme ded Trinfwajjers-
§¢ nachdem fie ad libitum ober por oder nad) dem Firttern
{oon Hafer und Heu) erfolgt, einen Ginflup auf die Aus-
supung ded Futterd foie auf den Stidftoffumiat im Kirper
auziibt. Aus den von Gabriel und Weiste, (,Die land:
mmbfd)nmlgf)cn Berfudditationen”, Band XLV, Heft I
und VI, Seite 311) sufammengeftellten Tabellen ijt folgendes
exfidhtlich geworden:

1 Jeded ber beiden Berfudydthiere hat bei freimwilligem
Lrinten ungefdhr diejelben Wafjermengen aufgenommen.

2. Beim Trdnfen nad) bem Fitttern wird ebenfoviel Wafer
aufgenommen alg beim Trinfen ad libitum, Beim Trinten
bor dem Fiittern dagegen weniger.

?:._‘),qu ben Stoffumjafs und die Produttion hat waihrend
der 35 Zage in Anjprud) nehmenden Verfudje bdie Wafjer-
E':bme feinen bemerfendiwerthen Ginflup audgeiibt, ebenfo

lieg audy der Korperanfap einen erheblichen Unterfdhied nicht
el
4. Aud) die Yusnnpung des Futterd erlitt bei den per-
’(ﬂebenen Lranfungsmweifen nur geringe Schivanfungen, ausd
fid) beftimmte Scliifie nicyt siehen laffen; e3 bleibt
B& daber gleidh iltig, ob bas Trinfwaffer ad libitum por
ober nad) bem Fiittern gereidht wird.

5. Vet fetnem ber Verfudysthiere formten im Darmaud:
ourf gange Dafertorner aufgefunden werben. :

Sm gangen ftimmt bied Gubergebnip mit den feitherigen
Anfehauungen itberein; denn audy die praftifhe Crfahrung
Bat gelebrt, baf man bei dem Trinfenlaffen por bem Fiittern
nic bejondere Bortheile evsielte, wenigftend Leine greirbaven,
¢ Bat fi) baber aud) i vationell gealtenen Stallungen
nidht einzubiirgern vermodyt. Mit dem Bredlauer Graebuif
Barmonirt audy die vou Kithn gemachte Beobadytung bei Ochfen,
daf Weigentleie, troden mit Heu verfitttert oder mit Waffer
alg Trdnte verabreidht, ungefahr gleidy gut verdaut und ver:
werthet wird.

Wenn  Thierarzt Marlot bei feinem Grperimentiven 3u
einem anberen, gegentbeiligen Mefultat gefommen ift und die
SBferde ftetd vor dem Fiittern getrdnft Haben will, jo famn
man wob! fagen, dap er wur auf Griund feiner eigenthitmiden
Berfudydweife hiersu gelangen founte. Wenn ein Pferd eine
ftarfe Mation Hafer verzehrt Hat unbd aldbald getvinft wird,
fain e3 nicht audblciben, daf cin Theil ber gefauten Maffe
in ben Ditnnbarm Hinausgeipiilt wird; ed geht aber darausd
Teinegwegd hervor, daf dicjer Theil nicht verdaut wird oder,
tie Marlot behauptet, unverdaut entleert wird. Gine ndbeve
Unterfudung ded Darmabganged Hitte den Jrrthum ver:
meiben loffen. uperdem lehrt die Phyfiologie, dap jener
Theil des Mageninhaltes, weldher der Ginwirfung ded Lab-
driifenfaftes umd bdamit der Peptonifirung entjhliipft, im
Ditnudarm nod) zur Lofung gelangen fanm, und Fwar durd)
Tryptonifirung, und e3 tommt audy weiter nod) der Blind:
darm in Betradht, dev bei Pherden immter alg cine Art jweiter
Magen angefehen worden tit. TWas ber Dagen nidht Leiftet,
fann bei den Derbivoren der Darm beffer hereinholen, ald
man friter wufite; e it daber gleichfalls ein Jrrthum,
aus dem Gricheinen von ganzen Hafertornern im Darmbejeft
auf eine mangelhafte Verdbammng zu_jdhlieen, die gangen
Sorner beweijen bielmehr nur, dap fie bei ihrer Aufnahme
dem Berfauen entgangen find.

Ded weiteren fann auc) dem firzeren ober lingeren Anf-
enthalt be3 Trintwafjersd im Magen cine Dbefoubere Bebeutung
nidht gugejprodyen werden. Die BVerdbammg dbed Wafferd ers
folgt Leidht und rajh. Der uidyt abjorbivte Theil bverldpt
den WMagen, fobald er bie Temperatur ded lehteren ans
genommen bat, um fich im Davme weiter u verbreiten; ein
anberer Theil dez Wafferd wird wohl aud) von den SKa:
pillaven und Lymphivegen der Magemvand anfgejogen.  Aud
biefen und anderen Griimbden verdient audy die Ginrede, dap
Trinfen nadh) bem Fiittern die BVerdbauungsidfte des Magensd
i jdidlider 2Weife verdiinme, iweiter feine Beachtung.
Theovetiid mag Dag feine Beredhtigung Haben, in dber Praxid
fitr gerodhulich nicht, am twenigften, wemn man, toie ¢3 in gut
gehaltenen Stallungen immer mehr und mebr sur Sitte ge-
worden, ‘nad) gejdyehener Aufuahme ded Futterd 1/,—'/a
Stunbe perftreichen [apt, bid der Trunt geveicht wird. Die
Thieve nehuen dabei in der Regel nur joviel auf, ald ed dem
abjoluten Bediirfuif entfpricht.

Allerdings ift e nicht gleidhgiltig wie viel im allgemeinen
pon den Nupthieren aufgenommen wird, und ift ed bejonderd
bei Pferden befannt, dap jolde, welde viel su trinfen pflegen,
fid) weniger gut ndhren. Gine gropere Jufuhr von Wafjer
ift aufser bom wirthichaftlichen aud) vom hygieinijden Stands
gunm aud nidt bortheilhaft; je mehr Waffer einfommt,

efto Iebhafter die Stidjtoffzerlegung und damit die Stidjtoffs
aqsfdmbung. Waffer zehrt, fagt ein Spridhwort, der Anfal
wird vermindert. Gine Ausnahme in diefer Beziehung macht
mur dad Begetationdwaffer, wie & 3. B. im Griinfutter, in
ben Ritben w. f. w. enthalten ift. Gbenfo unvortheilhaft
idre aber aud), die Thiere nicht fatt trinfen gu laffen. 68
fame zu benjelben Nachtheilen, ald wenn man andere Nibr-
ftoffe i umgurcichendem Mafe vevabfolgte. Fitr den Thier-
forper hat bad Wgffer diefelbe Bebeutung iwvie bdie feften
RNabritoffe, mit benen e3 die Gewebe und Sifte im Korper
bilbet; leptere find ja nur als nerflﬁ{ﬁgt:s @ewebe anzufehen.
Audy mit Riidficht auf diefe biologifdhen BVorgdnge wird ed
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mehr 3u empfehlen fein, erit uach dem Fittern su tviinfen.
Das BVerlangen danad) ift Iebhafter al3 beim Anbicten ded
Wafferd bor der Fittterung, ed wird daher ben Thieven eher
gedeiblich fein, und gilt dadfelbe bon bem Selbfitranten, von
bem ‘beliebigen Stonjum, da fiiv gewdhulicy nidyt ju befiivchten
ftebt, baf Mifbraud) mit der Vuantitit bed Waffers ge:
trieben itd. Nur dad Trinfen wahrend ded Freflend fann
vom Mebel fein, wenn e8 ein voreitiged Gefithl ber Sattigung
erzengt.  Aud die Thiere im Naturzuftande, im Freien, nehmen
sumeift da3 Getrdnt auf, wenn fie fich fatt gefreffen.

Unfer Altmeifter in der Hygieine, Dammann, hat gleidh
pom Anfang an in vorliegender Kontroverfe dad Richtige
etroffen, und man muf ihm gewif redyt geben, wenn er in
Feiner ,®cfundheitslehre” furz umd troden fagt, gegen Dbie
feither itblichen Trdinfweifen Dei den Hansthieren fei tweiter
nidtd eingiwwenden.

,Bei den Pferden wird infofern verfchieden verfabhren,
als manche fie vor ber Fiitterung ober wdihrend derjelben,
andere dagegen hinterher tvinfen laffen. Befommlich find
([ﬂIIc) %srfabrung@mciien, wenn die Thiere fich an fie gewdhnt
haben.”

Thier- und Oefliigelzudit.

++ Wie oft joll das Uderpjerd beidingen werden. Gine Cr:
nenevung ded Beidlaged mup vorgenommen werden, jobald der duvch
9as Gifen vor Abniiung gefbitgte Huf im Vevhiilinifie su dev Grope
Ded Pierded ju lang geworden ift. Dad wird duvcichnittlich etiva in
5 TWoden aeidheben, vielleidt etiwas frither oder umgefehet audy fpater.
Lapt man das Gifen linger liegen, fo leidet bie Ginvicdhtung ded inneren
Baued, fowie die davauf bevubende Thitigleit bes Hufed. Denn der
Huf fann mw vidtig bleiben, wnd 8 fann nur daun die binreichende
Denge qut befdhaifenen Hornd gebildet werden, weun die Ausbehnung
und Su?nmmuuiebun.\ der Hornfapfel durd) nidts gehemmt wird und
fomit der vegelvechte Umlouf ded Biutes in den von dev Kapfel cinge:
fdlofienen Weichtheiten unbeeintriichtigt vor fidh achen fann. Bierde
mit Vollbuf wmiiffen im Allgemeinen etwad hiujiger wmgeidhlagen
foerden, toeil fonit die Soble leicht gedriidt werden fann.  Sobald ein
Pierd mit Voflhuf anfingt Famm ober gar labm gu aehen, ift die
Nothrwendigleit der Ernenerung des Vefhlages unbedingt gebotern.

++ Wil fiie Geftiigel.  Jn Haushaltungen, wo RKithe gehalten
twerben, lohnt s fich, cinen Theil bdev abgevahmten Mildy und ber
Buttermild an die Hithner gu verfitttern, indem dabduvd eine wefent:
liche Bermehrnng der Gievproduftion exzielt werden faun. Man febiittet
bie Mildy entwcder in die Futtevtrige ober vermifdt fie mit gebriihtem
Mehl, gequetichten Kartoffeln w. f. w. Aled Gflitgel ift fehr eig
barnad). Durdh diefe Fittterung foll anch tm Winter und Frithjabr
bad Gierlegen wefentlidy befordert werden, ba duvdy die Mildy bden
Hithnern ein Gring fiiv die nothendige thierifdhe Nabruug acboten
foird. it junge Hithner, Truthithner und fitr alled junge Siefliigel
1t Mildh ein audgejeichneted Futter, bei dem jie vovtvefjlicy gedeiben.

++ Salg fite das Bieh. Die Saligaben miifien mit Maaf verab:
veidt tevden; gu groje Mengen evgeugen Angjt und Ueube, Kxdmpie,
Labmung der binteven Ertren Durdpfall, Lectiuct.  Mipige
Bevabreichung von Kodhialz abe bt einen fanften Reiz anf die
©dleimbiute und bewirft eine Frdftigere Thitigleit fi
pauungdorgane. G§ eigt fich mebr Duxft, vernehyl
allen Dingen aber wirfen miagige Gaben von €al 10
anvegend, Dlutverbefiernd. 1eber das IMaaf bed tiglidy su vevad:
reidhenden Galzed ift man bis jebt nodh voenig einig. Die Cinen eme
pieblen 2—4 Gramm pro 50 Kilogramm Iebend Gericht, Anbere bad
Doppelte. Am vidtigiten wird_ed fein, toenn man e3 den Thieven
fiberlipt, gang nady Belieben Saly anfzunchmen durch BVovlegen von
Lediteinen.

nfer Haus- und Jimmergarfen.

** Ynjtreiden des Holzwertes in Givten. Duvd nadftehenden
Ynftrich werden Doloande, Piible u. f. 1. volfommen twetterfeit.
Feingevicbened Sinforyd wird mit Leimwafier pervieben und auf den
Betreffenden Gegenftand geftvichen. Jit biefer nach 2 bis 3 Stunden
getrodtnet, fo tird mit fehr verditnnter L8fung von Ghlovzint in Letm:=
waffer nodimald geftrichen. Binforvd und Ghlovzint bilden eine glasd:
&bnliche glatte und gling Berbi g, bie tetterbeitindig und faft
unvevtvitjtlich ift.

o Gurien su Weihnadien. Wm ju diefer aubergerwdbnlichen
Sabhreseit G@urfen ernten gu fonnen, lege man jelst ein UNiftbeet mit
frodenem und ftrobigem Ditnger an und lege bierein die Samenferne
wie fonft aud) {iblidh. Die evite Jeit nacd der Saat hlt man bad
Beet aeidloffen und feucht, jedod) nidht iibermipia feudt, damit fidy
der Ditnger nicht fehon frithseitip evivdvmt, v, wenn dle Pilangen
gut angemwachfen, giebt man von Beit gu Jeit, jedoch nidhpt ulange auf
einmal und aud nicdht an fiblen vegneviichen Tagen, Lujt. Sobald
jebody bie Nichte anfangen Filter gu werden, mufs das Beet gut aedect
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und mit einem Umjdlag von Bferdediinger oder Lanb verfehen twerden.
MWenn die Temperatur fdon aejunfen, wad Mitte bi3 Cnde Oftober
eingutreten pfleat, fo ift die Jeit gefonumen, bas Veet ju erwdrmen,
ba fonft die Gurfen in ihrem Gedeiben uviictachen iwitcden. Su
diefem Smwede madt man unter jedem Fenfter ein big in den Mift
reidended Lod) und gieBt mit einer Kanne vorfiditig beifed Waffer in
Ddaffelbe, wodurd) fich mun der jtrobige Dinger ju evhifen anfingt und
fo bie notbige Bobenwirme f[pendet. Sollte bdie Temperatur nidt
warm genutg fein oder gu finfen beginnen, jo fann man diefe Mani=
pulation nodymals iwieberholen. Wer die fleime Mithe ciner devartigen
Anlage uicht jheut, wixd die Freude genieen, auf Weibnadyten friiche
Gurfen ernten g fonnen.

Bienamwirthfdaftlides.

? Tie Wnnahme einer wenen Konigin im_Hevdjte feitens bdes
weifellofen Stodes ift mitunter febr idwicrig. Man mevfe fich hievyu
folgende Regelu: Koniginnen derfelben Rafle wie bie Bicnen werben
Teichter angenommen, al3 die andever Raffe. Schwache Vdlfer nehmen
eine newe Stonigin lieber an alg ftarfe; man jdwade daher ftarle
Bolter vor dem Suiepen der neuew Mutter mdglichft, udbem man ihvem
Gtode alle offene Brut entzieht. Dedgleichen uehmen junge Bienen
eine newe ®bnighn febr willig an, wihrend alte Bienen fidy dagegen
vielfad) fteiuben, ja ibr fogar feindlich begeguen. Man bilde daber bon
dem alten, nen au beweifelnden Stodte einen Fegling und fese diefem,
nadydem die Flugbienen (befanntlicy die alten Bienen) abgeflogen find,
Die newe KBnigin ju und veveinige ipiter beibe Vilfer wicder. Schver
gelingt bag Bujetien einer Konigin, wenn die Vienen vor ober nady
ber Bufepung jelbit aur Nadaudt einer jungen Konigin gejdritten find.
gn Diefem Falle witffen afle Weifelwiegen gerfidrt werben, die vor ber

ufehung der Konigin ober wAbrend ihrer Gefangenichaft angefept
urben. Dies iit beim Sufepen und Freigeben bev Konigin wobl ju
beachten. SchlieBlich fei noch bemerft, dap cine unbegatlete Konigin
einem Hleinen Mejervendifdyen im Weileludytitode, einem flarfen Volle
aber eine veife Weifelyelle obev eine unbegattete Kdnigin beigegeben wird.

Sileinere Wittheilungen.

§ Berwerthung von Steinfohlenajde. An vielen Orten haufen
fidh grobe Mengen von Steinfoblenaide an, fitv die man faum cine
Bevwerthung Feunt, tropdem diefelbe febr wevthooll ift. — In naffem
und fdweren Boben ift geficbte Steinfoblenaiche fehr gut.  Sie wird
im Derbit bi3 gu_10 Centimeter hoch aufgefahren und mit bem Spaten
untevgegraben.  Dadurdy wird dev Boden pordfer und nimmt Luft und
Feudbtigleit beffer an, wodurd dad Wadhsthum der davauf angebauten
@ewidie fehr qefordert wird.  Am Deften gedeihen auf devartig e
Panbdeltem Boden die Hiilfenfriichte.  Ein andever Rugen dev Steins
foblenaiche liegt davin, dap Gartenfcueden und Regentviivmer davin
wmfommen.  duch ald Beimifung s Komvofthaufen, die fitr tief:
Tiegende, unduvdhlffige, fanve Boden beftinmt find, ift die Steinfobhlen-
afdhe febr gut, denn bei einem Aujtvag von 8—10 Gentimeter, toaf
2—3 Sahre wiederholt werden fann, wird die Grde loderes und fultur:
fibiger.  Auch maffe fauve Wielen haven eine devavtige 5 Centimeter
bobe Ditngung fehr gern.  Die BVovtheile eigen fich jhon beim exjten
Grguitnen, indem die wnmithen Moofe und_fanven Grijer nadh und
nrmd; verfwinden und an deren Stelle meiftens der weife Wiefen=
Tee tritt.

Sandwirthfdaftlide Anndfdan.

& Dbjtbangenoiicnidait it bejr. O. su Limburg. Gegen:
ftand ded Unternehmens iit Anbau und Vevwertbuny von Obit, Gr=
oerb und Veriuferung Hievyu geei ¢ Gruaditiide, Lo t
glieder find €. Ririd) und Jofef Heppel, beide u Limburg.

* @urlen - Grute. 3n der Wmgegend von Culm Haben fchon
feit Sabren die Gurfenfelder nidyt fo veichlich getragen, ivie Dbiefem
Sabre. Anf dem lesten Wodbenmarfte waven fo biele Gurfen aufges
fabren, ba man Miibe Datte, fie qu verfaufen. Die dortigen Berfanbd:
aefbafte Daben den Preis fiiv dbas Schod auf 80 Big. hevabgefept.
Wiihrend viele Landbwirthe cinen fchdnen Gewinn aud ihrem Ader er=
siclen, mitfjen einige die Ghnfenfelder volljtindig umpfliigen, teil die
Fritdte gleid) in der cviten Beit der Entwidelung fo fledfig gerwordem
find, daf fie jum Gebraudy untauglichy find. Diefer Bevluit tiifft alle
bie Gurfenbaver, die auj die Frudtiolge nidyt Bedacht qenomumen, viels
mebr die vorjiahrigen Gurfenfelder auch diefes Jahr jum leihen Anz
Dbau gewiblt baben.

* 9808 die Linder der Erde an Getveide Hevvorbringen.
Die Denge ded auf der gangen Grde evpenpten Gietreided betridgt im
jabrlidyen Durdyicdnitt an: Hafer 845955000 hl, Mais 835820 000 hl,
Weijen 828615000 hl, Roggen 478597000 hl, Gerfte 291 144000 hl.
Bejiiglidy ded Haferd ftebt obenan Nordamevifa, dann folgt Rufland,
pievouf Deutichland und danady freich). Bier Finitel des RKdrner:
maid ftaummen aud dem norblicyen Amevita. Curopa Ffithrt jabrlich
etiva 22257000 hl fdrnermais aud Novdamerifa und 2543000 hl
aus Avgentinien ein. In England wird fehr viel Weizenbrod %cgrﬂm,
welded aus fremdem Weizen gebacten wurde. Ju Belgien bt o8
nicht biel beffer aus. Sehr groh ift bie Sunahme der !Bmmmumm:
in Yrgentinien. G8 ijt faum ein Dubend Sn?« ber, Dab Diel
frudytbare Land nidyt einmal feinen eigenen Bedari an Weizen Hevvors
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