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Lhiere Bierbei nod) fo viel Bewuftiein, daf fie ihren Hecen erfennen unb
feinem Buruf fofgen: 3umeilen aber verjdhonen fie aud) ihn nidt. g) Bei
mandpen tollen Hunden findet fich bald gleid) beim Eintritt der Krant-
Beit, bald im weitcren BVerlaufe defelben. eine lahmungsartige Cridylafjung
ber Rawmusteln ein, und infolge Hiervon Bangt der Unterfiefer ehwas
Herab und bas Maul fteht etwad offen, body rien audy bdicje Hunbde
von Reit gu eit nod) beifen. h) Alle tollen Hunde magern in furer
Beit jer ab, fie befommen triibe Augen und fruppige Haave; fie werdern
nad) etva 5—6 Tagen alimdflid) jhwicher im Krewse, julest im Hinter:
theile geldgmt und fpitefiens mady 8—9 Tagen erfolgt ber Tod. (5 er-

icbt fiy Diecnadh, bafy bad Grfenmen ber Huubdwuth nidht immer leidht
P{! G5 ift baber jebem Vefiper eines Hundes dringend anzurathen, daf
g, fobald an bem Hunbde irgend weldyz Abeidjuugen feined gewdhulichen

uftanded oder Verhaltend bemerfbar werden , fleunigit einen Thievarst
au Ratbe ziche.
++ MWovon uibven fid die Natur- uud wovon die Kultur:
tovpfen? Fiitterungsverfudge in ebezjo groper Zapl, als Darmfanal:
unterfuungen Gaben bis jur Gvideny nadgewiefen, daf fidh alle Cypriz
niben im Naturzuftande von ber gefammten Wajjerfauna bis yum Plancton,
. §. dev Wicrofauna und von gewiffen loderzelligen Wafferpflanen ndjren.
Qm Kulturzujtande alfo ald Teidtarpfen eralten fie von bem ihnen
Deftens gufagenden naturgemdfen Futter eben nur jo viel ober jo wenig,
al3 ber Teid) bavon producirt. Jebenfalld gu wenig, fofern dber Teidhwiith
an fie bie Anjorberung bed rafden Wadyfens, Feift: und Fettwerdens jtellt.
Unb woburd) evfept der Beutige RKarpfengiichter bas fehlende Jahrungs
quantum? 9ntwort: Durd) Wirthjgajtd- und Jndujtvieabfille von
fehr gweifelhajtem Nahrwerthe, wenn aud) gumeift in grofen Quantitd:
Dejjenungeadhtet fordert er, geftiipt auj de leteren Wmftand, dodh f
eine grofje Fle cobultion. Nidht bie Duantitdt, fondern nur die T
tiit bes Fijdhfutters gavantirt fiir eine jufriebenfellende Fijchernte.
cuigne!”  Jebem ba3 Seine, nidt dem Kavpfen Sdveinefutter und
vice versa. Gifolgt bie Fifdlitterung nod ben erprobien und bewdhrten
vationellen Pringipien, dann bdarj der Bitdhter Erjolge evwarten, nidt aber,
fo tange ev ficg und feine Fijge und durdy fie fich feldft betviigt.

Unfer Haus- und Jimmergaren.

** WMeplthon bei Gurlen. In den Mijibeeten entjleht bev Mehl-
thau in ber Megel Fei ungeniigender Vebenwdrme odber durd) Legieien
mit faltem Wofler. Man fann dem Uebel am beften badurch ftevern,
bafg man bie befallencn Theile mit Seijenwaffer abwijdt, dem man ctwas
Sdywefel: Blumen durd) Koden der Mifdung beigefest hat.  JIm freien
fanbe, wo ber Mellthau gewdhnlich eine Folge naflalter Witterung ift,
hilit juweilen bas Vegiefen der Pflange mit einer Abfodjung der Vldtter
bes Hollunderfirandyes, der man etwad Schwefelpulver jujett.
Behaden und Vehinjeln und guweilen ein Guf von fliifjigem
teagt jebr viel jur Gejunbdheit und Krdjtigung der Pilangen bei.

** @deltoeify su troduem, um bie Sterne yur Ausimitdung von
Briejbogen, Bifiten= odber Gratulationsfarten gu benugen, ijt ywar feine
Sunft, gelingt aber dody felten nad) Wunfdh, weil man 8 aus Unfennt:
nify gewdhniidh falfdh anjtellt. — Geprept, gleidy den fiiv dbas Hevbarium
bejtimmten Pilangen, verlieren bie bl ihre gamge 9
werden grau und unanjehnlig. Um bie Sterne in ihrev urfpringlichen
Form nnd vein weifien Farbe gu erhalten, boprt man burd) ein  Brett
oder recht ftavfe Kartorpappe eine Angal Lddjer und ftedt die frifd) ab-
gefdnittenen Gbelweif fiitheon mit ben  Stengeln hindurd), fo daj bie
Sterne flad) auf bem e liegen. Mittelft Pincette ober zwei jpigen
Stibdjen werben bie Vidtier in bie rihtige Lage gebradt, vorfidhtig mit
Watte bedectt und alddann mit trodenem Sanbde jorgfdltig unbd gleidh-
mafig fiberfiebt. 7—8 Mili-eter geniigen, um die Watte allen Ler:
tiefungen der Bliithen feft angulesen. So fellt man bad Brett an ein
fonniges Fenfter oder iné Frsie an bie Sonne, in fed)3 bis adt Tagen
ift alles geniigend trode:.

** Den Gurlen PL g maden. Die Aufenfeiten der Gurfenbeete
werden vielfjach mit Kopfialat und Frithloflvabt bepflangt, weld leiiere
ihren Grva ben, bevor bie Gusfenpflangen jur Entwidelung gefar
Die Grfe fidh nun wob! in ibrer erflen Jugend joldge Nadhba
gefallen, fpater aber find ihr biefe yumider wnd e wird jelten was Rechtes
aus ihr, wen
Dbieje mdglichit bald entfernt werber miiffen.

ienenwirthfdaftlides.

? @infinj; dev IMittelwdnde anj das Lelen der Kinigin.
Beim audjdlicfilichen Gebraudge ber Mittelwdnde bemerfte idh, fo jhreidt
einer unjever bei meinen Vdlfern Haufg Weifcllofigleit, was miv
Hejonders bei Stdden mit einjdhrigen, gut entwid lten und titdhtige
Kdwiginnen auffiel. A3 i) bie Urfacdye diefer Cricheinu Tenf
unb Beobadhtung u erforfdyen fudite, bemerfte ich, daf g
Drohnemvabe fuche. I fdyob eine foldhe Wabe in ben Stod cin, weldyc
bie Konigin alfogleic) beftijtete. Nun theilte ich meinen Vienenjtand in
swei Theile. Jn der einen Hilite bemupte iy ganze Mittelwinde und
rbeiterwoaben, in ber jweiten Hilfte aber Wabenanjige und Drohuen-
waben. Die Wirtung geigte fig bald; in ber erjten Hilite war die Sterd:
Tidfeit der Rbnigimmen um 5 Theile grofer als in der pweiten Halfte.
Die Lage ber Drofnencier ift ein medanifer Vorgang, bie Lage der be:
frudteten Gier gefdhieht weit Abficht burd Mirthitigeit des Samen:

Calat ober Roblvabi au Jange fichen bleiben, weshalb -
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fteve qu reinig fodhit man von fe und etwas Soba glatte
bi auf bie Letne (Seil) in ein nidht ju tiefes Wajd-
ljiunbe reibt man bdie Ceime wit einem wollenen
i enlange ab, nimmt nodimals veines Seifen-
und fpitlt fie t in flavem, warmem Wajjer aus. Wenn man
groften , ftanbjreien Maum Hat. fpannt man die Leine davin aus,
fie fchnell trodnet. Jn Grmangehung folchen Raumes widelt
Leine um cin BVrett glatt und gleichmdfig auj und ftellt fie an
fen ober in die Sonne.
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Mativnelle Chitweviverthung” oon B.¢. fiihn-
erlag, |dheint, wenn ¢5 bdlt, was dber hnge:
verpricht, wovan nicht gezweifelt werden fam, von gud
)t onur fite jeben Obijtziichter, fonbern audy fiiv bie

Obites au jein.

Beidelbeervwein

, tithlendbes Getvint, jowic Stadel: und Johannisbeerwein
rlnmlcbn gavantict _nmmrrin .
Trebstein, Beerenwcinfelterei, Gutenberg,

— Proben ftehen frei ju Dienjten. -—

©red unb Berlag von B, Rutidbad. — Beranti. ebalteur Hugo Kuaad, beibe in Halle a. &,

L b, o, e S B

o U Ly e N e

ooz v R R T

R R e U RS e

M

Gratis:Beilage

,Oeueral-Anseiger fiiv Halle und den Laalhreis.

Jr. 28

Halle a. &., den 10. Juli 1897,

Die englifdjen Lutterviiben oder Turnips

jimd ein wahrer Segen fiir die Landwvivthjdaft, denn an
benjclben Haben wir fitr bden Herbjt und einen Theil bed
Winters, allwo fid) ein gewifier Gritnfuttermangel einjtellt,
e Jutterpflanze, die wmie verfagt. Ueberlegenden Lanbd-
wirthen Dhaben bie englifchen Futterrvitben in dew Futter
elend Ded porvergangenen Jahred umjdhasbare Dienjte ges
leifiet. Die Hauptjadhe ift die, daf. man fid) frijden,
ehten Samen Dbeidyafit und folden von Jumi bid Augujt
anf bie lceven Felder, Stoppeln und Gemiifebeete fdet. Allda
entwidelt fie fid) in 5—6 LWodhen 3u fugelrimden, 5—8 Kilo
jdhweven enormen JRitben, mit meterhohem, fetten, baujdhigen
Blitierwerf. Da giebt 8 reidhe Crnten fi's BVieh und
firge, Ddie Mildy, bie aromatijdjjte Butter und ein wad2-
gelbes Sdialz, e3 fiillen fidy dic Topfe und Fdfjer fitr den
Binter und wer eimnal mit diefen Ritben BVerjudie madhte,
bat ¢& nod) wic Devent. Jum Ginmaden und Ginjduern
jind Dbiefelben bie Defien, man hat der Winter hindurd) ein
fehr Dbeliebted, gefunbed Gericht, das Nitbenfrant, eine all-
beliebte Bufpeife zu Hanumel- und Scweinefleijd). Die
jitgen Jtitben gefod)t, geben cime billige, fehr gejunde, er=
wdvmende Nabrung bet falter Winterzeit fitr Sinder und
Grivachiene. Die maffenhaften Bldtter werben, wenn man
fie uicht frijeh verbraucht, getvodmet ober in grofe Fdffer
ober Gruben feit eingelegt, jchidteweife mit Salz bejtrent,
feft Deihwert, und jo Balten fie fich frifch) den ganzen Winter,
fo dag man reidylide Nahrung hat in futterarmer Jeit.
Gie uiifen den Boden nicdht aus, wie die Nunfelvitben, ins
dem fie mur Wafjer aufjaugen, daber auch Wafferriiben ge-
nannt.  Die Landivirthe feben alfo, weld) groke Vortheile
durd) Anbau von Turnips geboten find. Gin qanz frijdher
Smport englifdher Futterritben ift divett vor Kurzem aud
Sdyottland an die Prattiid: Gartenbau-Gejelljhaft in Bayern
g Frauendorf (Poft Bilshofen) eingelanfen, vou wo jeded
Quantum Lurnipd begogen werben faun.

Genannte  Gefellidaft licfert 1/, Rilo echten, frijden
Samen zu 2,50 Mart, 5 §ilo 20 Marf, 100 Gramm u
Berfudyen 80 Pig.

A18 die haltbarfte Sorte wird Turnipsd Grey stone
(grauer Stein) ancrfannt. Sie hat eine graulidhe Scale,
jehr milbes, weifed Fleijd, halt fih bis zum Fithjahe
frijd) und ift folojjal ertragreidy; davon fojtet /g Rilo 3 ME.,
100 Gramm 80 Pfg.

Weike Sdwanen-Gler Turnips, fehr fdon geformt,
fdyueeiveifs, 5—8 Rilo fdwere, enorme RNitben 1/p kg 3 ML.,
100 g 70 Bf[g.

Garters Glephanten-Turnips, ungeheuer grof, gelbileifdig,

walzenfdrmig, fursbldtirig, die fipefte Sorte, 1/p kg 4 M.,
100 ¢ 1 M.

Nicverbayrijdhe, rothlipfige, runde, weife Herbfiriiben
(Brachritben) belicbtefte Sorte, fehr fiifie und die reichiten
Guuten gebend /o §tilo 1, 5 §ilo 8 Marf.

Mandpe Qandiwirthe fden feine Turnipfe, fondern bauen
mit YBorliebe unfere altbewdhrten Bamberger ganz langem
rothtopfigen Herbftviiben, die fogenannten ,Horner”. Diefe
Corte ijt die ertragreichfte und grofte Sorte aller Herb
vitben und famn fidhg mit den englijhen Futterriiben wobhl
meffen.  Denn bier find Ritben mit 5, 6 bis 8 Rfd. nihtd
Seltenesd. Die Nitbe hat die Form eined grofen Odfen=
Hornes, baber ifr Name.

Wir Dbitten, mit bdicfer empfehlendwertheften fdroeren
Brad): und Stoppelriibe grofe Berfudje 3u madjen, bie
ganj gewif brillant ansfallen werben. Wiv liefern frijden
Samen /g Kilo 80 Bfg., 5 Kilo 7 Mark.

Hanswivthldaftlides.

Der Monat Juli bringt der Hausfrau fiir Riidhe und
Haushalt:

Gemitfe: Artijhoden, Bafilitum, Blumenfohl, Bohnen
(fogenannte grofe Puffbohuen), Bohnen (griine), Chalottem,
Ghampignonsd, Gsdragon, Gurfen, Kartofieln (neue), Kuobs
laudy, Koblrabi, Ropfialat, Rerbel, Lattidy, Mangold, Wihren,
(Garotten), Peterfilie, Nhabarber, Sanerampfer, Sdoten
(griine Grbfen), Biwiebeln (neue).

Fritdyte: Aprifofen, Brombeeren, Grdbeeren, Heidelb
Himbeeren, Johannidbeeren, Qirfdhen, Sommerbirnen, Sm
beeren, Tomaten, japanijde Weinbeeve.




Fleijdg: Odfens, RKalb:, Hammel- und Scyweinefieticy,
@efliigel: Gnte (funge), Gand ggg:), ihndjen,
unger), k

Wild: Frifdling, Hirfd, anindgm, Rehbod.
Wildgeflitgel: finen, Wilbenten, Wildbtauben.
Fifde und Sdalthiere: Aal, Barfd), Forcle,
@Grunbdeln, t, ering (frifd gefalzen, die exften holldndifden),
gnm, arauidye, fen, Strebje, [adhs, Lady3forelle,
trele, Edildirite, Seyleie, Seezunge, Stor, Thunfijd.
Ginmaden: Man halbire und entfteine die Apritofen
uud lege fie in bie Biidfen, fodje bamn fiir jebe 1 Riter
Baltende Biidhfe 1/, Kilo Juder in 11/, Glad Waffer 3/, Liter)
mur fo lange, big -5 abgejhdumt ift, und fitlle damit die
Bitdhjen bi6 einen ftarten Strohhalm breit bom Ranbe, lafje
dihen uud in einem Reffel mit fodendem Waffer, weldjed
v Dbie fen gehen nmf, 15 Minuten lang fodjen und
im MWaffer erfalten. Died gang audgezeidhuete Cingemadite
wird meiftend ald fompot gegeben, fanu aber audy su Torten
mnd Suden wie frifde dite Denutt werden und ift, wie
man_von bielen Sranfentodrvterinnen gehdrt, befonders eine
poriiglidye, Deilfame Grquidung fiir Srante, balt fidy anch
jobrelang, jebod) wenn bie Budje gedffnet worden, micht
mrr, ald jebeS andere fompot. — Die anberen Fritdyte
ent wachy befannten Methoben eingefodst.

Der Speifegettel bringt

mcge Deringe mit newen Rarfoffeln: Wemn
bie Deringe gan neu, von den allererfien find, fo werden
?t nidyt s%cma[d)en, fondern man 3ieht ihnen die Haut ab,
dmeidet Stopf und Schiweif weg und fpaltet fie der Lénge
nad), twobei man bie Riidgraten ausldf. Damu legt man
bie Heringe wieber sufanimen, theilt fie quer durd) in Stiidden
und fept Sopf und Schweif aud) wieder baran, ridytet fie auf
einer Heinen, Iingliden Sdiiffel an, garnirt fie mit Peter-
filienftrdufdjen umd reicht in Salzwafjer abgefodjte, nene
SRartoffeln, die befanntlidy nicgt gefdhdlt, fonbern nur ab-
gddpbt werben bitrfen, und Sprigbutter dagu, welde man

ereifet, indem man febr_frifdhe Butter durd) ein Sprig-
W"J’; ober einen Seier Dergformig iber Trauben-

Griinforn-Suppe: Man gebe von Sritnforn-Mehl
(fogenann‘er Gytraft, bejonber3 aus ber Snorrjdyen Fabril
in Qeilbro.m am Nedar gu empfehlen) einen GRIBfel fitr
fe 8/5 bis 1/, Riter fodjende Fleijch- ober Fleifdertraftbriihe
und laffe 20 i3 15 Minuten lang fodjen. Jiehe die Suppe
por bewr Anridhten mit jwei Gidottern und einem GRIGffel
jaurem Rahm auf da3 Liter ab und giefe fie iiber in Butter
g'imdt Weifbrobwiirfel oder, je nad) Saifon, iiber Spargel-

iden, Blumentohlrodden, junge Mohren, Perlzwiebelden,
Selleviewiisfelden — wad man gerabe hat ober liebt — in
gefalzenen Taffer abgefodyt.

Gurten-Gemitfe mit Rindfleifd-Rollden:
Man nehme die Gurlen wie zu Salat, fddale fie vom der
Gpise nadj dem Stiele su und {djneide fie der Quer nady
iu fingerdide Scheiben, dampfe fie in vedt frifder, heifer
Bufter weid) und fiige Salz (nad) Belieben aud) etwad
weiien Pfeffer), Citronenfaft nud fo viel gute Vowillon
Biwgn, baf fie nur eben faftig find. — Sehr gut und be-
fonderd fehr gefunb. — :

Rindfleifdh-Rollden: Man jdhueide ausd feijchigem
Rinbdfleijd Scheiben wie su Beeffreatd, nur etwad groper,
flopfe fie und Deftrene fie mit gehadtem Sped und wiebel,
ettwad geriebenem MWeifbrod und Gewiirz, rolle fie anf, wm=
Binde fie mit cinem Fadem und brate fie in HeiBer Butter,
unter Bugicfen von ein wenig Bouillon ober and) nur
heifiem Waffer.

Gedimpfte Guten: Man reibe fie mit Saly, Peffer
b Gemwiirsnelten ein, ftede einige Gitronenfdheiben und ein
Lorbeerblatt hinein und lege fie cin paar Tage tang in Eifig.
¢ bann Butter in einer Gafferole, dimpfe fie auf beiden
gelb, giehe einen Theil der Butter ab und 1/, Biter
Fleifdbritbe und etwas pow bem Gffig, in dem fle gelegen,
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baran, unbd laffe fie fo bimpfen. Hade ingwijdjen die Lebern,
bas Flcijdige der WMiigen, eine Siwiebel und ein Stitdden
©ped, rofte einen Chldfel %cftoﬁmeg Weifbrod und balb
fo viel Mehl in Batter gelb, dampfe dasd Gehadte bdarin,
thue e8 au die Gnten und dbampfe fie darauf, bi3 fie gar
find. — Gbenjo Wildbenten.

Weinbeer-Pudding: Man gebe 2 Liter redht reife
TWeinbeeren in einen Topf, felse diefen in einen mit fiebendem
affer, und diinfte fie fo eine Stunde lang. Breffe fie dann
Durd) eine Serviette und bringe dann ben Saft mit 1/, Liter
Rothvein, 250 Gramm Buder, an dbem die Sdhale einer
@itrone abgerieben worben, dem Saft der Citrone und cinem
Stiidden Bimmet wieder su Feuer und rithre, wemn 3 zu
todjen beginnt, 250 Gramm in etiwad Rothwein aufgeldftes
Rartoffelmedl und eine Prife Sals hinein, laffe die Maffe
unter Dbeftandigem Rithren gut durdfoden und mijde als-
Damn 1/, Liter ftart eingeguderte Beeren barunter, fiille €3
in eine mit Waffer napgemadyte Form, ftitcze jedoch erft
nad) einigen Stunden und reidhe folgende Vanille-Sance
bagn. Man laffe 1o Liter Mild mit 125 Gramm Juder
und einer halben Stange Banille anffoden und ftelle e zu-
gedectt bei Selte. Vervithre danm einen DHalben ERibffel
feines Mehl mit etwad falter Mild) und fhlage ein Gidotter
bazu, verviihre aud) dieg, giege nacd) und nad) die Vanille:
mild) hinein, rithre bdie Sauce auf gelinbem Feuer, bid fie
auffodjen will, und gebe fie vedht falt.

Berliner Torte: Pan rithre 250 Gramm Butter,
fdaumig gevithrt, mit fedhd Hart gefodjten Eidottern, 250
Gramm Juder ind 125 Gramm abgezogenen, fein geriebenen
Mandeln und menge dann 250 Gramm Mehl, bden Saft
ciner halben Gitrone und ein Gi bdarunter, volle ben Teig
aud und bade ihn in einer Tortenform, fann die Torte aud
mit Gelce ober Marmelabe belegen und aud einem Theil
bed Teiged ein Gitter daritber madyen.

Trauben aus Kirfden: VMan nehme einen grofen,
nidyt 3u fpibigen Tridter umd fiille ihn gan mit Rirfden,
bidyt an einander gelegt und die Stiele nady innen verjdyrintt,
um beffer u Dalten, nach auBen aber nicdht fidytbar. Belege
dann einen Teller ober eine Sciiffel mit Traubenblitterm,
ftiirze die Rirjdjen vorfiditig Harauf und fiede oben eine
fleive Weintante hinein. Befonbers bibjh madyt 5 fidh,
wenn man mehrere folder Trauben auf eine Sdiiffel thut,
jebe pon einer anderen Sorte Rirjdjen, jhivarze, rothe, gelbe.

Seldnger fe lieber: Man Inete /2 Rilo Mehl, 1/,
Qilo Buder, 1/, Kilo Butter unbd etwad Jinmet und Gewiirz
nelfen gut untereinander und fmm, wenn dber Teig dielleidt
nidt gnt gujammenbatten follte, nodh einen Eploffel Waffer
bazn nehmen. NRolle ihn nun aud, fede mit einem Wein-
glag fleine Qudhen daraus und Dade fie fdhon gelb. — Sebr
qut und friftig und Dalten fid eiw ganged Jabr.

Adierban und Jorfwirthfdaft.

[ MWenn der Flahs in der Reife fjoweit vovgeidritten o
dafi er anfingt, bad Laub ju verlieren und ber Stengel eine gelbe Farbe
befommt, jedod) nodh frifch ift, aud) die Samen anfangen fidh su brdunen,
fo fann mit dem Faufen des Fad)jed begonnen werden. Ein Nadjreifen
be8 Samend findet nod) Hinreidhend in ben Kapellen flatt; su troden ges
reijter Flachs wiirhe eine fprdde Fajer von geringerem Werthe Haben.
Der geraufte Fladhs wird nidyt breit, fondern ,in Handrollen gefdlofjen”
auf den Ader gelegt. Anj iefe Weife bleibt der Flachs in der Sonne fo
lange liegen, bis er bevartig fteif geworden iff, bap er dasd Rapellen e
mbgliht. Wihrend Regenmetter ober im Thou vermeide man auf alle
Falle baz Raufen bes Flad)fed; eimedtheils wiirbe ber Stengel getnidt,
anbrentheifd unnbthiger Boben bavan Haften bleiben.

[} Tas K der it 1. Dad_ gef Blati:

Be witd burd) RKupjerbejprengung dider und frdjtiger. 2. Dex
mrwbpﬂgzbuh idgeint grifer au werden. 3. Die Affinilationsfihigleit,
fpeciell bie Sirfebilbung in ben Shlorophyifrnern wird bemerfbar grofer.
4, Die Tranfpiration wird nadfaltig fidrfer. 5 Die Lebensdauer ber
Blitter witd verlingert. 6. Der Knollencrivag und bie Starfebildung in
ben Kmollen wird gejtergert.  Damit ift aud) filr bie Kartoffelpflange dev
giinflige Ginfluf bes Kupferd einmanbfrei erwiefen.

0 a8 Bejte Anb dds fiix einen Hder

eine Hadfrudyt, und gwar in lehmigem Sandboden: bie Kartoffel.
Boben wird vorber gut, aber midht alljutie gepfliigt Die Wursel:

ritdftdnbe bev Queden jhlagen wieder aus; mdglichfi “bei tvodenem Wetter
milffen baber bie Ravtoffeln oft mieberholt behadt werden, damit jene
Burelviidftande nad) oben fommen und verdorven. Wird biefe Arbeit
cinen Sonuner Bindurd) redht gewiffenhaft gemadit, jo ift im ndcdften
Jahr ber Boden fiir Getreidebau wieder braudybar.

] Der hervovvagendite Tiefwuvzler ift die bloue Lupine.
Gie pringt in Der gleidjen WachSthumszeit um 5 b3 10 cm tiefer als
die mweifie und wm 10 bi3 15 cm tiefer al8 bie gelbe Lupine in ben Unter-
grunb, und bev Kndlchenbefay ift ebenfalld ber fiavtite unter diefen drei

i ten; babei ift bie irbijdh i g gum mindeften nidt
gevinger al biejenige ber beiden anberen Arten. Sie liefert bemnady bie
bejten Refultate bei Dem Anbau gur Griindiingung.

] Das 3u theure Saujen von Aedern ifi die Hiufigfte Urjade
de3 Riidgangs und Ruind wnferer Bauernfamilien. Niemals fann Der
Baer eined jolden Befipes froh merben; wie ein Alp loflen Kapital und
riidfidnbige Binjen auj bemijelben, wadjjen von Jahr ju Jabr an, und
wenn fidy eine Generation mit einem joldjen Ader Herumgeplagt Hat,
iibernimmt in bie ndchite Generation nidyt ald Erbititd, fondern ald
Grbungliid, deffen fie fidh am beften fo bald wie moglich mit Schaden
entlebigt, damit €8 nid)t im Swangswege unter den Hammer fommt.

[] Sumjtdiinger. Dap man durdy bie richtige Anwenbdung des Kunit=
diingers bie Grivdge und bamit aud) bie Ginnahmen vermehren Famn,
ftebt bombenfeft. Aber leider merben dabei viel Mifgriffe gemadt. Man
qicht P faure, wo viefleicht genug im Boben vorhanden war und
off und Kali fehlte und umgefehrt. Feblen alle drei Nifhr=
ftoffe, und fie werben nidht in bem rvidjtigen Verhaltnif gegeben, jo Hat
bas aud) feine Muden. Jft fein Humus im Boden, fo fann ber Kunit-
bitnger nicht verarbeitet werden, und bas Geld bafitr ift bann weggeworfen.
Sie fehen alfo, liehwerther Sevatter, bah die Sadje erlernt fein will.
Wenn Sie nun befiivchten, baf eine fidrfere Produftion nod billigere
Preife jur Folge Haben miifie, o ift bad, lieber Gevatter, nad) meiner
unmafgeblidhen Anficht recht fonderbar von Jhnen. CEhenfo fonnten Sie
bann aber aud) jagen: ,Cinen neuen Anjug faufe iy nidht, weil idh da-
purd) die Seugpreije vertheuern fonntel” Sie diirfen dbann aud) feinen
Objtbawm pflangen und miifiten fih [Hlieplich ein Verbienft um basd
Wohl ber Landwirthe ermerben, wenn Sie Jhren Uder unbenupt liegen
liegen. Nein, Gevatter, fo ift die Sadhe dbenn bodh nidht! I rvathe
Shnen, moglicdhft auf eine flarfe Produftion bedbadht zu fein; benn jebens
falls wird ¢8 Jhnen lieber jein, wenn Sie 50 Wifpel Getreide verfaufen
fonnen, al8 wenn e8 nur halb fo viel werden. An eine Ueberproduftion
ift vorldufig nod) nicht au benfen. Deutjdhland produgirt nidyt anndhernd
fo viel Getreide, al3 im Lande gebraudyt wird; fo zahlt €8 allein jahrlidy
nody 70 Millionen Marf fiir aud dem Ausland bezogene Braugerite.

[] Auban von Lugevme. Der Ader muf zum Anbau von Lugern®
beforibers brei Bebingungen erfiillen; er muf einmal frei fein von flauen=
der Niiffe, einen geniigenden Gehalt an Kalf aud) in den tieferen Schichten
befien und endiid) Phosphorfaure und Kali in groferen Mengen ent=
Balten. Man fiet bie Lugerne in einer Stirfe von 30—40 Kilo pro
Hettar al3 Unterfrudit in Gerfte ober Hafer, weldpe nad) gediingter Had=
frucht folgen, ber Acder muf unfrautfrei fein; er wird vor Winter tief
gepflitgt und am Beginn bed Friibjahrs eine reihlihe Diingung mit
Thomasmehl und Kainit gegeben. Solite ber Voben nidht von Natur
febe reidh an Kall jein, fo ijt im Fribjahr mit 100 bis 140 Gentner pro
Heltar ju falfen. Dabei ift ju_beachten, baf bev Kall ziemlid) tief unter=
%:bratbt werben fann.  Bur Saat ift ber Ader redit fein juzubereiten.
Die Luzerne fdet man gan; aulegt breitwiirfig auf ben gewalzten Ader
unb eggt fie mit gany leichter Egge ein.

[} Griindiingung in die Stoppel. lnter einem Klima, basd fih
durd) langen, fenchten’ unb das Wadysthum begiinfligenden Herbit aus:
sicinet, ijt e3 oft angebracht, die Roggenftoppel im Juli flad) umzus
bredhen wund Lupinen jur Griimdiingung eingujden, am beften mit ber
Drillmafdyine und ein nicht au geringes Ausfaatquantum.  Empiehlens=
werth) ift dazu eine veidlidhe Diingung mit Kainit und Thomasjdlade.
fuf Boven, auf weldhen die Lupinen nidjt gebeiben wollen, tritt an ihre
Stelle ein Gemenge don Grbjen, Widen, Bohnen und ein wenig Hafer.
@3 ift jebod) gu bemerfem, daf biefe Art ber Griindiingung Ausfidyt auf
Grfolg nur in Gegenben Bat, bie fi) eined giinftigen Herbftes erfrenen.
Die Griindiingung it nody vor Winter unterzupfliigen und giebt einen

idyen Ader fiix Kartoffeln und ii

Sleinere Wittheilungen.

§ Nm Seimproben vovunehmen, joll man, wie Herr Melody in dem
L Oeft. Landw. Wodjenblatt” mittheilt, fich eine entjprechende Menge reinen,
jeinen Fluffanbes, weldjen man nod) auj einer Ofenplatte ausglithen 1dft,
wafden. Oen fo vorgeridteten Sand bringe man in einen fladen Teller
und ndffe ihn mit Waffer, welded mit einem Progent fonjentrirter Salzs
jaure verfet ift. ©er Sand bdarf aber nidt ju naf fein. Nun bringe
man ecine beflimmte nzahl ber gu priifenden Samen anmj den Sand,
pritdfe biefe feft ein und bedede das Gange mit einer Gladjdeibe und ftelle
Den Teller an einen warmen Ort. Sdon in gwei bis drei Tagen wird
die Seimung beginnen, und €8 ift ein Leidjted, dad Keimfahigleitsprozent
fefiguftellen.

§ Mnterideidung von Shmicdectjen, Gufeifen und Stapl
Man ftellt auf dem au priijenden Gegenftand durdh Feilen ein blanfe
Flade her und bringt aldbann einen Tropfen fony. Salpeterfiure darauf,
18§t legteren einige Winuten auf das Metall einwicten, wijdht ihn wicder
fort md fpitlt mit Waffer ab. Bei Schmicbecijen eigt fih damm ein
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weiflidj-ajdgrauer, bei Stahl ein bréunlid:-jdwarzer und bei Gufeijen
ein tiej-fchwarzer, beutlic) wahrnehmbarer Fled, fo baf man ouf biefe
Weife leicht bie verfchied ifenp i fanu; aud) ges
ftattet biefe Art ber Unterjucdhung gu erfennen, ob ein Gegenfland vom
Gifen mit Stahl angejdjeifit ift und wie weit fid) die Anjdyweifung
erfiredt. Die Farbung bes Fleded beruht auf ber Ausidjeidbung einer
grofeven ober fleineren Me-nge fein vertheilten Kohlenfloffes, von bems
Gupeijen etwa 3 pCt. und Schmiedecifen 0,3 p&t. enthalt.

§ Die deutjde Secfijerei jeigt von Jahr au Jahr erohte Fangs
refultate und grofere Umfige. Ginen Mapflab bafiir geben die Jahres:
umjite, die auf den Fijhaultionen an ber Norbeefiifie feit ihrer Gins
vidytung exzielt wurben. In @ecftemiinbde betrug ber Umijat im Sabre
1888 nodj nidjt 200,000 Marf, im Jahre 1895 fdon 2!y Millionens
in Bremerhafen 189% niody nidt Mt 400,000 und 1895 nabeu Rack
800,000; in Altona 1387 ctwa Marf 50,000 und 1895 iiber 1
Mart; in Hamburg 1887 nicht gang Yo Mill. und 1895 uahesu 1ly
Millionen Marf. Die drei Fifdaultionen in Geeftemiinde, Altona und
Hamburg, weldye bereits 1888 bejtanden, hatten bdamals einen Umjap von
11), M. Mart, im Johre 1895 wer ifr Umja auf 5% Williones
Mart geftiegen, Hatte fid) aljo in biefer Beit mehr ald vervieviacit. Diefe
Vergrofierung bes Grwerbes ift in ber Hauptiade des beutjden Sees
fdjerei-Bereind unbd ber haft ii burd) bie t

Qd verbanfen.

§ Gtwas vom Spovgel. Der tigliGe Labrand) an Spargel im
ber hohen Spargel-Saifon (6.—i6. Juri) betrng rund 100 Gtr. Dex
Spargel langt al3 Gilgut in BVerlin an, wird von Groffindlern in brei
Gtdrfen fortit und an bie ilhantler in afi

weiter gegeben.
Bhier- und Gefliigelzudt.

++ Die Nabelgejdrwnlit bei Ritbern [Aft fidh, wenn fie redyeitig
Bemerft witd, in ben meijten Fallen mit Aenifatinfhur, welde mit der
8—10jachen Menge Waffer verdinnt, imverlidy taglich 2 bi3 3mal einen
Gfloffel voll der Verdiinnung und dufierlicy alle 2—3 Stunben in Form
von Aufjligen angewendet, leidht beheben. Findet bei mehr dufjerlicher
Geicymwulit Beveiterung ftatt, fo ift bie fronfe Stelle einmal am Tage mit

3 Waijer j tnb Dei dibelvi Giter nadjtrigs

lih mit gereinigter RKarboljdure auszupinjcin. 3ft dagegen bie Gejdhroulft
mefr innerlidh und von Grifje eined Hithnereied obder groger, fo giebt e8
feine anbere Hettung mebr al3 dad Schlatmeffer.

++ Grfennen der Tolwuth bei den Hunden. Nad langen Er=
fahrungen an ber Verliner Thierdrslichen Hodjjdhule bringt bdad bortiae
Polizei-Prafidi ie & 2ur allgemeinen Kenntn
1. Die Ioﬂfmnﬂﬁtir der Hunde fommt nidpt allein bei grofer Sonnens
Bite ober bei ftrenger Winterlilte vor, wie viele Yeute glauben,
fonbern fie entfteht in jeder Jabreszeit, und jwar entweder direft aud
Urfachen, weldhe man nod) micht fennt, ober durd) Anfleden vermittelft
e Biffed von tollen Hunbden. Auf die leiere Weife faun die Kranfheit
von einem tollen Hunde ju jeder Reit auf viele andere Hunbde itbertragen
werben. 2. Unviditigerweife glaubt man, baf Hunde mit fogenannten
Wolfstlauen, Himbinnen unbd fafivivie Hunde nicyt toll werben Fonnen,
bie Grfahrung lehrt aber, bafy aud) tiefe Thizre, im Falle fie von einem
wuthfranfen Hunbde gebifjen werben, richt gegen bie hierbei mdgliche An=
ftecdung gejdhitgst find. 3. fietjchen, ein fjebr f
bei ben in bie Wuthfranfheit verfallenen Menjdhen, fehit bei diejer Krants
Beit ber Hunbde fo gamlidh, daf man fogen fanm: ,fein toller Hund ift
wafjeriden.” Dev Durft ift gwar Dei vielen nur gering, aber alle
fefen und trinfen Waffer, Miid) und  andere Fliffigheiten und
cingelne  tolle  Hunde find fogar turd)d Waffer gejdmwonumen.
4. Die allgemeine Annahme, bdaf tolle Hruude Shaum vor bem Maule
Haben follen, ift gany unridjtig, denn bie meiften joldher Hunbe jehen um
pag Maul gan; fo ausd, wie geinude Sunde, und nur diejenigen vom
ihnen, benen die Raumusfein fo erjlefft jind, daf ihnen bas Manl offem
fteht, lafien etwas Speidyel ober Schle, aber micht Schaum aus dem
Maule flicgen. 5. Gbenjo ift 8 unridjtig, daf tolle Huube befdudig
gevabeaus laufen, und baf fie immwer den Sdymwan; gwijden die Hinters
beine gebogen Balten. Dagegen find ald bie wirlliden Merfmale der
Hundsrouth-Krantheit folgende ju betradyten: a) Die Hunbe eigen guerft
einte i g w ihrem gewoly inbem mande von ijuen
mehr fill, tvauvig ober verbricflich werden, mehr al3 jonjt fidh in dunfle
Crie fegen; anbcve bagegen fid) wehr uncubig, veizbar und gum Beifen
ober Fortlanfen ceweigt jeigen.  b) Biele wuthfranfe Hunde verlafien i
ben erjten Tagen ber Kranfheit bas Haud ihres Hevrn und laufen mehr
ober weniger weit havom, fie fehren aber banm, wenn fie nidyt hieran
gehinbert werben, nad) etwa 24—48 Stunbden wicder urild. ¢) Die
meiften diefer Hunbe verlieren fdhon in ben erften 2 Tagen der Kvantheit
ben Appetit ju bem gewdhnlidhen Futter, aber fie verjluden von Beit ju
Beit andeve Dinge, welde nidyt als Nahrung dienen, wie 3. B. Erde,
Torf, Stroh, Holiftiidhen, Lappen wu. dergi. d) Alle tollen Hunbde igen
cine anbere Art bed Bellend; fie maden namlih widht mehrere vom
cinander getrennte Laute ober Sdlige bder Stumme, fonbern nue
einen Anjdlag und ziehen ben Ton etwas lang unbd in bdie Hihe. Diefe
Art bes Bellens ift ein Hauptfennzeidhen der Kranfheit. e) Mandje Hunbde
bellen febr viel, anbere jehr wenig; bei ben erfieren wird nad) und nady
bie Stimme Beijer. f) Fajt alle tollen Hunde dufern eine grofere Beifis
fucht al8 im gejunben Suftande. Diefelbe tritt gegen anbere Thieve ehes
unb mebr hervor, als gegen WMenjdyen, ift aber zuweilen fo grof, m
aud) felbft lebinfe (legenitanbe nidht verjidhont werben. Dody bepalten
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