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Thiere hierbei noch ſo viel Bewußtfein daß ſie ihren Herrn erkennen und
ſeinem Zuruf folgen zuweilen aber verſchonen ſie auch ihn nicht g Bei
manchen tollen Hunden findet fich bald gleich beim Eintritt der Krank
heit bald im weiteren Verlaufe derſelben eine lähmungsartige Erſchlaffung
der Kaumuskeln ein und infolge hiervon hängt der Unterkiefer etwas
herab und das Maul ſteht etwas offen doch können auch dieſe Hunde
von Zeit zu Zeit noch beißen Alle tollen Hunde magern in kurzer
Zeit ſehr ab ſie bekommen trübe Augen und ſtruppige Haare ſie werden
nach etwa 6 Tagen allmählich ſchwächer im Kreuze zuletzt im Hinter
theile gelähmt und ſpäteſtens nach 9 Tagen erfolgt der Tod Es er

iebt ſich hiernach daß das Erkennen der Hund3wuth nicht immer leichtſo Es iſt daher jedem Beſitzer eines Hundes dringend anzurathen daß
er ſobald an dem Hunde irgend welche Abseichungen ſeines gewöhnlichen
Zuſtandes oder Verhaltens bemerkbar werden ſchleunigſt einen Thierarzt
zu Rathe ziehe

4 Woron nähren ſich die Natur und wovon die Kultur
karpfen Fütterungsverſuche in ebezſo großer Zahl als Darmkanal
unterſuchungen haben bis zur Evidenz nachgewieſen daß ſich alle Cypri
niden im Naturzuſtande von der geſammten Waſſerfauna bis zum Plancton
d h der Microfaung und von gewiſſen lockerzelligen Waſſerpflanzen nähren
Jm Kulturzuſtande alſo als Teichkarpfen erhalten ſie von dem ihnen
beſtens zuſagenden naturgemäßen Futter eben nur ſo viel oder ſo wenig
als der Teich davon producirt Jedenfalls zu wenig ſofern der Teichwirth
an ſie die Anforderung des raſchen Wachſens Feiſt und Fettwerdens ſtellt
Und wodurch erſetzt der heutige Karpfenzüchter das fehlende Nahrungs
quantum Antwort Durch Wirthſchafts und Jnduſtrieabfälle von oft

Quantitätenſehr zweifelhaftem Nährwerthe wenn auch zumeiſt in großen Q
Deſſenungegchtet fordert er geſtützt auf den letzteren Umſtand doch ſtets
eine große Fleiſchproduktion Nicht die Quantität ſondern nur die Quali
tät des Fiſchfutters garantirt für eine zufriedenſtellende Fiſchernte Snum
eunigne Jedem das Seine nicht dem Karpfen Schrveinefutter und
vice versa Erfolgt die Fiſchfütterung nach den erprobten und bewährten
rationellen Prinzipien dann darf der Züchter Erfolge erwarten nicht aber
ſo lange er ſich und ſeine Fiſche und durch ſie ſich ſelbſt betrügt

Anſer Haus und Zimmergarten
Mehlthau bei Gurken Jn den Miſtbeeten entſteht der Mehl

thau in der Regel bei ungenügender Bodenwärme oder durch Begießen
mit kaltem Waſſer Man kann dem Uebel am beſten dadurch ſteuern
daß man die befallencn Theile mit Seifenwaſſer abwäſcht dem man etwas
Schwefel Blumen durch Kochen der Miſchung beigeſetzt hat Im freien
Lande wo der Mehlthau gewöhnlich eine Folge naßkalter Witterung iſt
hilft zuweilen das Begießen der Pflanze mit einer Abkochung der Blätter
des Hollunderſtrauches der man etwas Schwefelpulver zuſetzt Fleißiges
Behacken und Behäufeln und zuweilen ein Guß von flüſſigem Dünger
trägt ſehr viel zur Geſundheit und Kräftigung der Pflanzen bei

Edelwoeiß zu trocknen um die Sterne zur Ausſchmückung von
Briefbogen Viſiten oder Gratulationskarten zu benutzen iſt zwar keine
Kunſt gelingt aber doch ſelten nach Wunſch weil man es aus Unkennt
niß gewöhnlich falſch anſtellt Gepreßt gleich den für das Herbarium
beſtimmten Pſflanzen verlieren die Edelweißblüthen ihre ganze Schönheit
werden grau und unanſehnlich Um die Sterne in ihrer urſprünglichen
Form nnd rein weißen Farbe zu erhalten bohrt man durch ein Brett
oder recht ſtarke Kartonpappe eine Anzahl Löcher und ſteckt die friſch ab
geſchnittenen Edelweiß lüthen mit den Stengeln hindurch ſo daß die
Sterne flach auf dem ESreite liegen Mittelſt Pincette oder zwei ſpitzen
Stäbchen werden die Blätter in die richtige Lage gebracht vorſichtig mit
Watte bedeckt und alsdann mit trockenem Sande ſorgfältig und gleich
mäßig überſiebt 8 Millineter genügen um die Watte allen Ver
tiefungen der Blüthen feſt anzulezen So ſtellt man das Brett an ein
ſonniges Fenſter oder ins Freie an die Sonne in ſechs bis acht Tagen
iſt alles genügend trocken

Den Gurken Platz machen Die Außenſeiten der Gurkenbeete
werden vielfach mit Kopffalat und Frühkohlrabi bepflanzt welch letztere
ihren Ertrag geben bevor die Gurkenpflanzen zur Entwickelung gelangen
Die Gurke läßt ſich nun wohl in ibrer erſten Jugend ſolche Nachbarn
gefallen ſpäter aber ſind ihr dieſe zuwider und es wird ſelten was Rechtes
aus ihr wenn Salat oder Kohlrabi zu lange ſtehen bleiben weshalb
dieſe möglichſt bald entfernt werden müſſen

Wienenwirthſchaftliches

Einfluß der Mittelwände auf das Leben der Königin
Beim ausſchließlichen Gebrauche der Mittelwände bemerkte ich ſo ſchreibt
einer unſerer Leſer bei meinen Völkern häufig Weiſelloſigkeit was mir
beſonders bei Stöcken mit einjährigen gut entwickelten und tüchtigen
Königinnen auffiel Als ich die Urſache dieſer Erſcheinung durch Denken
und Beobachtung zu erforſchen ſuchte bemerkte ich daß die Königin eine
Drohnenwabe ſuche Jch ſchob eine ſolche Wabe in den Stock ein welche
die Königin allſogleich beſtiftete Nun theilte ich meinen Bienenſtand in
zwei Theile Jn der einen Hälfte benutzte ich ganze Mittelwände und
Arbeiterwaben in der zweiten Hälfte aber Wabenanſätze und Drohnen
waben Die Wirkung zeigte ſich bald in der erſten Hälfte war die Sterb
lichkeit der Königinnen um 5 Theile größer als in der zweiten Hälfte

Die Lage der Drohneneier iſt ein mechaniſcher Vorgang die Lage der be
fruchteten Eier geſchieht mit Abſicht durch Mitthätigkeit des Samen
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behälters Bei der Lage der befruchteten Eier ſtrengt ſich die Königin
an was bei der Lage der unbefruchteten Eier nur im geringen Grade
geſchieht Welche Lehre folgt aus dieſer Thatſache Wir können die
Mittelwände durch welche wir den Bienen vorſchreiben befehlen und auch
helfen benützen doch dürfen wir ſie nicht unmäßig gebrauchen

Rezept zu einem mouffſirenden Honigwein Man nimmt auf
10 Liter Waſſer ein Pfund guten Honig ſetzt dieſes aufs Feuer bis es
aufwallt dann wird es ſofort weggenommen und in ein hölzernes
offenes Gefäß gebracht damit es abkühlt Hierauf nimmt man einen
Eßlöffel voll weißer Hefe rührt dieſelbe mit etwas Honigwaſſer an und
vermiſcht es mit der Flüſſigkeit ſtellt dann die Miſchung über Nacht an
einen kühlen Ort ſchöpft am kommenden Morgen den Schaum ſorgfältig
ab und bringt dann den Wein in Flaſchen welche gut verkorkt und zu
gebunden werden da der Wein nach kurzer Zeit ſtark treibt Das Ge
fäß in welchem die Würze über Nacht geſtanden hat darf nicht gerüttelt
werden damit der Satz nicht aufſteigt und der Wein nicht trübe wird
Dagegen iſt es gut wenn der Wein vor dem Ausfüllen recht ſorgfältig
in ein anderes Gefäß umgeleert wird ſo daß die Hefe zurückbleibt
Nach ca 8 bis 12 Tagen ſoll der Wein getrunken werden er wird be
ſonders zur heißen Sommerzeit vorzüglich munden Da er nach 2 bis
3 Wochen nicht mehr ſo gut iſt ſo ſoll nie zuviel auf einmal bereitet
werden

Hauswirthſchaftliches
Eine neue Art Hefe Eine neue Art Hefe wird auf nachſtehende

Weiſe dargeſtellt Weizenkleie wie dieſelbe von der Beutelmaſchine der
Mühle kommt wird in einen warmen Raum von 24 Grad Reaumur
gebracht Hierauf wird dieſelbe mit ſo viel Waſſer von 24 30 Grad
Reaumur gemiſcht daß ein dicker Teig daraus entſteht welcher in ein
geſchloſſenes Gefäß gebracht wird Nach 24 Stunden iſt dieſer Weizen
kleieteig zur wirkſamen Hefe geworden zur Bier und Alkoholbildung
ſowie zur Brodbildung geneigt

Kalbshirn für Kranke Zeit der Bereitung 1 Stunde Vor
allen Dingen muß das Kalbshirn gut gewäſſert werden dann ſetzt man
es mit kaltem Waſſer auf läßt es darin heiß und ſteif werden kühlt es
in kaltem Waſſer ab und häntet es dann ſorgſam Es wird mehrere
Male leicht eingehackt dann mit Salz beſtreut und in zerlaſſener Butter
durchgeſchmort mit wenig Mehl beſtreut mit einigen Tropfen Citronenſaft
beträufelt und einigen Löffeln Fleiſchbrühe aus Liebig s Fleiſch Extract
begoſſen Jn 30 Minuten wird das Hirn gar fein worauf man noch
5 Gramm Fleiſch Pepton der Compagnie Liebig an die Sauce thut
Noch verdaulicher wird das Hirn wenn man es nach dem Häuten durch
ſtreicht und in Breiform dünſtet

4 Waſchleinen zu reinigen An friſch gewaſchener Wäſche bemerkt
man zuweilen gelbe oder graue Streifen Dieſelben rühren von den un
ſauber gewordenen Waſchleinen her auf welchen man die Wäſche trocknete
Um erſtere zu reinigen kocht man von Seife und etwas Soda eine glatte
Lauge und gießt dieſelbe auf die Leine Seil in ein nicht zu tiefes Waſch
faß Nach einer Viertelſtunde reibt man die Leine mit einem wollenen
Lappen kräftig in der Seifenlauge ab nimmt nochmals reines Seifen
waſſer und ſpült ſie zuletzt in klarem warmem Waſſer aus Wenn man
einen großen ſtaubfreien Raum hat ſpannt man die Leine darin aus
damit ſie ſchnell trocknet Jn Ermangelung eines ſolchen Raumes wickelt
man die Leine um ein Brett glatt und gleichmäßig auf und ſtellt ſie an
den Ofen oder in die Sonne

4 Stumpfe Meſſer kann man ſelbſt wieder ſcharf machen wenn
man die Schneide l Stunde in einer Löſung von 50 G Salzſäure in
1 Quart Waſſer liegen läßt dann leicht abtrocknet und nach einem halben
Tag ungefähr an einem Steine abzieht Die Säure ätzt die Oberfläche
der Klinge worauf nur ein Glätten nothwendig iſt da jene Aetzung den
Schleifſtein erſetzt

Büchermarkt
Der Obſtmarkt Poſtzeitungsliſte Nr 5403 Redaktion B L Kühn

Rixdorf Verlag F Cynamon Berlin zeigt in ſeiner Nummer 23 folgenden
Jnhalt 1 Jn eigner Sache und die Deutſche Weinzeitung eontra
Maltonwein 2 Schutz des Obſtbaumes und der Reben gegen Pilze
3 Aus meiner Praxis 4 Die Düngung der Obſtbäume mit Natur und
Kunſtdünger 5 Ueber die Beſtäubung der Birnblüthen Der Jnhalt
der vorliegenden Nummer iſt ein ſo vielſeitiger und eminent praktiſcher
daß wir gern Veranlaſſung nehmen das Blatt der Aufmerkſamkeit aller
Intereſſenten zu empfehlen

Das angezeigte Werk Rationelle Obſtverwerthung von B L Kühn
Rixdorf F Cynamons Verlag ſcheint wenn es hält was der Aushänge
bogen verſpricht woran nicht gezweifelt werden kann von größter Wichtig
keit nicht nur für jeden Obſtzüchter ſondern auch für die Verwerthung
des Obſtes zu ſein

Heisdelbeerwein
geſündeſtes kühlendes Getränk ſowie Stachel und Johannisbeerwein

empfiehlt garantirt naturrein

W Trebstein Beerenweinkelterei Gutenberg
Proben ſtehen frei zu Dienſten
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General Anzeiger für Halle und den Snalkreis
Nr 28 Halle a den 10 Juli 1897

Die engliſchen Futterrüben oder Turnips
ſind ein wahrer Segen für die Landwirthſchaft denn an
denſelben haben wir für den Herbſt und einen Theil des
Winters allwo ſich ein gewiſſer Grünfuttermangel einſtellt
eine Futterpflanze die nie verſagt Ueberlegenden Land
wirthen haben die engliſchen Futterrüben in dem Futter
elend des vorvergangenen Jahres unſchätzbare Dienſte ge
leiſtet Die Hauptſache iſt die daß man ſich friſchen
echten Samen beſchafft und ſolchen von Juni bis Auguſt
auf die leeren Felder Stoppeln und Gemüſebeete ſäet Allda
entwickelt ſie ſich in 6 Wochen zu kugelrunden 8 Kilo
ſchweren enormen Rüben mit meterhohem fetten bauſchigen
Slätterwerk Da giebt es reiche Ernten für s Vieh und
ſüße dicke Milch die aromatiſchſte Butter und ein wachs
gelbes Schmalz es füllen ſich die Töpfe und Fäſſer für den
Winter und wer einmal mit dieſen Rüben Verſuche machte
hat es noch nie bereut Zum Einmachen und Einſäuern
ſind dieſelben die beſten man hat den Winter hindurch ein
ſehr beliebtes geſundes Gericht das Rübenkraut eine all
beliebte Zuſpeiſe zu Hammel und Schweinefleiſch Die
ſüßen Rüben gekocht geben eine billige ſehr geſunde er
wärmende Nahrung bei kalter Winterzeit für Kinder und
Erwachſene Die maſſenhaften Blätter werden wenn man
ſie nicht friſch verbraucht getrocknet oder in große Fäſſer
oder Gruben feſt eingelegt ſchichtenweiſe mit Salz beſtreut
feſt beſchwert und ſo halten ſie ſich friſch den ganzen Winter
ſo daß man reichliche Nahrung hat in futterarmer Zeit
Sie nützen den Boden nicht aus wie die Runkelrüben in
dem ſie nur Waſſer aufſaugen daher auch Waſſerrüben ge
nannt Die Landwirthe ſehen alſo welch große Vortheile
durch Anbau von Turnips geboten ſind Ein ganz friſcher
Jmport engliſcher Futterrüben iſt direkt vor Kurzem aus
Schottland an die Praktiſche Gartenbau Geſellſchaft in Bayern
zu Frauendorf Poſt Vilshofen eingelaufen von wo jedes
Quantum Lurnips bezogen werden kann

Genannte Geſellſchaft liefert Kilo echten friſchen
Samen zu 2,50 Mark 5 Kilo 20 Mark 100 Gramm zu
Verſuchen 80 Pfg

Als die haltbarſte Sorte wird Turnips Grey stone
grauer Stein anerkannt Sie hat eine grauliche Schale

ſehr mildes weißes Fleiſch hält ſich bis zum Frühjahr
friſch und iſt koloſſal ertragreich davon koſtet Kilo 3 Mk
100 Gramm 80 Pfg

Weiße Schwanen Eier Turnips ſehr ſchön geformt
ſchneeweiß 8 Kilo ſchwere enorme Rüben kg 3 Mk
100 g 70 Pfg

Carters Elephanten Turnips ungeheuer groß gelbfleiſchig

walzenförmig kurzblättrig die ſüßeſte Sorte kg 4 Mk
100 g 1 Mk

Niederbayriſche rothköpfige runde weiße Herbſtrüben
Brachrüben beliebteſte Sorte ſehr ſüße und die reichſten

Ernten gebend Kilo 1 5 Kilo 8 Mark
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mit Vorliebe unſere altbewährten Bamberger ganz langen
rothköpfigen Herbſtrüben die ſogenannten Hörner Dieſe
Sorte iſt die ertragreichſte und größte Sorte aller Herbſt
rüben und kann ſich mit den engliſchen Futterrüben wohl
meſſen Denn hier ſind Rüben mit 5 6 bis 8 Pfd nichts
Seltenes Die Rübe hat die Form eines großen Ochſen
hornes daher ihr Name

Wir bitten mit dieſer empfehlenswertheſten ſchweren
Brach und Stoppelrübe große Verſuche zu machen die
ganz gewiß brillant ausfallen werden Wir liefern friſchen
Samen Kilo 80 Pfg 5 Kilo 7 Mark

Hauswirthſchaftliches
Der Monat Juli bringt der Hausfrau für Küche und

Haushalt
Gemüſe Artiſchocken Baſilikum Blumenkohl Bohnen

ſogenannte große Puffbohnen Bohnen grüne Chalotten
Champignons Esdragon Gurken Kartoffeln neue Knob
lauch Kohlrabi Kopfſalat Kerbel Lattich Mangold Möhren
Carotten Peterſilie Rhabarber Sauerampfer Schoten
grüne Erbſen Zwiebeln neue

Früchte Aprikoſen Brombeeren Erdbeeren Heidelb
Himbeeren Johannisbeeren Kirſchen Sommerbirnen S
beeren Tomaten japaniſche Weinbeere
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Geflügel Ente junge Gans HähnchenKapaun Poularde Truthahn Hunger 3 v

Wild Friſchl irſch Kaninchen Rehbock
Wildgeflügel ſinen Wildenten Wildtauben
Fiſche und Schalthiere Aal Barſch Forelle

Grundeln t rings geſalzen die erſten holländiſchen
n arauſche Karpfen Krebſe Lachs Lachsforelle

krele Schildkröte Schleie Seezunge Stör Thunfiſch
Einmachen Man halbire und entſteine die Aprikoſen

und lege ſie in die Büchſen koche dann für jede 1 Liter
haltende Büchſe Kilo Zucker in 12 Glas Waſſer /10 Liter
nur ſo lange bis es abgeſchäumt iſt und fülle damit die
Büchſen bis einen ſtarken Strohhalm breit vom Rande laſſe
i und in einem Keſſel mit kochendem Waſſer welches

r die ſen gehen muß 15 Minuten lang kochen und
im Waſſer erkalten Dies ganz ausgezeichnete Eingemachte

wird meiſtens als Kompot gegeben kann aber auch zu Torten
und Kuchen wie friſche Früchte benutzt werden und iſt wie
man von vielen Krankenwärterinnen gehört beſonders eine
vorzügliche heilſame Erquickung für Kranke hält ſich auch
jahrelang jedoch wenn die Büchſe geöffnet worden nicht
länger als jedes andere Kompot Die anderen Früchte
werden nach bekannten Methoden eingekocht

Der Speiſezettel bringt
Neue Heringe mit ueuen Kartoffeln Wenn

die Heringe ganz neu von den allererſten ſind ſo werden
ſie nicht ſondern man zieht ihnen die Haut ab
ſchneidet Kopf und Schweif weg und ſpaltet ſie der Länge
nach wobei man die Rückgräten auslöſt Dann legt man
die Heringe wieder zuſammen theilt ſie quer durch in Stückchen
und ſetzt Kopf und Schweif auch wieder daran richtet ſie auf
einer kleinen länglichen Schüfſel an garnirt ſie mit Peter
ſilienſträußchen und reicht in Salzwaſſer abgekochte neue
Kartoffeln die bekanntlich nicht geſchält ſondern nur ab
eſchabt werden dürfen und Spritzbutter dazu welche man
ereitet indem man ſehr friſche Butter durch ein Spritz

krapfenEiſen oder einen Seiher bergförmig über Trauben
blätter ſpritzt
Grünkorn Suppe Man gebe von HGrünkornMehl
ſogenannter Extrakt beſonders aus der Knorrſchen Fabrik

in Heilbro m am Neckar zu empfehlen einen Eßlöffel für
je bis Liter kochende Fleiſch oder Fleiſchextraktbrühe
und laſſe 20 bis 15 Minuten lang kochen Ziehe die Suppe
vor dem Anrichten mit zwei Eidottern und einem Eßlöffel
ſaurem Rahm auf das Liter ab und gieße ſie über in Butter

öſtete Weißbrodwürfel oder je nach Saiſon über Spargel
köpfchen Blumenkohlröschen junge Möhren Perlzwiebelchen
Selleriewürfelchen was man gerade hat oder liebt in
geſalzenem Waſſer abgekocht

Gurken Gemüſe mit Rindfleiſch Röllchen
Man nehme die Gurken wie zu Salat ſchäle ſie von der
Spitze nach dem Stiele zu und ſchneide ſie der Quer nach
in fingerdicke Scheiben dämpfe ſie in recht friſcher heißer
Butter weich und füge Salz nach Belieben auch etwas
weißen Pfeffer Citronenſaft und ſo viel gute Bouillon
hinzn daß ſie nur eben ſaftig ſind Sehr gut und be
ſonders ſehr geſund

Rindfleiſch Röllchen Man ſchneide aus fleiſchigem
Rindfleiſch Scheiben wie zu Beeffteaks nur etwas größer
klopfe ſie und beſtrene ſie mit gehacktem Speck und Zwiebel
etwas geriebenem Weißbrod und Gewürz rolle ſie auf um
binde ſie mit einem Faden und brate ſie in heißer Butter
unter Zugießen von ein wenig Bouillon oder auch nur
heißem Waſſer

Gedämpfte Enten Man reibe ſie mit Salz Pfeffer
und Gewürznelken ein ſtecke einige Citronenfcheiben und ein
Lorbeerblatt hinein und lege ſie ein paar Tage lang in Eſſig

e dann Butter in einer Cafſferole dämpfe ſie auf beiden
gelb gieße einen Theil der Butter ab und Liter

Fleiſchbrühe und etwas von dem Eſſig in dem ſie gelegen
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Fleiſch Ochfen Kalb Hammel und Schweinefleiſch
Kaninchen

daran und laſſe ſie ſo dämpfen Hacke inzwiſchen die Lebern
das Fleiſchige der Mägen eine Zwiebel und ein Stückchen
Speck röſte einen Eßlöffel geſtoßenes Weißbrod und halb
ſo viel Mehl in Butter gelb dämpfe das Gehackte darin
thue es an die Enten und dämpfe ſie darauf bis ſie gar
ſind Ebenſo Wildenten

Weinbeer Pudding Man gebe 2 Liter recht reife
Weinbeeren in einen Topf ſetze dieſen in einen mit ſiedendem
Waſſer und dünſte ſie ſo eine Stunde lang Preſſe ſie dann
durch eine Serviette und bringe dann den Saft mit Liter
Rothwein 250 Gramm Zucker an dem die Schale einer
Citrone abgerieben worden dem Saft der Citrone und einem
Stückchen Zimmet wieder zu Feuer und rühre wenn es zu
kochen beginnt 250 Gramm in etwas Rothwein aufgelöſtes
Kartoffelmehl und eine Priſe Salz hinein laſſe die Maſſe
unter beſtändigem Rühren gut durchkochen und miſche als
dann Liter ſtark eingezuckerte Beeren darunter fülle es
in eine mit Waſſer naßgemachte Form ſtürze jedoch erſt
nach einigen Stunden und reiche folgende Vanille Sauce
dazu Man laſſe Liter Milch mit 125 Gramm Zucker
und einer halben Stange Vanille aufkochen und ſtelle es zu
gedeckt bei Seite Verrühre dann einen halben Eßlöffel
feines Mehl mit etwas kalter Milch und ſchlage ein Eidotter
dazu verrühre auch dies gieße nach und nach die Vanille
milch hinein rühre die Sauce auf gelindem Feuer bis ſie
aufkochen will und gebe ſie recht kalt

Berliner Torte Man rühre 250 Gramm Butter
ſchaumig gerührt mit ſechs hart gekochten Eidottern 250
Gramm Zucker und 125 Gramm abgezogenen fein geriebenen
Mandeln und menge dann 250 Gramm Mehl den Saft
einer halben Citrone und ein Ei darunter rolle den Teig
aus und backe ihn in einer Tortenform kann die Torte auch
mit Gelee oder Marmelade belegen und aus einem Theil
des Teiges ein Gitter darüber machen

Trauben aus Kirſchen Man nehme einen großen
nicht zu ſpitzigen Trichter und fülle ihn ganz mit Kirſchen
dicht an einander gelegt und die Stiele nach innen verſchränkt
um beſſer zu halten nach außen aber nicht ſichtbar Belege
dann einen Teller oder eine Schüſſel mit Traubenblättern
ſtürze die Kirſchen vorſichtig darauf und ſtecke oben eine
kleine Weinranke hinein Beſonders hübſch macht es ſich
wenn man mehrere ſolcher Trauben auf eine Schüſſel thut
jede von einer anderen Sorte Kirſchen ſchwarze rothe gelbe

Je länger je lieber Man knete Kilo Mehl f
Kilo Zucker Kilo Butter und etwas Zimmet und Gewürz
nelken gut untereinander und kann wenn der Teig vielleicht
nicht gut zuſammenhakten ſollte noch einen Eßlöffel Waſſer
dazu nehmeu Rolle ihn nun aus ſteche mit einem Wein
glas kleine Kuchen daraus und backe ſie ſchön gelb Sehr
gut und kräftig und halten ſich ein ganzes Jahr

Ackerbau und Jorſtwirthſchaft
Wenn der Flachs in der Reife ſoweit vorgeſchritten t

daß er anfängt das Laub zu verlieren und der Stengel eine gelbe Farbe
bekommt jedoch noch friſch iſt auch die Samen anfangen ſich zu bräunen
ſo kann mit dem Raufen des Flachſes begonnen werden Ein Nachreifen
des Samens findet noch hinreichend in den Kapellen ſtatt zu trocken ge
reifter Flachs würde eine ſpröde Faſer von geringerem Werthe haben
Der geraufte Flachs wird nicht breit ſondern in Handrollen geſchloſſen
auf den Acker gelegt Auf dieſe Weiſe bleibt der Flachs in der Sonne ſo
lange liegen bis er derartig ſteif geworden iſt daß er das Kapellen er
möglicht Während Regenwetter oder im Thau vermeide man auf alle
Fälle das Raufen des Flachſes einestheils würde der Stengel geknickt
andrentheils unnöthiger Boden daran haften bleiben

Das Kupfern der Kartoffelpftanze 1 Das gefammte Blatt
be wird durch Kupferbeſprengung dicker und kräftiger 2 Der

hlorophyllgehalt ſcheint größer zu werden 3 Die Aſſimilationsfähigkeit
fpeciell die Stärkebildung in den Ehlorophyllkörnern wird bemerkbar größer
4 Die Tranſpiration wird nachhaltig ſtärker 5 Die Lebensdauer der
Blätter wird verlängert 6 Der Knollenertrag und die Stärkebildung in
den Knollen wird geſteigert Damit iſt auch für die Kartoffelpflanze der
günſtige Einfluß des Kupfers einwandfrei erwieſen

Das beſte Anbangewächs für einen queckenreichen Acker
iſt eine Hackfrucht und zwar in lehmigem Sandboden die Kartoffel
Der Boden wird vorher gut aber nicht allzutief gepflügt Die Wurzel

einzic hat e aufge einſtr an r wiede beſon

rückſtände der Quecken ſchlagen wieder aus möglichſt bei trockenem Wetter
müſſen daher die Kartoffeln oft wiederholt behackt werden damit jene
Wurzelrückſtände nach oben kommen und verdorren Wird dieſe Arbeit
einen Sommer hindurch recht gewiſſenhaft gemacht ſo iſt im nächſten
Jahr der Boden für Getreidebau wieder brauchbar

Der hervorragendſte Tiefwurzler iſt die blaue Lupine
Sie dringt in der gleichen Wachsthumszeit um 5 bis 10 em liefer als
die weiße und um 10 bis 15 em tiefer als die gelbe Lupine in den Unter
grund und der Knöllchenbeſatz iſt ebenfalls der ſtärkſte unter dieſen drei
Lupinenſorten dabei iſt die oberirdiſche Entwickelung zum mindeſten nicht
geringer als diejenige der beiden anderen Arten Sie liefert demnach die
beſten Reſultate bei dem Anbau zur Gründüngung

Das zu theure Kaufen von Aeckern iſt die häufigſte Urſache
des Rückgangs und Ruins unſerer Bauernfamilien Niemals kann der
Bauer eines ſolchen Beſitzes froh werden wie ein Alp laſten Kapital und
rückſtändige Zinſen auf demſelben wachſen von Jahr zu Jahr an und
wenn ſich eine Generation mit einem ſolchen Acker herumgeplagt hat
übernimmt ihn die nächſte Generation nicht als Erbſtück ſondern als
Erbunglück deſſen ſie ſich am beſten ſo bald wie möglich mit Schaden
entledigt damit es nicht im Zwangswege unter den Hammer kommt

Kunſtdünger Daß man vurch die richtige Anwendung des Kunſt
düngers die Erträge und damit auch die Einnahmen vermehren kann
ſteht bombenfeſt Aber leider werden dabei viel Mißgriffe gemacht Man
giebt Phosphorſäure wo vielleicht genug im Boden vorhanden war und
es an Stickſtoff und Kali fehlte und umgekehrt Fehlen alle drei Nähr
ſtoffe und ſie werden nicht in dem richtigen Verhältniß gegeben ſo hat
das auch ſeine Mucken Jſt kein Humus im Boden ſo kann der Kunſt
dünger nicht verarbeitet werden und das Geld dafür iſt dann weggeworfen
Sie ſehen alſo liebwerther Gevatter daß die Sache erlernt ſein will
Wenn Sie nun befürchten daß eine ſtärkere Produktion noch billigere
Preiſe zur Folge haben müſſe ſo iſt das lieber Gevatter nach meiner
unmaßgeblichen Anſicht recht ſonderbar von Jhnen Ebenſo könnten Sie
dann aber auch ſagen Einen neuen Anzug kaufe ich nicht weil ich da
durch die Zeugpreiſe vertheuern könnte Sie dürfen dann auch keinen
Obſtbaum pflanzen und müßten ſich ſchließlich ein Verdienſt um das
Wohl der Landwirthe erwerben wenn Sie Jhren Acker unbenutzt liegen
ließen Nein Gevatter ſo iſt die Sache denn doch nicht Jch rathe
Jhnen möglichſt auf eine ſtarke Produktion bedacht zu ſein denn jeden
falls wird es Jhnen lieber ſein wenn Sie 50 Wiſpel Getreide verkaufen
können als wenn es nur halb ſo viel werden An eine Ueberproduktion
iſt vorläufig noch nicht zu denken Deutſchland produzirt nicht annähernd
ſo viel Getreide als im Lande gebraucht wird ſo zahlt es allein jährlich
noch 70 Millionen Mark für aus dem Ausland bezogene Braugerſte

Anban von Luzerne Der Acker muß zum Anbau von Luzerne
beſonders drei Bedingungen erfüllen er muß einmal frei ſein von ſtauen
der Näſſe einen genügenden Gehalt an Kalk auch in den tieferen Schichten
befitzen und endlich Phosphorſfäure und Kali in größeren Mengen ent
halten Man ſäet die Luzerne in einer Stärke von 30 40 Kilo pro
Hektar als Unterfrucht in Gerſte oder Hafer welche nach gedüngter Hack
frucht folgen der Acker muß unkrautfrei ſein er wird vor Winter tief
gepflügt und am Beginn des Frühjahrs eine reichliche Düngung mitThomasmehl und Kainit gegeben Sollte der Boden nicht von Natur

ſehr reich an Kalk ſein ſo iſt im Frühjahr mit 100 bis 140 Centner pro
Hektar zu kalken Dabei iſt zu beachten daß der Kalk ziemlich tief unter
gebracht werden kann Zur Saat iſt der Acker recht fein zuzubereiten
Die Luzerne ſäet man ganz zuletzt breitwürfig auf den gewalzten Acker
und eggt ſie mit ganz leichter Egge ein

Gründüngung in die Stoppel Unter einem Klima das ſich
durch langen feuchten und das Wachsthum begünſtigenden Herbſt aus
zeichnet iſt es oft angebracht die Roggenſtoppel im Juli flach umzu
brechen und Lupinen zur Gründüngung einzuſäen am beſten mit der
Drillmaſchine und ein nicht zu geringes Ausſaatquantum Empfehlens
werth iſt dazu eine reichliche Düngung mit Kainit und Thomasſchlacke
Auf Böden auf welchen die Lupinen nicht gedeihen wollen tritt an ihre
Stelle ein Gemenge von Erbſen Wicken Bohnen und ein wenig Hafer
Es iſt jedoch zu bemerken daß dieſe Art der Gründüngung Ausſicht auf
Erfolg nur in Gegenden hat die ſich eines günſtigen Herbſtes erfreuen
Die Gründüngung iſt noch vor Winter unterzupflügen und giebt einen
vorzüglichen Acker für Kartoffeln und Sommerhalmfrüchte

Kleinere Mittheilungen
s Um Keimproben vorzunehmen ſoll man wie Herr Meloch in dem

Oeſt Landw Wochenblatt mittheilt ſich eine entſprechende Menge reinen
feinen Flußſandes welchen man noch auf einer Ofenplatte ausglühen läßt
waſchen Den ſo vorgerichteten Sand bringe man in einen flachen Teller
und näſſe ihn mit Waſſer welches mit einem Prozent konzentrirter Salz
ſäure verſetzt iſt Der Sand darf aber nicht zu naß ſein Nun bringe
man eine beſtimmte Anzahl der zu prüfenden Samen auf den Sand
drücke dieſe feſt ein und bedecke das Ganze mit einer Glasſcheibe und ſtelle
den Teller an einen warmen Ort Schon in zwei bis drei Tagen wird
die Keimung beginnen und es iſt ein Leichtes das Keimfähigkeitsprozent
teſtzuſtellen

s Unterſcheidung von Schmiedeeiſen Gußeiſen und Stahl
Man ſtellt auf dem zu prüfenden Gegenſtand durch Feilen ein blanke
Fläche her und bringt alsdann einen Tropfen konz Salpeterſäure darauf
ſäßt letzteren einige Minuten auf das Metall einwirken wiſcht ihn wieder
fort und ſpült mit Waſſer ab Bei Schmiedeeiſen zeigt ſich dann ein

weißlichaſchgrauer bei Stahl ein bräunlich ſchwarzer und bei Gußeiſen
ein tief ſchwärzer deutlich wahrnehmbarer Fleck ſo daß man auf dieſe
Weiſe leicht die verſchiedenen Eiſenprodukte unterſcheiden kann auch ge
ſtattet dieſe Art der Unterſuchung zu erkennen ob ein Gegenſtand von
Eiſen mit Stahl angeſchweißt iſt und wie weit ſich die Auſchweißung
erſtreckk Die Färbung des Fleckes beruht auf der Ausſcheidung einer
größeren oder kleineren Menge fein vertheilten Kohlenſtoffes von dem
Gußeiſen etwa 3 pCt und Schmiedeeiſen 0,3 pCt enthält

g Die deutſche Seefiſcherei zeigt von Jahr zu Jahr erhöhte Fang
reſultate und größere Umſötze Einen Maßſtab dafür geben die Jahres
umſätze die auf den Fiſchauktionen an der Nordſeeküſte ſeit ihrer Ein
richtung erzielt wurden Jn Geeſtemünde betrug der Umſatz im Jahre
1888 noch nicht 200,000 Mark im Jahre 1895 ſchon 2 Millionenin Bremerhafen 1892 noch nicht Mark 400,000 und 1895 nahe Mark
800,000 in Altona 1887 etwa Mark 50,000 und 1895 über 1jz Mill
Mark in Hamburg 1887 nicht ganz Mill und 1895 nahezu I
Millionen Mark Die drei Fiſchauktionen in Geeſtemünde Altona und
Hamburg welche bereits 1888 beſtanden hatten damals einen Umſatz von

Mill Mark im Jahre 1895 war ihr Umſatz auf 58 Millionen
Mark geſtiegen hatte ſich alſo in dieſer Zeit mehr als vervierfacht Dieſe
Vergrößerung des Erwerbes iſt in der Hauptfache des deutſchen See

fiſcherei Vereins und der namhaften Unterſtützungen durch die Regierungen
zu verdanken

s Etwas vom Spargel Der tägliche Perbrauch an Spargel in
der hohen SpargelSaiſon 16 Juni betrug rund 100 Ctr Der
Spargel langt als Eilgut in Berlin an wird von Großhändlern in drei
Stärken ſortirt und an die Detailhänbler in regelmäßigen Auktionen

weiter gegeben

Thier und Geſtügelzucht
4 Die Nabelgeſchwulſt bei Kälbern läßt ſich wenn ſie rechtzeitig

bemerkt wird in den meiſten Fällen mit Arnikatinktur welche mit der
8 10fachen Menge Waſſer verdünnt im elich täglich 2 bis 3mal einen
Eßlöffel voll der Verdünnung und äußerlich alle 3 Stunden in Form
von Aufſchlägen angewendet leicht beheben Findet bei mehr äußerlicher
Geſchwulſt Vereiterung ſtatt ſo iſt die kranke Stelle einmal am Tage mit
lauwarmem Waſſer auszuwaſchen und bei übelriechendem Eiter nachträg
lich mit gereinigter Karbolſäure auszupinſeln Iſt dagegen die Geſchwulſt
mehr innerlich und von Größe eines Hühnereies oder größer ſo giebt es
keine andere Rettung mehr als das Schlachtmeſſer

4 Erkennen der Tollwuth bei den Hunden Nach langen Er
fahrungen an der Berliner Thierärzlichen Hochſchule bringt das dortige
Polizei Präſidium die gemachten Beobachtungen zur allgemeinen Kenntni
1 Die Tollkrankheit der Hunde kommt nicht allein bei großer Sonnen
hitze oder bei ſtrenger Winterkälte vor wie viele Leute glauben
ſondern ſie entſteht in jeder Jahreszeit und zwar entweder direkt aus
Urſachen welche man noch nicht kennt ober durch Anſtecken vermittelſt
des Biſſes von tollen Hunden Auf die ledtere Weiſe kann die Krankheit
von einem tollen Hunde zu jeder Zeit auf viele andere Hunde übertragen
werden 2 Unrichtigerweiſe glaubt man daß Hunde mit ſogenannten
Wolfsklauen Hündinnen und kaſtrirte Hunde nicht toll werden können
die Erfahrung lehrt aber daß auch dieſe Thiere im Falle ſie von einem
wuthkranken Hunde gebiſſen werden nicht gegen die hierbei mögliche An
ſteckung geſchützt ſind 3 Waſſerſcheu ein ſehr auffallendes Symptom
bei den in die Wuthkrankheit verfallenen Menſchen fehlt bei dieſer Krank
heit der Hunde ſo gänzlich daß man ſogen kann kein toller Hund iſt
waſſerſchen Der Durſt iſt zwar bei vielen nur gering aber alle
lecken und trinken Waſſer Milch und andere Flüſſigkeiten und
einzelne tolle Hunde ſind ſogar Lurchs Waſſer geſchwommen
4 Die allgemeine Annahme daß tolle Hunde Schaum vor dem Maule
haben ſollen iſt ganz unrichtig denn die meiſten ſolcher Hunde ſehen um
das Maul ganz ſo aus wie geſunde Kunde und nur diejenigen von
ihnen denen die Kaumuskeln ſo erſchlofft ſind daß ihnen das Maul offen
ſteht laſſen etwas Speichel oder Schleim aber nicht Schaum aus dem
Maule fließen 5 Ebenſo iſt es unrichtig daß tolle Hunde beſtändig
geradeaus laufen und daß ſie immer den Schwanz zwiſchen die Hinter
beine gebogen halten Dagegen ſind als die wirklichen Merkmale der
Hundswuth Krankheit folgende zu betrachten a Die Hunde zeigen zuerſt
eine Veränderung in ihrem gewohnten Benehmen indem manche von ihnen
mehr ſtill traurig oder verdricßlich werden mehr als ſonſt ſich in dunkle
Orie legen andcre dagegen ſich mehr unruhig reizbar und zum Beißen
oder Fortlanfen geneigt zeigen Viele wuthkranke Hunde verlaſſen in
den erſten Tagen der Krankheit das Haus ihres Herrn und laufen mehr
oder weniger weit davon ſie kehren aber dann wenn ſie nicht hieran
gehindert werden nach etwa 24 48 Stunden wieder zurück e Die
meiſten dieſer Hunde verlieren ſchon in den erſten 2 Tagen der Krankheit
den Appetit zu dem gewöhnlichen Futter aber ſie verſchlucken von Zeit zu
Zeit andere Dinge welche nicht als Nahrung dienen wie z B Erde
Torf Stroh Holzſtückchen Lappen u dergl Alle tollen Hunde zeigen
eine andere Art des Bellens ſie machen nämlich nicht mehrere von
einander getrennte Laute oder Schläge der Stimme ſondern nur
einen Anſchlag und ziehen den Ton etwas lang und in die Höhe Dieſe
Art des Bellens iſt ein Hauptkennzeichen der Krankheit e Manche Hunde
bellen ſehr viel andere ſehr wenig bei den erſteren wird nach und nach
die Stimme heiſer Faſt alle tollen Hunde äußern eine größere Beiß
ſucht als im geſunden Zuſtande Dieſelbe tritt gegen andere Thiere eher
und mehr hervor als gegen Menſchen iſt aber zuweilen ſo groß
auch ſelbſt lebloſe Gegenſtände nicht verſchont werden Doch behalten
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