eintreten fonnen. Ginfpriungen mittelft KipRir ergeben bald, o6 Bers
ble Urfache ber Kolif ift. Man nehme Hierzt lanmwarmed Wafjer
ebe fie in Swijdenrdumen von einer halben Stunbe, jetie aber bdie
mﬂ‘( ber Sprige vorfidhtig ein, um Berlegungen ded Maftbarmed ju
permeiben. gimm bie Rlpftive ancdh feine Cntlecrung, fo muf, da
nelle Hiilfe durdy Hecbeifii tiidtiger n bie Hauptiady
1y . Glauberfaly, in lauwwarmed Wajfer ober §nmiﬂmﬂ)¢e geldft,
ping werben.  Tritt feine Gntleerung ein, jo 'ﬁzﬂ man 2 big 3jtiinds
K biefer Behanblungdmeife fort, bid gehorige Leibesdffnung erfolgt.
Dbige M werben ben iger, wenn ber Thierarst nidht
jofort gur Stelle fein tonnte, berubigen in bem Gefithl, Ales gethan u
ben, wad Belfen fnnte — benn {dnelle Hiilfe ift die Houptjade. An-
geidhen von beginnender Befjerung jind: Hirbared Darmgerdufd, Abgang
von Winben, Gntleerung von Mift und Urin. Ameihen von Ber-
fdlimmerung find: Fiecber, Daver der Verjtopiung iiber 24 Stunden, be-
beutende Auftreibung bed Hinterleibed, Aufftofen ober Grbredjen. 3In
Diefem Stabium werben Argncien die Gejahr nidt befeitigen, denn 3
Tiegen jebenfalls M i eftige T gen ober Rer:
ungen bed Jwerd): ober Baudjjelled, aud) der Harnblafe ju Grumbe,
bie erft nad) dem Tobe burd) Section ju conftativen find.
+1 Das Fitttern der Kiibe mit unveijem ober jaulem OBft oder
mit gejdnerten Nitbenjdnigeln gejdehe mit der ndthigen Vorfiht. ©3 find
verjdjicbene Falle vorgetommen, dap infolge von Obiftfiitterung fih plog:
Tid) unb wi Igmﬂ bi inanb tige & i ein=
ftellten , bie tmmer nad) cinigen Stunden mit dem Tobe enbeten, und
beren Urfacdge man fiir Bevgiftung Hielt. Die Section ber gefallenen Kilhe
ergab, baj; injolge Genuffes grofier Mengen rohen ober verborbenen Objted
in ben Mdgen bevelben eine Gahrung ohne bemerfenswerthed Aufbldhen
fid einitellite und biefe bie beftigiten Cntziindungen Hervorgerufen Hatte,
worauf der Tod infolge von Grjtiding, Brand, ober durd) Heftigen Blut=
anbrang nad) dbem Gebirn (Schlagflup) eintrat. Dedhalb Vorficht bei ber
Flitteruirg mit vohem Obft. Die cingefdnerten Ritbenbldtter, bie einen
unftreitig grofien Futterwerth befigen, bringen aud) oft Wirfungen Hervor;
welde es veranlajjen, dafj man bei ber !‘:x?ﬂnmmg derfelben duperft vor-
ﬁ?lg fein mufi. ©o ift oft beobadjtet worben, baf gefduerte Riiben-
blatter Durdpfall bei dem mit ihnen gefittterten Thieven Herbeifithrien. AI3
Mittel Hicrgegen gebe man beim Cinbringen ber Riibenbldtter in die Gruben
Sdlemulreibe, und jwar 25 g pro Gentner, bei. Dann Bitte man fidh
'ntzé wad man bei anberem ungefiuerten Griinfutter wobl thut, Saly
gl en bie Bldtter ju thun, denn audy died bringt fobann eine abfiihrende
irfung or. Aufierben muf man auf dad genauefte bavaui adyten,
baf ber uftgutritt ju ben in ber Grube bem Gdhrungdprozel unters
worfenen a i i with, bamit nidht anber-
weitige fdhidlide Serfepungdprobulie entfiehen. Schlieflid fitttere man nie
mefr ald 20 Pjund pro Tag.

Adderban und Jorfiwirthidast.

[1 Tas Savtofelfrant lilt fid als Wiefendiinger verwenden.
Dajfelbe enthilt jiemlid) viel fafi, breitet man 8 im Herbft mun auf
bie Wiefen, fo wird dbad RKali durd) den Schnee und durch bie andeven
RNieberidylage nui%duum und fommt auj dieje Weife der Wiefe ju Gute.
Ferner [diist 8 die Wurzeln der Wiefengzdfer gegen bie Winterfdlte und
verhinbert da3 Augefrieren bes Vobenz. Dasd andgelaugte Krant fann
im Friihjabr, wenn da3 Grad ju fproffen beginnt, ujommengeredit wer:
ben unb giebt ‘nod) ein guted Matevial fliv bem Kompofthaufen. Im
Gfggtbiqt ift fiberall biefe Bermerthung bed Kavtoffelfrautes gang und
g;: und man fann bajelbft ganze Wiefenflicdhen finben, die damit be:

find. Der Grigebirgler weiff gamy gut, bap er dadurd) eine Halbe
Diingung feiner Wiefen erjpart.

1] @in ticfeves Sdiilen der Stoppel ift nidt nithig, wenn

nidt etwa Bwijdenfrudtbau betrieben werden joll. Dasd tiejere Schdlen
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tonnen. Man entnehme alle Waben mit groferem Drohnenbaue —
cinige fleine Drohneneden in Arbeiterwadben find bdurdaud nidt
nadytheili —, ferner alle Waben mit verzogenen Bellen und [dhlieplidy
alle dhmar;gs vier: unb jdpri bei

legteve viel frifhen Bliithenftaub, fjo laffe man fie licber nody bid um
nadyften Sommer. Will man aus Waben, welde entfernt merden follem,
ben Honig audtragen laffen, fo biange man bdiejelben, nadyoem man bie
Honigdedel aufgeript Hat, viidwdirts im Stod ein. Ueber Nadyt find
fie geleext. s

Sauswirthfdaftlides.

+ Birnen einmaden. Man [dile gute, mittelgrofe, nicht su reife
Birnen, jdueide fie nad) dem Cntfernen n feh3 Theile und nehme auf
1, Rilo Birnen 375 Gramm gejtofenen Buder, gebe von bdiefem etwas
in bie Giumadetafjerole und von den Birnen dariiber, wicber Suder,
wieder Wirnen und jo fort, bid alles eingelegt ifl, wonad) man es jwei
bi8 drei Stnnben ichen [aft und nun auf ein juerft gelinbes Feuer bringt,
weldjed man aber, jowie ber Juder gejdmolzen ift, verftarft. Fiige dann
fitr fiinfjig Birnen nod) die Scdale einer Citrone, in feine, 1 cm lange
und 2 mm breite Streijfen gefdnitten, Hingu, fode bie Birnen eine Halbe
©tunde lang und prefle julest audy den Saft der Gitrone hinein.

+ Warmer Gurfen-Salat. Diefer muf natiitlich unmittelbar vor
bem ujtragen beveitet und darf audy erft furg vor ber 3ubtm‘tuu&aui
fdhdnen, garg frifhen Salatgurfen gejduitten werden; fein Salz. Dann
lafie man 250 Gramm Feinwiirjelig jdyni Gped auslaujen, aber
nidjt braun werden, gebe Salz und Efjig dbagu undb wenn bdies redht fodht,
fo giefe man €8 wallend iiber die Gurfen, menge fie rajd) dburdjeinander,
thue fie in eine erwarmte Povzellanjchale unbd bringe den Salat mit bem
in der Kiide trandjivten Braten im Laufidritt auf den Tijd.

+ WMatavtftvinie gu wajden. Man winde den Strauf auf, wo-
bei man fid) merft, wie bdie einzeluen Theile jucinander gehdren, bdanm
ftellt man brei Wannen mit warmem Wafjer juredt. In 3wei derjelben
giefit man cinen Theil Salmial und beginnt bann die einjelnen Strdufdhen
3u mafden. Die groberen Grdfer fdywenft man nur tiidtig in allen drei
LWannen hin und her. Pampaswebel, welde bejonders gelitten Haben,
wifdt man mit Seife ywijden ben Hinben, wobei man natitrlidy die
Teinen Stibden nicht abbreche. Das ift aud) gar nidht fdywierig, benn
bie Webel fallen , aud bem Wafjer gezogen, wenn man den Stiel nady
oben Bdlt, gleih fo jufammen, daf fie wie eine Spindel audjehen. Tiich-
tiges Opiilery und aud) wieberholter Wafjerwediel find bdie Hauptjadge.
Die Pampasdwedel dritdt man bann gwijdhen Tiidern behutjam cus,
Todert fie burd) Schiitteln auf und jtedtt jie, nicht gu dicht, in Topfe u. §. m.,
fo baf fle gut trodnen fonnen. Dad Auflodern durd) Sdiitteln wieder=
bolt man verjdyiebene Male. Selbft die gejdrbien Grifjer leiden nidyt
burd) bas Wafchen. Die gefiedertenTheile ber Palmenbidtter jieht man einzeln
awijden ben Fingern durd), bamit fie rein werben. Jft alled troden, fo
ftellt man den Sirauf wieber jujammen, ev fieht wie neu aus, und audg
bie PampaSwedel find glanzend , weif und voll. — Die Arbeit dauert
etiwa drei Stunben, und der Strauf ift mindeftens zehn Mar? werth.

1 Ghampignons « Gemiije wmit Hammel - Coteletten. Man
wajde einen Teller voll durdyaus gejdhlofiene frijd) gepfliidte Champiguons,
naddem ber Stengel etwasd geftupt worden, bringe fie bann fogleid) mit
125 Gramm Butier und dem Sajte ciner Gitrone ju Feuer, gebe eine
fleine, weiffe Bwicbel, Sal; und vier GHIdfjel Fleifdbriihe daran und
biampfe e8 einige MWinuten lang. — Solite man grofere Champignons
benuen wollen, o muf Stiel und Junered entfernt und die Oberflicde
gejdalt und der Champignon in Stitde gejdnitten werden, miifjen aber
jebenfalld gany frifd) fein. — Gbenjo Steinpile.

+ Ylte Hitbuer wie Wildpret Bereitet. (10 Perjonen) Smwei
audgewadyjene Hithner werben in Hefannter Weife jubereitet, fein gefpidt
und bdrei Tage mit einfadem Eifig murinirt‘, ben man juvor mit cinem

b i iuften_GH(5ffel

vider g, unl bie Arbeit, bert bas
Thitigfein ded Aders, i bas bes und er=
@rert  die folgende Winterfrudit, Hat alfo gar feimen Bwed. Dad
©dyilen muf unter foft allen Umijtdnden fo fladh al3 mbglich gefchehen,
wout ein gut gehenber Pflug, etd fdharfe Shaar und fdnelle Gangart
ber ugthiere ndthig find ; bodh audh) obne u pfifigen ift die Bearbeitung
ber Stoppelfelder angingig. €8 bridyt fih neuerbingd die Anficht Babn,
baf wir in den verbef Srifi iiglidh fitr

bicje Smede befifsen.

Bienenwirthfdaftlides.

? onigraub der Wejpen. Am Fiihlen Morgen fliegen die Wefpen
Dﬂ in grofer Angahl in bie Vienenfidde ein und fiehlen Honig, da fie
Bei viel niederer Temperatur befier fliegen fonnen, al8 die Bienen. Man
flellt beshalb in ber Nibe der §rugw¢;« Mediginflajdden, die balb mit
Apfelmoft gefitlit find, auf. Die Wefpen bringen durd) ben Hald ein
snd ertrinfen in bem Moft.

? Welde Waben folien jur Ueberwinterung im Stode bleiben?
@3 ift nidyt gleidygiiltig, melde Waben man iiber Winter im Stode be-
1aft, fonbern von der ridytigen Fahl der Waben Bingt vieljad) das Wobl
ber Bienen im Winter und i bie fritheit i bed

und ecinem by anffodhte.
Nad) Ablauf der genannten Seit bdmpijt man b Hithner in einer Keffe-
volle mit Butter und ein wenig Waffer weid), beftandig etwad faure
Sabne nadygiegend. MWenn fie fid) su brdunen anfangen , iberfiillt man
fie mit einigen £5ffeln voll Wafjer in aufgeldftem Fleijchertralt, quirlt
weiter einen Yoffel Mehl in jauver Sahne flar, nimmt bdie Hithner aus
ber Sauce, verfocht biefe mit Mehl und giebt julelit bie zerlegten Hithuer
nod) einmal Binein, um fie gut durdjiehen ju lajjen.

+ Ouftenmittel. Man fiebe gute Gerite fammt bder Hiilfe, wie fie
vom Drefden fommt, eine halbe Stunde lang, auf 1 Liter Waffer eine
Hawd voll, und filge nad) Belichen fein gejdhnittened Johannidbrod unb
ﬁunbi!gudtr bei. Nad) dbem Abjeiben lawwarm getrunfen, bejonbder3 vor
bem Sdjlafengehen, leiftet bies Mittel vorziiglihe Dienfle. — Gin fehe
cinjacged und wirfjames Mittel ift folgended: Man preffe ben Saft von
awet fehr mi‘%ﬂl Gitronen qus, entferne bie RKerne und mifche ihn mit
einer gleiden Menge Glyeerin.  Diefe Mifhung muf vor dem Gebraudy
fraftig gefdpiittelt werben. Man nimmt von bderfelben tdglich 3 bis 4 Mal
je einen frdftigen Theeldffel voll. Bei fehr fefiem, Harten Huften empfiehit
3 fid), bie Mijhung gu wirmen. Das leptere Wittel ift von angenchmem
Gitronengefmad unb nimmt fid) bedhalb fehr leidyt ein.

T Peilmittel. Brennneffel geddret und zu Thee vermerthet, [3ft bie

ie
Dod) muf, wie wir died jdhon Sfters bemerft,
ber faben fiir ben Winterfiy {don jebt getroffen werben, bamit
¥le Bienen id) bas Winterlages nad) ihrem nﬁn; unb Willen cinri

in Bruft und Lunge unb reinigt den Magen von abge:

lagerten  ©toffen. Cine beginnende Wafjerjudyt fann durd) Thee von

biefen Wurgeln befeitigt werben. MWer unreined Blut ‘303, follte gur
jen.

it vedht oft wie Spinat gefodt,

Drud und Berlag von B. Kutfd
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Bei der Obfernte. 1

3n ben Qehrbiidiern iiber Obftzuchi wird die Obfternte
wtiftend gang anber3 befdjricben, ald fie in WirflichLeit iit.
Hier trieft alle3 von Sorgfalt und Borfiht und Aengjtlidy-
feit, ba barf fein Apfel, feine Birme wit blogen Fingern
beriifrt werben. Nur der Stiel wird gefaft. Jeded ein-
selne Stild wird behutfam auf Watte und Holzwolle ge:
legt. Am Vaum biirfen wir feine Bldtiden verlefen. —
JIn Wirtlidhleit werden bie Fridte abgefditttelt, herunter
geidhlagen, in Die Rdrbe geworfen, ganze Wefte bredyen ab
und unter dem Baume liegt nad) dber Crute cine Streu lofer,
griiner Bldtter.

3¢ tomme foeben von unferem alten Birnbaume, der
Bener 8 Gentuer JFritdyte frigt, eine der befannten Sonnmers
birnen ofne Nauwten. Wir ftehen mitten in der Crute. Gang
fo toll habe idy’s nid)l getvieben mit bem Abreifen, Schiltteln
umd Sdlagen, aber wir maden 3 aud) nidt fo, wie ¢ im
Budye fteht.

e man auf einer 8 Meter hohen, mur an einer fGwan:
fenden, dilnnen Aft gelehuten Leifer wifden Himmel uud
Grde jdhwebt, vergipt man alle Theorie und madt die Ar-
beit fo gut, al3 man fie unter biefen {dhwierigen Verhiltniffen
gerade madgen fanu.

Bei Birnen, die am nidten Tage fdon verbraud)t werden
follen, zum Zheil fogar in der Kiidhe 2c., fommi e8 anf
etivad mebr ober weniger Sorgfalt beim LPiliiden nidht an.
Der umgehingte Piliidefod, der, wemn er voll ift, leer gee
fdiittet twird, ift praftijder, ald ber audgepoljterte Storh,
benn Die Yrbeit muB jduell gehen: Man mag anf der
fteilen, {dywanfenden RLeiter nidt gar zu oft auf- und ab-
flettern.  Beim umgehingten S Bleiben beide Hinde
frei — Dad ift aud) ein BVortheil 1nd wermn man nun
in der fdwierigen Stellung einen Aft von weitem heranziehen
muf, fo werden gelegentlid) audy einmal einige fleine Blitts
den ober RNingelfpicpdien mit abbreden. Das [aGt fidh nicht
permeiden. Je mehr toir Uebung im Pfliiden befommen,
um fo weniger braudyen wir jum Sdlup lofe Blditer und
Aeftdien abubreden.

Gang anderd geftaltet fid) aber die Grute, wemn Gnde
September und im Oftober edled Tafeldauerobit gepfliict
wird. Hier tanm man nidt vorfidtig genug jein, denn jeder
leife Drudfled, ber anfangd unbemerft blieh, fommt nady
Wodjen aum BVorfdein und madt dad Acufere der Frudyt
mmanjehniid), bie Frudt iwerthlod. Bei dicfemr Dawerobft
foliten alle Regeln dber Biider fireng beadtet werden, andy

wobl etwad . D Idje3 Obft td it
Doben Banris ooen orbiegety G nicoen Bounes

an Zwergbdumen und am Spalier. G3 with aud) nidt
centuerwei3, foudbern ftiidwei8 bezahlt. Da famn man gut
bie ubthige und lohuende Sorgfalt auf dbie Grute verwenbdems

eber Erdbeeren.

Jebt ift die befte Jeif, da3 Crbbeerbeet ausdjzuwdbhlen und
aur YAufuahue der jungen Pflangen vorzuberciten. Man
reinigt dagjelbe von efwa vorhandenem lnfraut, bringt eine
ca. 15 Gentimeter jtarfe Qage Halbverrotteten Diinger darauf
und grdbt dad Laud, ca. 50 Gentimeter fief, um, daf ber
Diinger Loditend 20 Centimeter unter der Oberflide 3u
liegen fommf. Daun famn bderfelbe von ben Wurzelu dex
jungen Grdbeetpflanzen bald erreidit werben. Man verwende
fetnen frifen Diiuger; lieber Sompoft ober Kunijtdiinger
(Thomadphodphatmedl). Die Gintheilung ded Terrains ift
am gebraudlidhjten und in vieler Hinfidt am praftijditen
diejenige in Beete von 1,30 Meter Breite, auf weldye 2 Reihen
Grobeerpflanzen, je 0,60 Meter weit, zu fiehen fommen.
Buwijden den Beeten bleibt ein Plag von 0,30 WMeter zue
befferen Bearbeitung der Pflangung. — Audy zu ciner hiibiden
und dabei niiglidhen Nabatteinfafjung eignen fid) die Crdbeers
plangen. Buv Herridhtung der Rabatten geniigen freidfrmige
Pilanzgruben von 30 Centimeter Durdhmeffer, die mit oben
genanntem Diinger gefiillt werben, wdbhrend die audgehobene
Grbe oben audgeftrent wird. Die Pilangen diirfen aber nidt
allu didht an dbem Weg su ftehen Fommen; Hierdburdy wird
die Grde gu leidyt fefigetreten und Pildnglinge wadyfen dhledyt.
Dandbreit miiflew, die Grdbeerpflangen von der Wegfante
entfernt Dbleiben. m geeignetiten Diergu find die Monatsds
erdbeeren ofue Rauten; diefe treiben Feine Ausdliujer und die
Beeteinfaffungen bleiben deshalb regelmdpig. Alerdingd
tarm man and) Grdbeerforten mit Ranfen in gleider Weife
verienden, darf aber daun uidyt auf cine regelmipige Gins
faffung@linie reduen, deun bdie RNanfen bder gropfridytigen
(Unanad-) Grdbeeren wadfen nad) allen Seiten Hin.

Die geeignetfte Pflanzzeit ift Audgangd Augujt und der
gange September; in diefer Beit ift der Grdboben warm und
[oder, fo baf jid) die Bflanzen leidht bewurzeln fonmen;
anperdben fommt ihnen nody die gange Winterfenchtigleit au
Gute, fodbap ein Bertrodnen nidt leidht zu Defitrdhten ift:
Borgiige, die eine Friihjahrspflangung widjt bietet. Bur
Pilonzung find gute btmurg;l‘tt Pildnzlinge, nidht folde, die
unmittelbar vou den Raulen der dlteren Grdbeerftode ents
nommen find, foubern foldje, bie einige %:it im Pifirbeet
fultivivt turbew, am geeignetften. Die Dierzu beftimmien
Bfla man fid fd)m einige Tage vorber aud einem

ugen hat
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{dattigen Ort gebradyt. Hier fiberbraufe man bdie Pflangen,
was fur pbor ber Pflan; un% wiederholt wird. lnmittelbar
nad) bem Ginpflangen mu% jever Pfldngling tiichtig angegofien
werben, um ein Audtrodnen zu verhiten. Die bepflanzten
Beete find bann von Unfraut rein gu halten; beim Haden
it ftetd BVorfidht u fiben, damit die Wurzeln der Pflanzen
nid)t verlest werden. Bor Eintritt ded Winterd empfiehlt
¢3 fid), bie Beete mit einer tleinen Lage furzen Diingerd su
perfehen, damit ber Froft die Pflanzen nidyt hebt; man adyte
aber barauf, bap dag DHers der Pflanzlinge frei bleibt.

Jm Frithjahr belege man die Grdbeerbeete mit Feudytig-
feit Daltenden Stoffen. (Shgemehl oder Gerberlohe). Bom
Beginn der Bliithe bis jum FruBtanja giepe man weniger,
weil bei naffen Bliithen feine Befruchtung ftattfinden fann.
Man verabreiche vor, fowie nach der Bliithe einmal wddent:
lid) einen Dungguf. Nad)y der Grnte wollen die Grdbeer-
pflangen griindlid) geveinigt werben; man entferne vor allem
didyt an der Mutterpflange die zahlreihen Ranfen mit einem
Meffer; rveinige und lodere die Beete. Alle 4 Jahre muf
bie Pflanzung mit Wedyfel ded Landed ernmeuert werden.

2Was die Sortemwahl anbetrifft, fo faun bei ber Erdbeer:
Tultur &efugt werben: Wenig aber gute Sorten. Aus
eigener Grfahrung fann id al3 gute Sorten empfehlen : Lagtons
Noble; Kinig Albert von Sad)fen; White pine apple
weifie Anarad); WMarguerite; Amerifanijde Voltragende;

harphleh; Garteninfpettor Adam Kody); Komet; Latest of
All; Gompetitor. :

AI3 neuefte, anbauwiirdigite Sorten find im Katalog von

“gn‘ma Hund, Sdionau bei Leipsig - Yindbenaw, angefithrt ;

aifer Wilhelm (diefe Sorte foll an Friihreife alle befannten
frithen Sorten um cinige Tage iibertreffen); Souvenir de
Jouillet ; Oregon und St. Jofeph, remontirenbde, groffriidtige
©orten; Louid Gauthier, nene Riejenerdbeere, und bdie
Laxton’jhen Jiicdhtungen: Mentmore, Monard) und Leaber.

Bejonberd fei Dingewiefen auf die vorziiglidhen immer:
tragenben , groBfrithtigen MonatBerdbeeren; gehbren dod
biefe zu den bdantbarften Sorten, bdie bet guter Kultur
Sommer_und Herbjt tragen. Die Friidte, namentlic) die
dlteren Sorten, find allerdingd Elein; aber nad) und nadh
fourben immer groffriidtigere Sorten gewonnen, bdie aud,
wie erftere, bda3 foftlide Aroma bder Walberdbeeren in

eidem Diafe Defigen. So redit wurbe ber Werth ber

onatderdbeeren auf der allgemeinen Gartenbau-Ausftellung
#n Damburg badburd) dofumentirt, daf die Ansdftelungsleitung
auf bas fjdonfte Sortiment Monatderdbeeren eine goldene
Medaille jepte. Diefen Preid Holte fich Wilbelm Kliem in
Gotha, weldjer etva 20 Sorten in vorziiglidifter Bejdaffen=
beit audftellte. 1m mun fpeziell dem Privatmann bdie even-
tuelle Wah! 3u erleichtern, war auperbem feitend bder
Reitung der allgemeinen Gartenbauausftellung su Hamburg
filr die Dejte weiffriiditige und die befte rothfriidytige Monat3-
erbbeere ie cine filberne Mebaille audgefest worden. Beide

reife wurben cbenfalld ertorben von Wilhelm Kliem in

otha, und zwar fiir die von ihm felbftersogene Monatd:
erbbeere , Perle von Gotha“ und bie 3war dltere, aber trok:
bem porgiiglidhe Sorte ,Schbne Anbaltinerin®.

Da nun im September die bejte Pflanzzeit der Erdbeeren
ift, fo follen biefe eilen sum Aupflangen mabhnen.

Shledite Diinfle in Sthde und Speifekammer.
@elbft in febr veinlidhen Familien fommt €8 vor, daf
Ritdendunft alle Wohnrdune durdyzieht, dasd Behagen, wohl
aud) ben Appetit verjdhend)t. Der Grumbd ju diefer Stalami:
tit Hegt sumeift in Dder nfitte, bie Siidjenthir offen zu
Taffen. - Bei ciniger Aufmertjamleit lift fid aljo ba3d
Sdlimmiteleicht verbitten. Anferdemfollte ea fich jede Haudfran
um Gejes madien, nichtd im offencn Gefdhire gu Tochen, gu
raten ober 3u baden, nichtd iiberlaufen unb anbrenmen ju
laffen. Nac) beenbdetem Anufwajdy ift ber Fupboden aufzus
wifden und der Ausgup mit Seife su reinigen, alddann bie
Qiide einige Jeit der Sugluft audzufegen. Alle Holz: und
Bledgefdfe find gut su trodnen, die erjteren in ber Buft, die

- lal

#Hi

mimirt
geflung

146 —

Ieteren auf bem warmen Herde, Sdenertiider und Bappen
find nad) bem Gebraud) audzuwalden, aufaubingen, besds
gleidhen Scjeuerbiirften, welde zu diefem Jwede einen Hentel
pon Bindfaben erhalten. Haben trop aller BVorfidit Gerdthe
einen bumpfigen Gerudy angenommen, fo find fie, mit elmer
fdwaden Lojung von iibermanganfaurem Koli aus- ober
abzuwajden. Mit gleider Lofung fpiile man aud) in heifen
Tagen den Audgup. Die Speifefammer ift moglidft oft g
liiften ober fo lange bie Witterung ed geftattet, durd

Gazefenfter Tag und Nadyt offen u halten. Ale riehenden
Stoffe, ie ﬁﬁ%e, Jiiche, Rraut 2¢. find unter Glasgloden,
in Biiden und zugebundenen Steintdpfen zu verwahren.
Bejonbdere @ur%falt ibme man aud) bem Giervorrathe, ein
einziged verdorbened faun bie gange Suft verpeften. RNohed
Wildfleijh lege man in faure Mild), die e3 gany bebedt.
Dag bdient nidht allein zur SKonfervirung ded Fleifdes,
fondern aud) gur Grhaltung veimer Quft. Beid)t verdorben
wird biefe auch) durd) Maufe. Jft man von deven Anwefen-
beit durd) Spuven iiberzeugt, fo fude man fie zunddft
ourd) aufgeftelite Fallen wegsufangen. Grft dann vergipfe
man jebes Shlupflod). 68 ift nidts Seltened, daf bdie
Miufe unter den Dielen ihr Lager Haben und feinen weiteren
Nusgang befigen, ald die fiir und erveidhbaren Loder. Sind
biefe verftopft, fo berhungern die Maufe und ihren verwefen-
den Rabavern entftromt ein entfeplider Gerud), der durd
bie fleinften Dielenrigen dringt. Gine Quelle iiblen Dunfted
bilden audy fehr hiufig die gewdhnliden Petroleum-RKitden-
Tampen mit Flachbrenner. Sie find bei ihrer Billigleit gee
wihnlid) recyt leichtfertig bergeftellt, wad man an bem fo-
genannten Scjwigen ded Ballon3 erfennt. Solde Sampen
follten in feiner jauberen Riidge gedulbet twerden, einmal der
Reinlidhfeit wegen, dann aber aud) der Erplofiondgefahe
balber. Rann man aud nidt immer gewiffe Diinfte ver-
meiben, fo eriumere man fid) dod) ftetd bavan, dap frifdje
Aupenluft dad Dbilligfte und wedmafigfte @egcnmittgl ift.

Sileinere Wittheilungen.

§ Was tft gefiinder: frijdes odev altbodenes Brod T  Unyweifel
baft ift bas Brod nidht allein das allgemeinfte Nahrungdmittel, fondern
e8 bildet aud) gleichiam die Grundlage aller iibrigen Speifen, welde
Arme wie der Neidhe genieft. Faft fein Tag geht voriiber, an weldem
wir nidt Brod effen, und bad Brod Hat gugleich die fiir bas Leben fo
aufevobentlid) widytige Gigenjdhajt, dah felbft der tdgliche, hiufigfte Genuf
desjelben feinen Wiberwillen und Glel gegen dasfelbe erregt, wie bied faft
bei allen anberen Speifen der Fall ijt. Jft €8 nun dbadburd) aud) zum
tiglidhen Nafhrungsmittel geeignet und gleidhjam vorher beftimmt, fo
mangelt ihm hingegen eine andere Gigenjdaft, welde das tigliche Rahs
rungsmittel duvchaus befigen jolle, ndmlid) die Leidytoerdaulichfeit. Brod
it fdwerer 3u verdauen, ald Fleijdh, Gier und mandje Gemiife; feine Bex-
baulidyfeit wird daburdy gefordert, dafy wir jum Brode meift Fette geniehen,
wie Butter, Schmalz, 2. Dasd Brod ift ndmlid) feinen meiften Bes
ftandtheilen nadh jog. Fettbilbner, und biefe werben durd) beigenoffene
Fette leidjter verdaut. Auj der andern Seite wird die Verdaulidyleit ded
Brobes badburd) bebeutend evjchwert, daf fehr haufig gany frijdhes Brod
genofjen wird. Biele Menjdhen iehen den Gefhmad bed ?ri(d;m Brobes
bem altbadenen vor; aber gevabe, weil e viel fdywever ju verdauen ift, folite
frifdyes Brod nie genofjen werden. Der wejentlidye Unteridyied gwifdhen Ei(cbm
und altbadenem Brode ift, jo deutli) er duperlidh) in bie Y&ugm fallt, dem
wenigften Menjdhen befannt, ja, ¢8 ift der Wifjenfdhaft nody nidht ein=
mal gelungen, ihn vbllig gu erforjhen. Beim frifhen Brobe ift die Rinbe
fprdbe, und bie Krume weid), 3dh, elaftijdh, wabrend fie bei bem alt
badenen Brode mebr friimlich) und bdie Rindbe mweidher ift. Gewdhnlidy
glaubt man, bas frijhe Brod enthalte viel mehr Waffer, weldes bei bem
altbadenen austrodne, weshald man bdiefed aud) trodened nennt, bied ift
aber in Wirllichleit nicht der Fall, und wenn ¢8 ber Fal wire, wilrde
ber grofiere Wafjergehalt bed frijdjen Brobed nicht im Stande feim, bie
Berdaulichleit deffelben 3u erjhroeren. Der Unterjdhied wijdhen bem frifden
und altbadenen Brode wird nidt durd) die Verunjiung bes Waffers,
jonbern burdy das Grfalten befjelben Dervovgerujen. €8 geht mit bem
Brode ein demijder Prozel vor, weldjer 618 jept nod) nidht hinreidend
befannt ift. Das altbadene Brod wird durd) bas Kauen zerfleinert und
mit Munbdipeicdhel vermifcht; e8 gelangt dann in den Magen und bder zers
fepende Magenfaft vermag e8 lacht ju durdpdringen, aufzuldfen unbd 3u
verbauen.  Anberd ift €8 mit dem frifbacdenen Brod. €8 wird
dburd) bdas RKauen nidht zermalmt und  nicht gerfleinert, fonbern
s feften  adben  Rlumpen jujammengeballt, biefe werben mit
Munbipeidiel  iiberzogen, 1d;1i'wir$l und _gelangen fdeinbar fehr
leid)t burd) die Speijerdhre in ben Magen. Dev Magenjaft vermag nun
biefe zdben Rlumpen nidt gu durddringen und ju gerfepen, er muf fie
von augen langfam gleidyjam zernagen. Der Berbammgdprojefs wird
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In vielen Fallen ift durd) ben Genup von frijhem Brod jdhon der Tod
erfolgt. Dies alles gilt vom b mehr wie vom fibrob, weil
jenes fdhon an und fiiv fidh) fdhmwerer zu verbauen ift nnbd fein gro
R bas Buj e8 Brodes begiinftigt und feine 3
Teit erhobt. Solde Brodflumpen erhalten im Magen die Didtigleit und
Feftigleit der Seife, ber fie fehr dhulicy find. Noch mehr wie vom Brobde,
gilt diefes alled vom Kudjen. Der Kudyen, warm genofien, wird faft ju
Gift. Jn ben Gegenben, wo fitr bdie Fefitage Kudhen gebaden werden,
wir durdy den Genufy frijfer Kuchen bas Fejt haufig mit franfem, ge:
fdmwddten Magen verlaffen.

§ Die zehn Gebote der BVerfiderung. DOu fjollit Dein Hab und

, Haus und Hoj und alles, was Dein ift, gegen Feuerfdaden und
Bligidlag verfihern. — Du follft nidht mehr veriidjern, ald Du befiteft,
denn bas Berfidern ift Fein Gefdhdft, bei bem verdient wird, fondern nur
Ocine Bfliht, um alles, wad Ou erworben, ju erhalten. — Du jolljt
nidyt weniger verfidhern, ald Du befigeft, denn was Du nidyt verfidherft, wi
Dir beim Brandbungliide nid)t vergiitet. — Du follft aud) Teine leidy
fertige Angaben bei ber VerfiGerung madyen, fondern alles, was Dein
ift, ehrlich anfithren, bamit Dir nad) bem Branbe fein Progeh, nod) iible
Nadyrede tntﬂt!!;m. — Du follft aud) Oeinen Nadybar, Freund und BVer:
manbten jur Verfiderung anhalten und bereben, auf daf fie nidht in
Sdjaden fommen, und bdurd) Branbungliid verarmt, Dir mit jur Lajt
fallen. — Du follft aud) Teine Grnte gegen Hageljhlag verfidhern, auf
bag Du rubig in Deinem Kammerlein {dlajen magft, wenn Sott jdwere
Gewitter iiber Deine Fluven f[dhidt; denn bebenfe, daf eine verborbene
Grnte Did) jum Bettler madjen fann. — Du folljt jowohl Lebens- ald
Unfaliverfidierungen abidjlieGen, denn fo gewif bder Herr Dich jebe Stunbe
oon biefer Welt abrufen famn, fo gewip ift aud) Dein Leben fofibaver
al8 Haus, Hof uud Grnte fiir Deine Familie. — Du follji feine Aus:
fiidhte und Anderen feine Hinberniffe gegen all biefe Verfidherungen be:
reiten, benn bie fo leidhtfinnig find und nmicht verfihern, trifft bas Ungliid
am erften; fein Menjd) hat Mitleid mit ihnen. — Du jolljt Dir feine
Yudrede ob ber Ausgabe fitr die BVerficherung madjen, benn joldje it je
nady Deinen Verhiltniffen gering, lege ftetd jo viel juriid, als Du Sdipp-
fein trinfeft, fo Dajt Ou genug fitr alle Berfidgerungen. — Du follft bdie
Yudgabe fiir bie Berfiderung betradjten, wie foldye fiir Gijen und Trinten,
unb fo gewip Du lefsteved nicht auffchiebeft, weil Du Hunger und Durjt
boft, fo jdhiebe audy feine Berfiherung auf, benn fie verjdajft Div Rube
und Sidjerheit.

§ Die ine oder N , welde g id) eine fjehr
reidlidhe Grnge liefert, fann wm& ber Haudwirthidaft in mannigfacer
Weife dienjtbar gemadht merden. Die Roffaftanie wird jehr gerne von
Biegen gefreffen und ift daher von Befipern bdiefer niiplichen Thieve als
auBerordentlidh nabrhaftes, die Mildabjonderung befrderndes Futter ein-
aubeimfen. Den Pierden wird fie in gewiffen Kranfheiten ald Avznei ge-
veijt und follte baber vom Lanbmirthen und Pferdebefitern geiammelt
werben.  Fiir fede grofere Hauswirthidait aber bietet die Rofifajtanie,
bie auferordentlidh) veid) an Stdrfemedl ift, Gelegenbeit ju nidht unerheb:
lider Griparnif, wenn bdie thitige Hausfrau die WMithe nidyt fdyeut, fich
ibren Bebarf an Starke fiir die Wijdhe felbft darausd ju bereiten. Tas
!?a{abrm ift giemlih einfadh, wenig fdmieriger ald bie Bereitung der
Rartoffeljtdrfe. Man verarbeitet die Kaftanien jo frijd) wie moglih, da
fie al8bann verhltnifmigig nody weid) find und fich leichter fchdlen lajfen.
Dirfes Gefdhift wird wefentlich erleichtert durdh eine Schalmajchine, wie
man fie in guoferen Haushaltungen sum Schilen von Kartoffeln ober
Yepfeln Hat; nur darf "eine folche nicht ju weit fein, da die Kaftanien
nur bdie feinften jener Friidte an Grdfe erveihen. Sind die Kajtanien
von ber braunen ©dale befreit — was in Ermangelung ber Sl
mafdjine aud) mit dem Meffer erveicht werden fann — fo werben fie in
Meine Stiide jerjdymitten unb in Bottidhen ober befer nod) in jolden
tifdghoben, unten fpits sulaufenden, hol:ernen (aus einem Vaumjtamm ge=
Bauenen) Morjern erftampft, mwie man fie auj bem Lande gewdhnlidy
jum ji fen von Hirfe, und berglei benufgt. Sind
bie Fritchte zerftampit, jo baf fie ald ein Brei exfdyeinen, fo wird bicfer
Brei reichlid) mit Waffer iiberfdhiittet und verriiht, worauj ex burdy einen
Beutel von neuer, aber lofer Leinwand geprejt wird.  Die Fliifiigleit
witd in ein grofed irdened Gefaf laufen gelaffen, bas vom Brei im
Beutel juriidgeblicbene wird audgejdiittet und mit Wafjer vermijdyt, nody=
mal8 burd) ben Beutel gewrungen und bicjes Verjahren jo lange wicder=
Bolt, bis alles Starfemehl aus ben jajerigen Theilen herausgewajdyen ijt.
Die auj biefe Weife gawonnene gejammte Flitifigheit bleibt ruhig bis zum
anberen Tage fiehen. Dann Bat fid) das davin entbaltene Stirfemehl
feft auf dem Boben bdes Gefifes angejeyt. Die flare Fhiffigfeit wird bes
Butjam bavon abgegofjen, neues Waifer iiber bas Mehl gejdiittet, umges
rithet, fieben gelajjen, bis das Waffer wicber flar ift, und Pn- Rrocedur fo
oft wieberholt, bis bas Starfemehl blendend weifi wie Shnee aui dem
Boben des Gefdfed erjdheint. bas lete Wajfer abgegoifen, fo jdhneidet
man bad nafje Stdrfemehl in Stiide, weldye man auj mit veinen Tiidern
Belegten Brettern ausbreitet, und dft e8 in_ einem warmen Rinmer, befjer
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8 in Beuteln an cinem vedit trodenen Ort aufbewaliet. Diefed Siliele
meh! ift viel billiger al3 jebed anbere aud Getreide ereitele und auferbem

ift basfelbe feiner vorgiighdjen Qualitdt Halber fehr ju empfehlen.

Anfer Haus- und Jimmergarfen.

** Auzudt von jungen. Bilaumenbiumen. Cinen nidit umwids
tigen 9 D Dei ber Pl ful-ur bildet die Anjucht und bee
Berfauf der aus oling: fend Do
werden im Hodhzichen Devielben meift jebr grofe Fehler gemadt. Mamw
fieht namiidy faft immer, daj die MNebengmeige der Wurzeljoffe gleidh bei
ihrem Cntfichen vollftdndig unterbnidt werben. Das ift nad) der ,Landmw.
Beitfdhr. fiir Oberdjterreidy” gang verfehut, und man evziehr infolge deffers
wabre Peitidenitdde, aber feine i Diefe Nebens
triebe follten nur eingefilt werdet, und jwar fann bied mehrmals ine
Sommer gejdhehen, bann Delfen fie den Stamm ftirlen, und audy dee
Gipfeltrieb fann beffer wadjen. Hat ber Stamm feine ndthige Hohe und
©tarfe evveidit, bann wmiijjen bdie Nebeutriche 1ait enem guten, fdharfer
Meffer diht am Stamme abgejdinitten mwerden. Um aute Pflaumens
biume ju echalten, veredelt man bie Schdflinge in der RKrone mit ciner
guten Bavietit. Der Grumd bajiiv ift, dap eine Weng. Pflaumen in
Kultur find, die an Farbe, Loslidhleit vom Steire und Gefdmad nidhe
bad bieten, wad mir von einer guten Haudjweriglfe verlangen. Neben
den Wurselidhoffen fommen ja aud) bidweilen Samlinge auf, und biefe
find in 99 und 100 Fillen fdhledhter cI8 bie Mutterbiume.

+* Das Drehen und Breden dev Triebe, die ;u Frudjtyweigen
bejtimmt find, ift dad lepte Mittel, weldjed im Zaufe bdes Sommerd ans
gewenbet wit, um alle bie jubinjligen Fruchtjweige, an benen mehrs
maliged ipi nod) feinen Grolg Batte ober vers
fdumt wurde, fur und fdhwad %l balten. Dad Breden gejchiehi Cude
Auguft und im September. ie Triebe find damn fdhon etwad
verholzt und faffen fid) nicyt mer mit den Fingerndgein entipigen. Wit
bem WMeffer aber jdhneidet man nidjt gern am griinen Triebe, die glatte
Sdnittrounbe vernabt ju fdhnell und donn treibt ber Trieb von neuem
aud. Anbderd ift €8, wenn man ben Trieb itber bdie Mefjertlinge bridht.
Die Brudywunde braudyt viel [Angere Beit jum Bernarben, und fo lange
die Sdfte yur Vernarbung der Wunbe verbraudyt werder, wird ein neuer
Trieh, bev in biefer fpiten Jahreseit nur {Hadlid wire und bie Reife
bes Holzes erfdmeren wiltbe, vermicden. Nod) nachhaitiger wirten die
Reifi: und Quetfdyiounden, welde entjtehen, wenn ber Tried gebreht wird.
Dieje Wunben vernarben fehr langfam. Die lebhajie Suitbtmqun bie
im jungen Triebe Herridht, fommt mehr und mehr jur Rufe, bdie Augen
in den Blattwinfeln aber bilben fidh bei dem rubigen Saftgufiuf nod
fdon und vollfommen aus.

** Btumentohl fiir ben Winter aufsubewafren.
nur foldje Kopje, welde im Spatherbit redyt weifpe feftgefdh
Baben. Diefelben werden mit den Wurzeln ausdgejogen, dann bid auf die
inneren Blatter entbldttert und Hierauf im Keller entmweder in Sand eins
gefdhlagen ober mit ben Wurgeln gegen bie Kellerthiiv aufgehingt. So
erhalt fidhy der Blumenfohl bis jum Frithjabr.

** Jur Vertitgung aller Avten Ungegieier im Hansgarien
empfiehlt fih gefauerted Waifer als vorziiglidhes Mittel. Man nehme auf
ein Citer Vrunnen- ober Negoumwaffer e Gramm Schwefeljdnure und
teopfele bieje vedt vorfidhtiq Hinein. Das BVegiehen gejdieht, nacdydem bdie
Pilanzen fich fhon etwas entwidelt Haben, ju drei verjdyicdenen Malen;
dod) biirfen fie niht von bder Sonne bejhienen werden. Wenige Stunden
nady ber Anfeudytung Friedhen alle Jnjeften und Infefteniarven, Regens
witrmer, Gngerlinge, Grdraupen 2. an die Oberflade, wo man fie dbann
leid)t tobdten fanm.  ugleich dient diejes Mittel den Fflangen jur Diingung,

Fhier- und Gefliigelzudyt.

++ SKolifbehandinng. Kolif it bad Schredgefpenit in den Stillen,
weil fie urploglidy aufteitt, ibre Urjade nicht vajd) ju erfennen ift und
haufig jdnell ju Tobe fithrt. Wenn e8 aud) burdyaus ndthig ift, fofort
bei etntvetender Kolif einen Roparst ju citiven, fo ijt ein folder, naments
fidy fiir auperhald Wohnende, nidht immer rajd) ju erveidhen. WMan follte
fidy daher foviel KRenntnif von iferjdjeinungen und ifeer bl
aneignen, dbaf man mit Witteln, bie durd) jofortiged Eingreifen meift
Belfen, aber niemals jdaden founen, Bejdheid weif. Bei beginnenber
RKolit bemerft man Unrube, Grregung, Scharven, Hin: und Hertveten,
Umjehen und Schnappen nad) dem BVaude, Schweifwedeln und Heben,
Eidyniederlegen und Wi fipringen. Bei Verfdhli ang: Heftiged
hhinwerien, Stohnen und Sidwalzen, auj dem Riiden liegen mit ans
genten Beinen, endlidh) Sidhniederfnicen ober Sigen wie ein Hundb.
ter ficht man Dvdngen zum Mift: ober UrinloSwerden; Futter und
affer werden nidt angerithet. Dasd wdren alfo die Kolif-Symptome;
was Arten von Kolif betrifft, jo unterideidet man Winds, Krampf:, Bers
fiitterungs:, 1 baulidteits: und Berftopjungd:-Kolifen. Einige Mafs
nahmen, bte man vornehmen darf, bi3 der Nofarst fommt, find folgendes
Man lafje vajd) Kaffee fohen, bdede bas Pferd gut ju und laffe 8 g
nbe fithren. Darnafh frottive man bden Leib in ber Flanfengegend
titdhtig mit Strohwijden, aud wird Einveiben mit Terpentindl Lel;( biens
lidh fein. Der bis Ddahin gefote Raffee wird dann (ctwa 34 Liter),
womdglid) mit etwad Rum, fo warm als mdglidh eingegeben. bent
biefe Mafnabmen feinen merflidhen Grfolg gehabt, fo wird bad
wieder langfam gefithrt, bis Vorb situngen jum Kiyjtiren getroffen find.

Hietgu cignen fidh
it fiene Blumen

nod) im Freien an ber Sonne trodnen. It bas Stirfemehl gans troden,
wo3u mebrere Tage gebdren, fo gerbrbdelt unb fiebt man ¢3, worauj man

Das Fithren foll ndmlidy verhiiten, daf dad Prerd fich Hinwirft und wilyh
wobei Darmveridii g ober i bes 3 ober ber Blaje
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