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im Acker als zu Milch und anderem leichten Fuhrwerk Trotzdem hat
man ſeit langer Zeit nichts mehr von Maulthierverwendung in der Land
wirthſchaft gehört weil mehr und inebr den ſchweren Hufthieren der
Vorzug gegeben wurde Jetzt kommt aus Amerika die Nachricht daß die
Armeeverwaltung ſämmtliche Armeefahrzeuge mit Maulthieren beſpannen
und überhaupt möglichſt viel Maulthiere verwenden will auf Grund der
in letzter Zeit gemachten Erfahrung Das Land hat einen großen Beſtand
von Manunlthieren über Millionen Stück der Preis war bisher etwa
50 Mk iſt aber jetzt infolge des vermehrten Ankaufs für die Armee be
deutend geſtiegen

4 Alumininm Hufeiſenbeſchlag ſoll im Auftrage des ruſſiſchen
Kriegsminiſters probeweiſe bei den finnländiſchen Dragonern vorgenommen
werden Nach einer Mittheilung des Patentbnureaus von H u W Pa
taky Berlin wird der Verſuch in der Weiſe durchgeführt werden daß
jeder Vierfüßler einen Fuß mit Aluminium Beſchlag erhält während die
übrigen drei Füße mit gewöhnlichen Eiſen beſchlagen werden Soweit
die Beobachtungen bis jetzt reichen hat ſich das Aluminium gut bewährt
da daſſelbe einerſeits weniger abgenutzt wird als dieſes andererſeits leichter
iſt und endlich durch Feuchtigkeit und Schmutz und Staub auf den
Chauſſeen weniger zerſtört wird

Hauswirthſchaftliches
Feine Bratwurſt Drei bis vier Pfund fettes Schweinefleiſch

man kann auch das Filet oder Mürbbraten vom Schwein darunter nehmen
wird dreimal durch die Hackmaſchine gemahlen das Schweinegehirn

ganz fein gehackt zuvor enthäutet und ausgeädert zwei Eier Salz
etwas wenig Pfeffer desgleichen Majoran ganz fein gewiegte Citronen
ſchale ein geſtrichener Eßlöffel voll geſtoßenem Milchbrot von dem die
Rinde abgeſchält eine reichliche Taſſe voll fetter Fleiſchbrühe und eben
ſoviel Rothwein Alles wird tüchtig durcheinandergemengt nach dem Salz
abgeſchmeckt und in die engen ſauber gereinigten ausgeſchabten und ge
wäſſerten Schweinsdärme gefüllt Die Maſſe muß ziemlich weich beinahe
dünnflüſſig ſein und die Wurſt ſehr loſe geſtopft werden Dieſe Art Brat
wurſt kann auch in Weißbier worin Pfefferkuchen etwas Zucker Lorbeer
blatt und Gewürznelken gethan wurde geſchmort werden Ebenſo delikat
iſt ſie hellbraun gebraten und mit einer braunen Kapernſauce ſervirt
eine Schüſſel zu einem Feſteſſen

Wildſchweinsbraten auf Jägerart Die Schwarte eines
Ziemers oder Schlegels wird in fingerbreiten Entfernungen kreuzweiſe
durchgeſchnitten und 2 Tage in eine Eſſigbeize mit Wachholderbeeren
gelegt Man ſetzt den Braten dann mit reichlicher ſiedender Butter
halb mit Palmin gemiſcht zu übergießt ihn gleich anfangs damit und
ſchüttet allmählich von Zeit zu Zeit etwas von der Beize zu dem Fond
bein richten verkocht man letzteren mit brauner Coulis nnd übergießt
den Brauten mit der Sauce

Frbsſfuppe mit Schweinsohren 2 friſche Schweinsohren nebſt
werden wenn wohlgereinigt in leichtgeſalzenem Waſſer nur ſolange

gekocht daß das Fleiſch noch hübſch kernig an den Knorpeln ſitzt Für
6 Perſonen röſte mar t 6 gehäufte Eßlöffel Erbsmehl in einem Stück
B Abſchöpffett nur einige Minuten durch gießt unter
beſtändigem Rühren die Schweinefleiſchbrühe darauf rührt die Suppe
glatt läßt ngſam aufkochen prüft ſie auf den Salzgeſchmack pfeffert
ne kräftigt ſie mit einem Theelöffel Maggi und giebt ſie mit den
eingelegt Schweinsohren und dem in nette Stücke verſchnittenen Rüſſel
flei

Apſelſpeiſe Rothe Calvillen Gravenſteiner werden in Scheiben
c und in Wein Waſſer und Zucker leicht durchgekocht doch dürfen
ſi t zerfallen Darauf giebt man die Aepfelſchnitte in eine Kryſtall
ſchüſſel und läßt ſie darin erkalten Vor dem Anrichten wird dieſe Speiſe
mit Vanille gewürzt und Schlagſahne darüber gethan

Zubereitun z eines Kochkäſes Jn kleinen Wirthſchaften mit
4 Kühen kann man ſich mit leichter Mühe und ohne Koſten einen

ſehr ſchmackhaften Käſe auf foigende Weiſe bereiten Man nimmt recht
trocken ausgelaufenen Käſe krümelt ihn in einen ſteinernen oder irdenen
Topf bindet ihn luftdicht zu uns läßt ihn an einer warmen Stelle wenn
thunlich hinter dem Ofenrohre des täglich geheizten Herdes 8 Tage
ſtehen in welcher Zeit er ſich durch und durch zerſetzt Hierauf läften
einen Stich Butter in einem emaillirten Topf ſchmelzen giebt den Käſe
hinein und bringt ihn auf ſchwachem Feuer unter beſtändigem Umrühren

in ar m n h M r r 7 1 rzum Kochen wahrendem g ebt man eini e Köcnchen Salz und Kümmel
ch Beliehber tn u und z t enach Belieben hinzu und ſchüttet den ſo glatt flüſſigen Käſe in kleine

y 3 tief Toell 1 5311 in v 1 rn z inetwas tiefe Tellerchen und nach völligem Erkalten giebt man ihn zum
tterbrot Er hat ein ſchönes Anſehen und was die Hauptſache iſt

einen vorzüglichen Geſchmack bei wenig Koſten
4 Cichorienſalat ſo geſund leicht und billig zu haben wird

viel zu wenig kultivirt müſſen in tiefgründigem Boden ge
wachſen ſein im Spätjahr im Keller oder in Erdmieten eingeſchlagen
werden Zum Zwecke des Treibens fülle man eine große Holzkiſte zur
Hälfte mit Erde in welche die Wurzeln dicht nebeneinander geſtellt die
Reihen mit handbreitem Zwiſchenraum bis an den Kopf eingeſchlagen
werden Die Kiſte werde wieder mit Erde bedeckt und an einen warmen
Ort geſtellt Man läßt die im Dunkeln gewachſenen Blätter etwa 15 em
lang werden und kann 3 Mal ſchneiden

4 Der Apfel als Arzueimittel Viele Menſchen eſſen wohl Aepfel
ohne zu wiſſen welche Wohlthat ſie damit ihren einzelnen Organen er

elVle urzel

weiſen Das Allerbeſte was man vor dem Schlafengehen thun kann
iſt einen Apfel zu genießen Der Apfel iſt in Folge ſeines großen Ge
haltes an Phosphorſäure eine ausgezeichnete Nahrung für das Gehirn
Außerdem reinigt ein Apfel den Mund verſchafft einen geſunden Schlaf
und reizt die Thätigkeit der Leber an Ja noch mehr Der Apfel bindet
die überflüſſige Säure des Magens unterſtützt die Nieren in ihrer Thä
tigkeit und verhindert die Steinbildung während er dem Mangel an
Verdaulichkeit vorbeugt Er iſt ferner eines der beſten Mittel um Hals
krankheiten zu vermeiden und ſein Genuß iſt namentlich auch ſolchen
Leuten als Gegenmittel zu empfehlen die ſtarken Alkoholgenuß huldigen
Kindern unter drei Jahren ſollte man jedoch keinen rohen Apfel geben

Um gelbe Wäſche weißzer als mittels des ätzenden Chlorkalkes
herzuſtellen wird folgendes unſchädliche Mittel empfohlen 3 Theile
ſtarken Spiritus und 3 Theile Terpentinöl ſchüttet man zuſammen und
thut von dieſer Miſchung zwei Eßlöffel voll auf je einen Eimer des
Blauwaſſers oder miſcht ſie unter die Stärke Das Trocknen der Wäſche
kann dann im Freien oder auch auf dem Boden erfolgen nur muß die
Wäſche auf dem Boden genügendes Licht erhalten um ſchön weiß zu
werden

Behandlung kleiner Brandwunden Hat man ſich am Finger
verbrannt ſo nimmt man ein Stück Holzkohle zerſtößt dieſelbe im Mörſer
oder mit dem Hammer und ſchüttet das Pulver auf einen Lappen Dieſen
legt man um die Wunde und bindet ihn feſt Alsbald hört nicht nur
der Schmerz auf ſondern die Kohle abſorbirt und desinfizirt auch alle
Exudate wie Jauche Eiter Waſſer 2c ſo daß der Heilung jedes Hinder
niß benommen iſt Dieſen Umſchlag läßt man auf der Wunde ohne
Störung liegen bis die Kohlenkruſte von ſelbſt abfällt Jſt jemandem
ein ſcharfkantiges Stäubchen ins Auge geflogen und will ſich nicht daraus
entfernen ſo träufle man einen Tropfen Olivenöl in das Auge

Ziegenmilch darf nicht lange kochen ja eigentlich kaum zum Kochen
kommen und muß vorher immer mit etwas Waſſer vermiſcht werden
Bei Suppen müſſen alle Einlagen wie Reis Graupen c vorher in
wenig Waſſer weich gekocht werden ehe man die Ziegenmilch hinzuthut
weil dieſelbe ſonſt gerinnt Als Getränk nimmt man ſie am beſten roh
namentlich wenn ſie friſch gemolken zu haben iſt Sie iſt nahrhafter und
fettreicher als Kuhmilch und man hat bei ihr nicht wie bei letzterer eine
Anſteckung durch Bazillen zu befürchten Wird doch ſelbſt ärztlicherſeits
rohe Ziegenmilch verordnet

4 Salzwaſſer gegen Brandwunden Jedem der mit Feuer zu
ſchaffen hat ſei es am Keſſel auf der Schmiedeeſſe oder in der Küche
kann es trotz aller Vorſicht doch einmal paſſiren daß er nicht blos die
Finger verbrennt ſondern ſich auch größere Brandwunden zuzieht Als
ſehr wirkſames Mittel gegen derartige Verletzungen hat ſich eine nicht zu
ſchwache Löſung von Kochſalz in Waſſer erprobt ein Mittel das ja
überall zur Hand iſt Finger Hände und Arme werden am beſten in
die Löſung getaucht bei Verbrennungen im Geſicht und an anderen
Körpertheilen werden Salzwaſſerumſchläge angewendet

Seidene Hals und Taſcheutücher zu waſchen Jn venetiani
ſcher Seife die man vorher gekocht und abgekühlt hat wäſcht man die
Tücher zweimal ſpült ſie in kaltem Waſſer windet ſie ganz leicht aus
nimmt die Ecken in je eine Hand und ſucht durch Schütteln die Feuchtig
keit heraus zu bringen Darauf ſchlägt man ſie in ein Tuch ein läßt ſie
eine Viertelſtunde liegen und bügelt ſie dann mit einem heißen Stahl
Man darf ſie nur nach dem Waſchen nicht zu lange liegen laſſen ſie
müſſen ganz feucht ſein wenn ſie gebügelt werden

Verfengte Wäſche Man bereitet aus 100 g Chlorkalk den
jeder Drogiſt vorräthig hat und 900 g heißem Waſſer eine Chorkalklöſung
Nachdem dieſe ſich geklärt hat taucht man in dieſelbe einen Wattebauſch
oder ein kleines Läppchen und beſtreicht damit ſanft die verſengten Theile
der Wäſche Hat man verſengte geſtärkte Wäſche z B Oberhemden
Kragen Manſchetten muß vor der Behandlung der Wäſche mit der Chlor
alklöſnng die Stärke mittelſt heißen Waſſers beſeitigt werden Sobald
die verſengte Stelle verſchwindet und die Stelle wieder weiß wird wäſcht
man mit kaltem Waſſer gründlich die Chlorkalklöſung aus

Heizt nicht mit Tannenbänmen Zur jetzigen Zeit iſt es an
gebracht davor zu warnen Tannenbäume in Ofen oder Kochherden zu
verbrennen Bekanntlich ſind Nadelbäume ſehr harzhaltig Dieſes Harz
enthält Kohlenwaſſerſtoff der in Verbindung mit der heißen Luft ſtarke
Gaſe entwickelt Durch dieſe Gaſe kann unter Umſtänden leicht der Ofen
oder die Maſchine geſprengt werden Man kann ſich von der Kraft dieſer
Gaſe ſelbſt leicht überzeugen wenn man einen Tannenzweig über hren
nendes Licht hält Das Licht wird unter dem Drucke der Ausſtrömung
erlöſchen Man ſoll alſo ſtets nur kleinere Theile eines Baumes auf
einmal verbrennen nicht größere Stücke

Eine glänzende Appretur für Stärkewäſche erhält man auf
folgende Weiſe Man kocht eine Miſchung von 90 Th Wallrath 50 Th
Gummiarabicum 50 Th Borax 120 Th Glycerin in 750 Th deſtillirtem
Waſſer bis alles gänzlich aufgelöſt iſt und füllt es nachdem es abgekühlt
iſt in Flaſchen welche wohl verſchloſſen werden müſſen Dieſe Miſchung
wird der zu verwendenden Stärke beigefügt indem man 40 Theelöffel
voll auf jedes Liter Waſſer giebt in welchem die Stärke mittelſt Kochens
aufgelöſt werden muß

Kartoffelwaſſer in welches Kartoffeln geſchabt worden ſind iſt
wenn man es ſich ſetzen läßt und dann durchſeihet ein ſehr gutes Mittel
um mittelſt eines Schwam s Lean Schmutz von Seidenſtoffen zu
entfernen
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Concentrirte Seterſilieneſſenz gegen bösartige

Dferde
Aus meiner Jugend iſt mir erinnerlich daß ich meinen

Eskadrons Kommandanten um die unbeſchränkte Zutheilung
einer Remonte bat welche das ſtützigſte ja bösartigſte Thier
war welches mir bis dahin untergekommen

Von der Ueberzeugung ausgehend daß von ſämmtlichen
Füllen höchſtens ein Tauſendſtel oder noch weniger ſtützig
geboren werden ſtellte ich dieſe Bitte um meine Verſuche
anſtellen zu können

Durch einige Tage verſuchte ich es dieſes Thier durch
gute Behandlung und ſachliches Vorgehen zum Gehorſam
zu bringen doch vergebens Das Reſultat war daß ich
die vollkommene Pflege des Pferdes auf mich nehmend nach
einigen Tagen blau und grün geſchlagen und bereits über
zeugt war mit dieſer Beſtie gar nichts mehr anfangen zu
können Jn dieſer unangenehmen Situation traf ich einen
meiner Bekannten welcher ſeither längſt verſtorben iſt der
ſich mit allen möglichen Erfindungen 2c abgab und er rieth
mir zur Narkoſe mit concentrirter Peterſilieneſſenz

Dieſe mußte aus Wien verſchrieben werden darum ver
gingen bis ſie in meiner Kavallerieſtation anlangte einige
Tage

Durch einen kräftigen Hufſchlag am Oberſchenkel dem
ein zweiter auf die Schulter folgte als ich der Remonte
das Futter verabreichte war ich gezwungen mich mit Arnica
und Eisumſchlägen zu behandeln um bald wieder hergeſtellt
ſein zu können

Einige Tage ſpäter erhielt ich das längſterſehnte Fläſchchen
aus Wien Jch entlehnte eine Servieite aus dem Dorf
gaſthauſe in welchem meine Pflegebefohlene einen ſtark
eingeplankten Stand im Stalle hatte goß die Hälfte des
Liquids darauf näherte mich der kürzlich erſt erhaltenen
Hufſchläge eingedenk mit Benützung des Nebenſtandes
dem Kopfe des Pferdes und hielt ihm die Serviette unter
die Nüſtern Kaum war eine Minute vergangen ſo ließ ſich
das Pferd ruhig abklopfen wie wir Reitersmänner die
Liebkoſungen bei ſolcher Beſtie nennen Ein geſchickter Mann
wurde nun beordert einen Kappzaum aufzulegen und ich
wendete das Pferd im Stande um

Langſam ſtets unter der Wirkung des Narkoticum ließ
ich es aus dem Stalle führen ließ ſeine Rüſtung kommen
es regelrecht ſatteln und aufzäumen und ſetzte mich nachdem
ſich das Pferd ganz ruhig verhielt zum größten Erſtaunen
meines Rittmeiſters auf und ritt zum Thore hinaus

Die Narkoſe hielt circa eine halbe Stunde vor während
welcher Zeit ich nicht dem geringſten Widerſtand begegnete

heimkehrte das Pferd in den Stall brachte und abſattelte
Der Verſuch ob die Narkoſe auch bis zum folgenden
Tage anhalten reſpective die Unbotmäßigkeit abſchwächen
würde erwies ſich als ein verfehlter obgleich der Un
gehorſam lange nicht ſo intenſiv war als in den vorher
gehenden Tagen Aus dieſem Grunde wiederholte ich das
Verfahren mit der halben Doſis Am dritten Tage ſetzte
ich die Narkoſe fort und von da an war ſie nie mehr nöthig
ſo lange ich das Pferd in der Hand hatte

Jn meiner ſpäteren Dienſtzeit kam ich noch ſo manches
mal in die Lage die Methode mit beſtem Erfolge anzu
wenden und auch einmal als ich in Wien ein Paar Wagen
pferde von einem Pferdehändler kaufte und ſich das eine
eine überaus ſtarke Schwarzbraunſtute um keinen Preis in
der Welt beſchlagen laſſen wollte

Sei es daß ſie verſchreckt war oder daß der Pferde
händler ſie auch nur mit Hilfe der Narkoſe beſchlagen laſſen
konnte bei mir ging es ohne dieſelbe nicht Das nächſte
Mal wandte ich wieder concentrirte Peterſilieneſſenz an die
folgenden Male nur mehr den Kappzaum doch mußte bei
dieſer Stute ſtets mit der größten Vorſicht vorgegangen
werden

Wenn jemand ein unbotmäßiges Pferd hat mit dem er
abſolut nicht fertig werden kann ſo wende er concentrirte
Peterſilieneſſenz an und er wird hierbei mühelos und was
noch weit mehr bedeuten will ohne ſchädliche Einwirkung
zum Ziele gelangen

Der Selbſtkocher
Eine der wohlthätigſten Neuerungen auf dem Gebiete

des Küchenweſens iſt unſtreitig die Erfindung des Selbſt
kochers Dieſer Selbſtkocher iſt durchaus kein eigener koſt
ſpieliger Apparat den ſich etwa nur die oberen Zehntauſend
anſchaffen können ſondern nur eine andere Kochmethode
wobei viel Zeit Arbeit und Holz erſpart wird Er iſt
hauptſächlich für den auf Erſparung angewieſenen Mittel
und Arbeiterſtand berechnet und dieſen ebenſogut zugänglich
denn er koſtet ſozuſagen gar nichts Die Jdee welche vor
einigen Jahren von einer Schweizer Köchin ausging beruht
darin den im Kochtopf einmal erlangten Siedegrad ohne
weiteren Verbrauch von Heizmaterial recht lange beizubehalten
und die Speiſen auf einfache und billige Art garkochen zu
laſſen Dies wird dadurch erzielt daß man den Topf mit
der ſiedenden Flüſſigkeit z B den Fleiſchtopf vom Feuer

Entnommen dem Praktiſchen Wegweiſer Würzburg Dieſe viel
ſeitige Familienzeitung ſei Jedermann empfohlen 30 Pfg vierteljährlich
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nimmt und ihn jetzt mit ſchlechten Wärmeleitern umgiebt
Die Hitze kann nun äußerſt langſam entweichen das Sieden
und der Kochprozeß dauern noch lange fort und nach einigen
Stunden kann man das fertig gekochte Gericht dem Koch
topf entnehmen

Die Anwendung des Selbſtkochers eignet ſich haupt
ſächlich zum Sieden des Rindfleiſches des Rauchfleiſches und
Schinkens alten Geflügels ferner für die verſchiedenartigſten
Gemüſe wie Erdäpfel Erbſen Linſen Kohl Kohlrabi
u ſ beſonders alſo für jene die längere Zeit zum
Garkochen brauchen

Der langſame Kochprozeß vermag manche Speiſen ſo
gar viel wohlſchmeckender und leichter verdaulich zu machen
Bedingung hierzu iſt ein mit einem feſtanſchließenden Deckel
verſehener Kochtopf am beſten allerdings ein gußeiſerner
innen emaillirter Topf mit verſchraubbarem Deckel und
Sicherheitsventil ſogenannter papiniſcher Topf Der eigent
liche Selbſtkocher iſt eine in der Küche aufgeſtellte Kiſte
welche mit alten Wolltüchern oder ſtaubfreien Wollabfällen
oder mit anderen wärmehaltigen Stoffen gefüllt iſt
Der Vorgang iſt folgender Beim Frühſtück macht nun

die Hausfrau ein etwas größeres Feuer ſtellt den Fleiſch
topf und den mit Gemüſe wie gewöhnlich auf und läßt beides
kurze Zeit vielleicht eine ſchwache Viertelſtunde ſieden Wenn
alles vom Siedegrad gleichmäßig durchwärmt iſt nimmt ſie
beides vom Feuer ſtellt es ſchnell und wohlverſchloſſen in
den Selbſtkocher umgiebt die beiden Gefäße von allen
Seiten dicht mit den vorgerichteten Stoffen und kümmert
ſich nicht weiter drum bis Mittag Kurz vor Eſſenszeit
nimmt ſie ihre Töpſe aus der Kiſte heraus wohlgeſotten
und noch ſiedend heiß wird ſie Fleiſch und Gemüſe vor
finden Bei einem kleinen Herdfeuer wird nun das Eſſen
fertig gemacht z B Einkochen der Suppe Einbrennen des
Gemüſes 2c

Mit halber Arbeitszeit und denkbarſt wenigem Heiz
material iſt ein wohlſchmeckendes und vorzüglich ausgekochtes
Eſſen fertig Bei einiger Uebung erlangt man mit dieſer

Kochmethode eine ſolche Fertigkeit daß man ſich alles ge
dämpfte Fleiſch ſogar Braten Puddings leicht auf ange
führte Weiſe ganz vorzüglich bereiten kann

Dieſe Kochmethode iſt in der Schweiz und in Nordtyrol
bereits ſehr verbreitet und verdient es wahrhaft allenthalben
Eingang zu finden Auch die Verfaſſerin dieſer Zeilen hat
den Selbſtkocher bereits durch mehrjährige Verwendung ſchätzen
gelernt er iſt ihr geradezu unentbehrlich geworden
und ſie würde ſich glücklich fühlen durch beſſere Veröffent
rn viele Hausfrauen für den Selbſtkocher gewinnen zu
önnen

Ackerbau und Foorſtwirthſchaft
Neue Kalidüngeſalze mit 40 Kali Die Anwendung der

Kalirohſalze vor allem des Kainits in der Landwirthſchaft hat einen ge
waltigen Umfang angenommen und es findet darin noch ferner eine
Steigerung ſtatt Die in Deutſchland im Werthe von 25 Millionen
Mark geförderten Kalirohſalze finden größtentheils Verwendung in der
Landwirthſchaft Bei manchen Früchten bezw Bodenarten ſetzen jedoch
die ungünſtig wirkenden Nebenſalze des Kainits u ſ w der Kali
anwendung unerwünſcht enge Grenzen Da iſt die Einführung eines neuen
40 Kali gegen 12i im Kainit enthaltenden Düngeſalzes für die
Landwirthſchaft als ein bedeutſamer Fortſchritt im Düngerweſen zu be
grüßen Beſonders der Kartoffel und der Rüben vor allem der Futter

rübenbau wird überall im ferneren Oſten der Anbau aller Feldfrüchte
überhaupt eine gewiſſe Verbilligung durch entſprechende Anwendung des
neuen Kaliſalzes erfahren können denn man kann nunmehr den Hack
früchten u ſ w die in hohen Kartoffelz Rüben GerſtenErnten ent
zogenen Kalimengen vollſtändig durch Düngung zu dieſen Früchten ſelbſt
erſetzen ohne daß man eine Gehaltsſchädigung der Ernte oder eine Ver
kruſtung des Bodens zu befürchten braucht Um die nach dieſer Richtung
hin vorauszuſehenden Vortheile ſowie die beſte Anwendungsweiſe des neuen
40er Salzes zu prüfen ſind zahlreiche Verſuche nöthig und es verdient
dankbare Beachtung wenn in den Mittheilungen der D L G vom

December von Herrn Geheimrath Maercker Halle nähere Ausführungen
und Verſuchspläne dazu für die praktiſchen Landwirthe mitgetheilt werden

Daneben werden eraktwiſſenſchaftliche Verſuche zur eingehenderen Er
forſchung der Wirkungsweiſe und des Werthes des 40er Salzes an deutſchen
landwirthſchaftlichen Verſuchsſtationen in Angriff genommen
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Jauchegruben Jn der Landwirthſchaft ſind die Jauchegruben
von derſelben Wichtigkeit wie die Düngergruben Sie dienen zur Auf
nahme des flüſſigen Auswurfes Harn der Thiere Nicht überall werden
jedoch dieſe flüſſigen Stoffe in beſonderen Gruben geſammelt ſondern in
recht vielen Fällen gelangen ſie direkt in die Düngergruben wirken dort
einmal ſchädigend auf den Dünger ſelbſt indem derſelbe durch die ſtete
übergroße Feuchtigkeit in falſche Gährung übergeht dann verliert aber
auch die Jauche ſelbſt an Werth Es ſollte daher in einer rationellen
Wirthſchaft eine gut angelegte Jauchegrube nirgends fehlen Allein
gerade in dieſer Beziehung trifft man in der Landwirthſchaft oftmals auf
den wundeſten Punkt für geeignete Rathſchläge findet man nur ſelten
fruchtbaren Boden und alle vermehrten Arbeiten Verbeſſerungen und Jn
ſtandhaltungen ebenſo alle Neuerungen hält mancher für überflüſſig Die
Vortheile der Anwendung des flüſſigen Düngers dürften wohl jedem
Landmann aus eigener praktiſcher Erfahrung genügend bekannt ſein Der
flüſſige Dünger enthält eben die Pflanzennährſtoffe in wirkſamſter gleich
aufnehmbarer Form Beſonders reich iſt er an Stickſtoff und Kali zwei
für die Entwickelung der Pflanzen aller Art gleich werthvolle Stoffe

Gras ans Klee Saat Was das Ausſäen von Kleeſamen ſpez
Rothkleeſamen anbelangt ſo liegen Erfahrungen vor daß der Rothklee
ſamen im Jannuar Februar März auf eine dünne Schneedecke ausgeſäet
ſehr gute Ernten gebracht hat Man nimmt an der Same werde beim
Aufthauen des Schnees gut in den Boden geſpült und keime bei ein
tretender feuchter Witterung ſchnell die Bodenverhältniſſe ſpielen aber eine
große Rolle Jſt der Boden wellig oder nur etwas geneigt ſo wird der
feine Samen durch das Schneewaſſer in die Vertiefungen gebracht Auch
Böden welche beim Austrocknen ſtark verkruſten dürften kaum auf dieſe
n beſäet werden höchſtens die leicht durchläſſigen und an Dürre

eidenden

Kleinere Mittheilungen
S Richtiges Eiuſchenken von Bier Daß das allgemein übliche

Vorgehen beim Einſchenken des Bieres nicht darnach angethan iſt ſeine
Güte zu ſteigern muß jedem der mit ſeiner Zuſammenſetzung halbwegs
bekannt iſt einleuchten Der Direktor einer Münchener Brauerei ſagt
darüber folgendes Es iſt nicht genug gutes Bier in die Welt zu ſchicken
man ſollte auch jedem Wirth und Trinker die Behandlung lehren Wie
wird verfahren Viele Wirthe verſtehen nicht einzuſchenken und neun
Zehntel Trinker verſtehen nicht zu trinken Dem Biere muß ſeine Kohlen
ſäure erhalten bleiben bis zum Munde des Trinkers Durch die Kohlen
ſäure nur allein bekommt das Bier gut Wird ſie durch verkehrtes Ver
fahren dem Biere entzogen ſo hat es einen widrigen faden Geſchmack
und liegt wie Blei im Magen macht Kopfſchmerzen und allerlei Uebel
befinden Durch mehrmaliges Umgießen verflüchtigt ſich ebenfalls die
Kohlenſäure desgleichen durch Erwärmung Erſte Bedingung iſt Be
rührung des Bieres mit der Luft oder Erwärmung zu vermeiden ſo viel
als möglich das Bierglas muß dicht unter den Hahn gehalten werden
Verkehrt iſt das Einſchenken tief unter dem Hahne und unter Auf und
Niederfahren des Glaſes oder gar Luft einzuſpritzen wodurch die Kohlen
ſäure geradezu gemordet wird Etwas Thörichteres oder Schlimmeres
kann dem Biere nicht angethan werden Die meiſten Trinker die kein
Verſtändniß haben wollen aber viel Schaum ſehen Wirth und Trinker
ſagen bei viel Schaum Das iſt ein Bier Das iſt aber verkehrt Das
iſt kein Bier

Z Um dauerhaftes Nutzholz zu erlangen räth Oberförſter Judeich
im Fragekaſten der Deutſchen landw Preſſe die gefällten Bäume einige
Tage mit der vollen Krone liegen zu laſſen damit noch recht viel Waſſer
verdunſte Sodann müſſen die Stämme ſogleich nach dem Fällen ent
rindet werden was die Haltbarkeit außerordentlich begünſtigt Um aber
Holz von höchſter Dauerhaftigkeit zu erzielen muß man die Rinde auf
dem noch ſtehenden Stamm entfernen und den Baum dann erſt nach
einigen Jahren ſchlagen

8 Eierkonferbvirung in Ching Die Chineſen haben eine eigene
Art die Eier ihres Federviehs namentlich der Enten die ſie ihres Ge
ſchmacks wegen beſonders lieben zu konſerviren Die konſervirten Eier
halten ſich bis zu zwei Jahren Die Methode iſt folgende Man nimmt
für 10 Eier einen halben Liter Waſſer Aſche von Cypreſſenholz oder
Bohnenſtengeln auch Pottaſche etwa 100 Gr gepulverte Kreide und 60
bis 65 Gramm grobes Salz Seeſalz Dieſe Stoffe werden zuſammen
gemiſcht und mit einem ſtarken Theeaufguß angefeuchtet ſo daß ein Brei
entſteht mit dem die Eier bedeckt werden Die Eier ſelbſt werden in ein
irdenes Gefäß gebracht und luftdicht verſchloſſen

S Die Ziegenmilch iſt wegen ihres hohen Gehaltes an Fett viel
beſſer als Kuhmilch und eignet ſich da ſie in ihrer Zuſammenſetzung von
allen Milcharten der Muttermilch am nächſten ſteht als Kindernahrung
am beſten Das Eigenthümliche iſt der Geruch der aber nur der Milch
von manchen Ziegen eigen iſt beſonders denen die viel Laub und Zweige
freſſen Entgegen der Kuhmilch hat ſie den Vortheil daß die Tuberkuloſe
durch ſie nicht übertragbar iſt da die Ziegen von dieſer Krankheit nicht
befallen werden Deswegen wird der Genuß auch von vielen Aerzten
den Lungen und Bruſtkranken Blutarmen und beſonders Kindern em
pfohlen Die gefürchteten Darmkrankheiten der Säuglinge werden durch
den Genuß der Ziegenmilch am eheſten vermieden Zum Verbuttern ver
wendet man ſie ſelten Jn den Gebirgsgegenden wird hauptſächlich ein
vortrefflicher Käſe daraus gemacht
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Anſer Haus und Zimmergarten mit engmaſchigem Zugnetz auszufiſchem Jm April beſetzt man dann
das Gewäſſer mit gut gewachſenen etwa 20 cm langen zweiſömmrigen

Der Haß unter den Blumen So paradorx es auch klingen Karpfen und zwar nicht mehr als 50 60 Stück pro Hektar Reich
mag der Haß wohnt nicht nur in den Herzen der Menſchen nein er liches Futter Küchenabfälle Raupen Regenwürmer Maden von ver
ſchleicht ſich auch in die Herzen der Blumen ein Ein Naturforſcher hat ſchiedenen Fliegen u ſ w muß ſtets vorhanden ſein Jm Spätherbſt
dieſe erſtaunliche Thatſache herausgefunden So können ſich zum Beiſpiel wird das Gewäſſer wieder gründlich abgefiſcht und man wird in der
Roſe und Reſeda nicht ausſtehen Und man kann in der That mit Regel den größten Theil der eingeſetzten Karpfen ſtark gewachſen und zum
beſtem Erfolge die Probe auf das Exempel machen Wenn man nämlich Genuſſe reif wieder erhalten Setzt man jüngere etwa einſömmrige
die genannten Blumen im Verein mit andern Kindern Floras iu ein Karpfen ein ſo riskirt man daß dieſelben im Winter erſticken
Waſſerglas ſtellt ſo kann man nach einem Zeitraum von ungefähr einer t Welches iſt das beſte Gebiß für Ackerpferde Die beſten
halben Stunde die Beobachtung machen daß Roſe und Reſeda verwelkt Gebiſſe für Ackerpferde ſind glatte dicke Trenſengebiſſe mit Mittelgelenk
ſind und ihren Duft verloren haben während die anderen Blumen an Gewundene eckige oder gar gezahnte Gebiſſe üben auf die Lippenfalten
Friſche und Geruch gewonnen zu haben ſcheinen Alle dieſe ſtummen die Zunge und die Laden eine zu ſcharfe Wirkung aus weshalb ſie nur
kleinen Gewächſe tödten ſich gegenſeitig ohne Mitleid Andrerſeits aber bei ſehr hartmäuligen Pferden zu empfehlen ſind Verletzungen und Ein
giebt es auch wieder Blumen die zu einander in einer Art von ſtiller ſchnitte an der Zunge treten ſehr leicht bei der Verwendung von Trenſen
heimlicher Liebe zu erglühen ſcheinen gebiſſen ohne Mittelgelenk ein die immer etwas Starres haben und

Eine intereffante winterblühende Zimmerſchlingpflanze iſt namentlich bei engen Laden oder großem Volumen der Zunge letztere im
die mexikaniſche Glockenblume Cobaea scandens die wenn man die Uebermaß belaſten ob das Gebiß außerdem noch eine mittlere Aufbiegung
großen runden glatten Samen ſäet in einigen Tagen keimt Die und eine ſeitliche Abneigung haben ſoll hängt von der Beſchaffenheit der
Pflänzchen wachſen ſehr raſch heran und man verſetzt ſie anfangs in Zunge Laden und Lippenfalten im Einzelfalle ab Jm Allgemeinen wird
lockere gute ſandige Erde in kleine Töpfchen ſpäter in größere und hält auf die Aufbiegung und Abneigung des Gebiſſes Bedacht genommen
ſie einige Wochen an einer warmen ſonnigen Stelle giebt ihnen etwas werden müſſen da ein gerades Gebiß beim Anziehen vornehmlich die Zunge
äſtige lange Stäbchen wo ſie luſtig emporklettern und die ſchönen ge trifft und zu Beſchädigungen derſelben leicht Veranlaſſung geben kann
fiederten Blätter entwickeln Einige Zeit ſpäter ſetzt man ſie nochmals in Getrocknete Schlempe iſt für Milch und Maſtvieh ein vor
angemeſſene Töpfe gießt ſie gut an und ſtellt ſie an die Fenſter links zügliches Futter Das Futter allein thut s aber nicht wenn neben ge
und rechts je einen Topf ſchlägt einige Nägel an die Wände und zieht nügender Menge des Futters nicht auch für das gute Gedeihen der Thiere
Bindfaden an dieſelben Die Cobaea klimmt dann feſt an die Bindfaden durch freundliche Behandlung friſches Waſſer reine Stallluft gutes
und wuchert den ganzen Winter fort eine üppige Vegetation zu einer trockenes Lager und Reinhaltung der Haut geſorgt wird ſo kommt auch
Zeit wo man vom Pflanzenleben nicht viel ſehen kann und am liebſten das beſte Futter nicht zur Geltung

e hätte gen Februar bis April er die Mittel gegen das Auballen des Schnees an den Hufen
t ſaat Kartfindet erſcheinen die lange gru qu ar r der Pferde Um das Anballen des Schnees an den Hufen der Pferde
langen Glockenblumen nach Hunderten en wahrhaft Abervaſchender An zu verhüten reibt man dieſelben häuſig im Jnnern mit weicher Seife
blick Es giebt auch n an t gar paen Blumen d a auch das Einreiben mit Fett erfüllt denſelben Zweck Jedoch wirken dieſe

h non n r an e hen h S Mittel nur auf kurze Zeit Man verfährt daher weit ſicherer wenn manund da ſie faſt niemals ruht ſondern in ſteter üppigſter Vegetation bleibt zwiſchen die Hufeiſen ausgeſchnittcne Guttaperchablätter von der Stärte
zu den ſchönſten und beſten Zimmerpflanzen rechnen des gewöhnlichen Leders einlegt Dieſelben werden in heißem Waſſer er

Behandlung des Wirſing im Winter Das Schwierigſte bei wärmt und beim Einlegen oder Wiederausnehmen ſtellt man die Füße
dem ſpäten Wirſing iſt die Aufbewahrung deſſelben im Winter Einge der Pferde in warmes Waſſer Es wirkt dieſe Ausfüllung auch bei ſolchen
ſchlagen erfriert oder verfault er leicht Der Wirſing erfriert wenn bei Pferden ſehr wohlthätig welche weiche Füße haben
anhaltender und ſtrenger Kälte derſelbe nicht durch u h t Die Herrichtung von Kapannen und Poularden iſt nicht
derte geſchünt igz er verfeuelt wenn während de ter die ter ing ſchwierig Unter Kapaunen verſteht man einen kaſtrirten Hahn Das
d und Regen und Froſt mit u 2 Kaſtriren hat den Zweck bei der Maſt des Thieres beſonders mildes
gnfache Auſbewaurungeweife ſt die ſo Jenve T n len r weißes fettes Fleiſch zu erzielen Bei der Prozedur ſind zwei Perſonen
November auf dem Beete ſtehen Jm Falle im November noch gelindes erforderlich Die eine nimmt den zu kaſtrirenden Hahn und legt ihn mit
Wetter entfernt man ihn auch dann noch nicht und wartet bis die Froſte dem Rücken auf den Schoß Die zweite ſaßt nachdem ſie die hindernden
geren Tiut Salte ein a hept man dir töre an dem an un Federn entfernt hat mit 2 Fingern 1 Centimeter von dem After die Bauch
ſern 27 Stick neben nan der auf d Fort t deren Duett ſrb haut zieht dieſe etwas in die Höhe und macht nun einen 3 Centimeter
ſammenlehnen In kurzer Zeit kann man ſo eine Menge Wirſing ger langen Schnitt querüber zwiſchen den beiden Schenkeln Die Eingeweide
handeln nrch hl n Stellung anf m opſe n den ſt liegen jetzt offen vor und nun fährt man mit dem Zeigefinger vorſichtig
fung rei großer Kalte der S yneedeg ihren du De Amgedenden Rütter zunächſt links und dann rechts in die Wunde hinein und an dem Rücken
den Kopf gegen dieſelbe ſhüten Naſſe Witterung ſchadet aber einem auf ſanft entlang ſchiebt auf beiden Seiten die am Rückgrat iegenden Hoden
dieſe Weiſe behandelten Kopfe noch weniger indem der Regen an dem ab und zieht dieſelben heraus Die Ocffnung in der Bauchhaut wird
ſelben abfließt und nicht eindringt Auch kann man im Winter die Stocke hierauf mit einem wollenen Faden zugenäht die Wunde mit etwas unge
wenn ſie wirklich mit Schnee bedeckt ſind leichter an den Wurzeln heraus ſalzener Butter beſtrichen und die Heilung erfolgt gewöhnlich innerhalb

nehmen weniger Tage ohne daß es dabei einer beſonderen Behandlung bedürfte
Obſtblüthe und Nachtfroſt Schon vor Beginn der Obſtblüthe Poularden ſind kaſtrirte Hühner Das Kaſtriren der Hühner geſchieht

ſind Jnſekten bereit die Obſternte zu verderben beginnt dann die Blüthe ſeltener wie das der Hähne und iſt auch weniger zu empfehlen da die
ſo können wieder die Nachtfröſte uns einen böſen Streich ſpielen Hat Hühner auch ohnehin bei guter Fütterung faſt ebenſo fett werden wie
man nur eine geringe Anzahl Obſtbäume ſo kann man ebenſo wie bei Kapaunen Die Operation beim Kaſtriren iſt aber noch einfacher wie
Zwergobſt wirkſame Vorkehrungen gegen die Schäden der Nachtfröſte bei den Hähnen Beim Huhne liegt dicht über dem After eine kleine
treffen Man beobachte bei Beginn der Blüthe gegen Abend ſorgfältig runde Erhöhung unter der Haut wie eine Haſelnuß groß die Mutter
das Thermometer und ſcheint Nachtfroſt eintreten zu wollen dann hülle welche beim Treten herausgedrückt wird Man hebt hier die Haut mit
man die blühenden Obſtbäume mit Sackleinen ein Spalierbäume er zwei Fingern langſam empor macht einen ganz kleinen Einſchnitt in die
halten am beſten Vorhänge davon während man freiſtehende Bäume mit ſelbe vielleicht einen Centimeter lang und drückt nun langſam unter dem
an zwei Stangen befeſtigten ca meterbreiten Streifen umſteckt Wenn Steiß mit einem Finger etwas aufwärts Dadurch tritt die Mutter aus
Pfirſich und AprikoſenSpaliere unter ihrer Winterdecke angeſetzt haben dem Einſchnitt hervor und dieſe wird nun durch den Schnitt mit einer
und die Früchtchen ſtark erbſengroß ſind wird an einem feuchten bedeckten ſcharfen Scheere entfernt Zunähen der entſtandenen kleinen Wunde iſt

Tage die Schutzdecke entfernt gar nicht erforderlich man ſtreicht nur ein wenig ungeſalzene Butter auf
Kranke Topfpflanzen Dieſe können auf einmal ganz enrirt dieſelbe und in wenigen Tagen iſt alles geheilt

werden wenn man ſie mit heißem Waſſer 45 50 Grad vollſtändig Geflügelzucht Die jungen Hühner wollen oft nicht zeitig legen
begießt ſo daß das Waſſer unten abläuft Meiſtens iſt eine Verſäuerung Das liegt meiſtens mit ag der mangelhaften Aufzucht Jn der erſten
der Erde die gewöhnliche Urſache der Erkrankung Die Pflanzen erholen Zeit früßt die ausgehungerte Klucke das Futter der Küken Später
ſich in kurzer Zeit Selten iſt eine Wiederholung des Begießens noth werden ſie von den großen Hühnern gebiſſen ſodaß ſie ſich nicht an das
wendig Sind Würmer vorhanden ſo kommen ſie ſicher durch das heiße Futter wagen Beides wu man verhindern
Waſſer an die Oberfläche und werden dadurch vertilgt t Es iſt unglanblich daß noch ſo viele Züchter an der Finſterniß

in ihren Winterſtällen feſthalten daß manche r d n
3 in ganz finſtere Räume einſperren und die Kälber häufig am finſterſtenThier und Geſlügelzucht Ort Ves ſage Stalles ihren Lanfſiall haben Gerade das Jungvieh ſoll

t Zur Fiſchzucht Jeden Teich jeden Bach und jeden Graben viel Licht haben weil es e an em
kann man zur Fiſchzucht benutzen Natürlich muß man vorher das Ge ſelben Grunde geradezu an die UEchteſte Stelle e v 1870
wäſſer der Zugnetzerei möglichſt geeignet machen und Steine Stubben t Verwendung von Manlthieren Bis etwa zum Jahre 187
Stämme und ähnliche Hinderniſſe beſeitigen Von Natur kommen in hatte Hannover eine nicht unbedeutende Maulthierzucht aus jener Krit
weichen Gewäſſern meiſt Karauſchen Plötzen Barſche und Hechte vor liegen von mehreren Landwirthen recht günſtige Berichte über die Ver
Man kann nun dieſen Fiſchbeſtand darin belaſſen allenfalls ihn wenn wendung von Maulthieren im landwirthſchaftlichen Betrieb vor i
das Gewäſſer weichgründig iſt noch durch Einſatz von Schleien und Ausdauer der ſichere Gang der ſchmälere Huf als i re
Rothaugen ergänzen Die Hechte dürfen aber weder überhand nehmen bei Drillkulturen die größere Geſundheit die Ernährung
noch ausſterben Will man in kleinen Gewäſſern Karpfen ziehen ſo thut kräftige Rücken die ſtarkknochigen Füße die raſche Gangart u a m ber
man gut zunächſt alle anderen Fiſcharten außer etwa die Schleien jetzt dazu noch billigerem Anſchaffungspreis machten die Thiere beliebt ſowohl
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