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@efivei 3 (R fliel), ein fdBuer grofer, faft jebes
Sahr reidgteagender Haltbarer Apfel, ber bejonders im Medlenburgifden
au finben 1

raue frangbfijde Reinette, ein fele idher m 8

¢8 erlaubte, brachte man fie ca. 15 Stm. tief in leichten aber qut gebiingten
Boden.  Tiele vorgefeimten RKartoffeln wudyien im Frilhiahr nun vors
grﬁlhﬂ und fdon Witte Juni Gatte ber Gdrtner nene wohlfdmedende

ehr Wi al
Rafelapfel, bod) fehr lohnender Apfel, der fidh fiir Durdyidynittslagen eignet.

Gravenfieiner, wobl ber befte Apfel fitr die Tafel. Berlangt Seeflima,
ift wohl in Vegug feiner Tragbarleit etwas launig, dody fehr gejudyt.

@rofie Raffeler Reinette, eine grofie Tafel- und Wirtidafiditudyt, bie fidh
bis jum Sommer Bilt, aber Peinesfalld gu frith gepfliidt werden barf.
Auf Boden und Lage weniq anfprudysvoll,

Grofier Bohn-Upiel, ein Wirtidaftsapfe!, der felbit in faft jebem Boden
gedeibt, febr reidy tdgt und fich bis in dem Somumer Balt.

Griiner eht grofer Wi Sapfel, ber danfbar im Tra-
gen ift und fiy bis in ben Sommer pilt.  Gignet fig faft nur als
Hod)- und Mittelftamm.

Raifer Alexanber, ein fehr grofer Shans, Tafel: und Wirtidaftdapfel,
bn"hll:;ﬂ' trdgt, jebod) vor rauben Winden gefdhiigt fehen mup. Leicht
vertinflid.

Kdniglidher RKuraftiel, ein mittelgrofier vdilicher Apfel, ber gwar reidy
trigt, bod) beffere Lage verlangt.

Lanbsberger Reinette, ein giemlid grofier, {dHdner, vorsitglicher Tafels
unb Wirtjdyaitdapiel, der fait in jevem BVoben peveiht und fehr reidh trigt.
Gin wafrer Apfel fiiv Maffenanbau,

Lord Sufleld, ein fehr grofer, bejonderd ald Jwergbaum ju empfehlender
Rodyapfel, der banfbar unbd veid) trdgt.

Nathufiug’ Taubenapfel, ein fehr iHon gefarbter grofer Tajel- und
Wirtidjaitdapfel, dex feinen Anfprudy an Yage und Boden flelt,

wifer Rambour - Rewette, grofe, vortvefflihe, im Handel gefudjte
Wirtidafts: und vor allem Tafeljrudyt, fehr vorsilglidy fiiv Spaliers und
Sduurbdume,

‘Beasqoods Gold-Reinette, ein fehr grofer Apfel, der fidh fehr gut gur
Tafel eignet gwar uod) wenig verbreitet, aber fehr zu empieplen ijt.

Primgenapiel, ein im RNorden Deutfdhlands geidigter und nicht mit
Unredht foft allerortd anjutreffender {dhoner Tafel- und Wirtfdhajtsapfel,
Dder fidy filr jeden Bovden eiqnet und ;wm Maffenanbau ju empiehien ift.

Purpurroter Coufinot, ein mi aber fflidger Wirticyaftss
apfel, beffen Hauptvoriug reidher, jelten ausjegender Grtrag ift, fowie feine
luu% Haltbarfeit bis in ven Sommer Hinein,

ibiton Pepping, ein grofer Tafel: und Wirtjdaftdapfel, ber befonders
als 2gwmlumm tedht fdydne Grtrdge liefert und fidh filr vauge Lagen eignet.

_ oter und Weifier Atradjan, beibed Friihdpfel, die u einer Beit
veifen, gu welger Aepfel gefucht find, dabei jiemlid) grof werden und
eidy tragen.

_ Roter Herbilcalvill, gute Wirtichafts: wnd Tafeljrudyt, trdgt fehr regel
mnﬁg, babei febr reid), vom Oftober bis November haitbar.

inter-Stettiner, ein Apfel, der pwar fein bejonverer Tafel:, aber befto
bejjerer Wirtfdaitdapfel ift, und faft jebes Yahe ununterbrodyen, babei fehr
veidlid) wdgt, Balt fiy derfelbe Bid Juli. Jebenjalls ein Apfel, der mit
Redit angepflanit ju werden verdient.

_ ©dyduer von Bostoop, ein febr grofier wid audy [don gefirbter Tafels
wie and) Wirtidaftsapfel, audy fiic vauhen und felbf nod) in trodenem
Boben arbdbmb, d?nﬂ fidg gur Maffenanpflanzung.

Weiger RKlavapfel, ein fehr guter Friihapfel, ber fich gut jur Maffens
amjudpt eignet, reift Gnde Juli, babei find die Fridjte jiemlidy grog und
Irdgt biefe Sorte banfbar.

+ Weiger Wintercaloill, von vielen ald ber bejte Apfel, aufer bem Gravens
fleiner, bejeicguet. Gr darf bei und nidyt ju frilh gepfliide werden, benn
ie frilher er gepfliidt wicd, deito mehr Biljt er von feinem Gejhmad und
jeiner Haltbarteit ein, eignet fidh fehr gut 3u Spalier und Kordon.

Winter-Golb-Parmdne, eine ywar mur im allgemeinen  mittelgrofe
Frudt von pradytigem Ausdfeben, die befonderd a3 Tafelfrudyt beliebt unb
gefudgt ift, eignet fih gur WMaffenanpflangung. Em Apfel, ber in jeber
Dinfit empfehlensmwert ift.

ﬂ}dm nenne i nod) ben BVordborjer, ben Solb:Pepping, Bucca=
magliosReineite, dle Reinette Fricorid) bder Grofe, Bivignijen Rofens
apfel, Raifer Wilheln, Gelber Richard, Dangiger Kantapfel und Aders-
Iebenter Galvill,

Samdwirt(daft,

. [1 Tas Biiigen im Frigjadr witd von verfidudigen Landwirien
immer mehr unterlaffen, mweil man i dber leberjeugung fommt, baf €8
bem Ader eher (hAdlih ai@ nitglich ift, da ber Uder jeine Feudtigleit
veliert und burdy die fdharfon Frithjahrawinde audgetrodnet wird. iefe
B'nbtnfm&llglcir ift aber gerade filr die Saat unentbehrlich, bejonders in
Teidjtem Boden, ber {dhnell abrroduet. Ter Pflug ift deshald nur ba an-
juwenven, wo e unumgdnglih notwendig erfdheint. Dagegen ift das
Gggen ber im Herbit gepfliigten Aeder g empiehlen, weil einerfeits ber
"Bylm\ von oben leidyter abtrodiet und jur Saat vorbereitet wird, aubers
feit8 aud) die Unfrautvertlqung badburd) am beften gefdrdert wird, 3t
man gum Pfliigen im Friibiahe gewungen, jo wmnf wenightend fo lange
gewartet weiden, Hid ber Boden voliftdnvig abgetrodnet if, benn bdas
Rafpfliigen ift gefahilich.

_[] Wie tann man doppelte Rartofielernte exgiclen. Gin Lands
wirt verfudite innerhalb eines Jahres zweimal RKartoffeln gu  giehen.
Dabei verfuhr e in folgender Weile: Im Februar legte er Samenfartoffeln
in angefendytete Sagerpane und bradjte fie ind warme Simmer; fier
beganen bie Rartoffeln bald gu feimen, Nacjdem bie Reime etwa Hanbs
lang geworden waren, fleflte man bdie Kartoffeln nd RKiigle, bamit fie fich
nidgt tottveiben follien. ©obald mun ber Schuee wegging und ber Froft

Dexr hobe Preis, der ju biefer Jeit !{2' neue Kartoffeln geiahit
wurde, lofnte veidhli) die gehabte Miife. b nady der eriten Grnte
Teimte er wieder emmnl‘nnof?rm ein, und gwar im bunflen Raume,
Diefe wurben im juweiten Drittel bed Monatd Juli in ben Boben gelegt,
biedmal aber nur wenige Sentimeter tief auf Ader, wo man r}lnggm
gebaut atte.  Diefe Kartoffeln flanden fehr fdhon und liefeiten audy eine
gute Gwnte.  Jwar waren bie eingelnen Kuollen nidjt fo grop wie bie
ber erflen Grnte, body vdllig veif.

Anfer Haus- und Jimmergarten.

“* Die Dungitoffe fiir den Objtbaum find dba ju vermenben wo
fie ber Baum braudjt, d. §. fie in die Nahe ber einjdbrigen Wirseln,
ber Saugwurieln, gu bringen, weldye allein imftande find, Nabrftoffe auf:
gunehinen.  Fiie dicfen Bwed ift 8 am ridtigften, einen Graben von
einen Spateniticy Breite und ca. 8/, Meter Tiefe aufsumwerfen, deffen dupere
RKante fid) fenfrecht unter ben duferilen Spigen der Baumfrone, der fos
genannten Kronentraufe, befindet, und biefen ca. 25 Sentimeter Hody mit
feftem ober flitffigent Dung au fitllen, wm ibn dann wieber einjuebnen,
Bon verjdjievenen Seiten 1wird vor ber Amwendung flitffigen Dunges ges
wawt; hat man frdjtigen Sompojt gur Hand, fo verwenbde man ifn, hat
man ifn nidt, fo tut's audy friiher Dung ober Jaude (Giille) mit 'y
Wafjer verjeyt. Diingt man aui dieje Weije. fo geniigt bad fitr 3 Jahre
gany volljiandig, fo daf wman in jebem Jahre cin Drittel ber Baume
vornehmen fam,

** Bei Wegnahme der Aejte von Thitbanmen, mag bied durdy
ba3 Meffer ober dic Sige gejdhehen, ift su beadyten, baf bdie Wunbdrinder
gut vernarben fonnen. Dies crveidhen wir, wenn wir ben Sdnitt dnvd)
ben Aftring fitren, 10 ba von bem abgejdnittenen Jweige fein Borjprung
blebt. Durd) bie oft flehenbleibenden Aititumpfe, welde man an vernady:
Laffigten Objtbdumen viel bemertt, fann bie Wunde nidyt verheifen und 8
bilben fid) fpater bie hHiflidhen Aitldcher. Win redht forgfiltia yu veviahren,
ift bie burd) dbie Sige entlandene rauhe Flife mit dem WMeffer s glatten
und find die fetnen Wunden durd) Baumijalbe, die grofeven durd) Steins
Tohlenteer, weldyer mafig ermdvmt aufgetvagen wird, yu verfreidjen,

** ©as Epiphyllum erhilt jept weniger Waffer und ver Topf bleibt
fleben, wo er fteht. Bum April qibt man einen etwas grégeren Topf
und vedyt nahrhafte Grve, flelt ihn and Fenjter ver Weitfeite unbd giekt
mdfig. Auguft, September, Oftober ftelit man ben Topf an bas Ojis
ober Siibfenfler, branft qut und giefit wenig.  Im Oltober evjdeinen die
Kuofpen, bann fleit man bdad Epiphyllum bei 14 Grad G. in bie
Wobnftube. Jm November, Dejember bliit a3 Epiphyllum, damn
wird weniger gegoffen und nidt gebranjt. Auf biele Kulmw blibt jait
jebes Gndglied. Aber bie Pilange braudjt viel Nahrung im Boden.
Wenn Nahrung fehlt, ii'3 mit ben Bliiten bder Epiphyllen jdwady befiellt.

** Ter Levdenjporn, Corydalis, von bem einige Biibiche Avten
aud) in Deutfdhfand wild wadien wnd im MApvil in lihten Hainen wnd
Gebiifden ihre rote, weifen ober gelben BVliitentrauben entialten, ift eine
Staude, bie newerdingd in Berqeffenteit qerdt, weil man fid) gewdhnt Hat,
febe Pilange nur nacy ibrem Wert ald Schnittblume ju beurteilen. Fum
Sdnitt taugen bie verfdjiedensn Eoryvalis ja freiliy mdjt. Der Blumen=
freund aber, ber fie dhnlid) wie bad verwandte fliegende Hery (Dicentra
ober Diclytra) guilden Gebiifde pflanst, wird jeine Freude davan Haben.

** ®as Tiingen der Nofen. Die beite Reit jum Diingen der
Rofen ift der Herbit. Uebrigend bediirfen alle Rofen hinveidyender nnd
womdgli) wicderholter Diingung.  Nur vedyt fett gehaltene Pflansen
bringen vollfommene Blumen und bleiben cine lange %ieil): vom Jabren
gefund.  Kuryer, giemlic) verrotieter Mift oder vecht gute Kompofterde vers
mittelft bed Spatend untergebradht, ift bie befte Ditngung wnd fann man
von diefen Stoffen nidyt leidht au viel geben. Wo Nofen anf Rabarten
ober in Gruppen ftehent, it bieje Diingung leidht anguwenven, anders ift
3 bagegen bei Pilamgen, bie eingeln im RNafen ftehen. Hier ift €8 eints
fadger, mit Miftjaudye gu biingen, audy died ift fehr wirliam, dod) muj
man bie Jaude, namentlid) die vom Mindvieh, mit einem Drittel Waffer
mijden. Wem bdevartige Ditngemittel nicht gur Berfiiguug frehen, ber
verwende Peru: Guano ober Chilifalpeter in fehr biinner ¥djung. Den
legteren fann man aud) um dte Pilange herum auf die Erdoberfllacge
fleeuar, aber mur einen halben GHIBffel voll auf die Pilange. Gine jolde
Ditngung von Ehilifalpeter von Seit gu et mwiederholt, wiclt geradesu
Wunber. Dod) gehen die Anfichten iiber die Zeit der Diingung vielfady
augeinanber.

** S fritge und witteljriibe evtvagreide Gvbjenjorten
Tonnen jum Andaw empfohlen werden: Friihejte Mai, Halbhohe Sorte, die
geftiefelt werben muf. Scoten lang, anfehnlid, mit 710 Kornern.
Begnn der Schotenernte 3. Juni Sriragdiiffer 100. Wunber vorr
Amerifa, ungeftiefelt, mittellange Schote mit beitem Kornerdefay (3—9
per Sdjote).  Beginn dber Schotenernte legte Juniwode. Daify, wune
geftiefelt.  ANaff f hingenbe, | iehnlidye Schoten mit bidtem
Rownerbefop, 58 ju 14 Kornern pro Schote.  Erntebeginu ber Schoten
1. Juliodye.

** Camen gegen Minje und Vigel gu jdiigen. Man Hring®
bie Samen in ein Gefdh, befeuchte fie etwad mit Waffer und mijcge fi¢
fo mit 'm:uui)qt, weldje billiy in jeber Farbenhandlung au Haben ifte
baf fie volftanbdig iiberiogen find. Nad) bem Abtroduen ?ﬂr man qusd;
bie Reimtraft leibet nidjt im mindeften, aber fein Tier rithrt die Samen an.

** Tas Tilugen ded Gemiljegavtens faun trop Kilte und ges
frorenen Bodend vorgenommen werben, ja legiterer exleichtert ioldyes vieljach,
Jft ber Boben offen ober im Spitiahr gut mit Mift bebedt worben, fo
fann ein Rigolen ober tiefes Umgraben vorgenommen werden. Beim lms=
graben adyte man baranf, daf der Stidh Grde gut gewenbdet werbe, das
obere nad) unten, bie untere, audgerufte Erve nady oben.

** Pornipine und Blutmedl find wei febr ftidftoffreide Diinger,
bie fi ald vorteilhaite Diingemittel fiir alle Vlatt- und W zelgemiije
erwiefen haben, Diefelben laffen Yih) jowohl bei ber Sant mit andjtvenen,
mwie aud) fpdter ald Sopibitngung geben.  Hornfpine wirten langjamer
wie Blutmehl und find dedhalb bei jolden Gemiten mit RVorteilen anzu=
wenden, bie langfamere Gntwidlung haben.  Blutmehl benuyt man das
gegen bei Mi und bei rajdy Btanzen
im Freien.  Cine fdnelere Wirtung zeigt nod) dad Horumehl in ges
bimpitem SBuftande,  Die Amwendbung der Diinger gejdhehe diterd in
Tleinen Gaben.

** Atagtenpfahle. Gin Fall Bat geseigt, dafi Alasienpidhle dauer:
Dbajter al8 Cidenpfahle finb. Vei einer Garienumaanmmg, bei weldher im
Jabre 1886 Pidhle von beiden Holzarten jur Vermendung famen, jeigte
fic) bei einer Hivlidh) vor. f ber i baf
ber untere Teil ber Gidjenholipidhle, der in dbie Crde eingerammie, meift
verfault, wihrend das untere Gnde bei den Afazienfolzpfihlen gut ge:
blieben war.

Wiildjwivt[djaft.

) Das Rabmbuttern bringt oft die groften Sdwierigleiten. o,
Fage und Nadte ?]iubmdx with an bem Butterfaf gedreht und body
will feine Butter guitande fommen. Wober fommt bied? Die Sade iit
qewdbulidy gany emiac.  Man har dben Rahm von Kiihen, die nahe am
Statben waren, unter ben dibrigen gemengt. Und jelbit wenn nur eine
gang gevinge Menge bavon unter dem zu butternbden fid) befindet, fann
bas Buttern oft viele Stunbden vergdgert werden. 3 ijt jogar jdon vor=
gelommen, baf man iiberhaupt feine Butter jujtaude bringen lonnte,

)( Wie fonjevviert wman fvife Mitd? Die fnjd gemollene
Mild) wird im Topi in ein Gefd mit warmem Wajjer auf das Feuer
gejegt, auf 50 Gradb M. erhipt wnd ewva 2 Stunden fo fiehen gelafjen.
Nad) dber Abfithlung foll fie ecine Haltbarfeit filv eine Dauer von etwa
8 Tagen evlangt haben, voraudgefet, da man fie in eivem tifhilujtigen
und  gerudiveien Raume in ugededtem Gefap balt. Ter Hauptoorteil
biefer WMethobe befteht darin, bdap bie Mild) hren unverdnderten fitfen
Gejdymad behalt.

gier- und GeMigeljudit.

+1 Was {jt beim Juugvieh gu beadten? Fiic den Riidter von
Bugoieh ift, neben ber Ausmahl entfpredhend grofer Tieve mit gutem
Kowpetban und befonderd quter Stellung der Glichbmagen, die Uebiung
ber Musleln und Sehnen ber Tiere in der Jugend bas evfte und Haupt:
«iotbernid.  Man fann daher wohl ohne Einjdyranfung fagen, gqutes
Auguieh fann nur mit Weidebetrich Hervorgebradit und gesiidyter werden.
Bei der Pierdesndyt bringt dicje Erfenntnid mehr und mehr durc), bei
ber HNindviehiudt wird fie fidh, wo man Wert auf die Jugjahigleit eines
©djlages legt, mehr und mebr jur Geltung bringen. Ter Biidyter cined
Tiered mit mehrieitigen Nupungdeigenfdaften, aljo von Mild: und
Fleildprobultion und  Bugfahigleit, wobei unter lmfitdnden bie cine
Leiftung mehr ober weniger in ben Lorberguund tiitt, hat feine Mage
nahmen fo au treffen, dbafp bad Vitdhtungsiiel aud) erveit wird, daf nidt
vielmehr cingelite die vidjtige Answabl der Ticve fiir ben bejtimmien Swed
burdyfreuzen.

1 Stall Bei ber n Talten Yafredicit mufy
ber ‘Tierziidhter und Tierhalter dafiic bejovgt fein, daf in feinen Stallungen
bie ridrige Temperatur herrjdht. Obhne Jubilfenalhme eined Thermonteters,
weldyed man am beften m ber Mitte bes Stalles aufhingt, wirtd €8 aber
nidt moglidy fein, eine gleidmagpige Warme s erhalten. bie Stall:
temperatur ju niedrig, fo werben in vermehriem Wa hritoffe aur
Wirmebilbung notwenbig, ijt biefelbe ju hod), jo jdwigen die Tiere leidht
und verlieven dabei an Storpergewidyt.  Fiir Rinder ijt tie ;wedmdfigite
Stralltemperatur 12 bid 18 Grad 6. Weun bie Pierde im Herbite oder
Winter nad) fdwerer Arbeit abendd erhipt nad) Hauje fommen, foll dex
Ctall eine Temperatur von 12 bis 17 GSradb €. haben, bamit fid) bdie
felben nidt etoa erfdlten.  Jwedmdfig it 8, exhipte Rierde nidyt alsbald
nad) iyrer Anfunjt im Stalle audjujdyivren, jondern diejelben nod) einige
Reit im Stanbe angefdint ftehen ju lajjen |m¥) Teden aujiulegen. Sn
ben Sdpwemeftillen muf man befonders auj dbie Hihe und Gleidymafig:
Teit ber Temperatur adjten, namentlid) damy, wemn ein Schoein wahend
ber falten Jahredzeit ferlelt. Vei Wajtjdweinen qenitgt eine Temperatur
voit 12 Grad und bei Viutteridyoeinen mit Ferleln jollte die Stalwdrme
nidht unter 15 Grad E. bervagen.

-+ @8 it feblerbait, wenn cin Siidter glaubt, feine qanze Herde
immer in fdonfter Konvition efalten 3u miifien, wn mit der Biidtung
nidt wuriidgugehen. e die Veviidniditigung ber Marfroerhdltrifie fann
voi ihm geredytievtigter Weife Opfer velangen. Nidht wnwidytiq cridyemt
baber ein Beviahren, prichrige Surdhfiihibarfeit unter den beiondeven Ver:
baltniffen vorausdgefet, bie Bithtung au trennen. Scdion Herauspflegen
fiir ben Marlt, fo wie er 3 verlangt; rein Hugieniid) vorgehen bei den
fil die eigene Fortyucht beftinumten Tieven, aud) wemn Hievduvd) viel von
bent beftehenden Aeuferen verloten gehen follte.

©
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Vienenwirt(daft.

7 @in Bienenfeind. Bienenfeinde gibt e8 viele. Houte will i
auf einen aufmerfiam madjen, ber ben gangen Sommer bindurd) b
Stand beldjtigt und gegen ben alle Tage gefdmpft werden mup: die
Cpinne.  Ein fehr lieber Auienthalt find ihr die Vienenitinde. Hier
finvet fie veichlid) Nahrung, aber aud) viele Winlel, bie hr ald fidjere

Gunjldtte bienen, in Bi dufern. Aber and) an Stapeln
finben fie fole Orte. Gern figen fie hicr unter den Didjern, audy in
ben Yiiden gwilden ben cingelnen Kaften, ja felbft in denfilben. Grofe
Nege fpannen fie and, um ifre Nahrung ju fangen, ot direft vor bie
Flugloger. ©ind aud) dbie Bienen meijtens frditig genng, wm fid) aus
bem MNewe 3u befreien, fo gehen dod) immer nod) einige 3 Grinbde,
namentlid) im Friibjahr, wo bie Bienen alt und idwad) find, aber dbod)
nod) jebe Biene ,cinen Treier wert ift“. Sobann madt e8 einar vedt
fdlediten Gindrud, wenn man auf einen folden Stand fommt, wo bdie
Nege in allen Gden hangen und Heben. Siefind aundy nidhgt in Einflang
s bringen mit ber grofien Meinlichfeit und dem O q8ii ber
Bienew.  Will man den Feind beldmpien, fo mujy man guerit die Liiden
und Winfel au vermeiden juchen, indem man die Kaflen didyt aneinander
viidt und bie Ddder gut aufpafit. Sodamn fehre man alle Tage bie
Jtege ab. LVor allen aber tdte man bdie Spivmen in ihrem Verfted,
weldyed leidt zu finben ift. Auch die jogenanten Spinnennefter lofe
man forgfdltin ab uno ertrete fie. Wenn man vad tighdy tun fann,
wird man bald fein Nel mehr erbliden.

O. Wartenberq, Sdwitterddorf,

2 Bienenpilege im Nadwinter. Wit bem Tage ded RNeinigungss
ausfluges, weldyen bie Vienen am erften fonmigen 1wnd windftitien
bed Februar ober WMdry abfalten, beginmen wiever die Sorgen und Avs
beiten bes rationellen Jmfers. Vei diejer Gelegenheit wird am Bienens
ftaude die erjte Muiterung abgehalten, welde jid) auf folgende Arbeiten
und Borforgen erfiredt: 1. Grmoglidung eines allgemeinen Ansfluges,
wobei die Vienen ihre iiber Winter angehaufien Grlvemente von fid) gebenn
tounen.  Dadurd) wird dev gefdhrlichen Kranfheit ver Vienen, der MRubr,
vorgebeugt.  Liegt nody blendender Sdnee, fo joll rings wm dad Bienen=
hans Afdye ol Rufi aujgeitvent werden, damit bie qeblenveten Vienen
mdt in den © fabren und dott erjtarven. 2. Walhrend ves Fluges
veinige man dic Vobenvretter von allem Gemiille und ben BVienen=
Teidjen. ¢ tbite Pappendedel cingejdjoben Hat, famm 1w dieje
Reinigung mit einem Griffe abtun und aud ven Adjallen auj den Juitand
tes Bolfes jdhlicen. 3. Vei yweifelhajtem Futtervorrar fontrolliere man
ben Stod durd) Hevansnehmen bes Feniterdyens und einigev Waben, Dbei
Strohtdrben burd) Auheben, benn die Gefahr bded Berhungernd it im
Nadywinter, wo der Brutanjay imner audgesehut wird, fehr groj. ?_90
Mangel entdedt wird, fiittere man freiqebig jojort uut Honig ober cin:
geiottenem  Ranbidjuder, oder bod) weniaftend durd) Auflegen qrofier
Auderftiide.  Zur Ri gelte der Griahrungdfay, baj ¢in normaled
Bienenvolf im Februar etwa 1,5 Kifo, im Miry 2,5 Kilo, im April 35
Rilo Futter braudyt. 4. Weifellofe und jdhwade Vdlfer notiere man, um
fie fpatec mit einem Nadbarftode ju veeinigen. b. Die warmhn.hmbm
Umbpiillungen und Ausfitllungen der Stide follen vor Mitte Mai (Fis:
ménner!) nidgt enmtfernt werden. 6. Vei faltem Weater verblende man
wieber bie Fluglodyer, damit die Bienen jid) nicht yim Audfliegen vevleiten
laffen.

Gejundoeitspiiege.

|| Bei G fahr durd) fi frember  Sdrper im
@dlunde ober in ber Speijerdhre entierne man bdiefelben dburd) die cinges
fiipeten Seige: und “Witteljinger, indem man durdy Anforiiden der Unter:
lippe auj die wntere Babhuvethe fidh) vor Jahnbiff fhiipt, oder vufe wenighiens
Bredyreiy hervor.

I Fitr Stvanfe, welde cinen Teil be3 Taged auj dbem Sofa oder
im_ RoUftubl jubringen, find weite Ober- und Untergewdnber von Flaveil
nicht genug ju empichlen, bda fie Hers- und Darmtdtigleit mdyt im gevingfien
Deentiddytigen.  Liebenbe Hinde tonnen diele Kieiber mit Stiderer verjehen,
bamit aund) bie Rierlidyleit im Anjug nidi gany fehle. Geftvidte, mit
Fily upteclegte Schube find dehubar, leidht und warm und den armen
Sranfen gewohnlidy willfommen.

I @Grivovene Ohren fjoll man nidht flaxl reiben und nod) weniger
an cinen warmen Ofen halten, Man nehme etwas Schnee und veibe damit
bie Obren gany fanit jo lange, b3 fie fid warm anfiihlen. Jit fein
Sdmnee vorhandben, fo famn man fid) aud) eine$ in faltes Wajfer ge=
taudyten Scdymwammes obev Lappens bedienen,

I Wm weidye, weifze Hiinde s befonumen, bade man bietelben
in beigem Wafjer, damit fid) die Poren ofjuen. Alsdann jddnme man
DHinde mit einer befferen Seife qut cin, giee in dicien Sdhaum ctwa
cinen Teeldffel Glyecrin und reibe die Hande gut durd), mun trodene
wman  bdiefetbenr, ohne abiuwafder, ab, und der Grfolg eigt, bdai die
SHiinde, wenn diewd BVevjahren taglid) sweimal wiederholt wud, tadellod
weid) unbd mweif find.

Fitr die Siidje.

Nahmwafieln. Nedt lodere Waffeln gu Bereiten, i mandyrr Hauds
frau ein Geheimnis, Mesept: Aut ein Prund feinfled ‘l]h!:l 1]y Liter
WMildh, s Liter fauren Rahu, etwas Salz, 8—10 Eigetd, jiir 10 Pig.
Hirfdbornfaly; vied wird gut durdgerifer, bas g vedt fteifert Sdee
qeidlagene Gimei§ hingugegeben und i eimem mit einer Spedidwarte
ftaxf aefetreten Raffeleifen Gei auter (Mt ashoden
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