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der 9 anZweige er Kiefer Pinus sjlvestris in entſprechender Zahl derart in die
Teiche in daß die Spitzen der zwei bi drei Meter langen Zweige den
Boden des Waſſers rrühren während die Stiele am Ufer feſtgeſteckt
werden In gemauerten Weihern legt man die Zweige in Bündeln ein
die Fiſche ſuchen unn dieſe Verſtecke mit Vorliebe auf und reiben ſich die
Pilze an den Nadeln der Reiſer los ſodaß ſie in kurzer Zeit geheilt ſind
Dieſer Vorgang erſcheint ganz plauſibel wenn man bedenkt daß an den
von den Pilzen ergriffenen Körperſtellen ein Reiz in der Haut hervor
geruſen wird welchen Zanz allgemein die Tiere durch Reiben und
Kratzen zu beſeitigen ſuch

Geſundheitspflege

Was ſoll man bei der Hitze trinken In Norddeutſchland
wo die Enthaltſamkeitsbewegung in wenigen Jahren in überraſchender
Weiſe volkstümlich geworden iſt wird neuerdings von den Bauhand
werkern Abſtinenten und Nichtabſtinenten in den ſogenannten Baubuden
auf ebenſo einfache wie billige Weiſe ein außerordentlich ſchmackhaftes
Getränk hergeſtellt welches beſonders in heißer Sommerzeit zur Stillung
des Durſies höchſt empfehlenswert iſt Die erſten lung desſelben iſt fol
gende Man tut drei Eßlöffel gewöhnliche Hafergrüße eine halbe inScheiben Zitrone und einen keeldſſe l Zucker in ein Gefäß
gießt einen Liter alte Waſſer darauf läßt die Miſchung etwas ziehen
und gießt nach Bedarf dann in das küintgeſäp Der kühlende vortreff

ſhmeckende und dabei uahrhafte Trank eignet ſich für Kranke und

eſunde in ausgezeichneter Weiſe Dr med
Sür die Küche

LHolnnderſuppe Man bricht die Trauben ab wäſcht und kocht die
reiſen Veeren mit dem nötigen Waſſer Dann zerquirlt man ſie ſeihet
ſie durch den L urchſchlag fügt an Gewürz ein wenig Zimt Salz Eſſig
und den nötigen Zucker hinzu eine Meſſerſpitze Butter und macht das
Ganze mit l Kaſſeelöffel Kartoffelmehl ſämig Nach nochmaligem Auf
kochen gibt man die Suppe mit geröſtetem Zwieback auch Semmel
Schwarzbrot int s auf den Tiſch Statt Eſſig gibt man auch Rot
oder Weißwein hinzu was den Geſchmack beſonders fein macht Auch
etliche reife Pflaumen kann man mit kochen laſſen Ohne Eſſig
Wein iſt die Suppe fade mit ihm aber delikat

De

Hauswirtſchaftliches
4 Schutzärmel für die Küche Dieſelben ſind

daran gewöhnt hat einfach unentbehrlich Wie häßlich
beim Morgenkleid die Aermel unten an der Hand un
ſind gar nicht zu reden von einem Sonntagskleid mit
auch na rche oft

mahlzeit
die außer
ärmel

ein Mittel gegen

er

abgeſtorben Auch gegen Hautmilben tut es gute
ienſte Von ſieben mit Milben behaſteten Pferden waren zwei nur ein

mal dagegen fünf zweimal mit Hanfsöl eingerieben der Erfolg war ein
vollkommener ungeac htet man vor Anwendung das Abwaſchen der Tiere
mit Seifenwaſſer oder L auge unlerlaſſen hatte Das Hanfdöl iſt für die

angeſührten Zwecke um ſo mehr angezeigt als es billig und leicht zu be
ſchaffen iſt und nicht wie viele andere Mittel dieſer Art giftige Eigen
ſchaften beſitzt

h ch

Kleinere Mitteilunger
4 Beitdecke aus Zephir Die Decke welche infolge ihr i

rbenzu ſel ausſieht e in einzelnen Quadr
Maſche in dunkler Farbe ni
auf 30 Maf hen trickt dann

e Maſche abne ywend bis auf eine
adrate vollendet ſo näht man
rus 16 kleinen Quadraten es wi

er Län nge dreimal Die 9
zephirwolle füttert die Decke mit leichten

ab ie mit einer gedrehten bunten Wollſchi ur
Der Grätenſtich ſowie die Wollſchnur können auch in einer der dunklen
Farben ausgeführt werden Netzpatent Erſte Nadel erſte Maſche wirdſtets aufgehoben ar ſſch lagen nks abnehmen 1 Maſche ſtricken wieder

holen Zweite Nadel Alle Maſchen rechts abſtricken den Aufſchlagder vorigen Tour links abheben Dritte Nadel Die Maſche mit der
darüberliegenden Aufſchlagmaſche zuſammenſtricken aufſchlagen links abheben Jetzt wechſeln die zweite und dritte Nadel ſtets miteinander ab

8 Kitt zum Ausfüllen von Aſtlöchern Fugen und Spalten in
Fenfſterrahmen Man nimmt möglichſt feingeſchlämmten Ocker Ton
und Eiſenoxyd und glüht denſelben kräftig in einem eiſernen Tiegel
Nach dem Erkalten wird der Ocker zu einem gleichförmigen feinen Pulver
zerrieben Darauf werden 500 Gramm Kolophonium in einem hinreichent
großen eiſernen Tiegel geſchmolzen darunter ſobald das Kolophonium
flüſſig geworden iſt 500 Gramm dicker Terpentin gerührt Jn die aus
beiden Stoffen entſtandene klare Flüſſigkeit bringt man 1 Kg des ge
glühten und zerriebenen Ockers Das Gemenge wird im Tiegel warm ge
halten und die ſchadhaſten Stellen des Holzes damit ausgegoſſen Letzteres
muß vorher getrocknet ſein Die Maſſe wird ſteinhart und hervortretende
Stellen können nur mit dem Meißel entfernt werden

Nindermark Pomade Es gibt keine geſundere und feinere
Pomade wie folgende 125 Gramm Rindermark werden nachdem es
gewäſſert auf dem Feuer ausgelaſſen durch Gaze gegoſſen und zu 125
Gramm weißem Vafſelin in eine kleine runde etwas vertiefte Porzellan
ſchüſſel getan für 10 Pfennig Bergamotte Oel wird darunter gegoſſenund alles wird mit einer kleinen runden Holzkeule langſam eine Siunt e
gerührt während man dabei nach und nach für 50 Pfennig Peru Balſam
hinzugefügt

8 Schmirgelſchleifſteine Schmirgelſchleiſſteine werden in der Weiſe
hergeſtellt daß man Schellack in Spiritus auflöſt und in die Löſung ſo
viel Schmirgelpulver oder ſcharfkörnigen Quarzſand ſiebt als dieſelb
welche ſich in einer angewärmten eiſernen Form befindet ertragen ke
d h daß die Maſſe in der Form noch rinnt worauf man die Maſſe
einem großen hydrauli en Druck ausſetzt Jn der Regel nimmt mar
zu 1 Ttil Schellack 3 Teile Schmirgel welches Serhältnis aber nicht un
bedingt eingehalten zu werden brar da der Schellack ja nur als Binde
mittel dient und jeder Ueberfluß eher ſchädlich als nützlich iſt Bei der
Anſertigung iſt genau auf das Korn des Schmirgels zu achten und

wendung von grobem wird man weniger Schellack als bei Vern
in Schmirgel bedürfen
Swar es Sarg zur Beſeitigung des üblen Geru
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ärbeiltskalender für den Monat Juli
on C Römer

Schluß

Gemüſegarten Bei trockener Witterung iſt das GießenJäten und Behacken der Beete die Zrupt r bert Die et

gewordenen Beete werden mit Rapontita Krauskohl Kohl
rabi und Lattichſalat beſetzt Auch Teltower Rübchen Herbſt

und Speiſerüben Radieschen Spinat und Winterrettich
werden geſät Schalotten Knobl auch Kartoffelzwiebeln und
Speiſezwiebeln werden ſobald ſie reif ſind aute gen ornnten
Die Gurkenbeete verlangen fleißige Bewäſſerung und Düngung
Auch Ausſaaten von Erbſen können noch gemacht werden
Den reifenden Gurken und Melonen lege man Ziegel oder
Glasſtücke unter um ſie vor Fäulnis zu ſchützen

Jm Blumengarten müſſen jetzt alle verblühten Blumen
entfernt werden namentlich muß man auch an allen mehr
mals blühenden Roſen die verwelkten Blumen mit einemoder zwei Blattaugen wegſchneiden Dadurch erreicht man

daß die Pflanzen wieder aufs neue austreiben und einen
ſchönen Herbſtflor bringen Entwickeln ſich dagegen an Roſen
Früchte ſo wir der zweite Flor immer nur ſpärlich aus
fallen Zum Okulieren der Roſen iſt der Monat Juli der
beſte auch kann man jetzt Stecklinge von Roſen Hortenſien
Verbenen Nelken 2c machen Reife Blumenſamen ſind zu
ſammeln und an einem trockenen ſchattigen Ort aufzube
wahren

Ausſaaten von Winterblumen Cinerarien Primeln
Cal lceolarien Wir iterlevkojen Reſeda Vergißmeinnicht Penſees
Silenen werden gemacht Kranke Warwhauspflai zen kulti
viert man in leeren Mi heet äſten Die Stecklingsvermehrung
der Roſen Nelken und gefüllten Prit neln wird im Julihauptſächlich vorgen net Die Pflege des Raſens das

Reinhalten der Wege re der Beete nach heftigemRegen und das Beſchneiden der Teppichbeete ſind vorwiegend

Arbeiten des Juli Gegen Ende des Monats werden dieg VHecken von Liguſter Hainbuche Weißdorn beſchnitten
Die Zin imerpflan zen müſſen ganz gehörig mit

Zerſtäuber erfriſcht werden An Topfroſen die im
s Zimmer ſchmücken ſollen entferne man die Kn

ieße und dünge ſie öfters Vor VerwendungHüngers gieße man ſtets gründli ich mit reinem und

kaltem Waſſer Gegen die Blattläuſe empfiehlt
hrfaches Beſpritzen mit verdünntem Tabakſaft am

geſtellt durch Aufbrühen von Tabakſtanb oderwehen mit heißem Waſſer Natürlich muß es
wendung erkalten Auch ſchwache Seifenlange

Dienſte Topfpflanzen namentlich ſt ſolche ältere r ZonenMyrten Kame lien Azaleen können lebt ioch
nötig verpflanzt werden während
Miſchung aus halb Raſen und ha
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heit ind dann aber nachhaltig

Naturdüngern

Viehzucht Die Pferde und

futter darf nicht zu alt und nicht
werden Diesjähriges Heu verabreickh

nebſt dem Grünfutter auch noch Körn

Geflügelzucht Reines Trinkwa
ſind die Hauptbedingungen bei der

liche Mauſerzeit eingetreten iſt Wer

milben finden Reinlichkeit Staubbäd

abfälle wirken gekocht nur günſtig auf
der KückenJ Enten Gänſe
geſtellt

Vogelzucht Außer einigen
Vögeln iſt die Heckzeit der meiſten
Monat vorüber und jetzt muß daher

Flugbauer oder einzeln ſetzen
l

Vögel alten wie jungen zu verbinde
kränklichen oder ſonſt n

ür einheimiſche
der Mauſer

auf gute

yſels manallem m das
4 d

und mit friſchem klaren Waſſe

a al kung und Lab ung
allerlei friſches Grün

oder
Monc

Su inge Ka
eſtillſtille 9Räume

nachdem es auf dem Lager ausgeſchwitzt hat

2 der Käfige rerivenden

n und überbrauſen ſie
auch zum Gießen ſtetsopfp flau en dürfen nicht

dern erſt dan n gedüng gt werden wenn ſie gut an

mit aufgelöſten Kunſt

Zugochſen muß man
wegen der anſtrengenden Arbeit kräftig füttern Das Grün

zu welk in der Tenne
je man dem Vieh erſt

Pferde müſſenerfutter erhalten denn

erſteres iſt nicht imſtande das letztere zu erſetzen Die
Sommerlämmer ſind vor großer Sommerhitze zu ſchützen

ſſer und friſches Futter
Geflügelzucht Viele

J verlieren maſſenhaft die Federn m daß die eigentfeine Tiere genau be
ſichtigt ebenſo die Ställe wird als Urſache kleine Feder

er mit Kalk und Aſche
freier Auslauf können allein dieſe Kalamität verhüten Fleiſch

die raſche Entwickelung
Das Perlhuhn legt jetzt die meiſten Eier

Truthühner werden zur Maſt ein

wenigen ausländiſchenSinhenvöget in dieſem

der Züchter die Heck
bauer ausräumen und die Vögel entweder in geräumige

Mit der Ausſuchung ver
ſäume man nicht eine gründliche Unterſuchung der einzelnen

u und alle ſchwachen
rit einem Fehler behafteten auszu

wie für fremde Vögel
beginnt ſo muß der

ausreich ende Fütterung

da ſonſt
cher wertvolle Vogel

Trinkgeſc irr ſtets ſehr
r gefüllt ſein we il bei

wülen Temperatur zu leicht das Waſſer ſchlecht wird
gilt vor n e ler und achte man auch darauf be

ſetzt man dem gewöhn
Schößlinge und friſche

peinlichſte Sauberkeit
Weißbrot ſonſt leicht
muß ſtets friſch und

ſein Für die jungen
gefährlich und gehen

narienhähne ſind jetzt
zu bringen damit ſie
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nicht durch das Geſchrei anderer Vögel zur Nachahmung
häßlicher Töne verleitet werden

Bienenzucht Jn den meiſten Gegenden geht es in
dieſem Monate mit der Haupttracht zu Ende Manche
Bienenzüchter wandern deshalb in dieſer Zeit mit ihren
Stöcken nach Gegenden mit Spättracht Heidekraut Buch
weizen Fenchel Verſpätete Nachſchwärme welche hier und
da noch fallen kann man der jungen Königinnen wegen als
Reſerveſtöcke aufſtellen oder ſelbige durch kräftige Fütterung
winterſtändig machen Am beſten überwintern ſie im Honig
raume anderer Völker Königinnen welche über zwei Jahre
alt ſind werden bei Schluß der Haupttracht entfernt Die
vielen drohnenbrütigen und weiſelloſen Stöcke welche ſich
im Frühjahr auf den Ständen vorfinden ſind meiſtenteils
die Folge davon daß auf die Erneuerung der Königin viel
zu wenig oder gar kein Gewicht gelegt wird Die Räuberei
welche ſich mit Schluß der Trachtzeit auf faſt allen Ständen
bemerkbar macht unterdrückt man in der Regel durch
Verengen der Fluglöcher der beraubten Stöcke oder durch
Anbringen einer Vlende In ſchlimmeren Fällen bringt man
ſtarkriechende Mittel wie Thymol und Kampfer an die

Fluglöcher und in das Jnnere der angegriffenen Stöcke Die
Ameiſen die ſich jetzt auf manchen Ständen recht läſtig

machen vertilgt man durch heißes Waſſer welches man in
ihre Neſter ſchüttet Von den Bienenſtöcken hält man ſie
fern wenn man die Fundamente der Bienenhäuſer mit Teer
beſtreicht oder zeitweilig mit Petroleum beſprengt Auch
gegen Lebertran zeigen ſie eine große Abneigung

Der Fiſchzüchter muß ſeinem Fiſchwaſſer während
dieſes Monats die vollſte Aufmerkſamkeit zuwenden denn
bei der um dieſe Zeit gewönlich herrſchenden großen Hitze
tritt häufig ein maſſenhaftes Sterben unter den Fiſchen ein
ſei es daß der Waſſerſpiegel infolge der Hitze ſehr ſtark
herabſinkt oder das Waſſer mangels reinigender Waſſer
pflanzen faulig wird Es iſt deshalb für Zuleitung friſchen
Quellwaſſers ſoweit nötig Sorge zu tragen Mit der
Fütterung iſt fortzufahren

Die Laichzeit der Fiſche iſt im allgemeinen bis auf einige
z B Schleie Barſch Karauſche vorbei Die Güte der
Fiſche nimmt zu Jn der Angelfiſcherei iſt der Juli der
weniger ergiebige Monat als ſein Vorgänger weil jetzt
viel Naturfutter vorhanden iſt Jetzt iſt die Fliegenfiſcherei
noch am ergiebigſten und die Hochangel daher am beſten zu
brauchen Auf Aale deren Feiſtzeit endet wird der Fang
fortgeſetzt

Die Forſtarbeiten beſtehen im Gebirge in der Fort
ſetzung der Sommerfällung Flößerei Köhlerei Jm Flach
lande kommen die im Juni erwähnten Arbeiten zur Er
ledigung Die Kulturen müſſen vom Unkraut ausgerauft
und gehackt werden Saatkämpen werden begoſſen und ge
pflegt Kompoſthaufen aus Raſen und Unrat werden an
gelegt Die mit der Brut des kleinen Rüſſelkäfers Pissodes
notatus Borken und Baſtkäfers behafteten gelbnadeligen
Pflanzen in den Nadelholzſchonungen werden vernichtet Jm
übrigen gelten dieſelben Beſtimmungen wie im vorigen
Monat

Jagd Der Rehbock tritt in Brunſt und ſpringt auf
den Blattruf Abſchuß desſelben ſowie geringer Hirſche
und Enten Achtung auf Wilddiebe Daß der Vernichtung
allen Raubzeuges und beſonders der des Fuchſes volles
Augenmerk geſchenkt werden muß verſteht ſich von ſelbſt
denn die jungen Füchſe brauchen viel Raub und die Alten
ſind Tag und Nacht tätig den Jungen zuzutragen und die
ſelben ſelbſt im Rauben zu unterweiſen Die Altrehe haben
jetzt alle geſetzt und das zarte Rehkitz iſt dem räuberiſchen
Rotkittel und ſeiner vielverſprechenden Nachkommenſchaft eine
willkommene Beute Die Spähe auf Wilderer und Schlingen
leger dauere fort

Tante Marie s praktiſche Wrie e
Von Clara Wilhelm

I

Liebe Nichte
Wie nett von dir daß du mich um Rat bei dem äußerſt wichtigen

Einmachgeſchäft bateſt es freut mich außerordentlich dir mit guten und
ausprobierten Rezepten zu allerlei Obſtverwertung an die Hand gehen zu
können Euer ſchöner und großer Garten bietet für Obſt und Beeren
aller Art eine äußerſt billige Bezugsquelle und dies weiß eine ſo ſparſame
junge Hausfrau wie du eine biſt richtig zu ſchätzen Und wer ſollte
außer mir bei dem großen Obſt und Beerenreichtum dir mit guten
Rezepten aushelfen Jm Penſionat kannſt du unmöglich dies alles ge
lernt haben und wenn wird es vielleicht wieder vergeſſen ſein Es iſt ja
dann immer gut wenn man eine alte praktiſche Tante hat Jch bin gern
bereit auf deine vielen Fragen zu antworten aber auf einmal geht dies
nicht denn eine alte Frau kann mit der Feder nicht mehr ſo gut um
27 Wenn die Ernte einer neuen Einmachefrucht beginnt kwerde ich
ir rechtzeitig die verſchiedenen Rezepte ſenden Du ſchriebſt mir ich ſolle

ſo ſchnell wie möglich dir für Erdbeeren Rezepte ſenden gut heute will
ich da gleich deinen Wunſch erfüllen Jch glaube dir s recht gern daß
dieſes Jahr euer Garten viel von dieſer herrlichen Gottesgabe geliefert hat

nur mußt du gleich am Abend wenn du mit der Ernte fertig biſt die
Beeren gut ſortieren Die ſchönſten und feſteſten werden zum Einmachen
benutzt während die anderen zum Saftkochen verwendet werden

Eine vorzügliche Leckerſpeiſe iſt die

Erdbeeren Kaltſchale
Du bereiteſt ſie auf folgende Weiſe Nachdem du die recht zeitigen Früchte
ſchön ſauber beleſen haſt beſtreue ſie tüchtig mit Zucker und ſchütte dann

Weißwein darüber Wenn dir der Wein zu ſchwer ſein ſollte ſo kannſt
du halb Waſſer und halb Wein verwenden Die Schüſſel mit dieſer
Kaltſchale muß dann zwei Stunden kalt geſtellt werden am beſten in
Eis gepackt

Eine zweite ebenfalls lecker ſchmeckende Kaltſchale kannſt du noch her
ſtellen wenn du die Erdbeeren wie oben beſchrieben behandelſt nur nimm
ſtatt Wein ſüßen Rahm die Beeren zerdrücke dann daß die Kaltſchale
mehr einer CEreme ähnelt

Da wir eben bei dem Worte Creme ſind ſo will ich dir auch zu einer
Erdbeeren Creme

verhelfen Zur Creme verwende ich jedoch lieber Walderdbeeren du kannſt
ja ſolche mit Gartenerdbeeren vermengen der feine aromatiſche Geſchmack
iſt ja doch vorhanden Zu 3 Liter Früchten nimm 250 Gramm geſtoßenen
Zucker zerdrücke die Beeren und beſtreue ſie mit dem Zucker laſſe ſie danfi
über Nacht ſtehen um ſie dann am andern Morgen durch ein feines Sieb
zu treiben Falls du kein ſolches zur Hand haſt kannſt du auch eine
grobleinene Serviette oder Tuch benutzen Schlage dann etwa 1 Liter
Rahm mit 125 Gramm Zucker zu Schnee und menge daun beide Maſſen
unter wenigem Rühren kurz ehe du dieſe vorzügliche Creme ſervierſt

Falls du dir
Erdbeeren in Zucker

einmachen willſt verfahre auf folgende Weiſe Zu Liter Früchten nimm
2 Pfund Zucker beides läßt du in einem irdenen Topfe auf gelindem
Feuer kochen jedoch mußt du tüchtig rühren und öfters abſchäumen
Wenn du die Früchte in Patentgläfer getan haſt tue etwas feines Oliven
öl oder in Rum getauchtes Papier obendrauf und verſchließe die Gläſer
gut ſehe ja nach ob der Verſchluß abſolut luftdicht iſt An einem kühlen
Orte aufbewahrt halten ſich die ſo zubereiteten Erdbeeren lange

Jetzt will ich dir zwei Herſtellungsarten des
Erdbeeren Saftes

beſchreiben die alle zwei ausgezeichnet ſind und ich bin feſt überzeugt daß
du vollauf befriedigt davon ſein wirſt Zwei Pfund Walderdbeeren tue
in einen irdenen Topf nachdem du die Beeren ſelbſtverſtändlich gut und
ſauber beleſen und entſtielt haſt ſtelle ſie auf gelindes Feuer doch dürfen
die Früchte nicht kochen bringe dann dieſe mit 2 Pfund Zucker auf eine
Serviette oder Tuch aus grobem Hausmacherleinen und hänge das Ganze
24 Stunden an einem kühlen Orte auf unter dieſes ſtelle eine Schüſſel
zum Auffangen des Saftes Der filtrierte Saft wird in kleine ſaubere
Fläſchchen gefüllt und in einem Waſſerkeſſel auf deſſen Boden du Heu
oder Stroh gebreitet haſt gekocht Jedoch darfſt du während des Kochens
die Flaſchen nicht verſchlicßen es iſt ſo vorſichtiger wenn der Saft erkaltet
iſt tue einen Tropfen Olivenöl auf den Erdbeerenſaft und verkorke die
Flaſchen luftdicht

Du kannſt aber auch auf nachſtehende Weiſe Erdbeerenſaft bereiten
Nimm halb Garten und halb Walderdbeeren gieße heißes Waſſer da
rüber und rühre dies tüchtig um ſo daß die Früchte alle zerdrückt werden
Setze den Topf 24 Stunden in den Eisſchrank und filtriere dann den
Saft gut Löſe dann im kalten Saft ſoviel Zucker auf als der Saft
wiegt und fülle ihn dann in Flaſchen Die weitere Behandlung iſt nun
ganz genau ſo wie bei dem erſten Rezept

Damit du auch liebe Nichte gleich eine Verwendung für den Saft
haſt außer zur Limonade die ſehr gut in den jetzigen heißen Tagen
mundet will ich dir die Herſtellungsweiſe von einer

Erdbeeren Sauce
verraten die bei euch beſonders bei deinen Lieblingen Anklang finden
wird Den Saft verdünne mit Weißwein und Waſſer erwärme alles
und richte dieſe Sauce zu warmem Pudding an aber auch kalt genoſſen
ſchmeckt ſie lecker Sol Jetzt aber Schluß von den Erdbeeren Doch
halt noch eins Du ſchriebſt mir du wollteſt bei dieſer Hitze eine Ge
ſellſchaft geben da hätte ich noch eine beſonders glückliche Jdce Willſt
du da nicht als Deſſert

ſch

Erdbeer Eis
geben Du wirſt da ſicher den Beifall deiner Gäſte damit hervorrufen
Du bereiteſt am beſten Erdbeer Eis wenn du wie folgt verfährſt Nimm

Liter ſchöne und zeitige Früchte treibe ſie durch ein ſeines Haarſieb
dann nimm 1 Pfund Zucker und ſetze dieſen mit Liter Waſſer auf ein
recht ſtarkes Feuer damit der Zucker bald kocht Sobald der Zucker
anfängt zu kochen ſchäume ihn ab ſchlage das Weiße von einem Ei
welches du mit zwei Teelöffel Waſſer verrührt haſt hinein laſſe es eine
Weile mitkochen und ſchöpfe dann das Eiweiß wieder rein ab Nun wird
der Zucker durch ein Haarſieb oder ein wollenes Tuch ſiltriert und
dann nochmals tüchtig anfgekocht Nachdem du mit dem Läutern des
Zuckers fertig biſt vermenge die Erdbeeren mit dem Zucker und einem Glaſe
Weißwein Fülle die Maſſe in eine Cismaſchine und in kurzer Zeit wirſt
du das feinſte Erdbeer Eis gewonnen haben Sollteſt du keine Eis
maſchine zur Hand haben ſo nimm einen länglichen und hohen zinnernen
Topf noch beſſer eine Büchſe tue das Gefäß in einen Holzeimer oder in
ein Faß fülle dieſes mit Natureis welches du mit Viehſalz beſtreuſt und
drehe das Gefäß mit der Maſſe tüchtig hin und her Bei dieſer primitiven
Art kannſt du die jedoch ſehr praktiſche Eismaſchine leicht entbehren

Eben wollte ich Schluß mit meinen Epiſteln machen als mir der
Briefträger von euch ihr Lieben eine Kiſte Spargeln brachte Jedenfalls
habt ihr noch viel von dieſen herrlichen Stangen und aus Dankbarkeit
will ich dir noch einen Wink geben wie du noch kurz vor Schluß der
Saiſon

Spargel einmachen
kannſt Putze ganz friſch geſtochene ſtarke Stangen gut ſchneide ſie alle
gleich lang binde ſie zuſammen und koche ſie in Salzwaſſer halb weich
Fülle dann die Stangen mit den Köpfen nach unten in die Büchſen tue
Salzwaſſer worin die Spargelſtangen gekocht daran bis dieſe vollſtändig
damit bedeckt ſind und löte den Büchſendeckel gut zu Nun nimm die
Büchſen und tue ſie in Waſſer 2 i Stunden tüchtig kochen laſſe die
Büchſen dann im Waſſer ſiehen bis ſie erkaltet ſind und ſtelle ſie dann
in den Keller

Auch zum
Stachelbeeren

Einmachen iſt es jetzt Zeit denn es dürfen hierzu nur halbreife Früchte
verwendet werden Nimm auf 1 Pſund Obſt 1 Pfund Zucker Die
Beeren kochſt du dann weich vermeide jedoch daß ſie platzen und ſchütte
ſie dann ab Den Zucker mußt du läutern ſo wie ich ihn dir bei dem
Erdbeer Eis beſchrieben habe bis er Faden zieht ſchütte dann die Früchte
hinein und laſſe dies alles aufkochen Die Stachelbeeren mußt du über
Nacht ſtehen laſſen um am andern Tage den Saft ohne die Früchte noch
mals aufzukochen ſchütte nun den Zucker heiß über die Stachelbeeren und
fülle ſie dann in die Gläſer Auf die Früchte tue etwas Papier welches
du in Rum getaucht haſt und ſchließe die Gläſer luftdicht Du wirſt im
Winter da ein gutſchmeckendes Kompott haben

Jetzt aber muß ich meinen Brief ſchließen er iſt ſchon ohne meinen
Willen etwas lang geworden denn die Hausfrauenpflicht ruft

Hoffentlich gelingen dir liebe Nichte alle Rezepte recht gut dann
wirſt du dir das Lob deines lieben Mannes rechtſchaffen verdient haben
Die lieben Männer machen gewöhnlich immer zur Einmachezeit etwas
finſtere Mienen weil ſie da etwas tiefer in den Veutel langen müſſen
zum Schluß freuen ſie ſich aber obgleich nicht ausgeſprochen doch wenn
ſie eine ſo tüchtige Hausfrau haben die es fertig zu bringen verſteht
ihnen oſt einen Leckerbiſſen zu bieten

Nochmals herzlichen Dank für die Kiſten Spargeln heute abend ſoll
der liebe Onkel Spargelſalat bekommen und morgen mittag Spargeln
mit Omelette Nun muß ich mich aber eilen wenn das Nachieſſen noch
zur rechten Zeit fertig werden ſoll denn Pünktlichkeit iſt eine der heiligſten
Tugenden der Hausfrau 4

Sei herzlich gegrüßt auch die lieben Deinen von
Tante Marie

Land wirtſchaft
Als Kennzeichen für frühzeitig gemähtes gutes und wert

volles Heu gelten keine allzugroße Länge der Stengelzuſammenſetzung
aus ſüßen zartſtengeligen und möglichſt blattreichen durchwachſenen Gras
arten Miſchung mit aromatiſchen Kräutern namentlich Klee und Legu
minoſen ſowie nicht zu große Feuchtigkeit Solches Heu iſt nicht nur in
diätetiſcher Hinſicht gut ſondern es ſind in ihm auch alle Nährſtoffe
enthalten

Die Gillengrube muß feſt ſchließen fehlt dieſes ſo gehts wie
bei einer Pfanne worin man kochen will obwohl ſie Löcher hat Die
Gillengrube muß nicht bloß unten und an den Seiten feſt ſchließen ſie muß
auch ſo zugedeckt werden können daß das Ausſtrömen der Beſtandteile
der Gille nicht möglich iſt Zur Gille gehört der Urin der Tiere die
Flüſſigkeiten die vom Reinigen des Stalles und der Gerätſchallen im
Stalle wo möglich in die Gillengrube geleitet werden endlich werden
auch Kuhfladen hinzugemiſcht Kommt dus ſogenannte Flüſſige init den
feſteren Teilen in die Gillengrube ſo entſteht recht bald eine große Wärme
und die Fäulnis hat damit ſchon begonnen Mit dem Beginn der
Fäulnis ſteigt auch das Zerſetzte in die Höhe welches etwas ſcharf und
ſtark riecht und Ammoniak genannt wird Jſt das Gillenloch nicht gut
zugedeckt ſo ſtrömt das in der Gille Zerſetzte in die Luft und die Gille
wird ſo immer ärmer und ſchwächer iſt aber das Gillenloch gut ver
ſchloſſen dann dringt wohl auch das Zerſetzte in die Höhe der Dunſt
hängt ſich jedoch an der Decke an und fällt in Tropfen wieder in die

in
tra

111

n vi ſetz tre Jh hö Jcd vo B al de Bl ſi ch mid

Gille zurück und geht ſomit nicht verloren Aus dieſem geht klar hervor
welchen Nachteil der Landwirt hat der ſein Gillenloch nicht in Ordnung
hält d h der es nicht gut geſchloſſen hat

Anſer Haus und Zimmergarten
Die Anlage von Miftbeeten hat nur dann Zweck wenn man

einen Kaſten von mindeſtens drei Fenſtern anfſtellt kleinere Käſten haben
gar keinen Zweck und machen die aufgewandte Arbeit und Düngermenge
nicht bezahlt Der Dünger erwärmt ſich zwar in ſolch kleinen Käſten
doch hält dieſe Wärme nur kurze Zeit an ſo daß die Pflanzen in Gefahr
ſind und ihr Wachstum ſtockt Wer deshalb nur geringen Bedarf an Setz
pflanzen hat und den Dünger nicht dem eigenen Betriebe entnehmen kann
der kauft ſeine Pflanzen billiger als wenn er ſie ſelbſt zieht

Für unſere Obſtbaunmzüchter ſollte das Vorgehen ihrer Kollegen
in Auſtralien ein Anſporn ſein Welche erſtaunliche Mengen an Obſt
Auſtralien hervorzubringen vermag beweiſen die von der Voſſiſchen Ztg
mitgeteilten Zuſammenſtellungen über die Ausfuhr An Aepfeln allein
gingen rund 700000 Kiſten mit 20 Pfd Früchten nach Jndien England
und Deutſchland Dazu kamen in entſprechenden Mengen Birnen Feigen
Pfirſiche uſw Dieſer Aufſchwung des Obſtbaues iſt zum guten Teil den
Beſtrebungen unſeres angeſehenen Landsmannes Dr Holtze des Direktors
des Botaniſchen Gartens in Adelaide zu verdanken Jnnerhalb eines
Zeitraumes von ſechs Jahren ſchuf er einen etwa 20 Hektar umfaſſenden
Obſtgarten in dem Stein Kern und Beerenobſt in nicht weniger als
4595 verſchiedenen Sorten gezogen wird Die Pflanzen ſtammen aus
fünf Weltteilen und es wird erprobt welche am beſten gedeihen und
welches der ihnen am meiſten zuſagende Boden iſt

Milchwirtſchaft
Das Blauwerden der Milch beruht einzig und allein auf der

Einwanderung eines Bazillus nämlich des Bacillus eyanogenus Di
früher giltige Anſicht daß das Uebel auf einer Erkrankung der Kuh welche
die betreffende Milch liefert beruhe iſt durchaus ebenſo falſch wie die
Annahme daß Mangel an friſcher Luft die Urſache ſei Jn Kellern oder
Aufbewahrungsräumen in welchen ſich der Bazillus eingeniſtet hat wird
mehr oder weniger jede darin aufbewahrte Milch blau Selbſtverſtändlich
wird ein ſolches Einniſten des Bacillus eyanogenus durch Unreit lichkeit
und dumpfe feuchte Luft befördert Das einzige Mittel zur Vertreibung
des Bazillus iſt gründliche Desinfektion des Milchkellers bezw Aufbewah
rungsraumes und aller Milchgefäße Die Aufbewahrungsränme müſſen
gründlich ausgeſchwefelt das Holzwerk mit kochender Lauge abgewaſchen
und dann alles mit Kalkmilch geweißt werden

Tier und Geflügelzucht
4 Bei heißer ſchwüler Witterung ſpanne man die Arbeitspferde

des Morgens um eine bis zwei Stunden früher an und des Abends um
eine Stunde ſpäter aus als gewöhnlich Dieſe gewonnenen Arbeitsſtunden
laſſe man den Pferden während der heißen Tageszeit zugute kommen
Dadurch werden die Pferde vor Ermattung geſchützt und bleiben auch die
Menſchen welche mit den Geſpannen arbeiten müſſen bei Luſt und Kraft
Das Abrackern der Pferde in großer Hitze liefert niemals gute Arbeit

Die Zucht des ſchweren Pferdes Für kleinere Landwirte iſt
die Zucht des ſchweren Pferdes in der Regel viel lohnender als die des
Halbblutes Schwere gemeine Pferde können viel früher verwendet
und zu hohen Preiſen abgeſetzt werden als halb oder ganz edle Pferde
mittlerer Qualität Bei ſchweren Pferden iſt es auch kein bdeſonderes Un
glück wenn ſich im Laufe der Entwickelung einige Schönheitsfehler ein
ſtellen denn für ein Pferd des ſchweren Schlages welches mit einigen
Schönheitsfehlern behaſtet iſt das aber ein gutes und ſtarkes Laſtpferd
abgibt werden noch ganz beträchtliche Preiſe bezahlt Wenn aber bei
einem edlen Pferde ſich eine Haſenhacke ein Fehler in der Stellung oder
ein Ueberbein infolge einer Verletzung einſtellt dann wird man beim Ver
kaufe ſicherlich keinen Preis dafür erzielen der den Aufzuchtkoſten ent
ſprechend wäre

t Knvchenweiche bei jungen Schweinen Häufig bemerkt man
bei jungen Schweinen daß die Füße aufgetrieben ſind und ſich krümmen
die Tiere magern raſch ab Es iſt dies die ſogenaunte engliſche Krankheit
oder Knochenweiche Den Tieren muß mehr Knochenſubnanz beigebracht
werden daher empfiehlt ſich eine Gabe von Futterkalk zirka 22 3 2 eelöffel
täglich unter das Futter Die Fütterung muß außerdem kräftig ſein
man gebe geſchrotene Frucht Mehl Milch uſw Reinlichkeit im Stall
und Bewegung im Freien ſind ſehr förderlich ſowohl daß die Krankheit
nicht zum Ausbruch kommt wie für eine beſchleunigte Heilung

Zienenwirtſchaft
Bei Bienenſtichen reibe man die Stichwunde ſo ſchnell wie mög

lich mit etwas Seife ein und laſſe die Seife darauf eintrocknen Das
in der Seife enthaltene Kali bindet ſofort das Bienengift Es ſollte da
her jeder der mit Bienen zu tun hat ein Stückchen Seife in der Taſche
führen

Ter Nordfſtand für Bienenvölker Es iſt eine bekannte Tat
ſache daß Bienenvölker welche ihren Ausflug nach Norden haben be
deutend honigreicher ſind als ſolche die mit der Flugſeite der Sonne zu
gekehrt ſtehen wenn erſiere beſonders im Frühjahr auch ſpäter fliegen
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