Borgiiglider Najjeccreme.
6 Gidotter, 100 Gr. Buder, 6
Lot gemablenen Lohn abne und dvie
gefodyt, die Gibotter mit bem Buder verriifet und langfane unier die
ahue gequirlt, dann ber Kafjee, 3ulegt die Gelal [dGe vorher in
fer anigeldjt wu i
ausgeipiifte Form, f
fie mit Sclagfahus und vidt Gis
Sellericialat, ge cinige gro ¢ fibufen
Qlitter Tavon und lege fie in man die
ine balbe Stunde in fodhende h auj
¢ teoduen uud fdyneidet fi
3 3 ound Gifig, {dii
Gifig ablavjen, gibt Ol und Preffer bdagu,
ift fectig.
Ovlunderbeer - Rompott.
bt T D tut fie in cinen

03¢ gefodyt, Dei gefdalt wnd i & ten. Jugwifdyen Yat
MAIT el gut gewdfjerte, tmgratete § ivjel gejdjuitten, Iagt
danit i cmgn Topt roU Granum Bulter jevgehen, jdwifet swei wiirjelig
geidmittene Hisanctit dbarin weid), tut 40 Gramm Mehl ein, (Eft gelblid)
\dpoigen, filit 1o Liter Todjend: id pilijt mit ber
dindyftiichenen Heringdmild) iowie ciner Mefjeripipe weijem Prefer und
fodit feimig. Dann mijdt man di- Sauce wit den Heiugen uud
SKortoffelt gut durdyeinander, jdhmedt mit Saly ab und {ut alled i cine
mit Butter ausgefiridene Sciifict ober Blehjorm. Die Oberfladhe beflrent
man mit geriebener Semmel wud Pavmejantife, bejiilit fie mit 1 CHloff
setlajjener Butter und bidt bas Gange im Ofen in 1y St
gelbbraun.

@ievLimonade. Man jdldgt cin Gi in cin Glag
Bitronen-Syiup, 4 Gramm Bitvonenjajt wund etwas gejdo Gi3 Bingu,

Griine Gvbjenjuppe. Tide frijhe Gibfen mit Wafjer anigeitelt,
biter wmgeritbrt, wemn fie gav, burdppaijiert, leiht gefalzen, cinen Halben
Teclbffel Buder, einige Coffel gute Fleijchbuitge gugefiigt, durgtoden lafjen,
nufigrof fiifdhe Vutter duvhgerithet, fiber eimige Lojfel in Wafjer ober
Fleiidbriihe gequollenen Reis angerichtet.

Filet vou Reh wit Ragont Montgelas. 10 Perjonar, 21, Shun:
Fen. Vom einem Rebritden 157t man die beiven Fleifdhmusteln, jdueidet

2 in fingerbide Scheiben, dbie man oval formt, ein wenig mit der ¥

cite bes Hademeffers breit Mlopjt und teinander in eine mit B
ausgeftrigene fladge Pjanne legt. Te idenfnodjen wird jerhadtt,
Sals, Burgetwerf, Gewing, Lorbeerblatt, cinem Sujofy aus Liebigs Fleijdy:
Gyteaft und Wajjer 11, Standen ausgefodit, worauf man bdie Lrithe
burdbfeife, emifettet und mit einer ellbraunen Mehlidwige verfodht. In=
swijcgen Dereitet man bdad Magout von bem wiirflig gefdynittenen Vruijts
Tleijdy eined gebratenen Rapauns, 15—20 in Butter gebampiten Eham-
piguond, cingemadjten Tritffelicheiben und bdergl, fibergiejit alles ber
€auce unb Iajit e3 in dicjer cinmal aujfodyen. Kitry vor dew Anridjien
weeden bie Rebiiletd faitig unbd jart gebraten, framsformig auf eine 1nde
Z dyifel g{kgl, basd wit cinem Glafe Madeira und Cagennepfejfer abge:
fdntedte Ragont aber in die leere Witte gejiillt,

Ralbsirilafiee. Gin Pjund in Stiiden jerlegte Kalbsbrujt wird in
.‘vd,m_buu Tﬁqzwnr fleif gemadyt und abgetropft, alddbann mit Palmin,
einer in ©deiben gejduttenen Jwiebel, etwad bt gejd)ilter Bitronen=
idgale fowie 2 Sardellen auj dem Feuer leicyt angefdwiyt; beftaudt bas
Aleifd) mit 2 Coffeln Mehl, 1ajt o8 leidht auedften und {itlls 11y Liter
Waffer auf.  3Jft das Fleif inahe weid) gefodit, fo wird basjelbe

Bgenommen, bie Sauce mit €aly, Pieffer, geniigend Sitcomenjaft
und Maggiwiivie abgefdhirit und, weme 3 die Verhalmifie gefarten, noch
mit einigen Gigelben abgegogen, worauj man die Sauce dburdy ein Sich
ibt und a3 Fleifch mitjamt cinem ¢ojfel Rapern nod) ciue Weile davin
aiehen lagt.

Sauswirtdjaft,
wi Bevitdvhung dev SNlebefibhigleit des avabijhen Gum
Tie gawdhnlichen, weun audy flart fongentrievten 8jungen ded arabi

Gummis verjagen den Dienjt un Sie durdndfien S\;xif
bogen ober au idywady geleimtes ) au Flel dt
Lappe anf Lappe, Holy anf Holy 3u b (
fladyen gu benupen, geidweige denn

Diefe Gigenjpaften lofien fidh ber Gunmildfung jebo

went man 2 Gramm friftallifiecte jdhwefeljaure Alaunerd 2

Waffer qeldit der fouzentrierten Gummilding (2 Granum Gummi, 6 Gra
LWafier) zufet.

T Um Dolzgeiige haltbar su maden und vor bem Ginbringen
vou Flitffigleiten in die Holyporen und der bamit verbunbdenen Reftorung
de8 Holsed ju idjiigen, Hat fidh ein Harsirnis Bewdhrt, der aus 1 Kilo
gramm Schellad, 125 Gramm Kolophonium, 125 Gramm venezianijdye
Zerpentin und 6 Liter Spivitud beflehr. Die Darge werben Fufammen=
aeigmolien nud bie nody fliljfige Schmelze mit dem Spiritus iibergofien.
Die Holjgefahe fiiv Heige Nlitlfigleiten biicfen mit biefem Fienis nicht
iberfitidhen werben, ba berfelbe bei 70 Grad ju ermeidien beginnt,

+ eine weijge wollene Shals und Halstiider veinigt man,
inbem man fie in elue Sdiifje! oder ein andered Sejiaf legt und fie bann

[~tradss redt jovafdltig mit envas Weigenurebl abreibt, wie wenn man e3

fdbiittelt Darauj bas Mehl gut aud. 3Ift bad Tudy

wajdjen 1 . it
o gan; rein, fo wiederholt man dad Yerfahren wit
.

biciauf wod) nidyt <
frifdem Meyl, \ﬁﬁl 5 &
. Wieiere abelpvific, weldye
Befiers wnd e, faun wan b
“iwieber Berflelle o flarf, baf
Gerbitofflojung
o L damit e§
abjdcf
«arbitviten. t man am
ift eintaudt und damu,
v alle Wnteintichfeit entfe fier audjpiilt. Dann
bt v fie mit ein ! ldft fie ent ber
B § am Ojen, nad)
fann fie audy i 5,
fonft werben bdie Bor|
nngsititden, welde
1, gendigt itz ben meiflen Falen b
agenen Rleider in einem Keller,
¢be urd Seidenfoffe werten am beften gepl
pter Yeimwand unteclegt und mit Filtrievpapi
- @utes Riudfleiid mup von jrijcgroter WMitteljarbe mit [oruigen,
weifent Fett burchwadpjen jein, eigt e blajfere Farbung, faun man
i jele Siitenung fdliegen, wabrend bldulich rotes Fleijdy nedbit gelb-
lidhyem einen prafiijen Haudfrauenjinn auf ein jdon betagted Riuds
vieh [dyliefen ldpt.
vorgilglide Stoftante jiir Rodjdume Haben jid etwa B
breite @dyrigitreijen aud Velvet cvwiejen, die am wnteven
r Sduurcinlage verfegen und am oberin ofue Umjdglag
verden.  Solde Stoffanten, bie wan fertig, aud) rund ge:
Jind fehr bahbar und leidt auszubiiciten ober mit Venjin
abjurciben.
i Tintenjleden ans Teppiden uud Wolljtoifen ju entievuen.
i bew Fled tropjelt man ein wenig fiige Wil und jaugt diefelbe mit
i te anf. Diefed Verjahren uf mefrere Male
Sdlieslich witd der Fled mit reinem Seifenfud aus:
dyen und wit einemt Tud) teoden aberieben. It ber Fled {hon
und cingetrodnet, jo mup dvie Mild) ldnger dbaraut flehen bieibeir.
UHm Petvolenm zu vevbefjern, gibt man in das Baffin der
, ie nad) dejjen Grdfe, 1 Teeldffel bid 1 Gjldjfel voll Kochial;.
braudyt fehr felten ernemert ju werben. Man faun aud) eine
in bie Petrolenmflajdhe oder -Ranne tun, win diejelbe Wirfung
g evreigen.  Tag Petvolenns brennt entjdhicden Heller und egplodiert
weniger leidyt,
© Daltbaven, glingenden jdwavzen Lod jilr eijerne Defen
flet wman Ber, inbem man ein Kilogramm Holsteer 5id beinahe jum
Sicden exhipt, damw ein jechiehutel Rilogramm pulverifierted Gifenvitriol
augeiiigt.  Der obere ju ladieiende Teil bed Ofend wird ermirmt und
Cad mitielit etnes Pinfels aujgetvagen. Durd) die Wirme bed
ocfuet ev rajd) ein uud evjdjeint ald jejter glangender Ueberzug.

Stleinere Witteilungen.

§ Weifze Fenjterbante anjzujriiden. Man nehme SHlammlreide,
ithre jie mit ctwad faltem Negenwaffer zu einem Brei und veibe mit
b M vermitteld cine3 Lappens bdie bejdabdigte Fenfterbant
fo lange ie wiedev in alter Fuife erglant und wie new ange
fivichen 3 v Griolg ift bei geniigenden Cinveiben iiberrajdjend.

§ Wangen werden durd) Ginftvenen einer MifdHung von perfifdent

v und gemaflenem fpanijden Pieffer getdret. Holsfujpboden
dglid nal mit Galywajier (100 Gramm auf 1 Gimer
id), befprige man mit veinem Wafjer leid)t die Waitde

Orte, bie jendit gehalten werben, werben bald

valtije Tavitelung von Seifen-Fijenzen. A3 pajjendile
bat i) die weifs vend i unbd fpielt die
Sevitellung diejer Gijer v Toilette: und Reinigungs.
y finden, etne miglicye Die gebraudlichite [
W0 Teile, Afoho! 8O grid. 1000 Teile, &
ife in einer weithaljigen Flajde im
dGwenlen im Alfohol geldit und bdav
Hwad) gefirbt — mit Saji
cinige Tage in der Kl
fehr feined Paviiim exhalt man durdy Mijchen
¢, Beildenmwurgeltinftur 20 Teile, Rofenegtralt
0 Leile. —- Robiquet empfiehlt jur Bes
e Geije 1 Teil, Wfohol 8D grad. 3 Teile,
b fiic Arineizwede folgenbe Mijdung, welde
Olivendlfeire 20 Teile, bdeitilliertes Waffer
ttafche 1 Teil und Panjitm 1 Projent.
§ Bernjtein titiet man durdy Befleeichen der Brudyftelen mit Aeglali
und jejted Jujamuendriiden bev aujeinaubergepajten Brudftiide,
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Wildbret im Haushalt.
Bon Lija H.-Lons,
(Radydrud verboten.)

Obwohl in jebem Dbefferen Sodhbudie Rezepte genug jur
Rereitung vou Wild vorhanden find, {deint ¢& dod), alé ob
bie deutide Durdfdnittéhaudfran mur einen Weg derfelben
teunt: dad Braten oder bielleidht nod) dad Pfeffern. Fiw
jede aubdere Fleijdart verfteht fie verfdjicdene Jubereitungen,
unr die bdes Wilbes Dleibt fidh gleid), unbd da fitr ein be:
fdjeidened Haudhaltdgeld Hafenbraten, Rehleule obder -Jienter
inumerhin etwad Toftipielig find, bleibt Wild ein Anudnahme-
gericht. 1nd dod) founte TWild windeftend eiwmal auf dem
Stitdenzettel jeder Wodje ftehen, boraudgefest, dap der Wild-
geidymad den Betreffenden ftberhaupt sufagt, und wodenlang
fann eine anbdere Herftellungdiweife gewdhlt werben, ohue dap
ficy bie Gerichte teuver ftellen, ald foldye vou anberem Fleijd.

ie felten zum Beifpiel fiudet man MWilbente anf dem
Tijd) der Familie, von bdeuen feiner der Mitglieder Jdger
iit. Dabei reidt cine gefiillte Gute fiix eine Marl und
fiinfsig ober zwei Mar? durchausd fitr drei Perjonen. Den
oft erwdbnten Trangejdmad braucht man and) nidht u
fitrten, fofern man nidyt ein altes Tier Defommt aus ciner
Gegend, in der ¢ auf Fijduahrung uud dad ‘Grad jaurer
Wiefen lediglidh) angewicjen war. Aber aud) daun faun man
cinen Dbefiirdyteten Trangefdymad entfernem, indem man den

sgenommenen Bogel einen Tag lang mit trodenen Erbien
t, die ben Gejdmad an fidy zichen. GEin einigermafen
renomnierter ilbhandler tragt aber eben Sorge, dap er
feine Qunden nicht mit alten Guten bedient. Dev Fafan
fommt feined hHohen Preifed wegen fitv die einfadjere Kirde
nicht in Betvadt, wohl aber das Birfhubu, das {ich nidt
teurer ftellt, wie ein Haushubu gleider Grope. Ju Kraut
geddmpit ift aud) ein diberjahriges Huhn eine Delifateffe.
Audy) cin dltered Huhn, bad drei Hid viev Tage in fanrer
Mild) gelegen bat, ift mit ciuer Fiille von Kalbfleiic,
Sdhinten und Majoran ein Geridht, dad den griften An-
fpritchen geniigen famn. Bedingung fiir die Javtheit ift vedt
langjanie Braten bei fleifigem Begiefen, wozu jwei Stunden
erforderlid) find.

Sehr gut und vorteilhaft fitr ein fhmaled Haushal
Dubget find die Speifen vou Sodfleijd, vad mit viersig bid
fechzig Pfemnig, in fleineven Ovten nod) billiger abgegeden
wird. 3 fiud bdies die Nippen wund Bruftteile, SFopf und
Hals.

" Nonladen vou Rehrippen find ald falter Aufidnitt
gevade cine Delifateffe. Die Rippeuteile werden fo lange in
wenig Wajjer gelodyt, bid fid) die Knoden leicht hevans-
siehen laffen.  Jun wird dad Fleifd) eng gefpidt, mit fine
gejduittenen Zwichelu, Majoran imd Salz Deftrent, ujanmen=
gerollt und wuiwidelt. Jn Gi uud Srumen gewalst, werden
die Noulaben dann in Butter braun gebraten wud falt anf

geidpuitten. Aud) warm it died Gericht mit einer Sahnefauce
bei Herren jebr gejdyapt.

Gin hodyfeined Salmi Iapt fich aud Hald und Bruft bes
reiten. Dad Fleifdy wird in gleidhmapig dide Scheibchen
gejdmitten, wnd eimen Tag in Mild und Cjfig gelegt.
Nadydent der Boden eined Topfed mit gutidlichendem Dedel
mit Spedideiben bededt wurbe, legt man bas Fleifd davanf
und twiirgt mit Pieffertornern, Salz, Bwicbel, Bitronenfdale
und Lorbeerblatt. Mit einer Tafle Rotwein, zwei Loffeln
Gifig md fodjendem Waffer wird ed bann Inapp bededt
und iweid) gefdmort. Gine dunfle Ginbrenne, mit etiwad
Notwein abgelsjdt, madyt die Sauce fdmig. Nad) Hinzufiigen
ciniger Tropfen Maggi wird dag Salmi it Kartoffeltldpen
oder Puffern ferviert.

Jept, sur Jeit der Treibjagden, fann 3 leidt gejdehen,
baB mehrere Freuude und Berwaudte gleidzeitig auf bdie
Jdee fommen, der Haudfrau in der Etadt Wild zu feuden,
und diefe weif dbamn nidyt, wohin mit dem Segen. Da ift
das Ginlegen ein Dewdbried Mittel wund bereitet im Friie
jabr nod) eine angenchme Abwedhflung. Gin Haje wird
fertig gebraten, und war ofne den geringfien Wafjerzufag
in reidylid) Butter. Sodbann wird er zerlegt dburdy Jerhaden
de3 Riidend in anjehulidhe Stitde und in Bledbiidien ober
bie befannten Pateut-Konfervengldfer gepadt, mit der Butter
begoffen und damn im gejdylofjencu Glaje eine Stunde im
Waflerbadbe gefodht. Auj gleidye Weije wird er vor Ge-
braud) erwérmt, gufammengelegt unbd leidyt mit der iiblidjen
Gabnejauce begoffen; er ift von feinftem Braten nidt ju
unterjdyeiden.  Auch Rebhiihuer, Schuepjen und Krammetds
vigel fann man fo monatelang frifd Haiten. E

Sunge Hajen find zum Braten natiielid) am wiinjdenss
werteften, da aber audy mandyer alte Burjde zur Strede
gebradyt wird, mup fig bie Haudfran aund) mit diejen abs
fiuden. Die befte Verwendung findet er ju dem in Nafjan
belicbten Geridhte ,Haj’ im Topf“. Der Hafe wird in
Portionsjtiide zerlegt, ebenfo ein_ Piund durdywadjenes
Sdweinefleijd). Sed)d Sceiben Sdwarzbrot werden ges
troduet, gevieben und in Butter etwad gebraten. Jn eine
gut fdliepende Stafferolle legt man gunddit Spedideiben
wnd daranf eine Lage Fleijch, das mit Salj, cinigen Nelfens
tornern, Wacholderbeerew — bdrei auf bie ganze Portion —
und einem jerpflitdien Lorbeerblatt, feingejdynittener Mohrs
vitbe und Bwiebel Deftrent wird. I fommt cine Lage
Brotfrumen und dann wieder Fleijd), bis die Jutaten vets
wendet find.  Gine Flajde italienijder Rotwein, eine Taffe
fdywader Kriuterefjig wnd fodendes Waffer wird gemifdt
wnd bariiber gegoffen mmd der gut verfdyloffene Topf dret
Stunden in bie Deifje Bratrdhre gejtelt.  VBorziiglich wird
ba3 Gericht, bad in der Kafjerolle, mit Servietten umitedt,
ferviert wird, in ber Hentifte. ; ;

Gin Stieftind, felbft in der Siide ber Weibmannsgattin,
ift ba3 Qanindjen, uud dody ift ein Sauerbraten bavon etwad
fehr Guipfehlenswertes, ebenfo ein Gulafd). Abweicend




pou anderer Gulafchbereifung werbern bdie in Wiirfel ge-
fdnittenen Rartoffeln gleid mitgefdymort.
m Sdluf nod) die Amweifung gu Wildfdweinroulade.
Gin Stid Brujtfleijd mit Wamme wird von den Knoden
Defreit, mit Salz und Salpeter eingerieben, einige Tage
dgeftellt. Feft sujammengerollf und verjdmiict wird e3
obann gujammen it einem Pund Schweinefleifc) und einem
Ralbsfup, eimem halben Pfund Sdwarten, Gewiirz und
Wurzelwer? in leidyt gefduertem Wafjer langfam gar gefodyt.
Naddem die Roulade erfaltet ift, wizd fie in Sdieiben ge-
dynitten, in eine Glasjdale georduet und dad gefldrte ent-
ettete Gallert bdariiber gcgoﬂen. Mit Mayonnaife ferviert
bie8 Gericht die Bierde eines falten Biifeits.

Bon der Amweifung zu Herzs, Lungen- und Lebergeridyten
Tann id) abfeben, da dieje Teile nur dem Jdger felbft 3u-
gl;?lld) find, ebenio bon den RNezepten zu foftfpieligeren

dhten. Die wenigen Fubereitungdweifen der bhier er-
wabnten Sorten, die fid) falt alle bon dem woblfeilen Kod-
md;e Berridgten laffen, werben aber wobl mande Haudiran

seugen, dag nicdit nur hodbemeflened Hausdhaltungsgeld
8 ermdglicht, Wildbret in ben Hitdjenzettel regelmdfig anf-
junehmen.

Bom nationalofonomifen Standpunle wire e8 aud
natiiclich wiinjdenéwert, wenn ein fo woblfeiled, leidit ver=
daulidhed Fleifdh mit feinen bebeutenden Nabritoffen beffer
perwandt iviirbe, al3 jur Fabrilation von Hunbdefutter.
Wegen Mangeld an Nadfrage find zablreide grofe Wil
Dandlungen gendtigt, Wildfleifd) bei Hundetuchenfabriten ab-
sufetien, und baran trdgt bie allu Ponfervbative bdeutjdje
Daudfran die grdgte Schuld.
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Obftgarten. Dad Audputen dlterer ObfibIume witd jept in ¥n
qiff genommen und faun wabrend bed ganzen Winterd bei gilnfliger
Witterung und einer Temperatur von niht unter 5 Grad €. forigefepst
werben. Bei milber Witterung tHunen Viume gepflanit werden, bie
Baumfdheiben find nadher mit Yaub ober Dung ju_bebeden, damit bie
Qurseln nidt Not leiden. Mit ber Ausfaat der Obftterne fann fort:
gefabren werbenr. Bei farfem Schneefall finb die Baume u fdhiitteh,
befonbers folde, bie nod) Paud BHaben. Man grabe bdie Baum{deiben
um und bede fie bei jungen Biumen mit Fuzem Dung. Die Baum:
bander find nadiufehen, bamit fie niht einidineiden. Die Stdmme e-
Halten ifren Kalfanjtrih undb wevben, foweit moglidh, vor Wilbjdhabden
geidhitpt.  Die Obftlager find vedjt oft durdyiufehen, veife Fufichte zu vers
braudjen, faulende gu entfernen. Die Grdbeerpflangen find mit furgem
Dunge ju beden, er jhiipt vor Froit und veranlafit einen raftigen Aus-
trieh, — Das Beevenobft ift frdjtig gu bdilngen, ber Dilnger unter:
jugraben.

@emitfegarten. Alle Gemiije, welde nidit im Freien bleiben
follen, find w?c:l in bie Winterquartieve ju bringen. Artifhoden befreit
man von bem Bldttern, Dbebdufelt fie und bedt mit Dung. Die lepten
Gubivien findb in Gruben ober im Keller eimuidlagen. Ales Lanbd,
weldyed gerdumt ift, biinge man, joweit erforderlid), fpate €8 um und
lofle 8 in vauher Furdje lieger. Die Spargelbecte bleiben unberiihrt,
werben aber ca. 10 em Hodh mit Iun%( iiberfabren. Die eingejlagenen
®emiife und die gu iiberwinternben Gemiifepflanzen find bei warmem
Wetter u Liften, bei Kalte vor Frojt au jdiigen. Peterfilien, Feldfalat
und Spinat lafjen fid) lange in ben Winter Hinein benditen, wenn man
fie jegt mit Drettern bededt, body fo, baf bie Bretter nidht diveft auf dben
Pilaugen liegen.

Biergarten. Man bebede alle im Freien zu itberminternden jarten
Pilangen.  Barte Schlingpflangen fann man mit Siroh umwideln.
Blumenyviebel- und Staubenbeete erhalten eine BVededung von  Laub,
©ypren, Sigeipdnen ober dergl, in Gruppen ober cinseln fiehende, immers
qriine Strduder umpelt man mit Pfdhlen und dedt fie mit Strohdeden.

i i fi find mit Dung fd)lagen 31 verjehen, werden
mit Strofhbeden und Labenm bebedt, unb, wenn mit Heisung verjehen,
bei faltem Wetter geBeizt. Anucy ift bei allen Ueberminterungdraumen
fite fleifiged Liften %ei gelinber Witterung Sorge zu tragen. Man fept
um und legt durdy Auffdyichten von verrottetem Diinger,

Drbeitshalender fiiv den Wonat Wovember.

Bon €. Nomer,
(Naddrud verboten.)
Die Felbarbeit im November ridhtet ﬁ? gany nad) ber Witterung.
Jm griften Teile Dentichlandsd wird wohl in diefem Jahre bad anbaltend
regnetijde Wetter verurjadyt Haben, daf bie Crnte der Hadfritcite, bie in
begug aui Qualitdt faft fiberall eine gute Mittelernte ergeben biirfte, im
Oftober woBl nirgends beenbet wurbe. Die Juderriibenernte dehute fich
ja aud in anberen Jabren meift bi8 in die erflen Tage de3 Novembers
aud, aber biedmal Bleibt vielfady nody ein verhdltnismipig fehr grofer
Zeil au bemdltigen, und vor allem find aud) nodhy Hie und ba bie Kar-
toffeln nidyt gany qeborgen. Da gilt e8 nun mit allen RKrdften, bie
Bergung dicjer Adeririidyte ju bejdleunigen, benn ber November fann
leid)t durd) einen farfen Froft grofen Schaden anvichten und bie Arbeit
verhindern, wie ja aud) bei milbem Wetter bie Tage immer fiirzer werden,
und bie Arbeit immer mehr erfdymert wird. Spariamfeit mit Arbeitss
frdjten ift in biefem Falle am wenigflen angebradyt. Weiter bejteht die
Febarbeit im November Hauptjddlih aus Dungfahren und Lfliigen,
baneben wo bdie Beftellung ber Winterjaaten nody nidht fertiq ift, mup
natilelid) and) bdied energiidy befordert und jeber giinflige Tag benugt
weden.  Der fjpit bejtellte Roggen und Weigen ift fpdrer bei der Grnte
meift durdjaus uidjt der jdjlecteite, und 8 find bei nicht u Harem Ader
bie fleinen Pilangden felbt bei Nadjtfrdften beffer gejdyiitt, a3 die eventl.
friiber bejtellten. 5

Das Drefden nimmt im November weiter feinen Fortgang. Mit
bem Berfauje des Getveides jogere man nidyt, wenn nidyt fpesielle Griinde
voliegen.  Der Lanbwirt bat felten Gliid beim Spefulieren auj hihere
Preife, und da3 lagernbe Getreide verurfadit Koften. -

Auiden Wiejen. Wafferwiefen miifien jept fle
it ben Wiefen bie Grenz: und Wa raben, fammelt in
Saumgraben bas trodene Laub; auf men angelegten Wiefen fammelt man
bie herumliegenden Steine, besgleiden auf Kleefelvern. Die Steine fann
man gum Catwdfiern nafer Guundftiide ober aud) jum B eri ber
Felbwege vermenden.

Weinberg. Die Weinitode werden jegt lodgebunbden, die Piahle ands
ejogen und, fobald bie Blfitter abfallen, folgt in den meiften Geqenden
enti§lands das Bebeden. Dad geidyieht, nadbem bdie Reben in den

erg_bm qubfntlcgt wuiben und ndtigenfalld durd) freuyweife gefledte
Piahle niedergehalten mwerden, durd) Hohliiegel, Stroh, Rajenplatten ic.
— !i!.uuﬂmfr_ bie am ©palier gejogen, werben jetst lodgebunbden wnd fo
gefdnitten, wie fie im nidiften Jabre ein neued Wadstum beginnen follen.
RKelletwirtfdaft. Die Gdroorridtungen auf ben Fdffern find genau
u b(obﬁdllm und, wo ni nadgufitlien. Wenn in einem Keller be
beutende Unantitdten fiivmifd) gdvenden nemen Weined vorhanden find,
entwidelt fid) fo viel Roblenfdure, daf fie bem Menidyen gefdbrlicy werden
fann. 8 it be8halb gut, beim Betreten bes RKellers die Luft erft auf
ire llugrfnl)r_hd;mt ?in au priifen. .?iu;u verwendet man am beflen ein
brennenbes Lidt; erlift biefed in Der Rellerluft, fo ift biefe fart mit
‘R‘a?uk'r:l:me gefdmlingert, und e8 ift bezhald vor bem Betreten entipredjend

bewdffert werben.

faub u. bergl. neue an. Der Rafen wird jum legten Male gemdht und
gewalit.

Bimmergdrtnerei. Die Topfpflanzen werben fo nad) und
nad) an einen gefdiipten Ort ober in Kaiften gebradit. Hyaginthen fEnnen
aufj Waffer ober in Topfen angetrieben werbew, und nehme man nur die
allerfritheiten Sorten. Die Tulpen bliihen ebenfalls febr willig bei geo
cigneter Wavme, und Flieder, Prunus und Deupien lafien fidh im Simmer

leichfall3 feidht treiben, wenn man nur frdftige, in Tdpien eingewurselte
(Syemplare vevwenbet. it der RNofentreiberet wird fid) jebe Blumens
freunvin bei einiger Aufmerfiambeit eive grofe Freude madpen und deven
Genuf wirth um fo grdfer, je unfreundlidjer und rauher bes Winters
Regiment ift.

Biehjudt. Die Stallungen jind jest fiir den Winter vorgubereiten;
ba bie Nadyte fdhon falt find, miijien bie Feufter uud Tiiren gut gefdloffent
unb Bei ftarfem Froit mit Strohbiticheln umrabmt werden, die Dunftrdhren
tonmen nod) offen bleiben, bamit bie Luft nidt dumpi wird. €8 wnf
veidhlich geftrent werben, bamit bie Tiere mdglihit todem liegen. Die
grogte Borfidht ift auf bie Fiitterung zu verwendben. Da man jefit viel
Blatter ber Runfeln, Kobhlraben 2c. hat, jo benft mandier, bamit jie nidyt
faulen, tonne er biejelben in groferer Menge verfiitiern. Die Tieve b
fommen bann Durdfall ober gar Magenfrdmpfe, fuxy qehen zwiiid.
Man  foll lieber gudfe ngen Bidgier anf bem Felbe laffen ald
Grilnbiingung.  G8 muj jegt fhon jur Winterfiitterung iibergegangen, alfo
Heu, Kleeheu, Futteritroh gereicht werben neben dem mdpigen Griinjutter
unb bem Getranfe. Plerben follte man gav fein Gritnfutter mehr geben.
Die Weidbe ift fitv Pfer Rinbvich, Sdweine, Sdhafe, Biegen nur bei
tocfenem Wetter u benn Bei Nebel, RNegen, wo die Gewddyie alle
naf , barf nidit aui die Weibe getricben werben, weil naffed Futter
ben Tieren fdadet. BVor bem Ausjahren ift den Tieren ein trodened
Futter au veien. Der Biegenitall mui gegen RKiite gefdhiit werber,
ba bie Ziegen leidt frie Der Sdafitall muf nad) oben hin luflig
gehalten werden, bamit bie Tiere, weldhe bei der feuchten Herbitluft viel
F in ber Wolle mitbringen, abtrodnen fdunen, da fonit iible,
bumpfe fuft im Stall entjteht, weldye Sranfheiten exzeugt. Den Maft:
fhmeinen muf oft unbd ein nahrinited, fettbilbenves Futter gereidht werben,
da bie Edlachtyeit Heranriidt; man fiittere mehr Didmild), gefodhte Kar=
toffeln, qut jerdriidt, auigeweidjte Gerite, Hajer, mit etwad Saly wnd
dfters Waffer.

fRaninden Balten fid febr gut im Freien aud) bei frenger Kalte,
mue verlangeit fie reidjlidhe, fraitige Fiitterung uud gute Strew. Die
©tille verhangt man bei Nadht mit Deden. Fm Freien aufgefelte Stile
verlangen Sdjup vor Raubzeug (Natten, Jltis, Fuds), weshald Fallen
ober Eijtbroden (nur in geidylofjenen Rdumen und mit grofer Vorfidht)
ausgelegt werben. Die Judit ruht jept gam. Die Wajt der Kanindjen
exjielt man burd) Mais-, Hafers, fiberhaupt Kocnerfiitterung und moglichft
viel Rube ber Tiere. Sportticre verlangen geidyiipten Stall und etwad
Wirme, befonders bie englijdhen Langohren. Der Uebergang sur Trodens
filtterung (@@t fid) am beftenn mit bem Berfiittern von Riibens und Knollens
gemdadifen vermitteln.

Der Geflitgelziidter adjte in biefem Monat gany befonberd auf
foldje Hiihuer, welde fih verfpdtet, b. b. jept nody maufem, da fle bet

i

ber jegigen 9 g eher ju Rranfheiten geneigt find. Uebers
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baupt beuge man Grfdltungen redtieitin uudb nadibaltig vor. Die einer
Freilhbrut entflammenben Hennen ver leidteren MRaffen, wie Jtaliener,

$Hamburger, Glfifjer, dann Crdve-coeurs, Houband beginnen in bichin—"T1

Ponat zu legen.
Ludt. JIm November fann man mun baf
fdyreiten, da fid) deren Qualitdt nun fef
3 nod) immer fehr gut itbermadjt we
fdnger nod) immer awifdhen dben Jungen ju Dalten,
nidt gany feit im Gefang find. Die Weibdjen find
bamit fie redht frdftig werben. Die Simmervdel f
babei ift aber bafiiv zu forgen, baf fie immer jive L

Vienenzudt, Sm November finlt die Lebenstatig.d Dieiiéu
immer mebr, ihre ehrumg ift gans gering, fie befinden fidy in v T
jténbigen Winterrnhe. Sollie ja an einem Tage flugbared Weit
trete, fo ift ¢8 von Borteil, wenn bdie Biewen ju enem Ieinig
ausflug au bringen jind; €8 Bat bied fiir ihr Wohlbefinden und fiir die
Durdywinterung den vorteilhaitejten Einfup. Die Bienen brandjen aber
an andberen Tagen nur Rube, nidgid wie Rube. Hat der Jmfer die Ab-
fidgt, feine Volfer in cinem gejdlofjenen Raume zu itberwint:xn, aljo in
einem Gewdlbe, Keller oder dergleiden, fo muf er diefelben en Gube
bes Monatd dorthin bringen. €8 Dat dies aber mit der gro:
und Behutiamfeit gu geidehen. Wir mddten aber u
ftellen nur bann raten, wemn bdie Riwme vollig 1uhig gelegen und
gany troden finb.

Fifderel. Der Fiidyziihter Bat die Abfijdung feiner Teiche jegt ju
beendigen und feine Animertiamfeit der Beaurfidhtigung ber Vehalter wnd
ber Sorge fiir geniigenden Waffer; Keicge, die im
Winter troden liegen follen, find jept abzulafien nud mit Grdben yu durdy:
siehen.  Gin Ueberiahren bed Teichbobend mit Jaudpe vor Cintritt bes
Winterd Hat mandje BVorteile. Fildianggerdte find ju reinigen, gut gu
froduen und an Orten b Ebenio iit, wo
ndtig, bie Repavatur von Tdmmen, Bapienhiufen, Stanbern, Reden,
Wehren und Rinnen in diefem Monat vorsunehmen.

Mit bem Angeljport geht 8 jept yu Gude. Die Fifche fuchen die
Tiefen auf und gehen auf ben Srund. Aal, Schleie und Karpfen vers
friehen fid) in ben Scdhiamm, und 8 beifen nur nod) bei tiefem Gejente
auf ben voten Wurm Rotauge, Nafe, Didfopi, feiner Varjd. Shmad:
baft finb Bleie ober Bradyfe und alle andeven Fiide, die nidyt laichen.

Forfiwirtidaft. Beendigung bdes Sammelns dex Eicheln und
Budyeln; Fortfepung ded8 Pflidend von Eiden:, Hainbudjen:, Scwars:
und Weiferlen-Samen.  Beginn des Phiidens der Fidjren- und Kieferns
aapfen.  Die Herbitiaatan und Pflangungen der Laub: und Nabelholzer
find (jebenfal3 aber vor Frofteintritt und in ben Gebirgbjoriien) ju
beenben; ebenjo bad Kurihaden nady dbem Samenabjall in den Vucdjen:
b g Beginn begw. Fortj der Winterfallungen in Kafhl-
unb Vorverjiingungdidliqen; Cinfdlag in Anwaldungen und Ericndbriidgen
(bei gefrorenem  Booen); aud)y nod) Durdforflungen, bevor Scjnee
liegt. €08 bdurd) Strom{djiffabrt ober Fldpevei an Ort und le u
bringenbe $Holy idlennigft weiter jdaffen, ehe die Gemwdffer zujrieven;
Breimbolzabfuhr in vollem Gange; die anibereiteten ober sexrftrent liegenben
Winbbrudy: ober Tiinhdlier auf Lagerplie fdaffen. Die Verbanguugen
ber Saat: wnd VPaumidyulen eventuell cusbeffern und vor ben Anjdllen
bes Wilbes mighhft fichern: in Budenjchomingen Weidhdler auslegen
gegen Miufe und Hafen; Sammeln ber Naupen ded Kiefernipinners
(Bombix pini) im interlager am Fufe bder Stimme, der CGier bex
RNonne (B. monacha) unb ber (an Gide, Grle und Hainbude weiit jiem:
lidy niedrig figendben) ,Gier b “ bed © i (B. dispar).
Bei cintretenvem Froft firengfte Anuffidt auf Brennholzdiebe, Holshauer,
Fubrleute,

Jagb. Wenn ber

ent, aud) find ¥
weil dieje do
nod) qut ju
nd warm ju balte:
enizie

Huberiustag ind Land geht, ift die Jagh auf

ibtem HoGepuntt angelangt. Gie ift offen auj minnlided Tot: und
Tammwild, weblides Not: und Tamwild, Rehbdde, in Siaaten, die eine
ufiseit fiic RNiden Haben, aud) aui Rehgeifen, fowic aut Hajen, unbd

vom Feberwild auf Fajanen, Rebhiihner, Wadhteln, Hajelwild, Aner: und
DBirlhahne, €cdnepferr, Gnten und fonftiged gefiederted ©umpf: unbd
Waffermild, das heift alio aui qut Deutfd), dap bie Wimtlichen
tanten uwerer embeimijden Wilbfanna dem Jdger jum Abjd
geqeben find, wenigiiens bem flarren Puchtaben der Jaghs :
Lev wahre Jdger und Heger aber, der fid) nidyt ben frarven Sejegesds
budijiaben, forbern mur bas vom weidmdnnijdgen Standpunft aus ald
vidhtig Grfannte ur RNidhtidhuur feined weibmannifgen Handelnd bienen
{afit, wird, Befonberd was bas Federmild betrifft, fidh ein ,Hahn in Rup™”
autiien und fid), wo feine Hodhwildjagd zur Verfiiqung fteht, auj den
Abjdufs von Rehwild und Hafen auf den nod) fortbauernden Treibjagben
Beidpnlten,

eprii

Tier- und Gefliigeludit.

Tt Labmgebende Bfevde niden beimg Auftveten mit dem Kopfe,
und jwar niden fie, foweit ein Vorberfuf labm ift, wenn ber gefunbde
Fup auftritt, i ingegen ein Hinterfuf lahm, fo fept dad Niden ein,
weinit diefer felbt aujritt.

1 Bruftjeude (Plexd). Mit Lruftfendje behajtete Pferde wmitjfen in
cinem tithlen, Infjtigen Stalle untergebradyt, von gefund gebliebenen ge=
fonbert und burd) befonbere Wirter gepflegt werden. Dad Ficber ift
anfangd mit in dem Saufwaffer aufgeldftem Brechftein odber mit amorphem
Ghinin, 20 Gramm pro Tag fiix ein Pferd, gu betdmpfen, aud) find fo
friihaeitig wie nur mdglidh an beiden Bruftwandungen bded Plerbes farfe
©enfteige au Tegen.  (Umorphed Ehinin ift in Apotheten exhditlid.) In

Teiffen mallen verabreie man bie bei Bruftentsiindung verordnete Late
|_Averge unb reibe bas Tier hiufig mit Strohwifden tiidtig ab, nadbem
man €3 zuvor mit einem Gemiid aud Terpentindl und Branntwein bes
engt Bat.

@in Gevsovragendes Fnttev fitv Bievde bejleht aus geddmpfier
le mit cinem Buiay von RKleie, etwad Leinjamenn:Hl und WMelajfe,
fowie einigen Munlelritben, Mohr= und Budertitben, welde mit ber Gexite
g vdmpien find.  Tiefed Futter qeben die engliigen Pierdesiicdyter dew
Prevden einige Aeit vor Ausjtellunger, Schauew und andeven Selegens
Beiten, wo ¢& gilt, die Tiete m gu onbition 3u geigem.

- a8 pilit bei Euteventgiindung dev Kithe? Die Gulers
g bei ben Riihen iit oft bie Folge von itarfer Crfaltung. Die
Tiere ftanben Den gamsen Tag itder tr dem bidytveridhlofienen Stalle,
Abends fonumt bie Magd zum Melfen, ldnt bie Tiire offenftehen und
wdjdt der Kuf das Guter wit wavmem Waijfer ab.  Jngwifden geht dev
Stnedit auf die Heubithue, bffnet tas Futterlod), €3 entfteht ein Beftiger
Yujtug, und die Kranfheit it dba! Am nddflen Morgen gibt die Knh
" weder gar feine Mild) oder nur cine Halb geronnene, bigweilen fogar
e Soyyfiveifen permifdte. 3 ift jept ju tun? AMes feht vatlos
o — J ML i, geringe Gutgimdung vorhanden, fo fomme bie Heilung
oft damn fdjon_SUNGRLS ey yan tiglid) einigemal ba8 Guter mit
braungemadyter Butter oder sy mipiicdfalbe einveibt. Die franlen Stride
mi fen jtets, joviel wie mbglich, ansSgemollen wenen Hat fidy bas Cuter
infolge ber Gutsiindung verhirtet, fo it wobl died duw worsiialicyie Mittel,
wenn man bdie franfe Stelle mit ciner Salbe aud cinetn ceile grilner
Seife und drei Teilen Nitbd! einveibt. Falls and) fo Teine Bejferung eine
tritt, fo sieht man am beflen ben Tievargt au Mate, fonft Tonute nody
Giterung, B|rand ufw. entjtehen.

i+ ®egen Turdiall der RKilber injolge BVerdauungsftdrungen
witd empfohlen al8 beftes Mittel Tammin (sweimal 1 Gramm in Waffer
geldfi). elteren RKilbern gibt man vorfer ein Abfiihrmittel und bdanady
Yeinfdleint,

T+ ®egen die Anodenweide junger Shweine, bie i durd
Abmagerung und anfgetviebene, gefriimmte Fitje fenmgeicdjnet, ift pris
sipitierter, phosphorfaurer Ralf, taglidy 2—3 Loffel voll, am beften.

1 Man gebe den Jiegen Saly. Saly ift den Biegen fehr will
fommen unb gutrdglicdh. Ter jahilihe Vedarf an Saly filv eine erwady:
fene Biege belduft jid) burdjdnitthid) auf 3 Kg. Man gibt das Saly
aber nidyt troden gum Qedlen, fondern in ber Trdufe.

Pas Briiten dev Tanben. Die Nadt iiber figt die LTaube au
ben Giern und buiitet bis ctwa 9 ober 10 Uhr morgend, wn welde Jeit
fie vom Tauber abgeldit wird, ber feinerfeitd bi3 3 ober 4 Uhr nadymittagsd
briitet. Nady etwa 8 Tagen faugen die Eier, weldje gut find, an fid)
duntler gu farben, wihrend die verdorbemen weif und durdyidheinend
Bleiben; €3 ift bied ein fidheres Merfmal, bod) bari man das verdborbene
@i nidyt wegnehmen. Ueberhaupt darf man wihrend der Brutzeit die auf
den Neftern figenden Tauben in feiner Weije beunxubigen, muf in ll_)m
RNihe audy jebes flarfe Geviuid), namentlih das Sclagen von Gifen
gegen Gijen, bdad RKlopien gegen bie Winbe und dergleichen flreng vers
meiben,  Mitunter werden dadurd) die nod) in den Eiern jtedenden Jungen
getotet, ober bie briitende Taube fabut wiitend auf oder fliegt tr[nb(n@(n
weq, fo baf fie in beiden Falen oft ein Gi mit herausreift. Wenn cine
Buittenbe Taube abhanden fommt, fo bieibt die andere vod) jwei bis bdrei
Tage auf den Gievn jigen, wenigitens fo lange, baf fie nidt exfalten, und
erfebt wihrend d Bfter einen Klagernf. Hat dies aber nidyt ge-
Bolfen, fo geht fie Berlauf jenev vom Nefle fort und figt, oft
nad) ben Giern hin! mehrere Tage trauernd da.  Sind die fiiv die
Lrut erforderlichen dilend 18 Tage) verfloffen, fo Tommen beide Gier
ualeid, jebenfalls aber binnen wenigen Stunben nadjeinander aud, wo:
rauf bie ten bie [

let aué bem Nefte entfernen.
44 Tas Gingewdhnen jrijd gejongener Vigel, Man fege ben
frifdy Bogel in bden filr ign beflimmten Kafig, fitde bie
@ titer wid Fuiter und fege in ben Kajig ein offened €
ndered mit etwa 10 Tebenden Vehhwitrmern. §
cinte entleqene Sde be8 Fimmers und beo
18, befien Fliigel einftweilen gebunden L
Jeqel jehr
verfithrerifdy. Wil ber
flomer mehr in das Sef
sholen merft ber Bogel b o
ung und Wafjer ju fid) genomn
chr; flait dejfen legt man emige av
gan; qefitlite eigentfiche Jutterglas, und wenn e
aud) biefed herausgehunben, o vertawiche man diefes nut dem Wafferglad
ben auj dem Wafjer emige ansgeduitdte Mehlwiirmer
¢ Bogel aud) das Waffer findet. Hat er fich fo in
n ovientiert, fo offre man ifm bdie jufammens
) laffe i9n bie nadften Tage gany in Ruh

Mit bem Frefjen

jdwimmen, wo!
feinem Kafig v
gebunbenen Jliigel

Fiir die Siidje.

Neiswiivittein, Man Todt in 8, Lter Wilgy 125 *Qh‘nm\;n qes
Britften Neid weidy und did ein, gt ihn ertalten, fiigt cin _\‘:.nuf Butter,
bad fdhaumig geriibrt wurbe, fowie ywet Giex und Buder bei, wnd wenn
ber Teig gu meid), nod) Diehl daju und formt Wilrficdhen bgnulé, bie man
in Gemmelbrdjelit unwendet unbd entweder in dev mit Feit befividhenen

Pianne oder in feigenbem Sdmaly bidt.
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