
Vorzüglicher Kaffeecreme Liter Sahne I Stange Vanttte
6 Eidotter 100 Gr Zucker 6 Blatt Gelaline zwei kleine Taſſen Kaffee
von 3 Lot gemahlenen Vohnen Die Sahne und die Vanille werden
aufgekocht die Eidotter mit dem Zucker verrührt und langſam unter die
Sahne gequirlt dann der Kaffee zuletzt die Gelatine welche vorher in
etwas warmem Waſſer anſgelöſt wurde Alles zuſammen gießt man in
eine hübſche kalt ausgefpülte Form ſtürzt ſie nach dem Erkalten garniert
ſie mit Schlagfahne und reicht Eiswaffeln dazu oder Makronen

Sellerieſalat Reinige einige große Sellerieköpfe nehme die ſchönſten
grünen Blätter davon und lege ſie ins Waſſer Dann bringt man die
Sellerie eine halbe Stunde in kochendes Waſſer läßt ſie darnach auf
einer Serviette trocknen und ſchneidet ſie würſlkig Gebe die Blättchen
dazn nebſt Salz und Eſſig ſchüttle alles einigemal hernm laſſe den
Eſſig ablaufen gibt Oel und Pfeffer dazu mengt gut und der Salat
iſt fertig

Holunderbeer Kompott Man entſtielt ſchwarze reife Beeren
wäſcht ſie und int ſie in einen Tiegel Dann fügt man ein Gläschen
Wein Roſinen Zimt und Broſamen eines geriebenen Milchbrötchens
hinzu und kocht alles gut zuſammen Warm dder kalt genoſſen hmeckt
dieſes Kompott gleich gut

Straßburger Kartoffeln 2 Pfd Fartoſfeh werden in der Schale
gar gekocht heiß geſchält und jn Scheihen veſchnitten Juzwiſchen Hat
man weil gut gewäſſerte grätete Heringe in Würfel geſchnitten läßt
dann in einem Topt 20 Gramm Butter zergehen ſchwitzt zwei würfelig
geſchnittene Jw ein darin weich tut 40 Gramm Mehl ein läßt gelblich
ſchwitzen füüt Liler kochende Milch der Sahne nach würzt mit der
durchſtrichenen Heringsmilch ſowie einer Meſſerſpitze weißem Pfeffer und
kocht ſeimig Dann miſcht man die Sauce mit den Heringen und
Kartoffeln gut durcheinander ſchmeckt mit Salz ab und iut alles in eine
mit Butter ausgeſtrichene Schüſſcl oder Blechform Die Oberfläche beſtreut
man mit geriebener Semmel und Parmeſankäſe befüllt ſie mit 1 Eßlöffel
zerlaſſener Butter und bäckt das Ganze im Ofen in Stunde
gelbbraun

Eier Limonade Man ſchlägt ein Ei in ein Glas ſügt 38 Prozent
ZitronenSyrup 4 Gramm Zitronenſaft und etwas geſchabtes Eis hinzu

Grüne Erbſenfuppe Dicke friſche Erbſen mit Waſſer aufgeſtellt
öfter umgerührt wenn ſie gar durchpaſſiert leicht geſalzen einen halben
Teelöffel Zucker einige Löffel gute Fleiſchbrühe zugefügt durchkochen iaſſen
nußgroß friſche Butter durchgerührt über einige Löffel in Waſſer oder
Fleiſchbrühe gequollenen Reis angerichtet

Filet von Reh mit Ragont Montgelas 10 Perſonen 21 Stun
den Von einem Rehrücken löſt man die beiden Fleiſchmuskeln ſchneidet

in fingerdicke Scheiben die man oval formt ein wenig mit der Flach
eite des Hackemeſſers breit klopſt und nebeneinander in eine mit Butter
ausgeſtrichene flache Pſanne legt Der Rückenknochen wird zerhackt mit
Salz Wurzelwerk Gewürz Lorbeerblatt einem Zuſatz aus Liebigs Fleiſch
Extrakt und Waſſer I Stunden ausgekocht worauf man die Vrühe
durchſciht en fettet und mit einer hellbrannen Mehlſchwitze verkocht Jn
zwiſchen bereitet man das Ragout von dem würflig geſchnittenen Bruſt
fleiſch eines gebratenen Kapauns 15 20 in Butter gedämpften Cham
pignons eingemachten Trüffelſcheiben und dergl übergießt alles mit der
Sauce und läßt es in dieſer einmal aufkochen Kürz vor dem Anrichten
werden die Rehfilets ſaſtig und zart gebraten kranzförmig auf eine runde
Schüſſel gar das mit einem Glaſe Madeira und Cayennepfeffer abge
ſchmeckte Ragout aber in die leere Mitte gefüllt

Kalbsfrikaſſee Ein Pfund in Stücken zerlegte Kalbsbruſt wird in
kochendem Waſſer ſteif gemacht und abgetropft alsdann mit Palmin
einer in Scheiben geſchnittenen Zwiebel etwas dünn geſchälter Zitronen
ſchale ſowie 2 Sardellen auf dem Fener leicht angeſchwitzt beſtäubt das
Fleiſch mit 2 Löffeln Mehl läßt es leicht anröſten und füllt 11 Liter
Waſſer auf Jſt das Fleiſch beinahe weich gekocht ſo wird dasſelbe
herausgenommen die Sauce mit Salz Pfeffer genügend Zitronenſaft
und Maggiwürze abgeſchärft und wenn es die Verhältniſſe geſtatten noch
mit einigen Eigelben abgezogen worauf man die Sauce dürch ein Sieb
gibt rtnes Fleiſch miiſamt einem Löffel Kapern noch eine Weile darin
ziehen läßt

Hauswirtſchaft
Verſtärkung der Klebefähigkeit des arabiſchen Gummis

Die gewöhnlichen wenn auch ſtark konzentrierten Löſungen des arabiſchen
Gummis verſagen den Dienſt unter Umſtänden Sie durchnäſſen Druck
bogen oder zu ſchwach geleimtes Papier ohne zu kleben ſie erlauben nicht
Pappe auf Pappe Holz auf Holz zu befeſtigen oder als Unterlage Metall
flächen zu benntzen geſchweige denn Glas Porzellan oder Ton zu kitten
Dieſe Eigenſchaften laſſen ſich der Gummilöſung jedoch leicht mitteilen
wenn man 2 Gramm kriſtalliſierte ſchwefelſaure Alaunerde mit 20 Gramm
Waſſer gelöſt der konzentrierten Gummilöſfung 2 Gramm Gummi 6 Gramm
Waſſer zuſeßt

Um Holzgefäße haltbar zu machen und vor dem Eindringen
von Flüſſigkeiten in die Holzporen und der damit verbundenen Zerſtörnng
des Holzes zu ſchützen hat ſich ein Harzfirnis bewährt der aus 1 Kilo
gramm Schellack 125 Gramm Kolophonium 125 Gramm venezianiſchem
Terpentin und 6 Liter Spiritus beſteht Die Harze werden zuſammen
geſchmolzen zund die noch flüſſige Schmelze mit dem Spiritus übergoſſen
Die Holzgefäße für heiße Flüſſigkeiten dürfen mit dieſem Firnis nicht
überſtrichen werden da derſelbe bei 70 Grad zu erweichen beginnt

t Feine weiße wollene Schals und Halstücher reinigt man
indem man ſie in eine Schüſſel oder ein anderes Gefäß legt und ſie dann

xecht ſorgfältig mit eiwas Weizenmehl abreibt wie wenn man es
waſchen wallte d ſchüttelt darauf das Mehl gut aus Jſt das Tuch
hierauf noch nicht Janz rein ſo wiederholt man das Verfahren mit

friſchem Mehl n 5Meſfer und Wabelgriffe welche infolge des Gebrauches an
Schwärze verloren hatzen kann man durch mehrmaliges Veſtreichen init
einer Eiſenvitriollöſung wieder herſtellen Iſt die Abnützung ſo ſtark daß
erſteres nichts hilſt peſtreiche man die Stiele mit einer Gerbſtofflöſung

es einzeine Stil mit Packpapier trocken damit es
und reibe ſagt
nicht abfärkg warbürſten Beſonders ſchmutzige Haarbürſten reinigt man am
be wenn man ſie wiederholt in Salmiakgeiſt eintaucht und dann
,eun alle Unreinlichkeit entfernt iſt in reinem Waſſer ausſpült Dann
reibt man ſie mit einem reinen Tuch ab und läßt ſie entweder in der
Sonne oder an einem nicht zu heißen Platz am Ofen die Borſten nach
unten vollſtändig trocknen Man kann ſie auch in Sodalauge reinigen
doch darf ſie nicht zu ſtark ſein ſonſt werden die Borſten weich

4 Um Falten aus Kleidnngsſtücken welche längere Zeit gedrückt
gelegen haben zu entſernen genügt in den meiſten Fällen das Aufhängen
der in ſeuchte Tücher eingeſchlagenen Kleider in einem Keller Sehr dichte
Gewebe und Seidenſtoffe werden am beſten geplättet nachdem man ſie
mit feuchter Leinwand unterlegt und mit Filtrierpapier bedeckt hat

4 Gnutes Rindfleiſch muß von friſchroter Mittelfarbe mit körnigem
feſtem weißem Fett durchwachſen ſein zeigt es blaſſere Färbung kann man
auf ſchlechte Fütterung ſchließen während bläulich rotes Fleiſch nebſt gelb
lichem Fett einen prakliſchen Hausfrauenſinn auf ein ſchon betagtes Rind
vieh ſchließen läßt

Als vorzügliche Stoßkante für Rockſäume haben ſich etwa 8
Zentimeter breite Schrägſtreifen aus Velvet erwieſen die am unteren
Rande mit einer Schnureinlage verſehen und am oberen ohne Umſchlag
aufgeſäumt werden Solche Stoßkanten die man fertig auch rund ge
webt bekommt ſind ſehr halibar und leicht auszubürſten oder mit Benzin
abzureiben

F Tintenflecken ans Teppichen und Wollſtoffen zu entfernen
Auf den Fleck tröpfelt man ein wenig ſüße Milch und ſaugt dieſelbe mit
einem Stückchen reiner Watte auf Dieſes Verfahren muß mehrere Male
wiederholt werden Schließlich wird der Fleck mit reinem Seifenſud aus
gewaſchen und mit einem Tuch trocken abgerieben Jſt der Fleck ſchon
älter und eingetrocknet ſo muß die Milch länger darauf ſtehen bleiben

Um Petroleum zu verbeſſern gibt man in das Baſſin der
Lampe je nach deſſen Größe 1 Teelöffel bis 1 Eßlöffel voll Kochſalz
Dasſelbe braucht ſehr ſelten erneuert zu werden Man kann auch eine
Handvoll in die Petrolenmflaſche oder Kanne tun um dieſelbe Wirkung
zu erreichen Das Petrolenm brennt entſchieden heller und explodiert
weniger leicht

Haltbaren glänzenden ſchwarzen Lack für eiſerne Oefen
ſtellt man her indem man ein Kilogramm Holzteer bis beinahe zum
Sieden erhitzt dann ein ſechzehntel Kilogramm pulbveriſiertes Eiſenvitriol
zugefügt Der obere zu lackierende Teil des Ofens wird erwärmt und
der heiße Lack mitielſt eines Pinſels aufgetragen Durch die Wärme des
Ofens trocknet er raſch ein und erſcheint als ſeſter glänzender Ueberzug

Kleinere Mitteilungen
J Weiße Fenſterbänke anfzufriſchen Man nehme Schlämmkreide

rühre ſie mit etwas kaltem Regenwaſſer zu einem Brei und reibe mit
dieſer Miſchung vermittels eines Lappens die beſchädigte Fenſterbank
ſo lange ein bis ſie wieder in alter Friſche erglänzt und wie neu ange
ſirichen erſcheint Der Erfolg iſt bei genügenden Einreiben überraſchend

S Wanzen werden durch Einſtreuen einer Miſchung von perſiſchem
Jnſeklenpulver und gemahlenem ſpaniſchen Pfeffer getötet Holzfußböden
näſſe man täglich einmal mit Salzwaſſer 100 Gramm auf 1 Eimer
Waſſer Wenn tunlich beſpritze man mit reinem Waſſer leicht die Wände
und Decke der Zimmer Orte die feucht gehalten werden werden bald
von den Wanzen verlaſſen

S Praktiſche Darſtellung von Seifen Eſſenzen Als paſſendſie
Seife hat ſich die weiße Olivenölſeife erwieſen und ſpielt die Pottaſche
bei der Herſiellung dieſer Eſſenzen welche für Toilette und Reinigungs
zwecke Verwendung finden eine nützliche Rolle Die gebräuchlichſte Formel
iſt Weiße Olivenölſeife 200 Teile Alkohol 80 gräd 1000 Teile Kalinm
karbonat 12 Teile Die Seife in einer weithalſigen Flaſche im Waſſer
bade unter fleißigem Umſchwenken im Alkohol gelöſt und dann das
Kaliumkarbonat zugeſetzt Hierauf wird ſchwach gefärbt mit Safran
Rosanilin und parfümiert Man läßt einige Tage in der Kälte ab
ſetzen und filtriert Ein ſehr feines Parfüm erhält man durch Miſchen
von Vanilletinktur 10 Teile Veilchenwurzeltinktur 20 Teile Roſeneptrakt
20 Teile Orangeblütenextrakt 50 Teile Rodiguet empfiehlt zur Be
reitung der Eſſenzen Weihe Seife 1 Teil Alkohol 85 gräd 3 Teile
deſtilliertes Waſſer 1 Teil und für Arzneizwecke folgende Miſchung welche
mit Waſſer reichlich ſchäumt Olivenölſeife 20 Teile deſtilliertes Waſſer
30 Teile Alkohol 60 gräd Pottaſche 1 Teil und Parfüm 1 Prozent

J BVernſtein littet man durch Beſtreichen der Bruchſtellen mit Aetzkali
und feſtes Zuſammendrücken der aufeinandergepaßten Bruchſtücke
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Nr 45 Halle a den 11 November
Wildbret im Haushalt

Von Liſa Löns
Rachdruck verboten

Obwohl in jedem beſſeren Kochbuche Rezepte genug zur
Bereitung von Wild vorhanden ſind ſcheint es doch als ob
die deutſche Durchſchnittshausfrau nur einen Weg derſelben
kennt das Braten oder vielleicht noch das Pfeffern Für
jede andere Fleiſchart verſteht ſie verſchiedene Zubereitungen
nur die des Wildes bleibt ſich gleich und da für ein be
ſcheidenes Haushaltsgeld Haſenbraten Rehkeule oder Ziemer
immerhin etwas koſtſpielig ſind bleibt Wild ein Ausnahme
gericht Und doch könnte Wild mindeſtens einmal auf dem
Küchenzettel jeder Woche ſtehen vorausgeſetzt daß der Wild
geſchmack den Betreffenden überhaupt zuſagt und wochenlang
kann eine andere Herſtellungsweiſe gewählt werden ohne daß
ſich die Gerichte teurer ſtellen als ſolche von anderem Fleiſch

Wie ſelten zum Beiſpiel findet man Wildente auf dem
Tiſch der Familie von denen keiner der Mitglieder Jäger
iſt Dabei reicht eine gefüllte Ente für eine Mark und
fünfzig oder zwei Mark durchaus für drei Perſonen Den
oft erwähnten Trangeſchmack braucht man auch nicht zu
fürchten ſofern man nicht ein altes Tier bekommt aus einer
Gegend in der es auf Fiſchnahrung und das Gras ſaurer
Wieſen lediglich angewieſen war Aber auch dann kann man
einen befürchteten Trangeſchmack entfernen indem man den
ausgenommenen Vogel einen Tag lang mit trockenen Erbſen
anfüllt die den Geſchmack an ſich ziehen Ein einigermaßen
renommierter Wildhändler trägt aber eben Sorge daß er
ſeine Kunden nicht mit alten Enten bedient Der Faſan
kommt ſeines hohen Preiſes wegen für die einfachere Küche
nicht in Betracht wohl aber das Birkhuhu das ſich nicht
teurer ſtellt wie ein Haushuhn gleicher Größe Jn Kraut
gedämpft iſt auch ein überjähriges Huhn eine Delikateſſe
Auch ein älteres Huhn das drei bis vier Tage in ſanrer
Milch gelegen hat iſt mit einer Fülle von Kalbfleiſch
Schinken und Majoran ein Gericht das den größten An
ſprüchen genügen kann Bedingung für die Zartheit iſt recht
langſames Braten bei fleißigem Begießen wozu zwei Stunden
erforderlich ſind

Sehr gut und vorteilhaft für ein ſchmales Haushalts
budget ſind die Speiſen von Kochfleiſch das mit vierzig bis
ſechzig Pfennig in kleineren Orten noch billiger abgegeben
wird Es ſind dies die Rippen und Bruſtteile Kopf und
Hals

Ronladen von Rehrippen ſind als kalter Aufſchnitt
gerade eine Delikateſſe Die Rippenteile werden ſo lange in
wenig Waſſer gekocht bis ſich die Knochen leicht herans
ziehen laſſen Nun wird das Fleiſch eng geſpickt mit fein
geſchnittenen Zwiebeln Majoran und Salz beſtreut zuſammen
gerollt und umnwickelt Jn Ei und Krumen gewälzt werden
die Ronladen dann in Butter brann gebraten und kalt anf

geſchnitten Auch warm iſt dies Gericht mit einer Sahneſauce
bei Herren ſehr geſchätzt

Ein hochfeines Salmi läßt ſich aus Hals und Bruſt be
reiten Das Fleiſch wird in gleichmäßig dicke Scheibchen
geſchnitten und einen Tag in Milch und Eſſig gelegt
Nachdem der Boden eines Topfes mit gutſchließendem Deckel
mit Speckſcheiben bedeckt wurde legt man das Fleiſch darauf
und würzt mit Pfefferkörnern Salz Zwiebel Zitronenſchaleund Lorbeerblatt Mit einer Faſſ Rotwein zwei Löffeln

Eſſig und kochendem Waſſer wird es dann knapp bedeckt
und weich geſchmort Eine dunkle Einbrenne mit etwas
Rotwein abgelöſcht macht die Sauce ſämig Nach Hinzufügen
einiger Tropfen Maggi wird das Salmi mit Kartoffelklößen
oder Puffern ſerviert

Jetzt zur Zeit der Treibjagden kann es leicht geſchehen
daß mehrere Freunde und Verwandte gleichzeitig auf die
Jdee kommen der Hausfrau in der Stadt Wild zu ſenden
und dieſe weiß dann nicht wohin mit dem Segen Da iſt
das Einlegen ein bewährtes Mittel und bereitet im Früh
jahr noch eine angenehme Abwechſlung Ein Haſe wird
fertig gebraten und zwar ohne den geringſten Waſſerzuſatz
in reichlich Butter Sodann wird er zerlegt durch Zerhacken
des Rückens in anſehnliche Stücke und in Blechbüchſen oder
die bekannten PatentKonſervengläſer gepackt mit der Butter
begoſſen und dann im geſchloſſenen Glaſe eine Stunde im
Waſſerbade gekocht Auf gleiche Weiſe wird er vor Ge
brauch erwärmt zuſammengelegt und leicht mit der üblichen
Sahneſauce begoſſen er iſt von feinſtem Braten nicht zu
unterſcheiden Auch Rebhühner Schnepfen und Krammets
vögel kann man ſo monatelang friſch halten

Junge Haſen ſind zum Braten natürlich am wünſchens
werteſten da aber auch mancher alte Burſche zur Strecke
gebracht wird muß ſich die Hausfrau auch mit dieſen ab
finden Die beſte Verwendung findet er zu dem in Naſſau
beliebten Gerichte Haſ im Topf Der Haſe wird in
Portionsſtücke zerlegt ebenſo ein Pfund durchwachſenes
Schweinefleiſch Sechs Scheiben Schwarzbrot werden ge
trocknet gerieben und in Butter etwas gebraten Jn eine
gut ſchließende Kaſſerolle legt man zunächſt Speckſcheiben
und darauf eine Lage Fleiſch das mit Salz einigen Nelken
körnern Wacholderbeeren drei auf die ganze Portion
und einem zerpflückten Lorbeerblatt feingeſchnittener Mohr
rübe und Zwiebel beſtreut wird Nun kommt eine Lage
Brotkrumen und dann wieder Fleiſch bis die Zutaten ver
wendet ſind Eine Flaſche italieniſcher Rotwein eine Taſſe
ſchwacher Kräutereſſig und kochendes Waſſer wird gemiſcht
und darüber gegoſſen und der gut verſchloſſene Topf drei
Stunden in die heiße Bratröhre geſtellt Vorzüglich wird
das Gericht das in der Kaſſerolle mit Servietten umſteckt
ſerviert wird in der Heukiſte

Ein Stiefkind ſelbſt in der Küche der Weidmannsgattin
iſt das Kaninchen und doch iſt ein Sauerbraten davon etwas
ſehr Empfehlenswertes ebenſo ein Gnlaſch Abweichend



von anderer Gulaſchbereitung werden die in Würfel ge
ſchnittenen Kartoffeln gleich mitgeſchmort

Zum Schluß noch die Anweiſung zu Wildſchweinroulade
Ein Stück Bruſtfleiſch mit Wamme wird von den Knochen
befreit mit Salz und Salpeter eingerieben einige Tage

ckgeſtellt zuſammengerollt und verſchnürt wird es
odann zuſammen mit einem Pfund Schweinefleiſch und einem
Kalbsfuß einem halben Pfund Schwarten Gewürz und
Wurzelwerk in leicht geſäuertem Waſſer langſam gar gekocht
Nachdem die Roulade erkaltet iſt wird ſie in Scheiben ge
chnitten in eine Glasſchale geordnet und das geklärte ent
ettete Gallert darüber geseſſen Mit Mayonnaiſe ſerviert

dies Gericht die Zierde eines kalten Büfetts
Von der Anweiſung zu Herz Lungen und Lebergerichten

kann ich abſehen da dieſe Teile nur dem Jäger ſelbſt zu
uneus ſind ebenſo von den Rezepten zu koſtſpieligeren

chten Die wenigen Zubereitungsweiſen der hier er
wähnten Sorten die ſich faſt alle von dem wohlfeilen Koch

iſche herrichten laſſen werden aber wohl manche Hausfrau
rzeugen daß nicht nur hochbemeſſenes Haushaltungsgeld

es ermöglicht Wildbret in den Küchenzettel regelmäßig auf
zunehmen

om nationalökonomiſchen Standpunke wäre es auch
natürlich wünſchenswert wenn ein ſo wohlfeiles leicht ver
dauliches Fleiſch mit ſeinen bedeutenden Nährſtoffen beſſer
verwandt würde als zur Fabrikation von Hundefutter
Wegen Mangels an Nachfrage ſind zahlreiche große Wild
handlungen genötigt Wildfleiſch bei Hundekuchenfabriken ab
zuſetzen und daran trägt die allzu konſervative deutſche
Hausfrau die größte Schuld

Arbeitskalender für den Monat November
Von C Nömer

Nachdruck verboten
Die Feld arbeit im November richtet ſ5 ganz nach der Witterung

Jm größten Teile Deutſchlands wird wohl in dieſem Jahre das anhaltend
regneriſche Wetter verurſacht haben daß die Ernte der Hackfrüchte die in
bezug auf Qualität faſt überall eine gute Mittelernte ergeben dürfte im
Oktober wohl nirgends beendet wurde Die Zuckerrübenernte dehnte ſich
ja auch in anderen ren meiſt bis in die erſten Tage des Novembers
aus aber diesmal bleibt vielfach noch ein verhältnismäßig ſehr großer

Teil zu bewältigen und vor allem ſind auch noch hie und da die Kar
toffeln nicht ganz geborgen Da gilt es nun mit allen Kräften die
Bergung dieſer Ackerfrüchte zu beſchleunigen denn der November kann
leicht durch einen ſtarken Froſt großen Schaden anrichten und die Arbeit
verhindern wie ja auch bei mildem Wetter die Tage immer kürzer werden
und die Arbeit immer mehr erſchwert wird Sparſamkeit mit Arbeits
kräften iſt in dieſem Falle am wenigſten angebracht Weiter beſteht die
Feldarbeit im November hauptſächlich aus Dungfahren und Pflügen
daneben wo die Beſtellung der Winterſaaten noch nicht fertig iſt muß
natürlich auch dies energiſch befördert und jeder günſtige Tag benutzt
werden Der ſpät beſtellie Roggen und Weizen iſt ſpäter bei der Ernte
meiſt durchaus nicht der ſchlechteſte und es ſind bei nicht zu klarem Acker
die kleinen Pflänzchen ſelbſt bei Nachtfröſten beſſer geſchützt als die eventl
früher beſtellten

Das Dreſchen nimmt im November weiter ſeinen Fortgang Mit
dem Verkaufe des Getreides zögere man nicht wenn nicht ſpezielle Gründe
vorliegen Der Landwirt hat ſelten Glück beim Spekulieren auf höhere
Preiſe und das lagernde Getreide verurſacht Koſten

A uf den Wieſen Waſſerwieſen müſſen jetzt fleißig bewäſſert werden
Man öffnet in den Wieſen die Grenz und Waſſergräben ſammelt in
Saumgräben das trockene Laub auf neu angelegten Wieſen ſammelt man
die herumliegenden Steine desgleichen auf Kleefeldern Die Steine kann
man zum Entwäſſern naher Grundſtücke oder auch zum Verbeſſern der
Feldwege verwenden

Weinberg Die Weinſtöcke werden jetzt losgebunden die Pfähle ans
Weg und ſobald die Blätter abfallen folgt in den meiſten Gegenden

eutſchlands das Bedecken Das geſchieht nachdem die Reben in den
Reihen niedergelegt wurden und nötigenfalls durch kreuzweiſe geſteckte
Pfähle niedergehalten werden durch Hohlziegel Stroh Raſenplatten e

Weinſtöcke die am Spalier gezogen werden jetzt losgebunden und ſo
geſchnitten wie ſie im nächſten Jahre ein neues Wachstum beginnen ſollen

Keller wirtſchaft Die Gärvorrichtungen auf den Fäſſern ſind genau
zu beobachten und wo nötig nachzufüllen Wenn in einem Keller be
deutende Qnantitäten ſtürmiſch gärenden neuen Weines vorhanden ſind

entwickelt ſich ſo viel Kohlenſäure daß ſie dem Menſchen gefährlich werden
kann Es iſt deshalb gut beim Betreten des Kellers die Luſt erſt auf
ihre Ungefährlichkeit zu en e verwendet man am beſten ein
brennendes Licht erliſcht dieſes in der Kellerluft ſo iſt dieſe ſtark mit
Kohlenſäure geſchwängert und es iſt deshalzu inn geſchwäng iſt deshalb vor dem Betreten entſprechend
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um und decke ſie bei jungen Bäumen mit kurzem Dung

r

die

Obſtgarten Das Ausputzen älterer Obſtbäume wird jetzt in An
griff genommen und kann während des ganzen Winters bei günſtiger
Witterung und einer Temperatur von nicht unter 5 Grad C fortgeſetzt
werden Bei milder Witterung können Bäume gepflanzt werden die
Baumſcheiben ſind nachher mit Laub oder Dung zu bedecken damit die
Wurzeln nicht Not leiden Mit der Ausſaat der Obſtkerne kann fort
gefahren werden Bei ſtarkem Schneefall ſind die Bäume zu ſchütteln
beſonders ſolche die noch Laub haben Man grabe die Baumſcheiben

Die Baum
bänder ſind nachzuſehen damit ſie nicht einſchneiden Die Stämme er
halten ihren Kalkanſtrich und werden ſoweit möglich vor Wildſchaden
geſchützt Die Obſtläger ſind recht oft durchzuſehen reife Früchte zu ver
brauchen faulende zu entfernen Die Erdbeerpflanzen ſind mit kurzem
Dunge zu decken er ſchützt vor Froſt und veranlaßt einen kräftigen Aus
trieb Das Beerenobſt iſt kräftig zu düngen der Dünger unter
zugraben

Gemüſegarten Alle Gemüſe welche nicht im Freien bleibenſollen ſind ſofort in die Winterquartiere zu bringen Artiſchocken befreit

man von den Blättern behäufelt ſie und deckt mit Dung Die letzten
Endivien ſind in Gruben oder im Keller einzuſchlagen Alles Land
welches geräumt iſt dünge man ſoweit erforderlich ſpate es um und
laſſe es in rauher Furche liegen Die Spargelbeete bleiben unberührt
werden aber ca 10 em hoch mit Dung überfahren Die eingeſchlagenen
Gemüſe und die zu überwinternden Gemüſepflanzen ſind bei warmem
Wetter zu lüften bei Kälte vor Froſt zu ſchützen Peterſilien Feldſalat
und Spinat laſſen ſich lange in den Winter hinein benützen wenn man
ſie jetzt mit Brettern bedeckt doch ſo daß die Bretter nicht direkt auf den
Pflanzen liegen

Ziergarten Man bedecke alle im Freien zu überwinternden zarten
Pflanzen Zarte Schlingpflanzen kann man mit Stroh umwickeln
Blumenzwiebel und Staudenbeete erhalten eine Bedeckung von Laub
Spreu Sägeſpänen oder dergl in Gruppen oder einzeln ſtehende immer
grüne Sträucher umſtellt man mit Pfählen und deckt ſie mit Strohdecken
Die Ueberwinterungskiſten ſind mit Dung Umſchlägen zu verſehen werden
mit Strohdecken und Läden bedeckt und wenn mit Heizung verſehen
bei kaltem Wetter geheizt Auch iſt bei allen Ueberwinterungsräumenfür fleißiges Lüften za gelinder Witterung Sorge zu tragen Man ſetzt

Kompoſthaufen um und legt durch Aufſchichten von verrottetem Dünger
Laub u dergl neue an Der Raſen wird zum letzten Male gemäht und
gewalzt

Zimmergärtnerei Die Topfpflanzen werden ſo nach und
nach an einen geſchützten Ort oder in Käſten gebracht Hyazinthen können
auf Waſſer oder in Töpfen angetrieben werden und nehme man nur die
allerfrüheſten Sorten Die Tulpen blühen ebenfalls ſehr willig bei ge
eigneter Wärme und Flieder Prunus und Deutzien laſſen ſich im Zimmer

leichfalls leicht treiben wenn man nur kräftige in Töpfen eingewurzelte
Fremplare verwendet Mit der Roſentreiberei wird ſich jede Blumen
freundin bei einiger Aufmerkſamkeit eine große Freude machen und deren
Genuß wird um ſo größer je unfreundlicher und rauher des Winters
Regiment iſt

Viehzucht Die Stallungen ſind jetzt für den Winter vorzubereiten
da die Nächte ſchon kalt ſind müſſen die Fenſter und Türen gut geſchloſſen
und bei ſtarkem Froſt mit Strohbüſcheln umrahmt werden die Dunſtröhren
können noch offen bleiben damit die Luft nicht dumpf wird Es muß
reichlich geſtreut werden damit die Tiere möglichſt trocken liegen Die
größte Vorſicht iſt auf die Fütterung zu verwenden Da man jetzt viel
Blätter der Runkeln Kohlraben c hat ſo denkt mancher damit ſie nicht
faulen könne er dieſelben in größerer Menge verfüttern Die Tiere be
kommen dann Durchfall oder gar Magenkrämpfe kurz gehen zurück
Man ſoll lieber größere Mengen Blätter auf dem Felde laſſen als
Gründüngung Es muß jetzt ſchon zur Winterfütterung übergegangen alſo
Heu Kleeheu Futterſtroh gereicht werden neben dem mähigen Grünfutter
und dem Getränke Pferden ſollte man gar kein Grünfutter mehr geben
Die Weide iſt für Pferde Rindvieh Schweine Schafe Ziegen nur bei
trockenem Wetter zu benutzen Bei Nebel Regen wo die Gewächſe alle
naß ſind darf nicht auf die Weide getrieben werden weil naſſes Futter
den Tieren ſchadet Vor dem Ausfahren iſt den Tieren ein trockenes
Futter zu reichen Der Ziegenſtall muß gegen Kälte geſchützt werden
da die Ziegen leicht frieren Der Schafſtall muß nach oben hin luftig
gehalten werden damit die Tiere welche bei der feuchten Herbſtluft viel
Feuchtigkeit in der Wolle mitbringen abtrocknen können da ſonſt üble
dumpfe Luft im Stall entſteht welche Krankheiten erzeugt Den Maſt
ſch weinen muß oft und ein nahrhaftes fettbildendes Futter gereicht werden
da die Schlachtzeit heranrückt man füttere mehr Dickmilch gekochte Kar
toffeln gut zerdrückt aufgeweichte Gerſte Hafer mit etwas Salz und
öfters Waſſer

Kaninchen halten ſich ſehr gut im Freien auch bei ſtrenger Kälte
nur verlangen ſie reichliche kräftige Fütterung und gute Streu Die
Ställe verhängt man bei Nacht mit Decken Fm Freien aufgeſtellte Ställe
verlangen Schutz vor Raubzeug Ratten Jltis Fuchs weshalb Fallen
oder Giſtbrocken nur in geſchloſſenen Räumen und mit größter Vorſicht
ausgelegt werden Die Zucht ruht jetzt ganz Die Maſt der Kaninchen
erzielt man durch Mais Hafer überhaupt Körnerfütterung und möglichſt
viel Ruhe der Tiere Sporttiere verlangen geſchützten Stall und etwas
Wärme beſonders die engliſchen Langohren Der Uebergang zur Trocken
fütterung läßt ſich am beſten mit dem Verfüttern von Rüben und Knollen
gewächſen vermitteln

Der Geflügelzüchter achte in dieſem Monat ganz beſonders aufſolche Hühner welche ſich verſpätet d h jetzt noch Manſern da ſie bei
der jetzigen feuchtkalten Witterung eher zu Krankheiten geneigt ſind Ueber
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haupt beuge man Erkältungen rechtzeitig und nachhaltig vor Die einer
Frühbrut entſtammenden Hennen der leichteren Raſſen wie Jtaliener
Hamburger Elſäſſer dann Crève coeurs Houdans beginnen in die
Monat zu legen

Vogelzucht Jm November kann man nun bals zur Abgabe der
Kanarienhähne ſchreiten da ſich deren Qualität nun feſ fellen läßt Nach
zügler müſſen noch immer ſehr gut überwacht wehen auch ſind Vor
ſänger noch immer zwiſchen den Jungen zu halten 3n t weil dieſe doch noch
nicht ganz feſt im Geſang ſind Die Weibchen ſind heh r vtlegen

x S gut zu pflegendamit ſie recht kräftig werden Die Zimmervögel fend warm zu halten
dabei iſt aber dafür zu ſorgen daß ſie immer ſeiſche t enießen t

Bienenzucht Jm November ſinkt die Lebenstätig L
immer mehr ihre Zehrung iſt ganz gering ſie befinden ſich in voll
ſtändigen Winterrnhe Sollte ja an einem Tage flugbares Wetter
treten ſo iſt es von Vorteil wenn die Bienen zu einem Reinigungs
ausflug zu bringen ſind es hat dies für ihr Wohlbefinden und für die
Durchwinterung den vorteilhafteſten Einfluß Die Bienen brauchen aber
an anderen Tagen nur Ruhe nichts wie Ruhe Hat der Jmker die Ab
ſicht ſeine Völker in einem geſchloſſenen Raume zu überwintern alſo in
einem Gewölbe Keller oder dergleichen ſo muß er dieſelben gegen Ende
des Monats dorthin bringen Es hat dies aber mit der größten Ruhe
und Behutſamkeit zu geſchehen Wir möchten aber zu dem Ein
ſtellen nur dann raten wenn die Räume völlig ruhig gelegen und
ganz trocken ſind

Fiſcherei Der Fiſchzüchter hat die Abfiſchung ſeiner Teiche jetzt zu
beendigen und ſeine Aufmerkſamkeit der Beaufſichtigung der Behälter und
der Sorge für genügenden Waſſerzufluß zuzuwenden Teiche die im
Winter trocken liegen ſollen ſind jetzt abzulaſſen und mit Gräben zu durch
ziehen Ein Ueberfahren des Teichbodens mit Jauche vor Eintritt des
Winters hat manche Vorteile Fiſchfanggeräte ſind zu reinigen gut zu
trocknen und an entſprechenden Orten aufzubewahren Ebenſo iſt wo
nötig die Reparatur von Dämmen Zapfenhänfen Standern Rechen
Wehren und Rinnen in dieſem Monat vorzunehmen

Mit dem Angelſport geht es jetzt zu Ende Die Fiſche ſuchen die
Tieſen auf und gehen auf den Grund Aal Schleie und Karpfen ver
kriechen ſich in den Schlamm und es beißen nur noch bei tiefem Geſenke
auf den roten Wurm Rotauge Naſe Dickkopf kleiner Barſch Schmack
haſt ſind Bleie oder Brachſe und alle anderen Fiſche die nicht laichen

Forſtwirtſchaft Beendigung des Sammelns der Eicheln und
Bucheln Fortſetzung des Pflückens von Eſchen Hainbuchen Schwarz
und Weißerlen Samen Beginn des Pflückens der Fichten und Kiefern
zapfen Die Herbſtſaaten und Pflanzungen der Laub und Nadelhölzer
ſind jedenfalls aber vor Froſteintritt und in den Gebirgsforſten zu
beenden ebenſo das Kurzhacken nach dem Samenabfall in den Buchen
beſamungsſchlägen Beginn bezw Fortſetzung der Winterfällungen in Kahl
und Vorverjüngungsſchlägen Einſchlag in Anwaldungen und Erlenbrüchen

Bienen

bei gefrorenem Boden auch noch Durchforſtungen bevor Schnee
liegt Das durch Stromſchiffahrt oder Flößerei an Ort und Stelle zu
bringende Holz ſchleunigſt weiter ſchaffen ehe die Gewäſſer zufrieren
Brennholzabfuhr in vollem Gange die aufbereiteten oder zerſtreut liegenden
Windbruch oder Dürrhölzer auf Lagerplätze ſchaffen Die Verhängungen
der Saat und Baumſchulen eventuell ausbeſſern und vor den Anfällen
des Wildes möglichſt ſichern in Buchenſchonungen Weichhölzer auslegen
gegen Mäuſe und Haſen Sammeln der Raupen des Kiefernſpinners

Bombix pini im Winterlager am Fuße der Stämme der Eier der
Nonne B monacha und der an Eiche Erle und Hainbuche meiſt ziem
lich niedrig ſitzenden Eierſchwämme des Schwammſpinners B dispar
Bei eintretendem Froſt ſtrengſte Aufſicht auf Brennholzdiebe Holzhauer
Fuhrleute

Jagd Wenn der Hubertustag ins Land geht iſt die Jagd auf
ihrem Höhepunkt angelangt Sie iſt offen auf männliches Rot und
Damwild weibliches Rot und Damwild Rehböcke in Staaten die eine
Schußzeit für Ricken haben auch auf Rehgeißen ſowie auf Haſen und
vom Federwild auf Faſanen Rebhühner Wachteln Haſelwild Auer und
Birkhähne Schnepfen Enten und ſonſtiges gefiedertes Sumpf und
Waſſerwild das heißt alſo auf gut Deutſch daß die ſämtlichen Repräſen
tanten unſerer einheimiſchen Wildfaung dem Jäger zum Abſchuß preis
gegeben ſind wenigſtens dem ſtarren Buchſtaben der Jagdgeſetze nach
Der wahre Jäger und Heger aber der ſich nicht den ſtarren Geſetzes
buchſtaben ſondern nur das vom weidmänniſchen Standpunkt aus als
richtig Erkannte zur Richtſchnur ſeines weidmänniſchen Handelns dienen
läßt wird beſonders was das Federwild betrifft ſich ein Hahn in Ruh
zurufen und ſich wo keine Hochwildjagd zur Verfügung ſteht auf den
Abſchuß von Rehwild und Haſen auf den noch fortdauernden Treibjagden
beſchränken

Tier und Geſlügelzucht
t Lahmgehende Pferde nicken beim Auftreten mit dem Kopfe

und zwar nicken ſie ſoweit ein Vorderfuß lahm iſt wenn der geſunde
Fuß auftritt iſt hingegen ein Hinterfuß lahm ſo ſetzt das Nicken ein
wenn dieſer ſelbſt auftritt

t Bruſtſeuche Pferd Mit Bruſtſenche behaftete Pferde müſſen in
einem kühlen luftigen Stalle untergebracht von geſund gebliebenen ge
ſondert und durch beſondere Wärter gepflegt werden Das Fieber iſt
anfangs mit in dem Saufwaſſer aufgelöſtem Brechſtein oder mit amorphem
Chinin 20 Gramm pro Tag für ein Pferd zu bekämpfen auch ſind ſo
frühzeitig wie nur möglich an beiden Bruſtwandungen des Pferdes ſtarke
Senfteige zu legen Amorphes Chinin iſt in Apotheken erhältlich Jn
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leich en Fällen verabreiche man die bei Bruſtentzündung verordnete Lat
werge und reibe das Tier häufig mit Strohwiſchen tüchtig ab nachdem
man es zuvor mit einem Gemiſch aus Terpentinöl und Branntwein be
ſprengt hat

Ein hervorragendes Futter für Pferde beſteht aus gedämpfter
Gerſte mit einem Zuſatz von Kleie etwas Leinſamenmehl und Melaſſe
ſowie einigen Runkelrüben Mohr und Zuckerrüben welche mit der Gerſte
zu dämpfen ſind Dieſes Futter geben die engliſchen Pferdezüchter den
Pferden einige Zeit vor Ausſtellungen Schauen und anderen Gelegen
heiten wo es gilt die Tiere in guter Kondition zu zeigen

Was hilft bei Enterentzündung der Kühe Die Euter
entzündung bei den Kühen iſt oft die Folge von ſtarker Erkältung Die
Tiere ſtanden den ganzen Tag über in dem dvichtverſchloſſenen Stalle
Abends kommt die Magd zum Melken läßt die Türe offenſtehen und
wäſcht der Kuh das Euter mit warmem Waſſer ab Jnzwiſchen geht der
Knecht auf die Heubühne öffnet das Futterloch es entſteht ein heftiger
Luftzug und die Krankheit iſt da Am nächſten Morgen gibt die Kuh

weder gar keine Milch oder nur eine halb geronnene bisweilen ſogar
eine mit Saytſtreifen vermiſchte Was iſt jetzt zu tun Alles ſteht ratlos
da Iſt nü u geringe Entzündung vorhanden ſo kommt die Heilung
oft dann ſchon zuſtändeh wenn man täglich einigemal das Euier mit
braungemachter Butter oder m Eibiſchſalbe einreibt Die kranken Striche
miſſen ſtets ſoviel wie möglich ausgemolken en Hat ſich das Euter
infolge der Entzündung verhärtet ſo iſt wohl dies das vorzügliche Mittel
wenn man die kranke Stelle mit einer Salbe aus einen Leile grüner
Seife und drei Teilen Rüböl einreibt Falls auch ſo keine Beſſerung ein
tritt ſo zieht man am beſten den Tierarzt zu Rate ſonſt könnte noch
Eiterung Brand uſw entſtehen

4 Gegen Durchfall der Kälber infolge Verdauungsſtörungenwird empfohlen als beſtes Mittel Tannin zweimal 1 Gramm in Waſſer

elöſt Aelteren Kälbern gibt man vorher ein Abführmittel und danachLeinſchleim

Gegen die Ansvchenweiche jnnger Schweine die ſich durch
Abmagerung und aufgetriebene gekrümmte Füße kennzeichnet iſt prä
zipitierter phosphorſaurer Kalk täglich 3 Löffel voll am beſten

t Man gebe den Ziegen Salz Salz iſt den Ziegen ſehr will
kommen und zuträglich Der jährliche Bedarf an Salz für eine erwach
ſene Ziege beläuft ſich durchſchnittlich auf 3 Kg Man gibt das Salz
aber nicht trocken zum Lecken ſondern in der Tränke

4 Das Brüten der Tanben Die Nacht über ſitzt die Taube au
den Eiern und brütet bis etwa 9 oder 10 Uhr morgens um welche Zeit
ſie vom Tauber abgelöſt wird der ſeinerſeits bis 3 oder 4 Uhr nachmittags
brütet Nach etwa 8 Tagen fangen die Eier welche gut ſind an ſich
dunkler zu färben während die verdorbenen weiß und durchſcheinend
bleiben es iſt dies ein ſicheres Merkmal doch darf man das verdorbene
Ei nicht wegnehmen Ueberhaupt darf man während der Brutzeit die auf
den Neſtern ſitzenden Tauben in keiner Weiſe beunruhigen muß in ihrer
Nähe auch jedes ſtarke Geräuſch namentlich das Schlagen von Eiſen
gegen Eiſen das Klopfen gegen die Wände und dergleichen ſtreng ver
meiden Mitunter werden dadurch die noch in den Eiern ſteckenden Jungen
getötet oder die brütende Taube fährt wütend auf oder fliegt erſchrocken
weg ſo daß ſie in beiden Fällen oft ein Ei mit herausreißt Wenn eine
brütende Taube abhanden kommt ſo bleibt die andere noch zwei bis drei
Tage auf den Eiern ſitzen wenigſtens ſo lange daß ſie nicht erkalten und
erhebt während der Zeit öfter einen Klagernf Hat dies aber nicht ge
holfen ſo geht ſie nach Verlauf jener Tage vom Neſte fort und ſitzt oft
nach den Eiern hinſehend mehrere Tage trauernd da Sind die für die
Brut erforderlichen höchſtens 18 Tage verſloſſen ſo kommen beide Eier
ugleich jedenfalls aber binnen wenigen Stunden nacheinander aus wo
rauf die Alten die Schalen aus dem Neſte entfernen

Das Eingewöhnen friſch gefaugener Vögel Man ſete den
friſch eingefangenen Vogel in den für ihn beſtimmten Käfig fülle die
Gläſer mit Waſſer und Futter und ſetze in den Käfſig ein offenes Gefäß
mit Waſſer und ein anderes mit etwa 10 lebenden Mehlwürmern Hierauf
hängt man den Käſig in eine entlegene Ecke des Zimmers und beobachtet
genau das Verhalten des Vogels deſſen Flügel einſtweilen gebunden bleiben
Mit dem Freſſen geht es in der Regel ſehr ſchnell denn die krabbeinden
Mehlwürmer ſind zu verführeriſch Will der Vogel nicht trinken ſo lege
man ihm keine Mehlwürmer mehr in das Gefäß ſondern werfe einige ins

Beim Herausholen merkt der Vogel dann wo Waſſer zu holen
iſt Hat er nun Nahrung und Waſſer zu ſich genommen ſo erhält er
im Käfig ſelbſt nichts mehr ſtatt deſſen legt man einige ausgedrückte Mehl
würmer oben auf das ganz gefüllte eigentliche Futterglas und wenn er
auch dieſes herausgefunden ſo vertauſche man dieſes mit dem Waſſerglas
und laſſe auch hier oben auf dem Waſſer einige ausgedrückte Mehlwürmer
ſchwimmen wodurch der Vogel auch das Waſſer findet Hat er ſich ſo in
ſeinem Käfig vollkommen vrientiert ſo öffne man ihm die zuſammen
gebundenen Flügel und laſſe ihn die nächſten Tage ganz in Ruhe

9 iWaſſer

Für die Küche
Reiswürſtlein Man kocht in Liter Milch 125 Gramm ge

brühten Reis weich und dick ein läßt ihn erkalten fügt ein Stück Butter
das ſchaumig gerührt wurde ſowie zwei Eier und Zucker bei und wenn
der Teig zu weich noch Mehl dazu und formt Würſtchen daraus die man
in Semmelbröſeln umwendet und entweder in der mit Fett beſtrichenen
Pfanne oder in ſteigendem Schmalz bäckt
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