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Ragout vou N Gepifelte RNind ge with weidy ges
Todt, vor ber Haut befeit, in SHeiber huitten und bicfe anf einem
e Gefdicr, etioa. cimem Butter brann gebraten.
2 madyt man eine Hraune, t ubrenne, 1id)t diefe
iihe ab und legt bie Jungenicheiben hinein.
pignond, Kapern, etwad roter und n v eing
T, bev ©ajt einer Bitroue wud feine Die
Sanice wird it alfem Jnhalt wnd dben 3 f dt und
wit Eplittergebadene i
Pieferindge,

man_ mit ciner

qefettete flein
badt. - ie
fid febe &
fintte Aepiclipeife, fehr puter Nadtijd.
gute, faftige Yepjel in Scheben, bringt diejeld
wd der S i i v
Niijren. i v Damfieb, fiigt ben
b t vote Geiatine, wek
nig fodjendem Wajjer 167 i bad binne Apielmus
nod) einmal aui. In Gladidalen L 8 fidh) fehr gut. Tie:
felben miiffen aber vorher evwdrmt sum Sebraud fehe
falt gejtellt werze
 Weinjuppe. i 1 geftofien, mit
Sitvonenjdal i ¢ uder, 1 ¥ e unb
! b gefirichen,

< Paprita-Fleijd. 1 Kilo Lalbfleij) vom Scilegel with in Halb
Ganbgrofe Stiide geidnitten, cingefalyen wnd mit einer guten Mefierfpiye
ebten Paprita beftrenr. 4 mittelgrofie - gefdnittenc Bwicheln werden mit
70 @r. Vutter oder Sthinaly jdon geld geviinjlet, dad Fleitd) Hinein-
gegeben, Fleifbjuppe obder beifes Wafier 3ugegofien wnd  jugededt ge:
bitnflet.  Man giet Gie wnd da ein wenig Fleijdjuppe nady, wm cinen
guten Saft u ehaiten.,
Stalbsbriefel. Tas Vriejel ober Vrief witd it faltem B
lange auj bew Herd gewdrmt und immer wieder abaefdfiits
gauy weif it wud fouber abgebiutet werden fann. Dan wirh 8 ab:
gefodit, unb gwar in Waffer, weldyed mit Gijig, Bwiebetn, Gelbriiben,
Bimt, Biwwonenfchale, Saly, ganem Pieffer, Nelfen und Lorbeerblawe falt
beigeieht with,  Alsdanu Laht man 3 wieder crfalien, wilt 3 in WMegl,
bami i €1 um wnbd bratet €3,
titfe gu wajden. Man giefe in dad jweite Spiif
voll Cifia; badjetbe madt bag Gemitfe frivg und
Deraus,  Blumenlohl lege man wit den Kopfe
iffel und Taffe iGu fo eine gute BViertelflunde lie
Gebratene Nudszunge mit fonevem Naf
wird, nadbem fi T ide, b
ardjeren Topfe
©weid) gefod 3 ' t jeinen
Cpediteeifen gef s . Bwiebeln belegt, fanie,
weidye m ft, a ht und fhou gelb ge
16ffel Werden Mgl b !
etiwad gegofien uud unfer und diber bie Ju gofien b
biefelle nody fury gebraten, 2
SManinden ani cuglijde Avt,
wadjenen Sped i tleure Witefel und _fafje
el weitig anbraten, duittenes,
den binein wwd brave T Dle wenben b
R t i ¥ bavan und

bas Jleifh o
rariiber,

getragen,

Gebadener Binmenfopl,
u weide Blumentshi, rweldye
1il, - witd Yerausgeyoten, in g
€dmaly gebad =

Sulg. Gin Shweindohr und Shudeeli, 2 Kalbfiife, 2 Sheinds
fiife wecden in 3 Liter Waffer, 2 Liter Wein und 8 Gramm Nellen fehe
weidy gefodyt, durd) ein Moufjelinetiichlein paffiert und angevidjtet,

Sanswirtidaff,
)
, bie weijen Peljboas hervprgefucht,
fidt cinec Reimgung bebiirfen,
WMehhodide.
wavm, dod) barf
udyt man weien Pely=
al3 wolle

Himugte 3
exeinigt ift, 1

it g
nadyh

wieder in Gebraudy.
tpioflen werden, Dad

i D ig gemadyten, weldes
ift, witd mit Vorteil su Suppe und Tvdule fiie

i @in Sieijter von ungemeiner NMebleait jiiv Leder 2¢. Vier
Sewidytdteile quier Leim wevden in 15 Teilen faltem Waffer aufgemeidyt
i3 bie Ljung volfommen far wire. Darauf
werbe m Ui Leile fiebenbed Wafjer jugeiegt.
i cinem andbeven Gefaf werden 30 Teile Starfe mit 20 Teilen Falten
fers verviihet, fobaf eine mildjige FFliiifigteit ohue Knollen entiteht,
1 biele wird -ber fochende Seim nady und nad) eingeriihet und vad Gange
firge Beit in fiedendem Ruiitand exhaltewr. Naddem es erfaltet ift, werden
we bem Sletfler jugejeyt, der ungemcine Klebs
apicer, Pappdedel, Leder 2c. vermenbet werben fann.
in verfoften Flaiden antbewalet, wm dad Berbunjlen zu ver=
und Balt i fo Jahre lang.
© Tvitb pewovdene Spicgel gu veinigen, Triibes Glas reinigt
wan am Dejten wit gany verditnnter Salifaure, welde mit einem
Sdwamm  aufgetrag ith, i re darf nidt u lange auf bemt
Blas Baften bleib nch muf fidjtig bamit umgehen, - weil
fie bie Hinde augreijt. Dad Glas wird Hievanf wit Waffer abgewafden,
odnet und wmit Englijdrot poliert.
2 @in Vorteil bel Flidavbeit. Fiir bie Hansfuan, bie genbtigt
iit, Dereentlciver felbit aussubefievn, it 5 oft fdywer, bie Nifie ber eins
gefepten ©tiidden glatt gn bringen.  Selbft ber Viiget tut oft bie
croatete ©huldigleit micht.  Man jdyiche baher wunter bie Naht cin fleines
ein fehr nafied Tudy auf die Navt wnd ele mit cinem vecht
Yiigeleijent davauf. ¢ biejer  Behandlung bie Maht
Gbav fein. g
T @tifrten dev Wiiide. Gine vortrefilich
e, glangendbe und el Starfewd
nehme ju bi3 adt T
Sragen 120 G, qu 3 n ganen
peinlidy genau gemeffen da3 vidjtige Tuwantum ergib
¢ Litee Waijjer inm Weffingleflet ober veiner Kafferole and Feuer, gebe
clatine, cinen gehauiten Ghloffel Vorar, 5 Gr. weifes Wads,
Butter, er 1 Raffeeldifel flivfigen GSummi avabic
iche wibrend bed Biigens ver=
it ehn Mimuten tiitig, Bfter aufgeriifrt,
blithlen baun jur S Snawijden Hat
euben 1/, Lit
gefodte, abe
1 vern MNun jeie uu
dude ju Gaben unb beginne als:

effiniertem Hargdl ange
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Lande und Haudwirtidafilie
©Grafis-Weilage des General-Anzeiger
fiir Salle und den Saalfireis.

Balle a. S., den 16. Degember

Waiblumentreiberei.
Bon J. Barfuk.
(Raddrudt verboten.)

Wenn jviv und im Mai bie Herrlichen Blumen der Mai-
Dlume wmit ihrem herrliden Duft vergegenwdrtigen, fo muf
mandyem Blumenfreunde wd mander Blunteufrenndin dev
Gedanfe fommen, eud) im Winter frifhe Maidlumen zu
faufen.  Ju demfelben Mafe, wie die Maiblumen in Gdrten
ud Parkd zwijden anderen Gehvlzen gut delovieren, in
bemijelben Mage ieren frijde WMaiblumen aund) im Winter
entweder auf dem Blumentifd) oder am Stubenfenfter. Die
Hanveldgirtuer treiben Maiblumen ben ganzen Winter in
Gewddshiufern, in Treibldften und in Topfer, um fie dem
faufenden Pudlifum bicten gu fommen. Die Hauptadhe fiiv
die Treiberei ift, wenn maun guie, blithbare Maiblumenteime
fauft. Die Steime follen did, {tumpf, breit uud feft jein,
weil diefe bafilr gavautieren, daf e5 wirklich blithbare Reine
find. Da bie Maiblumen in den verfdyiedenen Bodenarten
gejogen werden, fo Dat man “dieferhald auch mannigfadye
Beobadjtungen gemadt. an alt die auf bem Lehmboben
gezogenen Steime Deffer fitv bie Frithtreiberei ald jeme vom
Gandbobenr. Der Gruud dicfer Anuahme famn fein, bdah
auf dem Lehmboben die Keime fefter wadyfew. Die Blumen=
fuofpen find fompafter und vorgeidjrittener entividelt, daber
aud) Deim Treiben die Keime fchneller voramvadijen, weil
biefelben cine Vienge Rejervefioffe gefammelt haben. Der
Steim vow Lehmboven Dhat alfo mehr die zum Treiben ge-
cigneten Bedingungen in fid) vereinigt, ald der Keim vom
Candboden.  Leptever ift wobl blithbar, jedod) ift er nicht fo
Tompaft ivcinauder gebant als erfterer.

Trop alledemt hingt ber Grfolg nidht allein bou, den
Freibfeimen ab, jondern viclmehr nod) vou der Behandlung
der Seime wdhrend der Tveiberei. Je nad) den Treib-
rethoden fommen bie Vlumen fdyon cutwidelt und gang
gebffuet um Borjdyein. Oft aber aud) bleiben die Gloden
gefdloffen, teil® find die oberftent gelb und welf, teil3 aud)
fiud Vidtter und Blumenftengel verfritppelt. Man fame dasd
Treiben auf verichiedene Avt vormehmen.

Gritens in Topien.  Bu dem Jwed befdafft man fick 10

12 Bt im Durcymefjer Haltende Topfe, wafdht diefelben
it ©odawafjer aud, damit der Salpetergehalt heraudsieht.

te Topfe miiffen cine Stunde in warnmem Waffer Liegen,

it die Poren der Topfe mit Waffer gefttigt twerden.
9izdann verfieht man die Topfe mit Holztohlenftidden mmd
fitllt fie balbvoll mit Icicyter Grde, weldye mit Sand gemiicht
ift.  Hierin- pflangt man 10 bis 12 Treibfeime vedit feft cin,
o-bofs bie Wurzeln mdglidyit. gevade in den Topf fonmen
wd die Steimipiggen 1 Bum, iiber dem Topfrand ftehen. €3
foll in dem Topje cin 1 Bentimeter freicr RNaud - bleiben,
damit das Wafjer anf der Crde ftehen bleibt und einzichen
fan. Das Beidneiden dber Wurzeln it mur daun ubtig,
wenn die Wurzeln duvd) ivgendeinen Umftand fanl geworden

find. Diefelben fchmeidet man danu bis in dad gefunde Fleijd
uritd und Deftdubt die Schnittfladen mit Holzafdenpulver.

Die Topfe fommen zufammen in einen Heinen Hayds
taften, weldyer mit Mood audgefiittert ift. it diefem Kajten
ftellt man die Topfe im Treibhaus in-die Nihe des Ofens,
am beften auf eine feine Vorridhtung an der Wand.  Der
Sajten wird mit Glad ober mit feudhtem Mood bededt.
Qeptered hilt die Grde feudyt nnd forciert die Treibered.
Man-famn andy einen mit einem fiebartigen Boden verfehenen
BlechFaften nehmen und die Topfe hinein frelen und mit feud tem
Moo3 umbiillen. 1 den Kaften divelt auf dic Wafjer- oder
Sanalbeizung ftellen u tounen, exhilt derfelbe als lnterlage
einen 20 Jentimeter hohen Bledylajten, welder mit Waffer
gefiillt ift. Dad verdampfende Waffer tedt fidy den Tdpfen
und durd) den Siebboden aud) ber Grde mif, fo ba Ddie
Tyeibleime gerade wie in einem Schwiglafien fiehen. Nod
wird der Erfolg der Tueiberei exhdht, wenn um den Kajten
cin Nabhmen von Dol geftelit wird und oben mit Iojen
Glastafeln Dededt ift. In dicjem Riftden entwideln fidh
bie Maiblumen in 14 Tagen, weil Wavme und feudyte Luft
genitgend zu Gebote jtehen.  Man fann in folden Stiftcyen
mit Topfen fortwihrend bis Mai Maiblumen treiben.
Sobald Die Stnojpen gut entwidelt find, ftellt man bie
Topfe and Stubenfeniter. 3

Ju Bigarrentiftchen oder in fouft Heinen Sifichen vom
$Hol3 laffen fich) cine Dienge Keime in Mood ufammenfeten.
Man bededt den Boden mit einer dilunen Moos[didt und
fegt die Steime in Heiuen Bwiideurdumen ganz v Mood
gebettet vedyt feft i den Staften. Die Keime miiffen-fo feft
ftehen, Dafs fie nicht wit Dem Finger heraundgesogen werdent
Toumen.

9((8baun werden bie Riften, mit einer bitunen feudhten
Moodid)idht verfehen, entweder auf die Gads, Dampfs oder
Wafferheizung gefelst, ober anf einen Stadyelofen im Binumer.
Man fillt in Swijdenrdunen von 8 bis 10 Tagen neue
Stijtcheir, damit fortwdbrend blithende uud im Treiben bes
griffene Maiblumen vorhanden find. Der Voben bexr Stdften
foll mit 2 Btm. im Durdymefjer Dhaltenden Lochern vers
fehen fein, damit die Wivime iu bew Kaften ichen Fam.
Dann {dldgt man aud einem etiwad grogeven Stajten bent
Boden aud uud ftellt diejen Rahmen unt dew mit Maiblumen
gefitlitenn Stajten und dedt Glastojeln daranf. Jm Laufe
e Tages wiiffen bdie Steime aweimal mit Ianem Waffer
bejprigt werden. Gutwideln fid) die. Snofpen volftindig,
fo uinimt man die nody nidt gang gedffueten Vlmmen heraud
wd pilangt diciclben, in Viajolifagefaie, ober i niedrige
japanijdye Borzellanbehilter, ober in cinfadpe Tontdpfe. Die
crftgenanuten ©efige werden mit  Teinen Lycopobdiunte
pilduzdyen bepflauzt und bikden mit den Wwie aud demt grunen
Pooje wadfenden Maiblumen cinent hervorrageuden Junmers

mud. e ;
. Su’ Samenjdalen febt man gleidyfall die Trciblcine int
Moos gebettet vedyt feft el und ftellt die Gejife warne
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tnd Bebedt biefelben mit civer Glad: ober ode. Die
Sife- ober Glasglode wup jeden Morgen mit einem Tude
abgepufgt toerden, bamit der Tvopfenfall den Meimen nidt

Aud) lajjen fidh Maiblumen auf Glifer treiben. Man
nimut ju Ddiejonn Bwed fleine farbige Gldfer mit enger
Oeffuumg.  Je nad) Grofe des Dalfed bitudelt man 10 bis
25 Gﬁg Maiblumenteime, widelt biefe in Moo3 ein uud
umblubet diejes Moos mit Raffiabaft, fobak bas Game
cinem Heinen Mooshallen gleidyt. Mt diefem Vallen fegt
man bie Treibleime fo auf die Gldjer. baf der untere Ballen
in ba8 Waffer reidt. Der Moosballen wird unten etwas
pig ﬂu@t und direft unter den aud dem Moofe hervor:
1q Seimen fo_geformt, daf das Moo3 anf dem Glazs
abjag ubt. Die Gldjer werden imt Treibhausd oder in der
armen Sfube an die warmjte Stelle am Fenfter over in
Ddad Doppelfenfier geftellt, wo fic) batd bie Blumen enttwidelm.
Jm Laufe bed Tages miiffen diefelben mit lanem Waffer be-
fprigt und -abends, wenn falte Nicyte zu erwarten find,
bom Fenjter geftellt werben.  Redyt intereffant ift das
Zreiben der Maiblunten in fogenannten Pyramiven. Diefe
Poramiden find Tongefige, donlidy den von mandyen Haus:
frauen gum Ginpflanzen von Peterfilientvnrzeln vermendeten,
me verhaltnismagia fleiner und mit fleineren wund zabhl=
reidjercn Lodern verjehen. Saldie Pyramidengefipe fertigt
jeber Thpfer. Man fann fidh Ddiefen bejonderen Schmud
aber - aud) felbft wie folgt Derftellen: Man nimmt ein
[(_{)Bnc!, gut mit Soda ausgewafdencs Sardinen- ober Salzs
ﬁnﬁdnn, laBt in die Wandungen in bdrei Jentimeter Ads

and 3wei Bentimeter grofe Lodyer bohren, fdneidet damn
bas apden in der Mitte durd) und Dringt auf den Boden
Der cinen Hiljte des Fihdiend eine Lage fendytes Mooz. It
bied geidyehen, o legt wman in jede3 Lodh 3wei Maiblumens
Teime, fo baj bie Spifen der eime einen Jentimeter aud dem

Fibden ftepen, wibrend inwendig die Wurzeln mit Moos
lagewweife eiugebettet werden. Damn filllt man dad Jumere
bed Fdhdens fo hody mit Mood aw, dah die weite Lage
Maiblumenteime in die Locer gelegt werden famn. It bie
ciue Dilfte fo weit gefiillt, fo wird die bHodenlofe 3meite
Hilfte anfgeiest wmbd gerave fo mit Maiblumen gefiillt wie
angegeben.  Werben bie Jwifdenrdume der Aupemwinde
nody- mit Sorfhol befdylagen, fo erbilt bas Fifden cinen
Deforativen Anftrid) und  bildet zugleid) einen Diibjchen
Jimmerfmud wihrend ber Vliife. Das Fakden erhdlt
cinen warmen Standort im Treibhaufe odber im Bimmer,
mdghg»ﬂ etiwad erhdht auf eivem Schemel oder einer Stellage.
Zogsiiber umf dad Ffden mit warmem Waffer Dejprint
b der obm.tn[ mit fenchtem Mood Hededt werden.

- Dieranf wird cin Dedel oder ein Brett gelegt und auf
Diejen_cine Palwe gefest. Wil man das Fagden nicht mit
citter Palme Lronen, fo wird die oberie Moosdede ebenfall3
mit ‘.‘Jlatbl}xmenkmlm,. bie anfredt gepflant find, befegt.

Audy ein Blumentdrbdyen fann anf folgende Art filr die
Maiblumentreiberei Berwendung finden. Dew Boben bes
Rirbdens Debedt man_mit Mood, welded mit warmem
Waffer befendptet ift. 9I3dawn padt man in dbad Rbrbden
‘Dlm.l_)hm!cn(mlvf.cime, bie entweder fdhon halb oder ganz auf-
geblitht find. Sind biefe feft eingefchidytet, jo hat man tweiter
nidjt8 gu fun, alg diefelben mit warmem Waifer 31t Defprien.

Samdwirtfdaft,

2 1 Anibewnhren von Simeveen. Gine quie Aujbewaliung bdes
Samens iibt quopen Sinfluf aus auf die Dauer ber Keimidbigleit. An
einem nnﬂ{mx_(mnlltmdumv, nidjt gn warmen und im ter wngeheizten
Oute find bie Simereien gut aulbealhit. An einem folden Ortte wird
felbft bie flrengfte Rélte feinen Ginflup auj bie Keim Digleit ausiiben,
Gobald aber der Reim burd) die Feudtigeit und Wavme angereist ift,
idabet fowofl Trodeuheit wie audy qgroge SKalte. U man baber
%Q‘ﬂ(l(!l langer al8 Bis jur nddfier Saatieit aufbewafeen, jo vers
idticfe man fie in trodenen Gefifen oder Saden und bewafre fie in
‘zodenen, ungeheijten Raumlidgleiten auf.

{1 BWann_wird das Bewiifiern dev Wicjen

Gintritt bes Winterd wird die Bewifienuny  engeft

@riben vollitindig troden gelegt, Um bics be

find Ginvidtungen ur Cnbwifjering %mﬁm, ba bie Bobenbeidaffens
beit nur in ben wenigften Fallen cine derartige fein wird, baj befoudere
Cnuwdjferungdaviben  entbeltt werben Ionuen.  Wiefew, welde weqen
an ftiejer Lage nidit geniigend emtwdifert werben fHimen, bditcfen fibers
Daupt nidht bewdffert werben, ba man jont cinen Hinfliden Sumpf
erjeugen wiicbe,

(] Dober Wert der Jiegeumild. Terielbe wird von vielen Leuten
s gering vevanidhlagt.  Jn der Tat ift aber Biegenmild an Feit viel
reidjer al8 bie Kubmild), und aufecbem ciguet fie fidh jur Kinbernahrung
um beswillen am beflew, weil fie hinfidhtlicy igrer Belanbteile der Mutter=
wmildy am ahntidhien i, Dann aber Dbefigt fie fiir bielen Jwed ben
unfdigbaren Vorteil, dbaf fie faft niemals cine Weiterverbreiterin bder
Sdpoindiudit werben fann, da die Ziegen von bev Tuberfulofe nur gang
felten Befallen werben. 1 ift i er ber ild)
anfajtende Gerud), an ben man fidhy aber nad) furger Beit gewdhut.

[] ®as Melfen der Kilberliihe jollie baim gejdhehen, weun bad
Guter grop und Bart ift und bdie Bigen flar? gefiilt erfdheinen. 3 ift
cin unbegriinbete8 Vorurteil, fo lange mit dem Melfen 3u warten, bis
bic Nachgeburt abgegangen ift. Hingegen iit dad gu friihe Melfen ein
fidh radjender Mifbraud), dbeun e3 entfrijtet dad Muttertier und ftellt dad
Gebeifen ded Kalbed in Frage.

Unfer Haus- unmd Jimmergarten.

** @inwivtung des Froiles auj die Vejdafienpeit des Gavten-
bodens. Aud) im Winter, wenn anjdheinend die Grde einer toten Majje
gleicht, hdven bie Ratwrfrdite nidit ju wirfen auj; ja dev Ginfluf des
Froftes ift von gany hervorragender BVebeutung fiir die Vejdhaffenleit des
Gartenbodens. Ju Hecbit hiaujt fid) die Fendjtigheit, weldye di+ cingelnen
Teildjen bed Bobend innig burddringt, bei Gintrtit bed Frojied gejviert
bieje Feuchtigleit B3 zu mchr oder weniger grofer Tief. Das ju Cis
gefrievende Wajjer verlangt aber befannth) einen groperen Rawm, bt
alio auj alleg, wad feiner Ausdchuung hindexlidy ift, cinen Drud aud,
ber gwar im Gityclfalle nicht grof fein mag, deffen Withing aber in dber
Gumme ber jabilojen Drudfrajte, bdie unter der Cimwvirfung bed Frojted
in Tdtigleit treten, jur Geltung fommt, Die fleinen und fleinften
B dhen, weldje die natiiclichen Pilanzennd f find, wwetbeit

auf bufe Weile immer von newens jerfprengt uubd dem Ginbringen ber
Ll

te wittenimasvorginge  beeinfluffenden  Luftveftandteilen  jugdnglidy
gemadyt. Der Frojt fdliehit alfo ven Gartenboben aui. Ale Berwitternngsd=
vorgdnge im Bodew, bie ja fiic vad frifhlihe Gebeihen aller Pilangen fo

i werben durdy bie Kra

ngen bed Frofted anjs wirljamile
Den fo iiberaud giinjti

influg bed Frofied auf die ,Cr=
idlichung” de3 Gaxtenbobend finnen wir aber gar mddyg fordern burdy
geeignete Vobenbearbeitung. Tiefe Vodenbearbeitung foll beftehen in tiefer
Aufloderung ber Gartenbeete, mdglihft vor dem Eintritt bed

ober ldngilnd vor Berflng ber erflen Hilfre bdiefer Jahredyeit.
Winter joll die Gartenbeete in ,rvamh.v Furdje vorfinden, wie cin land:
wittfdaftliher AuBbrud lautet, Ein Ebenmadjen oder gar cine Bearbeitung
Ded umgegrabenen Yandes mit bem Hedjen hat dbafer immes nnterbleiben,

** Weldes iit die befte Johresseit sum Tiimgen dev Tbit-
binme? Gine Dilngung der Objibdume wird vorzilglicy tm Winter bei
qefrovenem Boben vorgenommen. Im Frithiahr vom eritenw Trieb bid guc
Bldierausbildung unterldpt man beffer dielelbe, Um cinen Objibaum 3
biingen, qrdabt man nafe am Gude dex Kroue einen 30 Jentimeter ticfen
©raben ober maun boht in qewifien Abftdnden Lodder, in die man den
Diinger bringt. Tvegbaren Tiwmen bient ald Dung eine Mengung
von 1y Abwiktsbimger und 25 Waffer.  Nnd) Stallmift und Kompoijt
find febr vorteilhait. Junge Biume eahalter meit Piujl
Runfibitnger nehme man 1 Kilogramm  THomasmehl, 2
Raiitit und 0,5 Rilogramm Chilijaipeter, bei fmwachen, jungen Baumen
cutfpredjend weniger.

* Wie find @Erdbeeven ju dimgen? Animalifher Diinger ift
swar gur Diingung ber Grbbeeven der beile, jur Abwedilung ift jedod)
aud) wineraliiher Diinger ab und ju anjuempfehlen; er wiclt bann
weit befjer, a8 vegelmdfides Anfbringen von ticrirdhem Dung. Am vor=
teilhafteiten witlt vor allem bder Gips, berjelbe witd mur bejten mit
Kompojterde vermijdt uud fo auj die Gudbeerbecte gebradt.

* Ridt e tief pilangen! Der fiifd gepilanzte Baum foll nidt
fiefer fieew, al8 c in ber Baumidule geflanden Hat, er fo ben

i Grduivean gepilanst werd weil fid) bie Gr n bem
loge ganj bebentend fept Janm gevabe
tidhtig au fehen fommt,

' Pas Uuibliigen der Tveibywiebelblumen zu bejdrdev,
Gegemwartiq bitvite 3 Beit fein, fich um die im Herdft eingepflansten odee

fern awigejielien Blumengwiebeln zu Hmmern, I
Simmertreibevei gqu Grgebuis liejern joll, ift e3 and) notwenbig,
Cdjiiglingen etwad Pilege angedeifen ju laf Mandjem ber verehrten
Coler oder Ceferinnen, bie Bl Bel namentlidy Hoay , iut
Simuner gesogen und gur Vliite gebradyt Habew, diivite ber Fali vore

manen fein, bafy bie Bliitentraube, oder and) Blumenlolbe genanut,
ben Blattern jugleic) emporfommi; die Traube exhilt davon feinen

aft, und bdie obeven Blilten emtialten f dfhrend bie unteren
aviiden den Bldtbern erf ipenbleiben”.
T midht wur bad Auibliihen ju beidrdern, enit aud) die Llumeniorm
au vergrdjern wnd ihre Fawbe feuriger ju madjen, empfieflt fiy nads
ftehendes cinfadyes Mi Man fiillt eive Gladflaide mit Regens ober
Stitfwaffer nund 1Bt i viefenr 125 Gr. Salpeter, 35 Gr. Kodal wid

16 ®r. Pottaidhe ouf. Bon bdiefer Anfidfung weben von ber Jeit anm,
wo bie Blumenuvicheln in bad Simmer jum Treiben acbradit werben,
jebedimal, wenn fie frijde8 Waifer (entweber in dad Wafjexglasd, auf
weldyed bie wiebel gefept ift, ober in bem lUnterieger, in bem der Blumen:
topf fleht) Defommen, in bdadfelpe 10—12 Tropjen gegoffen uud dbawit
vermifdt. €3 it deutlich) wabryunehmen, weldy iiberraichende Wirfung
bied Mittel ausiibt. Sobald aber bie Bliitentnojpen fich farben und auf:
aubredhen beginnen, muf man damit nadylafien, fouit geft der Blittenilor
an fdmell voriiber. Bei allen auderen Vlumen, die mon im Winter durd)
tiinfilidyed Antreiben jur Bliite bringt, foll Mittel mit demj
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Rugleidy fiel miv da8 Sudjifiddden cin.  Beim Orffuen flimumten bie
Yienen einen formliden Jommerdjor an, fle umflogen wmid) und fepten
fid) mir aui bie Hinde, .bad Gefict, meine Rleidber. Meine Veymutung
fand iy beldrigt. Die Konighn war auf irgendeine Weife um3 Lel

gefommear, und da bem Gtsdgm jebe Mbglichleit, fidh eine Kdnigin gu
erbriiten, genommen war, fo fa§ €8 feinen Unterqang voraus, und baher
fein grofer Jammer. Beim Weggehen umleeiiten mid) die Bienchen uody
cine Strede dburd) den Garte. Ant nidyiten Tage nm diefelbe Beit fand
idy bei bent Gigentitmer bed Gartend im Borgarten im Gefprad. Poglicy

guten Grfolg amvenbbar fein.

Tier= und GefMigeljudt.

+ Bierden, die mit Vorliebe die Teden gevveifjen, tut man
entweder cinen WMaulford an, und wenn bad nidytd bilit, da biefer dod)
wihrend bed Frefjjnd abgenonmmen werden muf, und mandje ihre itble
Angewohnbeit aud) wahrend bed Freffend fortfeten, fo befeftige man am
Dedengitrtel und  Halfter einen Stod, woburd) fie davon abgehaiten
werber,

11 Bebandlung dev Bierde bei faltem Wetter, Pjesde laffe
man bei falten Wetter im Freiem niemald unbededt und lange flehen;
bie Hujeijen miiffen Biterd qefchdrit wevbem, und das Gefdhive bewahre
man int warnen Sl auf. It dasfelbe bem Frofte audgefept, wnd
wi.) bann bad eidfalte Gebif bem Pierbe umaclegt, wie €8 leider oft
gorchieht, fo werben bem armen Tieve fdhmwere Verlepungen an Lippen und
Buuge und entfelihe Schmersen verurfadt. oldjes whtd leidt ver:
utiedenr, weun die Gijenteile vor bdemt Gebraudje in mwarmed Wafjer ge-
faudyt ober mit einent warmen Lappen gevieben werden. Diejed iit andy
ndtig, wenn die Plerbe im Freien Futter befommen und ihuen dad Ges
bij herausgenonumen wird,

it Budiweizenandidlag (Sdof, Sdwein): Man 1ojt i %y, Liter

i el Glanberfaly und Yath foviel Salpeter auf und gibt
cine foldhe Portion jweinral bes Tages.

it @ine Geburtshilie bei Shweinen darf wur damn eintreler,
wemt fie witllid) notwenbig ift. It biefem Fale muf dann in afer
Linie Lorfidht und Sdhoming obwaltewr.” Kommt ein Ferlel gu langjam
aud bem (eburtswege Hervor, fo fann man mit den eingedlten Fingern
in bie ©dyeide vordringen, bie man anf biefe Weife etwad erweitert, wad
meift fdon geniigh, wm dad Feclel durduiaifen. Bleibt der gewilnidte

olg aus, fo mujj man bas Fertel vorfidhtig faffen und Hervorsiehen.
Jit ein Junged nody in die Gihaut cingeidyloffen, was mitunter vorfonumt,
fo muf bdiefe iduell qedffuet werden; ebenio 1t der Nabelftrang abyureifen,
wenn dicdled nidt von felbjt geichieht, jedod) mit Voriidyt, damit bdie
Laudjwand bes Feuleld nidht in Diitleidbenichajt gesogen und fo bejchadigt
wird,  Nabelftrdnge von 12 bi8 15 Jentimeter Ldnge, weldje nidhe jdhuel
froduen unb abiallen, find bievbei abjuidneibe. Tie abgehende Nady
gebutt weife man nidht, wie died vieliad) geidhicht, einfad) weg, jondern
vergrabe fie tief genug in die Grde.

Bupldhme (Pierd, Nindvieh): Man 1fe 1y, Liter Blaweffig in

v Waijer, mijde 1o Liter Gfiig baju und lege damit redjt fleipig

hlige auf. Sur auperlidgen Cinveibung nimmt man eiie MijGung
aud Terpentindl, Salmialpeiit und Branntwein.

Hnverdantidleit (Nindvieh): Man verabreidhe ein nnpgrofied

Aoe in einem Galben Liter Waffer wnter Buiay vou drei Guldjfeln

Glauberfal; geldft aui einmal und wiederhole dreiftiindlid) bieje Portion,

bi8 Leibesoffuung erjolgt.

X L als Stren! Baiiglidy
Ded Ravtoffelfrauted it davor zu warnew, dasjelbe ald Stren u ver:
wenbden, namentlid) barf dasielbe nidht in denw Kubjtall fommen. Bei dex
Berwertung eines devartigen, von Pilzen aller Art Dbefallenen Ginfrens
material liegt die Gefahr vor, daf dasjelbe von den trddytigen Kiihen
gefvefien witd. Nad) der Aufmahme vonm befallenem RKartofjelfrant Hat
man vielfjad) beint Ninbe Heftiae Berbamungdftvrungen, Tobiudit, ja felbit
Sahmungen beobadjiet. Die Moalidyfeit, daf das in Faumis befindlide
i felbit wenn 8 aud) nur in Meineren Ouantitdten von ben
tr ven vexgehet wird, auferdem Berfalben veruvjadyt, bdiirfte

11 Tas jiderite und gugleid das woblfeilite Mitte
€pren von ibren nadteiligen Beftandteilen gn befreien, it das ¢
md 3 follte bethald in feier Wirtidhajt ungejiebte Spren verd
weiden. Dad Sieben gewdhrt aud) nod) cinen anderen wivtidaftlidyen
Borteil. LVerfitttern ungefiebter Spren ift nimlidh ein Hauptgrund,
baf bas tla ol tiefer Rultur, Hadjiudyt und Klecbanes, Frudts
wedfel3, wie von Mnlraut frei wird,

DBienenwirtidaftlidies.

? Tie Spvade dev Vienen, Die Viene nimmt infolge ifrer J
felligeny unter den nfeften ctva biej , wie Pierd
Hund anter den hoheven T n, und el burd) 1hr
md ifr 2

crflajie i
Berhalten ijr Empfinder von Freude ober Sdymery in verilehen
e, o witd ber auwmetfame Leobadier aud) bei der Viene wal=
nchmen, bap fie if RBiidytee exlenut und ihm in Tonen Leid und
Preude mitteilt, ~ atle id) ein Sdmginflodden von
mebreren Waben mit -eine fdnigin.  Gined Taqed in die Nibe
gefomnten, flen nudy mehree Lienem und
vidne hoven, wie man fie bei weifellofen Volfern wo

fen und mehreve BVienen, indem fie bie miv befannten Tdne Hoven
licgen, feften fidy an mid), und eine flog miv fogar auj die Wange.
Slad) einigen Tagen Tonnte id) bdews V3Ifdhen wieber cine anbere Kduigin
geben, 1md vorbet war mum alfer Jammer, auch flogen miv die Viendjen
weber entgegen, wod) begleiteten fie midy beim Weggehen.

7 Wev Doningudyt tveiben will, bediene i) dev beweglichen Wabe,
namentlid) in thmhm ohne ©pittradt, Die Sdwirme wilfien bei
biefem Betriebe moglidjit vermieden werden, denn mit bem Sdpwirmen
wird ber Honig vergendet, wad dbem Jiidter unangenehm fein muj. G
gilt ier, veht ftarfe Bolter ju Haben, wm die furze Beit der Honigtradyt
gut euduniigen.

Gefundheitspfege.

I ®ie Tieie des Selaf g idh feiner Unter
itber bic Veziehungen bed epileptijdhen Anfalied gum Sehlaf bringt Profeljor
A Pid in Prag e der ,Wiener mebdizin. Wodjenfdyrift* intevefjante An:
gaben iiber bie Tiefe bes Schlafes e Nadyr.  Buerft Hat Kohlidiitter
nuttels Cinwivfung auf den Gehorfiun geseiat, day die Sclajtiefe nady
bem Ginidhlafen vajd) fieigt 1nb etwa cine Stunbde nad) demielben ifrenn
Hiohepuntt erreicht Hat. Diefe Angaben wurben von anbdeven Gelehrien
Dabin erweitert, baf fie den Hibhepuntt der Schlajinteniitdt etwa 13/, Stunbde
nad) dem Ginidylafen fonftaticcten; fie janben aber wod) ein gweites
9 nuun, weldyes allerdingd geringer war, gwifden dec b, und 6. Stunbde,
Dasfelbe hat Eyevmy bei Kindern beobadhtet. MWiv werben aljo nady den
angeqevenen Foridungen aunehmen milffen, wad bidher bemr gudferen
Publitum unbefannt wav, daji dem Erwadyen cime neueriidhe, wenn andy
fdhneller voviibergehende Vertiefung des Sehlafed vorangeht.

|| Sabifipfigteit durd 6 in e B Um  eine
Heine Haavioje Stee am OHinterlopie zu beleingen, benupte nad)y dbem
Qancet” ein englifdyer rzt Ganthavidentinftue, damit burd) den aud:
geitbten Meiy die Haare auf dieler Stelle fdneller wachien foliten, Dex Gre
folg wat jedod) et vBlig wunerwaxieter, denn bie qauze Kopfhaut fdpooll
an, enkiindete fich, wnd jamilide Hoave fielew aus, ©3 lie fidh biejes

: et Ty h

nur auj eine iftung burdy e fenc aud fpanifden
Fliegen gewonnene gefdfhriiche Subftang.  Sum quten Glid Lownten bie
Gpesialiflen feftitellen, baj die Haarwurseln nidt jeendetwaren, fo baf ¢in
QWiedermadjjen bder Haare evwaviet werden fawe.  Junmerhin abec jeigte
biefer. Fal, baf wan bel ber Wnvendung des Gantharidind bie grifite
Lorfidt beobadhten muf.

|| Magenveridieimuma., Magenverjdieinmmg it meift mit allexkel
Tangwicrigen Berbmungsbejdmwerben verbuncen, woncgcn.hu Aergle muv
febr felten ehwas zu tun vermdgen. Perfonen, bit“ bamit beynllzl find,
wifjen viel frifges Wafjer trinfen und fidy tiglidy diters dbamit guegeln.
Gin ittel gegen 9 i 3 ift der taglidhe Genuf einec
Taffe Pieffermingtee. Hiergu werben 115 Wr._‘ﬂitﬁmnhl\lmul mit fodhens
bent Waffer iibergoffen und dad Kraut nad) einer Halben Stunbe abyejeift.

|| Pifeget die Fitfe! Die Fiife find groci Arbeiter, weldje faft bes
ftandig eingefpannt fiub. Sie mitffen bden ganien Korper tragen, vers
bienen alfo bejonderd forgfdftige Bffege. Statr beflen werden fie oft in
wnverantwortlidher Weife vernadyldffigt; daber vithren bng viclen Fuige:
breder. Man gwingt bie Fife in enge Schuhe nnd Strilmpfe ein, flatt
Tetitere beiben vedyt weit ju fvagen, damit bie Btutgirtulation nidt geftdrt
witd. Die F tounen fidy mue unter Gimwicfung der frifdhen Lufe und
per Sonne und auj liglem Grdbboden naturgemdf entwideln, “?Bnd)!tu
bie Kinber in engen Scuben hevan, fo werben ihre ben Tag iiber eine
qeprefitent Fiife mur ine Pette vedht warm, deun bei Tag m bie Blutiujube
fosufagen audjeidhlol 2Beun aber fein Blue in die Fiife gelangt, §|t
Snodyen alfo nidjt gehdviq gendhet werden, fo (Bunen dre Tyu\u uu_mughd)
fidy ridjtig entwideln. So emtftehen die Fupgeoredjen, bie fdrodadliden
Fiife, bie vectiimmertent Behen, die Platifiife. Nody qnbn andy -bie Kopfe
Teiben fiehen mur allzuoft bamit tn Bufammenhang; eine grofie Zah biefer
Jalle wird dburdy Ginwirfung auf bie Fiife geheitt

I Wermuttinttuy leiflet vorziiglicge Dienfle bei Magenbelhwerden
wid Uebelfeiten, WMan Beveitet fich foiche, indem man ein Blatt Werntut
ig ein Jlajdden Spiritnd legt.

Fiir die Siidje.

Cammvippden it wetfem Nagout, Fiic 6 Perfonen, it
11, & et Hergujtellen, Die Nippden: Sie werden in einer Anzalhl
vou & nidgt gu_dilwn gefdniten, gewilvie, in Buter fdhnell ges
brater ert, 3 Nagout: 8 befleht aud vedht weifen, r_ocd;
qediinite pak men, frijden Champignonstdpfen und gejdwigten
abgetropiten i Dagt bereitet wan Vg Liter frdfitge, weife
Ral ) ! opfen Maggimiige und 100 Gr. frifder

wee binbet man bas erwirmte Ragout,
gibt €3 in bie ¢ b m Rvange angevidteten Rippchon wih
inige e te Tvopfen bid eingefodhien Fleijdhlaft barauf jakiem.
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