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Ragout von Rindszunge Gepökelte Rinderzunge wird weich ge

kocht von der Haut befreit in Scheiben geſchnitten und dieſe auf einem
flachen Geſchirr eiwa einem Eierkuchentiegel in Butter braun gebraten
Alsdann macht man eine braune nicht zu dicke Einbrenne löſcht dieſe mit
Zimgenbrühe ab und legt die Zungenſcheiben hinein Dazu kommen
Trüffeln Champignons Kapern etwas roter und weißer Wein eine
Kleinigkeit Zucker der Saft einer Zitrane und feine Fleiſchklößchen Die
Sauce wird mit allem Jnhalt und den Zungenſcheiben aufgekocht und
mit Splittergebackenem verziert zur Tafel gegeben

Pfefferkuchen Ein halbes Pfund Dr Oetkers Fruktin verrühre
man mit einer Taſſe Waſſer und laſſe es zuſammen mit Pfd Butter
auf dem Feuer heiß werden iſt die Honigmaſſe beinahe ausgekühlt ſo
ſchlägt man 6 Eier recht ſchanmig rührt ſie nebſt eiwas Zimt Nelken
Jngwer Cardamomen 2 Paketen Dr Oetkers Backpulver und einem Glas
Rum unter die Honigmaſſe miſcht 112 Pfd Weizenmehl dazu und rührt
den Teig eine Stunde lang nach einer Seite hin worauf man ihn in
gefeitete kleinere Formen Steinpflaſter ſchüttet und bei ſehr mäßiger Hitze
bäckt Die kleinen Pfefferkuchen mit einer Eiweißglaſur überzogen halten
ſich ſehr lange

Kalte Aepfelſpeiſe ſehr guter Nachtiſch Man ſchneidet 1 Kg
gute ſaftige Aepfel in Scheiben bringt dieſelben mit 11 Liter Waſſer
und der Schale einer Zitrone zu Feuer und kocht ſie weich unter öfterem
Rühren Hierauf treibt man alles durch ein Haarſieb ſügt den Saſt
zweier Zitronen 375 Gramm Zucker und 5 Neulot rote Geiatine welche
man in wenig kochendem Waſſer löſt hinzu kocht das dünne Apfelmus
noch einmal auf Jn Glasſchalen ſerviert macht es ſich ſehr gut Die
ſelben müſſen aber vorher erwärmt und hernach bis zum Gebrauch ſehr
kalt geſtellt werden

Weinſuppe Für 10 Pfennig Butterzwieback wird ſein geſtoßen mit
Zitronenſchale 1 Teelöffel Zitronenſaft Zucker 1 Flaſche Weißwein und
ebenſoviel Waſſer ganz verkocht die Suppe durch ein Sieb geſtrichen
nochmals heiß gemacht und mit 3 Eidottern abgerührt

Paprika Fleiſch 1 Kilo Kalbfleiſch vom Schlegel wird in halb
handgroße Stücke geſchnitten eingeſalzen und mit einer guten Meſſerſpitze
echten Paprika beſtreut 4 mittelgroße geſchnittene Zwiebeln werden mit
70 Gr Butter oder Schmalz ſchön gelb gedünſtet das Fleiſch hinein
gegeben Fleiſchſuppe oder heißes Waſſer zugegoſſen und zugedeckt ge
dünſtet Man gießt hie und da ein wenig Fleiſchſuppe nach um einen
guten Saft zu erhalten

Kalbsbriefel Das Brieſel oder Brieß wird mit kaltem Waſſer ſo
lange auf dem Herd gewärmt und immer wieder abgeſchüttet bis es
ganz weiß iſt und ſauber abgehäutet werden kann Dann wird es ab
gekocht und zwar in Waſſer welches mit Eſſig Zwiebeln Gelbrüben
Zimt Zitronenſchale Salz ganzem Pfeffer Nelken und Lorbeerblatt kalt
beigeſetzt wird Alsdann läßt man es wieder erkalten wälzt es in Mehl
dann in Ei um und bratet es

Gemüſe zu waſchen Man gieße in das zweite Spülwaſſer 2 bis
3 Löffel voll Eſſig dasſelbe macht das Gemüſe friſch und zieht die
Jnſekten heraus Blumenkohl lege man mit den Köpfen nach unten in
die Schüſſel und laſſe ihn ſo eine gute Viertelſtunde liegen

GEebratene Rindszunge mit fanerem Nahm Die Rindszunge
wird nachdem ſie mit Salz abgerieben wurde damit ſich das Schleimige
löſt et vas geklopft und mit dem Rindfleiſch in einem größeren Topfe
weich gekocht Die Zunge wud nun abgehäntet eingeſalzen mit ſeinen
Speckſtreifen gefpickt mit Butter und Zwiebeln belegt in die Bratpfanne
welche mit Butter beſtrichen iſt gebracht und ſchön gelb gebraten 3 Eß
löffel ſanerer Rahm werden mit einem gehänften Löffel Mehl verquirlt mit
etwas Fleiſchbrühe augegoſſen und unker und üher die Zunge gegoſſen und
dieſelbe noch kurze Zeit gebraten

Kaninchen anf engliſche Art Man ſchneide ein Viertelpfund durch
wachfenen Speck in tleine Würfel und laſſe ihn mit 60 Gramm Butter
ein wenig anbraten ine dann ein in Stücke geſchnittenes junges Kanin
chen hinein ind brate es unter öterem Umwenden hellbraun rühre dar
nach Salz Pfeffer und einen Eßlöffel Mehl daran und gebe ein Liter
Waſſer und 30 Pertzwiebeln hinzu fette gut ab und koche es langſam
noch eine Viertelſtunde richte das Fleiſch an koche die Sauce noch eiwas
ein und gieße ſie dann darüber

Roſenkohlfalat Die Roſenkohlknoſpen werden von den äußeren
harlen Blättchen befreit in kochendem Salzwaſſer und einem haſelnuß
großen Stückchen Soda damit ſie ſchön grün bleiben geſotten dann in
einen Durchſchlag gegoſſen und mit kaltem Waſſer abgeſchwemmt Nun
wird ein hartgekochtes Eigelb mit 2 Eßlöſfeln ſeinem Salatöl verrührt
mit Eſſig und wenn nötig mit etwas Waſſer verdünnt geſalzen und ge
pfeffert und über die Roſenkohlknoſpen tunlichſt ſo lange dieſelben noch
warin ſind gegeben

Grießnndeln J iter ſiedende Milch läßt man 400 Gr Grieß
einlanfen kocht ihn zu Brei und läßt ihn erkalten Tann gibt man ein
ganzes Ei etwas Salz Eßtöfſel Zucker unler die Maſſe rollt
fingerlange und fingerdicke Nüdeln älzt ſie in Paniermehl und bäckt ſie
auf beiden Seite ſchön dunkelgelb in der Pſanne in welcher ein Stück
Schmalz heiß gemacht iſt Mit Zucker dick beſtreut werden ſie heiß auf
geiragen

Gebackener Blnmenkohl Der in Salzwaſfer gekochte doch nicht
zu weiche Blumenkohl welcher zuvor in gleichmäßige kleine Rolen zerteilt

iſt wird herausgehoben in gequirltem Ei umgewendet u
Schmalz gebacken

ind in heißem
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Sulz Ein Schweinsohr und Schnörrli 2 Kalbsfüße 2 Schweins
füße werden in 3 Liter Waſſer 2 Liter Wein und 8 Gramm Nelken ſehr
weich gekocht durch ein Mouſſelinetüchlein paſſiert und angerichtet

Hauswirtſchaft

Reinigung der Pelzfachen Wenn der Winter ins Land zieht
werden die weißen Pelzſachen die weißen Pelzboas hervorgeſucht dabei
wird gar manches koſtbare Stück einer Reinigung bedürfen Empfehlens
wert iſt die Reinigung mittels der ſogenannten Mehlwäſche Weißes
Mehl gleichviel welches ſtellt man in einer Schüſſel warm doch darf
es ſich nicht im geringſten bräunen Nun taucht man die weißen Pelz
ſachen und reibt ſie mit den Händen in dem Mehl ganz ſo als wolle
man waſchen Dies dauert ſo lange bis die Bog rein iſt Um dies
genau zu prüfen ſtellt man das angeſchmutzte Mehl beiſeite und nimmt
etwas reines welches wenn die Boa gut gereinigt iſt nicht verändert
ausſehen darf Wollene Sachen werden nachher noch in Mehl gerieben
welches mit etwas trockenem Ultramarinblau vermengt worden iſt das
wird bei Pelz jedoch unnötig Man klopt und ſtäubt die Boa darauf
gut aus Wollſachen werden gebürſtet und nimmt ſie wieder in Gebrauch
Dieſe immer gefahrloſe Wäſche kann dringend empfohlen werden Das
Mehl mit Ausnahme des durch Ultramarinblan giftig gemachten welches
ſofort wegzufſchütten iſt wird mit Vorteil zu Suppe und Tränke für
Vieh benutzt

Ein Kleiſter von ungemeiner Klebkraft für Leder rc Vier
Gewichtsteile guter Leim werden in 15 Teilen kaltem Waſſer aufgeweicht
und dann mäßig erwärmt bis die Löſung vollkommen klar wird Darauf
werden unter beſtändigem Umrühren 65 Teile ſiedendes Waſſer zugeſetzt
Jn einem anderen Gefäß werden 30 Teile Stärke mit 20 Teilen kalten
Waſſers verrührt ſodaß eine milchige Flüſſigkeit ohne Knollen entſteht
In dieſe wird der kochende Leim nach und nach eingerührt und das Ganze
kurze Zeit in ſiedendem Zuſtand erhalten Nachdem es erkaltet iſt werden
einige Tropfen Karbolſjäure dem Klekſter zugeſetzt der ungemeine Kleb
kraft beſitzt und für Papier Pappdeckel Leder 2c verwendet werden kann
Er wird in verkorkten Flaſchen anfbewahrt um das Verdunſten zu ver
hüten und hält ſich ſo Jahre lang

Trüb gewordene Spiegel zu reinigen Trübes Glas reinigt
man am beſten mit ganz verdünnter Salzſäure welche mit einem
Schwamm aufgetragen wird Die Sänre darf nicht zu lange auf dem
Glas haften bleiben auch muß man ſehr vorſichtig damit umgehen weil
ſie die Hände angreift Das Glas wird hierauf mit Waſſer abgewaſchen
abgetrocknet und mit Engliſchrot poliert

Ein Vorteil bei Flickarbeit Für die Hansfrau die genötigt
iſt Herrenkleider ſelbſt auszubeſſern iſt es oft ſchwer die Nähte der ein
geſetzten Stückchen glatt zu bringen Selbſt der Bügetſtahl tut oſt die
erwartete Schuldigkeit nicht Man ſchiebe daher unter die Naht ein kleines
Brett lege ein ſehr naſſes Tuch auf die Naht und bügele mit einem recht
heißen Bügeleiſen darauf Nach dieſer Behandlung wird die Naht
unſichtbar ſein

Stärken der Wäſche Eine vortreffliche Stärkemiſchung die blendend
weiße glänzende und elaſtiſche Stärkewäſche liefert iſt folgende Man
nehme zu ſechs bis acht Taghemden ſechs Paar Manſchetten und zwölf
Kragen 120 Gr gute Stärke da u im ganzen 11 Liter Waſſer was
peinlich genau gemeſſen das richtige Quantum ergibt Man ſetze zuerſt

Liter Waſſer im Meſſingkeſſel oder reiner Kaſſerolle ans Feuer gebe
32 Blatt Gelatine einen gehäuiten Eßlöffel Borax 5 Gr weißes Wachs
3 Gr friſche Butter ferner I Kaffeelöffel ſlüiſſigen Gummi arabicum
hinzu was das raſche Austrocknen der Wäſche während des Bügelns ver
hindert laſſe all dieſes zuſammen zehn Minnien tüchtig öfter aufgerührt
durchkochen und ſtelle es zum Ablühlen dann zur Seite Inzwiſchen hat
man die Stärke mit dem verbleibenden 1 Liter Waſſer gehörig glatt
durchgearbeitet worauf man die gekochte aber kaum noch warme Miſchung
hinzu gießt und das Ganze gleichmäßig vermiſcht Nun ſeihe man alles
durch ein reines Tuch um keine Rückſtände zu haben und beginne als
dann mit dem Stärken

Flaſchenlack zu bereiten Die Grundſubſtanz für Flaſchenlack
bildet rotbraunes transparentes Harz Um z B roten Flaſchenlack herzu
ſtellen werden 20 Kilogramm obigen Harzes unter vorſichtigem Feuern
mit 25 Kilogramm Talg in einem eiſernen Keſſel ohne Deckel geſchmolzen
und der Maſſe unter Umrühren 800 Gramm Zinnober der zuvor in
600 Gramm raffiniertem Harzöl angerührt wurde beigemiſcht Die ge
ſchmolzene Maſſe füllt man in hölzerne Formen oder Kiſtchen wo man
den Lack erkalten läßt

r Gute Politur für alte Möbel Liter guten deſtillierten
Liter flüſſigen Terpentin 3 Gramm Salzſäure und 30 Gramm

Schweißunlver für Stahl anf Eiſen 18 Teile Vorſäure
15 Teile Kochſalz 1414 Teile BVlutlangenſalz 4 Teile Kolophonium

Weiße Fenſterbretter anfzufriſchen Man nehme Schlämen
kreide rühre ſie mit etwas kaltem Regenwaſſer zu einem Brei und reibe
mit dieſer Vermiſchüng vermittels eines Lappens die beſchädigte Fenſter
vank ſo lange ein bis ſie wieder in alter Friſche erglänzt Der
Eriolg iſt bei genügendem Einreiben überraſchend es ſieht wie neu
geſtrichen aus
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Wenn wir uns im Mai die herrlichen Blumen der Mai
blume mit ihrem herrlichen Duft vergegenwärtigen ſo muß
manchem Blumenfreunde und mancher Blumeufreundin der
Gedanke kommen auch im Winter friſche Maiblumen zu
kaufen Jn demſelben Maße wie die Maiblumen in Gärten
und Parks zwiſchen anderen Gehölzen gut dekorieren in
demſelben Maße zieren friſche Maiblumen auch im Winter
entweder auf dem Blumentiſch oder am Stubenfenſter Die
Handelsgärtner treiben Maiblumen den ganzen Winter in
Gewächshäuſern in Treibkäſten und in Töpfen um ſie dem
kaufenden Publikum bieten zu können Die Hauptſache für
die Treiberei iſt wenn man gute blühbare Maiblumenkeime
kauft Die Keime ſollen dick ſtumpf breit und feſt ſein
weil dieſe dafür garantieren daß es wirklich blühbare Keime
ſind Da die Maiblumen in den verſchiedenen Bodenarten
gezogen werden ſo hat man dieſerhalb auch mannigfache
Beobachtungen gemacht Man hält die auf dem Lehmboden
gezogenen Keime beſſer für die Frühtreiberei als jene vom
Sandboden Der Grund dieſer Annahme kann ſein daß
auf dem Lehmboden die Keime feſter wachſen Die Blumen
knoſpen ſind kompakter und vorgeſchrittener entwickelt daher
auch beim Treiben die Keime ſchneller voranwachſen weil
dieſelben eine Menge Reſerveſtoffe geſammelt haben Der
Keim vom Lehmboden hat alſo mehr die zum Treiben ge
eigneten Bedingungen in ſich vereinigt als der Keim vom
Sandboden Letzterer iſt wohl blühbar jedoch iſt er nicht ſo
kompakt ineinander gebant als erſterer

Trotz alledem hängt der Erfolg nicht allein von den
Treibkeimen ab ſondern vielmehr noch von der Behandlung
der Keime während der Treiberei Je nach den Treib
methoden kommen die Blumen ſchön eutwickelt und ganz
geöſfuet zum Vorſchein Oft aber auch bleiben die Glocken
geſchloſſen teils ſind die oberſten gelb und welk teils auch
ſind Blätter und Blumenſtengel verkrüppelt Man kann das
Treiben auf verſchiedene Art vornehmen

Erſtens in Töpfen Zu dem Zweck beſchafft man ſich 10
bis 12 Ztm im Durchmeſſer haltende Töpfe wäſcht dieſelben
mit Sodawaſſer aus damit der Salpetergehalt herauszieht
Neue Töpfe müſſen eine Stunde in warmem Waſſer liegen
damit die Poren der Töpfe mit Waſſer geſättigt werden
Alsdann verſieht man die Töpfe mit Holzkohlenſtückchen und
füllt ſie halbvoll mit leichter Erde welche mit Sand gemiſcht
iſt Hierin pflanzt man 10 bis 12 Treibkeime recht feſt ein
ſo daß die Wurzeln möglichſt gerade in den Topf kommen
und die Keimſpitzen 1 Zim über dem Topfrand ſtehen Es
ſoll in dem Topſe ein 1 Zentimeter freier Rand bleiben
damit das Waſſer auf der Erde ſtehen bleibt und einziehen
kann Das Beſchneiden der Wurzeln iſt nur dann nötig
wenn die Wurzeln durch irgendeinen Umſtand fanl geworden
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ſind Dieſelben ſchneidet man dann bis in das geſunde Fleiſch
zurück und beſtäubt die Schnittflächen mit Holzaſchenpulver

Die Töpfe kommen zuſammen in einen kleinen Hand
kaſten welcher mit Moos ausgefüttert iſt Mit dieſem Kaſten
ſtellt man die Töpfe im Treibhaus in die Nähe des Ofens
am beſten auf eine kleine Vorrichtung an der Wand Der
Kaſten wird mit Glas oder mit feuchtem Moos bedeckt
Letzteres hält die Erde feucht und forciert die Treiberei
Man kann auch einen mit einem ſiebartigen Boden verſehenen
Blechkaſten nehmen und die Töpfe hinein ſtellen und mit feuchtem
Moos umhüllen Um den Kaſten direkt auf die Waſſer oder
Kanalheizung ſtellen zu können erhält derſelbe als Unterlage
einen 20 Zentimeter hohen Blechkaſten welcher mit Waſſer
gefüllt iſt Das verdampfende Waſſer teilt ſich den Töpfen
und durch den Siebboden auch der Erde mit ſo daß die
Treibkeime gerade wie in einem Schwitzkaſten ſtehen Noch
wird der Erfolg der Treiberei erhöht wenn um den
ein Nahmen von Holz geſtellt wird und oben mit loſen
Glastafeln bedeckt iſt Jn dieſem Käſtchen entwickeln ſich
die Maiblumen in 14 Tagen weil Wärme und feuchte Luft
genügend zu Gebote ſtehen Man kann in ſolchen Käſtchen
mit Töpfen fortwährend bis Mai Maiblumen treiben
Sobald die Knoſpen gut entwickelt ſind ſtellt man die
Töpfe ans Stubenfenſter

Jn Zigarrenkiſtchen oder in ſonſt kleinen Kiſtchen von
Holz laſſen ſich eine Menge Keime in Moos zuſammenſetzen
Man bedeckt den Boden mit einer dünnen Moosſchicht und
ſetzt die Keime in kleinen Zwiſcheuräumen ganz in Moos
gebettet recht feſt in den Kaſten Die Keime müſſen ſo feſt
ſtehen daß ſie nicht mit dem Finger herausgezogen werden
können

Alsdaun werden die Käſten mit einer dünnen feuchten
Moosſchicht verſehen entweder auf die Gas Dampf oder
Waſſerheizung geſetzt oder auf einen Kachelofen im Zimmer
Man füllt in Zwiſchenräumen von 8 bis 10 Tagen nene
Kiſtchen damit fortwährend blühende und im Treiben be
griffene Maiblumen vorhanden ſind Der Boden der Käſten
ſoll mit 2 Ztm im Durchmeſſer haltenden Löchern ver
ſehen ſein damit die Wärme in den Kaſten ziehen kann
Dann ſchlägt man aus einem etwas größeren Kaſten den
Boden aus und ſtellt dieſen Rahmen um den mit Maiblumen
gefüllten Kaſten und deckt Glastafeln darauf Jm Laufe
des Tages müſſen die Keime zweimal mit lanem Waſſer
beſpritzt werden Entwickeln ſich die Knoſpen vollſtändig
ſo ninimt man die noch nicht ganz geöffneten Blumen heraus
und pflanzt dieſelben in Majolikagefäße oder in niedrige
japaniſche Porzellanbehälter oder in einfache Tontöpfe Die
erſtgenannten Gefäße werden mit kleinen Lycopodium
pflänzchen bepflauzt und bilden mit den wie aus dem grünen
Mooſe wachſenden Maiblumen einen hervorragenden Zimmer

muck tw In Samenſchalen ſetzt man gleichfalls die Treibkeime in

Moos gebettet recht feſt ein und ſtellt die Geſäße warw



und bedeckt dieſelben mit einer Glas oder Käſeglocke Die
Käſe oder Glasglocke muß jeden Morgen mit einem Tuche

t werden damit der Tropfenfall den Keimen nicht

Auch laſſen ſich Maiblumen auf Gläſer treiben Man
nimmt zu dieſem Zweck kleine farbige Gläſer mit enger
Oeffnung Je nach Größe des Halſes bündelt man 10 bis25 Sie Maiblumenkeime wickelt dieſe in Moos ein und

umbindet dieſes Moos mit Raffiabaſt ſodaß das Gauze
einem kleinen Moosballen gleicht Mit dieſem Ballen ſetzt
man die Treibkeime ſo auf die Gläſer daß der untere Ballen
in das Waſſer reicht Der Moosballen wird unten etwas
ſpitz r und direkt unter den aus dem Mooſe hervor
ragenden Keimen ſo geformt daß das Moos auf dem Glas
abſatz ruht Die Gläſer werden im Treibhaus oder in der
warmen Stube an die wärmſte Stelle am Fenſter oder in
das Doppelfenſter geſtellt wo ſich bald die Blumen entwickeln
Jm Laufe des Tages müſſen dieſelben mit lauem Waſſer be
ſpritzt und abends wenn kalte Nächte zu erwarten ſind
vom Fenſter geſtellt werden Recht intereſſant iſt das
Treiben der Maiblumen in ſogenannten Pyramiden Dieſe
Pyramiden ſind Tongefäße ähnlich den von manchen Haus
frauen zum Einpflanzen von Peterſilienwurzeln verwendeten
nur verhältnismäßig kleiner und mit kleineren und zahl
reicheren Löchern verſehen Solche Pyramidengefäße fertigt
jeder Töpfer Man kann ſich dieſen beſonderen Schmuck
aber auch ſelbſt wie folgt herſtellen Man nimmt ein
ſchönes gut mit Soda ausgewaſchenes Sardinen oder Salz
alen läßt in die Wandungen in drei Zentimeter Ab

and zwei Zentimeter große Löcher bohren ſchneidet dann
das Fäßchen in der Mitte durch und bringt auf den Boden
der einen Hälfte des Fäßchens eine Lage feuchtes Moos Iſt
dies geſchehen ſo legt man in jedes Loch zwei Maiblumen
keime ſo daß die Spitzen der Keime einen Zentimeter aus dem
Fäßchen ſtehen während inwendig die Wurzeln mit Moos
lagenweiſe eingebettet werden Dann füllt man das Jnnere
des ßchens ſo hoch mit Moos an daß die zweite Lage
Maiblumenkeime in die Löcher gelegt werden kann Jſt die
eine Hälfte ſo weit gefüllt ſo wird die bodenloſe zweite
Hälfte aufgeſetzt und gerade ſo mit Maiblumen gefüllt wie
angegeben Werden die Zwiſchenräume der Außenwände
noch mit Korkholz beſchlagen ſo erhält das Fäßchen einen
dekorativen Anſtrich und bildet zugleich einen hübſchen
Zimmerſchmuck während der Blüte Das Fäßchen erhält
einen warmen Standort im Treibhauſe oder im Zimmer
möglichſt etwas erhöht auf einem Schemel oder einer Stellage
Tagsüber muß das Fäßchen mit warmem Waſſer beſpritzt
und der obere Teil mit feuchtem Moos bedeckt werden

Hierauf wird ein Deckel oder ein Brett gelegt und auf
dieſen eine Palme geſetzt Will man das Fäßchen nicht mit
einer Palme krönen ſo wird die oberſte Moosdecke ebenfalls
mit Maiblumenkeimen die aufrecht gepflanzt ſind beſetzt

Auch ein Blumenkörbchen kann auf folgende Art für die
Maiblumentreiberei Verwendung finden Den Boden des
Körbchens bedeckt man mit Moos welches mit warmem

Waſſer befeuchtet iſt Alsdann packt man in das Körbchen
Maiblumentreibkeime die entweder ſchon halb oder ganz auf
geblüht ſind Sind dieſe feſt eingeſchichtet ſo hat man weiter
nichts zu tun als dieſelben mit warmem Waſſer zu beſpritzen

andwirtſchaft
II Anfbewahren von Sämereien Eine gute Aufbewahrung des

Samens übt großen Einfluß aus auf die Dauer der Keimfähigkeit An
einem vollkommen trockenen nicht zu warmen und im Winter ungeheizten
Orte ſind die Sämereien gut aufbewahrt An einem ſolchen Orte wird
ſelbſt die ſtrengſte Kälte keinen Einfluß auf die Keimfähigkeit ausüben
Sobald aber der Keim durch die Feuchtigeit und Wärme angereizt iſt
jchadet ſowohl Trockenheit wie auch große Kälte Will man daher
Sämereien länger als bis zur nächſten Saatzeit aufbewahren ſo ver
ſchließe man ſie in trockenen Gefäßen oder Säcken und bewahre ſie in
rockenen ungeheizten Räumlichkeiten auf

4t Wann wird das Bewäſſern der Wieſen eingeſtellt Mit
Antritt des Winters wird die Bewäſſerung eingeſtellt und werden die

Gräben vollſtändig trocken gelegt Um dies bewerkſtelligen zu können

e

ſind Einrichtungen zur Entwäſſerung ſten da die Bodenbeſchaffen
heit nur in den wenigſten Fällen eine derartige ſein wird daß beſondere
Entwäſſerungsgräben eutbehrt werden können Wieſen welche wegen
zu tiefer Lage nicht genügend entwäſſert werden können dürfen über
haupt nicht bewäſſert werden da man ſonſt einen künſtlichen Sumpf
erzeugen würde

Hoher Wert der Ziegenmilch Derſelbe wird von vielen Leuten
zu gering veranſchlagt Jn der Tat iſt aber Ziegenmilch an Fett viel
reicher als die Kuhmilch und außerdem eignet ſie ſich zur Kindernahrung
um deswillen am beſten weil ſie hinſichtlich ihrer Beſtandteile der Mutter
milch am ähnlichſten iſt Dann aber beſitzt ſie für dieſen Zweck den
unſchätzbaren Vorteil daß ſie faſt niemals eine Weiterverbreiterin der
Schwindſucht werden kann da die Ziegen von der Tuberkuloſe nur ganz
ſelten befallen werden Unangenehm iſt allerdings der der Ziegenmilch
anhaſtende Geruch an den man ſich aber nach kurzer Zeit gewöhnt

Das Melken der Kälberkühe ſolle dann geſchehen wenn das
Enter groß und hart iſt und die Zitzen ſtark gefüllt erſcheinen Es iſt
ein unbegründetes Vorurteil ſo lange mit dem Melken zu warten bis
die Nachgeburt abgegangen iſt Hingegen iſt das zu frühe Melken ein
ſich rächender Mißbrauch denn es entkräſtet das Muttertier und ſtellt das
Gedeihen des Kalbes in Frage

Anſer Haus und Zimmergartken
Einwirkung des Frofſtes auf die Beſchaffenheit des Garten

bodens Auch im Winter wenn anſcheinend die Erde einer toten Maſſe
gleicht hören die Naturkräſte nicht zu wirken auf ja der Einfluß des
Froſtes iſt von ganz hervorragender Vedeutung für die Beſchaffenheit des
Gartenbodens Jm Herbſt häuft ſich die Feuchtigkeit welche di einzelnen
Teilchen des Bodens innig durchdringt bei Eintrttt des Froſtes gefriert
dieſe Feuchtigkeit bis zu mehr oder weniger großer Tiefe Das zu Eis
gefrierende Waſſer verlangt aber bekanntlich einen größeren Raum übt
alſo auf alles was ſeiner Ausdehnung hinderlich iſt einen Druck aus
der zwar im Einzelfalle nicht groß ſein mag deſſen Wirkung aber in der
Summe der zahlloſen Druckkräſte die unter der Einwirkung des Froſtes
in Tätigkeit treten zur Geltung kommt Die kleinen und kleinſten
Bodenteilchen welche die natürlichen Pflanzennährſtoffquellen ſind werden
auf dieſe Weiſe immer von neuem zerſprengt und dem Eindringen der
die Verwitternngsvorgänge beeinfluſſenden Luftbeſtandteilen zugänglich
gemacht Der Froſt ſchließt alfo den Gartenboden auf Alle Verwitterungs
vorgänge im Boden die ja für das fröhliche Gedeihen aller Pflanzen ſo
wichtig ſind werden durch die Kraftäußerungen des Froſtes aufs wirkſamſte
gefördert Den ſo überaus günſtigen Einfluß des Froſtes auf die Er
ſchließung des Gartenbodens können wir aber gar mächtig fördern durch
geeignete Bodenbearbeitung Dieſe Bodenbearbeitung ſoll beſtehen in tiefer
Auflockerung der Gartenbeete möglichſt vor dem Eintritt des Winters
oder längſtens vor Verfluß der erſten Hälfte dieſer Jahreszeit Der
Winter ſoll die Gartenbeete in rauher Furche vorfinden wie ein land
wirtſchaftlicher Ausdruck lautet Ein Ebenmachen oder gar eine Bearbeitung
des umgegrabenen Landes mit dem Rechen hat daher immer zu unterbleiben

Welches iſt die beſte Jahreszeit zum Düngen der Obſt
bänme Eine Düngung der Obſtbäume wird vorzüglich im Winter bei
gefrorenem Boden vorgenommen Jm Frühjahr vom erſten Trieb bis zur
Blätterausbildung unterläßt man beſſer dieſelbe Um einen Obſtbaum zu
düngen gräbt man nahe am Ende der Krone einen 30 Zentimeter tiefen
Graben oder man bohrt in gewiſſen Abſtänden Löcher in die man den
Dünger bringt Tragbaren Bäumen dient als Dung eine Mengung
von z Abtrittsdünger und Waſſer Auch Stallmiſt und Kompoſt
ſind ſehr vorteilhaft Junge Bäume erhalten meiſt Pfuhl Von
Kunſtdüuger nehme man 1 Kilogramm Thomasmehl 2 Kilogramm
Kainit und 0,5 Kilogramm Chiliſaipeter bei ſchwachen jungen Bäumen
entſprechend weniger

Wie ſind Erdbeeren zu düngen Animaliſcher Dünger iſt
zwar zur Düngung der Erdbeeren der beſte zur Abwechſlung iſt jedoch
auch mineraliſcher Dünger ab und zu anzuempfehlen er wirkt dann
weit beſſer als regelmäßiges Aufbringen von tieriſchem Dung Am vor
teilhafteſten wirkt vor allem der Gips derſelbe wird a beſten mit
Kompoſterde vermiſcht und ſo auf die Erdbeerbeete gebracht

Nicht zu tief pflanzen Der ſriſch gepflanzte Baum ſoll nicht
tiefer ſtehen als er in der Baumſchule geſtanden hat er ſoll mit den
Wurzeln über das Erdniveau gepflanzt werden weil ſich die Erde in dem
gelockerten Pflanzenloche ganz bedeutend ſetzt und der Baum dann gerade
richtig zu ſtehen kommt

Das Anfblühen der Treibzwiebelblumen zu befördern
Gegenwärtig dürfte es Zeit ſein ſich um die im Herbſt eingepflanzten oder
in Gläſern anſgeſtelliten Blumenzwiebeln zu kümmern denn wenn die
Zimmertreiberei gutes Ergebnis liefern ſoll iſt es anch notwendig den
Schützlingen etwas Pflege angedeihen zu laſſen Manchem der verehrten
Leſer oder Leſerinnen die Blumenzwiebeln namentlich Hyazinthen im
Zimmer gezogen und zur Blüte gebracht haben dürfte der Fall vor
gekommen ſein daß die Blütentraube oder auch Blumenkolbe genannt
mit den Blättern zugleich emporkommt die Traube erhält davon keinen
Saſt und die oberen Blüten entfalten ſich zuerſt während die unkeren
zwiſchen den Blättern erſticken Man nennt dies das Sitzenbleiben
Um nicht nur das Aufblühen zu befördern ſondern auch die Blumenform
zu vergrößern und ihre Farbe ſeuriger zu machen empfiehlt ſich nach
ſtehendes einfaches Miltel Man füllt eine Glasflaſche mit Regen oder
Flißwaſſer und löſt in dieſem 125 Gr Salpeter 35 Gr Kochfalz und

16 Gr Pottaſche auf Von dieſer Auflöſung werden von der Zeit an
wo die Blumenzwiebeln in das Zimmer zum Treiben gebracht werden
jedesmal wenn ſie friſches Waſſer entweder in das Waſſerglas auf
welches die Zwiebel geſetzt iſt oder in den Unterſetzer in dem der Blumen
topf ſteht bekommen in dasſelbe 10 12 Tropfen gegoſſen und damit
vermiſcht Es iſt deutlich wahrzunehmen welch überraſchende Wirkung
dies Mittel ausübt Sobald aber die Blütenknoſpen ſich färben und auf
zubrechen beginnen muß man damit nachlaſſen ſonſt geht der Blütenflor
zu ſchnell vorüber Bei allen anderen Blumen die man im Winter durch
künſtliches Antreiben zur Blüte bringt ſoll genanntes Mittel mit demſelben
guten Erfolg anwendbar ſein

Tier und Geſſügelzucht
Pferden die mit Vorliebe die Decken zerreißen int man

enlweder einen Maulkorb an und wenn das nichts hilft da dieſer doch
während des Freſſens abgenommen werden muß und manche ihre üble
Angewohnheit auch während des Freſſens fortſetzen ſo befeſtige man am
ar re und Halfier einen Stock wodurch ſie davon abgehalten
werden

Behandlung der Pferde bei kaltem Wetter Pferde laſſe
man bei kaltem Wetter im Freien niemals unbedeckt und lange ſtehen
die Huſeiſen müſſen öfters geſchärſt werden und das Geſchirr bewahre
man im warmen Stall auf Jſt dasſelbe dem Froſte ausgeſetzt und
wi dann das eiskalte Gebiß dem Pferde umgelegt wie es leider oft
geſchieht ſo werden dem armen Tiere ſchwere Verletzungen an Lippen und
Zunge und entſetzliche Schmerzen verurſacht Solches wird leicht ver
mieden weun die Eiſenteile vor dem Gebrauche in warmes Waſſer ge
taucht oder mit einem warmen Lappen gerieben werden Dieſes iſt auch
nötig wenn die Pferde im Freien Futter bekommen und ihnen das Ge
biß herausgenommen wird

T Buchweizenansſchlag Schaf Schwein Man löſt in Liter
Waſſer einen Eßlöffel Glanberſalz und halb ſoviel Salpeter auf und gibt
eine ſolche Portion zweimal des Tages

Eine Geburtshilfe bei Schweinen darf nur dann eintrelen
wenn ſie wirklich notwendig iſt Jn dieſem Falle muß dann in erſter
Linie Vorſicht und Schonung obwalten Kommt ein Ferkel zu langſam
aus dem Geburtswege hervor ſo kann man mit den eingeölten Fingern
in die Scheide vordringen die man auf dieſe Weiſe etwas erweitert was
meiſt ſchon genügt um das Ferkel durchzulaſſen Bleibt der gewünſchte
Erfolg aus ſo muß man das Ferkel vorſichtig faſſen und hervorziehen
Jſt ein Junges noch in die Eihaut eingeſchloſſen was mitunter vorkommt
ſo muß dieſe ſchnell geöffnet werden ebenſo iſt der Nabelſtrang abzureißen
wenn dieſes nicht von ſelbſt geſchieht jedoch mit Vorſicht damit die
Bauchwand des Ferkels nicht in Mitleidenſchaft gezogen und ſo beſchädigt
wird Nabelſtränge von 12 bis 15 Zentimeter Länge welche nicht ſchnell
trocknen und abfallen ſind hierbei abzuſchneiden Die abgehende Nach
geburt werfe man nicht wie dies vielfach geſchieht einfach weg ſondern
vergrabe ſie tief genug in die Erde

r BVunlähme Pferd Rindvieh Man löſe Liter Bleireſſig in
einem Liter Waſſer miſche Liter Eſſig dazu und lege damit recht fleißig
Umſchläge auf Zur äußerlichen Einreibung nimmt man eine Miſchung
aus Terpentinöl Salmiakgeiſt und Branntwein

4 Unverdaulichkeit Rindvieh Man verabreiche ein nußgroßes
Stück Aloe in einem halben Liter Waſſer unter Zuſatz von drei Eplöffeln
Glanberſalz gelöſt auf einmal und wiederhole dreiſtündlich dieſe Porlion
bis Leibesöffnung erfolgt

4 Verwendet niemals Kartoffelkraut als Streu Bezüglich
des Kartoffelkrautes iſt davor zu warnen dasſelbe als Stren zu ver
wenden namentlich darf dasſelbe nicht in den Kuhſtall kommen Bei der
Verwertung eines derartigen von Pilzen aller Art befallenen Einſtreu
materials liegt die Gefahr vor daß dasſelbe von den trächtigen Kühen
gefreſſen wird Nach der Aufnahme von befallenem Kartoffelktaut hat
man vielfach beim Rinde heftige Verdanungsſtörungen Tobſucht ja ſelbſt
Lähmungen beobachtet Die Möglichkeit daß das in Fäulnis befindliche
Krant ſelbſt wenn es auch nur in kleineren Qnantitäten von den
trächtigen Tieren verzehrt wird außerdem Verkalben verurſacht dürfte
ſehr nahe liegen

Das ſicherſte und zugleich das wohlfeilſte Mittel die
pren von ihren nachteiligen Beſtandteilen zu befreien iſt das Sieben

und es ſollte deshalb in keiner Wirtſchaſt ungeſiebte Spreu verfüttert
werden Das Sieben gewährt auch noch einen anderen wirtſchaftlichen
Vorteil Das Verfüttern ungeſiebter Spreu iſt nämlich ein Hauptgrund
daß das Ackerland trotz tiefer Kultur Hackfrucht und Kleebaues Frucht
wechſels nie von Unkraut frei wird

Zienenwirtſchaftliches
Tie Sprache der Bienen Die Biene nimmt infolge ihrer Jn

telligenz unter den Jnſekten etwa diejenige Stelle ein wie Pferd und
Hund unter den höheren Tierklaſſen und wie dieſe uns durch ihre Stimme
und ihr Verhalten ihr Empfinden von Freude oder Schmerz zu verſtehen
geben ſo wird der auſmerkſame Beobachter auch bei der Viene wahr
nehmen daß ſie ihren Züchter erkeynt und ihm in Tönen Leid und
Freude mitteilt Jm Jahre 1896 hatte ich ein Königinſtöckchen von
mehreren Waben mit einer jungen Königin Eines Tages in die Nähe
des Standes gekommen umkreiſten mich mehrere Bienen und ließen
dann Jammertöne hören wie man ſie bei weiſelloſen Völkern wahrnimmt

Zugleich fiel mir das Zuchiſtöckchen ein Beim Oeffnen ſümmten die
Bienen einen förmlichen Jammerchor an ſie umſlogen mich und ſetzten
ſich mir auf die Hände das Geſicht meine Kleider Meine Vermutung
fand ich beſtätigt Die Königin war auf irgendeine Weiſe ums Leben
gekommen und da dem Stöcdkchen jede Möglichkeit ſich eine Königin zu
erbrüten genommen war ſo ſah es ſeinen Untergang voraus und daher
ſein großer Jammer Beim Weggehen umkreiſten mich die Bienchen noch
eine Strecke durch den Garten Am nächſten Tage um dieſelbe Zeit ſtand
ich bei dem Eigentümer des Gartens im Vorgarten im Geſpräch Plötzlich
umkreiſten uns mehrere Bienen indem ſie die mir bekannten Töne hören
ließen ſetzten ſich an mich und eine flog mir ſogar auf die Wange
Nach einigen Tagen konnte ich dem Völkchen wieder eine andere Königin
geben und vorbei war nun aller Jammer auch flogen mir die Bienchen
weder entgegen noch begleiteten ſie mich beim Weggehen

Wer Hvnigzucht treiben will bediene ſich der beweglichen Wabe
namentlich in Gegenden ohne Spättracht Die Schwärme müſſen bei
dieſem Betriebe möglichſt vermieden werden denn mit dem Schwärmen
wird der Honig vergendet was dem Züchter unangenehm ſein muß Es
gilt hier recht ſtarke Völker zu haben um die kurze Zeit der Honigtracht
gut auszunützen

Geſundheitspflege
Die Tiefe des Schlafes Gelegenklich ſeiner Unkerſuchungen

über die Beziehungen des epileptiſchen Anfalles zum Schlaf bringt ProfeſſorA Pick in Prag in der Wiener medizin Wochenſchrift intereſſante An

gaben über die Tiefe des Schlafes in der Nacht Zuerſt hat Kohlſchütter
mittels Einwirkung auf den Gehörſinun gezeigt daß die Schlaftieſe nach
dem Einſchlafen raſch ſteigt und etwa eine Stunde nach demſelben ihren
Höhepunkt erreicht hat Dieſe Angaben wurden von anderen Gelehrten
dahin erweitert daß ſie den Höhepunkt der Schlafintenſität etwa 19 Stunde
nach dem Einſchlafen konſtatierten ſie fanden aber noch ein zweites
Maximum welches allerdings geringer war zwiſchen der 5 und 6 Stunde
Dasſelbe hat Czerny bei Kindern beobachtet Wir werden alſo nach den
angegebenen Forſchungen annehmen müſſen was bisher dem größeren
Publikum unbekannt war daß dem Erwachen eine neuerliche wenn auch
ſchneller vorübergehende Vertiefung des Schlafes vorangeht

Kahlköpfigkeit durch Cantharidin Vergiftung Um ein
kleine haarloſe Stelle am Hinterkopfe zu befeitigen benutzte nach dem
Lancet ein engliſcher Arzt Cantharidentinktur damit durch den aus

geübten Reiz die Haare auf dieſer Stelle ſchneller wachſen ſollten Der Er
folg war jedoch ein völlig unerwarteter denn die ganze Kopfhaut ſchwoll
an entzündete ſich und ſämtliche Haare ſielen aus Es ließ ſich dieſes
nur auf eine Vergiftung durch Cantharidin zurückführen jene aus ſpaniſchen
Fliegen gewonnene gefährliche Subſtanz Zum guten Glück konnten die
Spezialiſien feſtſtellen daß die Haarwurzeln nicht zernört waren ſo daß ein
Wiederwachſen der Haare erwartet werden kann Jumerhin aber zeigte
dieſer Fall daß man bei der Anwendung des Cantharidins die größte
Vorſicht beobachten muß

Magenverſchleimung Magenverſchleimung iſt meiſt mit allerlei
langwierigen Verdauungsbeſchwerden verbunfen wogegen die Aerzte nur
ſehr ſelten eiwas zu iun vermögen Perſonen die damit behaftet ſind
müſſen viel friſches Waſſer trinken und ſich täglich öfters damit gurgeln
Ein Volksmittel gegen Magenverſchleimung iſt der tägliche Genuß einer
Taſſe Pfefferminziee Hierzu werden 1 Gr Pfefferminzkraut mit kochen
dem Waſſer übergoſſen und das Kraut nach einer halben Stunde abgeſeiht

Pfleget die Füße Die Füße ſind zwei Arbeiter welche ſaſt be
ſtändig eingeſpannt ſind Sie müſſen den ganzen Körper tragen ver
dienen alſo beſonders ſorgfältige Pflege Stan deſſen werden ſie oft in
unverantwortlicher Weiſe vernachläſſigt daher rühren die vielen Fußge
brechen Man zwängt die Füße in enge Schuhe und Strümpfe ein ſtatt
letztere beiden recht weit zu iragen damit die Bintzirkulation nicht geſtört
wird Die Füße können ſich nur unter Einwirkung der friſchen Luft und
der Sonne und auf kühlem Erdboden naturgemäß entwickeln Wachſen
die Kinder in engen Schuhen heran ſo werden ihre den Tag über ein
gepreßten Füße nur im Bette recht warm denn bei Tag iſt die Blutzufuhr
ſozuſagen ausgeſchloſſen Wenn aber kein Blut in die Füße gelangt die
Knochen alſo nicht gehörig genährt werden ſo können die Füße unmöglich
ſich richtig entwickeln So entſtehen die Fußgebrechen die ſchwächlichen
Füße die verkümmerten Zehen die Plattfüße Noch mehr auch die Kopf
leiden ſtehen nur allzuoſt damit in Zuſammenhang eine große Zahl dieſer
Fälle wird durch Einwirkung auf die Füße geheilt

h Wermuttinktur leiſtet vorzügliche Dienſte bei Magenbeſchwerden
und Uebelkeiten Man bereitet ſich ſolche indem man ein Blatt Wermut
in ein Fläſchchen Spiritus legt

Für die Küche
Lammrippchen mit weißem Ragont Für 6 Perſonen in

11 Stunden herzuſtellen Die Rippchen Sie werden in einer Anzahl
von 12 Stück nicht zu dünn geſchnitten gewürzt in Butter ſchnell 9
braten und glaciert Das Ragont Es beſteht aus recht weißen weich
gedünſteten Hahnenkämmen friſchen Champignonsköpfen und geſchwitzten
abgetropften Hühnerlebern Dazu bereitet man Liter kräftige weiße
Rahmſauce die man mit 8 Tropfen Maggiwürze und 100 Gr friſcher
Butter aufſchlägt Mit dieſer Sauce bindet man das erwärmte Ragout
gibt es in die Mitte der bereits im Kranze angerichteten Rippchen und
läßt einige einzelne Tropfen dick eingekvchten Fleiſchſaft darauf fallen
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