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frdpfein von Kaevtoffelnr. Cin Piund am Tage vorher abgelodte,
geldalte und fein gericbene, mehlige Kartoffeln, ein Prund Meh!, vie
Cier, ¥4 Liter Mild, fiix 10 Pjennig Heje. Die Hatite dex Mild) wird
mit der Heje und enwvad WMehl angeriibrt und an einem warmen Orte

eine Stunbe Dingetellt und gehen gelaffen. Darvauf werben er,
ba8 fibrige Mehl und bie Mild), fowie die geriebenen Kartoffeln, etwas
©aly, ein wenig Birone bagu gerithrt; biefe Maffe wird folange geidla
gen, bis fie Blafen witht. Unterdeffen Har man Sdweineidmal; fodend
gemadyt und gibt nun mit cinem Teeldffel ben Teig Idffelweife Hinein.
Die Kedpjem miifien geld gebaden werden. Sdliehlich werden fie wit
Buder und Bimt beflrent, jo lange fie nod) warm fiud.

Gedimpites Kaninden.  Gin jerteilted Kanindjen wird mit Sellevie,
guiinen Bohnen, Kartoffeln, Erbjenidoten, Jwiebeln, Mohren, Saly und
Pleffer, fowie cinem guten Stitd Butter und Waffer jugeieht, nud weid)
gedampft.  Hiergu werden Salifartoffeln geveidyt,

Kanindenpajtcte.  Hievju beniigt man wenighens gut gendhte
Tiere. WMan 15t vad Fleijd) vow bden Knodyen, legt Leber und Jilets
auritd, wdhiend das iibrige fein gehadt wird. Dann weide man drei
Semmeln ober Mildybrotdjen in Waffer, drilde fie qut aud, veibe ywei
Bwiebein fein, fiige Saly, geftofenen Thymian, Pjeler und Muslamug,
et Eier 1nd cin Stied Buttee Hingu; vermijdye diefe Maffe mit dbem

in  aehadten Konindyenfleijdy und treibe alles durd) ein feined Sieh.
RNun nehme man bdie Leber nebft bem Filet, {djneide beibed in flcine
Stiide, falie und fpide -diefelben. Hievanf lege mau cine Form it Sped-
bliittern obev einem Sdyweindney ans, fiille von dem Teig 8 Rentimeter
Body ein, icrauf eine Lage der Leber und Filetfiidchen, damn wiever Teig
unb o forr, bid bie Forur 8, gefiifit ift. Obeneuj lege man eine Dede
voi ©pedbidttern oder fdlage bas Sdjmeindne deviiber. Dad Gange
Taffe man im Wafjerbade 3/, bis 1 Stunbe lang foden. (Wie Pubbing.)
Diefe Paflete fann warie mit Biditerteig jervient ober falt aid feiner Anf-
fdnitt geofjen werben, da fie, an fihlem Ovt aufbewahrt, Iangeve Jeit
baltbax bleibt.

Pain voun Fleijl, OHiesu Tam man vorteiljaft Bratenvefie aller
Urt verwenden.  Tiele werben nady Vefeitigung aller jehnigen wnd hin-
tigen Teile febr fein gehadt, damn nimmt man dad gleide Gevidt fein-
gebadier Ralbs-, Sdmwemes oder Rinderleber bagn und vermildyt biefe
e mit etwad feingehad: i gewei und gut ausd-
g\!bl’l‘ldlﬂ Semmel, cinigen gehadien Sardellen, Gewiicy, Saly, geriedenem

et fel in Butter i Rwiebeln, Peterfilie
und 2--3 gangen Giern. Tiefe Farce riihrt man tiidtig durd) und will
man den Pain redst (hon Haben, fiigt man feinwiirfig gejdnitienen Sped
und ebenfo geidynittene Palelsunge hingu.” Nun wird cine belicbige glatte
Form mit ditunen Spedideiben ausgelegt, die Favce Hinemgeran und wit
Opedidjeiben bebedt, bann legt man et Blatt wefes fteifes Papier da:
viiber und badt ben Fain im BVainmarie gar. Turdy Hineinfledhen mit
cinem Meffer 1aft €8 fidy leidgt exfennen, ob bie Speve gar ift. Crft
nad) dem voligen Crlalten ftiige man ben Pain aus der Form, bdie
man vorher cinen Mugendbhd in heifed Waffer hilt.

RKatbsfente mit Sahne. Die Kenle wird e tiidhlig gellopit,
bann abgehintet, gefpidt, dtber Nadht in fiife Dl gelegt, den andern
Tag wit diefer Mild) nebit einigen gangen Pheffertdrnern, einem Lorbeer-
blatt, dem ndtigen Saly und ¥y Piund Butter in eine Pratpfanne ge:
gebent uud in einen nicht gu heien Ofen gefetst, wo man fie untex
Ilcgﬁm(m Begiehen fo lange braten ldkt, bi3 giemlid) alle Mild cin:
gefotten ifl, alio etwa jwei bis brer Suunben. lUnterbefien wird Halb
Wein, hald Bouillon von Jeit zu  Reit untergefiillt und ungerdhy
7y Stunde vor dem Anvidjten '/, Liter dide Sahie auf ben Braten ges
fteidyen, fo_bafi derieibe wix glafiert ausfieht. Lie Tunfe with abgefiillt,
bindy cin Sieb paffiert und ju dem Vraten, weldjer dufert miirbe ans:
fatlen muf, gegeben.

Kavisbaver Meblipeije. 250 Gramm  feived Mehl witd mit
Yg Yiter Mudy angeviihre, unad) wnd nady 10 Gidotter, 100 Sr. Vutter
und 250 Gr. Puderjuder unter Tedrtigem Sdylagen damit verbunden.
Dann mifdt man langjom den fleif gejcylagencn tee der 10 Giweifie
und etwas fjein gehadie Sitronemdjale unter den Teig, gibt ihn in eine
mit Butter audgefividene Anflanfiorm und badt eije 12 Bi3 I, Sumbe
im Ofen.  Obft: und Wemjaucen eignen fich day

Ritider, Wan Todit grobe Graupen 1ud weif
beided gelonbdert, erftere in leidter Suppe obex ffer.
Bwiebel in Geigem Sdypweinejett anlaufen, gibt ctwad Mehl b
eine Dunlelgelbe diinne Ginbrenne wiry, gibt GSraupen wnd
uud fo viel Rinddfuppe daran, daf der Kodyldffel ftecte
vertocgt ift.  Tazu lagt fid) pafiend audy geviudyertes Fieif

SHauswirt|daft,

T @elb gewordene Wiide tiinjttid ju bleiden. 3um BlciGen
?tllm Wiaide nimmt man 1 Ted gereinigres Terpentindl, mifdyt & mit
3 Teilen Yhodyit reftifiienten Spiriius, gieht einen Gptoffel diefer Mif
in emen Giner Waffer, fpiilt die gewafdene Wafde vavin wnd Hingt fie
dum Trodnen auf. Nod) bejfec 1t ¢3, wenit man die Wiijhe einige et
auf bem Rafen bleidien far. Hierber darf jedody die Wajde nie v
froden werden, jonft wird fie wieder gelb.

T Btun: uud Bledgeidivre, die mit Hagen Jiiifighiten g
waren, wilffon fofort nad) bem Gebraud) nmgeftivgi werden.  Tie Hige
bed Qefified trodnet bann alle Fendtigleit ans, wud die Scfdivre biethen

brandbar,

Dobuen fely weid,
e ldft man

Baffe

d) geber

T Aus Devvenlieidern entferut man Fleden vou Biey,
Raffee, braunen Saucen mit Leidhtigleit durd) Quillayavinde,
{daumt in Berbindbung mit Waffer wie S
Beften in Trogerien. Mit 3—4 Teilen weidhen Waierd fod)t man fie ehwa eine
Lrerteliunde aus, btefe Abfodhung durdy ein Tud)y und wifjdhi fie
mit etwad Spiritud, Nadvem man bad Kleidungdititd plait auf ein
bl qebreitet Gat. trdgt man diee Fliijiigleit mit einer Biirite lauwarm
Gut ift 8, ein todensd Tud) ben Stoff ju breiten, da biefes
cit aufiaugen Bifit. it dev Fled mun nah e, fo wird
ige Jedffe fcuell durd) Anftiopfen mut eine idylederiappen
em leinenen Lappen befeitigt. Bei Damentieidern it e5 vorteil:
ter ober Befay vorher abjutvennen, ba owrd) das Nafwerden
v Stoffe newe Fleden entitefen Bunten. Sollten die nady diefer
ng nod) nidt gany veridwanden fein, fo Helfe man mit etwas
it nad).  Sulet wird dad Kleidungsftid dann nod) vou der linfen
te aufgeplattet,

7 Nim deu dumpfen Gevud) dev Gier gu bejeitigen, laije man
ben Jubalt nad) dbem Seridhlagen mebrere Stunden lang in einem Teller
ftehen, bamit e ber veinen Luft audgefept witd, worauf bder mobdrige
@erud) verjdjmindet. 2

- Hettige RKragen an Devvenviden gu veimigenw. v Hadjte
Satmiafgeift, jur Hatfte Reg ferv. Mit emer tleinen Biivfie veibt man
bamit die Krogen nad) dem Sind)y und bilritet mit lauem, Mavem Waffer
nad). Gbenro werden jettig gewordene Filghilie anjgefrijcr.

+ Tad Jnitandhalten dev Nihmaj Solt die Ni i
viele Jahre in gutom Buitande verbleiben, fo muf bicfelbe altmonatlidh
mindeftend cinmal geveinigt und frijdy eingefettet werden. Bu biefem
Swed emtjernt man mnddfi dad Sdiffden aud der Majdyine. Run
wid mitteld eined fleinen wmit veinem, beflem Petroleum genillten Oel=
tanndjend von biefer Flitjjigleit in. bie Oelloder 1und an afle velbenden
Leile oben und unten i die Majdjine getrdpfeit und die Maidyine cinen
Hugenblid getreter, und war. muf fie fig vorwdrtd und vitdwdrd be-
wegenn laffen.  Jft bied geidehen, fo wiidt man bdie Teile mit einem
Qippdien forgfainng aud, Hi8 fie ganj rein und troden find. Nun- werben
biefelben wieber etngefettet, und jwar mit guiem, fogenanuten Majdinen=
ble, bad wirflid) geniigenben JFettgehalt Hat und jrei von Staub und
Fajernteifen ift. Man reinigt jegt nod) dem Treibriewen, indbem man
bas engejepte Ped abidabt, ihn mit Pewwoleum tiichtig einveibt und
benfelbent dbamn wieber an der Mafdjine anbringr. Ebenfo fept man dad
Sdyiffdjen wieder cin.  Gine vepelmafig fo behanvelte Majdhine wird
viele Jahre Bindwed) leidit und fdmell ofne Hinberniffe und wnan:
genehime Stbrung arbeiten, ohne dap fid) die rebenden Majdhinenteile
abfdyleifen.

Sdololabe,
) Die Rinde
ife. Man fauft biejelbe am

Stleinere Witteilungen.

§ Ehemiides Waijjer guv Silberpritiung beiteht aus H0 Granun
Walfer, 4 Sramm doppeltdhyromjaured Kali und 10 GSramm Sdwefels
fdure. Gin Tvopien geniigt, um dad blant gemadyte Metall vot ju fdvben,
wenn ¢3 Silber ift, und bdie Favbe wird um fo lebhaiter, je veiner ded
Silber ift.

§ Zum Unstithien dev Fugen in den Fuiboden cignet jid) cine
Wiidung aus Lehm, Oder und Sagelpinen. Durd) Bejtreidhen mit
Ehromataunidfung fann drefer Kitt, naddem ex in dbie Fugen gefridhen
ift, wafferdidt gemadyt swerden.

§ W Gummifdlinde in gutem Sujtande ju exhalten, muf man
vermeiben, daf  Dbiefelben getnidt ober gequetidit wevben.
nge fie alfo fenfredjt anj oder rolle fie i grogen Windungen
und fege fie an cinen vemlidhen Plag, bdev Awbewabrungdort nuf
Tl fein.

Satigyljdnvelojung gnr Vertilgnng des Sdimmeld auj
feudyten  Tapetemwanden. W dle in feucjten Wobhmumgen, namentlid)
ant tapezierten Wandben und mehr nod) Yimer BVildern vorfommende
lajtige und [dadlide Sdi q 3u befdmpien, fei Bier jolg
wutjame und mit beftem Erioige angewanvte Wittel emipfohlen: Man
nehme Salizyljduve, e bdiefelve in Spivites (1:4) auf wund betupje
mittelit cined” fleinen Baderdmamnied die quinmweifen Schimmelfledern,
weldie fofort verjgwinben. Nad) emigen Tagen wird man tie §
haben, wabhrsunehmen, def von den hiflidhen Fleden faum cine ,
dmhd) nur blafigraubraune Fleden guriidbleiben. n den fo bBehandelten
Stellen wnd fich teme newe Anfiebtung ved Pavaiiten zeigen, wihrend
erwirts bies bev Fall ift. Die Anwendung diefes Wittels cmpfiehlt
ibere bort, wo ur Winterdzeit in einem unheizbaren Ramme
dyimmel vertilgt werdben foll.

§ Steintitt. Wadd wud Hary, je 100 Gramm, werven gufmmmen=
gefdmolzen und 200 Granm Jiegelmehl nebit 200 Gramm feinen Sandes
augerithet.  Over: Schellad und Vimsiteinpulver, je 100 Sramm, werben
sufammengejdumolizen.

§ Gegen Dausmiinie. Fen jofduittene, mit Mehl bejlaubie
bittere tbelit titen forwohl Matten ald Manje fidjer und fdmell.
Tas ten der Maudeln mit Suder biirfte jebody anguvaten fein,
weil der Juder bie eingige Lodfpeije ift, der bdie najdibajte Havdmans
nidht widberpehen faw.

§ Hinminwm pugt wan  wmit cner Lojung von 30 Gramm
Yorap i einem Kilogramm Waffer, der man einige Tvopjen Salmial-
gaft anfiigh.
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Der Jenditwedjfel im Gemiifegarfen.
(Naddrud verbolen.)

LWa3 ift Frudhwediel? So wird wohl mander
@artenfreund fragen, denm bisher war ihm ein folder nicdht
befanut. - Frudytwedyfel im Gemiifegarten  ift ungefdhr va3
gleidhe, wie in der Lamdwirtidaft die Dreifelderfultur, mit
$ilfe deren dem Boden cin fo boher Crirag ald miglid
abgewounen wird.  Leider aber wird bdiefer Frudhtwedyfel
in fo vielen Gemiifegirten gar nidyt beobadjtet; jabraug,
jabrein wird dad gleide Beet mit Blumenfohl, it Erbfen,
ober jweis bi3 dreimal jdbilihy mit Salat befeht. Dex
praltijdhe Gemiifesiiyter aber, der feinem Gemiifegarten den
groftmiglidjten Crtvag abgewinuen will, madyt fidy wahrend
der langen Winterabende einen Vetriebeplan fiir bad nddfte
Sahr, i weldem er bie betreffenden Gemiifearten cin-
fdyreibt, berechnet den Bedarf an Samereien und Seglingen.
St auf bdieje Weife im Winter vorgeforgt, jo wird Ddie
Beftellung ded Gartend im Friibjahr obue leberftiivzung
porgenommen twerben fhunen, die Samereien und Sege
linge reidjen gerade fiir ben bejtimmten Plag, wadhrend
8 im andeven Fall, wemn alled hinaudgejdoben wird, iiber:
all hapert. Der Same reidyt nicht, von einer Sorte wird
n biel, bon einer anderen 3u wenig, von ciner anderen gar
nidytd gefdt, oder ein Stiid Land Dleibt bis in den Sommer
Dinein leer liegen. Sm Gemitjegarten gilt aber al3 Jegel:
Jden gangen Sommer bindurd) joll Tein Beet leer bleiben”,
bad Deifst, jedes Beet foll fofort nady dem Abrdumen wieder
bepflanst werden. Jebed Fleddyen Grde muf jobraus, jahr-
eint jeine Grute liefern und dies ift neben gut durdgefiihrter
Diingung nur durd) Frudtwedfel u ereiden. Jur 61
reidung diefed Jwedes teilen wir Tmfern Gemiijegarten in
pier Abteilungen ein: 1. Abteilung. Starfe Diingung
verlangen famtlidhe Stoblarten (Wirfing, Blattfohl, Blumen-
tohl ujw.), Salate, Gurfen (alten Diinger), Tomaten,
Rettige. — 2. Abteilung. Vorjabrige oder Herbjtviingung
verlangendMobhren, Karotten, Sellerie(Jande), Edywarzionrzeln,
WBohnen, Spinat, Jwicbeln und Porree. 3. bteilung,
bad beipt, faft ohme Diinger gedeihen Erbien, in nalhr:
Dajtem Voden audy viele aus der 2. Abteilung, wie Bobnen,
Statotten, Bwiebeln 2c. — Teilen wir_aljo unferen Ge=
mitjegarten in vier Abteilungen uud bepflangen bie drei Ab=
teilungen abweddlungsweije mit den oben genannten Ge
miticarten und Dbefegen bie 4. Abteilung mit dauernden
Stulturen, fo werden wir in jebem Jahre cine jdhbne Grute,
fippig entwidelte Gemiife und ftet3 einen Diibjd) geordueten
Garten haben. Dap auf demjelben Beete gweierlei, oft drei
Sorten Gemiife im gleiden Jahre gegogen werden Ionney,
pexfteht fidy vou felbft. ©o Ionmen i der 1, Abteilung anf
frithen Blumentohl mit Jwifde ﬁﬂaniuug von _Stopfialat
pber friihen Radiedden (breitwiirfig gefaet) die Beete nod)
mit Gnbivien ober Spinat befet werdem, anf Stopfialat

folgen {pite Soblarten, auf Rabieddjen bedgleidhern. gn

der 2. Abteilung anf Winterfalat Bobnen, auf Spinat ebens
falis Bohnen, anf Salat Sellerie, anf Fritherbfen Wintere
fraustohl u. f. f., Stiidenfrduter werden meiftend ald Gins
faffung beijammen gepflanat. a

Serriditung der Jielle i
it Peljwerk und Jmfiteppiden,

(Raddeud verbolen.)
Die Felle werden am befien bald nach dem Abziehen
egerbt, da in Ddiefem Falle die Gerbeftoffe Ieidjter und
Fd)mller fie burdpdringen. il man nidyt jeded eingelne
Stiid gerben, fo miiffen die Felle bald nadhy dem Absichen
getroduet werben, denn fonft faulen diefelben und laffen bie
Qaare gehen. Dad Troduen gefdyieht, indem man das Fell
mit der Haarfeite nady unten anf ein Brettden auffpanut
mid mit einigen Stiften bejeftigt, oder indem man die azf
ber Baudyieite nidyt aufgefdynittenen Felle, die Haarfeite na
innen, mit Hen, Stroh, Werg niw. volljtopft und an dex
Quft troduen 1ft. Getrodnete Felle miiffen vor dev Gerbung
erft gwei bi3 drei Tage, oder je nad) Starle linger, it
Regeri= - ober  Fluwaffer - eingeweidt  werden, ;
diejelben  wieber weidy umdb - gefdymeidig find, wie
frijhe Felle. Dad gum Aufweidyen vermendete Waffer muf
qur Sommergeit fril) und abend3 gewedyfelt werden, im
Winter alle awei bid drei Tage, je nad) der Wiirme.
Felle weicit man vor der Gerbung ein bid jwei ZTage in
frijchem ZRaffer ein und entfernt alle nod) anbaftenden Sleifdye
teile, ebenfo Stopf: umd umbrauchbare Bein- uud Sdywan;
teile; aud) die getrodueten Felle miiffen von allen Sleif
teilen gereinigt werden, denn D:t{t cit_,itaﬁme;m bin @ctbjh:ffm
bad Gindringen. Hat man bdiele ¢ berart zu rein
fo empficbl? fid) - die - Unfdaffung _eined Cv'd)abcmcf?:k
fiiv Gerber; Sonfervatoren und Priparatoren find meift
im Vefig cined folden, da €8 bie Arbeit fehr esleld)tm.
©at man nur cingelne Stiide gu gerben, fo verfdbrt man
i folgt: Jn etwa ein Liter warmen Waffers werden 40
Gramm Kodyjalz und 200 Gramm Alaun aufgeldft und vers
mittelft einer Biivfte oder eined Pinfeld beftrichen und gtv
trodnet, wa$ e nad) der Stirfe ded Felles nod) wef big
breimal twiederholt wird; bdag Trodunen gejdieht itetd im
Sdatren.  Alsvann fdhabt man die etwa anbaftenden Salge
fryjtalle herunter wnbd gibt dem Fell durd) Reiben und Steeden,
3. B, iiber eine Tiidtante die mitige Weidyheit und Ge=
fchmeidigleit. — 2Will man den Fellen nod) Appretur geben,
woburd) bad gute Ausfehen berfelben wefentlicy ex bt wird,
fo ftreue man in die Haare heipen feinen Sand oder ldmn-
burd) das Jett ber Daare durd) miederholted triftiged
Reiben geldft wird; felbjtredend darf die Stieie nidyt fo ﬂ
gemadyt werden, dap fie Tohit obex ber Sanbd fo heif, bab.
bie Daare bed Felled fengt.  Dieje Gerbmethode ift ch.ud
Die v
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dbulih und zwar iwie folgt: Die Felle werben dem
waffer entnommen, audgejdwentt nnd quss
gevedt, aud) wobl anf eine Stange zum Uebertrodnen aufs
ngt. Aldbaun werden je zwei Felle mit den Fleijdy-
en iibereinanber gelegt, nadbem man diefe Seiten gut
mit ciner Mifdung von einem Teil Rodfalz und vier
i Alaun  vorber eingericben und mit Weizentleie
bejtrent Dot Run legt man fie zu Paleten iibereinander,
D Dap ftet3 Daarfeite auf DHaarfeite wnd Fleijdhfeite auf
eifdyieite fonumt, auf Strob, damit dad fid) bilbende
saljwafjer nidt in die Paare zieht, fonbern abtropft;
biefe Palete wendet man tdglih um. Nad) ctwa drei
iagcn_ Dhingt man die Felle auf Stangen und Iift fie mehrere
Tage im ©datten troduen. TNun werden die Felle wicder
%lei[ﬁ: anf Fleiid- und Haar- auf Haarfeite gelegt, aufs
gefdyidyiet und in einem trodtenen Raum vier bid adyt Wodyen
gelagert. AIbann wird die Fleijdhieite jeded eingelnen mit
Waifer abgebriiht, wie vorher sufammengelegt und bejdwert,
oud) wohl mit Lappen bededt, damit fie nidht an ben Kanten
audtroduen. Jad) wiedernum einigen Tagen werden fie fiber
ciner Tifdyfante andgeredt, bamit fie weid) werden, und
fdlielid reibt man bie Haarfeite durdy Ginftreuen pon
bcxﬁ;mt, "ftcincm Sand glingend, mwomit die Bearbeitung
cenbet ift.

Samdwirtfdaft,

[] a3 fKon i Des Teidi ift in jebem Falle, aud
weun er nidt fibeundpig ift, ber i vor=
gmd;m. &( ber ft wird ber Tei mit Kalf und

ige buedjibidhret, bamm ein bis yweimal Hberworfen und im niditen
Hebii ober Winter ousgejahren. Stellen fih der Rompoftierung jdhwer:
wiegenbe Hinderuifie eutgeaen, fo mug der Schlamm bei alijogleidher Ver=
wenbung nad) bem Nusfiihren wenigitens foiort gebreitet werden, um ihn
Dem Gpﬂuﬂe bed Froftes audguiepen. Sm Friihjahr empfiehit fi ein
etwas tieferes Finadern, bamit er nidht mit den Keimlingen direft in Ve
tiijrang fommt.

[] Den Dadivudstmicten ift bei ber henvigen wedfelvollen Witterung
iejhlb«tl Jn G wo bie bidherige
milde Witierung wod) fortbauert, finb biefelben entipredyend zu litften, va
fonft bie tingemieteten Friidjte in Fiulnis iibergehen.

. [] er Soble der Dimgerftitte gebe man nad ciner Seite Hin
ein hvurbei Gefille, Bringe dort ecine Jaudengrube an unbd fiee in
bieje cine Pumpe. Die Jaude fidert im Diinqer fetd nad) unten; um
fie wicber auf dben Diinger guviidbringen gu fonmen, ift ¢3 udtig, fie in
tinem 3nu§;\mbzb§ltn‘ it fammeln und in diefem eine Pumpe aufrujtellen.

* Die Verjii des 186 Soll ber
Sobannish mbglidhit ausgebi ciidjte produni bie fafte
veid) und it fiub, fo barf man bad Holz nidht ju alt werden lafjen.
Aelter ald8 8—10 Jahre bari €3 nidht werben, ba von biefer Beit an bie
Grbjge und Giite ber Frudt abnimmt. G it bamit aber nidht qefagt,
baf man gleih die alten Sidde Hinaudwerfen und burd) neue erfeten
foll. Man fdueidet fie vielmehr fo weit juriid, daf fie aus dben Wirselu
ober bem Wurzelhalie neue Triebe madjen, wobdburd) ficd) die Pflamzen
in noturgemifer Weife vevjiingen. Man entfernt alled alte Holy wnd
lift, wenn fidh didt am Boben einige Wafferidofje befinden, nur 4—6
von biefen, nadydem fie auf die Halfte ihrer Lénae eingefiist find; finden
fid junge Sdhofie itberhaupt nidt ober nidht in geeigneter Stellung, fo
fdmeidet man im Herbit den Stod inige Rentimeter iiber dem Boden
gauy ab und wird bann jedenfalld im nddyfien Jahre qeeignete Ruten
finben, Diefe werben ebenfo behonbdelt wie die Broeige junger Phansen,
b. 5. man fdneidet fie auf bie Hilfte ihrer Lange uriid, bilbet eine
®abelung, {ueidet bie cingelnen Gabelyweige wieder anj bdie Hilite ihrer
Riinge ujm. Sollten die Stode nod) gefund und von frdftigem Triebe
fein, fo braudyt die Grneuerung nidjt jo vabifal vorgenommen u werden,
fondern man fdmeidet nur dad veraltete und dicht fiehende Holy pany
weq, ninunt die 3u langen Bweige ndtigenfall bis auf jweijdhriges Holy
auviid und vergifit nidt, was iibrigend bei jeber Verjiingung ndtig ift,
aud) ben Boben qritndlic) umjugraben und ju dilngen.

** Seanfe Topipfangen. Wenn Pilamgen ihr Laub abjuwerfen
beginuen, fo it died ein Reidhen, baf ihre Gefundyeit beeintradtiat ift,
indem entweder durd) Mangel an Nahrung, durd) Uebergiefen, duvch Uebers
gkmm, burd) Rdlte ober anbere Urfadyen, bie Fafermurieln, welde bie

abrung ufithren, zerftovt find. Der Fehler, der in folden Fallen be:
foubers won faien begangen 1with, beiteht barin, bdaf man eine flarfe
Portion Wafjer oder gar cinen tiidjtigen Dungguf gibt, wodurd) aber
a8 lebel nur verjdlimmert wirb. Wenn cine Pilange tiauert, lafie man
Den Boben uerft beinahe troden werden, dann ftiirge man fie aud bem
Topfe, nehme den Ballen zwifden die Hinde und dritde ihn fo viel, wm
die dufere Krufte abjuidhiitteln. Darauf verjele man fie in frijcge, trodene
Grbe und nehme bagu einen friidhen Topf, ober wafde den alten qut aus.
Der Topf follte nur fo grof fein, baf nidt mehr ald 1 Foll Grde wifdgen
bem Topfe und dem Wurzelballen Plag findben faun.  Nady bem Ber:
pflangen gebe man Wafler genue, bdaf fidh der Boben fept, und begiche
nidht cher wicber, ald bid die Pflange wieer ju wadjjen beginnt, ober
ber Boven vollfommen troden gemworbden ift.

** WMittel, nm Hohle Dbitbdume 3u erfalten, Obfibiume
bleiben nod) lange in guter Frudytbarfeit, wenn man ihre HOHungen mit
Qehm quafiillt und diefer mit Teer befleicht, bamit ber Regen ihn nidt
aufidfen famn.

** 203 Radreifen der Winterbirmen Tann burd) Cinlegen
gwiiden wollene Deden  bejdhleunigt werden. Wan Dbreitet in einem
trodenen, fiijlen Raume eine Wolbdede aus, legt die Friidte didjt nebens
cinanber barauf und bedt eine jweite Wollbede baritber. Nad) eimigen
Wodyen find in ber RNegel -bie Birnen um Genujje reif. Sehr fpit
veifende Winterbirnen eignen fidh aber nidyt qut zu folder Behandlung.
Cbenfo biixfen angejalleve und bejdhavigte Fritdyte nicht verwendet werden,

Auf bas be3 3 ift bie grdfjte Sorgfalt
U vermenden, benn bie Jaudye ift gleidijam ber Grtratt, die Quintefjeny

3 Diingers. _RNur die mit Bementverbindung aus Brudyfieinen oder gut
gebranuten Klinfent aufgemanerten ober aus Bohlen feftgezimmerten unb
mit_emer Toubinterlage verfehenen Bifternen verhinbern witflam bie
Berfiderung von wertvollen Subftanzen.

Anfer Haus- und Simmergarten.

** Die Nicbemafe fiir die Nlebaiivtel filv Objtbinme witd aus
b Teifen 3, 4 Teilen St o) uubd 4 Teilen Schweinefett Hers
geftellt. Dadjbem bas Hoary iiber cinem Kohlenjener langjam geidhmolzen
ift, fept man Ol und Sdweinefett au unb mengt alle brei Beftaubdteile
gut burdheinander. Die entfiehende bidfliiffige Maffe wirb nad) dem
Grfalten auf bem Papierfieeifen auigeteagen.  Borber wird aber bec
Papierfiveifen mit einer jhmwachen Lojung quten Tijdylerleims beftrichen,
und exft wenn ev troden ift, fommt bie Riebemaffe darauf.

** Fledigwerden der Bobnen. Dasielbe ift auf einen Pily (Clo-
cosporium Lindemuthianum) auriid;ufiigren, Derfelbe seichnet fich durcy
Braume ,"il_edm aus unb vermehrt fid) bei feuchter Witterung augerft fnell,
und verleiht ben Bohnenjdoten ein unappetitliches Ausfeben, fann fie
[ogﬂr ub_mmtba!l fiir bie Riihe macben. Sur Befampfung diefes Pilzes
:Il'b ‘;xw'ob;"l‘fl"'; Bobncnb in ihrec Jugend und aud) fpater nodh mit

ner Ruplerfallldfung au bejpril fi
o g 3 fprigen ober mit Rupferjdwefeltaltpulver ju

** Mosmarin fm Winter. Diefer woblriedende Strau , ben wic
in Tdpfen dichen mid im Sommer audy ind Frete pflangen !Bm‘zu, ertrdgt
ln(:n Winter nicht fm Frelen und ift baber in gefilgten Raumen
3 vin ein Bobny ift aber Giergu gu warm, wund
en gemdfigt warmer Ott, wie ein beller, trodener Reller, eine Kammer
u. | w. Biergn geeigueter,

** Bu_den Lebensbedingungen der Farulvimter gelivt vor
ellem bie Onft. Wenn be fidhy tn hmaGIICNI‘ﬂ:l' 5seﬁb et, i

m auf bie Bufiifrnng Luft aufs forgfi Bebadt ju ,:uuu:‘n
foll man b Jugat, fomis m%wa«-mi

Rdnben gu vermeiben

Tier- und Gefiigeljudt.

11 Stete Ueberwadung. Wer Tieriudit treibt und defjen ObGut
Tiere anvertvaut find, mufi taglid) jedes einzelne Tier, feien €3 Hithuer,
Tauben, Rithe ober Pjerde ciner forgfamen Befidhtigung unterziehen. Nie=
mal$ verlafie e fid) auf gleidygiiltig {{ Di h ober
SKnedite.  Wie oft it ein Tier bei einer Grfranfung oder Verlepung, wenn
Diefe vedyiseitig entdedt wird, ju vetten. Bift dbu jiumig gewefen, und biv
9¢eht cin wertvolles oder gar das befte Tier verloren, fo wit ber Schmery
bes Berlufies, weil fid) Selbjtvonwiirfe hingugefellen, grof fei.

i1 Die Stute muf wibrend ihrer Trddtigleit moglichit gleihméfig
qefiittert werben. Man verfalle niemald in ben fo Haufig begangenen
Bebler, tridhtige Tiere erft in den legten Woden der Schwangeridyaft
Joerh qu fiittern”, bamit ,qute Mildh” erzeugt werde. Dad vidyt fich
fletd; cine fubftantidfe und ju fette Mildy ift ftetd ungedeiflich.

T+ Weviodijde Augenentziindung der Plerde, Vel ber Gut:
fieung _bevielben fpielt die Bererbung eine bedeutende Rolle. Gin fehr
grofier Progentiayy von Fohlenerblindungen it der Bermendung erblinbeter
ober in ber Grblindbung Degriffener Glterntiere jusufdreiben. Deshalh
muf man bei der AuSwabhl ber Glterntiere ben Augen dhel mehr Auf:
maffamfeit juwenbden, al8 bied bisher im allgemeinen gefdhieht und
augenfranfe PBferde von ber Judyt ausidliegen.

11 Die Winterwirme des Jiegenitalles foll, wenn irgend mdg:
lidy, nidgt unter 4 3 Grad finfen. WMittelwirme von 6—7 Grad ijt am
Beften. Laub ober b tragen bagu bei, bie nbtige
Wirme u erhalten.

4+ Un Gammel und Mutteridafe fann man grofece Mengen
von Baumwoljaatmedl nidjt verfiittern, weil basfelbe bei ben evfteren jur
Bilbung von Harnfteinen und bdamit au gefifelihen Crfranfungen Vers
aulafjung geben unbd Bei dem lehteren Verlammungen Herbeifithren fann;
man wird Hier wedmipig bas B burdy Grdnufh
erfeyen.  Mafticgafen barf ohne Bebenlen bis 3/, Kilogr. pro Haupt ges
geben werben.

fz‘znk die Budtitimme bei Seiten gujammen, damit bu von
ben maden !amxfﬂ‘ ritgbruten geben im

nidften 3.#"»7?&-:«(“«.' Die Hifne milffen etwa 4 Woden mit

ben Hennen vereinigt fetn, vhe man bie Gier e Brut verwenden lann.
Hibue jum Blutwedfel find am beflen im Spitherbft au faufen, um fie
aeitig mit den Hennen . gewdhuen.

++ Verwdhne Teine Hithner nidt duvd 3 grojge Wiirme!
Heigung bed Stalled follte nur in Notfillen fiattfinben, bie Wirme nidjt
iiber 10 Grad fleiaen; fonft ecfilten fid) bie Hiihner, wenn fie ind Freie
fommen. Jeudyte Ditnfie im GrofviehRalle find den Hiibnern fhaolid.

++ Serufleie oder Gevitenjhvot mit ciwad Hafer, gefodjten
SKartoffeln, BVrot und Mild) oder Waffer au einem iemlic) fleifen Brei
Dergeftellt, wird von ben faninden fehr gern gefreffen.

++ Gegen die Shaildhme bereitet man eine Salbe ausd drei Teilen
ungefalzenem Schmeineiett und einem Teil gepulverten Kupfervitriol. Nady:
bem bie Klaue qut qereinigt bejyw. audgeidinitten ift, wird bdie Salbe
aufgefividhen und Bievant qut mit Leinmwand verbunben. Tad Sdjaf
bleibt Damn auf guter Gtreu brei Tage im Stalle. Wenn nad) biejer
Beit die Lahmung nodh nicht verfdwunden iff, wird dbas Verfahren nod)
einmal wieberholt.

++ @in gutes Fletidhubn. Den eviten Plag ald Fleijdyhiihner nehmen
rwohl bie Dortingd cin. Sowohl Menge ald Giite bed Fleiiched fehen
bei benfelben aui gleidy hoher Stufe und dedhalb gelten ur England bdie
Dorfings ald bie feinfien Tafelhithner. Die Hithner nibren fid) voriig:
Tid) und find leidht gu mdften. Nammeldloher gelten ebenlalld ald qute
Fleifdbithner, wenn bad Gewicht aud) Hinter dem ber Dorfingd etwasd
auriidbleibt, A3 Hamburger VrathiiGuer find bdiejelben befannt und be:
iihmt, bie Plymonth) Mofd fiehen in der Fleiichfiille jwar ben beiben ge:
nanuten Nafien nidjt nad), dad Fleifd wird jebod) von manden Feins
jdmedern al8 etwad Hart und troden begeidynet.

++ Wie man junge Guten von den Teiden bringt. Die un:
angenehmfle und argerlicifie Arbeit bei ber Gutenbaltung ift dbas Cut:
fernen Der jungen Tieve von ben Teiden und trop aller angewandten
Miihen gelingt e8 meiftend dod) nicht. Biele unferer Lefer wird ed dbaber
freuen, wenn wir ihnen nadhfehend ein gany einfacdged und babei Hodit
wirfjamed Mittel zum beften geben. Man teert eine dbide Schuur und
bindet an biefelbe fauftgrofe Kortitiide. Alddann befeftigt man bad cine
Gnbe ber ©chmur am Ufer in der Niihe berjenigen Stelle, wo man bdie
Gnten an bag Land treiben will und legt die Schnur an der einen Hilite
be8 Teiduferd entlang, Nun erfaft man bdad freie Gnde und zieht die
Gdnur, inbem man am llfev weitergeht, iiber dben Teidh. Sobald die
©dyur bie Shwimmbiute ber Guten beriifrt, eilen fie, baf fie an dad
Land fommen, und jhon nad) einigen Abenden verlafien fie freiwillig
ba3 Wafjer, fobald man fidy dbemielben nabt,

++ Meplwiivmer giidtet man folgmbermagen: Man nimmt einen
mbglidhft breiten, aber fladhen Topf, befjer nod) cine Kijte mit Schiebe-
bedel unb fiillt basd Gefaf mit Weizentleie, alten wolenen over leinenen
Lappen, Beitungdpapier und faulem Hole, bedt bann iiber dad Gange
mehrfad) jufammengeleate grobe Sadleinwand, daviiber nod) einige Lumpen
und feudjtet dbie Oberfliiche ober aud)y nur bdie auf der Sadleimwand
Tiegenden Lappen mdfig mit Wafjer befjer nod) mit etwasd Bier an. Man
fdhiittet mun einen mdglidhft fiarfen Say von Mehlwiirmern Hingu, weldye
man fic) bei jebem Bidter oder Miiller leicht verjchaffen Faun, und wirjt
ald weitere Nahrung von Beit au Beit etwad gemahlenen Malzjdjrot,
Gerftengriipe, Weisen gevingjter Sorte, einen geichoffenen ober gefarngenen
Gperling oder einen anderen tobten Bogel, ber aber nicdit an einer
Sranfheit cingegangen, and) nidht bi8 jur ginglidhen BVersehrung oder
Bevwejung iibergegangen fein barf, Binein und flellt b gefdylof
Gefaf an towarmen Ort.  Watme und veidlicdhed Fiittern befordern
nidmlid) dba3 Gedeihen und rafde Wad)jen der Mehlwiirmer fehr.

DBienenwirtfdiaftlidies.

? Tvansportzeit filv Vienen. Auf groferen Streden fann man
Dienen nur jur Flugieit 3 Wagen, mit der Bahn odber Pojt trandpor
tieven, niemald aber im Winter. Cin Bienenbefier, der im Wunter feinen
ohnort wedjfelr, muf feine Bienen bis jum Friihjahr auf ihrem Plage zu
riidlaffen.

? Pollenwaben in gutem Jujtand iiber Winter anfzuheden,
Seber Jmler weifs, dafi im Friihiahr der Pollen faft widhtiger iff, ald der
Honigvorrat. Dechalb fehit e8 nidht an BVorjdldgen, bdie im Herbft ge-
ernteten Pollemwaben diber Winter aufiuheben. Die einen hiangen bdie

¢ Waben einfad) in den Honigraum, ein fehr cinfadjed, aber felten fidjeres

Berfahren; bie anbern taudhen bdie ganze Wabe in Honig, ein fideres,
aber wohl jdwieriged Unternehmen. Gany auberorbentlich bequem bes
wabrt man bie Pollenwaben, indem man biejelben mittelit einer Streu=
biidyfe mit feinem Buder biinn befiveut, gelinde abflopft und fie dbann an
geeigneten Orten auffebt. Benupt man in den Bauten Strohbeden uv
Warmbaltung ded8 Winterfiges, jo famn man die Honigrdume jum Auf:
bewabren braudjen. Im Friihjahr werden bie Waben einfad mit Wajjer
iiberftaubt und ben Bienen eingehlingt. Man fann bei diejem Berjalhren
in einec Minute eine grofie Anjahl Waben zubereiten; man muf baei:lbe

wird ber Smfer fHon im Sonuner dbavauf bebadht fein, die mangelfaften
Waben nach und nad) aud ben Brutedumen Heraudzubefommen, um fie
bann im Winter audbefiern ju Bunen. Waben, bie nidht bis aui’s Holy
angebaut find, verfiivie man nod) mehr und paffe bann unten ein Stid
einer auberen Wabe ober cinen Kunitwabenftveifen eim, bem man mit
einigen Nadeln ober Stiftdhen ven nbtigen Halt gibt. Grbfere Stitde
Drol wiffen f t und durd) Arbeiterwaben erieyt
werben.  Man veriahre dabei Ghnlich wie der Schueider, der juerit das
fdhadbaite Stitd it mdalichit linig Sdnitt i
basjelbe auf ben newen Fled legt und bieien barnad) uredyrichneidet.
Aeltere Waben fiivse man mit bem Entdedlungdmefjer wm etwad mehe
alé bie Halbe Rellentiefe ein. Die Bienen reinigen dann die Jellen und
verlinaern fie wieder. Solde verjiingte Waben find fait wertvoler ald
nengebaute, ba fie in dber Sdhleuder wiberitanddidhiger find; aud famn
ber Vienemziichrer auf diefe Weile mandye Kunftwabe erfparen.

Gefundieitspiiege.

| Haommeltalg ift unter den Haudmitteln cined der wirtiamfen.
Gr wird nur duferlid angewandt und enweift fid, auf Leimwand ges
firiden, fowobl Heilend af8 eviveichend. DVei allen oberflichligen, burdh
DOrud ober falte Luft entftanbenen Bermundungen ber Haut wenbdet man
Hammeltalg mit beflem Griolge an. Auigeiprungene Hinve veibt man
am %bend bamit ein, ja felbit erjrorene Glieder find durdy fortgeieyte
Tonfequente  Ginveibungen mit Hammcljett griindlidy geheilt wordben.
Gbewo wobltitig ift basfelbe fitr wunbe Fiie.

|| &egen Atemnot bringe man jur Anwendbung: Dreimal in der
Wodpe abends einen 1Bgrddigen Halds und ‘ZUqrﬁbi_gen Leibwidel und
breimal einen 20gribdigen Brnftwinfel und feudite 18gradige baummollene
©tritmofe, fibec bie gwei Paar wollene aniuzichen find, Nadgy Abnahme
ber idel ift eine 18grddige Beins unb Halswaidung und morgens eine
20gridige Wafjdhung bed Rumpfed und der Arme vorzunehmen. Dz!m
wibrend bes Taged find am gedffneten Fenfter ober im Freiem Tiefe
atmungen voriunchmen,

i| ©eilwivtung der Brunnenfrejie. BVrunmenfrejje it in nad?
fteender Bubereinng fehr Heilfam file Lungentranfe. Man reinige 2 bis
3 Stunven vor bem Genuff bie Brunnenfrefie von allen fdhledten Vidttern
und waide fie aud. Dariiber briide man den Saft einer Sitrone, gebe
baju eine Rleiniafeit Olivendl und eine fleine, feingeidnittene Bwicbel.
Alled wird qut gemengt und 2—3 Stunbden fiehen gelafjen. Cine Jutat
von Gifig it ftreng gu vermeiden.

II Gegen Obrvengejdwiiy, Gin Gi, Hart gefotten, wird in e
Hiliten gefduitten. Jebe Hilite wixd in etn Lappdyen gewidelt, bamit
nidgtd in bad Ofr Bineinfallt und ouf dicfe Weije, fo Geif man 3 ex=
tragen fann, an bie franfen Ofren gelegt, wasd raid) bas Geidywile e«
feitigt. Wieberholt wird €3, bid ber Giter Herausliuft.

Stinderpflege und -Eriiefhung.

o MWie pewihnt man ein  Nind ons Lanfen?  Judem
\ bas Srieden, den Uebergang jum Stehen, begiinftigt. Su Diefem.
uje legt man weige Deden auf den Grbboden wnd ermdglicht €3 bem
Stinde, bie Wusleln der Veine um Fortihicben bed Kdrperd gu b.nugen.
Nady mmd nady lernt bad Kiud fidh an feften Ql:gnmmmmvnuiud;lmxuu_b
fleben Dleben. Hat e bieje Kunit exft fertig gebradt, fo madyt 3 die
erften Veviudje jim Gehen, wobei 8 freilih anjangd hanfig ftrandhelt und
falt. Deshalb bedarf dad Kind im eviten Lebensjahre ber _llme\'yluwnﬂ
beim ehen, inbem man €8 von Dinten Der an jeinen Kicivern fo Bl
baf €8 mdt nady vorn fallen famn. :

o Tie Nedung fiiv Sdunlinge foll fidh nad bder Jahiesieit vidten
und immer nur cine mittlere Dichtigleit befigen. Umgidt fie bas RKind
st warm und 3u didt, fjo wird befjen W nnc]"m!,mng}mnb Hautaus:
Diinfiung gevinbdert, bie Haut wird gu heify, gerit in ju flarfen Schweif
und bas Kind neigt infolgedeffen leidpt ju Crfiltung. Jjt audeserfeitd
bie Klebung gu leiht wnd ju ditm, fo gibt bas Kind ju viel Wiarme
ab und erfaltet fid) ebenfalls leicht.

o Juug aewodhnt, oft getan. Dicjes alte, wahre Spridwort jollten
wir bei Gryichung unferer Kinder fletd vor Augen Haben und fo 3. B.
fchon in ber ugend unfere Kleinen bdaran gemwdhuen , fangfam 3u cffes,
otventlidy zu fguen unbd ju Fleijdipeifen gleichseitig Brot u gr:n:um,
e gut gefaut — unb bagu ywingt bev gleidyeitige Genuf von Brot —
ift alb vervaut.

Fiir die Siidje.

@ingelegte Buuge. Zehn Perionen. ﬁine_@mnb& Die Bunge
wird Hier aud i‘[)um Gelee in Sdeiben gefdnitten und in
Beifie Fleijbrithe aus Liebigs Crtralt gelegt, in der fie eine Stunbe
fepen bleibt. Sum abtebpfeln auf ein Sied getan, vidtet man fie alds
bann fofort an.

aber balb nad) ber Gutnahme berfelben ausd bem
fonjt fBunten vieleidgt {on Schimmelbalterien fih aufgefest Haben, audy
Bajtet ber Buder am frijen Pollen viel beffer.

T Fliden und Gcglﬂunm Der Waben. Um fdhone regelmifig

Waben ju barf ber fid) nidhgt bavauf
befdyrinten, den Bau ber jnngen Viller ju Leiten, vielmehr find an einem
el ber Waben nadyher nody fouberd wenn
wman bie mit Halbrigmdy fiattet hat. Su diejem Swed

o=

Me Man fodht 125 Gramm Mehl mit Mildy u chnem
fieifen Brei, vibrt 125 Gramm Butter, bie aber nidt laliig it, ;ll
©abue, gibt 125 Gramm Buder und abwedielnd 2 gawje Cier, 6 Gis
gelb, ben Buei unb abgeriebene Bitronenfdale, snlegt ben Schuee der
Gier bagu. Dieje Maffe badt man in einer gefdmiesten Form 1'3’_. bs
11y Stunbe. Sie gerdt immer, nur mup man nidt allju viel viibren,
wenn ber Suee eingetan ift, fie audy bald in ben Ofen bringen. Togu
Tani man Frudtiaft geben.
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