
Kröpfeln von Kartoffeln Ein Pfund am Tage vorher abgekochte
geſchälte und fein geriebene mehlige Kartoffeln ein Pfund Mehl vier
Eier Liter Milch für 10 Pfennig Hefe Die Hälfte der Milch wird
mit der Hefe und eiwas Mehl angerührt und an einem warmen Orte
eine Stunde hingeſtellt und gehen gelaſſen Darauf werden die Eier
das übrige Mehl und die Milch ſowie die geriebenen Kartoffeln etwas
Salz ein wenig Ziwrone dazu gerührt dieſe Maſſe wird ſolange geſchla
gen bis ſie Blaſen wirft Unterdeſſen hat man Schweineſchmalz kochend
gemacht und gibt nun mit einem Teelöffel den Teig löffelweiſe hinein
Die Kröpfeln müſſen gelb gebacken werden Schließlich werden ſie mit
Zucker und Zimt beſtreut ſo lange ſie noch warm ſind

Gedämpftes Kaninchen Ein zerteiltes Kaninchen wird mit Sellerie
grünen Bohnen Kartoffeln Erbſenſchoten Zwiebeln Möhren Salz und
Pfeffer ſowie einem guten Stück Butter und Waſſer zugeſetzt und weich
gedämpft Hierzu werden Salzkartoffeln gereicht

Kaninchenpaſtete Hierzu benützt man wenigſtens gut genährte
Tiere Man löſt das Fleiſch von den Knochen legt Leber und Filets
zurück während das übrige fein gehackt wird Dann weiche man drei
Semmeln oder Milchbrötchen in Waſſer drücke ſie gut aus reibe zwei
Zwiebein fein füge Salz geſtoßenen Thymian Pfeffer und Muskatnuß
7 Eier und ein Stück Butter hinzu vermiſche dieſe Maſſe mit dem
ein gehackten Kaninchenfleiſch und treibe alles durch ein feines Sieb
Nun nehme man die Leber nebſt dem Filet ſchneide beides in kleine
Stücke falze und ſpicke dieſelben Hierauf lege man eine Form mit Speck
blättern oder einem Schweinsnetz aus fülle von dem Teig 8 Zentimeter
hoch ein hierauf eine Lage der Leber und Filetſtückchen dann wieder Teig
und ſo fort bis die Form gefüllt iſt Obenauf lege man eine Decke
von Speckblättern oder ſchlage das Schweinsnetz darüber Das Ganze
laſſe man im Waſſerbade bis 1 Stunde lang kfochen Wie Pudding
Dieſe Paſitete kann wart mit Blätterteig ſerviert oder kalt als feiner Auf
ſchnitt genoſſen werden da ſie an kühlem Ort aufbewahrt längere Zeit
haltbar bleibt

Pain von Fleiſch Hierzu kann man vorteilhaft Bratenreſte aller
Art verwenden Dieſe werden nach Beſeitigung aller ſehnigen und häu
ügen Teile ſehr fein gehackt dann nimmt man das gleiche Gewicht ſein
gehackter Kalbs Schweine oder Rinderleber dazu und vermiſcht dieſe
Fleiſchmaſſe mit etwas feingehacktem Schweinefett geweichter und gut aus
edrückter Semmel einigen gehackten Sardellen Gewürz Salz geriebenem
armejankäſe zwei ſeingehackten in Butter geſchwitzten Zwiebeln Peierſilie

und 3 ganzen Eiern Dieſe Farce rührt man tüchtig durch und will
man den Pain recht ſchön haben fügt man ſeinwürflig geſchnitienen Speck
und ebenſo geſchnittene Pökelzunge hinzu Nun wird eine beliebige glatte

dünnen Spechkſcheiben ausgelegt die Farce hineingetan und mit
Speckſcheiben bedeckt dann legt man ein Blatt weißes ſteiſes Papier da

rüber und bäckt den Pain im Bainmarie gar Durch Hineinſtechen mit
einem Meſſer läßt es ſich leicht erkennen ob die Speiſe gar iſt Erſt
nach dem völligen Erkalten ſtürze man den Pain aus der Form die
man vorher einen Augenblick in heißes Waſſer hält

Kalbskenle mit Sahne Die Kenle wird recht küchtig geklopft
dann abgehäntet gefpickt über Nacht in ſüße Milch gelegt den andern
Tag mit dieſer Milch nebſt einigen ganzen Pfefferkörnern einem Lorbeer
blatt dem nötigen Salz und Pfund Butter in eine Bratpfanne ge
geben und in einen nicht zu heißen Oſen geſetzt wo man ſie unter
ſleißigem Begießen ſo lange braten läßt bis ziemlich alle Milch ein
geſotten iſt als etwa zwei bis drei Stunden Unterdeſſen wird halb
Wein halb Bouillon von Zeit zu Zeit untergefüllt und ungefähr

2 Stunde vor dem Anrichten Liter dicke Sahne auf den Braten ge
ſtrichen ſo daß derſelbe wir glaſiert ausſieht Die Tunke wird abgefüillt
dinch ein Sieb paſſiert und zu dem Braten welcher äußerſt mürbe aus
fallen muß gegeben

Karlsbader Mehlſpeiſe 250 Gramm ſeines Mehl wird mit
Liter Milch angerührt nach und nach 10 Eidotter 100 Gr Butter

und 250 Gr Puderzucker unter kräftigem Schlagen damit verbunden
Dann miſcht man langſam den ſieif geſchlagenen Schnee der 10 Eiweiße
und etwas ſein gehackte Zitronenſchale unter den Teig gibt ihn in eine
mit Butter ausgeſtrichene Auflaufform und bäckt die Speiſe bis Stunde
im Ofen Obſt und Weinſaucen eignen ſich dazu

RNitſcher Man kocht grobe Graupen und weiße Bohnen ſehr weich
beides geiondert erſtere in leichter Suppe oder Waſſer Dann läßt man
Zwiebel in heißem Schweineſett anlaufen gibt etwas Mehl dazu daß es
eine dunkelgelbe dünne Einbrenne wird gibt Graupen und Bohnen hinein
und ſo viel Rindsſuppe daran daß der Kochlöffel ſtecken bleibt wenn es
verkocht iſt Dazu läßt ſich paſſend auch geräuchertes Fleiſch geben

Hauswirtſchaft
f Gelb gewordene Wäſche künſtlich zu bleichen Zum Bleichen

ger Wäſche nimmt man 1 Teil gereinigies Terpentinöl miſcht es mit
3 Teilen höchſt rektifiziertem Spiritus gießt einen Eßlöffel dieſer Miſchung
in einen Eimer Waſſer ſpült die gewaſchene Wäſche darin und hängt ſie
zum Trocknen auf Noch beſſer iſt es wenn man die Wäſche einige Zeit
auf dem Raſen bleichen kann Hierbei darf jedoch die Wäſche nie völlig
irocken werden ſonſt wird ſie wieder gelb

F Zinn und Blechgeſchirre die mit heißen Jlüſſigkeiten gefüllt
waren müſſen ſofort nach dem Gebrauch umgeſſürzt werden Die Hitze
des Gefäßes trocknet dann alle Feuchtigkeit ans und die Geſchirre bleiben
nger branchbar

t Aus Herrenkleidern entfernt man Flecken von Bier Schokolade
Kaffee braunen Saucen mit Leichtigkeit durch Quillayarinde Die Rinde
ſchäumt in Verbindung mit Waſſer wie Seife Man kauft dieſelbe am
beſten in Drogerien Mit 4 Teilen weichen Waſſers kocht man ſie etwa eine
Viertelſtunde aus gießt dieſe Abkochung durch ein Tuch und miſcht ſie
mit etwas Spiritus Nachdem man das Kleidungsſtück plait auf ein
Brett gebreitet hat trägt man dieſe Flüſſigkeit mit einer Bürſte lauwarm
auf Gut iſt es ein trockenes Tuch unter den Stoff zu breiten da dieſes
die Feuchtigkeit aufſaugen hiflt Jſt der Fleck nun naß gebürſtet ſo wird
die überflüſſige Näſſe ſchnell durch Aufklopfen mit einem Hirſchlederlappen
oder einem leinenen Lappen beſeitigt Bei Damenkleidern iſt es vorteil
haft Futter oder Beſatz vorher abzutrennen da durch das Naßwerden
dieſer Stoffe neue Flecken entſtehen könnten Sollten die Flecke nach dieſer
Reinigung noch nicht ganz verſchwanden ſein ſo helfe man mit etwas
Benzin nach Zuletzt wird das Kleidungsſtück dann noch von der linken
Seite aufgeplättet

F Um den dumpfen Geruch der Eier zu beſeitigen laſſe man
den Jnhalt nach dem Zerſchlagen mehrere Stunden lang in einem Teller
ſtehen damit er der reinen Luft ausgeſetzt wird worauf der modrige
Geruch verſchwindet

Fettige Kragen an Herrenröcken zu reinigen Zur Hälfte
Salmiakgeiſt zur Hälfte Regenwaſſer Mit einer kleinen Bürſte reibt man
damit die Kragen nach dem Sirxich und bürſtet mit lauem klarem Waſſer
nach Ebenfo werden fettig gewordene Filzhüte aufgefriſcht

Das Jnſtandhalten der Nähmaſchinen Soll die Nähmaſchine
viele Jahre in gutem Zuſtande verbleiben ſo muß dieſelbe allmonatlich
mindeſtens einmal gereinigt und friſch eingefettet werden Zu dieſem
Zweck entfernt man zunächſt das Schiffchen ans der Maſchine Nun
wird mittels eines kleinen mit reinem beſtem Petroleum gefüllten Oel
kännchens von dieſer Flüſſigkeit in die Oellocher und an alle reibenden
Teile oben und unten in die Maſchine getröpfelt und die Maſchine einen
Augenblick getreten und zwar muß ſie ſich vorwärts und rückwärts be
wegen laſſen Jſt dies geſchehen ſo wiſcht man die Teile mit einem
Läppchen ſorgfältig aus bis ſie ganz rein und trocken ſind Nun werden
dieſelben wieder eingefettet und zwar mit gutem ſogenannten Mafchinen
öle das wirklich genügenden Fettgehalt hat und frei von Staub und
Faſernteilen iſt Man reinigt jetzt noch den Treibrienen indem man
das angeſetzte Pech abſchabt ihn mit Pewoleum tüchtig einreibt und
denſelben dann wieder an der Maſchine anbringti Ebenſo ſetzt man das
Schiffchen wieder ein Eine regelmäßig ſo behandelte Maſchine wird
viele Jahre hindurch leicht und ſchnell ohne Hinderniſſe und nnan
genehme Störung arbeiten ohne daß ſich die reibenden Maſchinenteile
abſchleifen

Kleinere Mitteilungen
g Chemiſches Waſſer zur Silberprüfnug beſteht aus 50 Gramm

Waſſer 4 Gramm doppeltchromſaures Kali und 10 Gramm Schwefel
ſäure Ein Tropfen genügt um das blank gemachte Metall rot zu färben
wenn es Silber iſt und die Farbe wird um ſo lebhafter je reiner das
Silber iſt

S Zum Ansfüllen der Fugen in den Fußböden eignet ſich eine
Miſchung aus Lehm Ocker und Sägeſpänen Durch Beſtreichen mit
Chromalaunlöſung kann dieſer Kitt nachdem er in die Fugen geſtrichen
iſt waſſerdicht gemacht werden

S Um Gummiſchläuche in gutem Zuſtande zu erhalten muß man
vor allem vermeiden vaß dieſelben geknickt oder gequetſcht werden
Man hänge ſie alſo ſenkrecht anf oder rolle ſie in großen Windungen
und lege ſie an einen reinlichen Platz der Auſbewahrungsort muß
kühl ſein

S Salizylfänrelöſung zur Vertilgung des Schimmels auf
ſeuchten Tapetenwänden Um die in feuchten Wohnungen namentlich
auf tapezierten Wänden und mehr noch hinter Bildern vorkommende
läſtige und ſchädliche Schimmelbildung zu bekämpien ſei hier folgendes
wirkſame und mit beſtem Erſolge angewandte Mittel empfohlen Man
nehme Salizylſäure löſe dieſelbe in Spiritus 1 4 auf und betupfe
mittelſt eines kleinen Badeſchwammes die grünweißen Schimmelflecken
welche ſofort verſchwinden Nach einigen Tagen wird man die Freude
haben wahrzunehmen daß von den häßlichen Flecken kaum eine Spur
nämlich nur blaßgraubraune Flecken zurückbleiben An den ſo behandelten
Stellen wird ſich keine neue Anſiedlung des Paraſiten zeigen während
anderwärts dies der Fall iſt Die Anwendung dieſes Mittels empfiehlt
ſich insbeſondere dort wo zur Winterszeit in einem unheizbaren Raume
der Schimmel vertilgt werden ſoll

S Steinkitt Wachs und Harz je 100 Gramm werden zuſammen
geſchmolzen und 200 Gramm Ziegelmehl nebſt 200 Gramm feinen Sandes
zugerührt Oder Schellack und Vimsſteinpulver je 100 Gramm werden
zuſammengeſchmolzen

8 Gegen Hausmänſe Fein zerſchniktene mit Mehl beſlaubte
bittere Mandeln töten ſowohl Ratten als Mänſe ſicher und ſchnell
Das Beſreuen der Mandeln mit Zucker dürfte jedoch anzuralten ſein
weil der Zucker die einzige Lockſpeiſe iſt der die naſchhafte Hansmans
nicht widernehen kann

g Alumininm putzt man mit einer Löſung von 30 Gramm
Borax in einem Kilogramm Waſſer der man einige Tropfen Salmiagf
geiſt zufügt
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Halle a den 50 Dezember
der 2 Abteilung auf Winterſalat Bohnen auf Spinat eben
falls Bohnen auf Salat Sellerie auf Früherbſen Winter
krauskohl u ſ Küchenkräuter werden meiſtens als Ein
faſſung beiſammen gepflanzt S

Der Fruchtwechſel im Gemüſegarten
Nachdruck verboten

Was iſt Fruchtwechſel So wird wohl mancher
Gartenfreund fragen denn bisher war ihm ein ſolcher nicht
bekannt Fruchtwechſel im Gemüſegarten iſt ungefähr das
gleiche wie in der Landwirtſchaft die Dreifelderkultur mit
Hilfe deren dem Boden ein ſo hoher Ertrag als möglich
abgewonnen wird Leider aber wird dieſer Fruchtwechſel
in ſo vielen Gemüſegärten gar nicht beobachtet jahraus
jahrein wird das gleiche Beet mit Blumenkohl mit Erbſen
oder zwei bis dreimal jährlich mit Salat beſetzt Der
praktiſche Gemüſezüchter aber der ſeinem Gemüſegarten den
größtmöglichſten Ertrag abgewinnen will macht ſich während
der langen Winterabende einen Betriebsplan für das nächſte
Jahr in welchem er die betreffenden Gemüſearten ein
ſchreibt berechnet den Bedarf an Sämereien und Seztzlingen
Jſt auf dieſe Weiſe im Winter vorgeſorgt ſo wird die
Beſtellung des Gartens im Frühjahr ohne Ueberſtürzung
vorgenommen werden können die Sämereien und Setz
linge reichen gerade für den beſtimmten Platz während
es im anderen Fall wenn alles hinausgeſchoben wird über
all hapert Der Same reicht nicht von einer Sorte wird
zu viel von einer anderen zu wenig von einer anderen gar
nichts geſät oder ein Stück Land bleibt bis in den Sommer
hinein leer liegen Jm Gemüſegarten gilt aber als Regel

den ganzen Sommer hindurch ſoll kein Beet leer bleiben
das heißt jedes Beet ſoll ſofort nach dem Abräumen wieder
bepflanzt werden Jedes Fleckchen Erde muß jahraus jahr
ein ſeine Ernte liefern und dies iſt neben gut durchgeführter
Düngung nur durch Fruchtwechſel zu erreichen Zur Er
reichung dieſes Zweckes teilen wir Unſern Gemüſegarten in
vier Abteilungen ein 1 Abteilung Starke Düngung
verlangen ſänitliche Kohlarten Wirſing Blattkohl Blumen
kohl uſw Salate Gurken alten Dünger Tomaten
Rettige 2 Abteilung Vorjährige oder Herbſtdüngung
verlangen Möhren Karotten Sellerie Jauche Schwarzwurzeln
Bohnen Spinat Zwiebeln und Porree 3 Abteilung
das heißt faſt ohne Dünger gedeihen Erbſen in nahr
haftem Boden auch viele aus der 2 Abteilung wie Bohnen
Karotten Zwiebeln 2c Teilen wir alſo unſeren Ge
müſegarten in vier Abteilungen und bepflanzen die drei Ab
teilungen abwechslungsweiſe mit den oben genannten Ge
müſearten und beſetzen die 4 Abteilung mit dauernden
Knulturen ſo werden wir in jedem Jahre eine ſchöne Ernte
üppig entwickelte Gemüſe und ſtets einen hübſch geordneten
Garten haben Daß auf demſelben Beete zweierlei oft drei
Sorten Gemüſe im gleichen Jahre gezogen werden können
verſteht ſich von ſelbſt So können in der 1 Abteilung auf
frühen Blumenkohl mit Zwiſchenpflanzung von Kopfſalat
oder frühen Radieschen breitwürfig geſäet die Beete noch
mit Endivien oder Spinat vehyt werden auf Kopfſalat
folgen ſpäte Kohlarten auf
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adieschen desgleichen In facbmä Gerbmethode in grbßeren

Herrichtung der FJelle T
zu Delzwerk und Jußteppichen

Nachdruck verbolen

Die Felle werden am beſten bald nach dem Abziehen
egerbt da in dieſem Falle die Gerbeſtoffe leichter undMlellet ſie durchdringen Will man nicht jedes einzelne

Stück gerben ſo müſſen die Felle bald nach dem Abziehen
getrocknet werden denn ſonſt faulen dieſelben und laſſen die
Haare gehen Das Trocknen geſchieht indem man das Fell
mit der Haarſeite nach unten auf ein Brettchen aufſpannt
und mit einigen Stiften befeſtigt oder indem man die au
der Bauchſeite nicht aufgeſchnittenen Felle die Haarſeite na
innen mit Heu Stroh Werg uſw vollſtopft und an der
Luft trocknen läßt Getrocknete Felle müſſen vor der Gerbung
erſt zwei bis drei Tage oder je nach Stärke länger in
Regen oder Flußwaſſer eingeweicht werden bis
dieſelben wieder weich und geſchmeidig ſind wie
friſche Felle Das zum Aufweichen verwendete Waſſer muß
zur Sommerszeit früh und abends gewechſelt werden im
Winter alle zwei bis drei Tage je nach der Wärme Friſche
Felle weicht man vor der Gerbung ein bis zwei Tage in
friſchem Waſſer ein und entfernt alle noch anhaftenden Fleiſch
teile ebenſo Kopf und unbrauchbare Bein und Schwan
teile auch die getrockneten Felle müſſen von allen Fleiſ
teilen gereinigt werden denn dieſe erſchweren den Gerbſtoffen
das Eindringen Hat man viele Felle derart zu reinigen
ſo empfiehlt ſich die Anſchaffung eines Schabeme 8
für Gerber Konſervatoren und Präparatoren ſind meiſt
im Beſitz eines ſolchen da es die Arbeit ſehr erleichtert
Hat man nur einzelne Stücke zu gerben ſo verfährt man
wie folgt Jn etwa ein Liter warmen Waſſers werden 40
Gramm Kochſalz und 200 Gramm Alaun aufgelöſt und ver
mittelſt einer Bürſte oder eines Pinſels beſtrichen und ge
trocknet was je nach der Stärke des Felles noch zwei bis
dreimal wiederholt wird das Trocknen geſchieht ſtets im
Schatten Alsdann ſchabt man die etwa anhaftenden Salz
kryſtalle herunter und gibt dem Fell durch Reiben und Strecken
z B über eine Tiſchkante die nötige Weichheit und Ge
ſchmeidigkeit Will man den Fellen noch Appretur geben
wodurch das gute Ausſehen derſelben weſentlich er öht wird
ſo ſtreue man in die Haare heißen feinen Sand oder Kleie wo
durch das Fett der Haare durch wiederholtes kräftiges
Reiben gelöſt wird felbſtredend darf die Kleie nicht ſo
gemacht werden daß ſie kohlt oder der Sand ſo heiß daß
die Haare des Felles ſengt Dieſe Gerbmethode iſt cher
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ähnlich und zwar wie folgt Die Felle werden dem
waſſer entnommen ausgeſchwenkt und aus

gereckt auch wohl anf eine Stange zum Uebertrocknen auf
gt Alsdann werden je zwei Felle mit den Fleiſch

en übereinander gelegt nachdem man dieſe Seiten gut
mit einer Miſchung von einem Teil Kochſalz und vier
Teilen Alaun vorher eingerieben und mit Weizenkleie
beſtrent hat Nun legt man ſie zu Paketen übereinander
o daß ſtets Haarſeite auf Haarſeite und Fleiſchſeite auf

eiſchſeite kommt auf Stroh damit das ſich bildende
alzwaſſer nicht in die Haare zieht ſondern abtropft

dieſe Pakete wendet man täglich um Nach etwa drei
Tagen hängt man die Felle auf Stangen und läßt ſie mehrere
Tage im Schatten trocknen Nun werden die Felle wieder
Fleiſch auf Fleiſch und Haar auf Haarſeite gelegt auf
geſchichtet und in einem trockenen Raum vier bis acht Wochen
gelagert Alsdann wird die Fleiſchſeite jedes einzelnen mit
Waſſer abgebrüht wie vorher zuſammengelegt und beſchwert
auch wohl mit Lappen bedeckt damit ſie nicht an den Kanten
austrockuen Nach wiederum einigen Tagen werden ſie über
einer Tiſchkante ausgereckt damit ſie weich werden und
ſchließlich reibt man die Haarſeite durch Einſtreuen von

r wen Sand glänzend womit die Bearbeitung
eendet iſt

Land wirtſchaft
Das Kompoſtieren des Teichſchlammes iſt in jedem Falle auch

wenn er nicht übermäßig humusſauer iſt der ſofortigen Verwendung vor
r Bei der Kompoſtierung wird der Teichſchlamm mit Kalk und

ſche durch ichtet dann ein bis zweimal überworfen und im nächſten
Herbst oder Winter ausgefahren Stellen ſich der Kompoſtierung ſchwer
wiegende Hinderniſſe eutgegen ſo muß der Schlamm bei aülſogleicher Ver
wendung nach dem Ausführen wenigſtens ſofort gebreitet werden um ihn

dem Einfluſſe des Froſtes auszuſetzen Jm Frühjahr empfiehlt ſich ein
etwas tieferes Einackern damit er nicht mit den Keimlingen direkt in Be
rührung kommt

Den Hackfruchtmieten iſt bei der henrigen wechſelvollen Witterunbeſondere Aufmerkſamkeit zuzuwenden Jn Gegenden wo die bisherige

milde Witterung noch fortdauert ſind dieſelben entſprechend zu lüften da
ſonſt die eingemieteten Früchte in Fäulnis übergehen

Der Sohle der Düngerſtätte gebe man nach einer Seite hinein ſchwaches Gefälle bringe dort eine engeren den und ſtelle in

dieſe eine Pumpe Die Jauche ſickert im Dünger ſtets nach unten um
ſie wieder auf den Dünger zurückbringen zu können iſt es nötig ſie in
einem Jauchenbehälter zu ſammeln und in dieſem eine Pumpe aufzuſtellen
Auf das Waſſerdichtmachen des Jauchenbehälters iſt die größte Sorgfalt
p verwenden denn die Jauche iſt gleichſam der Extrakt die Quinteſſenz

s Düngers Nur die mit Zementverbindung aus Bruchſteinen oder gut
gebrannten Klinkern aufgemauerten oder aus Bohlen feſtgezimmerten und
mit einer Tonhinterlage verſehenen Ziſternen verhindern wirkſam die
Verſickerung von wertvollen Subſtanzen

Anſer Haus und Zimmergarten
Die Klebemaſſe für die Klebgürtel für Obſtbänme wird aus

5 Teilen Fichtenharz 4 Teilen Stearinö und 4 Teilen Schweinefett her
geſtellt Nachdem das Harz über einem Kohlenfeuer langſam geſchmolzen
iſt ſetzt man Oel und Schweinefett zu und mengt alle drei Veſtandteile

gut durcheinander Die entſtehende dickflüſſige Maſſe wird nach dem
Erkalten auf dem Papierſtreifen aufgetragen Vorher wird aber der
Papierſtreifen mit einer ſchwachen Löſung guten Tiſchlerleims beſtrichen
und erſt wenn er trocken iſt kommt die Klebemaſſe darauf

e Fleckigwerden der Bohnen Dasſelbe iſt auf einen Pilz Clo
oosporium Lindemuthianum zurückzuführen Derſelbe zeichnet ſich durch
braune Flecken aus und vermehrt ſich bei feuchter Witterung äußerſt ſchnell
und verleiht den Bohnenſchoten ein unappetitliches Ausſehen kann ſie
ſogar unbrauchbar für die Küche machen Zur Bekämpfung dieſes Pilzes
wird empfohlen die Bohnen in ihrer Jugend und auch ſpäter noch mit
einer Kupferkalklöfung zu beſprihen oder mit Kupfer lkalkbeſtäuben n pru pferſchwefelkalkpulver zu

Rosmarin im Winter Dieſer wohlriechende Strauch den wirin Töpfen ziehen und im Sommer auch ins Freie pflanzen en erträgt

unſern Winter nicht im Freien und iſt daher in geſchützten Räumen
zu überwintern ein geheiztes Wohnzimmer iſt aber hierzu zu warm und
ein gemäßigt warmer Ort wie ein heller trockener Keller eine Kammer
u ſ w hierzu geeigueter

Zu den Lebensbedingungen der öallem die Luft Wenn die S 5 in re t
777 auf die Zuführnng Luft aufs ſorgfä Bedacht zu nehmen

i ſoll man aberine 3 ſowie ehe We unter allen Um
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Die Feriüngung des Johannisbeerſtranchs Soll der
Johannisbeerſtrauch möglichſt ausgebildete Früchte produzieren die ſaſt
reich und ſüß ſind ſo darf man das Holz nicht zu alt werden laſſen
Aelter als 10 Jahre darf es nicht werden da von dieſer Zeit an die
Größe und Güte der Frucht abnimmt Es iſt damit aber nicht geſagt
daß man gleich die alten Stöcke hinauswerfen und durch nene erſetzen
ſoll Man ſchneidet ſie vielmehr ſo weit zurück daß ſie aus den Wurzeln
oder dem Wurzelhalſe neue Triebe machen wodurch ſich die Pflanzen
in naturgemäßer Weiſe verjüngen Man entfernt alles alte Holz und
läßt wenn ſich dicht am Boden einige Waſſerſchoſſe befinden nur 6
von dieſen nachdem ſie auf die Hälfte ihrer Länge eingekürzt ſind finden
ſich junge Schoſſe überhaupt nicht oder nicht in geeigneter Stellung ſo
ſchneidet man im Herbſt den Stock inige Zentimeter über dem Boden
gauz ab und wird dann jedenfalls im nächſten Jahre geeignete Ruten
finden Dieſe werden ebenſo behandelt wie die Zweige junger Pflanzen
d h man ſchneidet ſie auf die Hälfte ihrer Länge zurück bildet eine
Gabelung ſchneidet die einzelnen Gabelzweige wieder auf die Hälfte ihrer
Länge uſw Sollten die Stöcke noch geſund und von kräftigem Triebe
ſein ſo braucht die Erneuerung nicht ſo radikal vorgenommen zu werden
ſondern man ſchneidet nur das veraltete und dicht ſtehende Holz ganz
weg nimmt die zu langen Zweige nötigenfalls bis auf zweijähriges Holz
zurück und vergißt nicht was übrigens bei jeder Verjüngung nötig iſt
auch den Boden gründlich umzugraben und zu düngen

Kranke Topfpflanzen Wenn Pflanzen ihr Laub abzuwerfen
beginnen ſo iſt dies ein Zeichen daß ihre Geſundheit beeinträchtigt iſt
indem entweder durch Mangel an Nahrung durch Uebergießen durch Ueber
Hibens durch Kälte oder andere Urſachen die Faſerwurzeln welche die

ahrung zuführen zerſtört ſind Der Fehler der in ſolchen Fällen be
ſonders von Laien begangen wird beſteht darin daß man eine ſtarke
Portion Waſſer oder gar einen tüchtigen Dungguß gibt wodurch aber
das Uebel nur verſchlimmert wird Wenn eine Pflanze trauert laſſe man
den Boden zuerſt beinahe trocken werden dann ſtürze man ſie aus dem
Topfe nehme den Ballen zwiſchen die Hände und drücke ihn ſo viel um
die äußere Kruſte abzuſchütteln Darauf verſetze man ſie in friſche trockene
Erde und nehme dazu einen friſchen Topf oder waſche den alten gut aus
Der Topf ſollte nur ſo groß ſein daß nicht mehr als 1 Zoll Erde zwiſchen
dem Topfe und dem Wurzelballen Platz finden kann Nach dem Ver
pflanzen gebe man Waſſer genug daß ſich der Boden ſetzt und begieße
nicht eher wieder als bis die Pflanze wieder zu wachſen beginnt oder
der Boden vollkommen trocken geworden iſt

Mittel um hohle Obſtbäume zu erhalten Obſtbäume
bleiben noch lange in guter Fruchtbarkeit wenn man ihre Höhlungen mit
Lehm ausfüllt und dieſen mit Teer beſtreicht damit der Regen ihn nicht
auflöſen kann

Das Nachreifen der Winterbirnen kann durch Einlegen
zwiſchen wollene Decken beſchleunigt werden Man breitet in einem
trockenen kühlen Raume eine Wolldecke aus legt die Früchte dicht neben
einander darauf und deckt eine zweite Wolldecke darüber Nach einigen
Wochen ſind in der Regel die Birnen zum Genüſſe reif Sehr ſpät
reifende Winterbirnen eignen ſich aber nicht gut zu ſolcher Behandlung
Ebenſo dürfen angefalleue und beſchädigte Früchte nicht verwendet werden

Tier und Geflügelzucht
t Stete Ueberwachung Wer Tierzucht treibt und deſſen Obhut

Tiere anvertraut ſind muß täglich jedes einzelne Tier ſeien es Hühner
Tauben Kühe oder Pferde einer ſorgfamen Beſichtigung unterziehen Nie
mals verlaſſe er ſich auf gleichgültige gedankenloſe Dienſtmägde oder
Knechte Wie oft iſt ein Tier bei einer Erkrankung oder Verletzung wenn
dieſe rechtzeitig entdeckt wird zu retten Biſt du ſäumig geweſen und dir
geht ein wertvolles oder gar das beſte Tier verloren ſo wird der Schmerz
des Verluſtes weil ſich Selbſtvorwürfe hinzugeſellen groß ſei

t Die Stute muß während ihrer Trächtigkeit möglichſt gleichmäßig
gefüttert werden Man verfalle niemals in den ſo häufig begangenen
Fehler trächtige Tiere erſt in den letzten Wochen der Schwangerſchaft
derb zu füttern damit gute Milch erzeugt werde Das raächt ſich

ſtets eine ſubſtantiöſe und zu fette Milch iſt ſtets ungedeihlich
t Periodiſche Augenentzündung der Pferde Bei der Ent

ſtehung derſelben ſpielt die Vererbung eine bedeutende Rolle Ein ſehr
großer Prozentſatz von Fohlenerblindungen iſt der Verwendung erblindeter
oder in der Erblindung begriffener Elterntiere zuzuſchreiben Deshalb
muß man bei der Auswahl der Elterntiere den Augen viel mehr Auf
merkſamkeit zuwenden als dies bisher im allgemeinen geſchieht und
augenkranke Pferde von der Zucht ausſchließen

Die Winterwärme des Ziegenſtalles ſoll wenn irgend mög
lich nicht unter 3 Grad ſinken Mittelwärme von 7 Grad iſt am
beſten Strohmatten Laub oder Waldſtreu tragen dazu bei die nötige
Wärme zu erhalten

t An Hammel und Mutterſchafe kann man größere Mengen
von Baumwollſaatmehl nicht verfüttern weil dasſelbe bei den erſteren zur
Bildung von Harnſteinen und damit zu gefährlichen Erkrankungen Ver
anlaſſung geben und bei den letzteren Verlammungen herbeiführen kann
man wird hier zweckmäßig das Baumwollſaatmehl durch Erdnußkuchen
erſetzen Maſtſchafen darf ohne Bedenken bis Kilogr pro Haupt ge
geben werden

Stelle die Zuchtſtämme bei Zeiten zuſammen damit du von
den ßer en machen kannſt Frühbruten geben im
nächſten J die Winterleger Die Hähne müſſen etwa 4 Wochen mit

den Hennen vereinigt ſein ehe man die Eier zur Brut verwenden lann
Hähne zum Blutwechſel ſind am beſten im Spätherbſt zu kaufen um ſie
zeitig mit den Hennen zu gewöhnen

t Verwöhne Deine Hühner nicht durch zu große Wärme
Heizung des Stalles ſollte nur in Notfällen ſtattfinden die Wärme nicht
über 10 Grad ſteigen ſonſt erkälten ſich die Hühner wenn ſie ins Freie
kommen Feuchte Dünſte im Großviehſtalle ſind den Hühnern ſchädlich

Kernkleie oder Gerſtenſchrot mit etwas Hafer gekochten
Kartoffeln Brot und Milch oder Waſſer zu einem ziemlich ſteifen Brei
hergeſtellt wird von den Kaninchen ſehr gern gefreſſen

Gegen die Schaflähme bereitet man eine Salbe aus drei Teilen
ungeſalzenem Schweinefett und einem Teil gepulverten Kupfervitriol Nach
dem die Klaue gut gereinigt bezw ausgeſchnitten iſt wird die Salbe
aufgeſtrichen und hierauf gut mit Leinwand verbunden Das Schaf
bleibt dann auf guter Streu drei Tage im Stalle Wenn nach dieſer
Zeit die Lähmung noch nicht verſchwunden iſt wird das Verfahren noch
einmal wiederholt

Ein gutes Fleiſchhuhn Den erſten Platz als Fleiſchhühner nehmen
wohl die Dorkings ein Sowohl Menge als Güte des Fleiſches ſtehen
bei denſelben auf gleich hoher Stufe und deshalb gelten in England die
Dorkings als die feinſten Tafelhühner Die Hühner nähren ſich vorzüg
lich und ſind leicht zu mäſten Rammelsloher gelten ebenialls als gute
Fleiſchhühner wenn das Gewicht auch hinter dem der Dorkings etwas
zurückbleibt Als Hamburger Brathühner ſind dieſelben bekannt und be
rühmt die Plymonth Roks ſtehen in der Fleiſchfülle zwar den beiden ge
nannten Naſſen nicht nach das Fleiſch wird jedoch von manchen Fein
ſchmeckern als etwas hart und trocken bezeichnet

Wie man junge Enten von den Teichen bringt Die un
angenehmſte und ärgerlichſte Arbeit bei der Entenhaltung iſt das Ent
fernen der jungen Tiere von den Teichen und trotz aller angewandten
Mühen gelingt es meiſtens doch nicht Viele unſerer Leſer wird es daher
freuen wenn wir ihnen nachſtehend ein ganz einfaches und dabei höchſt
wirkſames Mittel zum beſten geben Man teert eine dicke Schnur und
bindet an dieſelbe fauſtgroße Korkſtücke Alsdann befeſtigt man das eine
Ende der Schnur am Ufer in der Nähe derjenigen Stelle wo man die
Enten an das Land treiben will und legt die Schnur an der einen Hälfte
des Teichufers entlang Nun erfaßt man das freie Ende und zieht die
Schnur indem man am Ufer weitergeht über den Teich Sobald die
Schnur die Schwimmhäute der Enten berührt eilen ſie daß ſie an das
Land kommen und ſchon nach einigen Abenden verlaſſen ſie freiwillig
das Waſſer ſobald man ſich demſelben naht

Mehlwürmer züchtet man folgendermaßen Man nimmt einen
möglichſt breiten aber flachen Topf beſſer noch eine Kiſte mit Schiebe
deckel und füllt das Gefäß mit Weizenkleie alten wollenen oder leinenen
Lappen Zeitungspapier und faulem Holze deckt dann über das Ganze
mehrfach zuſammengelegte grobe Sackleinwand darüber noch einige Lumpen
und feuchtet die Qberfläche oder auch nur die auf der Sackleinwand
liegenden Lappen mäßig mit Waſſer beſſer noch mit etwas Bier an Man
ſchüttet nun einen möglichſt ſtarken Satz von Mehlwürmern hinzu welche
man ſich bei jedem Bäcker oder Müller leicht verſchaffen kann und wirft
als weitere Nahrung von Zeit zu Zeit etwas gemahlenen Malzſchrot
Gerſtengrütze Weizen geringſter Sorte einen geſchoſſenen oder gefangenen
Sperling oder einen anderen todten Vogel der aber nicht an einer
Krankheit eingegangen auch nicht bis zur gänzlichen Verzehrung oder
Verweſung übergegangen ſein darf hinein und ſtellt das geſchloſſene
Gefäß an einen warmen Ort Wärme und reichliches Füttern befördern
nämlich das Gedeihen und raſche Wachſen der Mehlwürmer ſehr

Zienenwirtſchaftliches
Tranusportzeit für Bienen Auf größeren Strecken kann man

Bienen nur zur Flugzeit zu Wagen mit der Bahn oder Poſt transpor
tieren niemals aber im Winter Ein Bienenbeſitzer der im Winter ſeinen
Wohnort wechſelt muß ſeine Bienen bis zum Frühjahr auf ihrem Platze zu
rücklaſſen

Pollenwaben in gutem Zuſtand über Winter aufzuheben
Jeder Jmker weiß daß im Frühjahr der Pollen faſt wichtiger iſt als der
Honigvorrat Deshalb fehlt es nicht an Vorſchlägen die im Herbſt ge
ernteten Pollenwaben über Winter aufzuheben Die einen hängen die
Waben einfach in den Honigraum ein ſehr einfaches aber ſelten ſicheres
Verfahren die andern tauchen die ganze Wabe in Honig ein ſicheres
aber wohl ſchwieriges Unternehmen Ganz außerordentlich bequem be
wahrt man die Pollenwaben indem man dieſelben mittelſt einer Streu
büchſe mit feinem Zucker dünn beſtreut gelinde abklopft und ſie dann an
geeigneten Orten aufhebt Benutzt man in den Bauten Strohdecken zur
Warmhaltung des Winterſitzes ſo kann man die Honigräume zum Auf
bewahren brauchen Jm Frühjahr werden die Waben einfach mit Waſſer
überſtäubt und den Bienen eingehängt Man kann bei dieſem Verfahren
in einer Minute eine große Anzahl Waben zubereiten man muß dasſelbe
aber bald nach der Entnahme derſelben aus dem Bienenſtande anwenden
ſonſt könnten vielleicht ſchon Schimmelbakterien ſich aufgeſetzt haben auch
haftet der Zucker am friſchen Pollen viel beſſer

k Flicken und Verjüngen der Waben Um ſchöne regelmäßig
aufgebaute Waben zu bekommen darf der Bienenzüchter ſich nicht darauf
beſchränken den Bau der jnngen Völker zu keiten vielmehr ſind an einem
Teil der Waben nachher noch Verbeſſerungen ehe er beſonders wenn
man die Bruträume mit Halbrähmchen ausgeſtattet hat Zu dieſem Zweck

wird der Jmker ſchon im Sommer darauf bedacht ſein die mangelhaften
Waben nach und nach aus den Bruträumen herauszubekommen um ſie
dann im Winter ausbeſſern zu können Waben die nicht bis auf s Holz
angebaut ſind verkürze man noch mehr und paſſe dann unten ein Stück
einer anderen Wabe oder einen Kunſtwabenſtreifen ein dem man mit
einigen Nadeln oder Stiftchen den nötigen Halt gibt Größere Stücke
Drohnenwachs müſſen ausgeſchnitten und durch Arbeiterwaben erſetzt
werden Man verfahre dabei ähnlich wie der Schneider der zuerſt das
ſchadhafte Stück mit möglichſt graldlinigem Schnitt herausnimmt
dasſelbe auf den neuen Fleck legt und dieſen darnach zurechtſchneidet
Aeltere Waben kürze man mit dem Entdecklungsmeſſer um etwas mehr
als die halbe Zellentiefe ein Die Bienen reinigen dann die Zellen und
verlängern ſie wieder Solche verjüngte Waben ſind faſt wertvoller als
neugebaute da ſie in der Schleuder widerſtandsfähiger ſind auch kann
der Bienenzüchter auf dieſe Weiſe manche Kunſtwabe erſparen

Geſundheitspflege
Hammeltalg iſt unter den Hausmitteln eines der wirkſamſten

Er wird nur äußerlich angewandt und erweiſt ſich auf Leinwand ge
ſtrichen ſowohl heilend als erweichend Bei allen oberflächlichen durch
Druck oder kalte Luft entſtandenen Verwundungen der Haut wendet man
Hammeltalg mit beſtem Erfolge an Aufgeſprungene Hände reibt man
am Abend damit ein ja ſelbſt erfrorene Glieder ſind durch fortgeſetzte
konſequente Einreibungen mit Hammelfett gründlich geheilt worden
Ebenſo wohltätig iſt dasſelbe für wunde Füße

Gegen Atemnot bringe man zur Anwendung Dreimal in der
Woche abends einen 18grädigen Hals und 20grädigen Leibwickel und
dreimal einen 20grädigen Bruſtwinkel und feuchte 18grädige baumwollene
Strümpfe über die zwei Paar wollene anzuziehen ſind Nach Abnahme
der Wickel iſt eine 18grädige Bein und Halswaſchung und morgens eine
20grädige Waſchung des Rumpfes und der Arme vorzunehmen Oefſter
während des Tages ſind am geöffneten Fenſter oder im Freien Tief
atmungen vorzunehmen

Heilwirkung der Brunneukreſſe Brunnenkreſſe iſt in nach
ſtehender Zubereitung ſehr heilſam für Lungenkranke Man reinige 2 bis
3 Stunden vor dem Genuß die Brunnenkreſſe von allen ſchlechten Blättern
und waſche ſie aus Darüber drücke man den Saft einer Zitrone gebe
dazu eine Kleinigkeit Olivenöl und eine kleine feingeſchnittene Zwiebel
Alles wird gut gemengt und 8 Stunden ſtehen gelaſſen Eine Zutat
von Eſſig iſt ſtreng zu vermeiden

Gegen Ohrengeſchwür Ein Ei hart geſotten wird in zwei
Hälſten geſchnitten Jede Hälfte wird in ein Läppchen gewickelt damit
nichts in das Ohr hineinfällt und auf dieſe Weiſe ſo heiß man es er
tragen kann an die kranken Ohren gelegt was raſch das Geſchwür be
ſeitigt Wiederholt wird es bis der Eiter herausläuft

Kinderpflege und Erziehung
o Wie gewöhnt man ein Kind ans Lanfen Judem

man das Kriechen den Uebergang zum Stehen begünſtigt Zu dieſem
Behufe legt man weiche Decken auf den Erdboden und ermöglicht es dem
Kinde die Muskeln der Beine zum Fortſchieben des Körpers zu benutzen
Nach und nach lernt das Kind ſich an feſten Gegenſtänden aufrichten und
ſtehen bleiben Hat es dieſe Kunſt erſt fertig gebracht ſo macht es die
erſten Verſuche zum Gehen wobei es freilich anfangs häufig ſtrauchelt und
ſällt Deshalb bedarf das Kind im erſten Lebensjahre der Unterſtützung
beim Gehen indem man es von hinten her an ſeinen Kleidern ſo hält
daß es nicht nach vorn fallen kann

o Die Kleidung für Säuglinge ſoll ſich nach der Jahres zeit richten
und immer nur eine mittlere Dichtigkeit beſitzen Umgibt ſie das Kind
zu warm und zu dicht ſo wird deſſen Wärmeſtrahlung und Hautaus
dünſtung gehindert die Haut wird zu heiß gerät in zu ſtarken Schweiß
und das Kind neigt infolgedeſſen leicht zu Erkältung Iſt andererſeits
die Kleidung zu leicht und zu dünn ſo gibt das Kind zu viel Wärme
ab und erkältet ſich ebenfalls leicht

o Jung gewohnt alt getan Dieſes alte wahre Sprichwort ſollten
wir bei Erziehung unſerer Kinder ſtets vor Augen haben und ſo z B
ſchon in der Jugend unſere Kleinen daran gewöhnen langſam zu eſſen
ordentlich zu kanen und zu Fleiſchſpeiſen gleichzeitig Brot zu genießen
denn gut gekaut und dazu zwingt der gleichzeitige Genuß von Brot
iſt halb verdaut

Für die Küche
Eingelegte Zunge Zehn Perſonen Eine Stunde Die Zunge

wird hier aus ihrem Gelee genommen in Scheiben geſchnitten und in
heiße Fleiſchbrühe aus Liebigs Extrakt gelegt in der ſie eine Stunde
ſtehen bleibt Zum abtröpfeln auf ein Sieb getan richtet man ſie als
dann ſofort an

Mehlſpeiſe Man kocht 125 Gramm Mehl mit Milch zu einem
ſteifen Brei rührt 125 Gramm Butter die aber nicht ſalzig iſt zu
Sahne gibt 125 Gramm Zucker und abwechſelnd 2 ganze Eier 6 Ei
gelb den Brei und abgeriebene Zitronenſchale zuleht den Schnee der
Eier dazu Dieſe Maſſe bäckt man in einer geſchmierten Form I bis
I Stunde Sie gerät immer nur muß man nicht allzu viel rühren
wenn der Schnee eingetan iſt ſie auch bald in den Ofen bringen Dazu
kann man Fruchtſaft geben
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