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ſelbe in einer irdenen Schüſſel angerührt und auf den Boden des Hühnerſtalles
geſtellt worauf Schwefelſäure zugegoſſen wird Alle Fenſter ſind zu
ſchließen und die Dämpfe 24 36 Stunden im Stalle zu belaſſen worauf
dann wieder friſche Luft zugeführt wird Dann ſorge der Geflügelzüchter
dafür daß der Stall in welchem die Tiere für den Winter untergebracht
werden ſollen hinreichend dicht und warm ſei Um das Eindringen der
Kälte zu verhindern umkleide man die Wände mit Stroh oder Dünger
Ebenſo kann die Decke des Stalles geſchützt werden Jſt genügend Platz
im Stalle vorhanden ſo unterlaſſe man es nicht ein Stanbbad herzu
richten und zwar genügt eine einfache Kiſte welche mit Aſche Sand
trockener Erde Schwefelblüte und etwas Kalk angefüllt iſt

Das Geſchlecht bei jungen und auch alten Singdroſſeln
iſt faſt gar nicht zu unterſcheiden Kenner wollen das Weibchen an der
eiwas weniger ſtark gefleckten Bruſt und an den weißgelben unterſeitigen
Flügeldeckfedern feſtſtellen Das junge Männchen ſoll oberhalb mehr
drangegelb angehaucht ſein

Einen Stieglitz Vaſtard Mäunnchen kann man mit einem
Kanarienweibchen zuſammen paaren eine derartige Kreuzung iſt von
Erfolg gekröni Viel ſchwieriger iſt ein Erfolg von einer Verpaarung
von Vaſtarden untereinander zu erzielen da dieſe in der Regel nur unbe
fruchtete Eier zu Tage fördern

Dienenwirtſchaftliches
Gegen Raubluſt der Bienen Bekanntlich tritt bei Bienen

völkern zuweilen die Luſt ein Nachbarbienenſtöcke zu plündern Um dieſer
üblen Eigenſchaft die ein Bienenzüchter an ſeinen eigenen Bienen wahr
genommen hatte zu begegnen wendete er verſchiedene Mittel ohne Erfolg
an Eins endlich half Arbeit dachte er das iſt das beſte Heilmittel für
böſe Leidenſchaften So ſetzte er denn dem Diebesvolke ganze Dämme
von Sand und Sägeſpähnen vor das Flugloch Die Schwärmer be
kamen Arbeit über Hals und Kopf und vergaßen dabei die böſen Gelüſte

Vorkehrungen gegen Ränberei Mit dem Aufhören der Tracht
ſtellt ſich der Hang zur Räuberei ein bei den Bienen man verkleinere

deshalb nach und nach die Fluglöcher Ein Mann unter einer ſchmalen
Eingangstür verteidigt den Eingang leichter als ein ſolcher unker einem
Scheunentor

7 Beim Herausnehmen von Waben gehe man behutſam zu Werke
damit ja keines hinabfalle oder beim Niederſtellen umfalle

7 Aufgeregte Bienen laſſe man in Ruhe und verſchiebe die Arbeit
an dem Stocke auf eine ſpätere Zeit

Gegen BVienenſtiche ſoll ſich nach der Mitteilung eines Praktilers
das Betupfen der betreffenden Stelle mit Kampherſpiritus bewährt haben
Das gleiche Mittel dürfte auch für Fliegen und Schnakenſtiche ſich be
währen

Fiſchzucht
Erdnußknuchen Palmkernknchen ſind mehrfach als Futter

für Karpfen verwendet worden doch ſoll davon das Fleiſch einen ölig
jüßlichen Beigeſchmack bekommen Wenn gefüttert werden muß wird die
gelbe Lupine wohl immer das vorteilhafteſte Futter für Karpfen bleiben
vorausgeſetzt daß ſie vorher gedämpft oder gut gequellt wird zum Zwecke
der Entbitterung und dadurch die Beſeitigung der der Lupine anhaſtenden
ſchädlichen Stoffe

Die Aeſche iſt ein ſchöner munterer Fiſch der Forelle an Güte
und Geſchmack gleich geachtet denn ſie hat ein weißes zartes fettes Fleiſch
das ſehr beliebt iſt Sie liebt klares ziemlich ſchnell fließendes Waſſer
mit einem ſteinigen und ſandigen Grunde wächſt ſchnell und wird bis
zwei Fuß lang Jm September iſt ſie am fetteſten Bei klarem kaltem
Winterwetter beißt ſie bei niedrigem Waſſer von 11 bis 2 Uhr vorzüglich
wenn die Sonne mild ſcheint auf die ſchwarzbraunen Fliegen und auf
Maden Würmer in tiefem Waſſer wobei man den Köder aufzieht und
herabläßt Dies muß auch geſchehen wenn man mit Heuſchrecken ängelt
im September und bei bewölkten Tagen angelt man am beſten mit blaß
branunen Vremſen Als Witterung empfiehlt ſich eine Miſchung aus Ei
dottern Safran und etwas Kampferſpiritus worin man den Köder wälzt
Auch eine Miſchung von Eidottern etwas geſtoßenem Safran Tymian
und wenig Anisöl in welche man die Regenwürmer 8 bis 10 Stunden
lang legt lockt dieſen Fiſch ſehr an

Geſundheitspfſege
Wie man richtig Luft ſchöpft Das Tiefatmen mit ge

ſchloſſenem Munde wird von Lehrern der Geſundheitspflege eifrig gepredigt
findet auch immer mehr Anhänger im Publikum weil von ſeiner Nüts
lichkeit ſich jeder überzeugt der es betreibt Die Nützlichkeit beſteht in
wohltätigem Einfluß auf das Blut Muskel und Nervenleben und
Stärkung der Verdanungs und Atmungsorgane wo es ſogar Krankheits
keime unterdrücken kann Zum richtigen Beirieb gehört daß es im Freien
in guter Luft wenigſtens an geöffnetem Fenſter mittels der Naſe nicht
des Mundes geſchieht und zwar nicht ſtoßweiſe haſtig auch nicht flüchtig
unluſtig ſondern langſam gedehnt damit die eingeführte Luft gehörig in
die kleineren Atemzweige dringt Nachdrückliches Ausatmen darf nicht
verſäumt werden

Blutreinigungsmittel Es gibt wohl heilſame Vegetabilien
velche den Stoffwechſel in gelinder Weiſe anregen wie Wal iußblättertee
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Löwenzahn Kuhblume Ampfer e ja bei einigen Krankheiten z B Skor
phuloſe Rhachitis Gicht veralteter Syphilis kann ſogar der Nutzen
ſtärker wirkender nicht in Abrede geſtellt werden Jm allgemeinen läßt
ſich jedoch behaupten daß man am beſten für die Blutreinigung ſorgt
wenn man die Organe in denen das Blut ſeine alten und verbrauchten
Stoffe abſetzt ſtets in gutem Zuſtande zu erhalten ſucht Dieſe Organe
ſind die Lungen die Nieren die Leber und die Haut und was zu ihrer
Pflege dient iſt nicht ſchwer zu erraten Wer friſche anregende Luſt ein
atmet reichlich Waſſer trinkt die Hautkultur nicht vernachläſſigt und ſich
dabei fleißige körperliche Bewegung macht der bedarf keiner blutreinigenden
Tipamen Tees und Dekokte und hat obenein den Vorteil daß ſeine
Mittel billiger ſind als dieſe und ihm einen reinen natürlichen Genuß
bereiten

Für die Küche
Schinkenkoteletten Kochdauer 10 Minuten 6 Perſonen 6 bis 8

dicke Scheiben rohen Schinken mit etwas daran ſitzendem Speck werden
tüchtig geklopft und eine Nacht in Milch eingeweicht Man wendet die Stücke
in geſchlagenem Ei und Krumen um brät ſie in 50 Gramm branner Butter
und einer klein geſchnittenen Zwiebel raſch 5 Minnten auf beiden Seiten
und nimmt die Koteletten heraus Jn die Sauce rührt man 2 Teelöffel
Krumen 4 Eßlöffel ſauren Rahm läßt gut durchkochen fügt 2 Tee
löffel Maggi dazu ſtreicht die Sauce durch ein feines Sieb und ſerviert

Junge Hühner auf Tartarenart Schneide die jungen Hühner
der Länge nach durch Klopfe ſie platt mariniere ſie mit fein gehackten
Kräutern einigen Löffeln Provenceröl etwas Zitronenſaft geſtoßenem
Pfeffer und Salz zugedeckt laſſe ſie eine oder mehrere Stunden ſtehen
Laſſe die Hühner in dieſer Marinade auf dem Feuer raſch ſteif werden
dann brate ſie auf dem Roſt oder auf offenem Feuer in heißer Pfanne
indem ſie vermittelſt eines Pinſels mit ihrer Marinade angefeuchtet werden
Sauce Remoulade iſt dazu zu geben

Aal gebacken Der Aal wird abgezogen in 2 Zentimeter Scheiben
geſchnitten leicht geſalzen mit Zitronen und Zwiebelſcheiben etwas
Pfeffer Lorbeerblatt einige Stunden zugedeckt mariniert Laſſe ein Stück
Butter zergehen den Aal ſamt der Marinade hinein 2 l Minuten zu
gedeckt auf einer Seite und ebenſolange auf der anderen gedämpft heraus
genommen verkühlen laſſen mit geſchlagenem Ei und geriebener Semmel
paniert in heißem Fett gebacken

Kleinere Mitteilungen
S Unleſerlich gewordene Briefe aufzufriſchen Mit Tinte ge

ſchriebene Briefe oder ſonſtige Schriften welche durch Salzwaſſer oder
andere Unfälle unleſerlich geworden ſind werden dadurch wieder leſerlich
gemacht daß ſie zuerſt mit Salzſäure mittelſt eines Schwammes und
hierauf mit einer geſfättigten Löſung von Blutlaugenſalz beſtrichen werden
durch welche Behandlung die unleſerlich gewordene Schrift mit blauer
Färbung wieder zum Vorſchein kommt Die Schriften werden zuletzt mit
Waſſer gut gewaſchen zwiſchen weißem Fließpapier gepreßt und an der
Luft getrocknet

S Verbeſſerte Art zu gipſen Wird Gips mit 4 Prozent ge
pulverter Eibiſchwurzel gemiſcht ſo wird er erſt in einer Stunde feſt kann
aber nach dem Trockenwerden geſägt oder gedrechſelt werden und dient zur
Anfertigung von Dominoſpielen Würfeln 2c Bei 8 Prozent Eibiſch wird
die Härte der Maſſe noch erhöht ſie läßt ſich in dünne Blättchen aus
rollen bemalen polieren und lackieren

8 Einen Kitt um Löcher oder Riſſe in Eiſenguß auszubeſſern
erhält man durch Zuſammenmiſchen von gleichen Teilen arabiſchen Gum
mis gebrannten Gipſes und Eiſenſpänenn Man bewahrt das Gemiſch
trocken auf zum Gebrauch rührt man es mit wenig Waſſer an Dieſer
Kitt wird ſehr hart und widerſteht dem Waſſer und Feuer

S Kupferhaltiges Waſſer Dasſelbe zeigt ſeinen Kupfergehalt
wenn man Feilſpäne von weichem Eiſen und nach einigen Minuten etliche
Tropfen Salmiakgeiſt zuſetzt durch eine blaue Färbung Durch Salzſäure
zuſatz verſchwindet dieſe Färbung wieder

S Meerſchanmkitt Man verrührt einen Teil geſtoßenen arabiſchen
Gummi und einen Teil fein geriebene Kreide zu einem dicken Kleiſter und
kittet damit die Bruchſtücke zuſammen

iterariſches
Die Muſtexrgiltigkeit unſerer Preſſe iſt weltbekannt unſere

Famülienbkätter ſind unübertroffen dank der hervorragenden heutigen
Jlluſtrationstechnik Auch die Fachpreſſe macht ſich letztere jetzt hin und
wieder zu nutze ſehr zu ihrem Vorteil Der Zeitſchrift Lehrmeiſter
im Garten und Kleintierhof in Leipzig muß das Verdienſt zu
geſprochen werden in dieſer Richtung bahnbrechend vorgegangen zu ſein
und ein Blatt auf dem Gebiete der Garten Haus und Hofwirtſchaft ge
ſchaffen zu haben auf das wir ſtolz ſein dürfen Der Lehrmeiſter iſt durch
die Art ſeiner Ausſtattung und Jlluſtration halb Fachblatt halb Familien
blatt geworden hat dadurch naturgemäß eine große und ſchnelle Ver
breitung gefunden und kann bereits heute als maßgebende Zeitſchrift ihres
großen Gebietes betrachtet werden Der Verlag Hachmeiſter Thal
in Leipzig hat es eben verſtanden durch geſchickte Verwertung aller
techniſchen Errungenſchaften ſeine Zeitſchrift modern zu machen zu ſeinem

eigenen Vorteil aber auch zum Nutzen ſeiner Abonnenten und Jnſerenten
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Die Vorteile der freiwilligen Verſicherung
Von Dr Hermann Blumenthal

Nachdruck verboten

Jn letzterer Zeit haben ſich die Behörden verſchiedentlich
veranlaßt geſehen die kleinen ſelbſtändigen Gewerbetreibenden
darauf aufmerkſam zu machen daß ihnen das geſetzlicheRecht zuſteht ſich auf dem Wege der Freiwilligkeit die Wohl

taten und Vorteile der ſtaatlichen Jnvalidenverſicherung nutz
bar zu machen Man kann dieſe Mahnung der Behörden
nur aufs dankbarſte begrüßen denn in der Tat wäre es
höchſt wünſchenswert wenn die kleinen Gewerbetreibenden
und Betriebsunternehmer deren ganzer Lebensunterhalt im
weſentlichen auf ihrer eigenen Arbeitskraft beruht von der
ihnen nach 8 14 des Jnvalidenverſicherungsgeſetzes zuſtehen
den Befugnis zur freiwilligen Verſicherung einen ausge
dehnteren Gebrauch als er bislang leider giebt machen
wollten Zweifellos bietet ſich hier ein Gebiet auf dem die
ſtaatliche Jnvalidenverſicherung noch Segensreiches zu ſchaffen
berufen iſt

Nach dem Jnvalidenverſicherungs Geſetze ſind alle
ſelbſtändig erwerbstätigen Perſonen die regelmäßig keinen
oder nur einen oder höchſtens zwei Lohnarbeiter beſchäftigen
zum Eintritt in die Selbſtverſicherung befugt ſofern ſie das
40 Lebensjahr noch nicht vollendet haben Es gehören mit
hin um Beiſpiele anzuführen hierher Landwirte Pächter
Gärtnereibeſitzer kleine Kaufleute Hauſierer Gaſt und
Schankwirte ſelbſtändige Handwerker ſelbſtändige Schueide
rinnen Strickerinnen ſelbſtändige Dienſtleute Lohndiener
Hebammen Krankenpflegerinnen Jnhaber von Privatſchulen
und ähnliche Berufszweige Allen dieſen nur beſchränkt
leiſtungsfähigen Kreiſen des Mittelſtandes kann nicht drin
gend genug empfohlen werden ſich die großen Vorteile
welche ihnen die Jnvalidenverſicherung bietet anzueignen
indem ſie ſich rechtzeitig das heißt noch vor Vollendung
des 40 Lebensjahres eine Quittungskarte ausſtellen laſſen
damit ſie in den höheren Lebensjahren in den Genuß einer
ſicheren Rente treten können

Wie groß die Segnungen der Jnvaliden und Alters
verſicherung ſind dafür mögen einige einwandsfreie Zahlen
reden Jn dem Zeitraum von 1889 bis zum Jahre 1901
ſind an Entſchädigungen 600 Millionen Mark gezahlt worden

die Zahl der der Jnvaliditäts und unter
ſtellten Perſonen belief ſich im Jahre 1902 bereits auf
13380600 Wie ein jeder Geſchäftsbericht des Reichsver
ſicherungsamtes zeigt ſind dieſe Zahlen ſtändig im Wachſen
Die Zahl der zu Anfang 1904 laufenden Jnvalidenrenten
betrug nicht weniger als 663 140 und diejenige der Alters
renten 156618

Was aber vor allen Dingen für die in Rede ſtehenden
Berufsklaſſen in Betracht kommt das iſt die rechtzeitige und
ſachgemäße Krankenfürſorge und vorbeugende Heilbehandlung
die ſeit Einführung der Arbeiterverſicherung ſtattfindet und

bereits tauſenden und abertauſenden Geſundheit und Arbeits
fähigkeit erhalten hat die ſonſt unfehlbar dauerndem Siech
tum und völliger Erwerbsunfähigkeit anheimgefallen wären
Auch hiervon einige Zahlen Jn ausgedehnteſter Weiſe
wenden die Verſicherungsanſtalten das Recht zur Verhütung
des Eintritts der Erwerbsunfähigkeit ein Heilverfahren ein
treten zu laſſen gegen eine der gefährlichſten Quellen der
Erwerbsunfähigkeit der Tuberkuloſe an Jm Jahr 1897
wurden in Heilſtätten 3374 lungenkranke Perſonen behandelt
im Jahre 1899 hatte ſich die Zahl bereits mehr als ver
doppelt indem ſie auf 7698 angewachſen war im Jahre
1900 gab es ſchon 11094 1901 14656 und 1902 16439
ſocher Perſonen Die Koſten aber zeigen eine Steigerung
von 1,027 Millionen Mark im Jahre 1897 auf 65,9 Millionen
Mark im Jahre 1902 Und der Erfolg Jn der Zeit von
1896 bis 1901 wurden von je 100 dieſer Perſonen 87,8
als geheilt oder gebeſſert 8,8 als ungebeſſert 3,1 als ver
ſchlechtert entlaſſen und 6,5 ſind mit Tod abgegangen

Das ſind doch wahrlich recht erfreuliche Reſultate und
hinzu kommt noch daß die Anzahl der gebeſſerten Fälle vonJahr zu Jahr im Zunehmen begriffen iſt was lediglich
darauf zurückzuführen iſt daß die Kranken mehr und mehr
zur richtigen Zeit alſo ſofort nachdem ihr Leiden erkannt
worden iſt einem Heilverfahren überwieſen werden Und
wie bei der Tuberkuloſe ſo iſt es auch bei jeder anderen
Krankheit da die Verſicherungsanſtalt kein Mittel ungenützt
läßt um einer drohenden Erwerbsunfähigkeit vorzubeugen

Insbeſondere iſt die freiwillige Verſicherung auch den
jenigen Perſonen dringend anzuraten für welche auf Grund
früherer verſicherungspflichtiger Beſchäftigung die ſie eventuell
als Lehrlinge Gehilfen Arbeiter Dienſtmädchen uſw aus
geübt haben bereits Beiträge entrichtet worden ſind Sie
ſind wenn ſie ſpäter ſelbſtändig werden befugt die früher
begonnene Verſicherung fortzuſetzen und jederzeit ſelbſt wenn
inzwiſchen Jahre verfloſſen ſein ſollten zu erneuern Dieſe
Weiterverſicherung unterliegt keiner Beſchränkung des Lebens
alters Die Wahl der Lohnklaſſe ſteht frei Jm Falle der
Fortſetzung einer Verſicherung können alle Anrechte durch
Verwendung von jährlich 10 Marken zu je 14 Pfg das
heißt durch eine jährliche Ausgabe von 40 Mk erhalten
werden Jm Falle der Erneuerung einer früheren Ver
ſicherung leben alle vorher erworbenen Anrechte wieder auf
ſobald 200 Wochenbeiträge entrichtet worden ſind

Vielfach iſt in den beteiligten Kreiſen die irrige Anſicht
verbreitet es ſei zwecklos ſich zu verſichern weil man das
70 Lebensjahr wahrſcheinlich nicht erreichen werde und des
halb keinen Vorteil aus der Verſicherung ziehen könne
Dieſe Auffaſſung iſt durchaus falſch denn die Leiſtungen der
Verſicherungsanſtalten auf welche die Anwartſchaft durch die
Verſicherung gewonnen wird find außer der Gewährung der
Altersrente 1 die Jnvalidenrente ohne Rückſicht auf das
Lebensalter wenn die Erwerbsfähigkeit des Verfſicherten
dauernd auf weniger als ein Drittel herabgeſetzt iſt und
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daß die freiwillige Verſicherung welche das Jnvalidenver
dent eſetz den minder wohlhabenden Kreiſen unſeres

ittel eröffnet große Vorteile darbietet Es muß
daher aufs wärmſte empfohlen werden von dieſem Mittel
zur Sicherſtellung der Lebenslage recht ausgiebigen Gebrauch
u machen und Preſſe wie Gemeindeverwaltungen würden

ein außerordentliches Verdienſt erwerben wenn ſie auf
e tn Segnungen dieſer Verſicherung nach Kräften

aufmerkſam machen wollten Der Vorteil für unſer Volks
wohl würde ſicherlich nicht ausbleiben

Der Hpeiſekürbis als Nahrungsmittel
Von J Barfuß

D Nachdruck verbotener Speiſekürbis Cuourbita maxima Dueh gliedert ſich zu derv der Cucurbitaceen Jm allgemeinen J der Speiſetürbis
aus den ſüdlichen Gegenden Als im 19 Jahrhundert die verbeſſertenperſiſchen italieniſchen jat ungern und ſüdruſſiſchen

beſonders für deutſchen Jngwer und der grüne Kürbis für den oſtindiſchen
Jngwer als Eingemachtes Kleine wenn auch unreife Kürbiſſe können
beſonders als Eſſigkürbiſſe eingemacht beliebt werden Um aber die Kür
biſſe als Sauerkraut im Winter zur Nahrung zu verwerlen werden breit
veranlagte dicke genommen aus denen das Kerngehäuſe heraus
geſchnitten iſt Das Trocknen reſp Welken der Speiſekürbiſſe muß immer
noch mehr in den Vordergrund kommen da ſie dann wie Apfelſchnitzel zu
Mittagsmahlzeiten dienen können Man kann die Schnitzel in Kiſten und
Säcken verpacken und ſo zum Verkauf bringenDer Spargelkürbis und der Tirotiſch Gurkenkürbis haben zartes

Fleiſch und können wie Spargel in Streifen friſch gegeſſen und auch wie
Spargel eingemacht werden Jorgetten haben ebenfalls zartes Fleiſch ſind
lichtgrün gefärbt werden dick und armlang und formen ſich wie eine
Trompete Flaſchenbirnenformen ſind in Ungarn mit Melonzani benamſt
und wertvoll für die Küche Speiſekürbiſſe die den ganzen Winter friſch
aufbewahrt und auch noch nach Weihnachten en gros weiter verkauft werden
können ſind weißer Ananaskürbis Speiſekürbis Vegetable Marrow Charles
Naudin braſilianiſcher Zucker italieniſcher weißer Champignon läßt ſich
wie Schwämme trocknen und im Winter als getrocknete a
verkaufen Hubarth Squaß mit orangegelbem Fleiſch hält ſich ebenfalls lange

Der Waſſerkürbis Waſſermelone beſitzt ſaftiges rotes Fleiſch wiegt 25
Pfuud und iſt als Sals Satat mit gebratenen Tauben mundgerecht Den
Carviolkürbis bereitet man wie Blumenkvhl zu und verſpeiſt ihn mitSchinken Aufbewahren kann man die Kückiſſe auf einem froſtfreien

Boden Zu unterſt kommt eine Lage trockenes Roggenſtroh man legt
hierauf die Früchte auseinander ſo daß ſie ſich nicht berühren Droht
z einzutreten ſo deckt man ſie mit trockenem Roggenſtroh oder Woll
ecken zu Sollen die Kürbiſſe in Waggonladungen verſfandt werden ſo

iſt es zweckdienlich daß das Jnnere des Waggons mit glattem und mit
der Hand gedroſchenem Langſtroh ausgepolſtert wird Ferner ſoll um
Schnee Kälte und Regen abzuhalten der Waggon mit Segeltuch über
ſpannt ſein Weiter ſoll man darauf achten daß die Früchte trocken zum

Mit Oktober denkt an den Leimring gegen den Froſt
ſpanner da die kleine Mühe ſich reichlich lohnt Legt ihn aber ent
weder oberhalb des Pfahles kurz unter der Krone oder legt um Stamm
und Pfahl in gleicher Höhe je einen Ring Sorgt vor allem daß der
Schädling nicht oberhalb Leimringes etwa durch den Verband mit
dem Pfahl auf den Baum gelangen kann

Wenn der Nachtfroſt kommt Wir ſind nicht mehr weit ab
von den Nächten in welchen Reif und leichte Nachtfröſte einzutreten
pflegen in höher gelegenen Gegenden iſt es ſchon der Fall geweſen
und im Garten und auf dem Felde wird manches im Nu vernichtet
woran der Beſitzer ſeine Freude gehabt Bohnen Gurken Kürbis von
den Blumen Georginen u a ſind beſonders empfindlich für Nachtfröſte
und ſchnell iſt getötet was durch lange Pflege gefördert war Es gibt
indeſſen ein Mittel durch welches man wenigſtens kleinere Beſtände retten
kann und dem Gärtner iſt dies ſehr wohl bekannt weniger aber dem
Laien Die Pflanzen erſcheinen nach einer Froſtnacht auf den erſten Blick
nicht allzuſehr verändert werden ſie aber von den Strahlen der am
wolkenloſen Himmel erſcheinenden Sonne getroffen ſo ſinken ſie ſofort
zuſammen und verwelken Da empfiehlt es ſich nun ſolche erfrorenen
richtiger erſtarrten Pflanzen und Blumen kräftig mit dem Jnhalt der
Gießkanne zu bedenken wohlbemerkt aber bevor ſie von den Sonnen
ſtrahlen getroffen werden Darauf werden die Pflanzen mit Packpapier c
überdeckt und einige Stunden ſich ſelbſt überlaſſen Steht das Erſcheinen
der Sonnenſtrahlen auf den erfrorenen Pflanzen noch nicht in naher
Ausſicht bedarf es der Bedeckung nicht einmal ſondern allein tüchtigen
Gebranuches der Gießkanne Die Pflanzen und Blumen erholen ſich und
der leichte Nachtfroſt geht ohne Schaden vorüber Hierbei iſt keinerlei
Hexerei im Spiel ſondern der Vorgang iſt ein ganz natürlicher Die ſcharfe
Nachtluft entzieht den Pflanzen ihre Feuchtigkeit treffen ſie die Sonnen
r ſo fällt das Band welches der Froſt geſchaffen und welk liegt

ie Pflanze da Erhält ſie künſtlich durch Ueberbrauſen die zur Exiſtenz

fernt bei kleineren Mengen mit den Händen wobei bekanntlich die Finger
recht ſchön braun gefärbt werden bei größeren Poſten kann man ſie aber
in Säcken ausdreſchen Sofort nach dem Entfernen der grünen F
müſſen die Nüſſe gründlich gewaſchen und geſäubert werden Durch das
Waſchen wird der klebrige Schleim von der harten Schale entfernt denn
dieſer Schleim bildet das größte Hindernis beim Trocknen er ſrißt ſich
in die Schale hinein und der Kern ſchimmelt leichter und bekommt einen
ſchlechten Geſchmack Durch das Reinigen wird erſtens die Nuß halt
barer dann erzielt man auch durch die weiße Schale einen höheren
Verkaufswert

Kerbelrübchen zu ſäen Jm Oktober und bis Anfang November
verſäume man ja nicht den Samen der Kerbelrübchen Cheirophyllum
bulbosum breitwürfig oder in Reihen zu ſäen Wolle man damit bis
zum Frühjahr warten ſo würde man gar keine Ernte erzielen da der feine
Same dieſer wohlſchmeckenden Rüben nicht über Winter keimfähig bleibt
Es bedarf ſonſt weiter keiner Pflege als des Behackens und Jätens

Wie überwintern wir am beſten die Zwiebel Die ge
wöhnlichſte Methode der Aufbewahrung iſt folgende Sind die reiferen
Zwiebeln aus der Erde genommen ſo läßt man ſie falls Ausſicht vor
handen daß es längere Zeit nicht regnet auf dem Felde ausgebreitet zum
Abtrocknen liegen beſſer aber iſt es ſie in einem trockenen luftigen gegen
Regen geſchützten Raum auf Brettern auszubreiten damit ſie nachreifen
und austrocknen können Sind die Blätter und Wurzeln vollſtändig ab
getrocknet ſo breitet man die Zwiebeln auf einem luftigen Speicher dünn
aus und wendet ſie mit einem hölzernen Rechen öfters behutſam um um
das Abtrocknen zu befördern Tritt ſtreuge Kälte ein ſo bringt man die
Zwiebeln auf Haufen 25 Zoll hoch und bedeckt ſie mit Stroh oder wollenen
Decken um ein Erfrieren zu verhüten Jm Laufe des Winters muß man
oft nachſehen und die faulen Zwiebeln entfernen Es gibt aber Zwiebel
ſorten die nicht ſehr haltbar ſind die müſſen vor Winter noch verbraucht
werden

den Handel kamen drang auch immer mehr der Anbag der Verſand kommen denn ſie erhigen ſich leicht werden ſchimmlich wenn J r r Um jederzeit im Winter Peterſilie zu haben grabe manSpeiſekürbiſſe in die landbebauenden Kreiſe ein man in den letzten die Früchte naß eingepackt J en grchu ver Nach nan d vorſichtig die Wurzeln jetzt heraus entferne alle Blätter und ſchlage ſie
ahren nur ſtarkrankende Sorten in Kultur ſo kam alsbald aus Jtalien packt man in weitmaſchige Körbe legt zwiſchen jede Lage Holzwoille als mit einiger Auſmertſamteit und geringer Rauh e un m alſo inen im Keller ein einen Teil davon ſetze man in tieſe Käſtchen dicht neben
e rankenloſe Gattung die Kokozella Arten und Buſchkürbiſſe Jn oberſte Schicht ebenfalls Holzwolle preßt den Deckel feſt und näht ihn zu Pfleglin n buchſtäblich ein län et Leben ſichern t einander ſtelle ſie hell und warm und bald werden die Wurzeln aus

Ländern hat ſich die Kürbisfrucht ſehr eingebürgert und Die Hauptſache iſt wenn man die Früchte zum Verkauf hinſtellt daß gwi 8 treiben läßt das Wachstum nach ſo pflanze man eine zweite Kiſte ein
agen wird der rbis in jedem Garten gezogen da er ſie geordnet ſortenweiſe plaziert werden Man legt z B in einem Schau Kalk und Obſtbau Der Kalk ſpielt bei dem Obſtbau eine faſt ſo kann man fortfahren bis zum Frühjahr

von den Landarbeitern gerade wie Kartoffeln m 7 roh fenſter grüne ſcharlachrote weiße und gelbe Früchte geſondert ſo daß ſie ebenſo wichtige Rolle wie in der übrigen Landwirtſchaft Eine Kalkung Die erſte Bedingung für lange Haltbarkeit der Früchte
ſt wird ch in den der Obſtbäume hat daher ſtets gute Erfolge zumal erwieſen iſt daß mehr iſt letztere möglichſt lange auf dem Baume zu belaſſen Solange dieDie Verwertung der e en hat

g chen t mit jedem Tage vermehrt Auch die Kultur wird in
chland jetzt mehr gefördert weil man ſich immer mehr vergegen

wärtigt daß die Speiſekürbiſſe im Haushalt als Nahrungsmittel eine
Rolle ſpielen können Die Speiſekürbiſſe re auch Nahrungswert und

ſind 23 erfriſchend für Geſunde und in der letzten Zeit hat man durch
Erfahrung klargeſtellt daß ſie für Kranke zweckdienlich da ſie harntreibend

d Die Formen der Kürbiſſe wie ſie auf dem Markt zutage treten
ſehr verſchieden Man hat flachrunde kugelrunde längliche ſchlangen

einzeln in die ſpringen In den Markthallen ſoll man ſie nicht
haufenweiſe auf die Erde legen ſondern auf einem hölzernen Tiſch auf
türmen Kleine beſſere Früchte ſind in weiß geſchälte Weidenkörbe aus
zuſtellen denn man muß auch bei den Kürbiſſen bedenken daß eine Ware
in einem ſchönen Gewand beſſer zum Kaufen reizt als eine Ware in einem
unproperen Gewand Für den Markt für Gemüſehandlungen und für
Produktengeſchäfte ſind ſie immer mehr abſatzfähig und für den Groß
handel lohnend Ungarn Türkei Frankreich Jtalien und Nizza bauen
Tauſende und Abertauſende von Zentnern und entwickeln immer mehr die

als 209 aller Böden kalkarm ſind Um eine gute Wirkung zu erzielen
bringe man 30 bis 50 Kilogr kohlenſauren oder 20 40 Kilogr Aetzkalk
auf ein Hektar Land breite ihn flach aus und grabe ihn mit dem Spaten
unter Kohlenſaurer Kalk eignet ſich für leichte Böden beſſer Bei
einzelſtehenden Bäumen breitet man den Kalk im Bereich des Kronen
umfanges aus und genügen pro Baum 10 bis 15 Kilogr kohlenſaurer
oder 12 Kilogr Aetzkalk um eine Wirkung zu erzielen welche ſechs
bis acht Jahre anhält Was bei anderer Düngung zu befürchten iſt die

Winterfrüchte noch feſt an den Zweigen hängen ſollte man ſie nicht
pflücken Selbſt Nachtfröſte von 4 Grad wie ſie Anfang Oktober ein
zutreten pflegen ſind kein Grund alles haſtig von den Bäumen zu
reißen denn das Spätobſt verträgt dieſe Kältegrade ohne Schaden zu
nehmen wenn man es ruhig am Baume wieder auftauen läßt

Vom Schneiden der Jmmortellen Wer von Strohblumen
Papierblumen Acroclinien Rhodanten Ammobien und anderen Jmmor
tellengewächſen Blumen zur Aufbewahrung für den Winter ſchneiden wille ſchwachgerippte und eirunde Früchte Auch ſpringt di i i ö i ürbiſſ i Gefahr der Ueberdü kommt hier nicht in Betracht denn in bezug fgt die Abſatzgebiete Die Kerne können auch von vielen Kürbiſſen namentli efahr der Ueberdüngung kommt hier nicht in Betracht denn in bezug g di sge doch noch nichtdere der Früchte bezaubernd in die Augen denn es gibi wachsgelbe von Charles Naudin als J W Verkauf kommen Am auf Kalk ſind die Pflanzen unerſättlich em einge ſiute Wn ten Vunde nnd r n e

Sangeſreifte Weiße marmorierte warzige geſtrichelte Punktierte wei ſät man alle Kürbisſorten im April wie aus Zur Heilung des Gummifluſſes werden mit verdünnter Eſſig und luftigen Orte aufgehängt oder auch loſe aufbewahrt halten ſich ſolche
fte ziegelrote ſcharlachrote dunkelgrüne uſw Jm Süden ſäure getränkte Leinwandlappen auf die Wunden feſtgebunden und von Blumen ſehr lange Zu ſehr aufgeblüht färbt ſich das Innere der Blumen

werden eine zielbewußte Kultur die männlichen Kürbis Zeit zu Zeit erneuert wobei abgeſtorbene Rinde und Gummimaſſen ent dunkel oder ſchwar oder ſällt aus und ſie verlieren an Schönheitblüten ſo ſorziert daß viele Blüten mit zarten kleinen Früchten Landwirtſchaft fernt werden bis ſich keine neuen mehr bilden Bei Hochſtämmen für die uorkommen Die ännli Blüt v Unkrant auf Gartenwegen Zur Vertreibung des Unkrautesmännlichen en werden dann zu 13 eine ſolche Behandlung ſchwieriger iſt ſollen vor allem die Vorbedingungen z Schweftück gebündelt kommen auf den Markt in flache Blechbehälter mit Das allein grundlegende Mittel zur Förderung der Land ür das Auf d S i ſſes b i den G d 5 g t auf Gartenwegen wird empfohlen 3 Kg Kalk und Kg Schwefelpulverreinem Waſſer und finden beim Publikum reiſenden Abſat Für den wirtſchaft iſt Schulung der Jugend im ſachlichen Wiſſen n un ummifluſſes beſeitigt werden Grundnäſſe und ein in einem eiſernen Gefäße mit 40 Liter Waſſer zu kochen gut zu miſchen
Ti bereitet man ſie mit Oel Butter und etwas Nelken oder brät ſie Die paſſendſte Zeit zur Vertiefung der Ackerkrume iſt der Herbſt g gung und dann mit dem doppelten Quantum Waſſer zu verdünnen Mit der
in Butter oder Schmalz in der Pfanne gelbbraun Praktiſch iſt ſie zu
nächſt in geriebene Semmel und Parmeſankäſe herumzuwälzen und

weil Luft und Froſt dann bis zum Frühjahr energiſch auf den tief ge
lockerten Boden einwirken können

Das geeignetſte Mittel zur Bekämpfung des Apfel und
Birnenſchorſes bildet die Kupfervitriolkalkbrühe Mit dieſem Mittel

ſo erhaltenen Flüſſigkeit begießt man die mit Unkraut bewachſenen Wege
worauf der Pflanzenwuchs auf denſelben aufhört

d dann als Beilage zu Kartoffeln und Gemüſe dienlich Vorzügli g ſind die Bäume kurz vor dem Aufbruch der Blattknoſpen vor Beginnglich Roggen wird am beſten geſät nachdem das gut gepflegte Feld v z Fri o Fmee r e 5 wieder e äe bis 14 e geſebt hat Das Unterbringen hat be dung ha h a e r r Tier und Geſſlügelzucht
wen nem nem Salz beſtreu ach zu geſchehen Roggen will den Himmel ſehen Fla tergebrachter i 3 n x te Scheiben in be Glas dioggen t e in 5 Lage ſich Se Winte och Wähug a Wege den den eiſten Blick umſtändlich Zitraubend ühewvoll und koſtſpielig Wer z in Heilverfahren der Kütze deren Milch nicht butern williſt Ebenfalls ſind ſie ſchmackhaft wenn die d
l gelegt mit Stachelbeerwein übergoſſen und mit Zucker beſtreut werden

gibt auch Prachtvarietäten die ſehr zuckerhaltig ſind beſonders der
elrote ovale Speiſekürbis deſſen Fleiſch g iſt der chineſiſche
lachrote Zuckerſpeiſekürbis der gelblichweißes leiſch hat der Speiſebis des Miſſions welcher ſüßes zartes di hat geſchmort wird

wodurch er auch vor Auswinterung eher geſchützt iſt

Der junge Lein braucht viel Feuchtigkeit um zu wachſen
Man ſäet ihn breitwürfig und zwar krenz und quer Drillt man ſo
geſchieht es auf etwa 5 Zentimeter Tiefer als 3 Zentimeter ſoll aber
nicht eingebracht werden Die Saat deckt man mit zwei Eggſtrichen zu

indeſſen nur ein einziges Mal die Wirkung der richtig verwendeten Kupfer
vitriolkalkbrühe auf Laub und Früchte zu beobachten Gelegenheit gehabt
hat der wird gern zugeben daß die aufgewendete Mühe und die Koſten
ſich reichlich bezahlt machen und wird gern immer wieder zu dem Mittel
greifen

welches ſich bis jetzt unter allen Umſtänden bewährt haben ſoll iſt folgen
des Man nimmt für eine Kuh vier Lot roten Spießglanz ſechs Lot
Koriander und macht daraus mit weichem Käſe drei Pillen von denen
man jeden Morgen eine eingibt Unmittelbar darauf wird ein Trank
aus einer Hand voll Kochſalz einem Schoppen Eſſig und zwei Schoppen

er gern bei Sauerbraten ühnern un Zwei S J wer S e Spargelpflanz Waſſer gereicht Gewöhnlich erhält man ſchon nach einigen Tagen eineeeeeeeeeceeaeeeallleeeeeeeneeeeeeeeeeeeeeee v e e e e e e e e e ei an Ferner aber auch hat man in der leſen Zeit Speiſe Zrviel darf man deshalb nicht ſäen weil ſonſt durch den zu dichten Stand Es geſchieht in einem friſch angelegten warmen Miſtbeet Ende Oktober wiederholt werden Jn hartnäckigen Fällen läßt man auf die Pillen einige
rbiſſe gezüchtet die ſich ſowohl als junge wie auch als reife Früchte für ie einzelnen Pflanzen leiden Zu dieſem Zwecke werden die Stöcke ſorgfältig ausgegraben und ziemlich Tage lang einen Trank von einem Schoppen Eſſig folgen in dem man

Gemüſe als Nahrung verwerten laſſen Geeignet find hierfür Kokozello Wie geſchieht das Einmieten größerer Mengen von dicht nebeneinander in Miſtbeetkaſten eingeſchlagen Man deckt denſelben 25 Stunden lang vier Lot Talg ein Ei und eine Hand voll Sal hat
von Tripolis mit blaßgelbem Fleiſch chineſiſcher ſcharlachroter beſonders
als junge Frucht BenyByd kremweiße Frucht mit feſtem dickem Fleiſch

Kartoffeln am zweckmäßigſten Die Miete ca zwei Meter breit die
Länge je nach Bedarf ſoll eine ungefähre Tiefe von 30 40 Ztm be

ut zu damit wenig Wärme entweicht und öffnet nur an ſonnigen Tagen
as Fenſter So kann man den ganzen Winter über Spargel abtreiben

digerieren laſſen
Gegen das Selbſtanslanfen der Milch welches ſeine Urſache

Kokozello weiße Malfetta das Gemüſe iſt ſehr wohlſchmeckend und der kommen Auf den Boden legt man einen Roſt von Latten und darauf Die Pfeifen erſcheinen in zwei bis drei Wochen und werden im Winter in einer Erſchlaffung der Schließmuskeln der Zitze hat empfiehlt ſichKürbis wird bald eine gute Marktfrucht e Naudin das S man die Kartoffeln etwa 1 Meter hoch auf deckt dieſelben erſt mit Gr gekauft obwohi ſie nicht ſo ſtark ſind wie die im Freien gewachſenen öſteres Melken um den Druck der angeſammelten Milch auf dieſen Teil
v leiſch iſt wohlſchmeckend und die Früchte halten ſich bis im troh und Reiſig und ſpäter je nach Eintritt niedrigerer Temperatur mit ie abgetriebenen Stöcke wandern auf den Kompoſthaufen der Zitze möglichſt zu verringern Angezeigt ſind ferner Bäder von

inter Kokozello ſchneeweißer Belmonte die jungen blendendweißen Erde event mit Miſt immer aber ſo daß an einer oder mehreren Stellen Die richtige Zeit zum Einernten der Nüſſe iſt erſt dann zuſammenziehenden Flüſſigkeiten ſo z B Eichenrindenabkochung Abkochung
Früchte empfehlen ſich als geſundes und feinſtes Gemüſe Walfiſch des Firſtes ein Durchlüftungsſchacht etwa durch eingeſteckte Strohbündel wenn ihre geünen Sgalen aufplatzen und die Nüſſe in größerer Zahi von Wallnußblättern Alaunlöſungen ſtarkes Gonlardwaſſer ec mehrmals

is wird 1 Meter lang wiegt 60 Kg Das Fleiſch iſt orangegelb und offen bleibt damit die Feuchtigkeit in der Miete abziehen kann und die 7 täglich angewendet Bei argen Fällen iſt der Tierarzt zu konſultieren um
von delikatem Geſchmack Ueberdies kann man die Speiſekürbiſſe zumEKinmachen verwerten und ſie ſind dann v im Vinlce n

e Man ein in Ef und r in Salzi er es paſſen r am beſten die Helonen rbisarten Courgeo
moello beſitzt ſeines Aroma und wird in Frankreich von den
n le roh gelber Boſton Mark uſw Der gelbe

tnerkürbis der den Geſchmack einer Melone bekom 14Keller ſteht der chineſiſche Rieſenkürbis und re

ne

t e e

Temperatur im Innern derſelben abgekühlt wird

Anſer Haus und Zimmergarten
Das Aufſchütten der Früchte in große Haufen vor dem Ein

bringen in den Keller um ſie vorher ſchwitzen zu laſſen kann man ſich
ſparen weil dabei nur vlele m beſchädigt werden ohne daß die heilgebliebenen an Haltbarkeit oder Wohlgeſchmack gewinnen

herunterfallen Weil man nicht warten kann bis alle Nüſſe von ſelbſt
abfallen ſo werden ſie mit langen Stangen abgeſchlagen Das Schlagen
ſoll ſo wird hier behauptet den Bäumen durchaus nichts ſchaden ſondern
im Gegenteil das Anſetzen von r z7 fördern Die Nüſſe werden
ofort geſammelt und ſortiert Die Nüſſe ohne grüne Schalen kommen
eſonders von den andern und werden ſofort gereinigt während die an

welchen die grüne Schale noch ſitzen geblieben iſt in Körben etwa zwei
Tage ſtehen bleiben damit die durch Schwitzen mürbe werden
Hierauf werden die Nüſſe abgepolſtert d h die grünen Schalen ent

Abhilfe zu ſchaffen

Woranf hat jetzt der Geflügelzüchterzüchter ein Haupt
angenmerk zu richten Auf den Stall Denn nicht nur alles Holz
werk wie Sitzſtangen ſondern auch die Wände müſſen einer gründlichen
Reinigung unterzogen werden Die Abwaſchung der Sitzſtangen geſchieht
mit einer fünfprozentigen Löſung von Eiſenvitrial oder zweiprozentiger
Schwefelſäurelöſung Zur Ausräucherung des Stalles bedient man ſich des
Schwefels oder auch des Chlorkalkes Wird letzterer hierzu verwandt ſo wird der
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