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Pividlenle auj Sped, 6 Pejonen. 4—5 Shunben. Gine gqut
abgehangene Keule ober ein Stild dbavon wird abgewijchyt, gehautet, fehe
bidt gelpidt und mit Pieffer und Saly befivent. Eine paffende Brat:
pfanne oder RKafferolle wird mit 300 Gramm in feine Sdeiben ge:
fdnittenen Sped ausgelegt, die Keule bavauf gegeben, mit feingejtofenen
Wadholberbeeren befivent 1mb im Bratofen unter fleigigem Begiehen
4 Gtunben gebraten. Nad) 2 Stundben Bratyeit fingt man an, ab und
au 1 25ffel fiige oder jaure Sahne guufiillen und audy diber dasd Fleijch
u fleeidgen. Die Sauce wird burdy ein Sieh gegofjen, mit einem Loffel
in etwad Sabue verquirlten Kraftmehl feimig gefodt, 10 Tropfen
Maggi’s Wiirze vollenbdet und neben dem Braten augeridhtet.

Giinfetlein mit weijjen Nitben, In der Briihe bed weidjgelodhien
Ginjelleind fodt man weife RNitben, weldye gut gepust und gewafjden
find, vollfowmmen weich, gieht die Briihe von den HRiiben ab und verfodht
fie mit Braunmehl, ein wenig Buder und Piefjer feimig, legt dad Ginfe-
flein, bie Nitben und nad) Belieben cinige in Salywajjer abgefodjte Kar:
toffeln in bic Sance, fGwentt alled gut durdjeinander unb laft e3 wicder
Tochend Geifi werben.

Wiedeutide Gand. 3In fuiiferen Jahrhunberten bradite in Deutjdh-
Tand eigentlich nur dec Wad)holberfivaud, der in den Walbungen imn
wild wids, ein Kdnagewiiry hervor, ehe man an bie inbdijdhen Gewiirs
benfen fonnte. An wildew, aromatijden Krdutern wuds ebenjale genug
auben feple jebe Haus’rau ihren Stoly davein, im Wiiggdrtlein alleler
Labfraut felbft u giehen, als Salbei, Thymian, Lavendel w, dbergl. —
So brit man aud) die Gand fehr einfadh), indem man fie ned) dem
Rupfen und Sengen, nad). Cnifernung bed Cingeweides, bed Haljed und
ber Fliigel, fowie der Fiige tiidhtig wujd und dann mit jevitampijtem
Wadpholderpuiver und Saly gehorig einried. In den Rumpj fledte man
nur Beijufi, Salbei und Thymion und madyte fie dann unfer fleifigem
Begieen mit dewr audbratenden Fett, meijt am Opiefs, gar. Diefe ein-
fade, uvalte Veveitungdart der Sand fdmedt auferordentlid) gut und
with wad) einmaliger Probe gewif gern wiederholt werden. I Oefiers
veidy ift Diefe Bratar: nod) Heute vizljad) die iibliche.

Nehleber, vedt geidmaddaft, Tie 2eber witd rvein gewajdon,
vou ber Hant Defreit, in diinne Sceiben gejdnitten, mit Vutter, fein
gejdynittener Swiebel, Pieffer und Saly qemwiirgt, ctwad fein Mehl bav:
uber gefldubt und mit ewad Effig nodymals auigefodit; die Leber barf
nidit 3u lange gevdftet und ber Pleffer nidt gefpart werden. Ober man
fidube bie gehantete undb gany biinn gejdnittene Teber mit einem Loffel
voll MeGl ein mnbd bimpfe eine fein gefduittene Jwichel in Butter;
wemt bie Bwiebel gelb ift, fo Tommt bie Leber Hinein und gleidh davauf
ein Schopiloffel voll Fleijchbriihe, Piefjer und Sal, und fo lagt mau bi
Qeber cinige Minuten foden. Jum Shluf filgt man etwas von ber
trefflidhen Maggimiicie Higu. Das Geridht in feiner Gefammtheit wirh
baburd) wombglidh nod) etwas pifanter und munbdet daun naticlidy audy
um fo vieles befjer.

Sauswirt|daft,

1 Branue Etviimpie anfgnfivben. Die braunen Siviimpfe, weldye
mit ber Beit durd) die Widde ihre Farbe verlieren, fdrbt man wieder leid)t
auf, wenn man fie cine Viectelftunde in Wafjer fodjen g, weldes man
burdy Abfodhen der GuperenNuigfchalen erhalt. Die Favbe ift eyt und
bie Molle bieidt weid. 4

+ Filghiite s wafhen. Man reibe die Filshiite mit einem Flanell:
Tappen rein, ber in mit Bafjer it Imiafgeift ge-
taudht ift. Der FlaneWappen muf, fobald er jhmugpig ift, ernenert werder.
Der Hut muf bamr mit einem weichen, leinenen Tudhe troden gerieben
wetbeir.  Nad) der Reinigung bilrfle man den Hut glait. Man ver:
meide. benw Hut uaf ju madyen, dba er fonft die Form verliert.

T Rleijter gum Nieben von Papier ani Metal. Ginen guten
Rleifter, um Bettel auj Sinnbiidhfen zu fleben, erhalt man burd) Ber-
mijdjen wonbeflem Mep! mit breiadjtel bis cinbalb feined SGewidyts
‘.‘,V_mu \"ubrrgie(g__t ba8 Gemijd)y mit Heigem Wafjer in der gleidyen
wie man gewdhuliden Kleifter herfielt. Fitr Helljarbiges Rapier
man wu{;m Buder, {iiv duniled fann man brawmen verwenden. Der
Rleifter wird bald fauer und muf jeden Zag frifdy beveitet werben.

+ ;mmunme verfdmwinben aud bunten Woll: und Vaumwo fen
burd) Ginreiben mit Glyserin und Nadwajden in warmem Lafjer mit
etwad (_3{\!}. Lintenflede in weigen Stoffen behanbdelt man mit Bitronen
faure, inbem m iefelben einige Reit darin weichen 1dfit und eventuell
ba8 Terfafhren wiederholt. Der juritdbleibende gelbe Fled wird in gleicjer
Reife mit § prapariert. ew
_ T BWas ijt bet der Unfbewabrung des ehles an beadten?
Cowohl Weizen- ald andy Roggenmehl foll man niemals fejt eingeftampit
in @aden ober andy lAngere Beit an einem und demjelben Orte liegen
Iafjen.  €benfjo wie jeded (Jetreide u feiner Aufbewahrung des Lufuoechfels
Bevatf uud umgeidanfelt werben mufi, fo bebarf andy Mehl dedfelberr.
G5 foll beshald augeidhiittete8 Mehl in ber Regel wenigilens al
Dlo_l:mt cimmal umgefdaufelt werben. Jn Sdden cingejtampites 9 el
muj jeben Monat einmal umgefdjichtet werden, wobei 3u beadhten, dafy
beim Umlegen die Side gewenbet werben, alfo eine verdnderte Lage ers
Balten. Berjiumt man dies, {o wird bas Mebl nady 5 bid 6 Monaten
Tnollig, unbd Befommt cinen bumpfigen Gerudy; 8 Hat an Vadjdhigleit
verloten unbd bas dovaus hergeflelite Sebid Hat eine blaffe Farbe und wnans
genehmen Geruch.

+ Giiigilede _aus Mejfern gu entfernen. Siud bie Flede jGon
fehr tief eingefrefien, fo Bilit nuc ein Abfdleifen. Oberfiachliche Flede
faffen fih durd) Pupen mit Spiritud und Pupftein ober Sand entfernen.
Man legt baju dad Mefjer auf bad Pulbrett ober ben Tijdh, benept
einen glatten Piropfen mit Spiritud, taudt iHn in gejdhablen Pupfein
unbd reibt bamit die Flede frﬁnig. Uudy Petraleum erweidht folde Fleden.
Ueberhaupt pugt €3 fich mit einem Pjropfen fehr gut, weil man in bie

erlieften Ranten am Griffe griindliy Hinein famn,

< oit ans weiger Wiijde gu entfernen. Man mifdt in einem
Glaje 5 Gra Gauerflecjal;, 5 Gramm Sitronenfaft, 5 Gramm Sajy

it 40 ® veichem Wafjer, Deftreiht mit biefer L3jung bie Flede,

cin mit Geifem Waffer gefiillted und badurd) ers

hited sium porauf ber s}hd al3bald verfdwindet; man wifdt
bic Stelle & mit Seifenwaffer aus.

b Um ba3 Binben ber Wijdyes
cpe man fie mit Heinen Sdnallen, bdie, fo oft
ndsPafet Heraudgenommen wird, ohne Miihe

esogen werden fonmen. Man benilyt dagu [hmwaryladierte ober
giduallen, wie fie an Herven-Weften gebraudit werben; fRahlerne
t bel v ngfien Feuchtigeit MNoft ziehen. Man wablt bie
Breife be3 u vermenbdenden Bandes, Rotes Wollen-
band bewdhrt fidy auj bie Dauner am beften. Ein Enbe dedfelben wird
an bie Sdjnalle befefligt, a3 anbere fo gefiumt, baf 3 fpip ulduft.
Woh! ju beadyten ift immer, baf bie guleht gewajdenen Stitde fletd gu
unterft in bem Palet ju liegen fommen, ba bie oberen um @cﬁmut%t
Bera ffen werden.  Auf biefe Weife evzielt man cinen gleihmapigen
Berfdleif. Aud) Bigarrenbinber, je ywel aneinandergendht, find vedjt
praftifd) fiiv Wajde etngubinben und fehen babei allerliebft aus.

+ @infanf lebender Gdnje. Die Augen miiffen feurig fein, damn
i e jung; alte Gdnje befommen Minge um bie Augen. Hat bie
Gand emen Hingebaud), dann fat fie jhon Cier gelegt und gebriltet.
®iin e erfennt man an ifrer tiefen Stimme, fowie bavan, daf ihe
£ tige Bentimeter linger und bider ift, al3 bei ber Gand. Sie

ge ded griferen Kopfesd ©dynabel3, viel

pt ein fiarferes Anfehen unb ein ftiered Ange. Kauft

o nuuf man fie fo grop wie mbglich ju erhalten judgen.

tack odyenbau, beflo gejripiger find fie, und deflo jhrwerer

e burd) bie Mijtung. Wem mehr am Fette der Ginfe als an

[leifche gelegen ift, ber erveidht feinen Jwed fidherer, wenn ev feinen
Debarf eajr im Herbjte mit ausgewadjenen ungemafteten Gdnfen dedt.

Stleinere 2Mitfeilungen.

§ Wm Warmovplatten fhHon weify su erbalten, geniigt dad ge-
wohnlide Adbmajdhen uidyt, von Reit gu Beit muf man fie mit einem in
Petrolewm getrdntten Lappen abreiben. Sind einige Flede fehr hartnidig,
fo Tafje man anf diefenn etwad Petroleum Furge Beit fiehen unbd reibe bann
eft [riftig. Jedod) Giite wman fidh, bied zu lange unbd au oft ju tun,
bamit bie Platte nid)t angegriffen wird. Aus bem gleihen Grunde nehme
man gur Rei ng flets wnv Cappen, nie aber eine Biirfle, wie died
Leiber oft gejdjieht. Die Biirjite nimmt mit ber Reit allen Glan von ber

e nadyt fie vauh.  Nad) jeber Neinigung mit Petvoleum wafde
jer nad) und trodue bann bden Marmor wieder

§ der Hefi fi Bur Cutjern bes

Tinte von ber Maile nad) dem Gebraud) ded Heftographen bebient man

fid) mapig verbiimuten Alfohols. Man trinft damit ein Shwimmdpen

und wifdht mit diefemt dic Flade ab. — Man darf beim Heltographieren

bie Tinte bed Orviginald nidht au lnu%z auf bie Maffe einwirfen laffen

und muf dbie SHuift aud) fofort nady bem Abgiehen ber Kopien entjernen.

§ Mavmor fittet man mit einem Brei von Bleiglitte und Glyzerin.

Man beitreidht die Vrudhfldchen bamit und brildt fie felt ancinander. Dec

Sitt troduet jehy fdhnell, ift Haltbar und wafjerjelt, body etwas gelblidy. —

Gegen Petrofeumflede anf M pli iljt eine Mifhung von et

/¥ odba und m Teil Bimdfiein und Kall, Leided fein pulverie

fleet.  Die Mifdhung wird mit Waffer ju einem Brei angeriihet, auf bie

Flede gevieben, bleibt einige Minuten bdarauf fiehen, worauf man mit

Crifenwaijer nadwdjdt und mit favem Waffer abjpillt.

§ Wie unterjeidet man Wolle? Die feinfte und weidgfle Wolle

i i 13 enf ber Sdulter ded8 Sdafes. Ein Fadymann fieht,

1] Cdafe abjdagen will, immer uerft nady der Wolle auf bex

Sdulter ald jenem , an weldem bie feinfte Wolle gefunben wirb.

Diefe Wolle wird mit Wolle an den Rippen, ben Lenden, dem Rumpfe

rt 1 verglidhe.  Unb je mehr bie Wolle von ben anberen

3 diejem Mufter gleidht, beflo befjer ift 8. Dann

allem bie Ldnge de3 Stapel8 unb wenn wir finben,

Rippen, den Lenden und dem RNilden Hinveidend

idtig unb gleimdpig”. Hierauf uiberseugen

ftigleit bed Bliejes, unb wir tun bied, indem wic

ind Lenbenwolle evfaffen, denn biefe Teile pflegen

flen und mangelafteften gu fein. Wenn Diefe Unters

3 ausfalt, fonuen wir bie Wolle ald ,gleiGmipig didt*

exfliren. et bad Vlied an dber Sdjulter, ben Rippen und Rilden

nabegu von gleier Lange ift, fowie von gleicher Dichtheit an ber Schulter

und {iber die Lenden, fo haben wic ein volfommenes Chaf jur Exjeugung
einer wertvollen Wolle. 3 X
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Sortenwahl und Sorfenjudit im Gemiifegarfen.
Ton M. Danfler, Rumpen.
(Naddrud verboten.)

il man wirfli gute Crfolge im Gemiijegavten ers
sielen, fo muf man befonderd bie Sortenwall und Sorten.
audgt im Auge halten. Gute Sorten find von allergrifter
Widytigteit, aber wo foll ber Unfanger fie exhalten? Fum,
wennt ev wirklide Freunbe in dhulider Lage hat, fo werdben
diefe ihu: fhon mif Nat und Tat zur Seite jtehen. Kann
er gute Sorten von ihm befannten Liebhabern feiner cigenen
Gegend erlangen, fo ift biefed fiir ihn von gropter Widptigleit,
im anberen Falle lafie er fid) im erften Jahre aus dev befien
Cagenhandlung jeiner Gegend eine Audwahl ber Deften
Corten fhiden und priife nun {felbft das bejte heraus. Wie
eine gute Marttfrudyt bejdaffen fein foll, lagt fich nidht mit
3wei Worten fagen, da e3 fidh um die veridiichenfien Sadyen
Dandelt. Algemein giiltige Bebingungen find jdnellesd Wad)s-
tum, guted %usdfehen und mnatirli Woblgejdumad. o
siehen aum Beifpie] mehrere Aacpener Marktgartuer eine rofe
Nitbe (Beete, falidlidy Karotte genannt), die wirtlidy unbe
sablbar ift. ©ie gehrt au ben fladen, runben dgypiijdyen
und erveidht in Inapp fedd Wodjen ihre volle Ausbildung.
Sie ift tiefrot, duperft milde und vou befondevem Woblge:
jhmad. Bou folden Beeten tounen faum genug geliefert
werben, 1ubd fie werden ftetd um 20—25 Progent hiher be-
sablt al3 alle anderen Sorten. Da wiirde ¢3 ja dad cins
fadjte jein, fidh dieje Sorte (Samen) bei den betveffenden
Marttbauern zu beftellen. Gewik, das fann wan, aber —
man erbilt ihn nidgt. Der eine lehnt rubig ab, der anbdere
gibt eine gang andere Sorte. Gbenfo pflanzen die Aadjener
Marttbanern ihre befouderen Grbjenforten. Sie bevorzugen
gritnfdalige Arten, weldye genan bie guten Gigenjdajtcn der
Beeten haben. Die tiefgriine Farbe ift bed duperen Anfehens
toegen von Borteil, weil gelbliche Sorten viel eher den Cin-
drud bed reifenden, fdjon Darten, nicht mebr jdmacdhaften
madjen. Jhre Salate bleiben feftgeidlofien, wenn aubdere ldngft
im Samen find, und ihr feftes, {duell wadendes Sommerfrant
Hat geradezu Weltruf. Wo befommen denn diefe Martgdriner in
jebem Jahre ihre fdhonen Samen? Sie ziehen fie felbjt und jwar
mit einer Sorgfalt, bie iibertrieben fein founte, weun nich
die Grfolge fid) fo glanzend bewdhrien. Ausd ihren Kulturen
wiblen fie, fobald fie in pollem Trieh find, bie allerbeften
Gremplare jur Samengudt aus.  Jebe Samenpflanze nup
in_hervorvagendem Mafe bie Eigenfdaften zeigew, Ddie der
Biichter au diefer Sorte jhast. Jede Pilange, die in Farbe
und Form bdie geringfte Abweidung sum Schlechteren zeigt,
with al8 Samenpflange audrangiert und fei fie fonjt nodh
io pradytvoll. Dadfelbe gilt von Pflangen, die war die
Gigenfhaften unverfaljdt geigem, aber im allgemeinen ein
idwidlides ober frinflided Audfeben seigen. Aber damit
ift ¢ nod) nidgt genug, Ale Sorgfalt wird nihtd nuben,
wein ¢3 nidyt gelingt, bie Sorte vor Frembbeftdubung und

bamit bor dem Audarten, Variieren ober ,Berbajtern”
bewahren. ier werden nun die verjhicdenfien RKumft
angewandt, gang befouders, wemn 5 fi) um iwerty
Sdymetterlingds (Bolnen, Grbfen) ober Streuzbliitier (Ges
mitfe) handelt. Der eine bringt die Samenpflanzen ber gu
fdiigenden Sorten weit ind freie Feld hinein. Hier hat ex
viclleiht mitten in einem Hafer- odber Roggenfeld .cinen
paffenden Stompofthaufen augelegt, undb auf diefen bringt er
bie Samenpflangen. Gr weiff ndmlid) gang gut oder afut
e3 wenigftens, dap fowoh! bie Bienen als aud) bie anberen
Sufetten fi) bei ein- und demfelben Anzfluge nicht auf eine
Pilangenjorte Defdrdnfen. Die Bienen, die jomit Ffeine
auberen Pflangen derfelben Art in der Ndhe finden, nnen
aud) feine Fremdbeftaubungen verurfachen, und falld fid
Sufetten von einer Sornblune auf eine Crbjenbliite vevirrten,
wiirde died dodh ja Feinerlei fdhadliche Folgen haben. Uud dba fie
auf Qompojthaufen fiehen, fo wadyjen fie im Felde gerabe
fo dippig wie im Garten. Ginen der befanntejten Samens
siichter aber iiberrajchte idh eined Tages, als ex bcfcbﬁfﬁ%t tar,
eine Gruppe von Samenpflangen, die er wit Glag und Gage
ifoliert Datte, mit ben nbtigen Jnfeften gu verjehen.
dicfem Swede fing er alled, wad auf den benacibarten
Beeten derfelben Art Herumfrabbelte uud ftedte ¢3 in bad
Gozeglashinaden. Gar viele aber beftreidien cingelie Samens
pflangen mit Pinfeln und berbinden fie dann, bis der Bee
frudytungsprozep verlaufen ift. Bon ben Samenpflangen
werden mun die allerbeften Fuiidyte al3 Samen genonumen,
und fo fommt €8, dap die guten Sorten bei biejen Markts
gdrtuern nidt nur nidt ausarten, foubern bon Jahr 4
Sahr uod) befler twerden und die guten Gigenjdaften nody
marfanter ausbilden; dap bie. Marftbanern im Sutereffe
ber eigenen Wirtfdaft (um nidyt felbft die Koulureens gu
ftarfen) feiue diefer Saimereien abgeben, ift ihuen nidht abels
Junehmen. P

Der ftrebjame mnd aufmerfjame Gdrtuer fann aber aud
felbft vorsiiglidye rten erbalten, die gar widt im Danbel
find, ja gerabe Biervon faun id) ein paav recht infirultive
Beifpiele anfiipren. Cin Gdrtner fah in cinen Ml
(Starotten) cine Pflanze, tweldje die itbrigen iweit an Gripe
iiberragte. Gt zog alle enberen im lmlreife cmeg_‘{fuﬁel
aus, fo dap fie fich recht voll entwidelte und b;nngytc fie
im nidften Jahre zur Samengudit.  Gr erbiclt eine Frithe
forte, die er adt Tage frither auf dew artt Dringt ald
alle anberen. (Die verfanften Mihren Tommen cut'!pwt"uub
ber Herzbldttcyen beraubt auf den Marlt, was die Sdufer
widyt ctumal merfen, aber jede Nacyzucht qu§|d3115{9t.) GEix
anberer Datte eine Grbjenjorte, die in jeber Sdyote big
10—12 Grbjen von ungehenrer Dide bringt. Gr haite guerft
in einem Felbe cine Staude davon gefunben und Dabom
Samen gesogen. Gr_erbielt im erften Jahre barvauf ein
fleined Feldchen, deflen Schoten vieeidjt aur’ Dilfte bie
ewiinjgten Gigenjdaften seigten. Nur biefe wurden als
%amen Deiigt. S den Johren davauf seigten 60, bamm
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70 Progent ber Scdoten die gewiinfdien Cigenfdafien, uud

finden fih in einem ganzen Felde wur wenigcz bie
anberd find. ©Samen wird felbft fiir {divere3 Geld unidit
abgegeben, und Frembde fommen gar nicht an die Beete

an.

Nled aber, wad mit der Samengudit sujammenhingt,
madit ber Marltbaner ober Marttgartuer felbft. Hier Tamn
2] l#lm audy ber befte Suedit nidyt qut gemig machen und
[ aud) miBtrauijd gtgm jevermann.  Seinen Samen
bewahrt er in lIoderen Beuteln auf. Jeder Beutel trigt
eln Sdilbden mit dem Jahreddatum, wanu er gejammelt
wurbe. Geht die Judt eined Jahresd ciumal verloven, fo
bat er ©amen pom SJabhre Fuvor; doch gieht er frijdhen
©amen ftetd dem beften jweijabhrigen vor.

i

[1 ®as jiix Spavgel gewiblte Grunditid ift an beften im Hebft
ober Winter quj eine Tieje von 50 bis 60 Stm. zu rigolen. Hat man
oerrotteten Diinger ober Kompoft gnur BVerfilgung, fo vermifde man ben-
felben mit ber umjugrabenden Grde. 3t bad Land gut vorbereitet, fann
Cude Mary ober Anfangd April, naddem ber Boben abgetvodnet, bei
giinftiger Witterung mit dem Seyen begonnen wexden. Der Spargel
gebeiht inn faft allen Bidew, felbit in Humusreihen Sanbdboben, muv in
{dyweren, Garien Biden mit anbaltender Feudtigleit nidyt.

Anfer Haus- und Simmergarten,

** Grdd af3 Einjajj il o Erdb al3 Gins
fafjungen liingd ber Wegbeete gepflamgt find, ift & fjdhon bes fddnen
Ausfehend Galber nibtig, alled aujpumenden, daf bdie Ginfajfung nidjt
liidenyaft wicd. Wenn man daher mit Erdbeeren eingejafite Beete grabt,
forge man immer bafiir, bap bie alte @be um die Erdbeerpilangen nad)
ber Mitte bes Beeted gebradyt witd unb aud der Mirte frifdje Grde an

Samdwirt(daftf,

Oeffuet den Boden der Cnft. Nur wo uft, Wirme wnd

feit im Bodben vorhanden find, ba finbet ein reges Leben und

r i flatt; ber Boben ahnelt gdvendem Teig. Jeber intelligente Land-

wirt fent ben Builand feiner Adergare und weify, daf auf jolen Viden

munb fidjere Grtrdge gu ermarten find, Die Luft in dem gut ges

en Boben beveitet ben Pflawgenwurzeln ihre Speijen ju.  Gexade

in biefer Gigenidjaft ber Adergare bed8 Bodend liegt dber gange Schwer:

punit. ©3 follte baber jeder Yanbwirt bemiiht fein, ber Luft dew Voden

Bffnen, um fo den Boben in ben Jujtand der Vodengare zu bringan.

it medanijdjen Bearbeitung be8 Bobend bedienen wiv s ber vers

Mﬂlﬂﬁm.!mhﬂlgb worunter ber Pilug unilreitig bie Haupts

volle fpielt. Gine Regel, wie oft dex Boben zweds Gilangung der Lobeus
gore gu bearbeiten ift, 1a6t fich nicht aufiiellen. S

[] I8 ein wejentlidies Mittel, Ven landwirtiGaitliden Bes

ventabler ju geftalten, gilt bas fdon feit lingerer Seit befaunte,

aber audy g.t mﬂ immer unb immer wicber ju empfehlende Miitel: bie

¢ Behandlung ded Stallmifted. G5 foll durdy mehrere Uuters

bie Gri fommt. o ift ¢3 mdglid), die Cinjaffungen lingere Jafre
?glxlfnmmm 3u exhalten, uatiltlid) darf audy die fonflige Diinqung nidit
ehlen.

** Die Pimbeeren teilen fid) 1. nady der Facbung in 1. gelbe, 2.
fleiichiarbige, 3. vote, 4. fwarze; 2. nad) ber Reifegert in a) eiwmal
tragenbe und b) mehrmald tiagenbe ober temontierende. Die Andwahl
ber Socten jum Unban hinfichili) ijrer Farbung ridtet fi§ banad), ob
man bie Friidie fiic ben WMazlt ober bie Tafel, oder jur Saftbereitung
benugen will, Jm erfteren Falle alfo beim WMarliverfauf ju Tafelweden
fpielt bie Jarbe Zeime Rolle, ja 8 werben von verjdjiedenen Feinjdhmedern
bie gelbfriigtigen Sovten ald bie woflfdmedenbiten bevorymgt. Fitv bie
Saftbereituny dagegen wible nur vote, und die nemeren brombeerartigew,
{hwanyfriidtigen, amerifanijdjen Hlmbeeren, benn je dbunfler ber Himbeer:
faft, um fo ausgiebiger ift ev bel feinen verjdyiedenen Bermendrngsmetferr,
3. 8. Dbet dber Limonadbenbereitung, und um fo Hiher wird ev besahit,

** Ficus elastica forbert eine Grbmifdung von Laub- und Haide-
erbe mit etwad reinemn Sand uubd Lebm, und bei nidt gu qrofen Topfen
guten Wafjerabsug. Gine Wirme von 8—15 Grad Reaunutr fagt dem
Pilanzen am Dbejten gu. A3 Ueberwinterungdraum ift ein mifig warmes
Bimmer au wihlen; in fehr warmen Simmern treibt der Gummibaunt
mbtgjmglmxrr neue, aber weift fleinere, {GwidliGe Bldtrer, wodurd) bdie

“Elm f:ﬁg:f.kﬂl mworben Iﬂ;lé }ig burd) dffige und d

ung © dheli b verloren gefen
Dnnen, die jum Teil erhalten werden ounten, wenn der Stalimijt %ubn{;
Jelttreten und Feudythalten einer pfleglidhen Behaudlung teilhajtig wilde
und vor allem burd) Anlage einer jwedmifigen Cinvidtung der Dung»
fidtte ba8 Berloreng ber Jau i wiithe.  Wenn man {n
Reuerer Beit mit vollem Redt auf bie Vermendung tiimfilicer Dituges
mittel, namentlidy be8 Ehilifalpeters im intenfiven Betviche binweift, fo
biirfte babei aber wobl nidyt unterlaffen werden, aud) auf bie pleglidye
Behandlung bes Stallmiftes ju vermeijen, eines Scages gewifiermagen,
ben ber Lanbmwirt in feiner eigenen Wirtidaft befigt.

feit der Pilange gefldrt wicd.

2Weinban und SeTerwirtfdaff,

* uvdy Hnsleje veidt: der Stide, wich i
biefer Stode dburd) Bermehrung und jugleid) befangepafte Dingung und
RKultur_werben Rebftode eryielt, bie extvagreider und gleidhmafiger in
hren \‘?mi@cu, aud) wi b3fdhi gegen dabdigende Ginflitffe find,
:mb ble Stode, bie ben grofen Durdyfdmitt im Beflande ber Weinberge
ilben.
_ Ble Mebloud (Phylloxera vastratrix PL) ift ein ben Blatt: und

< [L"uﬂll Tilngen der Wiejew, Uuf Grind bder Griabrung laft
fid pten, def eine Diingung ber Wiefen mit | Borfdr unbd
Rali durd) von gutem @Erfolge begleitet ift. Die ‘!Yitnqe, in welder
HCLG Rahritoffe jugefirhet werden miiffen, um e gewitnjdyien Grfoly u
&lm, tidtet fi nad) bem wiingungsfi und ber watiirli Be-
fenbeit der Wicfen. Soldje Futterfelver, bie jeit langen Jahren nidyt
mehr gebiingt wurben, bediirfen einer flarfen Diingung, wikrend im ents
‘:gfmgtmlm Falle fdhon mit ciner [dwid Diingung der finjd
olg erjielt wird. IS Diingemittel Baben fid) fiiv Wiefenn Has Thomass
Gosphatmehl und ber Rainit bewdhrt. Hiervon werden je nady ben
obent- und Dilngungsverbiltnifien der Wiele 8—16 Jentuer pro Heftar
ober 2—4 Bentner pro Morgen von jebem Diingemittel ausgeftvent.
Durs\'bn Raliph it with erfahrungsgemdf das 8

nen fraftig g e e treten aud) Kiee und
lleeartige Gewichfe ouf, wodurd) bas Fuiter verbefjert uuh’ reider an
Rihrftoffen wird, wihrend mandye fdlechte Pilangen verjdhwinden. Die
Dilngung wirft alfo vorteilhajt auf die Denge und Giite ded Futters eim,
[ ®ie Derbitbewiifierung dev Wiejen it da von Befonderem
Bate, wo bie infolge der Herbfiregen anidhwellenden Gewdffer aus ben
umgeaderten Feldern, aud Dirfern, Biehweiden ufw. eine Menge Diinger:
teile mitfiifren, und ju feiner anberen Jahresyeit biirite vas Wajfer durch-
gxmmld) fo reidy an Rabrftoffen fein. Die Regel mup fein, moglichit
3 wnd_veidlid) gu bewdffern, beun eine lingere Wafjerung mit wenig
Baffec it namentliy fil \hwere Biden ju empfehlen. G3 Banbelt fid)
mur baruny, daf der Boben mdglichht viel von den aufgeldflen Niiritoffern
eufnehme, wad beffer bei einer reichli Bewifjerung auj befdyrd

lddje  gefdjieht, a8 wenn maen gedfere Fladen auf ldngere
eit glinfligen  @influffe von Luft wnd Wirtme  entyieht,
ofnehin im Herbfte midit mehr fo Bebeutend ift. Man foll beshalb
Bel warmem Wetter bdie Wilfferung auf bie Nadtseit bejdhranfen und bei
saubem Wetter foll man fart wiffern, fo lange das Wafjer wirmer al3
Bie uft ift. RNidt allein bie Ausdbehnung auf eine ju lange Rielelyeit it
e, wasd bie ju weite Berbreitung bed Waffers auj bie Wiefen bebentlich
u%, fonbern mehr nody bder bei geringem ufluf entitefende Mangel
on Wafferbewequng, Vel friftigen Riefelungen erjegt dev ftetige Ruflufy
, in Oriben gefloffenen und dafer mit der Lujt n Berbinbung
liebenen Wafferd in gewiffern Grade ben Jutritt der Luft {elbft uud
e mk&ﬂﬂﬂe&qw x‘::l'nh au; Iﬂ w»:bhrm Qi;)m'\u bex Frifle
Y nur id al t werber, foubern o8 miijjen

Mo Riefen audg ndgligp c‘«k ot ?«l-. ! b

nale Jnfelt.  Sie eigt im aligemeinen eine
mehr ober weniger eifdrmige Geftalt, ift mit drei Paar Beinen und einent
Paar Fiigler verfehen; leptere beflehen aud dret Glicbern, deven duferiles
ldnger ift ald bic beiben anberen.

“ @ine piinitige Einwirlung Hat das ShHouen: Wenn ber Weinn
burdh ju grofen Gebalt an Gerbitoff ober dhnlidhen Kdrpern u rauh ift.
Duwrd) bie Sdhonungsmittel werben jene Stoffe entiernt, ber Wein wird
milber. — Wenn ber Weifwein u dunfel gefdebt ift. Durd) bie
Sdonungsmittel entiteht in biefem Fale ein mehr ober weniger flarf
brauner Niederidjlag. Der MWein wirb Heller an Favbe. Beabfichtiat
nran bied burd) dbad Scjonen ju erveidhen, fo verbienen die Gelatine und
bie Mild) ben Borjug vor ben anberen Schdnungdmitteln. Die wie
gelditen ©toffe, bie bas Triibfein e Weined bevingen, erteilen diefem

einen  eig i (U] ober verdedent ben feineven
Geidmad bes Weines, Werben die ungelditen Stofje durd) bad Schiouen
entfernt, fo tritt in biefen Fallen ein veinerer und befferer Geidmad auf.

* Yehandlung newer Fiffer. Neue Fdjfer miiffen vor dem e
braudie gut audgelangt werden, da dbad Cidenboly 138liche Stoffe enthilt,
bie fiir bey el nadjteilig werben.  Am beften gelingt das Meinigen
ber neuen v omit Waffer und Dampf. Jufige von Kalf und Soda
aum  Reinigungswaffec haben feinen Wert, beffer ift ein Bujay von
Sdjwefeljiure, 100 Gramm aquj 100 Liter Waffer. Am eflen ift es,
wemit man bie veuen Fifier mit Waffer gefiills, lingere Beit ftefen laft;
felbtverfidndliy muf das Waffer von Beit ju Reit exneuert werden. Nad)
Dbiefem Auslaugen mit taltem Waffer briiht man bie Faffer finf bid zehu
Mal mit Geifem Wajfer aud, wobei man tmmer dad Brithwaffer, ehe es
?au!" Talt geworden iil, wirber aud benfelben entfent. Aud) nad) der
orgjdltigften Auslaugung wirh man in neue Fafier nie wertvolle uud
feine Weine einjiilien,

* @in widtiges Eriordernis jum guten Husban des Muijtes
ift ein guter Keller. Der Wingerleller mufy einfach, praftijd) und faubec
feir. Gine unbebingte Notwendigleit ift eine Tremmung bes Wirtidafts:
und  § b alell vom Lorbeerbdume, Oleanber,
Rartoffeln, Rilben und Gemiife lafjen durdy ble fortrodhrend in Faulis
fibergehenben Teile faure Gdrungen entftehen, bie burd) bie Poven des
‘Elﬁlyﬂj!ﬂ unreinen Gefdmad der Weine und Kranfheiten veranlejfer.

ft emp geni Teit, leidjt gu vegelnbe Benti
Tation, gewijjenBaite gtemlidfkil und Ordrung find Crforderniffe eines
quten Kellers, ;u dem berleit und fianbh bev Féffer.

idywe]
Pluge
o0

HMusdq

3 g
£sSE s _o-xzgl T, = =
ESELns BeoTE TS
ESSFEE 9‘32",56&1% = kﬁé‘gwi—'gg
=SS5 Em=E
i AR e

* Bujats von Reinbefe gum Weft, Sept man einem Weine die
fliv ihn pafiende Meinbefe zu, jo fidert man Hierburd) den guten LVerlauf
ber Gdrung. ©ie wird rafd) vor fih gehem, fo baf die fchledjten Keime
nidt madfen Munen, vollfldnbig verlaufer, wnd der Wein wird rei
{dmedend, Mfo bei franfem oder bei fehr unveiforr Tranbenmaterial ift
ber Sufagy folder Reinhefe nuf ju empfehlen.

WBienenwirf{Gaftlidies.

? Wicle Bicnengiidter, twelde Ieev fiehende Wohuri
filgen, benupen bdiefe al8 Neberminterungs-Cofalititen fiir Bienew
finben fidh foldge Rawmlichleiten zu ebener Cide, banu find fie geei
weil vorfommende Grverjdiitterungen nidgt fo intenfiv wirfen, ¢
diefelben aber eine ober mefrere Treppen Hod) (Oberfiube, Boden:
fo werbent bie Bienen burd) jebeB BHeftige Suwerjen der Haus- und &
tiiren, dued) Treppenfleigen, namentlid damm, wenn Rinber im
find, welde bie notige Vorfidjt Gierbei gar su leidjt aufer adt lajjen, alij
Baufig unb berart gefidrt, baf fie ben gangen Winter Hinburd) wenig oder
gar nidjt recyt gur Wube fommen ¥onnen.

? Den Bienen fdadet e8 auj feinen Fall, weun im Winter durd
ein Fluglod) im oberen Teile ded8 Stoded bdie warme Lujt abyieht. Jmr
Gegenteil 8 nitt iGnen, weil auf bdiefe Weije eine ficlige Crnenenng
ibrer Atemluft eintritt, weil die feuchte Luft abiichen Tanm und nicgt v
Bildung von Eis, Mober und i im Stode fjung gibt,
Man muf fid) wunbern, daf fehr oft nur am Boben dber Beute ein
Tod) angebradyt wich, weldes im Winter juv Liijtung bed Stoded qeniigen
foll. - Da8 unteve: Fluglod ift namlid, dba wir bie Reiniqung des Stodes
int §rithjafe felbjt {ibernehinen, im Biuter fo jiemlich) bedeutungslos, und
Tanu foft gany geidlofjenn werben; bagegen ift bad obere Ffuglod ente
fprechend ber Stacle bed Volled gu dffnen.

? Tie Anlage einer Kini 3u Hanbd ift nur
fitr Gegendenr au empfehlen, bie fih einer gan Lefjonderd quien Honig:
tradit erfrenen, Denn nur in fold aufergewdhulidy guten Tvadytverhili-
wifjen vermdgen fidg audy fleine Vdldyen, wie man jie eben ur Weijeludt
braudyt, anndfernd ihren Bedarf an Futter felbft gu fammelr. St bies
nidit der Fall, fo miiffen bie fieinen Mbleger fort unbd fort gefiittert werben.
Auferbem Hat ber Biidjter nod nitlfnecg wit Miferfolgen, mit Weifel-
lofigleit aut tecdhnen. Will ev ein Gefdhijt macgen, fo biirfen bie Koniginnen
nidt au Body im Preife fein. Kurz, wer nidjt unter Hervorragend guten
Tradytoerhdliniffen imfert, ftedt beim Handel mit Bienenfonigimmen nichts anf.

? ur Bernidtung der Miufe auf Bienenjtinden weiden vie
O i Die Dleanberbla then ge:
ftoen und mit Sand vermijdt in die Schlupfliher der Minje ges
bradjt. Die Méufe fonnen den Gernd) nidt vertragen und verlafjen
ihre Schlupfwinfel.

Gefundfeitspilege.

I 8ur RKinderpilege. ©3 wire angejeigt, die Cliern zu wnbers
weijer, dafi fie bie Kindber jur Reiviqumg de3 Munbes und der Jahue
nady jeder Mablzeit und befonderd abends mund jum Gebranche vou Jahus
bitrfte und Pulver anbalten.

I Temperatur der Braujebdder. €3 ift cine befaunte Tatiade,
baj banm, wenn man witllidy die Lente fo weit Hat, bag fie bie Vider
und namentliy die Braufebdder bemupen, foldhed in uniiberlegter und
fritiflofer Weife fiattfindet. Daher find bie Ausfihrungen bes Knapp-
fdaftdarzted Dr. Fernbader auj ber 22. YahreSverfammiung der beut
Gefeljchaft filr Volfabiber von Lober Widptigleit, Gr geht davon
baf einmal bie Vabdenden von Staub und fonftigen Lejdmupungen ge
veinigt werben, dann aber vor allem aud) gefundheitliche Gefahren dev
Arbeit und bed tdglidhen Lebend befeitigt und geminbert werden wollen.
Tie Braufebider bienen alio a3 Borbengungdmittel gegen Kvanlheiten
unb dtben bamit eine im grofen und ganzen jehr giinftige und widht s
unterjhdgende Wirfung auj dad Hrperlidhe Woblbefinben aud. Wenn im
allgemeinen aud)y ber Say fiir die Volfebaber feine Geltung Haben muj:
»3e Hihler bad Waffer, um fo wohltatiger feine Wirfung!" fo ift dodh
nidit jeber Menjc) und nicht jebed Alter au allen Beiten und unter allen
Berhiltnifjen imflande, falted Waffer ju vertrager, d. h. jid) diejem ofhne
Gejahr fiic feine Gejundheit und fein Wohlbefinben ansfegen u fonnear,
RNad) Fernbadper it in allen Sculs, Avbeiter: und anbdere olfabiiden:t
foweit dieje in Braufeform verabreicht werden, zuerjt eine lingere war
Braufe und unmittelbar barauf eine falte Brauje ju geben. Die Ten
peratur der erjteren foll in ber Megel fibev der Korpertemperatur (20 ©
ober 37 Gr. €.) liegen, und e8 ift jogar vatjam, daf die Korpertemperat
um 1—2 Gr. diberidritten wird, Die Durdidnittdtemperatur bev wavmen
Braufe foll bei gejunben Grmadjenen 32 Gr. N. (40 Gr. C.) betvage
bei Kindern und fjdhwadgliGen Perfonen aber 30 Gr. N, i
Die Temperatur ber falten Braufe fann fih nod) dem g
£til|m§lmaﬁer ridjten; fie wird demuady in Arbeiterbabern 10—12 ©
12—15 Gr. 6.), in Sdul- und anderen BolfBbidern 16 Gr.

etragerr, foll aber im aflgemeinen nidht diber 20 Gr. C. 1
Aud) in begug auf bie Seitbauer ber BVraufe wird haufig gefindigh it
dle warme ﬁnb 2 Minuten volfdndig audreidjend, walhrend die Falte
nuv eine viertel Bis cine Balbe Minute betragert foll. Den Wafferdrud
Tnnen bie Babenden felbft midt vegulieren; man fdreibt fiv die
warme Braufe einen folden von 1y Atmofphdre, filr bie falte aber

minbdeflend von 2 Atmofphdven vor. — Daf alle andeven BDiider, weldje
w Peilweden gegeben werden, genau nady Temperatuwr, Duud, Fovm

und Beit argtli befonderd verovbuet werben miiffen, iRt wobl ofm
weitered {lar.

|| Vom SKiciderbiivjten, eine widtige Altagsfrage. Tas
fter von_ flaubigen Rleidern in ben belebten Riumen des Hanfed fleht
bem Reintid)leitdgefihl ded Menfdjen in argem Wiberfprud), abges
feben fiberbaupt von ben ©ddben fitv' bie Gefundleit, bie, wie bie
Bafteviologifdhe Unterfudjung bed Staubed jeigt, leidyt durdy bicjen Borgang
Hervorgerufent werden fdruen.  Man braudyt mit feiner Cinbildung gar
nidjt gu weit zu [Hweifer, wen man bad RKfeiderbiivjien tatfadlidy fiir
Lerbreitung von Kranfheiten verantwortlih madit. Ter Staubd ift
wenn Giberhanpt, felten fjrei von Organidmen, und unter ihuen
ufig franfmadjende Keime gefunden worbew. Gr ift in Wirklidfeit,
ber ,Vancet” Gervorhebt, cin Feind bed menidjlidien Gejdlechted, ber
iger von Kraunfheitsfeimen unbd follte fletd unb Dei jeber Gelegenfeit,
vennt ev aud) nod) fo gevingfiigig ift, burd) alle gur BVerfitqung ftehenden
[ verfindert werber.  Dasd Kletberbiivfler und =veinigen ift in nidt
gevingem Grabe ein flauberzeugender Borgang, ber aber unumgdinglidy
nohvendig ijt, jo daf man fid) davauf befdyinfen muf, ihu moglidyft mit
ben Gugienijden Anforderungen in Gintlang jn bringew.  Kleider milfien
natiielid) ebenfo geveinigt werben, wie Bis jept Teppidhe gu flopfen find,
aber betbe Lorginge bringen Nadyieile mit fid), weldje fidh nur dufertidy
unteridheiden. Gbenfo wie 8 fiiv bad Ausflopjen bder Teppidje Befonbdere
GAbalb Des :

Ctellen anf den Hofen ober fonft auf ¢ 0
qibt, folite aus Gygienijden Niidfidhten audy in dem Haufe felbft ein be:
jonberer Raum cingerichiet jein, in bem bie RKleider gu reinigen wiver.
Begeijterle Mmhinger von Gefunbdheitdvejornmen witvden ofne Jweifel nod

b eintreterr, dafj Vorlehringen jum Auffangen ded Staubed in jenem

Raune getroffen wiirdent, vieleidit durd) bad Auihingen von feudjten
Titdgern,  Die Rleibung, wie wiv fie am Tage tragen, hat eine grofe
$lufnahmeiabigleit fiiv ben Stanb und fann fehr leidjt die Keime ciner
gewddnliden Crfdltung ober Haldentjiindbung oder fogar von Blitver-
gifmtg und Stavefeampf beherbergen, fo daf die Anfidht Teine irvtitmlidye
i, bie RKleider milften Beim taglihen RNeinigen und Biiviien, weniger
gleidigiiltig behanbelt merden, al8 ¢3 jept bev Fall ift.  Jcbenfalls ift tm
grofien wnb gausen bes Rleiberreinigen, wie wiv €8 Heute ausiiben, cin
gefunbpeitsidabliher Vorgang, weshalb bdie Einfilhjrung von Saug:
apparaten v Entfernuing bed Schmufed ausd ben Jimmern, von Teppidyen
und von Kleibern vom hygienijden Standpunfte aud uur mit Frenden
begriift werden famn. — I Amerifa reinigt ulnan_twpid)e burd) Le-
ftrenen it feudyten Seitungdpapiecfiiiddhen, die mit einer Teppidyfehr:
mafdine wieber entfernt werben.

Jiir die Siide.

Tie Fleijpreije Haben fid) feit Griindung ded Dentidhen Neids
miehr ald verbreifact. 1m fo jreudiger ift €8 gu begriifen, baj vie bun[gtz
Nahrungdmittel-Judufivie den Anjordevungen dex seit Mecdymung trdge
wnd bewdhrie Kichen-Avtifel bietet, wie 3 B. Maggi Maggi's
Guppen und Maggi's Bouillonfapjeln. Mit beren Hiilie ldst fid) an
den Budgaben fiiv Fleifd) gans exheblidy fpaven und-trogdem cine gefunde,
wohlimedende Koft auf ben Tifdy bringen. . ;

Sagont von Hammelfeiid. Dad in leine, vieedige Stide gt
it!,uilln?c b - gevafdyene Jleifdy witd in fochended ﬂl‘tha und Saly
gelegt, abgeidhdumt, mit Lorbeerblattern, gamyem “L‘m(cx, :)ul_(m, anxrb(jyl
und ©ill (Fenchel) gewiiezt.  Hievmit wird dad Fleifd) veidlich falb weidy
getodit, bamn Das Felt von ber Buiihe entfernt und bicfe durd) cin &u‘p
gegofien, mit in Butter qejcmittent Deehl aujgelodt, basd Fleifdy nebft
einigen Ritvonenfdieibenr, Reilzwicoeln, eingemadyten Gurfen Hineingetan
unb weic) gefodht. G e R

Wnfiiider Ginjebvaten. Gin cigentiimlidhes Verjahren beim Vrale
einer mii'c 'g:i uns uo'\'lmcmhn @and iibt man in Rajland aus. Dad
Tier wird mit jeingeftofenem Kitmmel und Saly innen und n_u{w: cinge:
vieben, bann wit Heingejdnittenemn Sauerfraut, dasd vorber int et mit
Quicbeln gar gefodht wurde, feingeiduielten i‘lrv!(lx}'lmt[ll,_‘.‘]ul]pnﬂlv ux@
5 gefiillt, oder aber nad) fleinvuffijher Sitte mit Vy Rilo in ,\‘tg!§,f
he ausgequellter Budhmweizengriipe vollgepfropit wund baun _3ugem§l,.r.
Bei dber Griigefitllung muf man, um bas Plagen des ‘l‘,_mxcnu _ju o
Yitten, einen leeven RNawn lajjen. — Dann legt man bie Gand Im t:z
mit  RBwiebelidgeibenn und fjaurer Sahue Belegte Bratpfane, fiillt b‘xt
I:rd)eu‘b! Fleifdbriibe barauf, mit ber man jie Defd)opft, unb brdt fie unter
fleijigem Begiefen gar. Dawn feilt man die Brithe durd, ot fie nod
fury ein, madht fie mit Buttermehl famig und gibit fie ]nni’umlrn.

Sdeltfijh wit Mojtridjonce. 6 Perlonen 1 Stumbe. bsrh(:
fauber guredigemadite Sdeliijd) wird in Wajer wit Gewiivy, Bwicbeln,
Qorbeerblatt und, wemn notig. Saly gorgelodyt, aber jo, daj er gauns
bleibt. Bur Sauce madt man eine I)ogbbmun: xf_n_v\vmuxr, gieft :fumﬁ
Rifchfud wud einige Loffel vecht flav gequitlten Mofirid) bara, tut mlu.ui
Gifig unb Suder, fowie, wenn man 8 liebt, einige Sitvonen{dyeiben hins
au, fdmedt ab und tigt ben @efdymad ber Sauce mit einem Heinen
Suja von Maggi’'s Wilrze. Beilage: eaurmx“ncm: i b

Bremer Raudwnrjt oder Grigwurit, 3x;vvtlh1<fu’ub rohe s;aui_
guitpe und ebenjoviel Rindsnierenfett mifht man wit ,,\\xx:e‘r eben nu_;
gegangenen Gdweingblut, falit Trdftig, gibt Bieffer, A\t‘#gwgegy_x%uﬁr
vicbene Swiebel, Karbamon, geitofenen ‘!Rulunmu barar. y‘l‘t‘! i u::
witd in dide, weite Ddrnie gefitlt und geniigend Naum gunt uuxqu;:m -
gelajfen.  Man Todgt die Wrft Ly Stunde gui und Iaﬂg(%m gar, v .
fle ab, bangt fie in ben Raud) und ibt {te fpiter al8 Yuffgnittt ober
warm gemadt g Sauerfraut, fauven Linfen ober Bohuen,
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