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NierenSchnitte 10 Perſonen Vereitungszeit Stunden
Einige gebratene oder in Butter gedämpfte Nieren werden mit 3 Cha
lotten und Peterſilie fein gehackt in Butter geſchwitzt und mit kräftiger
Bouillon aus Liebig s Fleiſch Extrakt etwas Pfeffer und Zitronenſaft ver
miſcht dicklich eingedämpft Fingerdick auf in Butter geröſtete Weißbrot
ſcheiben geſtrichen mit geriebener Semmel und Parmeſankä e beſtreut mit
zerlaſſener Butter betränfelt auf einem Blech in den Ofen geſchoben läßt
man ſie bei guter Hitze goldbraun backen und gibt ſie ſehr heiß auf
den Tiſch

Gevackene Fray Bentos Zunge 10 Perſonen Bereitungszeit
15 Minuten Zwölf Scheiben Fray Bentos Zunge halb ſingerdick ge
ſchnitten taucht man auf beiden Seiten in nachſtehend angegebenen Aus
backeteig wirft ſie in gut erhitztes Fett läßt ſie ſich gelblich färben nimmt
ſie heraus legt ſie zum Abiropfen auf Löſchpapier und garniert ſie um
die Karotten Für den Ausbacketeig rührt man 125 Gramm Mehl
mit einem Eßlöffel Provenceröl einem Eigelb etwas Weißwein oder Vier
zu einem dickflüſſigen Teig gibt ein wenig Salz und das zu Schnee ge
ſchlagene Eiweiß binzu und ſorgt daß die eingetauchten Stücke vollſtändig
von der genügend dicken Maſſe bedeckt ſine die an denſelben haften muß

Franzöſiſche Bratrolen 500 Gramm Rindfleiſch und 250
Gramm roher Schinken wird fein gewiegt mit gehackten Zwiebeln
Peterſilie Thyymian Champignons Salz und Pfeffer gewürzt mit zwei
Eiern vermiſcht und zu kleinen ſingerlangen Rollen geformt nun wendet
man ſie in Ei und geriebener Semmel brät ſie in Butter und reicht ſie
als ſehr wohlichmeckende Gemüſebeilage

Karotten à la crème 10 Perſonen Bereitungszeit l Stunde
Bei dieſer Zubereitung werden die Karotten nicht geputzt ſondern ungefähr
5 Minuten in kochendes Waſſer gelegt herausgenommen abgetrocknet in
Scheiben geſchnitten und mit wenig Vouillon aus Liebig s Fleiſch Ertrak
etwas geſtoßenem weißen Pfeffer Salz und 90 Gr Bitter in eine Kaſſerole
getan Gut zugedeckt läßt man das Gemüſe unter öfterem Umſchütteln
20 Minuten lang dämpfen zieht es dann vom Feuer verquirlt zwei Ei
dotter und einen Löffel voll gewiegter Peterſilie mit Liter Sahne
verrührt dies mit der Karottenbrühe und richtet die Karotten die nicht
wieder kochen dürfen a

Würſtchen von vuhnerfteiſch Man belegt eine Kaſſerolle mit
Speck und Wurzelſcheiben umbindet zwei junge vorbereiteie Hühnchen mit
Speckſcheiben legt ſie in die Kaſſerolle und gießt ſo viel kochende Fleiſch
brühe an daß ſie halb bedeckt ſfind und dämpft ſie unter fleißigem Be
gießen gar Nach dem Auskühlen lköſt man alles Fleiſch ab wiegt es
ſehr iein reibt zehn große erkaltete iehlige Kartoffeln auf dem Reibeiſen
und vermiſcht ſie mit dem Fleiſche Nun rührt man 250 Gramm Butter
zu Sahne gibt nach und nach ſechs Eier Salz Gewürz Pfeffer und
as Fleiſch hinzu formt kleine Würſtchen von der gut vermiſchten Maſſe

wendet ſie in Ei und geriebener Semmel und bäckt ſie in Schmelzbutter
hellbraun Die durchgegoſſene Hühnerbrühe verkocht man mit braunem
Butitermehl gibt ein Glas Madeira einen halben Teelöffel voll Cham
pignonexirakt hinzu und ſerviert die Sauce zu den Würſtchen

Boeutfs royal Ein nicht zu kleines altgeſchlachtetes Stück Rind
fleiſch klopft man legt es ſechs bis acht Tage lang in eine Marinade von
Eſſig Gewürzen und geſchnittener Zwiebeln Nach dieſer Zeit wird das
Fleiſch geſpickt und mit etwas Roiwein zwei gereinigten Kalbsfüßen einer
halben Zitrone ohne Kerne zwei Schalotten ein Lorbeerblatt Salz und
Pfefferkörnern in einem gut zugedeckten Schmortopf drei bis vier Stunden
langſam weich gedämpft Beim Anrichten übergießt man das Fleiſch mit
der kurzen durchgegoſſenen Sauce

Steaks von rohem Schinken Aus einem großen gut geräucherten
Sſpinken ſchneidet man fingerſtarke Scheiben ohne Feit legt ſie über Nacht
oder doch einige Stunden in Milch trocknet ſie ab klopft ſie auf beiden
Seiten beſtrent ſie mit etwas Pfeffer taucht die Steaks in Ei und
Semmel und brät ſie über gelindem Feuer hellbraun

Hanswirtſchaft
Filzhüte zu waſchen Man reibe die Filzhüte mit einem Flanell

lappen rein der in mit lauwarmem Waſſer verdünntem Salmiakgeiſt ge
taucht iſt Der Flanelllappen muß ſobald er ſchmutzig iſt erneuert
werden Der Hut muß dann mit einem weichen leinenen Tuche trocken
gerieben werden Nach der Reinigung bürſte man den Hut glatt Man
vermeide denſelben naß zu machen da er ſonſt die Form verliert
Schmutziges Hutleder reinigt man mit einer Miſchung welche aus
10 Teilen Waſſer und 1 Teil Salmiakgeiſt beſteht Mititelſt eines
Schwammes reibt man das Leder ab

Schmutzige Wäſche darf man niemals im Schlafzimmer auf
bewahren Da es derſelben ſchadet wenn ſie in der Wäſchekiſte lange
aufeinander gelegen hat ſoll man ſie wenn es irgend angeht lieber auf
einer Leine aufhängen Wer einen geräumigen Boden zur Verfügung hat
ſollte dies öfter tun

Um Tintenflecke ans Leinenzeng zu entfernen verfahre man
wie folgt Man benetzt die Tintenflecke mit Waſſer ſtreut Sauerkleeſalz
darüber und reibt ſachte bis ſie gänzlich verſchwunden ſind oder man hält
die eingeriebenen Stellen über Waſſerdampf Dann werden ſie in kaltem
Waſſer tüchtig ausgeſpült Oder man taucht die mit Tinte befleckte Lein
wand in geſchmolzenes Unſchlitt gibt ſie nachher in die Wäſche wonach
die Flecken ohne den geringſten Nachteil für die Wäſche verſchwinden
werden

Schottiſche und rotgefärbte Sachen zu waſchen Man wäſcht
dieſelben ohne der Farbe zu ſchaden in Kartoffelwaſſer Rohe geſchälte
Kartoffeln reibt man und tut ſie in kaltes Waſſer gießt dieſe Maſſe durch
ein Tuch und drückt ſie gut aus Man wäſcht nun die zu reinigenden
Sachen ohne das Waſſer zu erwärmen und ohne Zuſatz von Seife
ſpült ſie in öfter gewechſeltem friſchen Waſſer und hängt ſie zum Trocknen
auf Kleiderſtoffe c plättet man in halbgetrocknetem Zuſtande

Aufbewahrung der Eier Die italieniſchen Händler bedienen
ſich folgenden Mittels um Eier längere Zeit aufzubewahren Man löſt
50 Gramm Salieylſäure in etwas Weingeiſt läßt die Eier eine Stunde
lang in dieſer Löſung liegen und verpackt ſie dann in Kiſten mit Häckſel

Weiße und hellgraue Filzhüte zu reinigen Auch die
ſchmutzigſten hellen Filzhüte werden wieder fauber wenn man ſie mit
einein Brei aus mit Waſſer verrührter Magueſia beſtreicht der auf dem
Hut ganz trocken werden muß und dann mit einer Bürſte abgebürſtet
wird Dies Verfahren iſt beſonders empfehlenswert bei weißen Kinder
hüten wenn das übliche Abbürſten mit heißem Mehl nichts mehr nutzk

Seife aus Abfall Den Abfall aus meiner Küche verwerte ich
ſchreibt eine Leferin indem ich Seife davon koche die zum Hausputz bei
gröberer Wäſche und beim Scheuern ganz prachtvoll iſt Zu 10 Pfund
Schwarten Knochen Suppenſchaum und ſonſtigem Fettabfall nehme ich
4 Liter kaltes Waſſer und 3 Pfund kauſtiſche Soda oder Seifenſtein aus
der Drogenhandlung und laſſe es in einem großen Keſſel ſtark eine Stunde
kochen Dann ſchöpfe ich die obenſchwimmende Maſſe ab und fülle ſie in
ein anderes Geſäß mit der noch nicht aufgelöſten kauſtiſchen Soda laſſe
es wieder kochen und fülle noch ein wenig Waſſer nach wenn der Seifen
ſtein noch nicht ganz aufgelöſt erſcheint Die Maſſe muß beſtändig gerührt
werden und merkt man ob die Seife gut iſt wenn ſie ſich von der Rühr
kelle löſt und gleich hart wird Regenwaſſer oder jedenfalls ſehr weiches
Flußwaſſer iſt die Hauptbedingung zum Geraten der Seife Aus obiger
Maſſe bekommt man annähernd vier Pfund Seife

Zwiebeln aufzubewahren Trockenheit iſt ein Feind der Fäulnis
Dieſe Regel bewährt ſich auch bei der Auſbewahrnng der Zwiebeln wer
ſeine Zwiebeln recht lange gut erhalten will der bewahre ſie daher an
einem trockenen Orte auf und iorge dafür daß nicht ſchon angefaulte
oder gequetſchte oder anderweitig lädierte Exemplare dazwiſchen ſind
Die Zwiebel iſt aber ein lebendiger Organtsmus der ſich nur hält wenn
er am Leben bleibt Ein Trocknen bei höheren Temperaturgraden iſt
daher gefährlich Während des Winters macht die Zwiebel weiter einen
Prozeß durch welcher die Stoffe ſo umlagert daß das Auskeimen im
Frühjahre vor ſich gehen kann denn im Herbſte keimen die Zwiebeln auch
unter den günſtigſten Bedingungen nicht Dieſer Prozeß muß nun nach
Möglichkeit verlangſamt werden denn das Auskeinten iſt ſtets mit Ver
luſten verbunden Man erreicht dies durch niedrige Tempergturen denn
je niedriger die Temperatur deſto langſamer die Umſetzungen Zwiebeln
die über die Frühjahrszeit aufbewahrt werden ſollen bringe man in einen
kühlen trockenen Raum ſelbſt gegen geringe Kältegrade iſt die Zwiebel
nicht empfindlich wenn die Einwirkung keine dauernde iſt

Kleinere Mitteilungen
s Marmor kittet man mit einem Brei von Bleiglätte und Glyzerin

Man beſtreicht die Bruchflächen damit und drückt ſie feſt aueinander
Der Kitt rocknet ſehr ſchnell iſt haltbar und waſſerfeſt doch etwas

gelblich

8 Die erſte Bedingung eine Meerſchanm Zigarrenſpitze raſch
und ſchön anzuranchen iſt daß überhaupt häufig daraus geraucht und
daß ſie nicht mit den Fingern berührt wird ſo lange ſie heiß iſt Um
die Politur zu ſchonen laſſe man die Spitze in Sämiſchleder einnähen
und uehme die Umhüllung erſt nach einigen Monaten ab An der Luft
dunkelt der Meerſchaum alsdann bedeutend nach Dem echten Raucher
bereitet es übrigens am meiſten Spaß wenn er die Fortſchritte in der
Färbung des Meerſchaums unausgeſetzt beobachten kann

s Reinigen blind gewordener Feuſter Die Fenſter werden voll
ſtändig klar wenn man ſie mit in Regenwaſſer getauchten Brenneſſeli
ſchenert und danach ſpült Gläſerne Gefäßze in denen ölige fettige Sub
ſtanzen aufbewahrt geweſen reinigt man am beſten mit Lauge die von
Buchenholzaſche gewonnen wurde wodurch eine Emulſion des Fettes
hervorgebracht wird Flaſchen in denen Bier Wein oder Eſſig war
werden durch Koks oder Goldſiſchgläſer in denen ſich aus dem Waſſer
Ränder von Kalk gebildet haben am beſten durch verdünnte Salzſäure
wieder klar gemacht werden Auch durch ſcharfen Eſſig läßt ſich derſelbe
Zweck erreichen

8 Gegen Flöhe im Fußboaden Kalmuswurzel Korianderſamen
Peterſilienſamen und friſches Peterſilienkraut und Koloquinten von jeden

Teile übergieße mit heißem Waſſer und laſſe einige Stunden heiß
ſtehen Gieße durch Leinwand und waſche damit den Fußboden auf

S Gegen Petroleunmflecken auf Marmorplatten hilft eine
Miſchung von zwei Teilen Soda und je einem Teile Bimsſtein und
Kalk beides fein pulveriſfiert Die Miſchung wird mit Waſſer zu einem
Brei angerührt auf die Flecken gerieben bleibt einige Minuten darauf
ſtehen worauf man mit Seifenwaſſer nachwäſcht und mit klarem
Waſſer abſpült

D Vergeßt in der naſſen und kalten Jahreszeit die Tiere
nicht welche hungern und frieren Gebt ihnen Schutz vor
der Witterung
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en 29 Dezember 1906
Verwertung der Gartenerzengniſſe

Von M Dankler Rumpen
Nachdruck verboten

Die Verwertung der Gartenerzeugniſſe iſt ebenſo wichtig
wie ihre Zucht und können Fehlgriffe zu ärgerlichen Verluſten

führen Das erfuhr mein Freund und Kollege der auf
einem kleinen abgelegenen Dorfe die Jugend kultivierte
und nun auf einmal auch in der Kultur des Gartens
Großes leiſten wollte Er hatte geleſen daß die Kultur
des Blumenkohls einen großen Gewinn abwerfe und kurz
entſchloſſen kaufte er ſich ein paar Hundert ſtarke Pflanzen
und beſetzte den größten Teil ſeines Gartens damit Da
der Boden ausgezeichnet war es an Waſſer nicht mangelte
und die Wärme des Sommers gerade paßte ſo hatte er
auch mit September die Blumenkäſe in ſchönſter Vollendung
groß wie Teller und weiß wie Schnee Wenn er aber ge
dacht hatte die Bauern ſeines Dorfes würden ſich um ſein
Prachtgemüſe reißen ſo hatte er ſich verrechnet Auf ſeine
Angebote kamen zwar einige als ſie aber hörten daß die
Köpfe 20 25 Pf koſten ſollten liefen ſie ſchreckensbleich
davon Drei Köpfe für einen Groſchen ja das hätte ſich
hören laſſen Und ſelbſt als er einige verſchenkte hatte er
keinen Dank Die Empfänger hatten den edlen Kohl mit
Kartoffeln zuſammengekocht und fanden an dem faden Zeug
keinen Geſchmack Kurz und gut der ganze Segen wäre
verdorben wenn nicht Einquartierung in die Gegend gekommen
wäre und nun die Offizierkaſinos ihm den noch übrigen Kohl
zu guten Preiſen abgekauft hätten Er machte dadurch noch
einen kleinen Gewinnſt Er hatte beim Ziehen den Verkauf
vergeſſen

Wer alſo einen ſo großen Garten hat daß er eine
größere Menge Erzeugniſſe verkaufen kann oder ein gnt ge
legenes Stück Ackerland dazu benutzen will der ſorge in
der Zeit am beſten vor ſicher aber bald nach der Beſtellung
Wie dieſes zu machen iſt mag kurz folgen Am beſten iſt
ein gemeinſames Vorgehen

I Jſt eine größere Stadt in der Nähe oder mit der
Eiſenbahn leicht zu erreichen ſo iſt der Markt das beſte
Verwertungsmittel Hat ein einzelner zu wenig nun gut
ſo mögen mehrere ihre Waren zuſammentun und von einem
gemeinſchaftlich verkaufen laſſen wobei das Verkaufsämtchen
bei jedem Markttage wechſelt Durch dieſes Verfahren
werden die Tagelöhne für mehrere Verkäufer oder Ver
käuferinnen geſpart da dieſe zu Haus wieder Geld verdienen
können Und ehe ſie es ſelbſt wiſſen haben ſie ſobald eine
kleine Verkaufsgenoſſenſchaft beiſammen ohne Statuten und
ohne Ausgaben Allerdings ſteht dieſem gemeinſamen Ver
kauf nur zu leicht das Mißtrauen entgegen beſonders ob
die betreffende Tagesverkäuferin ihre eigenen Waren nicht
zu arg bevorzugt Nun eine Verkäuferin die es ſo machte
müßte ja von den anderen dasſelbe erwarten und die Er
fahrung hat ſchon beſtätigt daß jede ihren Stolz darin ſetzte

recht viel zu verkaufen Dann aber hat auch nicht jeder dasſelbe
Der eine hat frühe Bohnen der prachtvollen Salat dieſer
Spinat jener Erbſen und bald kommt es dazu daß die
einzelnen Mitglieder ſich in beſonderen Zuchten zu wahren
Spezialiſten entwickeln die in ihrer Lieblingszucht hervor
ragendes leiſten und dadurch Sachen erzeugen die die beſten
Preiſe erzielen Dadurch wird der Gartenban ſelbſt nicht
unbedeutend gehoben Auch werden mit der Zeit ſo ganz
von ſelbſt gewiſſe Regeln maßgebend werden

2 Wer die Markttage nicht erreichen kann der ſpreche
in einem oder mehreren Geſchäften vor aus welchen die
beſſeren und beſten Kreiſe ihre Ware beziehen Sage klipp
und klar Das und das kann ich Jhnen z dieſer Zeit in
beſtimmten Mengen liefern und ich bin bereit zu einem
Preiſe zu liefern daß Jhnen ein guter Verdienſt cher iſt
Kannſt du nun deine Waren ſo früh liefern daß der be
treffende Händler ſeiner Kundſchaft damit eine Freude machen
kann ſo wirſt du ſchöne Preiſe erhalten Kommen da z B
die erſten Erbſen und ſiehſt du daß dein Händler ſolche zu
80 Pf mit Schalen ausgeſtellt hat ſo verlange du nicht
gleich 75 Pf dafür und denke mit 5 Pf pro Pfund hat
der Mann genug verdient ſondern ſei froh wenn er dir
60 Pf zahlt denn dann haſt du deine Mühe bezahlt und
der Händler muß teure Miete zahlen und darf ſeinen Kunden
nur friſche Sachen bringen ſo daß er auch noch leicht Ver
luſt hatt Sind von einzelnen Sorten Bohnen Erbſen Gurken

feine Zwiebeln uſw große Poſten zu erwarten ſo wende
dich an tüchtige Konſervenfabriken Hier kann aber eine
einfache Anfrage ob Bohnen gekauft würden nichts nützen
ſolche Anfragen werden manchmal gar nicht beantwortet
Bei der Anfrage muß der Fabrik mitgeteilt werden welche
Sorten zu welcher Zeit und in welchen Mengen geliefert
werden kann Aus dieſen Angaben kann die Fabrik erſehen
ob ſie deine Sachen gebrauchen kann Je mehr du von einer
guten Sorte liefern kannſt um ſo lieber kauft die Fabrik
denn durch Ankauf größerer Mengen gleichartiger Waren
erzielt ſie am beſten gleichwertige Konſerven Haſt du einmal
gut bedient ſo haſt du an der Fabrik einen guten Kunden
Preiſe darfſt du nicht vorſchreiben die ſtellt die Fabrik ſelbſt

Ein ſolches Verfahren bewährt ſich beſonders für ſolche
die nicht frühe genug ziehen können um Markt und ndler
zu bedienen ſie erzielen in dieſer Weiſe auch bei päterer
Zucht einen ſchönen Gewinn Einige Sachen wie Zwiebeln
und dergl werden auch von Wurſtfabriken und Hotels gern

ekanft9 4 Wer mit einigen Hotels Verbindungen anknüpfen kann

erhält bei guter zuverläſſiger Bedienung hohe Preiſe
Wer noch unerfahren in jedem Handel iſt muß ſich

langſam einleben Dieſes geſchieht am beſten indem er mit
Sachen bedient die nicht ſchnell verderben mit größerem
Zwiebelbau Hat er davon einige tüchtige Felder verſchiedener
Art ſo kann er bereits im Sommer einzelne Büſchel für
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ſchönes Geld verkaufen und die geernteten retfen ebeln
kann er den ganzen Winter hindurch bis in den Frühling
verkaufen Dieſe Verwertungsangaben mögen für heute
genügen

Landwirrtkſchaft
J Die Pflege der Winterſagaten hat darin zu beſtehen daßman alle ihnen feindlichen Einflüſſe nach Möglichkeit wikigt oder beſeitigt

Hanpiſächlich iſt darauf zu achten daß niemals Waſſer auf den Winier
a ſtehen bleibe daß man eine etwa übermwrorene Schneedecke

t damit die Saaten nicht erſticken und daß man Saaten die
kümmerlich d den Winter kommen zur rechten Zeit eine Kopfdüngung
Chiliſalpeter gibrt

II Bei bewäſſerbaren Wieſen kann die Zufuhr des nötigen
3 in ausreichender Menge oder doch wenigſtens teilweiſe durch die
Bewaſſerung erfolgen Zum Bewäſſern der Wieſen bietet der Herbſt die
beſte Zeit denn im Herbſte iſt das Waſſer faſt immer wärmer als die
Luft Eine allgemeine Regel ſagt aber daß man ſtets dann wäſſern ioll
wenn das Waſſer wärmer iſt als die Luft Auch kann im Herbſte durch
die Ueberführung des Waſſers nichts verdorben werden und man kann
ohne Nachteil befürchten zu müſſen den Wieſen die düngenden Fluten zu

ren Zudem iſt im Herbſte das Waſſer meiſtens reich an düngenden
andteilen ſodaß die Bewäſſerung auch hinſichtlich der Zufuhr von

Pflanzennährſtoffen einen guten Erfoig verſpricht
Mit Rückſicht auf die Hopfenqualität dürfen zu große Mengen

Stalldünger oder Kompoſt nicht angewendet werden Die Düngung kann
im ſt oder Frühjahr gegeben werden Von den Kunſtdüngern hat
ſich nano noch am beüen bewährt Es kann ferner zwiſchenhinein
einmal auf den Stock berechnet angewendet werden 100 Gr Thomas
mehl 100 Gr 40proz Kali al und 40 Gramm ſchwefeliaures Ammonigk

und zwar im Herbſt gegeben Es kann auch bei einer kleinen Anzahl
von d ben einmal ein Verſuch mit Zufuhr gebrannten Kalkes gemacht
werden

Anſer Haus und Zimmergarten
Bei jüngeren durch Schneebruch geſchädigten Obſt

bäumen achte man vor allem auf Erſatz des etwa ausgebrochenen
Mittelaſtes Stammfortſetzung indem man einen geeigneten ſeitwärts
ſtehenden Aſt möglichſt genau in die Mitie der Baumkrone ſenkrecht nach
aufwärts erichtet hineinbindet oder indem man auf einen geeigneten
nahe der Mitie ſtehenden geſtützten Aſt ein kräftiges Edelreis anfpfropft

Wallnnßbäume beſchneide man nie im Winter wo noch
harte Kälte zu erwarten iſt ſondern im Frühjahr ehe die Vegetation be

Beim Schnitt im Winter ſchade man der Geſundheit des Baumes
eim Schnitt nach Beginn der Vegetation tritt der Saft ans wie beim

Weinſtock und es kommt dann vor daß ſich der Baum verblutet
Schutz für Erdbeerbeete In der Regel deckt man dicſe den

Winter hindurch nicht zu da die neu eingeführten großfrüchtigen Erd
beerarten als froſtſicher bezeichnet werden Indeſſen mögen ſie nun dieſe
Eigenſchaft auch beſitzen tut man doch am beſten ſich nicht unbedingt

darauf zu verlaſſen Ein ſtrenger Winter kann häufig großen Schaden
anrichten deshalb verſänme man nicht den Raum zwiſchen den Pflanzen
mit einer 8 Zentimeter hohen Lage altem Dünger oder Miſtbeeterde

den e7 Dadurch erhalten die Pflanzen uicht bloß Schutz gegen Froſt
dern auch reichliche Zufuhr von Nahrungsſtoffen was man am beſten

an der Ermie des folgenden Jahres erkennen kann
Blumenkohl und Endivienſalat werden im Keller aufbewahrt

nur ſollen ſie möglichſt trocken eingebracht werden
Der ſelbſtgezogene Gemüſeſamen wird jetzt geputzt Die

Wintertage bieten jent die Zeit Es iſt ratſam die Sämereien
einige Zeit in der Nähe des Ofens aufzuhängen damit ſie ſich leichter
enthühen laſſen Man nehme um Verwechſelu gen zu verhüten immer
nur eine Sorte in Arbeit und verſehe die Papierdüten und Säckchen gleich
mit dem richtigen Namen und der Jahreszahl rner notiere man ſich

jene Sämereien welche ſehlen und berechne den nötigen Bedarf um recht
e Eintreffen der neuen Samenpreisliſte die Auswahl und Beſtellung

zu können Zu früh macht man dieſe Arbeit nicht und die
Samenhandlungen ſind für baldige Beſtellungen ſehr dankbar weil be
kanntlich in den Frühjahrsmonaten ſehr viele Beſtellungen einlaufen die
alle der Reihe nach erledigt werden Wer zuerſt kommt mahlt zuerſt

Jm Herbſt umgegrabeues Gartenland trocknet im Frühjahr
ſchneller ab und läßt ſich daher früher beſtellen als wenn es erſt im
Frühjahre umgegraben wird Jn vielen Fällen iſt bei dem im Herbſt
umgegrabenen Boden kein nochmaliges Umgraben im März oder April
uötig es kommt eben hier auf die Art des Bodens an wohl auch
darauf was für Gewächſe angebaut werden ſollen Bei leichtem ſandigem
ſehr zum Austrocknen geneigten Boden iſt es in vielen Fällen vorteilhafter
nur im Herbſt zu graben und denſelben im Frühjahr mit Hacke und
Harken zu bearbeiten bei ſchweren Bodenarten aber erweiſt ſich ein noch
maliges Umgraben als vorreilhaft

Eine geſunde und kräftige Palme iſt namentlich im Winter
Zimmerſchmuck Wirklich gute Zimmerpflanzen können wir nur

e jener zahlreichen Palmenarten nennen welche in den gärtneriſchen
Aufnahme gefunden haben aber glücklicherweiſe ſind dieſe wenigen

meiſt königliche Erſcheinungen Zu den prächtigſten und dauerhafteſten

Palmen geyoren die Kentien die ſich durch beſondere Schönheſt aud elchnen
dabei aber keineswegs empfindlich oder anſpruchsvoll ſind Jm Winter
fühlen ſich die Kentien im Zimmer bei 8 bis 12 Grad Reaumur voll
ſtändig wohl wenn ſie ab und zu beſpritzt gleichmäßig feucht gehalten
und vor Zugluft bewahrt werden im Sommer genügt ihnen ſelbſt ein
halbſchattiger Standort im Freien

Blühender Flieder im Winter Von den zum Antreiben im
Winter geeigneten holzartigen Gewächſen iſt bei uns der Flieder das dank
barſte und beliebteſte Sind im Herbſt die letzten Blätter gefallen ſo
wird kurz vor Eintritt des Froſtes ein kräftiges Stämmchen ausgeſucht
deſſen dicke Knoſpen ſchließen laſſen daß ſie anßer den Blattkeimen auch
den Stoff zur Blüte enthalten und dann mit möglichſt großem Ballen in
einen wicht zu weiten Topf gepflanzt So lange wie möglich bleibt der
ſelbe im im Freien und wird erſt bei ſtärkerer Kälte in ein ungeheiztes
Zimmer geſtellt wo dann nach einigen Wochen die Kno pen anzuſchwellen
beginnen Täglich beſpritzt man das Bäumchen mehrmals mit lauwarmem
Waſſer und wählt ſeinen Standort möglichſt dicht beim Fenſter man
wird die Freude haben die Blüten ſich binnen kurzer Zeit entwickeln
zu ſehen

Forſtwirtſchaft Jagd und Hundezucht
Der Schälwald bleibt nach wie vor namentlich kür den kleinen

Bauer wegen ſeiner verſchiedenartigen Nutzungen ein äußerſt wertvoller
Beſitz der ſichere und ganz regelmäßige Erträge liefert und in ſeiner
Eigenart durch keine andere Kulturart erſetzt werden kann Die ſteilen
bergigen Abhänge auf denen der Eichenſchälwald ſteht eignen ſich auch
in ſehr vielen Fällen nicht zu anderen Kulturarten Man ſollte deshalb
der Kultur und der Pflege des Schälwaldes eine weit größere Aufmerk
ſamkeit zuwenden als dies bisher der Fall gewe en iſt

Die Flechten der Waldbänme erſcheinen in der verſchiedenſten
Geſtalt teils nur als ein dünner Schorf welcher Steine und Stämme
überzieht oder moosähnlich am Boden oder an den S einen wächſt
Während die Mooſe meiſt grün gefärbrt ſind zeigen die Flechten gewöhn
lich ein düſteres Grau Wachſen ſie im Boden in geſchlofſener Lage ſo
denten ſie gewöhnlich einen höheren Grad von Vermagerung an weshalb
man ſie auch vielfach als Hungerflechten bezeichnet verurſachen ſie dagegen
an dem Gezweige einen grauen bartähnlichen Anhang Bartflechte
ſo iſt daraus auf eine feuchte dunſtige kalte Lage zu ſchließen aber wo
ſie auch dem Baume anhaften ſind ſie niemals eigentliche Schmarotzer
denn ſie leben nicht vom Saft des Baumes ſondern ziehen ihre Nahrungs
ſtoffe aus der Luft

Das Verbeißen gewiſſer Holzarten Durch Verbeihen werden
im Walde hauptſächlich der Hirſch und das Reh ſchädlich wo fie zahl
reich vorkommen da ſind einzelne Holzarten wie Weißztanne Forchen
Eichen u ſ w öfters nur ſchwer oder gar nicht aufzubringen namentlich
auf Sommerſeiten wo ſich das Wild im Winter gern aurhält und aus
Not oder aus Spielerei ans Holz geht Beide Tierarten enrrinden auch
junge Stangen mittels Fegen wobei ſie den Baſt die behaarte Haut
des jungen Gewerhes zu beſeitigen ſuchen der Hirſch ſchält noch außerdem
am liebſten die Eſche und Fichte im Stiangenholzalter Das beſte Gegen
mitiel iſt die Kugel doch kann man öſters dem Schaden dadurch begegnen
daß man die Vergüngungen möglichſt dunkel hält weil dann das junge
Holz nicht ſo üppig wächſt und weniger gern angegangen wird oder daß
man die Schläge groß macht weil ſich dann der Schaden mehr verieilt
Fütterung im Winter Aufſtellen von Wächtern Umzäunungen blindes
Schießen n ſ w ſind alles Mittel welche entweder weniger ſicher oder
zu koſtſpielig ſind

Der Blattſchuſz Ueber den Blattſchuß auf den Rehbock und
das richtige Abkommen dabei iſt vorausgeſetzt Kugelſchuß Schußweite
nicht über 100 Schritte und Breitſtelung ſolgendes zu ſagen Beim
ſtehenden Bock ſoll die aufgezogene Büchſe ohne Geräuſch und behutſam
an die Backe genommen dann geſtochen und an den Vorderläufen von
unten herauf gerade anfwärts nach dem Widerriſt gezogen werden bis
man etwa drei Finger breit Wildbret dicht hinter dem Blaite auf dem
Korn hat worauf ohne weiteres Beſinnen abzudrücken iſt ſteht das Wild
tiefer als der Schütze ſo iſt das Korn etwas voller ſteht es höher daun
etwas feiner zu nehmen damit nicht zu kurz bezw zu hoch geſchoſſen
werde Auf flüchtiges Wild bedarf es allerdings mehr Fertigkeit und
Uebung und außer dem angegebenen Abkommen gleichzeitig noch des
langſameren oder ſchnelleren Mitfahrens je nach der geringeren oder
größeren Bewegungsſchnelligkeit des Bockes das Stechen nmrerbleibt hier
beſſer damit der unruhige Zeigefinger kein vorzeitiges Abſchießen ver
anlaßt ſobald das Blatt in einer Lücke im Holz oder am Seitenrand
einer Schneiße erſcheint iſt abzudrücken

Beim Barſvoi entſcheidet nicht die Farbe ſondern die Behaarung
Dieſe ſoll weich lang gewellt und ſeidenartig an manchen Körperteilen
faſt gelockt ſein Das iſt unerläßlich Die Farbe iſt mehr oder weniger
nebenſächlich

Das ſicherſte Wurmmittel für alte und junge Hunde
Symptome Herabhängen der Würmer aus dem Maſtdarm nach dem
Löſen des Hundes abwechſelnd Heißhunger und Mangel an Freßluſt
Traurigkeit Unruhe Rutſchen auf dem Geſäß Beißen in die linke Unter
leibsſeite bei gekrümmtem Rücken Auslanfen von hellem Speichel aus
den Mundwinkeln Gegen Spul und Fadenwürmer Pillen ans 4 Gramm
Alos 12 Gr Wermutextrakt und 8 Gr Kalmus Pulver alle 2 Stunden
größeren Hunden eine haſelnußgroße kleineren und jungen eine erbſen
große Pille eingeben auch Santoninpillen mit Butter ſind wirkſam
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Gegen Bandwurmt Kuſſo und Areka Nuß nach voransgegangenem Faſten
Nötig iſt es die Löſung des Hundes nach abgegangenen Würmern zu
unterſuchen um hiernach die Fortſetzung der Kur in gleicher oder ver
minderter Weiſe bemeſſen zu können Karzoffein und rohe Fleiſchabfälle
dürſen nicht gefüttert die Zwinger müſſen recht rein gehalten werden

Tier und Geflügelzucht
4 Henzwieback für Pferde Derſelbe wird auf ſolgende Weiſe

hergeſtellt Hen und Snoh werden auf Häckſelmaſchinen möglichſt fein
zerſchnitten und darauf mit geqnetſchtem Hafer Roggen oder mit einer
entſprechenden Menge zerſtampfter Bohnen vermiſcht Dieſes Gemenge
wird mit einer Abkochung von Leinſamen übergoſſen ordentlich durch
geknetet mittelſt einer Preßvorrichtung in ſlache den Oelkuchen ähnliche
Stücke gepreßt und getrocknet

4 Einfluß der Erbſenfütternng auf die Entwicklung der
Saweine Fütterungsverſnche haben ergeben daß bei heranwachſenden
Schweinen die Fütterung von Erbſen und Kleie viel Muskelflerſch feſtes
Fleiſch ſtärkere Knochen und mehr Blut gibt als die Fütiernng von
Mais und Roggen Die Röhrenknochen der mit Erben gefütterten
Schweine waren durchſchnittlich um 26,9 Prozent ſärker als die von mit
Marns gefütterten Schwemen des ſelben Schlages und Alters Fütterung
von Mais und Roggen hatte eine Ver ögernng in der Entwicklung der
inneren Organe und Erzeugung von fettem Fleiſch zur Folge Alle
Wiskonſiner Verſuche haben ergeben daß die mit Erbſen aufgefütterten
Schweine bedeutend geſünder kräfriger lebeus und zeugung fähiger waren

Ein bequemes Verſahren Rinder anfzuheben Das Rind
wird einfach mit unterſchlagenen Beinen in aufrechte Lage auf die Unter
bruſt gebracht und dann dicht um dasſelbe herum auf den Boden hin ein
Seil Henſeil gelegt möglichſt ſtraff zuſamwmengezogen und dann die
Seilſchleife mittielſt eines Knoien geknöpft Hierbei iſt die Hanptiache daß
das Seil vorn unter die Bruſibeinſpitze und hinten unter die Sitzbein
höcker zu litgen kommt Dann werden auf jeder Seite 4 Mann an
geſtellt welche mit beiden Händen das Seil ergreifen und nun zuerſt mehr
hinten ſpäter hinten und vorn zugleich kräftig daran ziehen reſp heben
Ohne daß die Schleife über die Kuh hinweggeht gelingt es indem das
Rind vorn mit dem vorderen Teil des Bruſtbemes hinten mit den Sitz
beinhöckern liegen bleibt dasſelbe bequem und leicht in die Höhe zu heben
weil jeder Mann bequem angreifen kann keiner dem andern im Wege iſt
und jeder ſeine volle Kraft entfalten kann

r Milch für Geflügrl Jn Haushaltungen wo Kühe gehalten
werden lohnt es ſich einen Teil der abgerahmten Milch und der Butter
milch an die Hühner zu verfüttern indem dadurch eine weſentliche Ver
mehrung der Eierproduktion erzielt werden kann Man ſchüttet die Milch
entweder in die Futtertröge oder vermiſche ſie mit gebrühtem Mehl ge
quenchten Kartofſeln 2c Altes Geflügel iſt ſehr begierig danach Durch
dieſe Fütternng ſoll anch im Winter und Frühjahr das Cierkegen weſent
lich betördert werden da durch die Milch den Hühnern ein Erſatz für die
notwendige tieriſche Nahrung geboten wird Für junge Hühner Truthühner
und für alles junge Geflügel iſt Milch ein ausgezeichnetes Futter bei dem
ſie vortrefflich gedeihen

t Für Geflügelzüchter Wegen der ranhen Nebel die ſich in den
Herbſtmonaten einſtellen muß das Geflügel 2 Stunden länger als
ſonſt in den Ställen verbleiben Jm Dezember dürfte es ſich empfehlen
die Hühner gegen 9 Uhr erſt das Freie aunuchen zu laſſen

Mittel gegen weißen Kamm Grind der Hühner Benzin
oder Karbohäure mit Schmierſeiſe zur Salbe 1 20 gemacht und täg
lich eingerieben oder die weiße Präcipitatſalbe Apthk 1 6 bis 8 rüchtig
eingerieben kann neben Seifenwaſchungen Hülfe bringen Jſt der Aus
ſchlag ſchon auf gefiederte Körperteile übergekrochen dann iſt es beſſer die
Tiere ſofort zu köten und zu verbrennen Die kranken Hühner ſind iſoliert
zu halten

4 Warum wird manchmal der Dotter des Enteneies dunkel
Wenn z B ein Teich von großen denſelben teilweiſe überragenden Eichen
umgeben iſt ſo daß die herabfallende Eichelfrucht von Enten genoſſen
wird ſo färbt ſich deren Eidotter infolge des Gerbſtoffes dunkel Werden
die Eicheln während der Legezeit und zwar in größeren Mengen von den
Enten gefreſſen ſo kann der Fall eintreten daß ſich der Dotter beim
Kochen der Eier tief ſchwarz färbt wodurch man ſich zu der Annahme
berechtigt glauben könnte die Eier ſeien verdorben Solche Eier verlieren
aber gar nichts an Geſchmack und Nährwert

Die jungen Kanarxienhühne beginnen meiſt ſehr frühzeitig mit
dem Studieren man laſſe ſich dadurch aber nicht verleiten dieſelben zu
frühe in den Studierkäfig zu ſetzen ſondern laſſe ſie ſolange im Flugkäfig
als dieces ohne Gefahr für den Gefang geſchehen kann Natürlich müſſen
dabei Schrillpfeifer oder mit anderen Unarten behaftete Vögel ſotort aus
gefangen und ſelbſtverſtändlich in einem ſolchen Raum untergebracht
werden wo die anderen Vögel ſie nicht hören können Haben die Jung
hähne zwei Monate im Flugkäfig verbracht dann iſt ihre körperliche Ent
wicklung ſo weit vorgeſchritten daß die ſchulgerechte Geſangsausbildung
erfolgen kann

Ter Käfig für die chineſiſche Nachtigall Der Käfig welcher
dieſes Tier beherbergen ſoll muß die Größe und Einrichtung eines Nach
Rgallenkäfiges beſttzen d h mit einer Wachstuchdecke als Dach mit
weichen etwa baumenſtarken nicht zu nahe beiſammen geſteckten Sprung
hölzern ausgeſtattet ea 60 Zentimeter lang 40 Zentimeter hoch und 35
Zentimeter tief dabei reinlich gehalten und eng vergittert ſein ſowie an
hellem zugfreiem Platze im Zimmer ſtehen Jn folchem Bauer macht

der Sonnenvogel ſtets in etwas ſtürmiſcher haſtiger Weiſe r
anf und nieder iſt wenn neu anf ein Zimmer gebracht nders ſcheu
und auigeregt weshalb es gut iſt ſeinen Käfig während ſolcher Eiuge
wöhnungszeit d b während 4 Wochen mit grünem Tuche völlig zu
verhängen Für einen größeren Flugkäfig d h in die Geiellſchaft an
derer körner wie in ektenweſſender Vögel paßt die Pekingnachtigall ſo gut
wie kanm ein anderer Stuben Singvogel Nicht nur gewöhnt e ſich im
größeren Flugkäfig weit ſchneller und keichter ein als im Einzelbauer
vermeidet alle Zänkereien mit ihren Wohngenoſſen ſie ſingt auch anßer
dem in leterer Geſellſchaft eine bei inſeltenfreſſenden Stubenvögeln
ziemlich ſelten zu beobachtende Erſcheinung nicht minder ſleißig und an
haltend als im Einzelkäfig

4f Entenmaſt Die Hausfrauen wenden verichiedene
methoden an um den Fettanſatz der Enten zu ſteigern ährend die
einen das Nudeln verſuchen empfehlen die andern Kornfütterung Eine
mir bekannte Hausfrau hat eine eigene Meibode der Entenünerung die
in folgendem angedentet werden ſoll Sie nimmt rohe Kartoffeln üampft
dieſe klein vermengt ſie mit Kleie oder Schrot und gibt dieſe Maſſe den
Enten in reichlichem Maße Jch muß geſtehen daß ich ſelten lo fette
Euten geſehen habe wie dieſe Hausfrau ſie bei der Karroffel ütierung
erhält Hauptſache iſt aber daß die Kartoffeln recht klein geſtampft werden

Bienenwirtſchaftliches
8 Weine welche nicht genügend vergoren ſind werden mitunter dick

flüſſig und ſchleimig Dieſen Uebelſtand beſeitigt man durch öfteres Um
gießen des Weines und namentlich daß derſelbe hierbei möglichſt hoch
fälit damit er genügend mit der Luit in Berührung kommt anch empfiehlt
es ſich den Wein in einen Borlich laufen zu laſſen und tüchtig t einem
neuen Rutenbeſen zu peitſchen Oder man nimmt einen Teil des Weines
erwärmt ihn und ſchüitet dieien möglichſt heißen Wein wieder zum Faſſe
rührt dann gut um füllt das Faß bis oben voll und läßt das Spund
loch offen Durch Hinzuſchütten des warmen Weines rin eine neue
ſchwache Gärung ein und ſobald dieſe ſich durch leichtes Prickeln im Faſſe
bemerkbar macht füllt man ihn in ein anderes geſchwefeltes Faß und läßt
ihn bis zum Abziehen auf Flaſchen liegen

Genügend Raum für die Völker Dränge deine Völker im
Winter nicht auf den engſten Raum zuſammen einige Waben zu viel
ſchaden jedenfalls weniger als wenn der Raum zu klein iſt n der
Natur wie auch im nnbeweglichen Bau haben ja die Bienen Sommer
wie Winter den gleichen Raum

Wenn große Mengen Zuckerlöfung im Herbſt in kurzem Zeit
raum einem Volk gefüttert weroen ſo liegt die Gefahr nahe daß dieſes
Futter in den Zellen lange offen liegen bleibt Ehe nämlich vie Bienen
das Futter deckeln muß es nicht allein etwas didflüſſiger ſondern es muß
auch von den Bienen im Magen verarbeitet werden ihm Ameiſenſäurt
uſw beigeſetzt worden ſein Dazu brauchen ſie Zeit bei ſchlechtem kalten
Weiter oft länger als der Bienenzüchter glaubt Bleibt die unverarheitete
Zuckerlöſung längere Zeit in den Zellen offen ſo iſt ſie ſehr dem Ver
derben durch Sanerwerden Gärung uſw ausgeſetzt Dadurch wird die
Exiſtenz des ganzen Volkes bebroht Dieſer Gefahr beugt man ſicher vor
indem man dem Futter kleine Mengen Salizylſäure beimiſcht und es da
durch vor Verderben bewahrt Verſäume daher kein Bieuenzüchter der
größere Mengen Zucker zu füttern hat Salizylſäure beizumiſchen

Lücken Löcher und Ritze dürfen an keiner Bienenwohnung ge
duldet werden man muß ſie mit Kitt oder Lehm denn ſie
veranlaſſen die Räuberei im Winter entweicht die warme uft und die
Bienen ſliegen ſogar durch ſie ein und aus Niederſchläge können ſich
bei vorhandenen Ritzen nicht bilden weshalb ſehr leicht die Durſinot
entſteht

Für die Küche
Schwemmklößchen 10 Perſonen Bereitungszeit 20 Minuten Jn

einem Taſſenkopf Milch rührt man 125 Gramm Mehl zwei ganze Eier
und 100 Gramm geſchmolzene Butter tut etwas Salz dazn ſetzt die
Maſſe in einer Kaſſerolle aufs Feuer und rührt ſie ſolange bis ſie ſich
zu einer feſten Maſſe verdickt und von dem Geſchirr loslöſt Sobald ſie
vollkommen erkaltet iſt ſchlägt man ein ganzes und drei gelbe Eier dazu
formt mit einem Löffel kleine Klöße und legt dieſe in leichte Bonillon aus
Liebig s Fleiſch Extrakt Wenn dieſelben beim Durchſchneiden nicht
mehr teigig ſind nimmt man ſie mit einem Schaumlöffel heraus int ſie
in die Terrine und füllt die Suppe über

Suppe von Blumenkotzt Püree 10 Perſonen Bereitungszei
1 Stunde Drei bis vier Stauden Blumenkohl werden gut geputzt
von allen Blättern beſreit gewaſchen und einige Male in geſalzenem
Waſſer aufgekocht Dann gießt man ſie ab ſetzt ſie mit Bouillon aus
Liebig s Fleiſch Extrakt Salz und einem Löffel Butter aufs er läßt
ſie recht weich kochen und ſchlägt ſie durch ein Sieb Mit einigen
Löffeln weißem Schwitzmehl ſeimig gemacht wird die Suppe kurz vor
dem Anrichten mit zwei bis drei in Sahne gequirlien Eidottern kegiert
umd ſofort angerichtet

Lungenſuppe Hierzu eignet ſich am beſien Kalbslunge und Herz
Dieſe werden gewäſſert ſauber gewaſchen in kleine Stücke geſchnitten und
kalt aufgeſetzt Nachdem es ausgeſchäumt fügt man das Wurjelwerk bei
und klärt die Brühe ſobald das Fleiſch gar iſt Letteres kann je nach
Belieben noch kleiner geſchnitten die Suppe mit Buttermehl abgerührt und
in die Terrine über das Fleiſch gegoſſen werden
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