Bouilion mit @infanie Rudelu. 10 Berioven. BVereitungdyeit
920 WMinutenn. — JIn ein wnt Audguh verfehenes Topfdhen tut man poei
Gier, eine Prife CSaly, fiix 6 Pr. Mild, 5—6 Loffel Mehl, quirlt die
Maffe tidtig dusd) und mu fo einen siemlic) diden Teig exbalien, der
von einem Hodfgehaktenen offel Herabflich. — unddhit (apt man in die
aus Fleijch:Criralt bereitete Biiife von 21 er, weidye fodjend erhalien
wetben vmf, nur wenig eimtvopien, wm fich) von ber gewiigenben Dide
bed Teiged u iibevjeugen, ber, wewn ev ju biinm i, gevinnt, i engegen-
gejepten Falle aber Broden bibet unbd je nadidem cinen uiay von Wehi
ober Mild) ebalen mng. — Sobald e die ridige Konfifien; befipe,
bilben fidy lauge, nubelartige Stiide; man Hilt dann bad Tipiden Godh
und gt ben Teig fo tn bie Vouillon fleen, bdaf bie Nubelu jo lang
unbd gleidindfiy al8 mdgh werden. — Sobald die gamze Oberflache der
©uppe bamit bebedt iff, bdritdt man fie mit dem Schanmidffel Himuntey,
bis fie gar getodgt find, wud wicderfolt a3 Gintropfen, bis bie Majfe
verbrandt ik

Biclefelder Flelidiialat. Dol Heringe weben audgewiijet,
2 Sellevielollen, 10 Kartoffeln und eine groje wote Niibe gefodjt. Nufjers
bem braudy moen 200 Gramm Sarvelenr, 5 Neunaugen, 100 Gramm

H] ge, 400 Gramm Ralb 2 Senjqutlen und 10 jaure Planmen,
Alle Zutaten werben vorgeridhler, w gl agige feine Seifen gejdni
und wit 1 €offel Kapan und 1 ¥dffel Perigwicbeln vermifdt, Caun
fodt man 8 @ier Gam, veibt bie Dotrer durd) cin Sieh, das Cimeif fany
ben anberrn Sutaten jugefegt werbem, und verviifrr fie mat 1/, Cier
feinflemt Olivendl, 3 Teeldffeln Mojiricy, 6 Gr. Liebigs {}lﬂ‘d):émah,
bad mit einer Galben Tafie Wafjer aujgeldit wiurde, 2 Teeldffeln feinem
Buder, eingolb Glas Rotwein, Saly Piejfer wnd 1 geriebene Bwrebel,
fowie foviel Gifig, ald um Pifonmaden udtig i, His man ene did:
lidhe Sance evhait. Wit iher idhidytet man alie Jutaten lagemweife in eine
Glasidale, fireidyt bie Oberflddye, die aus Sauce gebilvet fein muf, glatt
unb garniert fie veidy) und gejdymadvoll,

oder ¥ 1 Rilo Wei 20
Granm gemdiulies Weiseumehl umd 40—50 Gramm Puefbefe, 2 Cis
15ffel Saly,  Die Hefe wud in lovem Wajler aufgeldft 1o gum Aufoehen
warm gefledt.  Bagrendbem wixd dad Weijeumeh! mwit Geifem Waffer
angebritht wnd gqut vernwemgt. Mum gibt man bad oubers Weehi nebit
Heie Gign nud madit cinen feffen, jo nicht fitjigen Teig. Man formt
benfelben foioxt in 1—2 tdnglidhe ober rundbe BVrobe, 14§t biefe an eimem
watmen Cree 1 bi3 2 Sumden awgehen wud b&dt fie anf eimews mit
Meht abgeftaubten Bleche bei mdfiger Hroe o lange, bis an emer Hintius
geftodenen Sprdnabdel fein Teig urebr tieben bleibt und das Brot boch-
geld quBficht. Uwr eine [Gdne Krufte gu exsiclen, beftveidyt man 3 mit
Baffer und fdieht & nod) einmal in den Ofen juriid.

Kani mit faib . Dad feifle Fleilh von jwe
flacfen Lapins wird feiu gowiegt, aus Hout und Sefuen geidhabt, dagu
ber blandjierte, gehiutere Butigen von biei Kalb8hirmen, gut vermitdht mit
Paprita, €1 jlof Wad) b 1 Lorbeer-
blatt und Cewiiny, tidtig Saly wnd cine Mefleripive Salpeter gewfivyt,
in bilnne Divme geftoptt, gefodyt umd an Infrigem Out bis jum Gebraudy
aufgehangen; choad audpedrildres, gewcichies Weifibrot ift jur Feiigung
bes Fiiljels evwimjdyt, aber widht abjofms norig.

Mattovoni. Man gerbridt 250 Gr. Mallaroni in widht gu Melne
©titde, wirjt fie in fiedendes, gefalyenes Waffer, tut cir Stitd Butter
und cine mit jwei Nelfen beftedre Jwicbel Hinsu und 1At die Malfavoni
lamglom weid) foden, worauf man fic auf ein Siedb pom Abtaufen
fdilttet und bann in ben Kodstopi pmiidtur, 160 Gramm geriebenen
Parmejauldje, ctwas Pieffer, Saty, Muslatnuf und '/ Liter fiige Safne
Dingufilgt, bie Speife nod) eine Vimelftunde dEmpfen laft usd dann auf
angewdinte Teler enfgbt. The Maflaroni fo jubereitet, fdmeden
vorgiighid.

e i . Gin e voll Sdywarywurdn with
aepnigl, fogicidy in Meblwafier geworren, varin gemafden, i Stirde von
2—3 Bentimeter gefdnisten uud in veidlid) hedenvem Wafjer, bdent mau

chwrd Sals, Mehl unb ein Stitd Butter jufegte, weid) gefodht. Drel
Liter Belle Flendbviipe todgt man 25—30 Dinuten mit vier Ejlaffein
voll in 1 Stamm Butter gefdymiytem Mebl, aieht fie ot vier Gidottern,

mit drei Effoffein voll tiivem Rahm verquirlte, ab, legt mit
t g vie emwaqmm;el:l in die Suppenfdale, figt
ot bimgu und vidtet die Suppe bariiber an.

l'ﬂ"muri« ous Hannnels oder Nehlcber. Halb Hammelleher

(vefp. Fildlcber) und Bald Schweindleber, je etwa 1 Kilogramm, wisd
fein gebodt uwd  durdyg geir; baun 'y Rilog Hammels verp,
Witdfleild und 800 Gramm friiGer Sped chenfalls bagu gegeben; nadye
bent €5 fein gebadt mmde, it den fiblidhen Gewiirien wd Saly foinie

1 Ritogramm Weigenmeh! vermengt, dann nod) mi Lrithe von Hamime!-
fleijdy verrfiget, iu weite Divme gefiillt, ', Stumbe in |iedenbens fier
gefodit auf nidt ju idariem Fewer, dann beraudgehoben, erfaiten gelajjen
und 3—10 Tage geviudpert.

Srawgifijger feiner Senf. 1 Rilo gelbes Senfmell, {riides Kvant
von Peterfitie, Cleagon, RKetbe! und Sellerie, von jebeint 4 Granmm,
weden it 12 eingemadyten ¥nchoms cver Sarbellen anfd feinfte abges
frieben, baun gibt man B0 Gramm Honig und 40 Gramm Saly Ju
unb oawiifr: € mit jovicl gefodiem $eineffig, als gur Stonfifieny not-
weanlg if. Nufbemwahrr wird biewr Senf in gut vajdloflenen Biidfen.
€r with gewdhulidy erft in 4 418 6 Woden verbraudyt, eil e %, wie
iebe andere Sorte, dabwrd) rwefentlidh verbeffect.
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Sauswirtjdaft,

4 Dep Miiey enthdlt im Kalender den Felihlingdanfang, wnd wens
er it and oft wed) vedpt voulh @ellr, e bringt iGu ihhehlid dodg. Gnbe
lidy it der fivenge Winter fiberlanden, und an eimem jdduen, founigen
Tage liftet man afle Simmer und (& dle herrlide, reine Puit Herein.
G5 finbet um Unidluf datan cine Generalreinigung filv das Ofterfeit iatt.
audy die Bertenn wesben einmal griindlidy getilfiet. Nody find bie Winters
fleiver im Gicbraudy, aber body wixd e8 3eit, an ben Sommer gu benfen,
Soimmetftriimpfe, € fi Uebergicher finb  burdyy , Qusie
fopfew unb audiubcjjern. Die Strohhiite miifien nad) Beditrinis umge:
ndlht, wmgepreRt ober frind) garmiers, die baju gebdrigen Binber geretnigt
obet in bie Firberei geldjidt werden. Die Scptittidhube werden gereinigt
etwas cigeieitet wnd an einem todenen Orte aufgehingt.

+ Weine woliene Tiider ju waiden. Man nimmt Seifemwur-
aeln, Tthueiber und todjt fie mit Regenwaffer. In biefer Brithe, bie man
qut lawwanm anwenbet, werben die Tiider obder andere wollene Gegens
ftanbe gewajden. 3n 1 Liter Waffr werden 10 Gramm  Seirenmurzel
genowimen,  Lie Tdider, bejonverd bdie gefridten, werden in ber Wiidhe
idyon weifl, nidht gad wie von Seife und gehen nidt ein. Auf bdiefe
Weve lafjen fich alte feinen Jeuge, felbfit Seive, fehr ihon waiden. Die
Genrewwursel ehynes fih gany befouders aud) gur Hautpflege, da fie nidt
wie die meifien Seifen bie Haut angreijt.

S plitig vou R 3 i Man Hal
bie betropfien Stellen von ber linten Seite iiber Wafjecbampf uwp biicfret
5u§xm(; aui ber vehien Seite bden Plijd gut ab. Die entitehenden
Dample vidpten ben Pliijd) wicber auf. Alenfals ift bas Lerfafren Ju
wiederholen. !

1 Giivben heller Handiduhe. Wad bas Firben vou hellen Hanbs
fduhen anbelougl, 1o merden bie Farbhoffldjungen ouf bie aui ewmer
hotgernen Houd gleft i igebii Um jdwary
an jarben, Biiritet mon bdie Haudiufe uod) dum Wajden uut Aifohol
und bitvitet fie wit einer Blauholablodung nad), lafe fie 10 Minuten
liegen uub Dbilsiiet nodmals mit Blauholy. Nad) 10 Minuten tandt
mag ben Hanoihuh i cine Lojuug ovon Cijenvitriol unbd bitrilet iGw
Hrerauf mit warmen: Waffec ab. Wixd bie Farbe nidyt dunfel geuug, fo
nimou man enwad Gelbholy: odber Vuergitronablodung in den Blaujolys
fud.  Uudg tamn man an Sielle ded Gienvuriold beffer falpeters
faures Cifen bemupen. Veginut der Haudidjuh su tvoduen, jo reibt
man ifn mit awes Provencadl und Talg ab, legt ihn wijden
lanel wnd prefit .  Man veibt ign baum wicder mit Oel und
Zalg cin nod grebt n ouf cive Goljerne Hanb. Der Hambdidu§ darf
inwendiy nidt idwar; wecden, 8 daxf baber feime ber Farbefliljfigleiten
in bad Junere ber Handidube gelangen. Um dem Schwar; den beliehten
briwtidgen Cdhein gu gedent, fanw man nad) dem Farben mir envasd
Gabniatgeft aboajden, — Braum farbt man durd Nuibilrfien von
Getvyol;-, Rorholy: wid Vlawhorablodungen mit etwas Alaun. Die ju
benfigenden Wiengen ber B-adn‘xnf?e riden fid) gany nad) oer RNuance,
Bum Tunfeln ber Farbe vermenoer man eine geringe Menge Gifeuvitiol,
— Marsquinrot evieugt man burd) Aufbiiviten ciner Codenilleablodung,
weldher man_ein wemg Rionialy und Oralidure ufept. Durd) ectwas

Buiag von Blaubol;gbjud mwirdb bie Nuance dunfler. — Grau erzeugt
man burd) eine & blodung und heriged Beh mit fGwadyer
Gijenvitroldimng. — Gritnlidgrau durd) Bufiigen von Gelbholy und
Judigofarmnt ju bemt geben Gritutid)

»  Hauptbesi Jut g guier, feiner 2ifsre
find: 1. feinfier, veiner, boppelt vefufigievter, 95proz. énmml; 2. reines,
mbglidft wades ¥ajjer, ant beften R fler; 3. luftbidyres B

ver Gfjengen und Bewabrung devielben vor Sounenlicht. Bei ver Hers
fretmg womm wan gnerft ben Spitus, gibt bie betveffenve Gfieny (in
jeer Apothefe fiuflich) baju, vevmengt beive tidhtig und (djt s
12 Gtunden fefen. .[\in'nn? fegt mau ben Ponig, den man guerft in
ajjer aufidit (;u 1 &ilo Howig Yg Liter Waijer), baun langjam um
Cieden gevvadyt, fortwihrend abpejdiumt, umgeriifet und dbaun jum Grs
falten gebradyt, ju und uiijdt abermals durdyemanver. Dad dbem Honig
beigegebeue Rafjer ift Her ben im Regept angegebenen Quantititen wieder
in Absug yu briugen. — Sdyololadenistdr: 3 Liter Spivims, 100 Sramm
Sdyotolavendfery, 8'y RKilogramm PHonig, 3'p Liter Waffer, 50 Gramm
braune Fradtjarbe.

i Sonferbiernug der Favben in der Wijde. Cifig fogleidy jur
Waldbriife gegebeu, erhdlt biafrote und griive, jum leyten Waffer ge-
qgeben, fiels er verdnderie hodjote Farben wieder ber. Soba erhilt
purpmcrot ymd Oleblau; reine Potajdhe erbalt und bejjert Schwary auf
weiner Wolle, 3t Forbe dburd) Saucen vevdnvert, fo fellt Saimiatgeift,
mit 12 Eeden Waffer vesdilnnt, fie wieder Her; ift fie durdy Affalien vere
anbert, fo frelit Gjjig fic wicder er.

Stleinere WMitteilungen,

§ Pugpulver fiir Spicgel und Glasideiben. Wo im Haufe
Yiupg Gledfidden gepupt werven miiffen, it ein braudbares Pupmirtel
nitig. WS ol wird 1] 60 Gramm & ide, 30 Gramm
Trppel wid Gramm Dolud werben s Pulver geftofen und mit
dr;:mr wvermijdt. uuhﬂzhn-. with M'*Cﬁ i 'ga f;:dp: ge=
madt, ein leinened tﬁ bed Pulver geto bab lauge
gerieben, Hi8 @ veln wnd glimyend i y

Deud unb Berlag von W, Kuligbed — Derantw. Nebaliows: Jean Ciorller, Geibe 1n Balk &, 6.

i M i i e AR

g g8 3 sesE8 sy BEB8I8ES

| 0% § s eV v

- ryer ST fregy

!
e

aﬁ“*ﬂ”jaw}
N )
)=

z‘w)".‘ \
TR
i)

Ar 11 Balle a. S., den 16. Uldr 1907

Die Vefriehsweife im Simburger Sdndden.
Bon 8. U, Senlen.
(Radbrud verboten.)

Die landlide Wirtidaftsweife Hat fdier in jeder Gegend
ihe charatteriftifhen Grgentiimlichleiten, bdie fic) sum Teile
nad ihrer Lage, fodann andy wefentlidy nad) ihrer griperen
ober minber grogen Frudytbarkeit, jowie durdy die Beziehungen
nady auben bin, geftalten. So mddyte i) hente den licben
Lefer einmal im Geifte in eine Gegend binfithren, deven Ve-
triebjamteit in ihrer Art wobl ziemlid) eingig daftehen biirfte.
3 ift diefe bad Limburger Linddyen, welded fiidlih voum
Aachener LWalde begimt, ctiwa drei Stunden vou der Stadt
Aadhen entfernt, dben gaugen Streis Gupen umfapt, wnd fid)
denn aud) nod) in Belgien binein audvehut. Aeder faun man
Dier ftundenmweit vergebend fudhen, benn jdyou feit Jahrzehnten
wiurbe bier der Uderban faft vOllig eingeftellt. Dagegen
fieht man, foweit dad Auge reidt, mandymal nur Wiefen. Hie
und da befiudet fich nod) ein Stredden Wald. Daransd erfennt
wan fdyon gleich, dap Biehzudyt hier dieLojung eines grofen, faded
gripten Leiled dev Gimpohner audmadyen mup. Die Bauern-
giiter liegen veveingelt an den Wegen, die gwijdyen den Wiefen
indurd fithren; vielfad) and) jogar auf den Grundftiiden
cine gute Strede vom Wege ab. Gin fleined Gdrtden,
Stullef (Stoblboef) genanut, befiudet fid) davan; fonft ift vad
gange Befigtum in Wiejen angelegt. Mandymal zicht der
LLimburgier”, bad ift die landediiblide Be{ei&)uung, die
Sartoffeln fiir ben eigenen Bedarf nidt einmal felber. Tie
Wiejengriinde liegen aber durdjweg nabe bei bem Gute; oft-
mald Didet dag Befiptum ein zujammenhingendesd Ganged.
SHicrourch fommt €& nun, daf die limburgiidyen Dirfer eme
foloffale Ausdehpmmg amnuehmen. Ortidajten mit 2 bis 3
Stunden im Durdymeffer find bier feine Seltenbeit. Ju-
ammenfingende Hanjerreihen fiuben fidh in denfelben hin-
gegen nuv wenig. — Jft died mun fiir die Bewohner und
beren Fortfommen giinftig? Obne Sweifel jo. BViel Beit
und Dhhe wird hierdurd) gefpart. Wit cin paar Sdyritten hat
man bier den Grrudbefig, alio ben Arbeitdplag, erveidyt, wo-
gegen in grofern gujammenbingenden Ortidyaften die Baners-
leute fidy oft mitbe geben, ehe fie ihre Scholle gur Arbeit und
Benupung erreidht haben. — Hiernad) muf fid) audy im Lim-
burgtidyen die gange Bewirtidartung nady uujern Begriffen fehr
cigenartig geftalten. Wdhreud man bei und vad Vieh in ben
Gtillen tiidtig auf ©Stroh gebettet findet, liegen dort die
Stithe anf bem nadten Boden, wobhl ift ibuen hie und da vor
der Strippe ein Bretterbelag gur Nube angebradyt. Viehr-
mal8 am ZTage wird ber %ﬁngn anf ben Sdublarren im
Gtalle aufgeladen und auf den Diingerhaujen gejahren. Jur
griimblideen Reungung ift in vielen gropen Stallungen nod
eine Ginridptung gur Abfpillung mit Waffer angebradt.
Die Jaude wird allenthatben i g Baffins forgs

im Winter uud ing cimen
Teil ber bamit ju befprengen. Dody bie Beit, in

welder Mildtiahe und Rinder auj dem Stal angewieien
find, wabrt bier nidyt lange. Nur junge SKalber uud Judyts
ftiere verbleiben bier, wenn ber Lemz ind Land gejogen.
Diejen gibt man aud) wobhl etwad Strew, bejtehend aud
Laub, windermertiges Hen, bdiirres Grad aud dem Walde.
Da nur eingelne Bouern Dier- cin wenig, Ddie aber
gar fein Getreide bauen, fo wird dad wenige felbtgezogene
oder gefaufte Stroh zur Winterzeit ald Biehfutter verwendet,
Qiibe und Rinder bleiben aber bier im Herbft gewdhnlidy
auf der Wieje, bi3 ein grindlider Scyneefall eintritt und
bies unmiglid) magt. Sobald im Frithling dbad Gras nur
3u wadyen beginut, treibt man bdad Vieh aud) wieder hinaus
auf Die Weide. Daf bad bobenftindige Grad fiird Bi
bad Dejte ift, weif ber Qimburgier genan. Jm lebrigen
audy fein Bieh nidt verweidglidht. An etwad Froft, fo
an Negen und Wind fiud die Tiere gewdhnt bon jung gﬁ‘
Selbft wihrend ded MWinterd werden die Siihe gur Tx
binaudgetricben. Bei beftigem Frofte wird mit ber Agt
porher an dem Wafferufer entlang eine Strede auf ein Meter
Breite cisfrei gemadt. Bum Sduge gegen die fengeudest
Soumneuftraplen im Sommer laBt man wobl an einem Stiid
$ede die Dornpflangen oder Hagebuden ctwad aufwadfen,
damit die Tiere bierunter Schatten haben. Man biitet fidy
aber forglidy davor, die Mildfiipe im Sommer jum Mellen
Deimgutreiben, und wihrend der gropten Sounenbige einige
Stunven im Stalle fjiehen gu lafjen; durd) Griahruug wi
mau, daf died gleid) fehavlichen Cinflup auf Giite der Mildy
und Butter audiibt.

Pradytoolies BVieh finbet man aber in ben Beftdnben der
Qimburgier; an Straftfutter wud aber hier gu feiner Jeit
bes Jabred gejpart. Der Limburger Bauer weih, bied
fommt mit guten Prozenten wieder heraud. DHierdurd) wird
Grivag und Giite der Mildy uud alfo aud) der Butter ers
boht. Der Dung wird anvererjeitd frdftiger, fomit Lomme
3 and) wieder dem Majen zugute. Grad und Heu Wird
reicglidyer uud wertvoller. Sop bebt eind dad andere. Den
Wicfen wird iiberhaupt hicr eine fehr grobe AUnimertjamteit
ugewendet. Bi3 in die geichorenen Heden hinein widft hier
gutes Gras. Gtwa auftaudyendes Moos wird jeitig im Frithlinge
mit der {darjen Egge heransgeriffew und hierauf wird der vors
vitige Diinger auf eiuen Teil der Wede gefahren, bamn

eipreitet uud wod) mit einer aus Neijern gebildeten
%d;lcif:gge tiidytig zervieben, - Dabei ift ¢5 fdyon wieder fehr
vorteilhaft, dap ber Diinger nidht wie in Acerbaugegenden
mit Stroh untermijit ift, da DdiefeS dod) wur hmderlidy
wire und gum groften Teile wieder entfernt werden miifste.
NMit Jance und fejtem Dung wird fo i jedem Fritplinge
ein Stitd ‘;ﬂ' Wiefen bcbfamit;b mia biefer ﬁrbegﬂl‘l Bors
ithlin, nun nidtd fo jebr wie ein 1
ol ¥ ks o i 3
hr bald idhe Ginwi eu E
r«. bie dgende bed Diingers bejeitigt,
begtnmt €5 wit der feigen hier gn wadfen

s




S dl'ize:' frudtbaren Diftrilien gibt e3 Bier nod) einen
vorsiigl Wiefenbiinger, der bau aud nodh Tein Geld
Toftet. Griibt man dort in den Wiefen einige Deter tief in
Dben Boben, fo okt man auf Kreideboden, der chenfall3 ald
i nger feine wobltdtige Wirhung gggt.
Teil ber Wicfen find nun um Weidgang beftimmt.
Bon ben iibrigen wird borab bad Heu geerntef. Audy haben
bie Riibe nidit zu gleider Jeit die gange Weideflade zu
ibrer Giittigung, fonbern Dbiefelbe ift in minbeftend el
Leile geteilt; ift ein Teil zlemlid) fahl geweidet, fo treibt
man ba3 Bieh sum anbdern: unterdefjen fann der Rafen auf
dem erfteren wicder beimadifen. Tdglid) geht alddann ge-
wibhnlidy der Haudherr felbft mit der Gabel die Weide ab,
‘um ben frijden Dung, fowie etwaige Maulwurfdhaufen
audeinanderzuftreiden. So ift die pflegende Hand i einer
_Ihbngltd;m Wiefe ftetd wabrzunehmen. Dad BJieh meidet
folde Stellen wenige Woden, greift daun aber wm fo eifriger
nad) dbem frifd) gewadjfenen Grafe hierjelbjt. lnierdeffen
nabt die Heugeit heran, die fdwerfie im limburger Landdjen.
Man braudyt dad Miben hier nicyt hinaudzufdyieben; demn
elue fo gepflegte Wicfe beherbergt bald fo viel, dap ein
ter Mabher daran feine Sunft erproben bdarf.
en_zablveidhe Maber aud dem Sreife Montjoie in die
Dicfige Gegend. Sie haben ihre Senfe bei fih und bdie
meijtenn von ihnen haben ihre Fefte Runbdjdhaft, um zu der
Beit ba3 Grad ju Boden zu ftreden. Jft dies aber
gefdeben, damn mmf helfen, wer wur Hinde Hat, denn mun
t ¢5 eine Miefenarbeit in moglidft Turzer Seit, bisweilen
big vomt Himmel her bedroht, su bezwingen. Gin lieblidher
Duft fteigt bei fonmigem Wetter von bdiefen Heuflacen
empor, aber alled fdywikt audy tiidhtig bei dem Wendben ded
@nell troduenden Heued. Gelingt ¢8 aber, diefes ohue
egent eingubeimfen, fo freut fidh der Qimburgier, wie der
Leind nady gut vollendeter TWeinlefe, denn jept ift audy
er wicbernm file ein Jahr gut gzborgm. RNady der Jeit
nimmt audy da3 Getriebe wieder den alltiglichen Gharatter
an. Die meiften Wiefen werden nad) dem erften Mihen
oud) ald Weidgang benuit.
(Sdluf jolgt.)
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Beferindre Suftdnde im Auslande.

Die Maul- und Klauenfendje Hat feit vorigem Herbft befanntlic) in
gang an 9 g und bie Seudje
%;nk von bort aud leiber weitere Berbreitung nad) Belgien, den Nieber=
mben und ber Sdweiy nidht nur, jondern aud nad) dben deutien Grenye
bejicfen gefunben. Gine Auifldtung, wie eive devartig gemaltige Anude
breitung Diefer qefdhriihen Seudje in fo furger Beit mdglih war und
einen beutliden Beweis, wie ein folded Land fiiv und bauernd eine grofe
Gefabhr ber Sendjencinihleppung bildet, geben bdie Berhandlungen im
3011 R im R ber votigen Jabres.
Nady dber ,Deutfden Tierd if” fagte ein
Abgeordueter, felbil Tievarst, bei ber betveffenben Jnterpellation: ,Rein
Wenid) fann h.uﬂnm,litbcr muf nie‘lmc‘b( sugeben, haﬁ_ biefer Dienft (vas

gany g un
it. Und geiabe diejer fdjlechten, in vielen Stilden gan; mangelhaften
Organifation Haben wir bdie allgemeine Berbreitung der Maul: und
Rlauen'eude ju verbanfen.” GEr Tonflatiert ferner, baf der tierdrsilide
Sanitdbienft v5lig in dad Belichen bed Generalrated, ja ded Prafetten
geitellt fei, unb daf infolgedefjen in gewifjen D ] f
werbe, bie i M au ftreffen.  Selbft ber

franiBfijge Aderbauminifter mufte biefe Sufidnbde beftatigen, inbem . ev
anfitfrte:  , @8 ifl in der Tat oglid, daf bad Betering: langer
nad) bem Gutbiinfen, nad) ber Laune bed erflen beften Generalrated ge-
Banbdhabt wird, e8 mufp einbeitlid) geflaltet, 8 mup ju einem Staatsbienit
umgeitaltet werben”.

Diele Buftdnde aber, wie fie Hier filr Franfeeid) in dffentlidher Paslas
mentdverhandlung sugeflanben worben find, ob fie wobl in unferen anberen
RNadybarfiaaten wefentlid) anderd find?

Sandwirt(haft.

0 r § Taun von ben baburdy ieben werben,
bag bdie Mauerteile mit Kalf, famtlide Holzteile griindlidy mit Karboli=
neum geflrichen werben. Die etwa an ben Seiten befindliden Bretter
wiifjen entfernt werben, um an i ber Riler au
Tounen. Jueiliy famn der Kornboden in den evilen drei Monaten nidyt
Benufst werdent, und aud) nody nady diefer eit nimmt bad Getveide trop
guilublidher filitung etwas Karbolineumgerud) an. Jebod) verlievt fidy
biefer burd) Behandlung mit der Winbiege. Nad) 6—7 Monaten jieht
ba8 Gefveibe nidjt mehr von bem Karbolineum an.

(] Stalimijt. Kamn der Stallmift nidt jogleidh aunf ba3 Felo ges
fahren werben, fo ift bdie Auimertiamteit gany befonderd auf die Lager=
fiatte im Hofe ju lenfen, vor allem, daff er nad) bem Andbringen aus
bem Stall immer aldbald gleihmdfiq iiber die Oberflide ber Dungfitie
auseinanber gejogen wird, und bap irgend weide Konjervierungdnrittel
angewenbet werden. Hat bie Wirtfchaft leidhten Boden, der fehr tatig ift
und bie Serfepung bed Dilngers fehr befdrdert, fo ift aur Konfervierung

3

Die Serbelriibe.

Bon M. Duniler in Rumypen,
(Raddrud verbolen.)
Die Rerbelritbe bilefte vielen G volltindig fein,

e RKainit am Plage, da er der al fdnellen Berfeguna
entgegen wirft; ift ber Aderbodben dagegen fehr fdwer und bindig, fo ift

a von ober E
ba durdy biele Stoffe ywar der Stiditoff aud) erbalten wird, aber in leidt
b, 1, fabald o g = e fiberaeliil

Formen, wie witd, weldye
bei einem fidy flart i Boden-am wi fien ift. Wo man

wad umfomehr ju bebauern ift, ald fie eined der woflidmedendlen Ge:
mille liefert. Dagu it ihre Rultur ebenfo einfad) wie leidht. Die Kerbel:
tilbe gebort gleidy den Mdbren su ben Dolbengewddyien nund ift andy jueis
jrig wie bicje. ©ie fann im Frilfling und im Herbjle, im September,
audqefit werben. Die aufachende Saat bildet im erfien Jakhre fleine
Ritbdhen von linglidher Geflalt, weidie die Grofe von einem tiidjtigen
Rabiesdjen errreidgen. Jm gweiten Jahre fdicien fie wnd tragen Samen,
Tonuen alio ju Rodjjweden mur im eriten Jabre vermanbdt werben” Da
mie bei der Friihlingsausiaat die Riibdjen in jebem Jahre que Mein Hlieben,
fo Babe i) midy ber Herbitfaat jugewandt und Mitte September qefit.
Die Kerbelviibe gedeiht in jedem quten Gaxtenbobenr, am bejten vorjafrig
gebiingt. 3t ein foldjer Boben nidyt vorjanden, fo muf £ fibiingung
audhelfen, ba frijder Ditnger iGadlich wirfen wiltbe.  Ter Samen fann
mobl breit als aud) in Reiben gejdt werden, iedody nie yu bicht. Bei
Herbitjaat it die Riibe Cude Juni jdhon volig audgebildet, und das
elbroecbeide Kvaut flirht ab.  Trodemt nehmen bdie Niibden nod an
oblgeihmad st und miiffen daber minbeitend bis Seprember ftehen
Bleiben. Die Gartenfrrunde, welde fie bidher im Juli jdon Heraus:
mabuten, und baber iiber geringen Wobhlgeldhmad fagten, wmibgen
fie in biefem Jahre einmal bis Gnde September fiehen lajfer, und
werben  ein  gany  anbered Gemiife davow Defommew.  Hufs
bewalrt nmbmAbit Riibden wie bie anberen Knolengewddi Bum
RKodjen werben bie Riibden von Oftober an bemupt. Sie werdent immer
beffer und erveidyen Gube Winter, ehe fie austretben, in den Augen ber
Reuner ifre grifre Giite. Segen Frojt find die Ritbdhen giemlid)y unem-
El:hliq, bagegen werben fie von ben Maufen flavt beimgeludt. Dens

igen, weldje bie Rilbden nod) nidjt fennen, bilvften einige Angaben
Bubereitung willtonmen fein. Die Ritbden werden vielfad) mit
Taltem Wajjer anfgeieyt und auffoden gelaffe. Nad) dem Auffochen
weben fie burdy einen leidhten Fingerdrud aus bden Sdjalen gepreit.
werben fie in Butter geidhmort ober wieber in Salywaffer weld)

sefodt unb mit Sauce auberettet. Aud) werben fie in Suppen verwandt.

gewdhut ilt, ben Mift mit Grde qu durdjididten, ba Hat dies ald Mittel
jur £ i q ber P @ dnbdig benfelben Wert, wie
bas Superphodphat; €3 it aber barauf zu fehen, baf ber Mift nidht ju
troden wirh, und bah migliht oft Jaudye dariiber gejafren obder nod)
bequemer davauf gepmmpt wird. Fendyter Mift jecfelt fid) flets weniger
al3 trodener und Hat baher aud) geringere BVerluite.

Bnfer Haus- und Simmergarten.

** Das Wmpfropfen with teild8 von ben Befiern felbit ober vor
profefii dfigen Propfern, fog eljern, geiiifet, bie biefe
Avbeit vielfad) im Atford {ibernehmen. Faft allgemein witdh bas Nm-
piropfen dburd) Spalt: und Halbipalipfropfen eitia im Friihiahe vorg
nommen, feltener fommt bad Rinbenpivopien jur Amwendung. Die B
ebelung im fpdteren Friihjahre jeigt bei bev vieliad) fdhon Herridenden
grofen Wirme und bed lebhaften Antriebes der Baume mande Nadteile,
wie Kuofpenfudit 2c.

** @egen Nindenidhidlinge foll verbiinnted RKarbolinewm nidjt
verwenbet werben, ba eine Bejdhddignug der Kuoipen mibglidy ift. Eine
Berdbiinnung mit Waffer beyw. Kalfmild) ift dbajer am Plage. Da bereits
einige in Wafjer 168liche Karbolinewmiorten angeboten werdben, follte man
biefe beniigen und im Winter mit einer fein verteilenden Sprige aui bie
Biume bringen. Cin Sufay von 20 Progent Karbolinenm zur Kall-
mild) geniigt.

** Beabjidtigt man junge Biaume 3u fegen, fo Hat deven Be:
sug, fofern er nidyt fdhon im DHerbite gejdehen, balbmdglidhit im Frithjahe
su efolgen, man fdldgt fie etwad tief im Boden ein. Hinfidlid) dec
Autwahl ber Sorten Halte man fid) an diejenigen, welde fid) bereitd i
ber Geqend dburdy Wadystum und Frudjtbarleit bewdbrt haben, und Hole
ben Rat Sadjoeritdndiger ein, welde bie ridtige Answah!, fowohl nad)
Boben und Klima, ald nad) dev jewei Lage einer p g §u
treffen wiffen.

** @ine gute ¢ ift bie ,Meine Margaretenbimne”. E3 gibt
imar friibrelienbere Sorten ald fie, dod) ift fie einme ber beften FriGforten,

Oer Baum wIGR (BB pyramidal, it ju Hodfiamm wnd end) nodh
anberen Formen gecignet und ift fefr tragbar. Die Fritdhte find grit,
grau und brdunlidy punftiert ober aud matt gefiveift und geflammt. e
Fleifdy iRt fein, fdmelzend, faitig, iiif, etwad gewiivst und fehr wohl
fdmedend. ©ie Reifejeit [@lt, je nad) der Gegend, Mitte b3 Enbe
Auguft bis September.

** @rhjen. und BVodnen-BVeete folen nidit mit Stallmift gediingt
werden, weil bie Hiilfenfriidte frifdhe Dilngung nidt vertragen, 3u fippig
wadfen und unfrudtbar werben. WMan bdiingt ben Voten am beflen mit
Ruodjenmehl oder Holzajche.

** Bfe Aveffe fdet man in Reifen zwifdhen die Salatpflangen ober
RNadiedcdhen ind Miflbeet. Auj biefe Weife fann ber Erivag bed Vected
Bebeutend erhoht wevben. Tie Kreffe ift lingft wieder abgeerntet, bi3 der
Salat fid) ausbreitet. udy Rapungel odber Rabindden lafien fih auf
biele Weife anbauen. Sie werden jarter ald ber im Freien itberwinterte
Salat,

** Friige Ansiaaten vou Topi- Hlogiew, Ta der Samen fehir
Tauge Tiegt, eGe er aufgeht, fo fann man witien im Winter fGou 1u defjen
€ien in Tdpfen [dreiter.  Fleifiged Gicken ju mlmé Bilit nidjia zum
Aufgeben, €8 it fogar beffer, wenn die Grde in den Eaatgeldfien civige
Wodyen nur mipig feudit gehalten wird, aléraun, fann fdon mehr ges
goffen werben, julett fogar reidglich. Loricitiged und allju veidjlidjes
Giegen madit nur die Grde Gort ober veriduert biefe. Ednce, auf die
Grbe gelegt, weil er langfam fdmilst, madjt die Grde nidht Hart und
verilit and) zu einem jdneleren Aufgehen bes Samensd.

Jorfwirt(daft, Jagd und Hundejudf.

1+ Was ijt Waldfeldban und wann ift er am Pleg? RVid
nady erfolgtem Kablhicd von Hodymalbbeftdnden gwifden den weitrdumig
gepflangten Riefern= und Gi ifen 2—4 Yabre Had: (Rarioffeln) und
Rornertrudyt qebaut, fo nenunt man diefe landwirtidjaftliche Jwifd enniigung
im Walde ,Walb ‘. R ig ot g bedfelben it ein
mineralifdy o fraftiger Boden, bdaf eine Venadyteiliqung ber Vobenlrajt
burdy voriih ben Frudtban (Hadfriidite) icglojfen bleibt. Ta3

ieberholte Vehaden bev f bilvet eine grilnblide Boben-
lodevung, welde ba3 Amvadfen und freudige Gedeifen bev Holjpflanse
ungemein fordert.

1* Tas AUnsiiten dev Waldbdume witd am Beflen jelt vorge
nommen, da mun dber Saft an ber Sdniflade gerade hinreidyt, wm die
weue Rindenbildbung zu vollgiehen. Fuither Hatte man bvieliad) bie Be=
lajjung eined Stummeld empfohlen, dod) ift died ju verwerien. Je nifer
am Stamme abgetrennt wird, beilo befjer it e8. Vei Schnittiladgen von
10—15 Bentimeter geht bie Uebermallung Bald vor fich und die Wunube
hinterldft Teine abgeitorbene fe. 3d) Habe bied, fo idhreibt ein Fad=
mann, burd) viele Veriudje exhartet, uud ed jdyeint, dbaf die cingetro
Sdnitifidde neued Leben empidngt, wemn die Rinbe fie wieder ig
Bebedt. Vei fldrferen Aeilen geht 8 nidyt fo glatt ab, und €3 empiiehit
fid) Bier dad Befiveidien mit einer antifeptiffen Flitjfigleit, jedbod) fo, daj
bie Rinbe nidyt beriifrt wird.

Tier- und Gefliigeludit.

++ Wie laffen fid vom Niudvieh und aus dejfen Stoliungen
Lduje gritudlidy entiernen? Reinlidleit der Haut, Puben, Sckeren
find bie beften Borbeuqungsmittel. Fenn Tiere verlauit jind, fo fondere
man fle von Den dibrigen ab und rein‘ge den Stall und befonbers bie
Stalutenfilien (Gefdirre wiw.) mit Kreolinmaffer. Um bie Ldufe absutdier,
fiud Tabatablodungen ju empfeblen. Man gehe dod) Hiermit bei Kii
vorfidtig gu MWerfe und behandle tiglich nuv eimen Teil bed Korpe
Teitht eine Niforinvergiftung eintveten fame. In rgmﬁbv:‘.id)::l Falen ge:
nilgen Abwafy mit 5 i £ fler.

Sijdzudt.

— %ev Wold iit cin Niuber. Cv frifit Sifer, die anf dov

Oberflidye ded Wafferd [Gwinumen, Sdhueden und fiberfaupt Weidgti
qemofirmer, § id), Kaul ; ia bie Larven ifrer eigenen

werden von biefen Tieren nidit veridhont, Vefonderd flelen fie deut luft
Mildenlarven nad) und evweifen fidh alio ald wviiglide Tieve, derent
Sdonung unbedbingt eciorderfich it. Bum Lerfpeifen it den Moldyen all
biefe8 redht, aur muf e3 lebend fein ober fidh wenigjtend bewegen. Wan
fann Molde iibrigend aud) leidht amw r1oGes, i fdabtes Fleildy qe=
wibnen, wenn dasfelbe wurmidrmig gedrebt,
fefligt, vov ibren Augen BHin und Her bewegt wirth. Sdhon nady furjer
Beit fudyen fiy die Tiere bad Fleild), wam e8 nur in dad Wajjer ges
worfen with, und gewdhuen fidy andy bald daran, 3 aud der Hand ju
uehmen.  Fuiterrefle jind fletd bald aud ihrent Vehalter su entfernen.

Bienenwirt/dafilidies.

? @ine Kinigin ohue Weijellafia suinjesen it mdglidy unter dev
Bebing ung, baj ba3 wt beweilelube Boll feine Weifellofigleit empiindet,
baf bie Ronigin in bidflilifigen Honig ig ring &t wurbe, bai
bas Bolt 3—4 Minuten nad) der Beweilelung ziomliy Rarf angerdudert
wit, bod) nidjt mit Tabatraud, uud RNevifionen erft wad) 1—2 Tagen
II:‘ltﬁnNu. @3 erleidhtert die Mmuahme, wenn die Kdnigin vor dem Cins

fdhen in ber Tilhlen Aubeniuft etroad fieif gewordew ift, woranf fe fidh
offenbar weniger fdeu aeberbet,

? ¥as tut man, wenn ed an Pollen feblt? Pollen ifl ein
H bilrfnis jue B 8 Mangelt derfelbe im Stode und
im Fluglode ber Bienen, fo Gange man in einen leeren, von Hinten gang
gedffneten Bienenlaften, wei bid drei leere Drohnenmwaben, deren Iellen
it feinem Weizens, Bobnen: ober Roggemmehl gefiillt find und flelle
biefelben in bie Nahe bes Bienenflandes an einen fonnigen, windfillen
Ort. Jaft dameben ervidite man audy ecine Bienentrinle mittelit cines
Troged oder ciner fladen Schiifiel, bie mit fehr leicht gefalienemn Waffer
und Moos ober Kied ober Kortholy gefiillt iit.

? Tie Kdnigin befipt einen Stadiel mit Gifiblafe, gebraudyt iGn aber
nue im Kampfe mit ihresqleicdhen. Die Bieue befift ebenfalls cinen Stadjel
mit @ifiblafe, ben fie immer anwendet, wenn ihr Gefafr droft. Die
Trofue ift fadyellos.

7 Seine Spinnen dulden! Die Spinnen, find infofern arge Bie
nenfeinbe, al8 fie an ben Bi d: unb jwar gewdhnlidy in unmittel
barer Nafhe bder Flugldder ihre Nepe audipamnen, in denen fid) dbann
cingelie Vienen verwideln. Gelingt 3 diefen nidht, fidy ju befreien, fo
werdew fie von ben Spinnen andqeiogen. Am [dadlidhiten it die Krewss
foitme in ber Ndbe der Bienenjtocfe. MWan fehe alfo beiseiten nady uud
De'eftige bie Nepel

? Gegen Wadid empfiehlt ein Jmler den Steins
fice, ber tn ber Bliitenyeir gefarumelt und getvoduet und  fobamn i ben
Wabenidirant jwifden bie leeren Waben qelegt wird. So verpadic Waben
follen nidjt vou ben Motten bejallen werden, weil diefe bden Serud) des
Steinfleed nidit vertraaen.

? Kunfitvaben darf man nidt ju alt und troden werben laffer, da
fie fonft jowohl im Stode al8 aud) beim Scjlendern leidgt bredjer,

Gefuudieitspiege.

|| Safiee und Nieventitigteit, Man jdreibt wns: Den Gin>
flufy ded Koffeind auf die Niere, befonderd auj die Tiurefe (libermdfige
Harnabfonderung) beGanbelt Privatvosent Dr. med. Gunft Frey in elnee
Mibeit ,Ter Medanidmusd dber Koffeinbdiureie’,. Da bdie Frage tygieniidy
voit grofer Bedeutung ift, fo diivite das Refultat der Frey'jden lnter=
fudjung wohl allgemeined Jnterefie beanfpruden. Dr. Frey Innb. gu[
Grund ter vou ihm angeflelten Berfudie die Anjidyt Loewt’s hﬁnhgl,
baf bie Steigerung ber Rirfulation in ber Niere die ¢ ober mins
beflend bie Bei weitem witffamiie Urfacdhe ber Koffeindinveic ifl, dap die
geiteigerte Harnabiondberung bemnady durdy eine Gefdfermeiterung :u_ﬂcnbe
fommt. Nad) fortgefetten Koffeingaben wixd bie dutretijhe Wirfung
inuner geringer; €8 frift eine , Grmiidung” der Niere cin, fodah die Niere
immer weniger Harn abideiver und unter ben fpdteren Xov'frmgo!.mu ﬁlﬁ
immer weniger ausbehut. 3 eigt fid) eben aud) bei der Nieve die
Garalteriitiihe Wirtung bed Koffeind, wie jie beim Hersmudlel beobadjlet
wurbe, ndmiid) juerit bie Taligfeit bes Berreffenden Organed unuatielidy
peit enbicbartiq au fleigernt wid g forcierem, wm Ginterher cine deflo
grogere Cridlaffung und Sholide 3u verurfaden, die mit ber Reit die
gange Funitionsfraft bes Organes in Fiage flellen famn, Mandyer eins
gefleiidyte Kaffee-Trinfer, defjen Nievematigleit i winfden ditrig liefy,
abute wofl bisher nod) nidt, baf er cine foldhe Stdruung ded Wohibe
findens ieinem Lieblingdgetrdnt zu verbanfen babe. Aud) diefe phyfios
Togiiche Gutbedung mafnt alio jur Vorfidt in Bejug auj den Koffees
Genuf.

Fitr die Siidje.

Apieltuden, Sulaten: 1 Pid. Mebl, Y, Bid. Butter, 25 Gr. Hefe,
Ruder nad) Gejmad, fowie etwas Mild. Man bereitet davausd einen
feifen Teia, den man audrollt, bringt ifn auj cin mit Wadss beilridjenes
Sudjenbled) und belegt ihn dicht mut fein geidnittenen Apfetfcheiden, chvad
feimens  Suder, Rofinen und abgeriebener Jitronenfdale, und lajt ben
fKudgen mm vor bem BVaden an einem warmen Cu 1 Stunde gehem.

n Gereitet man aud gany feinem Griedmehl, mit Mild nn.b_jugfa

odit, cinen leidjten, famigen Brei, gibt ein Ci daju und ggdﬂ biefe
Flitffigfeit iibec den fudjen. 3 bleiben beim Taden dabuvd) die Nepfel
gnt weid.

Taormina - Steinbuit, 2 iddue grofe Sleinbutie werben and

aut und Griten fo aueqeldfi, dah and jedem vier qrofe File:d h[anl,
man mit fein exdgetditen € dwiniden von roten Granatfrabben feire

, mit Tiiiffelitidden abwedyielnd, fie dann vowgb;xg in Gi und

umel paniert und in fieigender Butter aui beiden Seiten fdydn ‘gclb:

unlidy brdt. Man reidit eber Pete s ber. .[w»xua!;of‘nugfirn
Butter baju, ober beffer folgenben Beigufp: Taor Beiguiy it Seelidh2
Aud den Schalen der Granatfrabben Hereitet man Butter, fodit .peu(
wnd Griten der Fifde mit Wursehwerf, ¢awad Bitronenidale und Gifig,
von lefstevem wenig, aus, feift durd. Jmowiiden Har man cin Bulters
mehl Bell geichmigt, aieht den Fiihiud an, Ikt glait b}lyd{[od)r“, qibt &
Dupend enthiilite WMittelilitde vom runden Taidjentredd Hinein, I«‘vtvbnnb-
sieGen, farbt mit ber roten Butter, von ber man andy iiber bie Steinbuite
filet trdufelt, mit Sitronenadjteln und Tajdjentredds und @ranatjduings
e garnierts S

@ebadened RKalbshivie. Man fiubect bad Hinn vorjidlig vow
allen Blut und feinen Hintden, lodt 3 in cnl;mnjin( bem n.l::
etwad Gffig jufiigt, einmal auf, nimnt ¢ bann nnrh‘(b(g mn‘ <
Sdaumliffel heraus, wilt 3 in godlagenem G mm.‘unl_ﬂmdy un!
bidt e3 in Butier brawm, Je nacy des Grofe bed Himd vedyet man
20—30 Minuten,
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