
7
k 9

t
899

ort 000 494

6
49

96

vo0g

18

r929 er 6090i

gre 469
8909

849
re

906
49 9b9 1

t
dere

48
z98

66 ſo I

ber ortre 9
699 es

9r9
98 9

Lrs 090 ors I G

Fiſchzucht
Raturgemäßes vegetabiliſches Erſatz Fiſchfutter Alle Eß

und Giftpilze und Schwämme Röhrenpilze ſind Schwämme enthalten
nach Kohlrauſch Siegel u je nach Gattung verſchieden 36 bis
48 Prozent Glyccoccoll Pflanzeneiweiß und etwa halb ſo viel Extractiv
ſtoffe ſind zumindeſt cbenſo nahrhaft wie beſtes mageres Rindfleiſch
Domeſticierte d h an Kunſt oder Erſatzfutter gewöhnte Fiſche und
auch alle Krebſe freſſen rohe und gekochte Pikze ſehr gern und erfolgreich
wobei zu bemerken iſt daß der reiche Eiweißgehalt derſelben bei den
Waſſernutztieren voll zur Geltung gelangt während ihuen der Giftgehalt
Amanitin und Muscarin der Agaricusarten nicht den geringſten Schaden

bringt Dieſe betreffenden wiederholt angeſtellten Fütterungsverſuche darunter
ein Verſuch der Fütterung von Teichkarpfen mit Fliegenſchwamm Agaricus
muscearius haben übereinſtimmend äußerſt befriedigende Reſultate ergeben
Ja ſogar die mehrerſeits wohl zu peſſimiſtiſch aufgetauchte Anſicht ob die
mittels SGifipilzen aufgefütterten Fiſche nicht möglicherweiſe für deren Konſu
menten nachteilige Folgen bringen könnten wurde ſeinerzeit durch die Verſuchs
ſtation der Univerſität Leipzig negiert was die erwähnten Experimentatoren
beſtätigten Da man die Pilze allein nicht in entſprechender Form verfüttern
kann ſo empfiehlt ſich dafür praktiſch erwieſen die Geſtalt des ſogenannten
Wurſibrotes Dieſes wird folgendermaßen bereitet und kann als ſolches
8 bis 14 Tage ohne zu verderben in Vorräten gehalten werden Auf
einem Hackbrette wird weſſen man an kaliblütigen Tieren habhaft werden
kann als abgehäutete Fröſche Waſſermolche minderwertige Fiſche ſamt
deren Laich Mai bezw Junikäfer Schnecken Regen Tau Acker Cung
Würmer Heuſchrecken uſw neben gar gekochten Giftpilzen das Pilzkoch
waſſer das 50 mal nahrhafter als Schlachthausblut iſt wird zu ſpäterem
Gebrauche aufbewahrt gelegt und ſtets durcheinandermiſchend derb zer
hackt und mit etwas friſchen reinen Malzkeimen und Futterkalk allenfalls
auch mit Fleiſch Fiſch oder Kadavermehl vermiſcht Dieſes Mixtum
compositum wird nun auf einem geeigneten Exzelſior Fleiſchhackmaſchine
fein zermahlen und dieſer Fleiſchbrei mit ſteriliſterter gelbgeröſteter Roggen
kleie unter Zuguß des Pilzlochwaſſers zu einem kompalten Teige dem
Wurſtbrote verknetet welches in mundgerechten Brocken oder Kunſtwürmchen
form an die Fiſche gefüttert wird Um dieſe Komppſition nicht vor jeder
Fiſchfütterung friſch bereiten zu müſſen wird das fertige Wurſthrot in reine
glaſierte Tontöpfe feſt eingedrückt Dieſe vollgefüllten Vorralstöpfe werden
nun gut mit Blaſe oder Pergamentpapier verbunden und auf den Grund
eines fließenden kühlen Waſſers verſenkt Ans dieſem Vorrate kann nun
das Futter 14 Tage geſchöpft werden

Bienenwirtſchaftliches
Sieht der Jmker zur Zeit der Löſtblüte vor dem Stande

ſeine Lieblinge mit recht ſchweren Höschen heimkehren darf er ſich nicht
nur freuen über die vorzügliche Fütterung ſeiner Bienenbrut er kann auch
froh lein daß ſeine Obſtbäume reichlich Frucht anſetzen und der Gewinn
ein doppelter iſt Freileich fliegen die Bienen trotz reichlicher Blüte nicht
wenn kalte Witterung herrſcht doch wie leicht läßt ſich bei einem Früh
jahre mit raſchem und häufigem Witterungswechſel der Unterſchied im
Obſtertrag zwiſchen einem nahe und weiter vom Bienenſtand gelegenen
Obſtgarten zugunſten des erſteren beweiſen Die Bienen befliegen bei
wechſelndem Wetter in den ſonnigen Stunden die ihnen zunächſt gelegenen
Blüten und befruchten dieſelben reichlicher als diejenigen in größerer
Entfernung

Für die Küche
Feines Ragont von Tauben nnd Kalbszungen Sechs bis acht

junge Tauben werden ſauber vorbereitet und gebraten die Herzen Leber
und Magen werden fein gehackt mit fein geſtoßenem Zivieback und Eiern
vermiſcht und in bekannter Weiſe eine Farce gemacht daraus man kleine
Klößchen und längliche Röllchen formt Zwei Kalbszungen hat man
inzwiſchen mit Suppengrün einer Zwiebel und zwei Lorbeerblättern weich
gekocht läßt dieſelben faſt erkalten ſchält die Haut davon ab und ſchneidet
ſie in Scheiben Die Tauben werden mit einem ſcharfen Meſſer halb
durchſchnitten in eine runde tiefe Schüſſel oder Porzellanform ſternförmig
gelegt die Farceklößchen die zerſchnittenen Zungen und friſchgekochte oder
eingemachte in fingerlange Stücke geſchnittene Spargel in Gruppen von
ſechs Stück dazwiſchen arrangiert Die Schüſſel muß heiß geſtellt ſein
und die braune Champignonſauce mit der man das ganze reichlich über
füllt muß kochend heiß ſein Man bräunt Mehl mit Butter zu derjſelben
füllt von der Brühe der Kalbszungen und dem Champignonwaſſer daran
gibt etwas Zitronenſaft ein wenig Zucker die Champignons einen Tee
löffel Kapern ohne deren Eſſig und das nötige Salz dazu ſchmeckt ab und
tut zuletzt in die kochende Sauce noch ein Stück Butter und füllt ſie
dann über Man kann dies Ragout nach Belieben auch mit ſchrägen
Vierecken und kleinen Halbmonden von Blätterteig belegen

Brotſuppe mit Backpflaumen Die Backpflaumen werden am
Abend vorher gewaſchen und reichlich mit Waſſer übergoſſen ebenſo legt
man altes Brot in Waſſer Am nächſten Tage ſetzt man zunächſt die
Pflaumen in ihrem Einweichwaſſer und einem Stückchen Zitronenſchale anfs

Feuer ſind die Pflaumen weich fügt man das Brot hinzu Bald wird
man die Suppe durch ein Sieb ſchlagen können kocht fie hierauf noch
eine Zeit und ſüßt ſie nach Belieben auch kann man noch ein Glas
Werißwein hin ufügen

80 W

Ochſenſchwanzſuppe Ein Ochſenſchwanz wird in Stücke zerteilt
gewaſchen und 15 Minuten in Waſſer gekocht dann in friſchem Waſſer
gekühlt und abgetrocknet Nun legt man die Stücke mit einigen Schinken
ſcheiben einem Kräuterbündel Zwiebeln Suppengrün einigen Pfeffer
körnern zwei Gewürznelken einem Lorbeerblatt und etwas Salz in einen
paſſenden Topf gießt Waſſer oder leichte Brühe aus Liebigs Fleiſch Extrakt
ſowie ein Glas Weißwein darüber und läßt es langſam ziemlich weich
kochen Dann nimmt man das Fleiſch heraus ſeiht die Brühe durch
entfettet ſie gibt zwei Gläſer Madeira ſowie eine Prieſe Cayennepfeffer
hinein und dämpft das Fleiſch völlig darin weich Zierlich geſchnittene
Mohrrüben grüne Erbſen Spargel 2c werden vorher weich gedünſtet und
kurz vor dem Anrichten in die Suppe getan

Tomatenfauce Koche einige Tomaten in leicht geſalzenem Wafſſer
dem man einige Gewürznelken Pfefferkörner ein Lorbeerblatt beimiſcht
Schwitze einen Löffel Mehl in Butter hellbraun fülle mit einigen Löffeln
Fleiſchbrühe auf paſſiere die Tomaten dazu füge Zucker nach Geſchmack
nicht zu wenig und etwas guten Eſſig zu aufkochen anrichten Zu
gekochtem Rindfleiſch und zu Reis ſehr zu empfehlen

Weiße Bohnen mit Kartoffeln Bohnen ausleſen waſchen
mindeſtens 2 Stunden weichen Mit reichlich friſchem Waſſer aufſtellen
kochen bis die Hülſen ſich löen Das Waſſer weggießen wenig friſches
kochendes Waſſer zugießen Mit einem Löffel Mehl reichlich Fett Salz
wenn ſie zu haben einige Löffel fetter Fleiſchbrühe beſonders eine weiße
Sauce gekocht die Bohnen damit gebunden Geſchälte in Stücke ge
ſchnittene Kartoffeln auf die Bohnen gelegt zugedeckt darauf gar gemacht
leicht untergerührt angerichtet

Schweinsfülze Schweinskopf gut gereinigt mit 3 zer
ſchlagenen gereinigten Kalbsfüßen Wurzelwerk 2 Zitronenſcheiben ohne
Kern 2 Lorbeerblättern 6 Nelken 6 Gewürzkörnern Salz in 6 Liter
Waſſer weich gekocht den Kopf herausgenommen die Brühe durchge
ſchüttet Das Fleiſch in kleine Würfel geſchnitten mit etwas in Stückchen
geſchnittener gekochter Pöckelzunge vermiſcht mit etwas Brühe angeſeuchtet
Die durchgeſeihte Brühe entfettet mit Weißwein und Eſſig abgeſchmeckt
zur Hälfte eingekocht mit dem Fleiſch vermiſcht etwas geſtoßenen Pfeffer
zugefügt in beliebige Form gefüllt und kalt geſtürzt

Hausvwirtſchaft
Brennt die Lampe hell und ſchön ſo iſt das ein Zeichen von

Ordnung in der Wirtſchaftsführung und wird ſie auch jederzeit mit Be
dacht anf und weggeſtellt ſo kann man auf Sorglichkeit der Hausfrau
wohl mit vollem Recht ſchließen

4 Ein gutes Fieckenwaſſer bereitet man ſich aus 1 Teil Salmiak
geiſt 3 Teilen abſolutem Alkohol 3 Teilen Schwefeläther Die Be
ſeitigung von Fettflecken kann auch durch Ammoniak vorgenommen werden
doch iſt in dieſem Falle ſehr darauf zu achten ob das Gewebe das man
in Angriff nimmt nicht eine harte leicht angreifbare Farbe hat denn eine
ſolche könnte unter der Anwendung des Ammoniaks leiden

Ein vorzügliches Mittel um die Motten aus den Winter
und den Pelzſachen fernzuhalten iſt gewöhnlicher Schnupftabak Die
Motten haſſen dieſen Geruch Man ſtreut den Schnupftabak ganz einfach
zwiſchen die Winterſachen er läßt ſich im Herbſt durch leichtes Ausklopfen
ſpielend entfernen ebenſo verflüchtigt der Geruch ſehr ſchnell viel ſchneller
als bei Kampher und Naphtalin Helles Woll und Pelzzeug darf nicht
damit beſtreut werden da der Tabak Flecken macht dieſes behandelt man
mit weißem Pfeffer oder wie üblich mit Kampher in Seidencapier
gewickelt

4 Alte Mahagoni Möbel laſſen ſich auffriſchen mit einer Miſchung
welche aus 1 Teil Stegarinſäure 1 Teil Terpentinöl und 1 Teil Karmin
beſteht Dieſelbe wird mit einem Flanellappen in ſorgfältigſter Weiſe auf
die Möbel gerieben

Kleinere Mitteilungen
8 Gegen Schimmel Es kommt nicht ſelten vor daß in Räumen

mit feuchten Mauern in Schränken und anderen Behältniſſen ſich an
Kleidern und ſonſtigen Gegenſtänden Schimmel anſetzt Wo Schriftſtücke
und wichtige Dokumente aufbewahrt werden iſt dies von unabſehbarer
Tragweite weil die Schrift ſehr darunter leidet und oft ganz unleſerlich
werden kann Das beſte Mittel dagegen iſt außer fleißigem Lüften die
Aufſtellung eines Gefäßes mit ungelöſchtem Kalk der durch Abſorbierung
der Feuchtigkeit die Luft trocken und rein erhält der Kalk muß aber
häufiger erneuert werden

8 Einfaches Mittel gegen Stechmücken Die Stechmücken ſind
ſchwer fortzubringen und fehr läſtig Ein Beobachter gibt ein einfaches
Mittel an man ſtelle ins Zimmer eine in einem Blumentopf als Zimmer
pflanze gezogene Rizinuspflan ze Die Pflanze zieht die Stechmücken und
Mücken an und tötet ſie unfehlbar man probiere es einmal

g Bereitung von Fleckenſeife 320 Gramm Kokos oder Palm
kernöl werden geſchmolzen eine geringe Menge davon wird mit 2 Gramm
Brillantgrün augerührt und zu dem übrigen Fett gegeben Nunmehr ſiebt
man 28,0 Teile Kieſelguhr hinein ſetzt 160 Gramm Aetznatronlauge 28
Grad Bé und 56 Gramm Pottaſchenlauge 56 Grad Bé hinzu Dieſe
Flüſſigkeiten werden in einem dünnen Strahle eingegoſſen Sobald die
Seife ſich zu verdicken beginnt fügt man 9 Gramm Terpentinöl hinzu
und füllt ſie in die zugehörigen Formen ein
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Zur Zehandlung und Sflege der Karkoffeln
Von H Melzer

Nachdruck verboten

Für das Gedeihen und Wachstum der jungen Kartoffel
pflanzen kann der Landwirt weſentlich beitragen Jn der
gegenwärtigen Jahreszeit kommen namentlich drei Arbeiten
in Betracht nämlich eine geeignete Kopfdüngung namentlich
mit Chiliſalpeter das Eggen des Ackers kurz vor dem Auf
laufen der Pflanzen und das Behacken und Behäufeln

Viele Landwirte ſind der Anſicht daß wenn im Herbſt
zu Kartoffeln mit Stalldünger reichlich gedüngt ſei es keiner
Kopfdüngung im Frühjahr bedürfe Die Erfahrung hat
jedoch gelehrt daß ſich im Frühjahre eine Stickſtoffzufuhr
in den meiſten Fällen außerordentlich bewährt Profeſſor
Wagner hält die Zufuhr von vier Zentnern Chiliſalpeter
auf einen Hektar unter Vorausſetzung genügender Mengen
Kali und Phosphorſäure im Boden für eine normale
Düngung und empfiehlt den Salpeter auf den Acker zu
ſtreuen nachdem die Kartoffeln gelegt ſind Für ſandigen
Boden möchte ich jedoch raten den Dünger erſt dann aus
zuſtreuen wenn die erſten Pflanzen an der Oberfläche er
ſcheinen Dabei iſt jedoch Rückſicht zu nehmen auf die
Kartoffelſorte Frühkartoffeln und kleinknollige Speiſe
kartoffeln welche keine hohen Erträge liefern bedürfen einer
ſchwächeren Salpeterdüngung als ertragreichere ſpätere
Sorten und großknollige Wirtſchaftskartoffeln Bei erſteren
hat ſich eine eine einmalige Kopfdüngung mit zwei bis
drei Zentnern Salpeter nach dem Auflaufen der Kartoffeln
meiſt als ſehr zweckmäßig und lohnend erwieſen

Einen ungünſtigen Einfluß auf die Beſchaffenheit der
Kartoffeln wird man immer nur dann wahrnehmen wenn
irgend ein unentbehrlicher Nährſtoff Kali oder Phosphor
ſäure nicht in genügender Wenge im Boden vorhanden iſt
Wie wichtig der Chiliſalpeter für die Entwicklung der Kar
toffeln iſt geht daraus hervor daß Wagner bei ſeinen Ver
ſuchen gefunden hat daß je 100 Kg Chiliſalpeter in der
Lage ſind einen Mehrertrag von 8600 Kg Kartoffeln und
entſprechendes Kraut zu bewirken Zweckmäßig iſt es die
erſte Salpekerdüngung durch Eggen dem Boden einzuver
leiben

Das Eggen hat außerdem noch denſelben Zweck welchem
das Hacken der Kartoffeln dienen ſoll Jn erſter Linie
werden die Unkräuter dadurch vertilgt welche dem Boden
viele Nährſtoffe und den Kulturpflanzen Luft und Licht ent
ziehen Durch das Hacken wird ferner der Boden gelockert
und dadurch die Durchlüftung desſelben befördert Der
Sauerſtoff der Luft kann nach dem Hacken beſſer in den
Boden eindringen die Nährſtoffe zerſetzen und ſie den Pflanzen
wurzeln zugänglich machen Wie wichtig das Eggen und
Hacken für die Kartoffeln iſt kann man daraus erſehen daß
ſelbſt auf reichlich gedüngtem Boden welcher nur mangelhaft
oder gar nicht gelüftet wird die Kartoffeln nur geringe Er
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träge bringen Namentlich wird durch das Eggen auch die
Kruſtenbildung auf dem Acker verhindert welche bei gewiſſen
Bodenarten nach Regen und darauffolgendem Sonnenſchein
ſehr leicht eintritt und dem Durchbrechen der Pflanzen dur
die Oberfläche des Bodens hinderlich iſt Einleuchtend
es auch daß ein gut gelockerter Kulturboden den Regen in
viel höherem Grade aufſaugen kann als ein Boden von
dichter und feſter Beſchaffenheit Auf ein wiederholtes Hacken
und Behäufeln iſt daher die größte Sorgfalt zu legen

Heilpflanzen
Von E Keller

I

Sehr beachtenswerte Repräſentanten des Frühlings und Sommers
ſind gewiß unſfre grünen Freunde in Feld Wieſe und Wald beſonders
wenn ſie ſich uns in ihrem Blumenſchmuck zeigen Die Hauptzeit des
Blühens iſt nun freilich der Vorſommer eine große Anzahl Pflanzen blüht
aber während des ganzen Jahres oder kommt überhaupt erſt im S
ſommer zum Blühen Und gerade dieſe ſind unſere allerbeſten Freunde
Beleben ſie doch die Natur zu einer Zeit wann die Tage immer kürzer
die Felder kahler werden und ſo manches uns daran erinnert daß es mit
des Sommers Herrlichkeit nicht mehr lange dauern wird Unter ihnen
finden wir aber auch viele heilkräftige Pflanzen Die wichtigſten derſelben
mögen im Nachſtehenden die ihnen gebührende Würdigung finden

1 Der Huflattich Tusstlago farfara iſt die 19 Pflanzenklaſſe
nach Linns gehörig auch Roßhuf Eſelhuf Bruſtlattich oder Berggletſcherngenannt bitht ſchon im März und April gelb hat einen bis 25 Zenti

meter lang werdenden Schaft dem er gef nene
und gezähnte Blätter die erſt nach der Blüte erſcheinen bezw ſich vo
ſtändig entwickeln und iſt in Lehmboden an Wegen Rainen und Ufern
der Väche und Flüſſe in ganz Deutſchland anzutreffen Er gilt von
Alters her als ausgezeichnete Heilpflanze und zwar benutzt man ſowohl
den Saft der grünen Pflanze mii Milch Honig oder Zucker wie auch
den Tee der grünen und getrockneten Blätter gegen Huſten Bruſtkatarrh
Verſchleimung der Lungen wie überhaupt zur Reinigung der Luſtwege
und Atmungsorgane Bei beginuender Lungenſchwindfucht wird vielfHonig auf Vutterbrot und Huflattichtee etwa 4 Blätter pro Taſſe
genommen Außerdem geben die friſchen Blätter eine kühlende und
heilende Auflage für offene Füße und entzündete Hautſtellen Man ſammelt
die Huflattichblätter zur geeigneten ſofortigen Verwendung i
Trocknen den ganzen Frühling und Sommer hindurch am beſten jedoch
in den Monaten April Mai und Juni

2 Der Schwarzdorn Prunus spinosa Wer hat nicht ſchon auf
ſeinen Frühjahrsſpaziergang an Hecken Wegrändern oder Waldrainen
jenen dornigen Strauch angetroffen der mit weißen Blüten wie überſät
und in dieſem Zuſtande geradezu ein lebendes Frühlingsgedicht war Jch
meine den Schwarzdorn oder Schlehenſtrauch der auch Dornſchlehe oder
kurzweg Schlehe genannt wird behaarte Zweige kahle Blütenſtiele ellip
tiſche oder breillanzettliche geſägte Blätter hat und von März bis Mal
blüht Die Blüten reſp Blütenknoſpen geben einen ſehr geſuchten blut
reinigenden Tee und werden zu dieſem Zwecke geſammelt und getrocknet
Wenn auch der Schwarzdorn als Vertreter der 12 Linnéſchen Pflanzen
klaſſe zu den Pflaumenbäumen zählt ſo ſind doch ſeine lleinen kugeligen
Früchte ein nichts weniger als angenehmes Gennßmittel Wie zuſammen
ziehend herb ſchmecken doch die ſonſt gar nicht ſo übel ausſehenden Schle
hen Solange ſie nicht mindeſtens einn kräftigen e durchgema
haben und in den wärmenden Strahlen der Spätherbſtfonne wieder au
getaut und getrocknet ſind ſind ſie überhanpt nicht genießbar doch finden
ſie zu Schlehenmus und mit Traubenmoſt geſtampft als Schlehenwein
Verwendung haben aber in dieſer Zubereitung mehr den Zweck eines
Heil und Genußmittels Das zähe harte Holz wird zu Pfeifenköpfen
und anderen Drechſlerarbeiten verwendet die grad gewachſenen Stämmchen
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und Zweige geben beliebte Spazierſtöcke und das ſperrige Reiſig liefert
den en das Material zu den Gradierwänden

3 Der Ackerſchafthalm Equisetum arvense auch Zinnkraut
Karmenkraut oder Scheuerkraut genannt zur 24 Klaſſe nach Linns ge

g iſt der bekannteſte Repräſentant der Schafthalme oder Schachtel
e ein läſtiges dem Landbau ſehr hinderliches Unkraut und auf dem

e namentlich in Getreide und Kartoffeläckern häufig anzutreffen
ne Blütezeit fällt in die Monate März bis Mai Seiner Eigenſchaft

als Unkraut ſteht ſeine Verwendung als Vollsheilmittel gegen Blulbrechen
Blutflüſſe Waſſerſucht Herz Leber und Nierenleiden Harnvbeſchwerden
Gicht und andere Krankheiten entgegen Wegen ſeines ſtarken Kieſelſäure
Gehaltes wird der Schafthalm auch viel zum Scheuern von Zinu und
Thee teiangegenſtänden zum Polieren von Holz und Hornwaren
gebraucht

4 Der Wachholber Juniperus communis zur 22 Linné ſchen
Pflanzenklaſſe gehörig auch Wegholder Reckholder Krammetsbaum Kronewitter Feldcypreſſe oder Siechtaum genannt iſt ein bis 10 Meter hoch

werdender immergrüner Strauch oder Baum mit faſt wagerecht abſtehenden
Nadeln und auf ſiteinigem Boden Heideland u dergl heimiſch

blüht im April und Mai und bekommt dann grüne Beeren die
Wachholderkörner oder Krammetsbeeren die anfangs länglich rund ſind
dann aber ganz rund erſt im darauffolgenden Jahre ganz reif werden
dann ſchwarz bläulich bereiſt ſind und bitterlich ſüß ſchmecken Beim Ver
brennen geben die Wachholderkörner einen balſamiſchen Geruch weshalb man
ſie auch vielfach zum Räuchern und desodoriſieren der Zimmer gebraucht Durch
Gährung gewinnt man aus ihnen den Wachholderbranntwein der in rn
und Belgien Genever in England Gin genannt wird meiſtens wird aber
der Wachholderbranntwein durch Anſetzen von Wachholderbeeren in ande
rem Brannlwein gewonnen wie überhaupt die Beeren und Spitzen des
Wachholders ein beliebter Zuſatz zum Kornbranntwein ſind Steinhäger
n manchen Gegenden man es ſogar ein Wachholderbier herzu
ellen Als Küchengewürz ſind die Wachholderbeeren viel angewandt u a

als Würze des Sauerkrantes uſw wohingegen die Sträucher in manchen
Gegenden ein allgemein angewandtes Fleiſchräucherungsmittel ſind Ein
aus alten Wachholderſtämmen gewonnenes Harz der deutſche Sandarak
S den unechten Weihrauch und die geraden Stämmchen werden zu

pazierſtöcken Pfeifenröhren und Peitſchenſtielen verarbeitet Die all
gemeinſte Verwendung finden aber die Wachholderbeeren und nicht der
geringſte Wert derſelben liegt in der Verwendung als Heilmittel bei Menſch
und Tier namentlich bei Blähungen Bauchwaſſerſucht als belebendes
d Palreibendes Mittel Man wendete ſie an als Pulver Tee Tink

uſw

5 Der Kümmel Carum earrvi eine geſunde Futterpflanze und
häufig r wird bis 1 Meter hoch hat doppeltge

fiederie Blätier und blüht weiß von April bis Juni Lie Kümmelkörner
ſchmecken r und erfreueu ſich einer vielſeitigen Verwendung mangebraucht ſie als Gewürz zu Käſe bezw in Käſe Sret Würſten uſw und

7 rn des viel konſumierten Kümmelbranniweins Außerdem iſt
er Kümmel da er die Verdauung befördert ein bekanntes Hausmittel

gegen Blähungen uſw Hierzu dienen ſowohl die trockenen Körner als
auch die Abkochungen und das Kümmelöl welch letzteres auch ein Heil

mittel n autkrankheiten iſt Die Kümmelpflanze gehört in die
5 Linnéſche Pflanzenklaſſe

6 Die Beinwurz oder Beinwell Symphytum oflinale Linné b
auch Wallwurz Schwarzwurz oder Beinheil genannt wächſt auf

feuchten Aeckern und Wieſen an Ufern und feuchten Waldrainen iſt aber
uptſächlich Acker und Wieſenpflanze und ein ſehr läſtiges Unkraut Sie
t einen bis 1 Meter hoch werdenden äſtigen ſteiffhaarigen Stengel die

unteren Blätter ſind die oberen lanzettlich Die weißen oder
roten Blüten erſcheinen im Mai und Jnni wiederholt auch im Auguſt
und September Als bekanntes Heilkraut findet die Beinwurz innerlich
Anwendung van Blittſpeien Durchfall und Ruhr äußerlich zu Breium
ſchlägen bei Beinleiden

7 Der deutſche Ginſter Genista germanica I XVII ein
in kD7r Waldungen häufig vorkommender von Mai bis Juli in Aehren
oder Trauben ſchön gelb blühende ſtrauchige Pflanze auch Ginſterpfriemen
Stechginſter oder Hafenbrau genannt iſt unken holzig dornig oft liegend
und blaltlos die Aeſtchen und jungen Triebe ſind weichhaarig und krautig
Der Ginſter wirkt harntreibend und purgierend ſchmeckt bitter und der

Tee der Blumen und jungen Schoſſe iſt ein viel angewandtes Mittel gegenStein und Gries Verhopfang und Darmverſchleimung

Der gemeine Flieder Hollunder oder Holler Sambweus
nigra Linné V ein bis 6 Meter hoch werdender Strauch mit ge
fiederten Blättern blüht im Mai und Jnni wächſt in Trugdolden mit
fünf den und verbreitet dann weithin einen ſtarken eigentümlich
ſtump balſamiſchen Geruch Man ſindet ihn häufig an Hecken Abhängen
und Rainen Die Blüten ſind als Tee Fliedertee eines der beſien
ſchweißtreibenden Mittel und die ſchwarzen Beeren welche von den Vögeln

ern gefreſſen werden dienen zum Kompot und zum Rotfärben des Weins
ußerdem macht man daraus ein Mus Fliedermus roh sambuei

welches im allgemeinen blutreinigend und harnabſondernd wirkt und
hauptſächlich bei Erkältungen und gegen innere Krampfzuſtände gebraucht
wird zuviel genoſſen wirkt es indeſſen abführend Das Holz alter Stämme

dient rerenDer Spitzwegerich oder lanzettblätterige Wegerich Plantago
lanceolata Linné IV Unter den 9 deutſchen Arten der als Wegerich

tritt oder Wegbreit bekannten Pflanzen deuen man eine große P
kraſt zuſchreibt iſt der Spitzwegerich wohl die bekannteſte Er hat einen

re bis 60 Zentimeter hoch werdenden Schaft lanzettliche flache
ätter blüht von April bis Oktober bräunlichweiß und iſt wie die meiſten
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anderen Arien an Wegen reſp auf Feldwegen häufig anzutreffen Wie
bekannt die Heilwirkung des Spitzwegerichs gegen innere Verſchleimungen
Huſten Lungenleiden chroniſchen Katarrh u dergl iſt beweiſen die vielen
im Handel vorkommenden oder doch angeprieſenen SpitzwegerichSäfte und
Spitzwegerich Bonbons Am beſten tut man jedenfalls wenn man die Blätter
ſelbſt ſammelt und den Saft etwa nach folgender Vorſchrift ſelbſt herſtellt
Die geſammelten Blätter waſche man ſchnell trockne ſie mittels eines reinen
Leinentuches zerkleinere ſie wie Gemüſe und preſſe den Saſt durch ein
reines Tuch 1 Liter Saft und 1 Liter Honig koche man dann etwa
20 Minuten lang fülle den eingekochten noch warmen Saft in Gläſer
und verſchließe dieſe gut wie man es bei Eingemachtem macht Solange
es friſche Spitzwegerichblätter gibt verwendet man vorkommenden Fallsden verſüßten friſchen Saft Per unverſüßte Saft findet auch wie die

zerquetſchten Blätter Anwendung bei Wunden
10 Die Salbei Salvia officinalis auch Garten Kreuz oder

Königs Salbei genannt iſt heimiſch in Südeuropa kommt aber auch bei
uns als beliebte Zierpflanze in Gärten vor dient ferner als Küchengewürz
und da ſie eins der kräftigſten adſtrignierenden Mittel iſt als Heilmittel
gegen ſtarke Schweiße zu Wund Mund und Gurgelwaſſer und gegen
Zahnſleiſch Krankheiten Sie iſt ein bis 70 Zentimeter hoch werdender
Halbſtrauch von k aromatiſchem Geruch und bitterlich zuſammenziehen
dem Geſchmack hat grau filzige Aeſte ei lanzettliche runzlige feinkerbige
Blätter und blüht violett im Juni und Juli Nach Linns rangiert die
Pflanze in die zweite Klaſſe

11 Der Kalmus Acorus ealamus linné VI 1 ſtammt aus Oſt
indien wächſt aber bei uns wild und iſt an Bach und Fluß Ufern an
Teichen und Sümpfen häufig zu finden Schwertförmige über einen
Meler lang werdende Blätter ſind ſein hauptſächliches Kennzeichen er
blüht im Juni und Juli und genießt ein großes Anſehen daß er indeſſennur ſeiner Wurzel verdankt Si iſt außen braungrün innen weiß

weich und ſchwammig wird im Durchſchnitt etwa fingerdick und läuft
beim Schneiden rot an Sie iſt ein kräftiges Mittel gegen Verdauungs
beſchwerden und der Hauptbeſtandteil der meiſten Liköre und Bitterſchnäpſe
Man nimmt die Kalmuswurzel roh wie als Konſerve Wegen ihrer ganz
eigentümlichen Wirkungen erheiſcht der Genuß der Kalmuswurzel indeſſen
einige Vorſicht denn während kleine Gaben entſchiedend ſtopfend und
und ſtillend überhaupt verdauungsfördernd wirken ſchlägt die Wirkung
größerer Gaben ſehr oft in das direkte Gegenteil um

12 Bergwohlverleih Arnica montang 19 Pflanzenklaſſe
nach Linné iſt ein ſtark und unangenehm gewürzhaſft riechendes Kraut
auf Bergwieſen und Gebirgstriften nicht ſelten und blüht im Juli
Sonſtige Kennzeichen der Pflanze die auch Johannisblume Engelskraut
Fallkraut und Mutterwurz genannt wird ſind einlippige özähnige
röhrenförmige Blumenkrone goldgelbe große und ſtrahlige Blumen
haarige Fruchtkrone Bergwohlverleih iſt ein kräftiges Reizmittel bei
nervöſen Krankheiten wirkt ſehr günſtig auf Nerven und Schleimhaut des
Magens und Darmkanals und dient namentlich bei Quetſchungen und
Verwundungen und nicht zum wenigſten in der Tierheilkunde Man
benützt von der Pflanze Wurzel Kraut und Blume am meiſten die
Blume am wenigſten das Kraut und zwar zu Umſchlägen und zur Her
ſtellung von Salben und der weltbekannten Arnikatinktur

andwirtſchaft
Beim Erbſenbau iſt zu beachten daß dieſelben nachdem ſie

aufgelaufen einmal mit der Hacke bearbeitet werden um das Unkraut
zurückzuhalten Die Reihen wachſen jetzt ſchnell und man muß ſobald
dieſelben 10 bis 12 Zentimeter hoch ſind anhacken ſo daß die Erde an
den Erbſen liegt Die grünen Erbſen ſind ſehr wertvoll und dürfen nicht
zu lange hängen bleiben Geht nämlich das letzte Entwicklungsſtadium
vorüber ſo ſind die Erbſen zäh und für die Konſervenfabriken ungeeignet
Es iſt hauptſächlich darauf zu ſehen daß die Erbſen nur bei trockenem
Wetter gepflückt werden Erntet man dieſelben in naſſem Zuſtande ſo
hat dieſes das Gelbwerden und baldiges Abſterben zur Folge

Behandlung der Spargelbeete Vielfach haben die Beſitzer die
Neigung ſchon im zweiten Jahre h der Pflanzung an den Beeten her
umzuſtochern um wie ſie ſagen die dickſten Pfeifen herauszuſtechen Das
iſt aber grundverkehrt Die Spargelſtaude wird dadurch ungemein ge
ſchwächt und verliert durch dieſe unbedachte Störung des ganzen Wachs
tums weil der Saft nicht zugunſten der Spargelſtauden arbeiten kann
wohl 10 Jahre an Ertragsdauer Man ſteche nie den Spargel vor
dem dritten Jahre und dann auch nur die erſten dickſten Pfeifen Vom
vierten Jahre der Anlage an kann regelmäßig geſtochen werden trotzdem
iſt es ganz gut wenn alle 5 Jahre einmal der größte Teil der Pfeiffen
durchgeht was zur Kräftigung des ganzen Beetes wie auch zur leichterenVertilgung des Spargellaſers viel beiträgt der ſeine Wohnung in dem

Spargelſtengel nimmt indem er ſich in denſelben hineinfrißt Durch Ab
ſchneiden des Krautes verhindert man das Eindringen des Käfers zur
Krone des Spargels Bei derartig guter Pflege kann man annehmen
daß der Spargel wohl 20 Jahre und darüber ertragfähig bleibt nach
welcher Zeit vorteilhaft wieder neue Beete angelegt werden

Die Spargelſtumpfen ſind wo es nicht ſchon im Herbſt ge
ſchehen iſt fingertief in der Erde abzuſchneiden zu ſammeln und zu ver
brennen da in ihnen vielfach die ſchädlichen Spargelkäfer überwintern

Anſer Haus und Zimmergarken
Ein billiges und dabei höchſt vorteilhaftes Baumwachs

erhält man wenn man 1 Kilogramm Kolophonium rohes mit z Kilo

ramm Rindstalg bei gelinder Wärme zuſammenſchmilzt und nach eiwa
Stunde mit Liter benaturiertem Spiritus mengt Beim jedesmaligen

Gebrauche wird die Maſſe mäßig erwärmt worauf ſie ſich mit einem
Pinſel leicht aufſtreichen läßt

Der Schwammſpinner Dieſe ziemlich großen Nachtfalter das
Männchen 4 Zentimeter das Weibchen 6 Zentimeter breit bezw deren
Raupen trifft man an Obſtbäumen häufig an Vom zeitigen Frühjahr
an freſſen die Raupen an den Obſtbänumen anfangs geſellig lebend dann
zerſtreuen ſie ſich über den ganzen Baum Nach mehrmaligem Hänlken
ſind dieſelben dann gegen Mitte Juli erwachſen ſie ſind dann 5 Zentimeler
lang aſchgrau mit drei gelblichen Längsſtreifen gezeichnet und mit in
zwei Reihen ſtehenden borſtenhaarigen teils blau teils rot gefärbten
Kopfwarzen verſehen Von der Zeit ab ſuchen ſie ſich geeignete Verſtecke
auf und verpuppen ſich hinter einem gelben Gewebe Nach 14 Tagen
bis 3 Wochen ſchlüpft der Schmetterling aus worauf das Weibchen
ſeine Eier in ganz eigentümlicher Weiſe von 300 500 Stück an den
Baumſtämmen und Aeſten ablegt Dieſelben bilden Klümpchen und ſind
bedeckt mit den gelblich grauen Haaren des Hinterleibes und feſt zuſammen
gekittet ſo daß das ganze Eierhäufchen das Ausſehen eines Stückchen
gelben Schwammes hat Die Raupen kriechen aus dieſen Eiern erſt im
nächſten Frühjahr aus Die Vertilgung dieſes Schädlings muß in erſter
Linie durch Vernichtung der Raupen im Frühjahr fo lang ſie noch
geſellſchaſtlich zuſammenſitzen und durch Zerdrücken der Eihäuſchen im
Herbſt angeſtrebt werden

Die Vorteile des Gemüfetrocknens ſind zahlreich Wenn
in Haushaltungen wo man ſich die Gemüſe ſelbſt baut der Vorrat den
Bedarf der Küche überſteigt ſo kann man mittelſt einer Herddörre das
überzählige Gemüſe ohne weitere Auslagen trocknen um es zu einer Zeit
wo friſches Gemüſe nicht zu haben iſt günſtig zu verwerten Jſt man
einmal ſo zu ſagen auf den Geſchmack des getrockneten Gemüſes gekommen
ſo wird es leicht ſein die richtige Answahl unter den Gemüſen für dieſen
Zweck zu treffen Auch in Haushaltungen wo es an einem Garten mit
hin an eigenem Gemüſe fehlt und daher die Gemüſe auf dem Markte
gekauſt werden müſſen iſt es von Vorteil wenn man Gelegenheit hat
eine oder die andere Gemüſeart billig zu kaufen dieſe für den Winter
bedarf in geirocknetem Zuſtande aufzubewahren

Der Gartenrhabarber iſt ein dankbares Gewächs das reich
lich die Pflege die ihm zuteil wird vergilt Er iſt mit einer Schattenecke
im Garten zufrieden und braucht nur Feuchtigkeit und reichlichen Dung
Wird ihm ein beſſerer Platz angewieſen gedeiht er ſelbſtverſtändlich um
ſo üppiger Doch können durch den Rhabarber die ſchattigen Stellen des
Garten ausgenutzt werden Vor allen Dingen pflanze man aber eine
gute edle Sorte an Es gibt in den Gärten noch gar zu viel wertloſesſchlechtes Zeug das den Leuten den Geſchmack am Rhabarber verdirbt

Eine der beſten Sorten iſt Verbeſſerte Viktoria

Die Größe der Blumeunbeete muß ſich nach der Größe des
Gartens nach der Lage und Anzahl der zur Verwendung verfügbaren
Blumen richten Jn kleineren Gärten ſind kleinere Beete anzulegen Auf
etwas erhöhten Beeten heben ſich niedrige Blumen beſſer hervor Von
Wegen umgebene Beete ſind einzufaſſen im Raſen ſich befindende können
ohne Einfaſſung belaſſen werden Außer Buchs Epheu und Raſen ver
wendet man auch künſtliche Einfaſſungen aus Eiſen Steinen gebranntem
Ton 2c Die Teppichbeete ſollen eine nachgeahmte Teppichſtickerei in
Blumen vorſtellen ein Uebergehen in kleinliche Moſaikarbeit iſt hierbei
verwerflich Einfache Formen ſind wirkſamer und leichter zu bepflanzen
Niedrige Pflanzen in den Farben abwechſelnd mit hellgrünem weißem
rotem braunem und graugrünem Laube bilden die Hauptmaſſe aus
denen einzelne höhere zierende Pflanzen mit Vorteil hervorragen Zur
Trennung der einzelnen Beetfiguren von einander wendet man feinen
weißen gelben oder roten Sand oder Echeverien und Sempervidum an

Eine reizende Abwechslung für den Garten ſind die hoch
ſtämmigen Formen der Fuchſien Beſonders auf nieder gehaltenen Beeten
an Wegen nehmen ſie ſich ſehr wirkungsvoll aus wenn die in gleich
weiter Entfernung ſtehenden Stämmchen durch an Drähten gezogener Pilo
gynen feſtonartig mit einander verbunden ſind Die Drähte werden ent
weder am Boden und dem Stamme befeſtigt oder man kann durch eine
dünne Kette welche man von Stamm zu Stamm zieht und in gleich
mäßigen Bogen fallen läßt die guirlandenartige Verbindung herſtellenDie Sülogine suavis mit ihren zierlichen Blättern eignet ſich beſonders

gut dazu

Tier und Heſſlügelzucht
4 Vorbereitung auf den Weidegang Bevor man im Früh

jahr das Vieh auf die Weide bringt ſollte man dasſelbe eine Woche lang
durch Verabreichung von etwas Grünfutter im Stalle allmählich auf den
Weidegang vorbereiten können Am ſchädlichſten iſt es wenn Tiere ohne
Vorbereitung bei ſchlechtem naßkaltem Wetter auf die Weide kommen und
in der erſten Zeit ſehr lange im Freien bleiben müſſen Sie erkranken
dann gewöhnlich an Durchfällen und die Milchproduktion wird auf längere
Zeit beeinträchtigt Jſt man nicht in der Lage den Tieren im Stalle
ſchon Grünfutter zu verabreichen ſo gebe man den Tieren wenigſtens vor
dem Austreiben eine Quantität Trockenfutter Jn den erſten Tagen des

bringe man ſie bei ungünſtigem Wetter bald wieder in den
tall

t Jſt die Benützung der Kühe zur Arbeit ſchädlich Die
Anſicht daß die Benützung der Kühe zur Arbeit ſchädlich oder wenigſtens
nicht nützlich ſei iſt beſonders unter den Landwirten welche ausſchließlich

W h

Stallfütterung betreiben noch weit verbreitek Und doch iſt dem nicht ſo
vielmehr iſt es in mehrſacher Beziehung ſehr nützlich wenn Kühe zum
Ziehen verwendet werden beſonders wenn ſolche Tiere ſchweren Schlägen
angehören

4 Die Geſundheit der Tiere leidet bei unrichtigem Melken
Bei zu grober Behandlung können leicht Blutgefäße im Euter zerriſſen
werden wenn wiederholt ſchlecht ausgemolken wird können Euter Ent
zündungen eintreten Erforderniſſe zu richtigem Melken ſind 1 Ruhige
freundliche Behandlung des Tieres 2 Gründliche Reinigung des Euters
3 Kräftiges langſtrichiges Melken 4 Vollſtändiges Ausmelken

Für Kälber die zur Zucht verwendet werden iſt es von
keinem Vorteile wenn ſie in den erſten Lebenswochen mit Vollmilch über
reichlich ernährt werden Sie bedürfen in den erſten Wochen zum Leben
und zu ihrer Entwicklung verhältnismäßig wenig Milch und es iſt ſicherlich
eine Verſchwendung wenn ſie 12 Liter Milch pro Tag erhalten wenn
6 Liter genügen würden Durch ein vernünftiges Maßhalten werden die
Kälber ſicherlich nicht krank wohl aber dann wenn ſie auf einmal zu viel
Milch bekommen Hungrige Kälber die ſich ſelbſt überlaſſen ſind wiſſen
nicht das geringſte Maß einzuhalten ſie verzehren auf einmal 3 Liter wo
1 Liter genügen ſollten Sobald aber ungewohnte große Mengen Milch
dem Magen zugeführt werden kann nicht mehr alles verdaut werden und
die nicht verdauten Reſte verfallen abnormen Gärungsprozeſſen welche eine
Erkrankung der Kälber herbeiführen Hauptſächlich ſind es Verdauun
ſiörungen verbunden mit Aufblähungen oder Durchfällen die fich einſtellen
müſſen Beide Zuſtände ſind aber keinewegs bezüglich ihrer Folgen zu
unterſchätzen Sie ſind häufig ſchwer zu beſeitigen Rückfälle ſtellen ſich
ein und immer haben ſie eine recht beträchtliche Störung in der Entwicklung
zur Folge

Bei der anſteckenden Lungenentzündung der Kälber
auch wiſſenſchaftlich den Namen ſeptiſche Pneumonie oder ſeptiſche
Pleuropneumonie führt iſt wie der Name ſchon ſagt beſonders die Lunge
erkrankt Die Krankheit nimmt unter fieberhaften Erſcheinungen und
ſtarker Atembeſchwerde einen ſehr ſchnellen und meiſt tödlichen Verlauf Sie
trägt den Charakter einer mit Lungen und Lungenbruſtfell Entzündun
verlaufenden Septikämie Durch den bakteriologiſchen Beſfund läßt ſie ſi
leicht von der Lungenſeuche mit der ſie eine große Aehnlichkeit hat unter
ſcheiden Der Erreger iſt nämlich ein kleines Bakierium welches mit dem
der Schweineſeuche Geflügelcholera Wild und Rinderſenche e im Aus
ſehen und Wachstum eine große hat und in die gleiche
Gruppe gehört Der Jnfektionsſtoff wird leicht von Tier auf Tier über
tragen

Ein Vorteil beim Viehkanf Läßt man Tiere muſiern die
man kaufen will ſo achte man darauf daß dieſe nicht höher ſtehen als
der Beſchauer Alle Tiere die höher ſtehen oder auf einem höher ge
legenen Terrain herumgeführt werden erſcheinen viel größer und ſtaitlicher
und der Käufer wird in unangenehmer Weiſe getäuſcht

4 Die innere Einrichtung eines Geflügelſtalles muß derart
ſein daß man bequem die Exkremente der Tiere entfernen kann Die
Sitzſtangen ſollen alle in einer Höhe von 40 bis 60 Zentimeter angebracht
ſein und ſich bequem wegnehmen laſſen Die Wände Sitzſtangen uſw
müſſen öfters mit Kalkmilch der ein desinfizierendes Mittel beigefügt iſt
geſtrichen werden um dem Ungeziefer zu ſteuern

4 Für das erfolgreiche Eierlegen iſt es notwendig daß die
Hühner ſchon vor Beginn des Legens gut gefüttert werden und haupt
ſächlich Körnernahrung erhalten damit ſich der Eierſtock kräftig entwickelt
und das Tier an Gewicht zunimmt denn die Eiweißvorräte des Körpers
gehen teilweiſe in die Eier über Eine paſſende und billige Fülterung
der legenden Hühner beſteht neben Pfund Gerſte 2 Pfund Roggen
kleie z Pfund Kartoffeln aus der Beigabe von Spratt ſchem Fleiſchfaſer
Geflügelfutier und Prärie FleiſchCriſſel Spratt s FleiſchfaſerGeflü el
futter ſördert die Eierproduklion ungemein und ſollte kein Geflügelzüchter
es verfäumen mit demſelben bei ſeinen Tieren einen Verſuch zu machen

t Jn welcher Zeit beginnt die Eierablegung des Perl
huhnes Je nach der wärmeren oder kühleren Witterung anfangs Mai
Man pflegt die Perlhühner vormittags eingeſchloſſen zu halten damit ſie
die Eier nicht verlegen Damit kommt man nicht immer zum Ziele Es
iſt beſſer ſie ſich ſelbſt zu überlaſſen wobei in der Regel der wacheſtehende
Hahn den Niſtort verrät Nimmt man die Eier welche ihres guten Ge
ſchmacks wegen hohen Wert haben regelmäßig bis auf eins fort ſo legt
die Henne bis an die 100 Eier wird dann aber oſt nicht vor Auguſt
brütig Um aber die zur Aufzucht günſtigſte Jahreszeit benützen zu können
laſſe man zeitig Eier durch Trut oder Haushuhnhennen bebrüten ſo daß
die Külen ungefähr Ende Mai ausſchlüpfen

4 Wurmgruben für Hühnerfütterung Die Anfzucht von
jungem Geflügel wird durch Fleiſchnahrung und namentlich auch durch
Fütterung von Regen oder Mehlwürmern ſehr gefördert Die Einrichtung
von Wurmgruben iſt folgende Man gräbt an einer ſchattigen und feuchten
Stelle ein ſenkrechtes Loch in die Erde ſchneidet Stroh in einer Länge
von 30 Zentimeter ab und ſtellt die abgeſchnittenen Halme ſenkrecht in
die Grube zwiſchen dieſe ſchüttet man alte VBorken Dünger u dergl
Nach Verlauf von 30 Tagen iſt die Grube voll von Regenwürmern
Jetzt wird der Jnhalt herausgenommen das Stroh zum Trocknen aus
gebreitet und wenn die Hühner die Würmer verzehrt haben wird die
Grube aufs neue gefüllt indem man dem alten Stroh ein wenig neues
hinzufügt Hat man Platz für 10 Gruben und legt täglich eine derſelben
an ſo wird man den ganzen Sommer und Herbſt hindurch tagtäglich für
die Hühner eine denſelben hochwillkommene Mahlzeit haben
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