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Kheinwein rechnet man eine Flaſche Schaumwein Die Bowle wird raſch
durch ein Haarſieb gegoſſen und ſehr kalt ſerviert Auch von Rotwein zu
bereiten 4

Kalte Kanne Man löſt Pfund Hutzucker in Waſſer auf gibt
zwei in Scheiben geſchnittene entkernte Zitronen und 8 Gramm ganzen

er Zimt hinein übergießt alles mit einer Flaſche Weißwein ſtellt
ie Kanne über Nacht kalt ſeiht ſie dann durch und ſerviert ſie zu

Kuchen oder Obſt

Himbeerſaft anf kaltem Wege mit Zitronenſänre und
Dr Detker s Salichl herzuſtellen

21 Ag 5 Pfund reife Himbeeren frei von Blättern und unge
waſchen gibt man in eine irdene Schüſſel ſtreut 50 Gramm Zitronen
ſäure darüber und fügt 1 Liter kaltes Waſſer hinzu Man bedeckt die
Schüſſel loſe mit einem Deckel und läßt ſie 5 Tage an einem warmen
Orte ſtehen damit die Maſſe vergären kann während dieſer Zeit rührt
man jeden Tag einmal mit einem hölzernen Löffel um Dann gießt man
den Jnhalt der Schüſſel durch ein wollenes oder leinenes vorher aus
gewaſchenes noch ſeuchtes Tuch in eine irdene Schüſſel ohne jedoch die
Früchte zu drücken

Man erhält ungefähr 5 Pfund Saft und löſt hierin durch öfteres
Umrühren mit einem Holzlöffel 5 Pfund ungebläuten gemahlenen Zucker
und 1 Päckchen Dr Oetker s Salicyl a 10 Pig

Hat ſich der Zucker vollſtändig gelöſt ſo wird der fertige Himbeer
ſaft noch durch ein angefeuchtetes wollenes oder leinenes Tuch gegoſſen
und dann ſofort in ſaubere und trockene Flaſchen gefüllt und mit abge
brühten Korken verſchloſſen

Dieſer ſo hergeſtellte Himbeerſaft hat ein wundervolles Aroma prächtige
Farbe und iſt von großer Haltbarkeit Er eignet ſich für den Küchen
gebrauch ausgezeichnet und gibt mit Waſſer verdünnt ein ſehr erquickendes
durſtlöſchendes Getränk

Kirſchen
8 Pfund recht reife gewaſchene und von den Stielen befreite Kirſchen

2 Pfund Zucker und Liter 125 Gramm Waſſer werden in einem
blanken kupfernen Keſſel oder Emailletopf langſam unter vorſichtigem
Rühren zum Kochen gebracht und darin 15 Minuten erhalten Vom
Feuer genommen rührt man 1 Päckchen Dr Oetkers Salicyl darunter
und füllt ſofort in ſaubere und trockene Gläſer

Nach dem Erkalten legt man ein Stück reines Papier auf die Kirſcheu
befenchtet es mit Rum Arrak oder reinem Spiritüs und ſtreut etwas Salicyl
daranf dann überbindet man ſie noch mit Pergamentpapier

Erdbeerſaft anf kaltem Wege mit Zitronenfäunre und
Dr Detker s Salichl herzuſtellen

2000 Gramm 4 Pfund ſauber verleſene ganz reiſe Erdbeeren werden
mit einer Löſung von 60 Gramm Zitronenſäure in 2 Liter Waſſer über
goſſen und einen Tag beiſeite geſtellt

Nach dieſer Zeit ſind die Erdbeeren vollſtändig ausgezogen und man
gießt den Saft durch ein angefeuchtetes wollenes oder leinenes Tuch ohne
jedoch die Erdbeeren zu zerdrücken Man läßt den Saft abtropfen mißt
ihn mit einem Litermaß und löſt in ihm durch öfteres Umrühren die
gleiche Menge Zucker und 1 Päckchen Dr Oetkers Salicyl auf

Obige Menge Erdbeeren geben ca 21 Liter 5 Pfund Saft und
ſind in demſelben alſo 21 kg 5 Pfund Zucker aufzulöſen

Nachdem der Zucker und das Salicyl ſich vollſtändig gelöſt haben
wird der Erdbeerſaſt in ſaubere trockene Flaſchen gefüllt und mit abge
brühten Korken feſt verkorkt

Dieſer Saft hält ſich vorzüglich und behält ſein volles Aroma
Anmerkung Bei der Bereitung dieſes Erdbeerſaftes dürfen nur

Porzellan bezw Steingutgefäße benutzt werden Das Rühren zum
Löſen des Zuckers darf nur mit einem Holzlöffel geſchehen Die auf dem
Tuch zurückgebliebenen Erdbeeren können noch mit Zucker und etwas
Zitronenſaſt zu Kompott verarbeitet werden

Johannisbeer bezw Himbeergelee
7 Pfund gewaſchene und von Stielen abgeſtreiſte Johannisbeeren

3 Pfund ungewaſchene Himbeeren werden zerdrückt und in einem unver
ſehrten Emailletopf oder blanken kupfernen Keſſel unter Umrühren lang
ſam bis zum Kochen erhitzt Man ſchüttet den heißen Brei auf ein grobes
Haarſieb mit darunter ſtehendem Napf oder auf ein angeſeuchtetes leinenes
oder wollenes Tuch welches man über eine Schüſſel geſpannt hat und
läßt unter Rühren den Saft ablaufen Sowie der Saft aufhört zu tröpfeln
nimmt man die Maſſe heraus und erwärmt ſie von neuem Auf das
Tuch zurückgegeben läßt man wieder ablauſen und preßt den Reſt
tüchtig aus

Den erhaltenen Saft mißt man mit einem Litermaß obige Menge
5 91 24Früchte gibt ca 21 Liter und bringt ihn in einem blanken kupfernen
Keſſel zum Kochen Sowie der Saft aufkocht ſchüttet man 21 kg Zucker
pulver unter fortwährendem Rühren mit einem Holzlöffel hinein und läßt
dann nochmals aufkochen Sobald die Maſſe hochkommt nimmt man
den Keſſel vom Feuer ſchäumt gut ab und löſt in der heißen Flüſſigkeit
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20 e Rohe Aue J d c WStück reines Papier das Gelee befeuchtet mit Rum Arrak oder reinem
Spiritus und ſtreut etwas Salicyl darauf dann überbindet man es noch
mit Pergament Papier

Nach dieſem Rezept erhält man in ſchönes klares wohlſchmeckendes
und haltbares Gelee

Rum fur Auf er 2 9 JAnmerkung Auf 1 Liter Saſt kommt 1 kg 2 Pfund Zucker
Als Zucker verwende man ſiets ungeblänten gemahlenen Zucker am beſten
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GrießZucker Bei der GeleeBereitung iſt es ſehr wichtig daß man bie
Früchte zunächſt zerdrückt den Brei zum Kochen erhitzt und dann erſt den
Saft auspreßt da die Gelee bilbenden Stoffe ſich vorwiegend direkt unter
der Fruchtſchale befinden

Will man dagegen aus dem Saft welchen man aus den rohen Früchten
erhalten hat Gelee kochen ſo kommt es ſehr oft vor daß der Saft über
haupt nicht geliert und alle Arbeit iſt umſonſt geweſen

Es iſt zu empfehlen ſtets Johannisbeeren und Himbeeren zu
nehmen denn Himbeerſaft allein geliert ſehr ſchwer und Johannisbeergelee
allein hat einen etwas zu herben Geſchmack

Niemals darf man Fruchtſäfte Gelees c im Meſſing oder Kupfer
keſſel erkalten laſſen ſondern ſie müſſen immer ſofort nach dem Kochen
ausgefüllt werden da ſich ſonſt ſehr leicht giſtige Kupferſalze bilden können
Heidelbeeren mit Dr Oetker s Salicyl in Flaſchen einzumachen

10 Pfund gutverleſene und gewaſchene Heidelbeeren werden nach dem Ab
laufen in einem blanken kupfernen Keſſel oder in einem Emailletopf zum
Kochen gebracht Nachdem ſie unter vorſichtigem Rühren einige Male auf
gewallt ſind nimmt man ſie vom Feuer miſcht ein Päckchen Dr Oetker s
Salicyl darunter und füllt ſie ſofort mit Hilfe eines Trichters in weit
halſige ſaubere und trockene Flaſchen welche man mit abgebrühten Korken
gut verſchließt Die Flaſchen werden aufrecht ſtehend im Keller aufbewahrt
Die Heidelbeeren werden beim Gebrauch nur mit fein geſtoßenem Zucker
nach Geſchmack vermiſcht und geben ein vorzügliches erfriſchendes Kompott
ſpeziell für Eier Pfannkuchen

Für die Küche
Gute geſunde Koſt iſt unerläßliche Vorbedingung wenn Bade und

Erholungsreifen anſchlagen ſollen Beſonderes Gewicht iſt dabei auf
den Wohlgeſchmack zu legen Wo dieſer zu wünſchen übrig läßt hilft
überraſchend ein kleiner Zuſatz der altbewährten Maggi Würze Sie
fördert zugleich Appetit und Verdauung ohne zu reizen wie die ärztliche
Wiſſenſchaft wiederholt nachgewieſen hat Auch die Maggiſchen Bouillon
Kapſeln ſowie Tabletten ſind zur Mitnahme auf die Sommerreiſe ſehr
zu empfehlen Handlich und leicht ſowie ſtets gebrauchsfertig ermöglichen
ſie allerorts eine bekömmliche Koſt die geeignet iſt die Wirkungen der
Heilfaktoren des Bades oder der Sommerfriſche Waſſer Luft und Licht
weſentlich zu unterſtützen

Gurkengemüſe mit Peterſilie 6 Perſonen 3 Stunden
6 ſchöne Gurken werden geſchält von Mark und Kernen befreit in

längliche Stücke geſchnitten und in zerlaſſener Butter auf gelindem Feuer
unter fleißigem Schütteln der Kaſſerolle bräunlich gebraten Dann gibt
man eine Obertaſſe kochende Brühe oder kochendes Waſſer dazu ebenſo
2 Eßlöffel fein gehackte Peterſilie eiwas Pfeffer und Salz läßt die
Scheiben weichdämpfen ſchmeckt ab würzt mit 1 Löffel mildem Eſſig
etwas Zitronenſaft 1 Teelöffel Zucker und Teelöffel Maggi s Würze
und richtet das Gemüſe recht heiß an Wenn es nicht ſämig genug iſt
kann es vor dem Amrichten mit einer hellbraunen Mehleinbrenne verkocht
und mit 1 Eigelb abgezogen werdeu

Hammelfleiſch mit grünen Bohnen 6 Perſonen 2l Stunden
500 Gramm Hammelfleiſch werden gewaſchen und mit ſoviel Waſſer daß
das Fleiſch eben bedeckt iſt nebſt etwas Salz aufgeſetzt Sobald es aus
geſchäumt iſt gibt man 1 Kg abgefädelte in Stücke gebrochene grüne
Bohnen ſowie einige Stielchen Bohnenkraut dazu und läßt langſam kochen
bis das Fleiſch weich iſ Dann nimmt man es heraus und hält es
warm Jnzwiſchen hat man 1 Kg Kartoffeln geſchält in Stücke geſchnitten
gewaſchen in kochendem Waſſer 10 Minuten aufgewellt und abgegoſſen
läßt ſie nun in der Bohnenbrühe vollends gar kochen ſchmeckt ab würzt
mit Teelöffel Maggi s Würze und einem knappen Eßlöffel gehackter
Peterſilie und richtet das Gemüſe rings um das in Scheiben geſchnittene
und wieder zuſammengeſetzte Hammelfleiſch an

Kleinere 2itteilungen
8 Gegen Wanzen will ein Leſer folgendes Mittel mit gutem Erfolg

angewandt haben Man miſche ein Teil Vitriol in Waſſer aufgelöſt ein
Teil gutes Scheidewaſſer und ein Teil friſche Ochſengalle gehörig durch
einander und beſtreiche mittelſt einer Feder die Fugen und Ritzen wo die
Wanzen ſich aufhalten die binnen kurzem dadurch getötet werden

8 Erhaltung von Lehmwänden durch Steinkohlenteer Kalk
haftet ſchnell an Lehmwänden dagegen ſchützt dergleichen Wände ein
Ueberſtrich von Steinkohlenteer gegen die Einflüſſe des Regens und Froſtes

8 Metallene polierte Gegenſtände vor dem Anlanfen zu
ſchützen Man ſetzt eine Salbe auf die aus 3 Teilen Petroleum 1 Teil
Paraffin hergeſtellt iſt Durch tüchtiges Abreiben entfernt man die Haupt
maſſe der Salbe wieder

8 Klaviertaſten zu reinigen Man tut am beſten die Klaviatur
herauszunehmen und die Taſten ſodann mit Spiritus dem man etwas
Salmiakſpiritus zugeſetzt abzuwaſchen Auch eine Abreibung mit einer
Miſchung von einem Teil friſchen Chlorkalk und vier Teilen Waſſer hat
ſich bewährt

8 Rohrgeflecht zu reinigen Man nimmt auf einen Liter Waſſer
einen Eßlöffel voll Salmiakgeiſt löſt etwas weiße Seife welche man zer
kleinert hat darin auf und wäſcht mit dieſer Flüſſigkeit das Rohrgeflecht
am beſten mit einem wollenen Lappen gut ab ſpült mit klarem Waſſer
nach und reibt dann das Geflecht mit einem Leinentuch trocken
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Der Rotzz

Weſen Aebertragung und Bekämpfung dieſer
furchtbaren Krankheit

Von C Siebertz Kohlſcheid
Nachdruck verbolen

Wenn unter Landwirten oder Pferdebeſitzern und Züch
tern die Rede auf Pferdekrankheiten kommt ſo wird nicht
ſelten unmittelbar neben dem Rotz auch der Wurm ge
nannt iſt man doch allgemein der Anſicht daß wo erſterer
ſich einſtellt letzterer nicht gar ferne ſein kann Dieſe An
nahme hat ihre volle Berechtigung und wenn bereits im
Jahre 1682 Solleyſel die Behauptung aufſtellen konnte Rotz
und Wurnm ſeien rechte Baſen und Vettern und man ſcherz
weiſe ſpäter die beiden auch wohl als Geſchwiſter bezeichnete
ſo wiſſen wir heute ganz genau daß unter Rotz und Wurm
im Grunde genommen nichts anderes als ein und dieſelbe
Krankheit zu verſtehen iſt

Sie befällt jedoch nicht nur das Pferd ſondern auch
das Maultier und den Eſel ſogar auf den Menſchen kann
ſie übertragen werden Jhre typiſchen Kennzeichen ſind vor
allem die Knotenbildung in den Organen namentlich den
Lungen und krebsartige Geſchwüre auf der Haut und den
Schleimhäuten Lokaliſieren ſich die auftretenden Geſchwüre
auf der Haut ſo hat man es in dieſem Falle mit dem
bereits vorerwähnten Wurm zu tun

Das Fortſchreiten der Krankheit iſt bald ein ſehr raſches
akute Form bald ein langſames chroniſche Form Der

letztere Typus wird uns in nachſtehendem hauptſächlich be
ſchäftigen Lernen wir vorerſt die genaueren Symptome der
Krankheit kennen

Jm Falle der eigentlichen Rotzkrankheit ſehen wir aus
einer der Nüſtern ſelten aus beiden einen dicken gelblich
oder grünlich gefärbten Schleim ausfließen der an den
Naſenflügeln zum Teil haften bleibt und hier in Form von
Kruſten verhärtet Andererſeits ſchwellen die unter der
Zunge gelegenen Drüſen ſtark an werden hart knotig
ſchmerzlos gegen Druck und legen ſich feſt an den Kiefer
knochen an Auf der Naſenſchleimhaut endlich bilden ſich
Geſchwüre von gränlicher Färbung die ſpitz zulaufen und
beim geringſten Ankratzen Blut austreten laſſen Nur wenn
ſie auf dem außen ſichtbaren Teile der Schleimhaut der
Naſe d h ziemlich nahe den Nüſtern auftreten werden ſie
bemerkbar Es ſind dies die ſich ſtets gleichbleibenden
Symptome der eigentlichen Rotzkrankheit Allerdings kann
eines derſelben auch wohl zwei wenn nicht gar alle drei
fehlen Jnnerer Rotz Aber auch in dieſen Fällen der
verborgenen Form der Krankheit in denen die infizierten
Tiere anſcheinend geſund ſind ſind dieſe nicht weniger ge
fährlich hinſichtlich der Verbreitung und Anſteckung

Gegenüber den Anzeichen des Wurms wurde bereits er
wähnt daß dieſe an der Hautoberfläche in die Erſcheinung
treten Sie zeigen ſich hier in verſchiedener Form Bald

ſind es walnußgroße Puſteln auf verſchiedenen Stellen des
Körpers zerſtreut bald auch bilden ſie fauſtdicke und um
fangreiche Beulen und Anſchwellungen um ſchließlich als
recht große und weitausgedehnte waſſerſchwulſtige Geſchwüre
aufzutreten Die einen wie die andern ſitzen entweder ver
einzelt oder durch farzinöſe Stränge in Form eines Roſen
kranzes miteinander verbunden auf der Haut Letztere zeigen
ſich namentlich an den Seiten des Halſes zwiſchen den Rippen
auf den Schultern unter dem Bauche auf dem Rücken c
Der Hauptſitz der Anſchwellungen und Geſchwüre iſt jedoch
die untere Bauchſeite und das untere Ende der Rippen

Alle dieſe der Haut anhängenden Beulen und Geſchwüre
ſind zuerſt hart und wenig ſchmerzhaft Nach und nach er
weichen ſie im Zentrum eitern und laſſen das ſogenannte
Wurmöl auslaufen An ihrer Stelle verbleiben Wunden
die nur ſchwer oder gar nicht vernarben

Kommen wir nunmehr auf die Uebertragung und Ver
breitung der Krankheit z ſprechen

Der Rotz iſt eine Mikroben Krankheit die ſich durch die
raſche Vermehrung eines beſonderen Bazillus im Organis
mus entwickelt der in dem Naſenſchleim dem Wurmöl
und Eiter der Geſchwüre zuweilen ſogar in den Auswurf
ſtoffen im Urin und im Blute anzutreffen iſt Man ſieht
daraus wie gefährlich es iſt mit rotzkranken Pferden umzu
gehen und die um ſolche Tiere beſchäftigten Perſonen können
mit Rückſicht auf die drohende Anſteckungsgefahr nicht vor
ſichtig genug ſein namentlich dann wenn ſie irgend eine
Wunde oder ſogenannte aufgeſprungene Hände haben

Die Uebertragung der Krankheit von einem Tiere zur
andere geht zuweilen durch direkte Berührung vor ſich in
den meiſten Fällen jedoch durch Vermittelung von
durch Anſteckungsſtoffe verunreinigter Objekte wie Futterreſte
Streu Eimer Tränken Geſchirr Striegel Bürſten 2c Auch
kann die Anſteckung herbeigeführt werden durch den Aufent
halt geſunder Tiere in einem infizierten Stalle Herbergen
und Ausſpannungen Um der Anſteckung vorzubeugen
müſſen darum die rotzkranken Pferde in beſondere Stallungen
untergebracht werden auch dürfen ſie nicht einmal gelegent
lich mit anderen Pferden zuſammenkommen Jhr Wärter
muß ſeinerſeits Maßregeln ergreifen damit er nicht ſelbſt
die Krankheit übertragen hilft Rind und Schwein ſind
gegen Anſteckung ſehr widerſtandsfähig Hund und Katze
jedoch können ſich durch den Genuß von von rotzigen Tieren
herrührendem Fleiſche die Krankheit leicht zuziehen

Nun zur Frage der Behandlung der rotzkranken Tiere
Vor allem Jſt die Rotzkrankheit heilbar Beobachtungen
und Verſuche neigen ſtark zu dem Ergebnis daß rotzkranke
Pferde durch die alleinigen Kräfte der Natur unter dem Ein
fluſſe einer guten Hygiene oder durch Einwirkung einer
paſſenden Behandlung Jnjektionen in die Luftröhre mit
Kreoſotöl Karbollöſung Jodlöſung zur Geſundung kommen
können Für die Praxis iſt aber vorläufig von einer Heilung
der Rotzkrankheit wegen der außerordentlich großen An
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eckungsgefahr nicht viel zu hoffen vielmehr muß dringend

n Befolgung nachſtehender hygieniſcher Maßnahmen
erkſam gemacht werden Jſolierung der kranken Tiere

bſchlachten der von der Krankheit befallenen Begraben der
radaver Desinfektion der verſeuchten Ställe und Objekte
ind ſorgfältige Ueberwachung der der Anſteckungsgefahr aus

eſetzt geweſenen Tiere
Unterwerfen wir dieſe Punkte einer kurzen Beſprechung

Zobald ein Tier Pferd Eſel oder Maultier eines der oben
eſchriebenen Symptome des Rotz oder des Wurms ver
nuten läßt ſondere man es von ſeinen übrigen Stallgenoſſen
ab und bringe es in einem beſonderen Raume unter wo es
alsbald vom Tierarzte einer genauen Unterſuchung unter
vorfen wird Stellt dieſer das Vorhandenſein der Krank
zeit feſt ſo muß das Tier abgeſchlachtet werden Sind aber
zie konſtatierten Symptome nicht direkt rotzſicher ſo wird
er Tierarzt ſeinen Patienten einer Behandlung mit Malleäne

unterziehen Dieſe ruft bei den von der Rotzkrankheit be
allenen Tieren unfehlbar eine Temperatur von 42 Grad
nindeſtens Wärmereaktion mit nachfolgendem Erſchlaffungs
zuſtande und Anſchwellung der Jnjektionsſtelle organiſche

hervor Ergibt dieſe Behandlungsart ſo das Vor
yandenſein der Krankheit ſo muß zur Abſchlachtung ge
ſchritten werden

Nach dem Abſchlachten der rotzkranken Tiere werden die
Kadaver vergraben oder der Abdeckerei übergeben In letz
terem Falle übergieße man ſie vorfichtshalber mit Terpeutin

e oder Petroleum Beim Begraben der Tierkörper über
decke man dieſe mit einer Lage ungelöſchten Kalkes Man
beachte auch daß die Grube eine entſprechende Tiefe erhält
damit über der Tierleiche eine Erdſchicht von mindeſtens
l Meter Dicke zu liegen kommt Was die Haut der ab
zeſchlachteten Tiere anbetrifft ſo kann dieſelbe benutzt werden
venn ſie während mehrerer Stunden in einer weiter unten
vezeichneten desinfizierenden Flüſſigkeit gelegen hat Man
unterlaſſe jedoch in einem ſolchen Falle nicht den Arbeiter
von der Gefahr zu unterrichten der er ſich beim Abziehen
der Haut durch die Berührung der rotzigen und wurmigen
Tierkadaver ausſetzt
Unm gründlich zu ſein muß die vorzunehmende Des
nfektion eine vollſtändige ſein d h alle Objekte und Räum
ichkeiten die durch Anſteckungsſtoffe verunreinigt ſein können
nuß ſie umfaſſen Sie möge darum in folgender Weiſe
iusgeführt werden Aus den infizierten Ställen entferne
nan zunächſt die dort lagernde Streu den Miſt und etwaige
jyutterreſte und übergieße ſie mit einer ſtarken zu 5 Prozent
nit Salzſäure vermiſchten Chlorlöſung Darauf verbrenne
nan die Halfter Leinen Bürſten und alle ſonſtigen aus
olz gefertigten Gegenſtände von geringem Werte bie bei

en rotzkranken Tieren zur Verwendung gekommen ſind Die
krippen werden friſs abgehobelt die Raufen abgeſchabt
ind der Boden des Stalles wird aufgeriſſen und neu gelegt
Nit einem rauhen Beſen wird darauf gründlich ausgefegt
ind die Mauern Abtrennungen Raufen und Krippen er
alten Abwaſchungen mit obengenanntem Desinfektionsmittel
zebiſſe Ketten ſowie alle anderen aus Eiſen oder Stahl

eſtehenden von den von der Seuche befallenen Tieren be
utzten Sachen müſſen von fernerem Gebrauche ausgeſchloſſen

erden und verſchwinden Das Geſchirr wird mit dem Des
afektionsmittel gereinigt und neu gepolſtert Die Decken
erden auf einige Zeit in ſiedend heißes Waſſer gelegt

rübel Tröge Stalleimer c werden geleert mit der Bürſte
rusgewaſchen und desinfiziert Wird die Desinfektion in
ieſer Weiſe ausgeführt ſo dürfte die faſt abſolute Zer
rörung der Anſteckungskeime der furchtbaren Rotzkrankheit
zeſichert ſein

Mit der Ueberwachung ſolcher der Anſteckung ausgeſetzt
eweſenen Tiere betraue man unbedingt ſofort einen Tierarzt
leußern die der Beobachtung unterſtellten Tiere kein Symp
om der drohenden Krankheit ſo können ſie ihrem gewohnten
Aienſte zurückgegeben werden jedoch müſſen ſie auf die Dauer
on mindeſtens 6 Monaten von gemeinſamen Tränken weg

rn und in beſondere Ställe untergebracht werden
ewiß ſind dieſe ausgedehnten Vorſichtsmaßregeln mitunter

ſehr läſtig jedoch dürfte über ihre Notwendigkeit nicht der
geringſte Zweifel herrſchen

Jm Verlaufe der tierärztlichen Beobachtung werden die
Pferde bei denen eines der Zeichen des Rotzes oder Wurms
ſich einſtellt mit Malleine behandelt um darauf entweder
abgeſchlachtet oder zur weiteren Beobachtung zurückgehalten
zu werden je nachdem die Behandlung ein poſitives oder
negatives Reſultat ergab

Tiere die ohne irgend ein Symptom der Krankheit ge
äußert zu haben zwei mit monatlichem Abſtande aufeinander
folgende Jnjektionen ertragen haben ohne auf dieſe zu
reagieren werden anſtandslos von ihrem Beſitzer in den ge
wohnten Dienſt geſtellt Bedingung iſt natürlich auch hier
daß die Tiere vom erſten Beobachtungstage an iſoliert ge
geſtanden haben Reagiert aber von den unter Beobachtung
ſtehenden Tieren das eine oder andere auf die Malleine
Behandlung ſo wird dieſe alle zwei Monate erneuert bis
zwei aufeinanderfolgende Jnjektionen ohne Reaktion ertragen
werden Tritt jedoch die letztere günſtige Wendung nicht
ein ergeben vielmehr die Einſpritzungen mit Mallerne zwei
oder drei typiſche Reaktionen ſo wird für den Beſitzer eines
ſolchen Tieres wohl nichts anderes übrig bleiben als einer
baldigen Abſchlachtung des Opfers zuzuſtimmen
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ſich dieſe zu verfärben bekommen ein bleiches Ausſehen und werden wahr
ſcheinlich in dieſem kränkelnden Zuſtande nun auch noch von einem Pilz
befallen Die Pflanze erholt ſich gewöhnlich nicht wieder iſt daher am
beſten ſogleich gänzlich zu entfernen zumal es nicht ausgeſchloſſen iſt daß
der betreffende Pilz auch noch andere Gurkenpflanzen anſtecken kann

Um vorzüglichen Samen von Weißkraut zu erzielen ſuche
man unter den ausgewachſenen Krantköpfen die ſchönſten und derbſten
aus und hacke einen Teil der Strünke ſamt den Wurzeln davon ab ſodaß
an jedem Kopfe ein nur höchſtens 5 Zentimeter langes Stück Strunk bleibt
Dann werden in einem Garten gewöhnliche Beete gegraben 2 oder 3
Furchen gezogen die ſo tief ſein müſſen daß die Köpfe nebeneinander
hineingelegt und etwa mit einer Hand breit Erde überdeckt werden können
So bleibt das Kraut über Winter liegen ohne daß es ſault oder erfriert
nur darf es freilich nicht in ſchweren naſſen Boden gelegt werden ſondern
in trockenen Sandboden Jm Frühling ſieht man nachher zur größten
Verwunderung nur aus der Mitte der Köpfe alſo nur aus dem kraft
vollen Kerne einen Stengel hervorwachſen welcher nach und nach eine
Krone von Zweigen bildet und einen vortrefflichen Samen bringt von
welchem fette derbe Pflanzen gezogen werden welche durch Verpflanzen
in gedüngtes gut zubereitetes Land ungewöhnlich großes und feines
Kraut geben

Land wirtſchaft
Zeitiges Umpflügen der Stoppeln iſt eine wichtige Bedingung

zur Steigerung der Fruchtbarkeit unſerer Aecker Man pflüge die Stoppeln
möglichſt ſofort nach Aberntung der Früchte mittelſt Schälpflug flach unter
egge das Land und laſſe eine ſchwere Ringelwalze darüber gehen damit
die Waſſerverdunſtung aus dem Boden auf ein möglichſt Geringes be
ſchränkt wird die Hohlräume beſeitigt werden die Verweſung der Ernte
rückſtände ſchnell von ſtatten geht und das Aufgehen der Unkrautſamen
gefördert wird Dergleichen Ackerbehandlung bewirkt auch den Eintritt des
Gärzuſtandes welcher bekanntlich höchſt förderlich für das Pflanzen
wachstum wirkt da hiermit der Boden chemiſche wie phyſikaliſche Ver
beſſerungen erfährt Sofortiges Umpflügen der Stoppeln iſt auch zur Kon
ſerviernng des im Boden enthaltenen Stickſtoffs unerläßlich Aus nicht
gepflügtem Boden entweicht der Stickſtoff ſehr leicht und zwar um ſo
früher je trockener das Land iſt Jn die Stoppeln ſäe man eine Zwiſchen
frucht Jnkarnatklee Senf Zottelwicken Johannisroggen u ſ behufs
beſſerer Ausnutzung des Bodens und Gewinnung von Grünfutter oder
Gründungmaſſe Jedenfalls verfahre man nach dem Grundſatze Den
Pflug ſofort dem Erntewagen folgen laſſen in Zukunft mehr als bisher

Säet man die Waſſerrüben als Nachfrucht in die Stoppeln
des Wintergetreides ſo wird das Feld ſo ſchnell als möglich nach der
Ernte ganz flach umgepflügt darauf tüchtig geeggt alsdann mit Dünger
befahren und nun damit keine Zeit verloren gehe ſogleich zur Saat ge
pflügt Jſt der Boden ſehr kräftig oder iſt zur Winterfrucht gut gedüngt
ſo werden die Rüben auch wohl ohne Dünger anzuwenden geſät wachſen
dann aber natürlich nicht ſo gut wie die friſchgedüngten Verpflanzen
laſſen ſich die Waſſerrüben nicht wenn alſo auf einem Waſſerrübenſelde
Fehlſtellen vorkommen ſo müſſen dieſe mit Runkelrübenpflänzlingen be
ſetz werden

Weinbau und Kellerwirtſchaft
Winzer ſchwefelt die Reben Aus den verſchiedenſten Wein

baugebieten mehren ſich die Meldungen daß das Oidium der echte
Mehltau oder Traubenſchimmel ſchon jetzt auftritt Es muß daher un
bedingt zeitig d h möglichſt bald mit der Bekämpfung des Pilzes durch
Beſtäuben mit Schwefelpulver begonnen werden

Da wo der Springwurm an den Rebſtöcken anuftritt
empfiehlt es ſich dieſen Schädling durch Zerdrücken der zuſammen
geſponnenen Blätter und zwar durch raſches Zugreifen zu töten Hierbei
achte man jedoch ſtets darauf datz die ſehr bewegliche ja flinke Raupe
nicht entkommt Auch das Ableſen der Eier welche im Auguſt auf der
Oberfläche in Häufchen bis zu 40 Stück abgelegt werden iſt ſehr zu
empfehlen Dieſe Arbeit kann durch Kinder ausgeführt werden und nützt
dem einzelnen Winzer wenn auch der Nachbarbeſitzer die Eier nicht ab
leſen läßt

Anſer Haus und Zimmergarten
Kloakendünger für Gemüſekultur Es bedarf wohl keiner

Erläuterung um den Düngerwert in dieſen Stoffen nachzuweiſen da der
ſelbe genügend mit der menſchlichen Nahrung illuſtriert iſt Derſelbe
eignet ſich daher auch für alle Pflanzen des Gemäüſegartens ohne Unter
ſchied vorzüglich Nur zu reichlich darf er nicht verwendet werden weil
ſich ſonſt beim Kochen der Gemüſe namentlich bei Kohl und Rüben ein
Geruch einſtellt der lebhaft an den Dung erinnert Für Spargel Blumen
kohl Ausſchälerbſen Artiſchoken Cardie Rhabarber Kopfſalat Knollen
ſellerie Zwiebeln Kohlrabi und Kohlrüben iſt dieſer Stoff faſt der beſte
Dünger und kann für dieſe Gewächſe von Oktober bis Februar in flüſſi
gem Zuſtande auf die Beete gebracht werden Bei faſt allen gärtneriſchen
Gewächſen ſelbſt bei Ananas in Treibereien haben wir lange Jahre
hindurch menſchliche Abgänge mit beſtem Erfolg verwenden laſſen und
bemerken hier ausdrücklich daß es nicht theoretiſche Schlüſſe ſind die uns
dies niederſchreiben laſſen ſondern die eigene Erfahrung aus einer lang
jährigen Praxis Nicht anwenden dürfen wir dagegen menſchliche Ab
gänge bei Erdbeeren weil wir dadurch viele Blätter und Blumen aber
keine guten Früchte ziehen würden

Plötzliches Abſterben der Gurkenpflanzen zu dieſem Jahre
hört man unſere Gemüſegärtner ſehr häufig darüber klagen daß die
ſchönſten Gurkenpflanzen plötzlich abſterben und verdorren Dieſes plötzliche
Abſterben hängt in der Regel vom Wechſel der Witterung ab und iſt als
eine Art Saftſtockung zu bezeichnen Die geſtern noch ganz munter aus
ſehende Pflanze hängt plötzlich ihre Blätter einige Tage darauf beginnen

Tier und Geſlügelzucht
4 Wann iſt Schweinezucht rentabel Die Schweinezucht iſt nur

da rentabel wo ſie mit den in der eigenen Wiriſchaft erzeugten Futter
mitteln betrieben werden kann und die praktiſche Erfahrung lehrt daß
eine aus dieſen Fnitermitteln zuſammengeſetzte Nahrung die beſten Re
ſultate zeitigt Ferkel vertragen wohl ganze Körner für ältere Schweine
dagegen iſt das Quetſchen von Gerſte Hafer Roggen Bohnen Erbſen
uſw beſſer Vollmilch und Magermilch ſoll ſüß oder ſauer niemals aber
halb ſauer verfüttert werden Den jungen Tierchen gibt man zweckmäßig
6 bis 8 Wochen lang die Milch der Mutter

t Zur Abhaltung von Stechfliegen Bremſen c werden
empfohlen Einreibungen der Tiere mit Abkochungen von Wallnußblättern
oder Wermutkraut oder Eſſigextrakt dieſer ferner mit Kreolinſalbe 50 Gr
Kreolin und 300 Gr Schweinefett

Je fleißiger und anhaltender ein Huhn legt deſto eher
iſt es ausgenützt und deſto früher ſollte man es abſchaffen denn nicht
allein daß ein ſolches Tier erſchöpft und ausgenützt iſt es treten auch in
der Folge Fälle innerer Krankheit auf welche das Huhn unfähig zum
Legen machen und demſelben eine Qual find Mit wenig Ausnahmen
wird übrigens eine ſolche Krankheit für die es keine Hilfe gibt früh ge
nug erkannt werden damit man die Leiden des Tieres abkürzen kann

Die Pelingente iſt nicht allein eine ſehr ſchöne widerſtändsfähige
RNaſſe ſondern ſie legt auch enorm große Eier ſodaß dieſe Raſſe beſon
ders empfohlen werden kann

Bienenwirtſchaftliches
Wer durch Ankanf von Schwärmen einen Bienenſtand

gründen will kanfe die Schwärme möglichſt frühzeitig und nur aus
guter Quelle Späte Schwärme bauen in der Regel wenig und iſt deren
Honigvorrat in der Regel ſo gering daß ſie im Herbſt ausgefüttert werden
müſſen was ſchwierig iſt und Geld koſtet

Spinnen Horniſſe und Weſpen ſind arge Feinde der Bienen im
Sommer Da das Entfernen der Netze nur für einige Stunden wirkt
ſollen die Spinnen am Bienenſtande unabläſſig verfolgt und beſeitigt
werden Gegen Horniſſe und Weſpen wirkt am beſten das Aufſtellen von
Flaſchen die halb mit verdünntem Bier Wein oder Moſt gefüllt ſind

Wachsreſte die ſich beim Schleudern 2c ergeben müſſen immer
gleich eingeſchmolzen werden ſie fallen in der heißen Zeit ſonſt ſehr leicht
dem Mottenfraß zum Opfer Räuberei ſtellt ſich nach Schluß der Haupt
tracht faſt allgemein wieder ein Man verenge die Fluglöcher die während
der Haupttracht weit offen ſtanden um ein beträchtliches man ſei ſehr
vorſichtig im etwaigen Füttern laſſe nie eine Honigwabe beſonders friſch
geſchleuderte längere Zeit am Stande liegen bei Unterſuchung von Völkern
verfahre man ſchnell

Geſundßeitspfſege

I Strahlenvpilzkrankheiten und Bäckereien Wir haben erſt
kürzlich darauf hingewieſen welche Gefahren das Getreide mit ſich bringen
kann und zwar iſt es der Strahlenpilz als Erreger der Strahlenpilzkrank
heit Aktinomykoſe welcher die größten Verheerungen in der heimtückiſch
ſten Weiſe hervorbringt Er ſitzt mit Vorliebe an den Grannen des Ge
treides namentlich der Gerſte und dringt durch ihre Vermittlung leicht in
den menſchlichen Organismus ein Damit iſt aber auch die Gefahr der
Verbreitung dieſer Krankheit durch das Gebäck gegeben weshalb das
öſterreichiſche Miniſterium des Jnnern daranf in einem Erlaß hingewieſen
hat Das Gebäck wird nämlich zweimal und zwar vor dem Backen und
in noch heißem Zuſtande nach dem Backen mit Waſſer angefeuchtet eine
Prozedur zu der meiſtens Strohwiſche aus leeren Aehren verwendet
werden Behufs Vernichtung der etwa auf den Grannen Spelzen und
dem Stroh der Strohwiſche haſftenden Pilze wird angeordnet daß die zum
Befeuchten beſtimmten Strohwiſche vor dem Gebranche in ſiedendem Waſſer
ausgekocht dann getrocknet und ſchließlich gut ausgeklopft werden müſſen
Wir könnten eine derartige Verordnung auch in Deutſchland gebrauchen

Kinderpſflege und Erziehung
o Die erſte Erziehnng des Kindes ruht in den Händen der

Mutter Jhre erſte Aufgabe wird ſein den religiöſen Sinn des Kindes
zu wecken und daun dem kindlichen Hauptfehler dem Eigenſinn entgegen
zuarbeiten und es von früher Jugend an an pünktlichen Gehorſam zu
gewöhnen Beſucht das Kind dann die Schule ſo iſt es Hauptaufgabe
des Elternhauſes bei der erziehlichen Tätigkeit des Lehrers mitzuwirken
und das Kind an ſtrikten Gehorſam treue Pflichterfüllung Ordnung und
Reinlichkeit zu gewöhnen

o Milch die kleineren Kindern gegeben wird ſollte vor Verabfolgung
an ſie jedesmal erſt von einem Erwachſenen gekoſtet werden um feſt
zuſtellen ob ſie auch nicht ſauer oder bitter ſchmeckt Das hier und da
noch übliche Verfahren Brenneſſeln in die Milch zu legen um ſie zu kon
ſervieren fördert die Gerinnung der Milch viel mehr als es ſie verhütet
iſt ſchon aus Reinlichkeitsgründen durchaus zu verwerfen und außerdem
geeignet die Milch gefundheitsſchädlich zu machen

Bowlen
Nachdruck verboten

Für die Sommerzeit iſt es angenehm Erfriſchungsgetränke nach ver
ſchiedenen Rezepten in Vorrat zu halten oder für unerwartete Gäſte friſch
anzuſetzen Fruchtbowlen ſind eine bequeme Aushilfe da ſie jederzeit raſch
bereitet werden können derartige Getränke ſind allgemein bekannt doch
dürften nachſtehende Bowlen vielen neu ſein

Amerikaniſche Selleriebowle Drei große friſch abgeſchälte
Sellerieknollen bohrt man innen aus füllt die Höhlung mit Zucker
wiegt das herausgenommene Mark klein und vermiſcht es ebenfalls mit
dem gleichen Gewicht Zucker überzieht alles auch die Knollen in einer
Terrine mit Liter Sherrybrandy und läßt es über Nacht kalt ſtehen
Am anderen Morgen füllt man 4 Flaſchen Moſelwein darüber und
2 Flaſchen Minerxalwaſſer ſtellt die Bowle eine Stunde auf Eis ſeiht ſie
dann durch gießt ſie in eine ausgekühlte Kanne und trägt ſie auf Zu
weilen werden feine recht weiße Scheiben abgekochter Sellerieknollen in
die Gläſer gelegt

Orangenblütenbowle auch von Reſeda Roſenblättern Akazien
oder Lindenblüten zu bereiten Die trocken gepflückten von allem Blatt
werk und Grün befreiten Blüten ſpült man auf einem Siebe flüchtig ab
legt ſie in die Terrine überſtreut ſie mit Zucker und gießt eine Flaſche
guten Rheinwein darauf Nach 3 Situnden in denen der Extrakt
feſt zugedeckt ſteht füllt man den übrigen Wein und auf jede Flaſche

Pfund zerlaſſenen Hutzucker hinzu rührt das ganze um ſeiht es durch
und ſtellt die Bowle auf Eis Kurz vor dem Gebrauch wird recht kalt
geſtellter Sekt dazu gegoſſen auf je 5 Flaſchen Wein eine Flaſche Sekt

Porterbowle mit Kräutern King George Dieſe Bowle mundet
nach ſtarkem Marſche zu cinem Jmbiß von Brot Käſe und Schinken be
ſonders gut Man nimmt dazu zwei dünne Schnitten geröſteten Pumper
nickel beſtreut dieſe mit geriebenem Jngwer ein Teelöffel voll und feuchtet
ſig mit Kognak ein Likörglas voll an Darauf legt man ein Zweiglein
friſchen Salbei eins von Boretſch auch Gurkenkraut genannt und einige
Scheiben ſäuerlicher Aepfel Hat man kein Obſt ſo legt man geſchälte
in dicke Scheiben geſchnittene Gurke ein ſtreut Pfund Zucker darüber
und gießt 2 Liter engliſchen Porter über das ganze rührt es um ſeiht
es durch und ſerviert es ſehr kalt Auch kann Zitronenſchale oder einige
Zweige Zitronenmeliſſe den übrigen Jngredienzen beigefügt werden

Amerikauiſche Nußzbowle Floster Hierzu braucht man zunächſt
ein großes Bowlenglas das in Eis eingebettet wird Jn dasſelbe wird
ein Stück Kunſteis und 4 Zitronenviertel ohne Kerne ſowie einige
friſche grüne Pfirſichblätter gelegt darauf gießt man Liter Madeira
und dann Liter Nußſaft von eingemachten ſchwarzen Nüſſen ſüßt noch
nach Geſchmack und gibt eiskaltes Mineralwaſſer oder Apfelmouſſeux
darüber und verrührt alles mit dem Schaumſchläger Dieſe Bowle gilt
als beſonders angenehm zum Deſſert für Damentees

Kaiſerliche Gurkenbowle Gute friſche Gnurken werden geſchält
der Länge nach geſpalten und die Kerne mit ſilbernem Löffel entfernt
dann ſind die Gurken in Scheiben zu ſchneiden Die Scheiben legt man
in das ausgekühlte Bowlengefäß darauf kommt etwa Liter gelöſter
Zucker und eine Flaſche leichter Rheinwein man läßt dies eine Stunde
ſtehen und füllt nun Rheinwein und Schaumwein hinzu auf je 3 Flaſchen
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