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Erbſenbrühe Man dünſtet mit etwas Buller Zwiebel gelbe Rüben
Heterſilie Sellerie und Porre zu Scheiben geſchnitten ab gießt 2 Liter
Waſſer dazu und läßt 1 Pfd ganze getrocknete gelbe Erbſen darin ſo
jange kochen bis ſie weich ſind worauf man ſie ausgekühlt durchſeiht und
die Brühe verwendet

Roſibraten Die ſogenannte kurze Rippe wird von den Knochen ab
gelöſt von Kilo ungeſähr zwei bis drei Scheiben geſchnitten dieſelben
ſtark geklopft mit Salz Pfeffer beſtreut in zerlaſſener Butter ungewendet
und einige Stunden auf einander gelegt damit ſie mürbe werden Nun
wird in einer flachen Kaſſerole Butter zergehen laſſen die Scheiben hinein
gelegt zugedeckt und auf beiden Seiten ſchön braun gebacken Nach
einigen Minuten ſind ſie fertig Der angebratene Saft wird mit einem
Löffel Fleiſchbrühe und einigen fein geſchnittenen Zwiebeln aufgekocht und
dann über die Scheiben gegoſſen

Krebſe gekocht nach Pariſer Art Fünf Perſonen Zeit der Be
bereitung 1 Stunden Man bringt zu 30 Tafelkrebſen eine aus Liter
Waſſer ebenſoviel Eſſig und leichtem Weißwein beſtehende mit allerlei
Suppenwurzeln und Suppengrün gewürzte Flüſſigkeit ins Kochen und
ſchüttet die Krebſe hinein die man in der Brühe offen rot werden und
verdeckt gar ziehen läßt Jn dieſer Zeit hat man eine ſehr kräftige
Bouillon aus Liebig s Fleiſch Extrakt mit vielen friſchen Suppenkräutern
30 Minuten gekocht in die man nun die Krebſe noch 10 Minuten tut
und kochend erhält Sie müſſen darauf in dieſer Brühe abkühlen
werden abgetropft pyramidenförmig angerichtet und mit Butter und Peter
ſie ſerviert Durch dieſe Kochweiſe erhalten die Krebſe einen eigen
artig feinen aromatiſchen Geſchmack

Apfelſpeiſe Man ſtellt auf ein Backblech 10 12 Aepfel in den
Schalen und läßt ſie in der Bratröhre weich braten Dann treibt man
ſie durch ein Sieb rührt mit drei Eidottern 100 Gramm Zucker zu
Schaum gibt die durchgedrückten Aepfel eine Hand voll Sultaninen eine
Hand voll geriebene Mandeln zwei Löffel Arak und zuletzt den Schnee
der drei Eiweiß in die Schüſſel gießt die Maſſe in eine mit Butter ge
ſtrichene Porzellanform und läßt ſie ſchön in der Röhre aufziehen

Gebackene Kalbszungen Wenn die Kalbszungen weich geſotten
ſind wird ſo lange ſie noch warm ſind die Haut abgezogen die Zungen
dann in fingerdicke Scheiben geſchnitten und mit Salz und Pfeffer ein
wenig beſtreut Nach vollſtändigem Erkalten werden die Scheiben in
verrührten Ei und feingeriebenen Semmelbröſeln welche mit etwas Mehl
verſetzt ſind angewendet in heißem Schmalz hellbraun gebacken und mit
etwas Zitronenfaft gewürzt

Hirnbuveſen Zwei Kalbshirne werden in lauwarmem Waſſer von
den Häuten gereinigt mit Zitronenſchale und Peterſilie gewiegt in Butter
gedünſtet in eine Schüſſel getan mit Salz und einem Kochlöffel Zitronen
ſaft gewürzt und hierauf je ein kleiner Eßlöffel voll auf vorher abge
geriebene und in Milch getauchte Semmelſcheiben geſtrichen Dieſe Scheiben
bedeckt man hierauf mit ebenſolchen unbeſtrichenen genau auf ihre Unter
lagen paſſenden Scheiben und drückt beide eng zuſammen wendet ſie nach
allen Seiten in ſtark verklopfte Eier und bäckt ſie in heißem Schmalz
ſchön gelb

Hauswirtſchaft
4 Das Wundreiben der Hände beim Waſchen läßt ſich hint

anhalten durch wiederholtes Einreiben der oberen Handfläche vor dem
Waſchen mit einer ſchwachen Löſung von Schellack in Spiritus

DTurchſichtiger Porzellankitt Ein durchſichtiger Kitt welcher
wie gewöhnlicher Porzellankitt benützt wird kann auf folgende Weiſe er
halten werden Jn einer geſchloſſenen Flaſche löſt man 75 Teile in Stücke
geſchnittenen Kautſchuk in 60 Teilen Chloroform auf fügt noch 15 Teile
Maſtir hinzu und läßt dies dann ſo lange in der Kälte ſtehen bis
alles anfgelöſt hat

4 An Ausgüſſen Eimern Spülſchüſſeln rc ſetzt ſich oft ein
fettiger Schmutz an den man mit Seife Soda und Bürſte nur ſchwer

ſich

entfernt nimmt man dagegen ein wolleues Läppchen und träufelt einige
Tropfen Petroleum darauf ſo genügt ein einfaches Abwiſchen und Nach
ſpülen mit Waſſer

4 Waſchen der Flanellfachen Viele meinen Wollſachen müßten
nur in kaltem Waſſer gewaſchen werden das iſt ein Jrrtum Für weiße
Flanelle nehme man heiße Seifenlauge für farbige lauwarme Man hüte
ſich auch davor die Flanellwäſche zu reiben dadurch verliert ſie ihre
Weichlichkeit und Schmiegſamkeit die Reinigung muß hauptſächlich durch
vorſichtiges Drücken und Schwenken in der Seifenlauge bewerkſtelligt
werden u löſt Marſeiller Seife in einem Eimer warmen oder heißen
Waſſers auf weicht hier die Flanellſachen ein und läßt ſie 11 2 Stunden
darin liegen Dann beginnt das Waſchen wie eben beſchriebe War die
Wäſche ſehr ſchmutzig ſo wird die Erneuerung der Seifenlauge notwendig
ſein Sehr unſaubere Flecken können vorher vorſichtig ohne zu ſtarkes
Drücken mit Seife eingerieben werden Sehr ſorgfältig muß die Wäſch
geſpült werden zuerſt mit lauwarmem dann mit kaltem Waſſer um alle
Seife vollſtändig zu entfernen und beſondere Aufmerkfamkeit erfordert
auch das Trocknen der Wäſche Es muß an einem ſehr luftigen Orte
geſchehen in der Weiſe daß die einzelnen Stoffteile ſich an keiner Stelle
berühren und die Luft überall Zutritt hat auch darf man die Wäſche
durchaus nicht ausringen Sie wird alſo ziemlich naß aufgehängt werden
und liegen dabei die Stoffteile aufeinander ſo trocknen Waſſerſtreifen ein
und die Wäſche wird auch filzig

Fleckige Marmorplatten zu reinigen Gelöſchter pulveriſierter
Kalk und Pfeifenerde zu gleichen Teilen rührt davon mit Regenwaſſer
einen dicken Brei ſtreicht dieſen ziemlich dick und gleichmäßig auf den
Marmor läßt ihn zwei Tage darauf und befeuchtet ihn ſo oft er trocken
immer wieder Nach dieſer Zeit läßt man die Maſſe hart und trocken
werden reibt ſie dann mit einem weichen Tuch ab und poliert den Marmor
mit einem Lederlappen und Schlemmkreide Ehe man dieſe Reinigung
unternimmt überzeugt man ſich daß die Platte aus echtem Marmor iſt
künſtlicher Marmor verträgt dieſe Behandlung nicht

4 Rohſeide vor dem Einlanufen zu ſchützen Man ziehe ſie durch
lauwarmes Waſſer dann wird der Stoff in feuchtem Zuſtande gerollt und
auf der Kehrſeite über Fließpapier oder einem reinem Tuch gebügelt

Kleine Mitteilungen
S Praktiſche Verwendung alter Sachen Jedes alte Kleidungs

ſtück von den Kindern oder mir das nicht mehr zum Verſchenken ausge
beſſert werden kann oder ſich für dieſen Zweck nicht mehr eignet wird in
Gallſeife Panamaſpänen oder dergleichen Reinigungsmitteln je nach der
Beſchaffenheit des Stoffes gewaſchen manches verſchoſſene Stück kann man
ja auch jetzt leicht ſelbſt auffärben beim Einkauf der Farbe im Drogen
geſchäft braucht man ſich nur genau nach dem auf dem Päckchen vorge
druckten Rezept zu richten Die Sachen werden natürlich auseinanderge
trennt die ſchlechten Teile herausgeſchnitten und das Futter für ſich ge
reinigt Aeltere Sommerkleider Schürzen kurzum alles was ſich zum
ſpäteren Schneidern noch verwerten läßt wird ſauber gerollt und kommt
dann bis zum eventuellen Gebrauch in einen kleinen Reiſekorb u ſ w
Wie viel kann man durch dieſe Vorſorge die wenig Mühe macht die
Arbeit kann ja nach und nach geſchehen dem Manne erſparen die
ſcheinbar wertloſen herausgeſchnittenen Wollſtücken geben immer noch an
einander genäht weiche Tücher zum Aufreiben der Parkettfußböden uſw
andere Stücke geben Putzlappen uſw Alte Gardinen Vorhänge oder
Betttücher grob ausgeflickt ſind ein guter Schutz zum Bedecken der Polſter
möbel und beim Umzuge faſt unentbehrlich Kurzum das Flicken das
eine fleißige Hausfrau gar nicht als beſondere Arbeit rechnen darf denn
in wenigen Stunden kann man darin viel leiſten erhält ſpart und ſo
unmodern und verpönt es jetzt auch iſt ſo macht es doch Freude beſon
ders wenn wir damit die Bewunderung und ein Lob des Gatten erlangen
denn längſt hat man beim Verbrauche des ſauberen Stoffes den wir un
ſerem Vorrat entnehmen die Mühe vergeſſen die uns das Auseinander
trennen und Reinigen desſelben einmal verurſacht hat

S Geſchwefelter Raffiabaſt Es iſt bekannt daß Raffiabaſt nebſt
vielen Vorzügen doch den Fehler hat daß er von der Feuchtigkeit ſchnell
zerſtört wird Dieſer Uebelſtand kann durch Schwefelung beſeitigt werden
geſchwefelter Raffiabaſt iſt von ſiebenmal längerer Dauer als ungeſchwefelter

J Desinfektion fenchter Zimmer Jn dem Zimmer welches man
desinfizieren will ſchließt man Türen und Fenſter ſtellt in der Mitte des
Fußbodens ein altes Porzellangefäß Teller oder Napf 2e legt aber zur
Sicherheit einen Ziegelſtein oder dergleichen darunter auf den Teller legt
man Schwefelfaden zündet ſie an und verläßt nun ſchleunigſt das Zimmer
die Tür feſt ſchließend Nach einigen Stunden ſind alle Bakterien und
Pilzkeime vernichtet und man kann nun das Zimmer wieder betreten und
die Feuchtigkeit ſelbſt bewältigen indem man in einen eiſernen Kochtopf
für ein großes Zimmer einen Liter Brennſpiritus gerechnet gießt der
Topf muß aber ſo groß ſein daß er nur durch den Sprit bis zur Hälfte
gefüllt iſt und dies dann in eine mindeſtens doppelt ſo große feſte
irdene Schüſſel ſtellt die man weilmöglichſt mit Sand füllt um etwaiger
Feuersgefahr vorzu beugen Nun zündet man den Spiritus an und bleibt
im Zimmer bis er abgebrannt iſt worauf man die Türen und Fenſter
öffnet Durch dieſes einfache Verfahren werden Luft und Wände voll
ſtändig trocken

g Elfenbein Billardbälle rot zu fürben Sobald der Ball fertig
geſchliſfen wird er in ein Gefäß gelegt und ſoweit mit Waſſer übergoſſen
bis er von demſelben bedeckt iſt Für einen Villardball genügt der Zuſatz
von zwei Kaffeelöffeln voll Eſſig und 1 Gramm Anilinrot Zu Hochrot
nehme man Corallin zu Amaranth Eoſin zu Carmoiſin Fuchſin Hat
der Ball die gewünſchte Färbung augenommen ſo wird er mit klarem
Waſſer abgeſpült und nach dem Trocknen mit Seife und Wiener Kalk
poliert

J Gefälſchten Rotwein erkennt man leicht wenn ein Pröbchen des
Weines in einer auf heißem Waſſer ſchwimmenden Porzellanſchale ruhig
ſtehend verdampft wird Gefärbter Rotwein läßt dabei einen ſchönen
roten Rand auf dem Gefäß zurück echtfarbiger dagegen gibt dunkle
bräunliche Ränder

S Giftfreies Fliegenpapier wird bereitet indem man ſchwarzen
pulveriſierten Pfeffer mit Zuckerlöſung zu einem eben noch ſtreichbaren
Teige anmacht und dieſen mittelſt breiten Pinſels auf Fließpapier ſo auf
trägt daß er aufgeſogen wird Beim Gebrauch wird das Papier mit

ſſer befeuchltet und auf einem flachen Teller ausgebreitet
8 Gelbgewordenes Elfenbein wieder weiß zu machen Man

läßt in reinem Waſſer ſo viel Alaun zergehen als jenes von dieſem auf
nehmen kann dann läßt man die Auflöſung einmal aufſieden und legt
das verunreinigte Eifenbein hinein Hat dies ungefähr eine halbe Stunde
darin gelegen ſo nimmt man es heraus und reibt es ſtark mit einem
wollenen Lappen ſpült es dann wieder ab und läßt es zwiſchen einem
leinenen Tuche trocknen
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Land und Hauswirſſchafliche

Gratis eilage des GeneralAnzeiger
für Halle und den Saalkreis

er Zauernfreund S

28 September

Arbeitskalender für den Monat Oktober
Von C Römer

Nachdruck verboten

Näher und näher rückt der Winter doch gibt es noch
immer draußen für Pflug und Egge genug zu tun

Der Landmann beendet die Winterſaaten die Kar
toffelernte nimmt ihren Anfang Alle Abzugsgräben müſſen
ausgeräumt werden auf naſſem Boden vergeſſe man auch
nicht das Anfertigen von Waſſerfurchen mit dem Pfluge
oder der Hacke Je nach der Witterung und dem Stand
der Rüben beginnt das Ausheben Mitte oder Ende Oktober
Die Blätter welche nicht verfüttert werden können ſäuert
man ein Die Rüben finden in einem froſtfreien Keller
oder in Erdmieten ihren Ueberwinterungsplatz Auch Möhren
und Stoppelrüben werden eingeräumt Vom Stoppelklee
gibt es manchmal noch einen Schnitt oder man läßt ihn ab
weiden Das nötige Quantum von guten Saatkkartoffeln
und Samenrüben für das nächſte Jahr ſollte jetzt zurzeit
der Ernte dieſer Früchte weil am bequemſten und vorteil
hafteſten durchführbar geſichert werden Als Sartkartoffel
ſollen nur vollkommen ausgereifte ganz geſunde und mittel
große Kuollen verwendet werden man ſondert dieſelben am
beſten gleich bei der Ernte von den übrigen ab Die Auf
bewahrung von Saatkartoffeln muß derart geſchehen daß
dieſelben keine Keime treiben weil dadurch die Keimkraft
geſchwächt wird Als Samenrüben ſind ebenfalls nur voll
kommen reife normal gewachſene mittelgroße und geſunde
Rüben zu wählen Aufzubewahren ſind ſie in gleicher
Weiſe wie die Saatkartoffel Mit dem Abräumen des
Hopfenfeldes wird jetzt begonnen Die Tabakernte naht
und iſt beſonders bei den aufgehängten Tabakſtauden für
guten Luftzug zu ſorgen

Die abgeräumten Aecker ſowie eventuell noch vorhandene
Stoppelfelder werden umgepflügt oder geſchält Das Miſt
fahren wird fortgeſetzt Die Getreidediemen ſind zu unter
ſuchen Unerläßlich iſt jetzt das ſtarke Bewäſſern der
Wieſen namentlich mit Trübwaſſer die Gräben müſſen ge
hörig geputzt werden vermooſte Wieſen ſind zu eggen
Wieſen bei denen eine Bewäſſerung nicht möglich werden
mit Kompoſt Straßenkot Kalk 2c naſſe Wieſen mit Kalk
und Mergel gedüngt

Weinbau Der Oktober bringt die eigentliche Wein
leſe Wo nur eine Sorte angepflanzt iſt kann ununterbrochen
geleſen werden Meiſt wird es notwendig eine Ausleſe
vorzunehmen Zuerſt iſt es notwendig die ſchwarzen Trauben
vor den weißen zu leſen und erſtere zu Rotwein letztere zu
Weißwein abzuſondern Auch bei den einzelnen Sorten iſt
das Sortieren oft nötig Durch die Ausleſe iſt es möglich
einen höheren Ertrag zu erzielen weil Edelweine beſſer
bezahlt werden als Miſchlinge Nach der Weinleſe werden
die Rebſtöcke angehäufelt die Pfähle ausgezogen und ab
geräumt

Jm Keller achte man auf eine gleichmäßige Temperatur
von 12 150 R um eine vollſtändige Vergärung der Weine
herbeizuführen Wo es nötig iſt muß ſie durch regulierbare
Kelleröfen hergeſtellt werden Das Lüften der Gärkeller
darf zeitweilig nicht überſehen werden

Obſtgarten Die Hauptarbeit iſt die Ernte des Winter
obſtes welches in trockenem Zuſtande gepflückt und unter
Dach gebracht wird Das Pflanzen der jungen Obſtbäume
iſt demnächſt vorzunehmen Obſtſträucher ſollte man über
haupt bloß im Herbſte pflanzen Die Ausſaat von Obſt
kernen oder Steinen will man ſie nicht einſanden iſt bald
zu beenden Zum Schutz gegen die flügelloſen Weibchen
des Froſtſpanners ſind Papiergürtel um die Stämme zu
legen und mit Ranpenleim Brumataleim zu beſtreichen
Die Rinde alter Bäume iſt bei feuchter Witterung abzukratzen
und ſamt den in ihren Spalten überwintern wollenden
Jnſektenlarven Puppen und Eiern zu verbrennen Nach
dem Abkratzen iſt ein Kalkanſtrich zu geben welcher die
Jnſekten abhält und Moos und Flechten vernichtend für
eine glatte Rinde ſorgt Junge Bäume an Straßen und in
Feldern ſind durch Umbinden mit Dornenreiſig im Notſall
auch mit Stroh vor den Angriffen der Haſen zu ſchützen
Die Baumſcheiben aller Bäume ſind behufs Vernichtung der
nahe dem Stamme in der Erde überwinternden Jnſekten
umzugraben und bei jungen Bäumen mit Dung zu decken
Alle Beerenobſtpflanzungen ſind baldigſt zu ſchneiden zu
düngen und der Boden umzugraben Die Zäune der Gärten
und Baumſchulen ſind nachzuſehen damit ſie die Haſen
ſicher abhalten

Jm Gemüſegarten wiederholt ſich die Pflege und
Bearbeitung der Beete wie im vorigen Monat angegeben
Die Jagd auf Ungeziefer iſt ohne Unterlaß fortzuſetzen
Winterſaaten ſind auszudünnen zu reinigen und zu behacken
Aufnehmen von Sellerie und Winterrettich vor dem Froſt
Abſchneiden des Spargelkrautes einige Zentimeter über dem
Boden ſobald die Beeren ſich dunkelrot färben Tomaten
reifen an trockenem temperiertem Orte gern nach daher die
blaßroten Früchte zu gunſten der anderen abnehmen Ab
getragene Gemüſebeete werden von den Pflanzenreſten ge
reinigt tief gegraben und den Winter über in rauher Scholle
liegen gelaſſen Jm Oktober kann mit dem Einwintern
mancher Gemüſe begonnen werden wiewohl man beſſer die
ſelben ſo lange als nur möglich im Freien läßt denn noch
immer nehmen ſie an milden Tagen zu an Größe und Wohl
geſchmack Beim Einſchlagen von Gemüſe in Erdmieten
entferne man die unterſten loſen abgebrochenen oder ange
faulten Blätter die an den Wurzeln hängenbleibende Erde
laſſe man hängen Man pflanze ſo daß die Pflanzen ſich
nicht berühren ohne aber großen Zwiſchenraum zu laſſen
Das Gemüſe werde nur ſortenweiſe eingeſchlagen ein heller
Tag ſei für dieſe Arbeit wenn möglich ausgewählt So
lange das Wetter noch gut iſt bleibe jede Decke weg erſt
wenn Schnee und Kälte kommen decke man Der Erdwall
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ützt gegen rauhe Winde gibt aber auch für quer überzur tangen Bretter und dergleichen eine Unterlage
um das Gemüſe nicht zu drücken Beim Einwintern der
Rüben Rettiche beſonders aber der Rotrüben hüte man ſich
die Knollen zu yverletzen denn es tritt hier nicht nur leicht

ulnis ein ſondern letztere verlieren auch leicht ihre Farbe
erie kann auch bis in den November ſtehen bleiben denn

er nimmt bei guter Witterung immer noch zu Wir erinnern
an das Einſetzen der Schnittlauchbüſche um ſie im Winter
treiben zu können

Blumengarten Je nach der Witterung wird auch
im Blumengarten an die Ueberwinterung gedacht Die im

reien aufgeſtellten Zimmerpflanzen ſind hereinzuholen
ahlien Begonien Gladiolienknollen 2c auszuheben das

Kraut abzuſchneiden und an luftiger Stelle abtrocknen zu laſſen
Tulpen Hyazinthen Crocus c können noch gelegt Vergiß
meinnicht und Stiefmütterchen 2c gepflanzt werden Bei
eintretendem Froſt ſind dieſelben leicht mit Tannenreiſig zu
bedecken Auch denke man ſchon jetzt an den Schutz der Roſen

Schluß folgt

Landwirtſchaft
Wieſen und Kleehen von verhagelten und überſchwemmten

Wieſen bezw Feldern Darf man Wieſen und Kleehen welches ver
hagelt und überſchwemmt wurde ohne nachteilige Folgen fültern Es iſt
ſicher daß überſchwemmtes Futter nicht ohne vorhergegangene Reinigung
und auch nur mit Vorſicht verfüttert werden darf Das überſchwemmte
Futter ſollte zunächſt ehe es abgemäht wird durch Regen abgewaſchen
werden Kommt kein Regen oder ſind wenigſtens die unteren Partien
noch mit Schlamm überzogen ſo muß das Heu ſchon auf der Wieſe
tüchtig geſchüttelt werden Jn der Scheune iſt es entweder mit der Hand
zu dreſchen und auszuſchütteln oder über eine Dreſchmaſchine mit Stroh
ſchüttler und Ventilator laufen zu laſſen Am ſicherſten geht man wenn
man ſolches verſchlämmte Futter an Tiere verfüttert welche für die
Schlachtbank beſtimmt ſind oder an Jungvieh das beim Auftreten ver
dächtiger Zeichen auch ohne beſonderen Schaden verwertet werden kann

Zuchtvieh ſollte ſolches Futter unter keinen Umſtänden verwendet
werden

Beſtellung der Zuckerrüben Das von Quecken reine Stoppel
nd pflügt man im Herbſt wie zur Saat ſorgfältig um und läßt es
xhörig abgefurcht damit keinerlei Waſſer darauf ſtehen bleiben kann rauh
zngefähr den Winter über liegen Jſt der Unterboden roh und kalkarm
v fahre man während des Winters oder ſpäteſtens anfangs März abge
lagerten trockenen kalkreichen Mergel oder Kalk nach Bedarf auf und
verteile dieſen Beſtand Nachdem Unkraut aufgelaufen iſt bringe man
100 Kilo ſauren phosphorſauren Kalk und 50 Kilo Guano auf egge
denſelben und grubbere ihn gehörig unter zugleich das Unkraut zer
ſtörend Je nach deſſen Wiedererſcheinen ſowie je nach der Witterung
und nach der Bodenbeſchaffenheit egge und walze man in Zwiſchenräumen
abwechſelnd ſodaß ein reiner llarer Acker eine möglichſt ſeine Krume
erreicht wird deren Oberfläche jedoch feſt gewalzt ſein muß Mitte
April iſt die günſtigſte Zeit zum Beginn der Rübenbeſtellung wobei ſelbſt
verſtändlich der Zuſtand des Bodens und das Wetter zu berückſichtigen
ſind Mit der Drill bezw Dibbelmaſchine werden die Kerne in 1füßigen
Reihen 1 Fuß auseinander bis 1 Zoll tief gelegt und feſtgedrückt
Nötigenfalls wird abgewalzt denn obere Dichtigkeit bei durchgängiger
Lockerung des beſtellten Bodens ſind erforderlich bedingen auch ein regel
mäßiges Auflaufen der Rüben Während der Drill die Kerne fortwährend
ſallen läßt legt die Dibbelmaſchine ſelbige in beliebigen Zwiſchenräumen
auf die beſtimmten Stellen was ſehr erwünſcht iſt Man legt auch wohl
die Kerne mit der Hand nachdem das ſorgfältig zubereitete Land mit dem
Morqueur oder mit Schnüren dem entſprechend überzogen iſt

Maiskolben und Maisſtroh als Futtermittel Bei zu er
wartendem Futtermangel dürfte es geraten ſein auf die Maiskolben und
das Maisſtroh als Erſatz für mangelndes Heu zurückzukommen Mais
kolben und Maisſtroh werden ſeitens unſerer Landwirte meiſt nur in ſel
tenen Fällen r Verfütterung verwendet vielmehr faſt ausnahmslos ver
brannt obwohl ſie in zerkleinertem grobgemahlenem Zuſtande ſich ihrer
Zuſammenſetzung nach recht wohl zur Verfütterung eignen und in den
Fällen der Verwendung hierzu ſich auch erſahrungsgemäß als geeignet
erwieſen haben Die Kolben von reiſem Mais enthalten nämlich etwa
2 Prozent Protein 0,6 Prozent Fett 55 Prozent ſtickſtoffreie Extraktſtoffe
und 33 Prozent Rohfaſer das Maisſtroh etwa 6 Prozent Protein
1,6 Prozent Fett 40 Prozent ſtickſtoffreie Extraktſtoffe und 24 Prozent
Rohfaſer Es bilden beide alſo ein höchſt nährſtoffreiches Futtermittel
das man dort wo es zu haben iſt nicht achtlos bei Seite werfen ſollte

Anſer Haus und Zimmergarten
Alle Gemüſe die den Winter hindurch in Kellern Gruben oder

ſonſtigen Behältniſſen aufbewahrt werden ſollen müſſen zwar ſo ſpät als
möglich aber doch bevor ſie ein Froſt getroffen aufgenommen und ein
gebracht werden

Zur Düngung des Spargels im Herbſte eignet ſich vorzüglich
Abtrittsdünger Wo dieſer nicht in geeigneter Weiſe beſchafft werden kann
wende man das ſtickſtoffreiche Blutmehl an welches ſehr günſtig auf den
Ertrag des nächſten Jahres wirkt

Ein Durcheinanderpflanzen von Standen und blühenden
Zwiebelgewächſen wie es von Gartenfreunden hänfig als wünſchens
wert betrachtet und auch praktiſch verſucht wird verträgt ſich auf die Dauer
nicht Zwiebelgewächſe bedürfen meiſt gewiſſer Rubepauſen um gut zu
blühen was durch das Feuchthalten der Stauden vereitelt wird Auch
pflegen ſich die Stauden ſo auszubreiten daß die beſſeren Zwiebelgewächſe
erſtickt oder genötigt werden nur viel Brut zu erzeugen Blumenzwiebeln
welche regelmäßig gut blühen ſollen müſſen nach gewiſſen Jahren um
gelegt werden Am Rande von Staudenbeeten und an den Gehölzgruppen
rändern ſind die Zwiebelgewächſe gut angebracht dort können ſie anch
genügend ausreifen

Delphinium nudicaule iſt eine auffallende Zierſtande die durch
ihre roten niedlichen Blumen gefälli Man kann dieſen winterharten
Ritterſporn gut als Einfaſſungspflanze verwenden da die Pflanze ſelbſt
niedrig bleibt hingegen die etwa 20 30 Zentimeter hohen Blumen
riſpen wochenlang entfaltet Er gedeiht in jedem Boden und wird am
beſten durch Samen vermehrt Sät man dieſen ſchon im Januar aus
dann blühen die Pflanzen noch im ſelben Jahre freilich müſſen die
Sämlinge bis Mitte Mai zu welcher Zeit man die Pflanzen auspflanzt
pikiert und vor Fäulnis bewahrt werden

Ende September nimmt man ſämtliche Kakteen ins Zimmer
und ſtellt ſie am beſten hinter einem recht ſonnigen Doppelfenſter auf
Während der nun kommenden kalten Jahreszeit muß man für eine den
Pflanzen entſprechende Temperatur Sorge tragen eine durchſchnittliche
Zimmerwärme von 10 Grad R iſt ihnen am vorteilhafteſten Unter
5 Grad darf die Temperatur auf dem Platze wo die Kakteen ſtehen nicht
ſinken anderſeits iſt eine über 10 Grad gehende Wärme ihnen in der
kalten Jahreszeit nicht zuträglich weil ſie dadurch in ihrer Winterruhe ge
ſtört werden Winterruhe nämlich müſſen die Kakteen haben wenn ſie im
Sommer ordentlich wachſen und blühen ſollen und dieſe wird bewirkt durch
nur mäßige Wärme und ſeltenes Begießen Man gießt die Pflanzen daher im
Winterquartier nur alle 14 Tage einmal und zwar mit abgeſtandenem Waſſer
bei welcher Gelegenheit es gut iſt ſie auch gehörig zu überſpritzen um
von ihnen den Staub und eventuell das Ungeziefer zu entfernen Jm
Winter kann man zu dieſem Zwecke die Kakteen ruhig von ihrem Platze
nehmen es ſchadet ihnen dies in der Ruheperiode nicht im geringſten

und ſie der Bequemlichkeit halber in einen Napf ſtellen um dort die
Anfeuchtung und Reinigung vorzunehmen Gleich nachher ſtellt man die
Pflanzen auf ihren alten Standort und trägt noch dafür Sorge daß an
dem Tage an welchem man gießt und auch am nächſtfolgenden die Ten
peratur in dem Zimmer um einige Grad höher iſt als gewöhnlich alſo
etwa 12 13 Die Pflanzen trocknen dadurch ſchneller ab und auch die
Erde wird durch größere Wärme in 3 Tagen wieder vollſtändig trocken
was im Winterquartier notwendig iſt

Bei Ueberwinterung der Pflanzen im Zimmer kommt es
häufig vor daß einzelne üppige Pflanzen infolge der hohen Zimmer
temperatur welken Jn dieſem Falle ſtelle man den betreffenden Topf
bis über den Rand in einen mit lauwarmem Waſſer gefüllten Kübel und
laſſe ihn ſo lange darin bis ſich keine Blaſen mehr zeigen Beſonders
gilt das Verfahren für Farnkräuter Selbſtverſtändlich muß auch im
Winter friſche Luft hinzugeführt werden man ſehe aber zu daß dieſe
nicht direkt durch ein Fenſter ſondern durch eine Tür des Nebenraumes c
erfolge Nachts kann die Zimmertemperatur bis auf 6 Grad ſinken
ſelbſtverſtändlich iſt daß das Eindringen von Froſt verhindert werden muß

Tier und Geſſlügelzucht
4 Die Schwarzwälderziege zeichnet ſich aus durch eine zähe

Widerſtandsfähigkeit gegen äußere Witterungseinflüſſe durch ihre robuſte
Geſundheit iſt ſie weniger der Lungenſeuche unterworfen iſt genügſam im
Futter und lange andauernd oft 14 16 Jahre in der Milchnutzung
Das Durchſchnittsergebnis der täglichen Milchmenge beträgt bei normaler
Fütterung je nach Alter der Tiere 4 Liter pro Ziege Jm Größen
und Gewichtsverhältnis hat der ganze Schlag dort wo er rein durch
gezüchtet und der Nachzucht mehr Aufmerkſamkeit geſchenkt wird in den
letzten Jahren erfreulicherweiſe bedeutend zugenommen

4 Die Entfernung von Warzen an Tieren geſchieht einfach
dadurch daß man dieſelben mit einem ſtarken Faden ſogen Sattlerſeide
unterbindet nach einigen Tagen fällt ſie dann ab Auf die entſtandene
Wunde ſchmiert man etwas Karbolſalbe Kleinere Warzen ſchneidet man
mit einem Meſſer ab und beſtreicht dann die entſtandene Wunde mit
Höllenſtein

4 Der Ruß Pechräude Kleber der Ferkel iſt ein grindartiger
Hautausſchlag der meiſt bei ſchwächlichen Ferkeln die in engen dumpfen
finſteren und unreinen Ställen untergebracht ſind und zu wenig Bewegung
im Freien haben vorkommt Licht friſche Luft und Reinlichkeit bei kräf
tiger Milchnahrung mit Gerſten oder Haferſchrot ohne Kartoffel und viel
Bewegung ſind die hauptſächlichſten Vorbeugungsmittel Nützlich iſt au
die Beigabe von Schlemmkreide oder Futterknochenmehl 1 Kaffeelsffel voll

zum Futter und das Vorwerfen von Erde und zerſtoßenen Stein oder
Holzkohlen Bei ſchon erkrankten Ferkeln ſind vorſtehende Maßregeln
gleichfalls durchzuführen Der Stall iſt unter Herausnahme des etwa
vorhandenen Flecklingsbodens tüchtig zu reinigen und mit dicker Kalkmilch
zu übertünchen Die Ferkel ſelbſt ſind mittels lauwarmem Waſſers uns
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Schmlerſeife ſorgfältig und mehrmals mit eiwa dreitägiger Pauſe abzubaden und an hart näſſenden Stellen hinterher mit Mehl zu beſtreuen

4 Wofern man Sonnenvögel zu Zuchtzwecken hält muß der
Käfig ziemlich groß ſein weil die Tierchen während der Brutzeit ſehr
ſtürmiſch und unruhig ſind niſten aber dabei leicht und ziemlich zuver
läſſig Will man ein Pärchen im Käfig zur Zucht bringen ſo hänge man
denſelben an einen ruhigen nicht zu dunklen Ort etwas hoch im Zimmer
an in einer Ecke des Käfigs wird dann ein offenens Korbneſt wie man
es in der Kangrienzucht verwendet am beſten mit feinen diegſamen Birken
ruten umbunden daß es einen kleinen Buſch bildet angebracht Dieſes
wird regelmäßig als Niſtplatz ſehr gern benutzt Als Niſtmaterial reiche
man kleine feine Wurzelfaſern und dergleichen ſowie zum Auspolſtern des
Neſtes nicht zu weiche Tierhaare wovon dann ein zierliches Neſt mit oben
offener Neſtmulde hergeſtellt wird

Fiſchzucht

Bei der Ueberwinternng der Goldfiſche iſt hauptſächlich
darauf zu achten daß der kleine Teich nicht ausfriert Durch Aufſetzen
von Seitenbrettern und Anſuhr von Dünger an dieſelben ſowie Ueber
decken mit Reiſig Stroh und dergleichen kann man den kleinen Teich
ſchützen wie einen Brunnen Futter braucht man den ganzen Winter
über nicht zu reichen Soll der kleine Teich noch mehr Vergnügen machen
ſo ſetzt man im Frühjahr noch einige große Goldorfen hinzu ferner Gold
larauſchen und Goldſchleie auch einige Karpfen und grüne Schleie

Ein billiges vorzüglich ſieiſchbildendes RNatur
Fiſchfutter bilden in waſſerreichen Gegenden die oft maſſenhaft vor
handenen verſchiedene Arten der Anadonta cygnen als Teich Fluß
Maler und Enten Muſcheln deren Juhalt oft je fünf bis ſieben Gramm
beſten Fiſchfutters namentlich für jüngere Fiſche beherbergen D Die Muſcheln
werden geſammelt und zerquetſcht in die Teiche geworfen oder in ſiedendes
Waſſer vorher getan Dieſes verbrüht den Schließmuskel und die Schalen
öffnen ſich Auf dieſe oder jene Weiſe behandelt in die Karpfenteiche ein
getragen finden die Fiſche dieſe Delikateſſe ſehr bald und als Sauger
ziehen ſie den Jnhalt bald vollſtändig aus Karpfen unter 300 Gramm
pro Stück und Brutfiſchchen die des Dotterſackes verluſtig geworden gewährt
dieſes Futter dieſelben Vorteile wie die lebenden Crustaceen Waſſerflöhe

Vergiftungen von Fluß und Teichfiſchen können bei weitem
leichter vorkommen als der Züchter oft ahnt Hier ſei nur auf die häufig
auftretenden Maſſenvergiftungen von Flußfiſchen während der Heuernte
erinnert Gerät das während des Heuens halbwelke Gras durch irgend
einen Zufall einen Platzregen z in das Fiſchwaſſer ſo können die
Fiſche daran je nach Gattung und Alter innerhalb einer Minute bis einer
Stunde in Maſſen ſterben Diesfalls gibt es ſelbſt bei ſofortigem Handeln
keine Hilfe Vom Gelangen der Fabrikabfallwäſſer in die Fiſchwaſſer hier
ganz abgeſehen

Bienenwirtſchaftliches
Tie Durſtnot iſt eine Winterkrankheit und ſtellt ſich meiſt in

Gegenden ohne Herbſttracht ein ſofern man verſäumt hat im Herbſte mit
flüſſigem Kandiszucker oder mit aufgelöſtem Honig zu füttern Hier wird
das Uebel meiſt in der zweiten Hälfte des Monats Jannar eintreten
Tritt Durſinot auf ſo verlaſſe man ſich nicht auf das an den Wänden
oder Fenſtern letztere gehören überhaupt während des Winters nicht in
den Stock ſich bildende Niederſchlagswaſſer das viele ſchädliche gift
artig wirkende Stoffe mit ſich führt ſondern greife zum angefeuchteten
Badeſchwamm oder Leinwandlappen die man ans Flugloch heftet be
ziehungsweiſe hänge bei Mobilſtöcken mit Waſſer gefüllte Wachswaben ein
die es uns ermöglichen den Bienen mehr als hinreichend geſundes Waſſer
in unmittelbarer Nähe darzureichen

Die Strohmatte iſt das beſte Hilfsmittel zu einer guten geſunden
Durchwinterung Erfahrene Jmker raten deshalb auch anſtait wie es
gewöhnlich gemacht wird bei der Einwinterung der Bienen die dritte Etage
mit Deckbrettchen abzuſchließen und den Ueberraum mit Heu Laub Säcken
Moos uſw auszufüllen bloß das vorderſte und hinterſte Deckbrettchen
liegen zu laſſen und eine gut anſchließende Strohmatte aufzulegen Des
gleichen empfehlen ſie das Glasfenſter zu entfernen und an ſeine Stelle
eine gleiche Strohmatte cinzufügen eine weitere Ausſtopfung aber zu unter
laſſen Wir können dem nur beipflichten denn wie die Praxis gelehrt
hat wird durch die Strohmatten der Waſſerdunſt abgeleitet und die Bienen
haben ſtets geſunde friſche Luft Verſchimmelte Waben feuchte Wände
Luftnot und verdorbener Honig werden durch Anwendung von Stroh
matten faſt zur Unmöglichkeit gemacht Die Matten müſſen jedoch ſo locker
gepreßt werden daß die Halme nicht geknickt werden würden dieſelben
geknickt und dadurch die darin eingeſchloſſene Luft herausgepreßt ſo wäre
die Matte nicht durchlaſſend für die feuchte Luft würde die von außen
andringende Kälte nicht genügend abhalten und hätte in Bezug auf
Wärmeerhaltung nichts oder wenig vor dem Holze voraus

Wenn man Spinnen in Bienenſtänden abfangen will ſo
warte man die Nacht ab weil die Spinnen zumeiſt erſt dann ihrem Raube
nachgehen nehme ein Licht in die eine ein Tuch in die andere Hand und
ſuche jetzt die aus ihrem Schlupfwinkel hervorgekommenen Spinnen auf
um ſie zu zerdrücken

Die einfachſte und beſte Art der Honigklärung Man nehme
ein BVlechgefäß dem Umfange des Betriebes einigermaßen angemeſſen nahe
am Bodenrande mit einer fingerdicken Oeffnung verſehen Das Gefäß
mit geſchleudertem Honig kommt in einen Keſſel der mit Waſſer gefüllt

iſt ſo daß das Gefäß auf allen Seiten mit Waſſer umgeben iſt Hierauf
wird der Honig unter ſtetem Umrühren bis 50 Gr C erwärmt das
Feuer wird gelöſcht das Rührſcheit herausgezogen und das Geſäß in dem
ſich abkühlenden Waſſer ruhig ſtehen gelaſſen Anderen morgens nimmt
man das Gefäß ruhig aus dem Keſſel zapſt unten an und der voll
ſtändig reine Honig fließt in das darunter geſtellte Gefäß Beim erſten
weißen Streifen der von der an der Oberfläche des Honigs gebildeten
Klärnungsſchicht ſtammt wird die Ansſlußöffnung ſofort verſchloſſen Die
Klärung iſt in dieſer Weiſe viel vollſtändiger durchgeführt als ſie ſich
durch Abſchöpfen des weißen Schaumes bewerkſtelligen ließe

Geſundheitspſlege
Schweiſß hervorzubringen Ein einſaches und leicht zu be

ſchaffendes Mittel um Menſchen in Schweiß zu bringen iſt folgendes
Man ſiedet eine größere Menge Kartoffel füllt ſie in Säckchen bindet
letztere zu und legt ſie dem Kranken möglichſt nahe ins Vett Je mehr
ſich die Kartoffeln abkühlen deſto näher werden ſie an den Patienten ge
legt Dieſe Säckchen behalten lange die feuchte Wärme und ein öſteres
Aufdecken der Kranken iſt darum wie beim Auflegen von Waſſerumſchlä
gen nicht erforderlich Durch Anwendung ſolcher heißer Kartoffelſäckchen
wird der wohltnende und geſundheitsfördernde Schweiß in kurzer Zeit
eintreten

Gegen heftigen Ohrenſchmerz rheumatiſcher Art wird folgen
des Hausmittel empfohlen 2 Gramm Kümmel werden in Kg Brot
teig geknetet das daraus gebackene Brot durchgeſchnitten und warm mil
einem Tuche auf das leidende Ohr gebunden

Gegen Bleichſucht Ein ſehr natürliches Heilmittel hierfür ſind
gedörrte Langbirnen in rotem Wein weich gekocht Ebenſo empfehlenswert
iſt folgendes Mittel Man quirle ein Ei recht ſchaumig mit einem Tee
löffel Zucker gieße ein Glas Rotwein daran und genieße täglich in
Zwiſchenräumen ein Glas ſo präparierten Weines Man wird die gute
Wirkung bald verſpüren

Sellerie als Heilmittel gegen Rhenmatismus Es tauchen
fortwährend neue Entdeckungen der Heilkraft gewiſſer Pflanzen auf es
dürfte ebenfalls nicht zu bekannt ſein daß Sellerie ein unfehlbares Heil
mittel gegen Rheumatismus iſt und daß dieſe Krankheit unmöglich iſt
wenn Sellerie in gekochtem Zuſtande gegeſſen wird Der Umſtand daß
er vielfach roh auf den Tiſch gebracht wird hat bis jetzt verhindert daß
ſeine heilenden Kräfte bekannt wurden Der Sellerie ſoll in Stücke zer
ſchnitten bis zum Weichwerden in Waſſer gekocht und dann das Waſſer
vom Patienten getrunken werden Man koche dann den Sellerie in friſcher
Milch Mehl und Muskatnuß in einer Pfanne auf ſerviere dies warm
mit geröſtetem Brot und eſſe es mit Kartoffeln und die Schmerzen werden
bald nachlaſſen Dies iſt das Mittel eines Arztes der es wiederholt und
mit gleichem Erfolge angewandt hat Wir wünſchen im Jntereſſe der
leidenden Menſchheit daß vorſtehende Zeilen die Wahrheit enthalten möchten

Ein bekanntes Mittel gegen überſchüſſige Magenfänre
oder Sodbrennen iſt doppeltkohlenſaures Natron indeſſen iſt man
oft nicht in ſeinem Beſitz und verſucht allerlei dies eigentümliche Brennen
zu vertreiben Als ganz vorzügliches Mittel das ſogar in jedem Bauern
haus vorhanden iſt rohes eingemachtes Kraut Sauerkrau oder ein
Gläschen Salzwaſſer oder eine Meſſerſpitze Kochſalz

Früchte ſind die beſte Medizin Es iſt erſtaunlich einen wie
großen Arzneiſchatz die reifen Früchte bergen und die häuſig gemachte
Beobachtung der guten Wirkung hat wohl zu der landläufigen Redensart
geführt daß das Obſt ſehr geſund ſei Die Weintrauben und beſonders
die blauen Trauben ſind ungemein nahrhaft und ſehr blutreinigend
Jhnen ſolgen im mediziniſchen Werte die Pfirſiche die jedoch nicht ganz
überreif ſein dürſen und früh morgens ganz nüchtern genoſſen am ge
ſündeſten ſind Eine täglich morgens nüchtern genoſſene Apfelſine iſt ein
vorzügliches Mittel gegen ſchlechte Verdanung und kuriert bei längerer
Kur gründlich

Tür die Küche
Ein maßgebendes Urteil hat die Forſchung unlängſt über eines

unſerer verbreitetſten Genußmittel gefällt Am Königl Patholog Inſtitut
der Univerſität Berlin wurden die neueſten Unterſuchungsmethoden auf
die bekannte Maggi Würze angewandt Dieſe erwies ſich dabei als
Appetit und Verdauungförderer erſten Ranges da ſie in nachhaltiger
Weiſe die Abſonderung verdauungskräftigen Magenſaftes bewirkt und
zwar nicht nur durch den Wohlgeſchmack den ſie den Speiſen verleiht
ſondern auch durch die direkte Anregung der Magenſchleimhaut Hierdurch
findet die allgemeine Verbreitung deren ſich die Maggi Wür,e ſeit nahezu
2 Jahrzehnten erfreut ihre wiſſenſchaftliche Erklärung

Karlsbader Mehlſpeiſe 1 Teelöffel voll Mehl 2 Eßlöffel voll
Zucker 100 Gramm geriebenes Weißbrot 6 Eier 12 Liter ſauren Rahm
gut abgerührt die Hälfte in eine beſtrichene Form gefüllt 10 15 Min
gebacken dann eine Marmelade darauf gegeben und die andere Maſſe
darüber Nach Stunde ſitreut man geriebenes Brot das mit Zucker
und Zimmet vermiſcht iſt ſingerdick darüber und bäckt es noch
e Stunde

Kaltſchalen rc zu kühlen Kaltſchalen und Bowlen ohne Eisſchranl
im Sommer auf die gewünſchte kühle Temperatur zu bringen iſt ſehr
ſchwer und ein Mittel dieſes zu erreichen gewiß erwünſcht Man
ſchlägt Eis in kleine Stückchen und füllt dieſe in Einmachegläſer ſchließt
ſte recht feſt wiſcht ſie außen rein ab und ſtellt die Gläſer in die zu
kühlenden Getränke und Kaltſchalen
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