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Buttecfliide, auf, iiberfivent den Fiid) bid mit geriebener Senumel, Peterfilie
unb Butterfidddhen, flelt die Sciifiel auf einen Dreifuf in den Ofen und
Begict bas Geridht wicberGolt mit zerlafjener Butter, 3 vor bem An-
tidyten it bem Saft ciner Galben Sitrone betrdufelnd.

Guppe von Fiid:Piivee. 10 Perjonen, 2ts b3 3 Stuuden.
MMan jGueidet cinen Sander ober Hecht von 1—1t, Kilo aud Haut und
@riten und fdwigt dad Fleiih mit Saly und Pieffer in Buiter gar,
125 Gr. Peulgraupen weden mit Sal; und einem Stild Butter in Waijer
auggequollen, wit ciner Brithe, bie man durd) dad Austocdhen ver Fiid)
und Abrd

Seeyunge a la créme, 10 Perionen. 45 Minuten,

grate fle gewaun, vermijht und mit biefer und bem uiage Finger bie biinne Hafelnadel ju feft umfpannen und fanm man Bie o
cines Teeldfiels Ciebiq's Fleiid-Curvatt in gwei Stuben fimig gelodyr, Abbilje febaffen, !B?l“’l bie Tabel burd) einen lingligen \l‘ylaid)zn?or! L(' '“‘T R g
dund) ein Sieh geidhlagen. Das inzwijden exlaltete Fijdileijdh 1:opt man geitedt wird, ber bamu ald ,2Anjafjec” bient. AT A AN X
im Mivier mit cimgen jifier Mandetn, mehreren Harigefodhten Cigelben : S):bh\ vy |\l
fein, verdiinnt €3 mit etwas guter Sahne und fireicht 8 durd) rin Sied. 3 G J DL ’ \ *\
Sun macht man ben Graupenicyleim focgend heif;, viihyt ifn mit einem Stleine 2Witteilungen. 25 < g i\
©tiid Buiter wubd bem durdgeftrichenen Fijdfeijdh tiar, {dmedt die Suppe Pifesanid ; = L 2 A\
mit Saly und WMudfatunf ab. § ®ilismittel beim Najieren. Sobald man mit dem Rafieren \" J DR\
/
é '&/ |

Lann nimmt man fie Her tropit fie ab, legt fie in eine anveve Kajje
volle, fibergicht fie mit fitkem Mahm, der fie eben bebeden muf und in
demt man einent Halben Teeldfjel Yiebin's Fleijch: Gy auftfte, fiigt
weifen Pieher, ein wenig Muslatbliite und cinigé’ Stirdden
fchale bei, diinjtet den Fijd) 10— 15 Minuten, gibt ihn anf e
fdarit die Sauce mit Bitroneniapt, wadt fie wit einer Weimehl|
feimig wund fillt fie i bie Seejungen.
Sdellfifd gedampft. 10 FLerjonen.
friide, gut gejanberte Sdelifijche werden in Stiite gel
Buiterjiiidden in cine Kafjerolle getan, mit aly, Pieffer,
gehadter Peterfilie und geviebenent Bwicbad bejiveut, mit einer beliebigen
Yzafl von Anflern, civer halben in Sceiben geiduittenen e beleg

Biirfle aud bder Hand, jo trage man Sovge, fie fletd auf bie Borften nie
anf ben Boden ju legen. Dad Einbdringen von Stand wird fo verhins
Dert. Bejonders nady einer feudyten Wajdung unterlaffe man nie, bie
Biirfte mit den Borften nad) unten aufzubeben, fonft zieht fidh die Feudys
tigfeit in dte Bilrflenwand, und biefe — gleidjviel ob aus Holy, Clfens
bein ober fuoden, fpringt infolgedeffen leidyt.

+ Beim Paleln Haben viele ein unbehaglidhes, lribbelnbed Gefilhl
in ber redten Hand, basd — namentlidh) wenn man eine Arbeit nod fhnell
fertiq haben will — fegr fibrend wirfen fann. €3 fommt bdafer, bap bie

fectig ifi, gibt e3 fein befjeves Hilfdmittel, um die Haut ju erfrifden, ald

nmadglijer vov dem Jevipringen zu fdiigen. Man
cin Tud) mit faltem Wajfer an, legt e8 auf den Tijd, ftellt bad
Ginmadiglad davauf, {dligt dbad Tud) wnten etwad Herus nd famn nun
getroit fodjende8 Objt Hineingiepenr, ofne befiirdhten zu miiffen, dad Glas
jubiigen.
Soufervicvung von Giern. Ju dem Jujtitut fiir Kitdhendjemise
pon Dr. %. Oetfer, Bielefefeld, befannt durdy Dr. Oetfer’s Badpulver,
find eingehende Berfude iiber Cierfonfervierung gemadt und hat
nbed Berjalren atd vad bejte, juverldffigie und billigite bewdhrt.
fervierung b
exhaltlichy iit, H

t Wafjerglas, dbad in jeder Drogenhandlung
witd am Deften in jolgender Weife ans

wetben gefdguppt, abgesogen, gereinigt wunb in eine went man in ein mit friidhem Waffer gefiilltes Wafdybeden einen Teeldffel LAY
enbem $afjer gelegt, in }D’"“ man fie swei Minuten jiedeit . voll Benjoetinfiur gieht wnd mit biejem Waffer dad Gefidht wicderholt \\ Q 4
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Balle a. 5., den 11. April 1908

Arbeitshalender fiir den Wonat April.

Bou €. Nimer.
(Radydrud verboten.)
Der Landbmann ift mit dem Monat April in den Hauptjaatmonat
Des Frithjahes eingetreten. CGr muf alfo jept mit dem Ynbau von Gerfte,
Hafer, Hitljenfritdyten, der Buder- und Fultertitben, des
rgefutters und Kleed beginnen. Dad Legen der fars

baj bie Baume gejund bleiben und nidjt, wie fo hiufig wahrnehmbas,
durd) Rrebs, Brand und i i dt werben. Die Guf
find peinflidh au verfolgen und mit Tabafflaub ober Tabafwafjer au vers
nidten. ilbldufe werben abgebiirft igld mit Spiritus
und Wafjer, 7 Teile Spiritud und 3 Teile Waffer, mittelft eined Pinfels
vertilgt. Der Fingug ber Blattlduje mu mit grofem Gifer verhindert
wetben.  Sdadlidge Kifer fiud burd) AbMopfen in den Friffunden ju
fangen; aud) nad) ben Raupen foll fleifig geforfit werben. Dem Apris
fofens und Picfidfpalieren ift nody immer Shuy gegen Froft und Sonne

und wit 1/, Liter W 1fg Citer fehr hdftiger Vonillon ans Liedig Ran ftellt eine Mijdhung von 10 Yiter Waffer und 1 Liter ; e ¢
Pleifd-Cytalt iibergofjen, cine Lalbe Stunve in maj Der. ©ad Cingicgen dev Wafferglasilitfiigleit in bas Wafler evfolgt bed ek aries . % Setreibefeiber _mevbent 3u geben; Geigen find aufjudeden. Smojpen b Biliten find gu jHigen
Dampit wnd jehr heiip auj den Lijd) gegeben. bejjeren ©urchmijdens halber unter befidndigem Umritgren. Diefe 11 Liter geeqat ober bei ju grofer Ueppigleit qeichrdpft, Riee gegipil. Die Ve gegen Bdgel, tid gegen Bur ber Gidbeers
Fliijiigleit geuiigen file etwa 200 Gier. Die gu fonjervierenden jrijdjen wijjerung der Wiefen wirtd nod) ausgeriifit; aud) fanm man nody mit beete it bie bejte Beit. Vei trodenem Wetter i bad Angiehen der frijd

E 1w Borteil tinfilide Diimgemittel vermenben. BVei Berwendung von Ehilis gepflangten Seglinge nidjt ju_ oergeffen.

Jiir die Siide.

Meplipetie mit Honip. Y Kgr. Butter und 8 Cidotter rithrt man
redit fdhaumig, wosu mngéahe s Stunde ndtig iit; dann qibt man
3/, Rgu. feines Kartoffelmedl, Vg &gr. geftogenen 3uder, bie abgericbene
©dale ciner Bitrone und den vedit fieif gefdylagenen Sdynee der 8 Giweip
bagu umd vilhrt bied tiihtig durd). g Kgr. fife abpeiddite Manbdeln
werden fein gevieben und mit foviel Honig vermijdyt, dajs €3 ein loderer
Teig wirh, vad) Gejgmad gibt man aud) BVanille davan. Jft ales
votbercitet, fleeidyt man eine Tortenform mit Bulter aus, gibt bdie Hiljte

Gier werben auis peinfichfte gefdubert, in ein Steinqut: beyw. in ein
glafierte Tongeid§ oder in eine hdlzerne Tonne von entjprehender Srife
Tegt, wovanj bann die Stonfervierungsflitffigleit langjam bariiber ges
goffen wird. Die Flitlfigteit mufp iiber der oberiten Cierididit nody
wninbdeftens gweifingerbreit tehen. Ein luftdichter Berjdhlug ijt nicyt nots
wenbdig, und ¢8 geniigt, wenn auf die Oeffuung der Gejdige ein vingss
Berum fet auiliegender Dedel geleat wird. Die Gefdfe mit dben Ciern
miifjen an einem fiihlen Ort, am beften im Keller, aufgeitelt werdenr, und
swar auf bem Fufbodben. Dad Einlegen der Eier erfolgt am befien im
Miic; und Aprit jucr Beit der niebrigiten Preife.

von ber zuerft bejdyriebenen Mafje hinein, dbanu_den q, weldjen
man gleidmifia verterlt und mue die jweite Dilite dev WMaffe. Alddbann
witd bie Speife in einem nidht gu Heifen Ofen etwa 3j; Stunven gebader,
behutjam geftiiest, in Belicbige Teile gefdhurtten mud warm ferviert,
Raud-Shelfijd mit Kaiferevbsden. Man wijiert am Abend
vor bem Gebrand 1, Pfund feinjte 1ujfifhe getroduete SHhotenerbien ein
(wenn man frije Etbjen fat, nimmt man dicfe). 2 Phund (1 Rilos
gramm) Ujijdy wirdb am Gebr q gesogen, entgratet nnd
bie anfehulidgen Stiide beijeite gelegt, das fritmelige, die Griiten nnd der
innee Kopi mit Salwaficv jum Feuer gefet und leife ausgefodit. Jn:
swijden Dercitet wan bie Cabsden, giet fie ab, fdpiittet fie in jdwad)
geialzened Wafjer und 1akt jie gartodhen. Sie werdben in die Mitte einer
nejen Sdyiifjel gelan, bergartig angevidjtet, wit Butterfldddyen belegt und
und mit Peierfilic gamiert. Die groferen Schelfij bitiide find ingwiichen
in Gi und rotem Paniermeh! mit ewwad rotem Pfeffer gemitrst, in Buiter
au braten und vund wm die Gubfen ju arrangieren. us dem Sud ber
audgelodien Fijdteile wird cine helle Sauce bereitet. Man jdwipt dagu
e Buttermeh!, gieht dben durdygefeihten Sud dbagu, witwzt mit Jitronens
fajt, Picijer, cooninell nody Saly, gibt ein Glisden Wofelwein baran,
ober audy Apjchoein, quitlt bie Sauce mit drei Civottern ab, durchitvent

Fdrben und Wergieren der Oftereicr.

Das Farben uud Versieren gejdhieht auj mandjerlei Weife; nady alt
erprobter und neuefter Manier. Neu ift 8 aud), gany weife, Hartgefodjte
Gier ring&um mit Federgeichuungen u gieven (mit Tufde) durd) Blumen,
Fiquren, Spritdge ujw. — Gin befonders gefdhidter eidhner verwanbvelt
bas Gi burd) etn paar fiihne Stride (jrei nady Bujdy!) in ein Geiict,
bem fogar von gesupfter Wolle bie Haare aufgelledt werden Lnnen; bet
einer U en Oftergefelljchaft fann grofer Jubel erregt werben, wenn 3. B.
jeber in feiner hilbjd) gejalteten Serviette ein foldes Ciergefidyt entdedt!
Aus Ton fuetet man bie Nafen, jGmitdt ein Mannergefidht mit Schnurr
bart aus Wolle, biegt filr einen Griesgram mit tief herabgeogenen Wunbds
winfeln aud Draht eine Brille (die Haave beftehen bei ihm nur ausd einigen
Dbraunen Wolfiden in das Befidht beveinhingend), ja fogar Hiite und
Haubden lafjen fidh die Sievgefidyter anfjepen, jerlih aud Papier ges
idnitten oder von Spigen gejormt, mit Stednadeln an dem Wollhaar
bejeitigt.  ®im einfachften fann bie gelbe Farbe Hergeitellt werden, durdy
Buwicbelidhalen, die man fdon lange vorher jammelt und indem man bem
Wafjer, i weldyem die Gier gefodht werden follen, mehr oder weniger das

falpeter auf Winterjoaten fei man vorjidtig. &in  erfafrener Prafiifer
fagte gelegentlich: ,Ghilijalpeter ift in der Hand wnverjtindiger Landwirte
Ghjt”. G35 merde bdaber bdie alte Regel beachtet: Man verabreiche Fieine
Gaben — 40—50 Phund pro Tagwer!, um eive Jafl ju nenn ald
Stopfdiinger in 2 ober 3 Abteiungen in Bwijdenraumen von 14 Tagen;
ausjireuent wur in feinfer Bejdaffenheit, bei trodener Witterung, nidht
auf betaute Pflanzen, in Hohem und weitem Wrf, dbamit fih der Salpeter
gleiymiiiiig verteile!

Im Hopfengarten wird bie Erde behutjam aufgelodert, bad Diingen
und iben ber Stode gefilhrt.  Lepteres muf jo ausgejithrt
werden, daf nur 3—4 der fidrfiten Fechier fehen bleiben.

©a8 Tabafland witd jept gedilngt und fiir bie Auspflanjung
vorbereitet. ©Oie Mijtbeete, in welden die jungen Tabalpflanzen gezogen
werben, find von lnfraut zu reinigen uud Haufig zu lijten, damut fich
bie Pflangen an bdie Luft gawdhuen.

fAnudbere wirtjGajtlide Arbeiten, welde in der RNegel in biefen
Monat fallen, {ind Reinigen ded Geiveides, Umfiedjen ber Vowvate anj
bem i 3 i ober Bejdhaff von gutem gute.
Die Kavioffeln miifjen gejdyuitten ober bod) vexfleinert und durdgeiehen
werben.  Audmifien, Behandlung bed Diingerd im Stalle und auj der
Miftftdte, Umftedgen ber Kompofihaujen, Vegichen dexfelben mit Jaude,
Herbeijdaf von poil find weiteve Asbeiten. Neparaturen
an Gebduven, ©erdten und Majdjinen fiud vorzunchmen. Biele biefer
Berridgtungen, 3u denen nod) bad Kuiipfen von Strobjeilen b bas Aus:
Lefjern von ZRegen gehort und welde nidyt im Upril allein vorgenommen
a1 werden braudgen, bdienen gur Bejdftigung der Arbeiter, wemn andere
notwenbigere Arbeit fehlt odber wegen |dlechter Witternung mdjt audgefiihrt
werben famn:

Seinbau. Das BVehaden und Umarbeiten ber TWeinberge ift jept
au vollenden. 2Bo mod) Neu-Anpflangungen gemadit werben jollen, fmd

Gemitfegarten. NAlle Arbeiten, bie im Mir; nidjt beenbet odex
auagefiifrt werden fonnten, miiffen nod in ber erften Hilfte bes Monats
crledigt werden. Jud Freie baut man alle Sosten Gemilfe, befonders bie
Gpdtjorten von Weif und Wirfing, Ni i, Carl
Gtedritben, Mai= ober Wafjersitben. Alle Sorten Gewiig: oder RilGens
Iviuter, bie Runfels, Buder: und vote Nitben. Ule Sorten Rettide und
adiesdhen, jomie nod) Spinat und Salat. Die Gemilfepflangen aus dem
Mifibeeten werden audgepflangt und bie Ieeren Beete mit Surlens unh
elonenpflangen bejegt. Sum Hudpflangen filr dad Freie in ber gweiten
(jie bes Monats Mai werben die Gurfen und Kilrbiffe jept in Tdpfe
qgefdet.  Gube April nnen fdon anf geidiigte Beete Bujdbohuen M:A
werben. Die Spargels und crettidganlagen mitfen gemadyt werbem,
Die Arbeit in ben Miftbeeten befieht jept HauptidPlidy im Gieen, Lii
und ber geworb Beete.  Aufgeg: Saaten
burd) Hujlegen von Reifern ober Spanuen weifier Fadben gegen Sperlinge
au [dilgen. Miftbeetfeplinge frifer Kohlarten tnd Stopfialat Lannen F

jen

ausgepflant werben, body milffen in falten Nichten leere Blument
iiber biefelben gefliilpt, wenn um aud) gebedt werben,  Frithgelegte Crb|
find jegt au hadem und gu flideln.

Biergarten. @ehdligruppen, Blumenbeete und bie Beete im Angudhte
garien follen bereits in ben erfien Tagen bes Monats fertig gegrabes
fein. Die ber dpe wir il cbenfo werden alty
Rafenflidgen ausgebeffert, d. §. auf faflen Stellen frifd) bejdet. uf bem
Frithlingsbeeten find Hyajinthen, Tagetten u. a. BVliiber exfordeclihenfally
an Stibe au biubem. Jn ben erfien Ta&m bes Monats fonnen nod
fpit autreibende Stauben und ehenfolde Gehdlze, fermer audy Rofen
pilamt werben. Die Lronen der jeht gepflangten Rofen werben am b
nod) fiie fucze Seit in bie Grve eingejdlagen. Nidyt winterharte Gehdlze
Defreit man von ijren Schugbeden. Die Swiebeln ber Gladiolen, Mows
bretien, Hyacinthus i und

fi ¥ ¢ Grbienfdiifi Sanciber - 5 2 : Tigridien,

e sk MID . Jle’ e bes QBieninylilel -t Sunciaen vou jujept, bellgelbe oder dunfleveve Gier exgielt. Auf gany hellfarbigen Dieje s bejdpleunigen; alle Avbeiten, die im Widry nidgt fertig winden, finven Lilien werden gepflangt, Refeda, thrr[ynm, Mohn und viele andere Haste
au Tifd. % (aud) voja) Giern fieht eine Tujde;eichnung aud) reijend aus. Rofa farbt nody in ber erfien Hilfte des Uprild ifre Crledigung. Jm pril beginnt an Ot und OStelle au fiende Sommerblumen, bie man in bew
Dummer-Koteletten. 10 § man mit Fernambut (braiilianiid Facbjol) undb Krapp; Ddied wird ber Weinftod su treiben, die Augen jdhwellen an, und auf die Negelmapigleit girtnerijden Bergeidmifien ald folde beseidhmet finbet, find ju flem,
SButaten: 2 1 B SUmEaT, ! 1/, Stanude lang it ben Giern im Walfer gefocht. Beim Ginfauf fann man fiy Derfelben jett ber Wimger fdhon feine Hoffuung. Durd) Riauderuny der falls  bied mody nidht feliber gejdheben if.  Sur Crjielung
Hlaidatralt, ije @al3, 1 weifer Piejfer, 20 Gramm vom Drogiten oder beim Apothefer dlber das bendtigte Quantum befragen. — nberge {oll bie Sraft dev in leinem Jabhr ausbleibenden Frihjahrsivdite cined fortbauernben Flores enmpfiehlt e3 fich, Audfaaten von ein und bevs
Humr geidlagene Cier, 1 geviebene Semmel, 1 Bitnddhen aus $at man blaue Eier (inden man Ladmus und Soda in bas Wajjer tut) fanw s fdwaden gejudt werden. Junge Weinberge wesden beholst oder mit felben Pllangenforte in SwijGencdumen von 2 Wodjen ju madyen.  Dab
e. Man 181t aus den fjiijd) gelodyten Hummern vas man mit einer neuen Staflieder, bie in verdinnten Gjiig getaudyt wird, Drabt verjehen. An Spalieren gejogener Wein mird angebunven. Ausbefiern und Bepflangen leerer Beete wird eingeleitet. An Nofen, Cpheu,

nige Viiunten liegen, paniest jie emt
ett, lapt fie auf Yo|d abtropfen
auj eine Sdiifiel, in die leeve WMitte dad Pete

fledend

Sauswirtfdaft.

und bergl. auf vas €i und ftragt damn entweder bie Figuren ober bem
Bwijdenvaum um biefelben ausd.  Fehit bie Gefdyictlichleit . gum Seicdynen,
fdhueivet man fidy bie Figuren (Sterne, Hevzen, Hasdyen, Budpfiaben ufw.)
aud Geidenpapier aus, flebt died auf dbad Gi unb zieht die Umrifje mit
einer Stopjnabel nady. — Ginen Bitbjgen Stdnder fiir ein vevjierted Gi
flellt man einjad) aud einer grofen Garnrole her; in ber oberen Platte

i vollenden. Die ver en Biume find bei Trodenheit
bentlid) tiigtig ju begiefen; dad Austrodnen bed Vodens wird
purd) Beveden muit langem, flrofigen Mifi verhinvert, Tas Anwadjen
and Gejundbleiben ber tn fiarfem Bujlande verpflangten Viume wird durd
Saltanitrich, aber nody befier durdy einen Ueberzug von Lehm und &

begiinjtigt.  Tiejer Anfirid) ober Ueberzug joll ben ganzen Stawm

Pllamgen wird bie

pict im Morfer mit ber Vutter, Bfeffer und rote fuijt datauf Gervorbringen; weif wird fie, wenn Ddie Feder in Weinteller. Sungweine werden nady Bebiifnis adgesogen. Bor Clematis, und anberen
attey, julept Yiebig's Fleijd nrithrend. ©alzjdure ober Scheibewafier angefeudtet wurbe. — Auf dunfel gefirbten wen it angutaten, weil flafes Liiften dad ©dwinden des Sintervede entjernt unbd ber Frlf & Bei ben Mofend
t D fleine Kot 1 jede derfelben ein Giern lajfen fidy veizende Berzietungen durd) Kvagen mit einem [dlnrfen Folge bat. 2 ieberen Rofen und Sclingrofen vorgenommen. Jeblerhafte Cinfajfunges
wie einen Ko Gi und geriebene Federmefjer, woburd) die Farbe eutfernt wird, fodah das Weip der Schale bau. ©Soweit noch nidyt gejchehen, muf w d beeilen, alle wilfjen ausgebeffert werben, Rafenfldchen gejdubert, gediingt ober neuans
ites Mal leudytend hervoutuitt, hevitellen; man jeicynet Ieine Figuren, Arabesfen npflangungen, ben Sdnitt der Biw Uer ct, fowie die Friijahss gefiit werben.  Die Fupwege erhalten frifden Kies. Die in ben Kifien

aufgegangenen Sommergervddfe find flart ju liften. Blatipflanen wie
Golanum, Ricinus, Bierhan und Jiermais werden verflopft und fplter
in fleine Topfe verpflangt, um bann fpiter mit Ballen an Ort und Stelle
gepflangt ju werbet, z
Rimmergarten. Bel ber fept eintretenden fonnigen Witterung in
3 cine Hauptiade, bie bauerhafteren Simmerpflangen burd) finbige veidhe

Wiiviten i veimigen. Biivfien fol fier wcinigen, berjelben jdnipt man cine Bertiefung, in welder bas Ci flehen fann und bie Dauptifie beden, auferdem erleichtert man bdag YAnwadyen ber Spalier: lige Cijtung wdgGR abjubdrten. ~ ¥as vom biefem Barten Bimmes-
fonbernt fie mur wit trodener Klei¢ ab gegnngen, fdmiide bie weie Holivolle mit Brandmalerel, — Sie fieht audy jhom biume, indemt man fie in den {paten Abende unb Worgenjiunden bejprift; gewddfen 10d nidt i, wirb igenfal itz« mgejept.
Wafjer ai bew, jo nehme man wen Diibjd aud, wenn fie mit Leim bejtridgen, mit Gries beflveut und nadh bieje alltiglie Bejprifung ift vorzunehumen, fobald und foiange trodene Den tm warmen Simmer ju pflegenden befjeren Blatts und B mwf?a
Witternung  herridht; daburd) wird bie Rinde vor bem Austroduen ge-
fdiit und igr Wditerben verbinbert. Die natliclide Folae davon ift,

ned Wajjer
Legt man euie

bem Trodnen diejer Auflage bronziert wird.

ia eivtrltnbeiim,r beibe i’ui.ﬁ;ﬂ;;. (-3

. g i g S e S

ift nun bei flarfem Sonnenjdein fGon Schatten ju b ten. Die bﬁn:ﬁ:
Rimmerpfangen, benen ciniges Froft niggts fGadet, fo Ulpenvofrn, Eoonpe
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mus, Golborangen (Ancuba), Lorbeer unb Granaren, Bnnen Bereitd
gegen Mitte bed Monatd im Freien aufgeftelt werben. Die ausd friiher
ausgefilirien Saaten gewonnenen, bereitd pitierten wnb mun gendigend
erftattien Sdmlinge werben eimeln in fMeine Tipfe qepflant nud am
enfler weiter gepflegt.  Bur Selbftangudyt von einjdhricen Gartens und

fteridlingpfiangen Bnnen jept bie betreffenden Samen im Jimmer
gefdet werben. Sind bie auflaufenden Sawen fein, fo werden fie erjt
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an bie lehlen Waben [dieben, bamit bdie Bienen nidt einen fo grofen
Raum ju erwirmen Gaben. Haben jich bie BVilfer jo verftdrlt, daf fie
ben vetenglen Brutrawm bidjt audfiillen, fo wird berfelbe nad) und nady
ermeitert.

Samdwirtfdaft,

. [0 Bur Grhaltung einer guten Weide gehdrt 8 aud), daj bie
Liere im Frithlinge nidyt eher auigetricben werden, bi3 ber BVoben Hins

pitet, fouft aber gleid vom Samentopf eingeln in Yeine Tdpichen
gepflangt. 5
Bichaudt. Der Tiesiichter beginne jelt bereild einen Ueb

ur Griinfiltterung anzubahnen, fo baf fid) die Tiere allmafhlid) an das
ilnfutter gewdhnen fonmen, benm ein ju f[droffer Uebergang zieht ftet3
ebr madhteilige Folgen im i ber Tiere nach fihg. Bor=
Gt — Rolit!  Im Bierdeftall flehen wiv vor der Geburt der Fohlen
und find alle Hiersu nbxiam Borbereitunge:n ju treffen.  Hengite werden
taftirt.  Jm ©dyweineitall mitifen jest die Ferlel abgewdfhut und
biefe, fowie dltere Sdhmeine veridnitten werben. Oen Fecfeln gewiipre
I|&ﬂ§ll lif;lid’ai b i ; Bewegung unb it de for¢ ﬁg ifren G-
ndbrungdjuiiand, der oft infolge fpiger 3ahne, Sdhorf und Durdfall gan
Bebenllich gurildgeht. bl vig s ity

Rinbvieh Beim Abgewdhnen ber Kiiber ift fiir entfprechende, ber
Mild) dhnlidge Nahrung (Trdnfe aus Magermild) ober Buttermild) und
Rleie 2c) w forgen. Un audgumdfiende Tieve ift fdmadhaftes, fongens
trierte8 Fuiter ju verabfolgen.

Mildwirt| Gait. Sorgfiltige Lehanblung dev Mild) bei eintretens
der Wirme. Reinlihleit und Kalte find bie Grundlagen ciner guten
Mildywirtdaft.

©dafe. Sdaffdur. Bedbadit it ju nehmen auf frifde Stren flic
gewafdene Sdate. Scduty qewaifener Scdafe vor Gildltung.

 Raninden. Die Sudt nimmt {Gon cine grofere Ausdehnung an.
Die Jungen aus defem und dem folgenden Monat find am beften gur
Budt geeignet. Sobald bie Jungen brei Wonate alt find, miifien fie
nad) Gefdjlechrern getrennt werden.  In diefem Monat beginne man alls
mablid) mit der Grilnfiltterung. Lomenzafn und Difteln find ben Tieven
febr gefund und werben gerne genommen. Die Stalhungen mitfjen biterd
gereinigt und ber DU mit Afhe vermifcht werben, wodburd) der Stidtitoff
gebunben mird.

@eflitgeljndt. Dad famtlide Gefliigel fieht in feiner Lege: und
Brutperiobe.  Die Bruthenne fepe man an Teinen gany duntlen unbd
bumpfigen Ort; Licht und Luft find jum Briiten notwendig. Dasd Neft
fel flad), bamit die Gier nebencinander lican. Vor Storungen muf bie
Bruthenne geidhiipt fein. Die Kiidden lafie man nidht ju frith ind Freie,
In den erflen 8 Tagen genitgen tdglich cinige Stunden.  Gritnjutter, bes
fonders ©alat, reibe man den Kiden veidlid). Fiir alte Hivner ift im
¥pril, mo Salat nody wenig gu haben ift, geidnittened Grad und LWwens
ahnfraut ein gutes Grilnfutter. Werben Hiibuer in Volieven gehalten,
o gebe man Staublall, Sand, geffampite Gurld)nlm. Die Spatbruten
von @anfen gedeihen meiftend idledit: denn bie Hige erjdwert bie Nuf-
gudit fehr.  DLen Ginjetiiddien gebe man Mobriiben, gefdnittene Saat
mit Wewgentleie gemengt. ©ie Cntenfiidden verlangen Quartfdfe mit
©alat vermifdt. — Die Geflik te fieigen fidtlid in
nidfter Seit im Preid, mdge bdas fiix viele ein Anfporn fein, diefem fo
viel vernadildfiigten Nebenyweiy der LandwirtfGait mehr Suft und Liebe
ugumwenden. 3 lohnt fid) ficyer.

teneniudt Rz pril muf nun an cinem warmen

Tage bie
3 ber Stode n werben, wobei befonderd anf bdie
émrh, Weijelridytigleit und den Brutanfay ju adjten it. And den Mobils
Bauten werven alle idimmeligen und etwa durd) bie Nufe befdmugten
Waben entfernt und durd) lauwarmes Waffer mirteljt einer Ueinen Bitrite
gereinigt, und bie bejdhmupten Rabmen fHabt man mit cinem Mefjec
@b. Sind aber Bilfer fehr flar? von der Rulr bejallen worden, fo mitfjen
biclelben in veine Wohnungen und anf reimen Vau gebradit werden.
Weifellofe Bdller bilrfen jept niraends geduldet werden, weil fic Bevans
laflung qur Mauberei geben. it ein weifellofes Volf nodh ftarl genug,
fo ba man auf eine ginflige Entwidlung desjclben Hojfen vari, fo feht
man thm eine Refervefdnigin zu oder ldkt aud jugchdngter junger BVrut
eine junce Rbnigin nadsichen. IR eln foldies Volf jedod) f
unbd fo wird e8 wohl in den meiften Fillen fein, fo vereinigt man
einem weifelviditigen, am beflen mit einem foldyen, weldyed nidht i
fonbern gu einem Krattool? Gerangesogen werben fo! fi ¢8 Die
fradt in ergicbiger Weife ausnupen famn. ©od
vounehmfte Sorge auf bie Vermehrung ber Lrut ger
weni die Frithtradye beginnt, mit einer vedht grofen
eliden famr. Um bie8 ju erveichen, bdarf 3 o
ehlen, weil fie badfelbe jur Bereitung ded |
audjen.  Wer feine Trdntflafhen Bat, fillt eine Wabe
§dnge biefelbe an bad Brutlager, damit die Vienen
an benen bad Wetter feine Ausfliige geitatter,
Rad) ciniger Reit mup die Wabe umgewedfelt

©djimmel bildet. Unierldft man bad Trdnfen im Stode, |
bei lll_lgl'l!‘lllé 1 Wetter die Bienen nody W wobei viele
fo baj bie de entodifert werden. © n April nod) a atues

eyt Weigenmehl in eine alte Trohuenwabe und itellt biele an einen
onnigen rt bed Wiencngartend. Die Vienen fomnen an den Jellen:
wanden beffer Baften und leidter Pollen jormen, wenn ihnen bad
WRI fofe in einem ®efdh gegeben witdb. Sobald die Natur Hin
Bollen liefert, beadjten bie Bienen bad Mefl nicyt mehr.  Mit der
Alle fiberfliljfigen
den nehmen und bad Feniter bide

Fﬂm feblen, fo muf durdy die Mehiiitttern eholfent werden.

g(‘mung mup in diefem Monat begonunen werben,
ben muf man jegt aus ben el%

reichend abg ift. gerner ijt ju beadyten, bap ben Weidepilanser,
nadydent fie abg find, i Beit gur dung und Neu=
bilbung gelafjen wird. Oie Tiere follien nidht eher miever aufgetrieben
werven, bid die Bflansen eine entipredhende Hihe evreicht haben. Um ein
geregeltes bweiden herbeiwufilhren, empfieblt 8 fich, die Weive in Sdyldge
abjuteilen, und biefe nadjeinanber abweiden 3u lafjen. Bei diefer Fin=
tidhtung founen bie einselnen Sdjldge bann and) fo far? mit Weidetierenw
belet werven, baf ein griinbdlidjed Abmeiden fattfindet und fein Fuiter
estreten wirb,

] ¥ui Waferwvicjen bildet dad Waffer ein vortrefitiched Mittel
gegen Nadytfrofte und wenn im April und Mai foldje Ju crwarten flehen,
fo it ¢3 von grofem Borteil, wenn man wihrend der Nadyt, womdglicy
bie qane Flade itbervieteln fann und weun diefed aud) mur mit wenig
Bafier gejdjehen fann. Gine Wiele, weldye von Nadtiroit betroffen wurde,
fann man daburdy einigermagen fchiigen, bag man fie am frigen WMorgen
iiberriefelt.  Mit dber wdrmer werbenden Friihjahidwitterung muf man
jebody aud) die Wdfferung einfdurinfen, da fie alddaun wmehr jdhadet
al3 niigt.

[] Was it gur Yeldmpiuug der Baftericn - Ninglrantheit
der RKartofjel gu beadten? 1. G3 ift u vermeiben, Santgut in ge=
fdnittenem Suftande jur Berwendung ju bringen. Sollte dad aud irgend
welden Griinben nidt ju umgehen fein, fo muf dad Beridneidben dec
Ruollen etwa 1—2 Tage vor bem Audlegen gefdehen. Oaburd) wird
bie @efahr wenigftend injofern gemilbert, ald in biefer Beit die Kartoffel,
belonbers bei nicht gu trodener Yagerung, eine Korfjdhicht auf ber Sdhmitt=
fldche bilbet und damit bdie burd) ba3 Schmeiden bloggelegten Gel
bedt. Diefer Rorf ift jedod) nur ein unvolfommener Grfap fiie bdie
fonftige Umlleibung ber @eidipe, ba er in der feudyten Grde bei manden
Sorten leidit riffig wi $Hat man dad Auftreten der Krantheit cinmal
beobadytet, fo ift e8 nbtig, bad Saatqut durd) neued vou gefunden Feloern
u eviepenr.  @in Ausjudjen von gefunden Kuollen it unmdglid), dba man
ja ber Sartoffel Guperlid) nidjt anfieht, ob fie fran? ober gefund iR, it
man bei cinem Saatqut gweifelhait, ob €8 frei von Ringfrantheit ift, jo
fiberzeuge man fidy badurd) hieroon, bah man eine grofere Anzahl Kav=
toffeln bidit nunter bem Nabel quer dburdjidmeider. Fumden fid) dabei
auf ben Gefdgringen fdhmwarie Punfte odber duntle Flede, fo ift bas Saat=
gut al8 frant ju betradyten und 3u vermerfen. — Da nad) allen BVe-
obadytungen bie Kvantheit ect dburd) ben Nadban zu jdwereren Sdhdvi=
gungen fiihet, fo witd man fidy bei forgidltiger Veobadjtung bdiejer beidenw
Mafregeln vor groferem Schaben bewabhren Ionnen.

AUnfer Haus- und Jimmergarten.

** Der Anij der Stadjelbeerii v an den Boden
it ein fehr geringer. Jm Hohen Norben, aur idweren, falten Vodenarten,
im ©datten und unter bem Orud hoher Biume, iiberhaupt itberall da,
wo unfere befferen Kern- und Steinobitforten nidt mehr gedeihen , wird
man mit der Stadjelbeerultur immer nod) lohnende Grirdge evyielen. 3
wdre baber fiir diejenigen unferer Landwirte, die itber Oedlanv, nunfrudyts
bare Aecfer ober fonft ertraglofe Fladjen verfiigen, fehr angebrady, b
Rultur etwad mehr Aujmertiamfeit jusumwenden, gumal ber wirtidyaitliche
Nupungsmert der Stachelbeere ein fehr Hoher ift. Wenn fie Hiniidhtlidy
ber Dbitweinbereitung an Wert dbie Johannisbeere auc) nidyt erveidt, fo
ift fie dafiiv al3 Ginmadeirudit um fo gefudyter uud ihe Verwendung in
ber Kithe wie in ber SLoubitorei eine fehr vielfeitige. Wie eingangd evs
wihnt, fommt ber Stadyelbeerfrand) auf jevem Boben fort, er witd aber
in tiefqritndigen, fdymweren und feudyten Biden beffereCrnte liefern , als
auf leidhem und trodenem Boben. Dod) 1aBt fich aud) leteve Bodenart
Teidit jur Stadjelbeeriultur Derridhten, wenn man fie tief Geavbeitet und

idlid) mit Kubs odber Schwemediinger durdyfest. Bei qrdferen Anlagen
n bie Bobenbearbeitung am beften mit Sem Tiejtult:
ntimeter vor, wiahrend bei fleineven Anlagen ef
ein Ausheben von Pilanjiddhern in einer Tiefe von HO Jenti
notwenbig wirb. Sum Pilanen felbit verwende man i
frditige Pflangen, bdie man auf 3—4 bdivelt aud bem W
fpringende Haupttriebe ausfdneidet.

piluge auf
Rigolen bed

Tier- und Gefliigelzudt.

++ Was {jt beim Kalben gu beadten? Ve normal gebauten,
nidt au flar? exndhrten RKilhen verlduit der Geburtdalt am beilen, wenn
babet miglihRt wenig menjglide Hilie angewendet wird. Man begniige
fid Hier bamit, wofern bie Haut, welhed8 bad Kald mitiamt bem Frudyt=
waffer umgibt, aud ber Sdheide Hervortritt, und nad einiger Beit nidjt
von felber plagt, biefe mit einem fleinen SPnitt ju dffnens fernev ijt
barauf ;u aden, baf beim Butagefommen bes RKalbed8 bdie jogenanten
Gibdute forgfaltig uriidgefhoben und nidit an denfelben geriffen wird.
Diefelben find ndmlid) oft nod) im Mutterleibe feit angewadjen; durdy
ungeidjidie3 Serven reijt man fle ab. Dabei fommt €3 leidht ju Lers
legungen, die Blufig B! if mit nadgfolgy Tobe bringen.

bat ibze
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Audglei

Qn normaler fage trelen guerit bie Vorberbeine und wijdjen iHuen ber
Sopf bed Kalbed ;u Tage. Geht die Geburt fdiwer, fo Helie man mit
leidjtem Bug nad), indem man bad Kalb bei den Vorberiiifien faft ober
um diefetben eine weidje Schnur legt.  Liegt bad Kalb aber verfehre im
Mutterleibe ober fommt €3 nidht auf leidhten Sug, fo Hole man fadys
verfiindige $ilfe, fei 3 cinen erfahrenen Tieravst, oder fonft jemanten,
von dem man dburd) Grfahrung genau weif, daf er bereitd mehriad) mit
Griolg Geburtdhilie geleiitet. Naddbem das Kalb zur Welt gefommen, iit
¢ unbebingt ndtig, bah e3 von bem ihm anbajtenden Sdjleim befreit
che bderfelbe antrodnet. Bu diefem Swede 1afit man 3 von der
Mutter ableden. Solite diefelbe dad nidyt freiwillig tum, fo beitrene man
mit ehwad Saly und Kieie. Tavanf gebe man Kuh und Kald reids
lige Stiew und lafie fie ungejtvrt.
T+ AWie erhilt wan befrudiete Ginjecier? Co
tev wunbert fid) dariiber, daf von dben um Vriiten unterq
Giern jo viele fanl find. In den meijten Fdallen liegt das an ciner fal
Auswahi bed8 Judptmateriald. Dan bdari einem Gdnjevid) nie me
4 5i8 D ®dnje beigeben. Gand und Ginferich dittfen mur vom ;
bi8 jum bietten Lebendjahre aur Budit verwendet werdem, ba fie in
icfer Beit am frudjtbarflen find. Fe muf man den Tieren Gelegens
beu, bie Vegattung aut dem Waffer ju vollziehen, da fie bann weit
idyer i, i3 wenn fie auf bem Yande geidhieht.
Die Rahrung der Trathiihner foll in Kbrneriutier und abs
wedslungsmeije einigem Weidyiutter beftehen, bdagegen vermeide man
Sriined, das leidht Turdiall evzengt. In das Trmfwaffer legt man vors
teilhajt cinige voftige Ndgel. Aud) ift 8 ju emplehlen, ben briitenden
Hithnern in einer Kifle ein Staubbad, beilehend aus trodenem Sand,
Aidje mit ctwad Schwefelbhumen undb Jnieltenpulver, ur Leriligung zu
ftelle, damit fie fid) von bem fie wdhrend ber Buutzeit ungemein bes
lijtigenben Ungesicfer jeitweife reinigen [Hnunen. Dad Brutneit mu
ber Weife angelegt fein, daf die Gier moglichit bei einander liegen, ohue
fidy) dabei gu briidan.

T+ Tas lijtige Edveien des Papageis ift eine lediglid) durd
Langeweile entflandene Angewohnbeit. Vian gebe dem Vogel, will man
fid) nidht mir hm befdhiftigen, Holsftiidden jum Belnabbern, welde man
vorher etwad anfafert. Sollte fid) ber Papagei dad Schreien trotident
nidit abgewdhnen, fo firafe man ihn, indem man ihun mit einem (leinen
Ctoddyen leicht auj ben Ritden jdldagt. Der Vogel weify bald fehr genau,
warn e gefirait wird, und witd bei fonft ridhtiger BVehandlung das
€deien bald lajjerr.

weije

GefundiicitspMege.
Liiflung der Q\'numl;inmm durdy Tefjnen der Fenjter.

]
SJm Winter ift biefe Liiftung leidit. Turd) den Unterjdicd awijdhen der
Rimmerwdime und bder fihlen Aufenluft fixdm? bdiefe fojort ei D
LWivterin muf nur tradjten, bei drerer etwasd frdjtigen Lufternenerung den
Sranlen vor Bugluft ju fdiigen. Dai dad Kranfenbett nid)t in der Nihe
bed Fenfiers fiehen arf, ift felbflverftandlich. Man itelle cinen SdHhivm

um dad Vett ober fdiebe wdhrend ber Reit ber Litftung btas Vett in
er Reit

cite Gde; and) fordbere man ben Kranfen auf fich wahrend b
forgfiltig susubeden und ruhia im Bette gu verweilar, Duvd) berg
en witd ein fdadlider Ginflug auf den Kranfen vermieden.
ie dufiere Temperatur von der ded immers fawm abs
eidt, ift eine audqichige Liftung auf bdiefe Art {dh
je Deshald im Hodfommer vorwaltend bie Nadt jur
ift Tithler und flraubjreier ald die Lujt wibrend de3 T
pafi bie Nadytluft dem Kranfen gefdhrlid) ift, berud i
aberglauben.  An Tagen empfiehlt fidh b v
er Fenfter, — bie Liiitung bed3 imumerd aeichicht raidher und
— bie Tiir, die jum Gang fiihrt, jur Geq finmg g bes
nitgen, widerrate id). Durdfdnittlich ift ein Kvanfengimmer mindeiiens
taghdy 3 iifter ©a3 it eine allgemcine und
Forde Gehen bie Fenfter nidt nad) der Sonuenieite, fo follen fie
i v wdhrend ded gamgen Taged t fein,  Anferdem aber
§ Rimmer fofort gelitftet werben, m by gend welde
Leibes , Lerbinde 2c. ein {ibler Gerudy oder fonft
gui mmer flatthatie.
sinfeftion von Sranfengintme
adung v (heiten b i

Rrantfeiten lagen, entiery
SKarboljdureldjung (in jeder Apo
an, inden
P

e fleidung it nad) bem B
em dyn freien Luitjug 3
genug betont werdes
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ift.

Topi ober Krug)
Teeldffel voll

wird durd) bie tiigl
unfgaslih gemadyt.

giinflig. Dabei ift ba3 Mittel fehr b
Terpentindl file lg Pig. die ganze Wode Hindurdy

Wirtung n‘l!funid)mb

Quanti

I Gin ftivfended Bad ehdlt man, mwenn man dem Waffer
Ammonial jufept, und gwar fiic je einen Gimer Wafjer etwa 30 Gramm
Anmmonial, Tiefer Sufap Delebt und Irditiqt den ermatieten Sprper
auferorbentlid) und madt die Haut weify, geidymeidig und geruchios.

II Nigtnusdl. Solte man einmal in die Lage Lomumen, bad durdy
feiren Gehmad fo fdredlid) widerlide Niztnusdl eiunehmen 3 miifjen,
fo ift ¢3 am beften, bdasielbe in Vouillon zu tun, da ber unangenehme
Gefdinad dann gar nidit ;u merfen it

Stinderpilege und -Eriiehung.,
fer (20 G-

o Kubmild) fitv Kinder. Tiefelbe muf mit Juderwalf
er auf 1 £. Waffer) verbiinut werden uud jmwar werden im erflen
swonat 2 T. Rudermaffer und 1 T. Mild), im sweiten und drittere
tat 1 T. Buderwaijer
2 2. Mild) und aldbann reine Mild) qenommen. Durdy diefe Ber:
biimuing wid ben Budersuiay joll die Kuhmild der Frauenmildy ahulidy
qemadit werden, indem evitere reidher an Kdiefloff und drmer an Juder
it al3 bie Leytere. Der Hauptunteridyied iwiidhen beiben ift aber nidt
i fondern befteht davin, baf der Kdijeftofj dber Kuhmild im Magen
inded 3u grdferen, fdhwer verbanlidhen Khumpen, bie der Frauenmild)
aber ju feinen, leidht verdaulidhen Floden gevinnt, was durd) Men‘denhand
auf feine Weife audgeglidhen werden faun, Lei Kubmild muf man fehu
vorfidhtig mit ber Vejugdquelle fein. Die Kiihe miifien durdhansd qejund,
veinlid) und gut gehalten fein. Am beften ift die fog. MWifdymild), die vou
mehreren Kithen juiammengedyiitret it. Diele follen audidlieflich Troden:
futter ethalten. Sdledyt wirh die Mild) ferner, wenn die Kithe jum Ar:
Deitert benugt ober gar mifhanbelt werbeir.  Audy Uniauberleit bed Stalles,
ber melfenden Hinde oder ber Aujbervahrungsqefife veridjledytern bdie
Mild) erheblich, ja €3 Fann deren Genup dund) Uebertragung von KLrant:
Deitdfeimen fogar geidhrlid) werben.

Seefildje.
Bon Devmine Flider.

Sdelljijd gefotten, (Cinfadyed Reyept). Der Fijch wird qefduppt,
cudgenommen, wenn u groft, in Stilde geteilt, gemaidyen unbd in jiedendem,
mit 1 Rwiebel, 2 Lorbeerblattern, englilhem Gewiirs, Piefferfornern und
Sal; verfegtem Waifer 10 Minuten gefodyt. Vam it ihn mit zerlafjence
Butter, nad) Gejdymad and) mit Senf; aud) fann aman den Fifd) mit
Butter und Iwicbeln dtberfdmelzen.

Sdellfijd) gebraten. Man fdneider die Fifde, wenn s grof, in
Gtiide, wilzt fie in Mehl, geriebener Semmel und gejdlagenem Gi und
brat fie in der Pfanne fdou hellbrawn. WMan ridtet fie gewdhulidy in
RKapernfance am, €8 eignet fidh dagu aber aud) jeber Salat, als redhit
jymadbhafte Beigabe.

Sdelliifd mariniert. Ten abgelodyten, besw. gefoitenen Schelle
fild) legt man lingere ober Fiiriere Beit in eine Beize von Eifig, Bitvonen:
fiiure, gefdnittenen Swiebeln, Vieffer und Sal;.  Man gibt audy Heine
acidnittene Gurfen, getbe Ritben, rote RNiiben . mit in die Marinabde.
M man etwad weitered twn, fo fann man den fo marinierten Fifd
beim Auinagen mit Mired-Pidles qarnieven, wad das Sericht fidh gut

repuifentieren ldfit, aber aud) vorsiiglid) munbet. g ¥ 2
ellfifd) gebraten und mariniert, wird in der qm{:‘m Reife
ergeitellt, nur baf man fiatt geiottenem, felbitredend gebrate Sdellfifd

weife iit allerbingd eine Kletnig
Ot, aber and
er Stubieren.
artoffel (Rar=

in bie DMavinabe qibt. Diefe Juridtung
Teit tenrer wie bie vorerwdhute, weil vad Vaden vo!
i Gradtend fhmadoajter. Dodh Biobieren geht
K cllfind) mariniert it men al8 Vei
toifel in ber Schale), ju Scellfiid) aelotte:
SKabeljan with in ber gleidye
, imumer gu feilen. 0
Deiten in 3 Finger breile Stit
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cebaz f
t ibu, fodyt ihn mit
fhdumt ab und gi
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