
Fleiſchſalat Kalbsbraten und ſaftiges Rindfleiſch ſchneidet man in
kleine dünne Scheiben ebenſo abgeſchälte Salzgurken und rote Rüben
Blumenkohl wird gekocht und in Stückchen zerteilt Das alles legt man
mit gewäſſerten Sardellen lagenweiſe in eine Salatſchüſſel Dann zer
rührt man drei hart gekochte und ein rohes Eidotter mit Senf Salz und
Pfeffer rührt etwas Oel langſam zu dann Eſſig fein gehackte Peterſilie
und Schnittlauch gießt die Sauce über das Fleiſch ſtellt die Schüſſel
etwas ſchräg und begießt den Salat alle ein bis zwei Stunden von neuem
Dann verziert man ihn mit harten Eiern Kapern Peterſilie oder grünem
Salat

Altdeutſche Paſtete Man benutzt am beſten eine liefe Schüſſel
mit möglichſt breitem Rande den man mit geſchlagenem Ei beſtreicht
und ringsum mit einem fingerbreiten Streifen von Butterteig belegt
Nun ſchichtet man auf den Boden der Schüſſel Kalbfleiſchſarce darauf in
leine Stücke geſchnittene junge gebratene oder gedämpfte Hühner Krebs

ſchwänze blanchierte in Scheiben geſchnitkene Kalbsmilch Kalbszunge
Morcheln oder Champignons darauf wieder Kalbfleiſchfarce drückt in
dieſelbe geſüllte Krebsnaſen in Form eines Sternes legt kleine Fiſch
klößchen oder Krebsſchwänzchen zwiſchen dieſelben und beträufelt alles gut
mit Krebsbutter Dann ſitreicht man etwas geſchlagenes Ei auf die
Mitte des Teigrandes von der Höhe der Paſtete aufrecht ringsherum legt
einen runden Teigdeckel auf die Farce welchen man ebenfalls mit Ei
beſtreicht belegt ihn kreuzweiſe mit Teigbändern bringt in die Mitte
eine kleine runde Oeffnung mit Rand an und gibt zu der Paſtete
Frikaſſeeſauce

Schokoladencereme 125 Gramm Zucker und ein Eßlöffel voll
feines Weizenmehl verrührt man mit acht Eidottern dann gießt man ein
4nappes halbes Liter ſüße Sahne unter ſtetem Quirlen darauf und tut
nun noch 125 Gramm Kakao den man vorher in wenig Waſſer auf
löſte dazu wenn es nicht füß genug iſt auch noch etwas Zucker Dies
läßt man auf dem Feuer unter fortdauerndem Rühren zu Creme werden
und ſtellt ſie dann zum Abkühlen beiſeite gibt nach einigen Minuten den
Schnee von fünf Eiern dazu und ſtellt es kalt wenn möglich auf Eis
Beim Anrichten reicht man Schlagſahne dazu

Pflaumenſuppe Ein Pfund ausgeſteinie Pflaumen kocht man mit
reichlich einem Liter Waſſer eiwas Zimt Zitronenſchale und zwei in
Scheiben geſchnittenen Milchbrötchen weich ſtreicht die Suppe durch
ein Sieb vermiſcht ſie mit Zucker und nach Belieben auch etwas Wein
läßt ſie einmal aufkochen und richtet ſie über geröſtete Semmel oder
Zwieback an

Hammelkenle Sehr wohlſchmeckend und pikant iſt die folgende
Bereitung eines Hammelbratens Eine altgeſchlachtete Keule wird geklopft
gehäntet von Feit befreit in gebräunter Butter im Ofen h 2 Stunden
ſaftig gebraten wobei man allmählich ein wenig Bouillon zugießt Kurz
vor dem Anrichten beſireicht man die Oberfläche des gut geſalzenen Bratens
mit Senf beträufelt ihn vorſichtig mit etwas Sauce läßt den Senf ein
ziehen und macht den Fond nachdem zuvor das Fett abgeſchöpft wurde
mit in Waſſer verquirltem Weißmehl ſämig

Kartoffelſuppe anf ſchnellſte Art Ein Würfel Maggi s Kartoffel
ſuppe für 2 Perſonen 10 Pifg wird zerdrückt mit kalten Waſſer zu
dünnem Brei angerührt und in ſtark Liter ſiedendes Waſſer gegoſſen
ohne Salz oder Fleiſchbrühe zuzufügen Nach dem Wiederaufkochen läßt
man die Suppe bei kleinem Feuer 15 20 Minuten ein größeres
Quantum länger kochen Maggi s Suppen helfen Zeit Geid und
Arbeit ſparen ſind gebrauchsfertig enthalten alle Beſtandteile hausgemachter
Suppen und ſchmecken nur mit Waſſer kurze Zeit gekocht ebenſo fein
wie die mit beſter Fleiſchbrühe hergeſtellten Suppen Die kurze Kochzeit
iſt in der gegenwärtigen Jahreszeit beſonders angenehm

Hauswirktſchaſt
Obſitflecke aus Tiſchzeug zu entfernen Friſche Obſiflecke legt

man erſt in kaltes dann in heißes Waſſer einige Stunden lang Dann
meécht man ſcharfen Eſſig heiß und reibt die Flecke damit gründlich aus
Sollten ſie hartnäckig ſein ſo löſt man etwas kryſtalliſterte Zitronenſäure
in heißem Waſſer auf und überſtreicht die Flecke damit worauf man ſie
in lauem Waſſer auswäſcht Alte Obſiflecke entfernt man indem man

Liter Waſſer mit Liter gereinigtem Weinſtein aufkocht die befleckten
Stellen in dieſe Löſung ſteckt und bis zum Verſchwinden reibt Man kann
ſie auch in Molke ſiecken und über Nacht darin laſſen am andern Morgen
beſtreicht man ſie mit etwas Butter und Schmierſeife und läßt ſie ſo
einige Sinnden liegen wonach man ſie in heißem Waſſer auswäſcht
Friſche Obſtflecke in weißen Kinderkleidern wäſcht man in klarem Waſſer
aus zündet einen Schwefelſpan an bewegt ihn vorſichtig unter dem Fleck
hin und her während die Stelle ſtraff gehalten wird Doch ſei man
achtſam damit kein Brandfleck entſteht Der Fleck muß unter dem Schwefeln
beſtändig feucht gehalten werden

r Ein Kaffee Surrogat von vorzüglicher Güte iſt folgendes Man
miſcht zehn Kilogramm Gerſte mit einem Zehntel Kilogramm in Korn
branntwein aufgelöſtem Salmiak unter Zuſatz von etwas kohlenſaurem
Natron und röſtet dieſes Gemiſch Nach dem Fertigbrennen der Gerſte
ſetzt man der obigen Gewichtsmenge noch etwas Zuckerkouleur gerbſtoff
haltigen Wein und gemahlene Eicheln hinzu worauf das Geſamtgemiſch
gemahlen wird

A Butterflecke aus Papier zu entfernen muß man den Fleck
exwärmen dann Volus darauf ſtreuen und nach längerem Liegenlaſſen
desſelben wird man den Fleck nicht mehr finden

t Ein ſicheres Roſt Schutzmittel Man läßt ein Pfund Speck
aus und ſetzt dieſem etwa 15 Gramm Kampher zu darauf ſchöpft man
den auf dem Fette ſchwimmenden Schaum ab und fügt etwas Graphit
zu um der Miſchung eine ſtählerne Farbe zu verleihen Mit dieſem
Mittel beſtreicht man die ſtählernen Werkzeuge die jedoch vorher ſorgfältig
gereinigt werden müſſen und läßt dieſelben dann 24 Stunden liegen
worauf man ſie mit einem weichen Lappen wieder abwiſcht Die ſo be
handelten Jnſtrumente halten ſich mehrere Monate hindurch ohne jeden
Roſtanſatz

4 Völlig geruchloſes mattes Nachtlicht Daß alle Nachtlichte
einen unangenehmen Geruch haben weiß jede Hausfrau ebenſo daß dieſer
Geruch für empfindliche Kranke oft faſt unerträglich iſt und jedenfalls nicht
ſehr geſundheitsförderlich wirkt Wenn man aber oben auf die Brenn
fläche einer Stegarinkerze ſo viel feingepulvertes Kochſalz ſtreut daß der
Stearin ganz verdeckt iſt und das Salz dicht an den Docht heranreicht
ſo brennt die Kerze ganz ſchwach völlig geruchlos und ſo ſparſam daß
am Morgen nur ein kleines Stück verbraucht iſt Bei dieſer Gelegenheit
möge dringend vor dem ſo beliebten Herunterſchrauben der Petroleum
lampen im Krankenzimmer gewarnt werden weil der Docht einer ſolchen
Lampe die ganze Nacht hindurch raucht und das Zimmer mit widerlich
riechenden höchſt geſundheitsſchädlichen Gaſen anfüllt die bei zarten Kin
dern ſogar ſchwere Erkrankungen verurſachen können und bei allen Krank
heiten der Luftröhre oder der Lunge verſchlimmernd wirken

Eutfernung von Rußßflecken aus der Wäſche Um die
Flecken zu vertreiben nimmt man eine Schale mit lauwarmem Waſſer
tut einige Tropfen Schwefelſäure hinein rührt das Waſſer mit einem
Holzſtück um und taucht das befleckte Wäſcheſtück hinein Man zieht es
ſo lange in dem Waſſer hin und her bis die Flecken blaß werden
Dann legt man die Wäſche in Lauge aus Seife und Soda weicht ſie
über Nacht darin ein und wäſcht ſie dann gut aus Kann man die
Wäſche bleichen werden die Flecken ganz verſchwinden iſt dies nicht
möglich ſo findet man ſie nach der erſten Wäſche wenn auch ſehr blaß
noch vor ſie gehen dann erſt bei der zweiten Wäſche völlig fort Auf
ein Liter Waſſer rechnet man vier Tropfen Schwefelſäure Vorſicht iſt
anzuraten und beſonders Acht zu geben daß man keine Wunden an den
Händen hat

Woll Portieren zu waſchen Woll Portieren mit Gallſeife ge
waſchen werden wie neu wenn man ſie richtig behandelt Man rechnet
auf einen Shawl wenn er ſehr unſauber iſt zwei Stück Gallſeife Die
Seife wird in kleine Stücke geſchnitten und in ſo viel Waſſer gekocht
wie nötig iſt um einen Shawl vollſtändig damit zu durchtränken und
bequem darin waſchen zu können Die Seifenlauge muß jedoch ganz
erkaltet ſein ehe man die Portiere hineinlegt und nun recht ſorgfältig
Stelle für Stelle mit leichter Hand wäſcht die Hauptſache iſt dann ein
öfteres Spülen in kaltem Waſſer und darf man nicht früher damit auf
hören ehe das Waſſer nicht klar bleibt Dann hängt man die Portiere
vollſtändig naß und zwar damit die Franſen nicht an Schönheit ver
lieren quer auf damit dieſelben nach unten hängen Damit es nicht gar
zu lange tropft kann man die nach unten hängenden Teile von Zeit zu
Zeit leicht ausdrücken doch muß man den Stoff darnach jedesmal wieder
glatt ziehen Jn noch etwas feuchtem Zuſtande etwa wie Plättwäſche
ſteckt man dann die Portieren ohne ſie zu rollen oder zu plätten wieder
an und zupft die Franzen ſchön auf

Kleine Mitteilungen
S Abgeſchnittene Blumen Um aus dem Hausgarten die Zimmer

jeden Tag mit abgeſchnittenen Blumen zu ſchmücken iſt es die Hauptſache
ſie frühmorgens zu ſchneiden und nicht die allzuſehr geöffneten Blüten zu
wählen Können wir denſelben lange Stiele laſſen ſo laſſen ſich leicht
natürliche Arrangements daraus fertigen können wir nur kurzgeſtielte
Blumen erlangen dann machen wir in flachem mit feuchtem Sande ge
füllten Schüſſeln Tellerbouquets Beſprengen wir die Arrangements aus
geſchnittenen Vlumen häufig mit dem Zerſtäuber und ſtellen ſie nicht ſonnig
hin ſo halten ſie ſich lange Zeit Die Blüten können wir noch um etwas
durch Zugabe von Hirſchhornſalz zum Waſſer länger erhalten

S Der Transport lebender Seefiſche Die Wichtigkeit der See
fiſche als gutes und verhältnismäßig billiges Ernährungsmittel läßt es
wünſchenswert erſcheinen auch das Binnenland in zweckentſprechender
Weiſe mit größeren Mengen verſehen zu können Ein gelungener Verſuch
nach dieſer Richtung hin iſt kürzlich am Kurxhafener Fiſchereihafen unter
Leitung von Jnſpektor Duge gemacht worden Es handelte ſich um die
Verſendung lebender Seefiſche wach dem Innern des Landes wobei die
von Erwein und Marquard erfundenen neuen Waggons zur Verwendung
kamen Es war bereits vorher gelungen ſelbſt aus weit abgelegenen
Ländern wie Rumänien und Marſeille große Fiſchladungen von 100 bis
120 Zentnern nach Berlin zu bringen Es waren Karpfen Schleie
Sterlette und namentlich Aale die bei der langen Reiſedauer von faſt
100 Stunden in tadelloſem Zuſtande ankamen Die jüngſten Verſuche
verheißen daher immerhin Erfolg Zunächſt mußte die Eigenarrt der
einylnen Fiſchgattungen und die Qualität des zu verwendenden Seewaſſers
durch Vorverſuche ermittelt werden Nach 836 Stunden waren die Fiſche
in beſter Verfaſſung Jnsgeſamt waren nur 15 Pfund Schollen ein
gegangen während die übrigen Fiſcharten ohne jeden Verluſt ankamen

ie Verſuche werden in größerem Maßſtabe fortgeſetzt und laſſen erwarten
mittelſt eines Waggons 30 40 Zentner in gutem Zuſtande in die Städte
des Binnenlandes bringen zu können
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Ar 54 Halle a den 22 Auguſt
Südafrißkaniſche Straußenzucht

G Der Berichterſtatter der Deutſchen Kolonialzeitung von der
Dernburgreiſe ſchreibt

Eins der wichtigſten Ausfuhrgüter Südaſrikas ſind die Straußen
federn Jm vorigen Jahr betrug der Wert derſelben rund 37 Millionen
Mark der Diſtrikt Oudtshoorn in der kleinen Karoo ganz im Süden der
Kapkolonie kann wohl als der Mittelpunkt der Straußenzucht angeſprochen
werden Die Anzahl der dort gehaltenen Vögel wurde mir auf 100 000
angegeben Ueber Moſſel Bay ſind im Jahre 1907 für 16 Millionen
Mark ausgeführt worden die meiſt aus Oudtshoorn ſtammen Dazu
kommen noch die Federn die über Port Elizabeth dem Hauptſitz des
Straußenfederhandels nach London gingen

Jn Deutſch Südweſtafrika hatte man vor dem Aufſtand mit der
Straußenzucht begonnen da der Vogel dort wild vorkommt und die Verhält
niſſe des Landes vielfach denen des Britiſchen Südafrikas ähneln Der Krieg
hat dieſen Verſuch wie alles andere vernichtet Jetzt hat man aber die Zucht
verſuche wieder aufgenommen Oudtshoorn das Zentrum der Farmen
für Straußenzucht aufſuchen und ſeine Verhältniſſe kennen zu lernen war
unter dieſen Umſtänden nicht unwichtig Flächen von verſchiedener Größe
ſind dort mit Draht eingezäunt und innerhalb dieſer Gehege ſuchen die
Vögel ihre Weide Meiſt ſind ſie nach dem Alter getrennt

Die Tiere machen einen unglaublich törichten Eindruck wenn
ſie mit ihrem großen Schnabel und den großen Augen die in dem kleinen
Kopf für das Gehirn faſt keinen Platz laſſen im Schmuck ihrer Federn
itel ſich drehend einhertrotten

Die männlichen Strauße ſind oft bösartig und dann ſehr
gefährlich in der Paarzeit ſind alle männlichen Vögel zu fürchten
Oudtshoorn ſteht zum zweitenmal in der Blüte der Straußenzucht Jm
Jahre 1880 war die erſte günſtige Zeit und es wurden in der Kapkolonie
ungeheure Summen in der Straußenzucht gewonnen Dies veranlaßte
eine große Anzahl Leute ſich dieſem einfachen Erwerbszweig zuzuwenden
Aber 2 Jahre ſpäter ſchlug die Mode um die Damen zogen einen andern
Hutſchmuck vor und die Ueberproduktion war da

Jn Oudtshoorn wandte man ſich wieder dem Tabakbau zu den man
vor der Straußenſeder Hauſſe eifrig betrieben hatte Erſt zehn Jahre
ſpäter fing man an die Zucht der großen Vögel wieder eifriger zu be
treiben Eine Kriſe ſo ſchlimm wie im Jahre 1882 iſt wohl kaum mehr
zu befürchten denn während damals Straußenfedern nur als Hutſchmuck
dienten werden ſie heute noch als Boas Fächer und Kleiderbeſähe ver
wendet Die Federn ſind auch im Gegenſatz zu früher ſo ſchön gewor
den daß ſie nie ganz aus der Mode verſchwinden werden Dies
liegt an der Zucht denn die Farmbeſitzer beſtreben ſich nur die Vögel mit
erſtklaſſigen Federn zur Nachzucht zu verwenden Hierdurch und durch ge
cignete Fütterung iſt man zu einem hohen Grade von Veredelung gekom
men Während ein gewöhnlicher Strauß für 60 M bis 100 M zu
kaufen iſt koſtet ein Paar guter Zuchtſtrauße zwiſchen 3000 bis 4000 M

Ohne Fütterung iſt die Zucht von Vögeln die Federn liefern wie
ſie der Markt heute erheiſcht unmöglich Die Fütterung wiederum iſt
nur da durchführbar wo Waſſer vorhanden iſt Luzerne wird auf
allen Ouodtshoorner Farmen gebaut Sie dient einmal als Weide und
dann wird das Heu in der Trockenzeit wenn die Vögel keine Nahrung
mehr finden als Futter gereicht Auch Mais und zwei Kakteenarten
dienen dem gleichen Zweck Jn Oudtshoorn wird deutlich vor Augen
geführt daß Waſſer die erſte Bedingung für rentable Straußenzucht iſt
Längs des Olifanifluſſes reiht ſich Farm an Farm alle mit Bewäſſerungs
anlagen die der Fluß ſpeiſt und in kurzer Zeit bekommt man Tauſende
von Vögeln zu ſehen Das Land dort wird mit den höchſten Preiſen
bezahlt Direkt an die Farmen anſtoßend liegt an der rechten Seite des
Fluſſes welliges Land in dem bisher noch kein Waſſer erſchloſſen worden
iſt Völlig öde und unbenutzt liegt es da und für den Verkauf iſt es
wertlos Die Züchter der Gegend ſind faſt alle Buren die durch die
günſtigen Preiſe der letzten Jahre und rationelle Edelzucht ſchwer reich
geworden ſind

Durchſchnittlich werden die Vögel alle ſieben bis acht Monate
gerupfi Sie werden in eine Ecke gedrängt bis ſie ſich nicht mehr

n v n e

rühren können dann wird ihnen eine Art Strumpf über den Kopf gezogen
und das Rupfen der Schwanz und Bauchfedern geht vor ſich Da man
dieſe Federn gut ausreifen läßt ſitzen ſie verhältnismäßig loſe Die
Flügelfedern aber läßt man nicht ausreifen da die Flügel ſonſt zu feſt
werden und der Vogel wenn er ſich wieder ſetzt die ſtarren Federn an
den Spitzen beſchädigen würde Sie werden deshalb unreif abgeſchnitten
Vom zweiten Jahr an trägt der männliche Strauß ſein ſchwarzweißes
Kleid während das Weibchen grau bleibt Bis zu dieſem Zeitpunkt ſind
die Tiere empfindlich und gehen leicht ein Die Wurmkrankheit erfordert
viele Opfer Das Durchſchnittsalter der Strauße beträgt 20 Jahre Vom
zweiten Jahre an iſt der Wert der Federn die von einem gutem Vogel
bei jedem Rupfen gewonnen werden 80 bis 100 Mark d h ca 140 Mark
im Jahr Port Elizabeth das von Oudishoorn aus in
18ſtündiger Eiſenbahnfahrt erreicht wurde iſt der größte Ausfuhrhafen von
Federn und Wolle Die Federnausfuhr des letzten Jahres betrug
18 Millionen Mark

Beim Einkauf von Straußenfedern iſt darauf zu achten daß die
Federn ſchön breit ſind und oben nicht zu ſpiß zulaufen Gute Federnmüſſen an der Spitze breit ſein und dort Na rich nach unten fallen d h

die Spitze muß nach unten gebogen ſein Wenn helle Streifen durch die
Federn laufen ſo ſind ſie beſchädigt und die einzelnen Fähnchen werden
an dieſer Stelle bald abbrechen

Der Kiel darf nicht zu ſtark ſondern muß elaſtiſch ſein Die einzelnen
Fahnen müſſen dicht nebeneinander am Kiel ſtehen und dichten Flaum
haben Dann achten Sie bitte auf den Grad von Weiße den die Feder
hat Graue Federn ſind durchſchnittlich halb ſo viel wert als weiße der
gleichen Qualität Beſonders ſchöne gleichmäßige Zeichnungen mindern
den Wert der Federn nicht herab ſondern erhöhen ihn ſogar oft ſolche
Federn haben aber nur Liebhaberwert

Der Engrospreis wirklich guter Federn iſt hier ungefähr 12 15 Mk
pro Stück Engros werden die Federn nur nach dem Gewicht verkauſt
Zu einer Hutfeder wie ſie fertig von den Damen getragen werden ver
wendet man gewöhnlich zwei Federn Federn zweiter Qualität auch noch
ſehr ſchön koſten 8 Mk Aus Deutſch Südweſtafrika werden von
Gobabis Federn von wilden Straußen nach Port Elizabeth geliefert

Landwirktſchaft
Zur Gewinnung eines reichlichen und frühzeitig zu nützen

den Grünfutters für das nächſle Jahre empfiehlt ſich die Ausſaat des
RoggenSandwickengemenges und zwar findet die Beſtellung am zweck
mäßigſten ſtatt indem man Wicken und Roggen getrennt ſät Erſtere
werden in der zweiten Auguſthälfte auf die friſche abgeeggte Saatfurche
in 15 Zentimeter weiten Reihen gedrillt nachdem zuvor Stallmiſt in
ſchmalen Furchen 15 16 Zentimeter tief untergepflügt wurde Zwiſchen
die aufgelaufenen Wickenreihen wird der Roggen von Mitte September
ab eingedrillt worauf bei etwas lruſtigem Acker noch die Ringelwalze oder
Egge folgt Auf dieſe Weiſe wird eine vollkommene aber nicht zu ſtarke
Entwickelung der Sandwicken im Herbſt und dadurch zugleich ein möglichſt
frühzeitiger Schnitt und der höchſte Ertrag derſelben im folgenden Jahre
erzielt Der Roggen iſt vor den Larven der Heſſenfliege geſichert und
kann der Fritfliege beſſer als bei früherer Saat widerſtehen Durch den
Vorſprung der Wicken gelangen beide Pflanzenarten im Frühjahr zu
gleichmäßiger Ausbildung Droht durch die Fritfliege größere Gefahr
ſo gibt man vor der Roggenſaat pro Hektar 6 bis 8 Kilo Suickſtoff in
Form von Chiliſalpeter Bei Stallmiſtmangel kann man zu den Wicken
auch mit 20 Kilo Stickſtoff in Form von ſchwefelſaurem Ammoniak pro
Hektar düngen Der Roggen iſt bei Wahl geeigneten Bodens und
rechter Saaizeit zu den verhältnismäßig ſicherſten Früchten zu rechnen
und die Sandwicke hält auch in den härteſten Wintern aus und ent
wickelt ſich im Frühjahr ſehr zeitig noch vor der Luzerne

Die anſpruchsvollen Oelpflanzen wie Winterraps und Winter
rübſen bedürfen notwendig einer Kalkdüngung beſonders auf friſchem
Umbruch Man kalke hier möglichſt im Sommer damit der Kalk durch
das öftere Pflügen und Eggen der Brache innig mit dem Ackerboden ver

mengt wird
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Die Erntezeit des Rübenſamens richti tr erfordert viel Die Pflanze verlangt eine lock d durchläffige Erde undAufmerkſamkeit da die einzelnen Knäuel r ent f ihres Vindens rächuch Senarh für e e e poh

wickeln Wenn man darauf warten wollte bis die lehten braun ſind ieſer Mimilus und ſpendet wegen ſeiner mannigfach gefärhten und ge
ſo würden die erſten d h die beſten bereits zum größten Teile zeichneten Blumen viel Vergnügen
ausgeſtreut C die Wat e man a 3 früh n
keinenfalls nen räunu richtiges Stadi uder Schnittreiſe betrachten Ein e Ansfalverinſt an Bbemniſen Tier und Geſlügelzucht

S ign e ee f e e ere igensdaß die trockene Aufbewahrung der Rübenknäuel und a

ſchaufeln die Keimungskraſt ſehr fördern Jſt aber bei der
Rübenſamens nafſes regneriſches Wetter geweſen ſo wird man um ein

auskommen können

Das Abſchneiden des Kartoffelkrantes Das Stärkemehl der
Karioffelkuolle bildet ſich durch die Blätter ſchneidet man die Blätter ab
ſo gidt es keine oder nur kleine Knollen Von einem Nutzen des Ab
ſchneidens ſo lange die Knollen noch wachſen kann demnach keine Rede
ſein Nur in dem Falle daß es ſich um eine Unterbrechung des Wachs
tums der Knollen um die Beſchleunigung der Reife handelt alſo im
Spätherbſte dürfte ſich das Abſchneiden des Krautes rechtfertigen laffen

Anſer Haus und Zimmergarten
Acqhtet anf die Reife der Zwiebeln Eine Menge Speiſe

zwiebeln werden nur dadurch gering oder ſchlecht weil die Zeit ihrer Reife
überſehen worden war ſie ſo in der Erde blieben und dei eintretender
naſſer Witterung nun von neuem wieder austrieben Man ſoll daher
Zwiebelu ſobald das Kraut abgeſtorben oder ganz ſtark im Welken de
griffen iſt im Regenwetter nicht ſtehen laſſen ſondern ſie ausheben und
an einem recht luftigen Orte ausbreiten herrſcht hingegen trockenes Wetter
ſo können die herausgenommenen Zwiebeln bis zu ihrem Trockenwerden
auf dem Zwiebelbeete legen bleiben

Um Kraut Weißkohl Ratkraut zu vorzüglichen ſenerziehen ſoll eine Düngung von einer Hand voll e
Pflanzen von Vorteil ſein Dasſelbe wird entweder um die Pflanzen auf
die Erde geüreut oder in einer Gießkanne aufgelöſt und die Pflanzen

damit beſprizt und begoffen Es ſollen davon auch die oft zahlreich er
r e T m des z welche die Kohlbeete heim

en ie zen bis auf tengelgerippe abnagen ſofort veru gen ſofEndibien Jm Gemüſegarten werden nach Ernte der Frühzwiebelndie T h e e erſten r wirvon zu ſo wie wir loſe Bleichen zuſammenDiefe Arbeit geſchieht nur an trockenen in e
Gurkenfamen gewinnt man aus den völlig reifen Gurken ſehr

leicht auf folgende Weiſe Man läßt die Gurken wenn ſie ganz gelb
worden ſind einige Tage liegen ſchneidet ſie dann der Länge nach durch
und drückt mit dem Daumen die Gallerte mit dem Samen in einen be
reit gehaltenen Topf Die Samen bleiben darin 8 bis 14 Tage auch
länger bis die den Samen anhaftende Gallertmaſſe verfault iſt Durch
tüchtiges Spülen mit reinem Waſſer und durch fortwährendes Abgießen
des mutzwaſfers werden die Samen alsdann vom Schmutze gereinigt
und zum Trocknen ſo hingelegt daß die Spatzen welche ihnen ſehr nach
gehen und die beſien Körner ausſuchen nicht daran können Tanbe Körner
ſchwimmen beim Reinigen mit dem Waſſer ab

Beſtändigkeit der Stieſmütterchen Will man Stiefm
Viola tricolor var maximn in beſtimmten Sorten rein erhalten ſo
ſoll wan nicht Samen der betreffenden Sorten nehmen ſondern durch
Stecklinge vermehren Die ausgewählten Pflanzen hebt man nach dem
Abblühen heraus und zerſchneldet ſie in lauter Steckliuge Jeder Stengel
mit einigen geſunden Blättern gibt einen Sicckling Dieſe tecklinge ſteckt
man in einen kalten Miſtbeetkaften hält einige Zeit geſpannt und beſpritzt
regelmäßig Sobald die Bewurzelung erfolgt iſt lüftet man und ſpäter
pflanzt man die bewurzelten Stecklinge ins Freie Man kann ſpäter ſogar
n Stecklingen während des Sommers weue Stecklinge machen

ie Verpflanzung bezw Anlegung von Buxbaum Einfaſfungen Für Buxanla ſind die Monate Swemder und Oktober
am geeignetſten weil die Pflanzen um dieſe Zeit weniger von der Trocken
heit zu leiden haben als im Frühjahr Veim Pflanzen iſt ſehr darauf zu

ne Tpit r napp unter einem Büſchel Faſervur eſchnitten wer u raten iſt auch dieSpitzen zurüchzuſchneiden b en hedonatenden
Behandlung abgeblühter Caſlapflauzen AbgeblühtePflanzen der Calla c nächſten Jahre wieder kräftig ne

ie aus den Töpfen herausgenommen und in das freie Land geſetzt werden
Hier bleiben ſie ſich ſelbſt überlaſſen und machen eine Ruheperiode durch
welche ihnen bis Ende Auguſt gewährt wird Gegoffen werden ſie gar
nicht das würde die Ruhe ſtören Nach der Ruhezeit müſſen ſie aber
urch Cinpflanzungen in kräſtige Erde reichliches Begießen zum raſchen

Wachstum angeregt werden Ein wiederholter Dungguß mit aufgelöſtem
Schaf oder Ziegenmiſt 1 Kilo auf 30 Litr Waſſer wirkt ſehr günſtig
auf r Erſcheinen und auf Vollkommenheit der Blüten

imulus als Topfpflanze Dieſes ſchöne Sommergewächs lä
ich ſehr leicht im Zimmer kultivieren und tatſächlich wird x
er moſchusduſtende Mimilus ſchon viel daſelbſt gezogen Schöner als

doch nicht ſo von Wohſgeruch iſt M quinquevainerus mit ſeinen
Jelben weißen roſafarbigen rot braun und purpurgeflecklen Blumen

4f Welches iſt das beſte Gebiß für Ackerpferde Die beſten
Gebiſſe für Ackerpferde ſind glatte dicke Trenſengebiſſe mit Mittelgelenk
Gewundene eckige oder gar gezahnte Gebiſſe üben auf die Lippenfalten
die Zunge und die Laden eine zu ſcharfe Wirkung aus weshalb ſie nur
bei ſehr hartmäuligen Pferden zu empfehlen ſind Verletzungen und Ein
ſchnitte an der Zunge treten ſehr leicht bei der Verwendung von Trenſen
gebiſſen ohne Mittelgelenk ein die immer etwas Starres haben und
namentlich bei engen Laden oder großem Umfang der Zunge letztere
im Uebermaß belaſten Ob das iß außerdem noch eine mittlere
Aufbiegung und eine ſeitliche Abneigung haben ſoll hängt von der Be
ſchaffenheit der Zunge Laden und Lippenfalten im Einzelfalle ab Jm
allgemeinen wird auf die Aufbiegung und Abneigung des Gebiſſes Bedacht
genommen werden müfſen da ein gerades Gebiß beim Anziehen vornehm
lich die Zunge trifft und zu Beſchädignngen derſelben leicht Veranlaſſung
geben kann

t RNotlaufgefahr bei Schweinen Der Rotlauf tritt am meiſten
in der heißen Jahreszeit d h in den Monaten Juni Juli und Auguſt
auf Von ihm werden insbeſondere die fetten oder bereits angemäſteten

Schweine befallen Bedeutend weniger dagegen junge magere Tiere Aus
dieſem Grunde richte man die Maſt ſo ein daß die gemäſteten Schweine
bereits im Mai verkauft ſind mit der Aufſtellung der neuen aber warte
man bis zum September Ein vorzügliches Vorbeugungsmittel gegen den
Rotlauf beſteht darin daß man den Maſtſchweinen in der heißen Jahres
zeit pro Tag und Stück zwei Eßlöffel Eſſig in das Futter gibt

t Das Einſchütten bei krauken Haustieren Nicht ſelten
konſtatiert der zu einem kranken Tier gerufene Tierarzt Lungenentzündung
die nach Befragen des Landwirts durch Erkäctung entſtanden ſein ſoü

Geht man der Sache jedoch auf den Grund ſo ſtellt ſich die Krankheit
ſehr häufig als Folge falſch eingeführter Einſchüttungen heraus und man
kann daher den Landwirten nicht oft genug ins Gedächtnis zurückrufen
wie eine Einſchüttung richtig und ohne Schaden gegeben werden muß
Vor allem iſt dem kranken Tier bevor die Einſchüttung erfolgt das

Maul tüchtig auszuſpülen damit etwaige Futterteilchen herausgeſchwemmt
und nicht in die öhre geiangen können Dann wird bei halbhohem

Kopf und unter Freilaſſen der Zunge die ja unbedingt zum Schlucken
nötig iſt mittelſt einer e Bierflaſche die Flüſſigkeit ſeitlich an der
zahnlofen Stelle eingeführt Läßt man dem Tier durch öfſteres Abfetzen
Zeit zum Schlucken und unterläßt ein unnötiges Streichen oder Drücken
am Hals ſo iſt beim Einſchütten niemals eine Gefahr zu befürchten

t Taubenkäſten unter Dachvorſprüngen ſind zweifellos die
ſchlechteſte Vorrichtung zur Taubenzucht und doch findet man dieſelben
auf dem Lande ſo häufig Zugunſten dieſer Käſten führt man dort
meiſt an daß ſich dieſelben unter und zwiſchen den vorſpringenden Dach
ſparren anbringen laſſen daß ſie alfo den Hofraum nicht verſchmälern
auch auf dem Hausboden keinen Raum weguehmen daß ſie ferner mit
den geringſten Koſten herzuſtellen ſind und daß ſie für die eigentlichen
Feldtauben da dieſe gern im Dunkeln brüten ſehr angenehm ſeien
Es hat dies ja einigermaßen ſeine Richtigkeit aber wie übel befinden ſich
andererſeits die armen Tauben in dieſen Käſten Kaum notdürftig ſind
ſie vor dem Wetter geſchützt und gar nicht vor Katzen Marier Jltis
und Eulen Dazu kommt noch die große Beſchwerlichkeit des Ausnehmens
der Jungen fowie daß man faſt niemals ſeine Tauben zählen alſo auch
nicht wiſſen kann ob zu viel oder zu wenig Futter gegeben wird ferner
daß leicht die jungen Tauben bei konträrem Winde dieſem vollſtändig
ausgeſetzt ſind daß es ferner kaum möglich iſt zu wiſſen ob Tauben von
Krankheit befallen ſind oder bemerkt man dies auch daß man dann der
kranken Tauben meiſt gar nicht einmal habhaft werden kann um ſie zu
heilen und von den übrigen Tauben abzuſperren um Anſteckung zu ver
meiden Oft ſogar find die Fluglöcher ſo klein daß man kaum mit der
Hand hineinkommen kann und wie es mit der ſo notwendigen Reinigung
ausfieht läßt ſich nicht ermeſſen

t In der Maufer gut füttern Dies möchten wir beſonders
dem Landmanne zurufen der vielfach der falſchen Anſicht zuneigt daß ſeine
Hühner wenn ſie nicht legen auch nichts zu freſſen brauchen Die Mauſer
ſtellt an die Tiere eine große Anforderung weil ſie in dieſer Zeit doppelte
Arbeit verrichten müſſen ſie müſſen ihre Federkleider erneuern und Kraft
ſammeln für die kommende Legeperiode müſſen daher in dieſer Zeit auch
doppelt ſorgſam geflegt werden Man greife während der Mauſer recht
tief in den Fuiterſach beſonders auch in den in welchem ſich Bohnenſchrot
befindet und werſe am Abend eine Hand voll Futter mehr vor als ge
wöhnlich ſelbſt auf die Gefahr daß einige Körner für den anderen Morgen
liegen bleiben Der Erfolg wird nicht ausbleiben Während man ſonſt
vielleicht bis Februar warten muß bis man Eier von den alten Hennen
bekommt werden ſie bei derartiger Fütterung ſchon von Weihnachten mit
dem Legen beginnen

t Die Unterſcheidung des Alters gleichfarbiger Heunen wird
am beſten durch Fußringe bewirkt welche denſelben im Herbſte des erſten
Lebensjahres aufgeſchoben werden Metallene Ringe mögen ſie aus
Draht oder Blech gearbeitet ſein haben ſich als ungeeignet erwieſen
während ſich Gummiringe am beſten bewährt haben Dieſelben ſind
zweckmäßig in folgender Weiſe anzuwenden Der erſte Jahrgang würde
den Ring auf den rechten Fuß bekommen der zweite Jahrgang auf den

linken und da auf dem Wirtſchaftshof mit Nutzen nur drel Jahrgänge
gehalten werden ſo könnte dieſer letztere daran erkennilich ſein daß er
ungezeichnet bleibt Sollte jemand jedoch vier Jahrgänge vorziehen ſo
würde der dritte auf beiden Füßen einen Ring tragen müſſen und der
vierte ungezeichnet bleiben Dieſe Art der Bezeichnung iſt zuverläſſig auf
den erſten Blick erkennbar und beläſtigt die Tiere in keiner Weiſe

f Vertilgung des Ungeziefers bei Geflügel Jſt das von
Ungeziefer befallene Geflügel erſt wenige Wochen alt ſo bleibt nichts übrig
als die einzelnen Tierchen mit gutem Jnſektenpulver einzuſtäuben und die
aus dem Gefieder hervorkommenden Blutſauger mit der Hand abzuleſen
da ſich ſo ſchwache Tierchen ihrer noch nicht ſelbſt entledigen können Vei
älterem Beflügel wird es genügen das Gefieder recht ſtark mit Jnſekten
pulver einzuſtäuben und den Tieren dann entfernt von ihrem gewöhn
lichen Lanfplatze Gelegenheit zu tüchtigem Abpuddeln in Sand oder Staub
zu bieien Jnzwiſchen muß der Schlafraum gründlich gereinigt werden
die Wände ſind abzukratzen und friſch zu weißen Dem Weißkalk kann
mit Vorteil Petroleum zugeſetzt werden Der Fußboden event die Sitz
ſtangen u dergl find gründlich zu reinigen und mit heißer Lanuge event
H prozent Löſung von roher Karbolſäure in Waſſer zu waſchen Sobald
der Stall trocken kann das Geflügel in denſelben zurückverbracht werden

F Die Wachtel findet ſich in faſt allen Ländern der alten Welt ſie
kommt zu uns im Mai und zieht im September wieder fort niſtet in
Getreidefeldern oder auf Wieſen in feſtgeſcharrten Löchern Anfangs Juli
und ſpäter Jm Freien hört man ihren Schlag von Mai bis Auguſt
in der Gefangenſchaft beginnt ſie meiſt viel früher zu ſchlagen Sie ge
wöhnt ſich leicht ein und wird in dem für ſie beſonders konſtruierten
Wachtelkäfig gehalten derſelbe iſt von Holz und ganz dunkel aber mit
einem aus Gitterwerk hergeſtellten halbrunden Vorraum verſehen Als
Futter dient Hanf Rübſfamen Weizen Hirſe Ameiſeneier und Mehl
würmer Mit Geflügel oder Tanben zuſammen in Volieren gehalten
niſten ſie mit beſtem Erfolge die Jungen werden mit Ameiſeneiern Eigelb
und Semmeln aufgezogen und ſpäter neben eine gut ſchlagende Wachtel
gehängt deren Schlag ſie dann leicht annehmen

4 Kanarienbaſtardzucht Kanarienweibchen niſten ziemlich häufig
mit Männchen von Stieglitz Hänfling und Zeiſig während der umgekehrte
Fall recht ſelten iſt Die ſo entſtandenen Baſtarde zeichnen ſich meiſt durch
wohllautenden originellen Geſang und zum Teil auch durch hübſche Farben
zeichnung aus

t Die meiſten Vögel mit Ausnahme des Schwarzblättcheus
und des Rotkehlchens ſtellen leider jetzt ihren Geſang ein Eine be
trächtliche Anzahl mauſern bereits Bei Haltung von Stubenvögeln iſt in
dieſer Zeit ſtets auf friſche Ameiſeneier zu ſehen Sollte ein Vogel mit
Ende Jnli noch keine Federn abwerfen ſo zieht man ihm die Schwung
federn und Steuerfedern allmählich aus

Sepiaſchalen ſind nicht allein ein die Verdaunng förderndes
Mittel ſondern ſie ermöglichen auch dem Vogel den Schnabel abwetzen
zu können um das Ueberwachſen und ſonſtige Mißbildung zu verhindern

t Stechende Jnſekten als Hummeln Weſpen und andere ſind
den Vögeln nur in totem Zuſtande zu füttern und zwar iſt zuvor erſt der
Hinterleib mit dem giftigen Stachel und der Kopf zu entfernen

Fiſchzucht
Die Wafſſerblüte Jn den Monaten Auguſt und September iſt

es eine häufige Erſcheinung daß ſich die Oberfläche größerer Teiche in
kurzer Zeit mit einer apfelgrünen Materie überzieht von welcher ein eigen
artiger Geruch ausgeht Es iſt dies die ſogenannte Waſſerblüte welche
von verſchiedenen Algenarten herrührt Jm Hinblick auf Fiſcherei und
Teichwirtſchaft iſt nun die Frage von Wichtigkeit ob das Auftreten von
Waſſerblütenalgen und deren Vermehrung in den Seen den Fiſch
beſtänden ſchädlich iſt oder nicht Einige Fiſchzüchter wollen die Er
fahrung gemacht haben daß das Blühen des Waſſers bisweilen
das Abſterben aller Fiſche in einem Teiche veranlaßt andere be
behaupten wieder daß es nur auf gewiſſe Fiſcharten tödlich wirkt Ein
Gutsbeſitzer welcher Eigentümer mehrerer Seen in Weſtpreußen iſt be
hauptet ſogar daß die dort alljährlich ſich zeigende Waſſerblüte ſeine Enten
vergiftet wenn er letztere zu der betreffenden Zeit nicht einſperrt Gegen
über all dieſen Behauptungen haben nun aber eingehende diesbezügliche
Unterſuchungen und Verſuche ergeben daß die ſogenannte Waſſerblüte
ſofern ſie nicht in ungeheuren Maſſen auftritt und dadurch dem Licht und
der Luft den Zutritt zum Waſſer verwehrt weder auf das Gedeihen der
Fiſche noch auf das der übrigen Waſſerpflanzen einen nachteiligen Einfluß
ausübt dort allerdings wo ſie in gewaltigen Maſſen ſich zeigt iſt es
empfehlenswert einen Teil der Waſſerblüte von der Oberfläche abzuziehen
und zur Kompoſtbereitung zu verwenden

Bienenwirtſchaft
Wandern mit Bienen Wer Gelegenheit hat mit ſeinen Bienen

im Herbſt in eine gute Trachtgegend zu wandern verſäume es nicht
Anfbewahren der Pollenwaben Sie werden von der Schleuder

weg dicht aufeinandergelagert ohne Abſtandsſtiſte der daran klebende
Honig bildet einen luftdichten Abſchluß nach außen und der Pollen bleibt
unverſehrt Trockene Pollenwaben werden vor dem Auflagern mit flüſſigem
Honig bepinſelt Damit nicht Motten Gelegenheit haben ſich einzuniſten
dürfen betreffende Waben vor oder nach dem Schleudern nicht herum
geſtellt werden Ein Einſchwefeln iſt nicht nötig wohl aber Schutz vor
Mäufſen die dem Pollen lieber nachſpüren als dem Honig

7 Bevor man die Herbſtfütternug beginnt muß der Stock n
Ueberwinternng hergerichtet werden Zu alter Bau und Drohnenwaben
werden entnommen ſchönes Arbeiterwachs und Pollenwaben belaſſen
kurzum der Siock auf das der Volksſtärke entſprechende Waß verengt
Dann können ſich die Bienen ihr Winterqnartier ganz nach ihrem beſten
Dafürhalten einrichten man braucht das natürliche Gefüge nicht mehr
zu zerreißen und verändern

Hat man einen Stock geöffnet ſo laſſe man nie den Atem auf die
Bienen ſtreichen mache keine heftigen Bewegungen und vermeide Zucken
oder heftiges Zurückweichen wenn man von einer Biene geſtochen wird

Das beim Wabenentdeckeln gewonnene Gemiſch von Honi
und Wachs wird in ein Blechgefäß geſtreift und dann geſchmolzen
der Abkühlung ſondern ſich die zwei Beſtandteile vollkommen von ein
ander Dieſer Honig iſt nicht vollkommen rein und wird daher am beſten
zur ſpekulativen Herbſtfütterung verwendet

Seimen des Honigs Man ſchneidet die mit Honig gefüllten
Waben in kleine Stücke in eine Gemüſe Seihe mit einer Schüffel darunter
und ſetzt dieſelbe hinter ein verſchloſſenes Fenſter auf welches die Sonne
ſcheint ſo fällt der Honig in dicken Tropfen herunter Man füllt ihn
dann in Gläſer und ſchöpft einen Tag ſpäter die obenauf ſchwimmenden
Wachsteile mit einem Löffek ab Die Rückſtände kann man mit einem
Waſſeraufguſſe den Bienen wieder als Futter geben Man kann auch
die Wabenſtücke in einen Sack und dann unter eine Preſſe bringen Macht
man die Wabenſtücke auf dem Feuer oder im Backofen warm ehe man
ſie preßt ſo verliert der Honig ſein Aroma und wird weil der Blütenſtaub
darunter gemiſcht trübe

Honig Kumiſz Eine gewöhnliche Weinflaſche wird mit Milch ge
füllt der man 50 60 Gramm Honig und einen Kaffeelöffel voll Vierhefe
beigibt Der Pfropfen wird feſt eingedrückt und mit Draht oder Spagat
verſichert Außerdem wird in denſelben noch ein Drahtſtift eingeſchlagen
bis er unken etwas vorſteht Die Flaſchen werden im Wohn zimmer auf
geſtellt und fangen bald zu gären an Nach 4 bis 5 Tagen iſt das Ge
tränk fertig Allen denen die an ſchwacher Verdanung oder Magenkatarrh
leiden empfohlen

Geſundheitspfſege
1 Mandelentzündungen Bei manchen Menſchen findet ſich teils

erblich teils augeboren eine Vergrößerung der Mandeln welchen faſt
gewöhnlich mit einer großen Neigung zu Hals und Mandelentzündungen
aller Art verbunden iſt Wenn die Mandeln eine gewiſſe Größe über
ſchritien baben behindern ſie die Ammung was man äußerlich ſchon daran
erkennen kann daß die daran leidenden Kinder meiſt beſtändig den Mund
offen halten und während der Nacht ſtark zu ſchnarchen pflegen Dadurch
kann es kommen daß die Ausbildung einer kräftigen Lunge mehr oder
weniger gehindert wird Da außerdem wie ſchon bemerkt Kinder mit
vergrößerten Mandeln viel hänfiger Mandelentzündungen der ſchwerſten
Art bekommen ſo empfiehlt ſich das möglichſt frühzeitige Herausſchneiden
der Mandeln umſomehr als die Operation fachgemäß ausgeführt ganz
ungefährlich und nur von einem augenblicklichen ganz erträglichen Schmerze
begleitet iſt Der operierende Arzt faßt vom Munde her leicht mit einer
Pinzette die vergtößerten Mandeln und entfernt ſie mit beſonders dazu
konſtruierten Jnſtrumenten worauf das Kind nach der Stillung der in
der Regel ſehr mäßigen Blutung etwa zwei Tage lang nur flüſſige Nah
rung erhält

Mittel gegen Naſenbluten Man atme bei feſtgeſchloſſenem
Munde durch die Na e tief ein ſchließe ſodann mittels der Finger die
Naſe feſt und atme durch den nunmehr geöffneten Mund aus Die almo
ſphäriſche durch die Naſe eingeatmete Luft bringt das Blut in der Naſe
zum Gerinnen

Peterſilienblätter in Waſſer gelegt in der Sonne deſtilliert
bewirken einen ſchönen Teint und mildern in Kompreſſen angewandt den
Kopfſchmerz

Für die Küche
Einen ſehr feinen Heringſalat bereitet man nach folgenden

Rezepte Für zwölf Perſonen nehme man ſechs Heringe welche nach dem
Ausnehmen und Abwaſchen einige Stunden in Milch liegen müſſen als
dann von Haut und Gräten befreit und in recht feine Würfel geſchnitten
werden So viel dieſes an Portion ſein wird nehme man zu gleichen
Teilen alles in feine Würfel geſchnitten in der Schale gekochte dann
abgezogene und kalt gewordene Kartoffeln gute jaure abgeſchälte Gurken
ſäuerliche Aepfel eingemachte Roterüben zwei Teile kalten Kalbsbraten
acht hart gekochte Eier von denen vier zum Verzieren der Schüſſel zurück
bleiben Noch kommen hinzu Zwölf in Streifen geſchnittene eingemachte
Pflaumen ein großes Stück eingemachter oſtindiſcher Jngwer klein ge
ſchnitten eine halbe Obertaſſe Kapern zur Hälfte zum Verzieren vier in
zolllange Stücke geteilte Neunaugen Das alles wird mit folgender Sauce
vermittelſt zweier Salatgabeln tüchtig gemengt Reichlich feines Provence
Oel Weineſſig fein gehackter Dragon geſtoßener weißer Pieſfer Senf das
nötige Salz und eine entſprechende Quantität echtes Liebig s Fleiſchextrakt

in kochendem Waſſer mit etwas Butter und Salz aufgelöſt Das Extrakt
trägt hier wie bei allen Fleiſchſpeiſen zu Würze und Wohlgeſchmack weſent
lich bei Zum Verzieren dienen außer obigem noch Gurken Peterſilie
Roterüben gewäſſerte und gerollte Sardellen Gehackte Zwiebeln welche
manche nicht mögen müſſen auf einem Schüſſelchen mit Eſſig bedeckt be
ſonders ſerviert werden
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