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Die Eier des Aals entwickeln ſich in großen Tiefen von über
1000 Metern zu den LeptocephalusLarven die dann zur Oberfläche empor
ſteigen Nach welcher Zeit dies geſchieht iſt noch nicht bekannt Die
Larven wandeln ſich innerhalb eines Jahres von Frühjahr zu Früh
jahr in die ſogenannten Glasgale um und wandern während dieſer Zeit
den Küſten zu Die Mehrzahl der Männchen bleibt hier und in den
Flußmündungen zurück während der Reſt mit den Weibchen weiter hinauf
in die Binnengewäſſer geht Sie bleiben dort ſoweit Deutſchland in Be
tracht kommt etwa vom Frühjahr bis zum Herbſtbeginn und wandern
dann nachdem ſie geſchlechtsreif geworden ſind wieder ſeewärts um die
weit entfernten Laichplätze aufzuſuchen Als Folge dieſer Lebensgewohn
heiten ergibt ſich daß der Aalbeſtand Nordeuropas von der Ein
wanderung vom Atlantiſchen Ocean her abhängig iſt Dieſe
nimmt ihrerſeits durch die Entfernung eines Ortes von den Laichplätzen
ab da vielerlei feindliche Einflüſſe die Zahl der wandernden Tiere ver
ringern

kremeartig geworden iſt Man koſtet die Sauce von Zeit zu Zeit um z
ſehen ob ſie nicht zu ſauer iſt und man mit dem Eſſig aufhören muß
auch kann man allmählich von der kurz eingekochten Hühnerbrühe hinzu
tun zuletzt kann man an die Mayonnaiſen Sauce um deren Geſchmack
pikanter zu machen etwas feinen hellen Senf nehmen dieſelbe auch mit
etwas Zitronenſaft ſchärfen Nun gießt man auf die Anrichteſchüſſel etwas
von der Sauce über die Hühner und verziert die Schüſſel mit buntem
Ajpik Kapern Sardellen und Krebsſchwänzen Den Reſt der Sauce
ſerviert man extra
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vernichtet ein Fiſcher in einer Nacht demnach eine halbe Million
Aale Aus dieſen überreichen Beſtänden die eine wohlfeile Beſchaffung
des Material geſtatten ſoll nun Aalbrut zum Ausſetzen in den deut
ſchen Binengewäſſern erworben werden

Die Verſuche nach dieſer Richtung ſind kürzlich vom Deutſchen
Fiſchereiverein ausgeführt worden und zwar wurden 800 000 Stück
engliſcher Aalbrut in die Provinzen Hannover Oſtpreußen und Pommern
verſandt Aus der tiefen und entfernten Lage der Laichplätze folgt nun
auch daß die ſeewärts ziehenden Aale von der franzöſiſchen oder engliſchen
Küſte ans beſſere Chancen haben dahin zu gelangen als die Oſtſee Aale
Es empfiehlt ſich daher dieſe beim Auswandern tunlichſt wegzufangen
Als Mittel dies zu erleichtern hat Dr Petersſon empfohlen die Licht
ſchen des Aals zu benutzen und ihn durch Azetylen oder elek
triſche Lampen günſtigen Fangorten zuzutreiben Mit Azetylen Schein
werfern ſind gute Ergebniſſe erzielt worden Ueberdies hat der Deutſche
Seefiſcherei Verein im September 1906 eine Kommiſſion nach den großen
Züchtereien in Comacchio entſandt um die dortigen vollendeten Fang
methoden zu ſtudieren und wenn möglich auf deutſche Verhältniſſe zu
übertragen

Fiſchzucht

Zum zeitgemäßen Uebergange des 4 jährigen Teich
karpfenaufzucht Umtriebes in den 2jähr Turnus Turnus oder
Umtrieb bedentet für den Teichwirt jene Zeit innerhalb welcher er aus
entdotterten Brütlingen ſpeiſereife Verkaufsfiſche aufzuziehen in der Lage
iſt Dieſe Zeit währt nach den bisherigen teichwirtſchaftlichen Satzungen

4 Jahre Um nun dieſe relativ lange Aufzuchtsdauer ein Karpfen
kann authentiſch bei rationeller Ernährung mittels naturgemäßer Nahrung
jährlich um mindeſtens 100 250 Prozent zunehmen unter qualittativ
beſſerem quantitativ zumindeſt gleichbleibendem Erfolg ohne Erhöhung
des Riſikos und der Regiekoſten auf die jährige herabzuſetzen iſt nichts
anderes zu tun notwendig als die Adoption der ebenfalls ſich nicht teurer
ſtellenden naturgemäßen Ernährung

Zienenwirtſchaft
Eine wichtige Septemberarbeit des Jmkers iſt die daß man

den Völkern ein behagliches richtig abgegrenztes Winterneſt einrichtet
Haben ſich die Bienen am Morgen nach einer kühlen Septembernacht zu
ſammengezogen ſo öffnet man den Stock behutſam und nimmt die nicht
belagerten Waben weg die man im Wabenſchrank aufhebt Man ſei
aber nicht zu ängſtlich mit der Wegnahme denn es hat ſich herausgeſtellt
daß die Bienen beſſer überwintern wenn man ihnen eine Ganz bezw
zwei Halbwaben mehr läßt als ſie belagern können Jſt alſo eine Wabe
auf der innern Seite nur noch ſpärlich mit vielleicht zwanzig Bienen
beſetzt ſo läßt man dieſe im Stock vorausgeſetzt daß ſie wenigſtens zum
größten Teil leer iſt Jſt ſie dagegen mit Honig gefüllt ſo wechſelt man
ſie gegen eine leerc aus Dieſe leere Wabe wirkt wie ein Schutzmantel
gegen Kälte von der Türſeite her und außerdem leiden die Bienen dann
weniger an Luftnot als wenn man ſie bis zur letzten vollbeſetzten Wabe
einzwängt

Für die Küche
Hühner Mahyonnaiſe Man dämpft einige junge Hühner in einer

Braiſe weich zerlegt ſie nach dem Erkalten in zierliche Stücke befreit ſie
von der Haut und mariniert dieſelben mit Zitronenſaft Oel und Salz
während man die MayonnaiſenSauce bereitet Die Zubereitung der
Sauce iſt folgende Man ſtellt eine Porzellanſchale auf Eis legt in die
ſelbe zwei Eidotter eine Meſſerſpitze Salz ebenſoviel fein geſtoßenen Pfeffer
einen Teelöffel EſtragonEſſig rührt dieſe Maſſe ſo lange bis ſie anfängt
dick zu werden dann verrührt man einen kleinen Eßlöffel Oel abwechſelnd
mit einem kleinen Eßlöffel Eſtragon Eſſig ſo fährt man eine Viertelſtunde
fort und nimmt dann das doppelte Quantum Oel zu dem verringerten
Maß Eſſig bis man einen halben Liter Oel verrührt hat und das Ganze

Kleine Mitteilungen
Auſtraliſche Butter Die Einfuhr auſtraliſcher Butter nach

England die insbeſondere von Queensland ausgeht iſt eine ſehr beträcht
liche Am beſten wird dies durch die Tatſache belegt daß eine Aendernng
lediglich in der Verpackung zur Bildung einer eigenen Geſellſchaft mit
einem Kapital von 1 Million geführt hat Während nämlich bisher die
Butterkiſten aus Fichtenholz gezimmert waren wird die Ware nunmehr
in Stroh gepackt Es kommt dies daher daß der Verbrauch an dieſen
Holzkiſten ſo groß war daß der Holzpreis lebhaft in die Höhe ging Jm
Monat März dieſes Jahres kamen allein 50 000 Collis mit Butter im
Gewichte von 1250 Tonnen und im Wert von ſaſt 3 Millionen Mark
von Queesland nach London Bei der neuen Verpackung verwendet man
eine Miſchung von Porzellanerde und Stroh Eine ſolche Verpackung
kann zum Preis von 1 Schilling geliefert werden Gegenwärtig werden
3 Millionen Kiſten jährlich in Auſtralien gebraucht die einen Wert von
4 Millionen Mark darſtellen Die neue Verpackung wird etwa 800000 Mark
jährlich für die Jnduſtrie erſparen Das neue Material wiegt etwa
21 Kilogramm iſt dampfdicht und geruchlos

s Champagnerbereitung aus Obſtwein Der auf die gewöhn
liche Weiſe gewonnene Saft wird von der Preſſe weg in ein Faß gebracht
und hier der ſtürmiſchen Gärung und Klärung überlaſſen bis er ganz
kriſtallhell und ca 10 12 Grad unvergoren iſt was um Neujahr herum
der Fall iſt Würde die Klärung nicht eintreten ſo müßte der Wein
mit Hauſenblaſe verſchönt werden Jſt der Saft klar und hell wird er
in Champagnerflaſchen abgezogen und jeder Flaſche ca 20 Gramm
Zucker in Waſſer oder Saft gelöſt zugeſchüttet Will man hochſchäumenden
Champagner ſo muß per Flaſche eine Meſſerſpitze voll kohlenſaures
Natron zum Zucker zugeſchüttet werden was aber nicht ſehr zu empfehlen
iſt Hierauf wird die Flaſche mit einem gut gereinigten zylinderförmigen
Korken verſchloſſen Da letztere meiſt eine bittere ſchwarze unreine
Flüſſigkeit enthalten müſſen ſie ſo oft mit heißem Waſſer gebrüht werden
bis dieſes hell abläuft worauf ſie zum Verkorken verwendet werden
können Die gefüllten Flaſchen müſſen liegend im kühlen Keller in
feuchtem Sand eingebettet aufbewahrt werden weil ſonſt zu viele Flaſchen
zerſpringen Vor dem Gebrauch ſtellt man ſie einige Minuten an einen
lauwarmen Ort

S Unſchädliches Geſichtswaſchmittel Die Früchte von Roßkaſtanien
werden geſchält und das Jnnere zu Mehl geſtoßen welches man durch ein
Sieb ſchlägt Von dieſem Mehle wird etwas in das Waſchwaſſer getan
das dadurch ſeifenartig und weiß wird Dasſelbe reinigt die Haut voll
kommen und verleiht Weichheit und Friſche

Büchermarkt
Gartenliteratur Halten wir einmal in der Gartenbauliteratur

Umſchau ſo gibt es gewiß eine große Anzahl Werke über Zimmergärtnerei
Blumenpflege im Zimmer und dergl in denen jedoch die Balkon
gärtnerei ein wichtiger Punkt für die meiſten Bewohner der Großſtädte
nur ganz vorübergehend erwähnt wird Wie vielerlei Anfragen enthält
nicht oft der Briefkaſten einer einzigen Zeitungsnummer wenn im
Frühiahr die Zeit der Balkonbepflanzung herannaht was möchte nicht ſo
mancher gern wiſſen ſei es über Herſtellung von Balkonkäſten Beſorgung
von guter Blumenerde Ausſaat und Anzucht von paſſenden Kletter und
Schlingpflanzen geeignete Bepflanzung der Käſten für den Sommerflor
Behandlung und Pflege der Blumen und Balkonpflanzen u ſ w Ueber
alle dieſe Fragen gibt die Schrift Die Balkon Gärtnerei in ihrem
ganzen Umfange mit 24 Abbildungen von Paul Juraß Ober
gärtner und Gartenban Schriftſteller Baumſchulenweg bei Berlin ſchnelle
und genaue Auskunft Wiesbaden Verlag von Rud Bechtold
K Co Von Paul Juraß erſchien in demſelben Verlage Laubengärten
Anleitung über zweckmäßige Einrichtung und Bepflanzung von Lauben
gärten Ackerparzellen Haus Pacht und Schreber Gärten jeder Art
mit Lauben Abbildungen und Gartenplänen eine Schrift die wegen der
Schreber Gärten Beſtrebungen in Halle hier beſondere Beachtung
verdient
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Sreiſelbeeren
Von Egon Noska

Jn dem reichhaltigen Menu das uns die warme Jahreszeit an den
herrlichſten Gaben der Natur bietet ſind wir bei der Preiſelbeere an
gelangt der roten Schweſter der Blau oder Bickbeere die wie dieſe ein
Kind des Waldes iſt

Wie ſie nicht in ſo reichlicher Fülle vorzukommen pflegt wie die Blau
beere iſt ſie auch nicht ganz ſo populär wie jene und das hat außer
ihrem geringeren Vorkommen noch andere gute Gründe

Die Blaubeere iſt nicht nur weil ſie von den Waldanwohnern geſam
melt wird und ihnen ſo einen anſehnlichen Verdienſt bietet die Freundin
der Armut ſie iſt s auch deshalb weil ſie ein billiges Obſt iſt man kann
ſie von den niedrigen Sträuchern pflücken und in den Mund ſtecken Die
Preiſelbeere iſt viel vornehmer Sie verlangt um genoſſen zu werden
einen ſehr reichlichen Zuckerzuſatz ſie will gekocht ſein und als Kompot
wird ſie genoſſen Da kann ſie natürlich nicht in die Hütte der Armen ge
langen wie ihre blaue Schweſter des Waldes

Die Vögel freilich ſind nicht ſolche Koſtverächter wie die Menſchen ſie
verſpeiſen die Preiſelbeeren auch ſo wie der Wald ſie ihnen beut und für
ſie winken die roten Perlen die am Waldboden jetzt aufleuchten ungemein
verlockend

Wie mit Korallen Perlen ſcheint der Waldboden beſtreut wie dieſe
vom zarteſten Weiß zum Roſa und tiefen Rot funkeln die Preiſelbeeren
und ſie ſind um ſo ſichtbarer als der Strauch an dem ſie wachſen ſich
höchſtens 15 Zentimeter über dem Waldboden erhebt und ſeine immer
grünen verkehrteirunden am Rand ein wenig zurückgerollten lederigen
Blätter die Beeren nicht wie das bei den Blaubeeren der Fall iſt verdecken

Wie die Blaubeere Vaccinium Myrtillos in deutſchen Landen unter
ſehr zahlreichen Namen bekannt iſt ein Botaniker führt für dieſe Beeren
frucht nicht weniger als dreißig Benennungen an ſo iſt dies auch bei
der Preiſelbeere der Fall die Linns mit dem Namen Vaccinium Vitis
Idaca belegt hat Außer dem wohl am weiteſten verbreiteten Namen
Preiſelbeere wird ſie auch rote Heidelbeere genannt ferner kommen
die Namen Steinbeere und Hölzerchen vor dann aber vor allem auch
Kronsbeere

Dieſer letzte beſonders in Norddeutſchland viel verbreitete
Name beruht vielleicht nur auf einer Verwechſelung mit ihrer
amerikaniſchen Schweſter Cranberry Vaccinium macrocarpum
jener auf ſumpfigem Boden wildwachſenden Beerenfrucht die in Nord
amerika viel kultiviert wird und mit deren Kultur man auch in Deutſch
land gute Verſuche gemacht hat Jn Südjerſey und Maſſachuſetts wird
mit dieſen Cranberry ein ſo großer Handel getrieben daß man glaubte
auch in Deutſchland die Frucht einführen zu können Jmmerhin iſt für
uns dieſe Kultur noch nicht in dem Maße ertragreich daß nicht jede an
dere Ausnützung des Bodens ergiebiger wäre

Man hat auch in Deutſchland niemals den Verſuch gemacht Heidel
beeren und Preiſelbeeren zu kultvieren der Nutzen würde doch zu gering
ſein und vorläufig decken wohl auch noch ein paar Jahrhunderte die
deutſchen Wälder reichlich den Bedarf an dieſen Früchten Wenn man
freilich bedenkt in welchem Maße es der Gartenkultur gelang Erdbeere
und Himbeere zu veredeln ſo erſcheint es mindeſtens bedauerlich daß nicht
auch mit der Preiſelbeere der Verſuch gemacht worden iſt

Indeſſen ſcheint es daß die Preiſelbeere an Beliebtheit eingebüßt
hat Und dies iſt wohl eine Folge der großen Fortſchritte des Handels
mit Konſervenfrüchten

Früher nämlich war die Preiſelbeere diejenige Frucht die man in den
Privathausſtänden zumeiſt einzulegen pflegte an nimmt ſogar an
daß dieſe Frucht des Waldes die erſte und älteſte Konſerve geweſen
iſt lebten ja doch die heimiſchen Germanen zumeiſt in Wäldern und
daher lag es nahe daß ihnen die Preiſelbeere am vertrauteſten war Wie
man die Blaubeeren heute noch vielfach zu trocknen pflegt in Apotheken
werden ſie ſo gekauft ſo wird man wohl auch ihre roten Waldſchweſtern
die haben was bei keiner andern Frucht ſo leicht iſt wie bei

chon mäßiges Erhitzen oder Aufbewahren der friſch gepflücten

Beeren in Kühlräumen genügt zum Konſervieren der Früchte die man
aber zumeiſt einzukochen pflegte

Das war ſchon im Hauſe Goethe s in Weimar Sitte der die
Preiſelbeeren liebte und es war wohl in ſehr vielen anderen Häuſern
Brauch ſo daß der berühmte Botaniker M J Schleiden der kleinen
Waldbeerenfrucht das folgende Epigramm widmete

Wenn die Strenge des Winters Pomonas Gaben vertilgt hat
Reichſt du ſorglich bewahrt vielen die labende Frucht

Jn unſerer Zeit wird es den Hausfrauen leichter gemacht als ehedem
Während früher das Einkochen und Einmachen der Früchte viel Mühe
und Arbeit beanſpruchte und dieſe dann nicht ſelten noch unnütz waren
weil die eingelegten Früchte verdarben werden heute da auch auf dieſem
Gebiete neue bequemere und beſſere Methoden erfunden ſind konſervierte
Früchte in großen Maſſen zu billigen Preiſen in den Handel gebracht
Und da ergibt ſich nun die Tatſache daß die Preiſelbeeren wohl die Ri
valität dieſer anderen Früchte im Handel nicht beſtehen können

Freilich muß man beim Einkochen von Preiſelbeeren ganz beſonders
vorſichtig ſein Zwiſchen die Tauſende von kleinen Früchten verirren ſich
gar zu leicht die kleinen Blättchen des Strauches oder dergleichen was den
Geſchmack bald verdirbt Daher müſſen ſie vor dem Einkochen wieder
und wieder ausgeleſen werden Das iſt echte und rechte Hausfrauentätig
keit die ſich aber bei den für den Maſſenkonſum konſervierten Früchten
kaum recht bezahlt machen würde Und deshalb erreichen die gekauften
konſervierten Preiſelbeeren nur ſelten den Wohlgeſchmack wie die von den
Hausfrauen ſelbſt eingekochten wenn dieſe das Einkochen überhaup
recht verſtehen

Was den Nahrungs wert der Preiſelbeeren anbetrifft ſo iſt derſelbs
nur äußerſt gering und ſteht weit demjenigen der Heidelbeeren nach
Indeſſen iſt die Preiſelbeerpflanze keineswegs geringwertig an Ver
wendbarkeit ſo daß es immerhin merkwürdig erſcheint daß man
nicht ſchon ihre Kultur verſucht hat Zunächſt wird aus den Früchten
ein ſehr guter Branntwein gezogen das ſogenannte Steinbeerwaſſer
Dann aber galt auch die Preiſelbeere und gilt noch in vielen Gegenden
als Heilpflanze Man rühmte den Früchten eine blutreinigende Kraft
nach weshalb ſie bei Furunkuloſe und ähnlichen Krankheiten von Vorteil
ſein ſollen Aus den gerbſtoffhaltigen Blättern der Pflanze insbeſondere
den im Frühjahr geſammelten jungen Pflanzen die man trocknete be
reitete man einen Tee der ſchweißtreibend wirkte und dem man daher
allerlei Heilerfolge nachrühmte Endlich wurden die Blättchen auch zum
Gerben und Färben benutzt

Jn Amerika wo weite Strecken mit Preiſelbeeren überſät ſind be
reitet man aus ihnen einen ſehr ſchmackhaften Fruchtſaft der in manchen
Gegenden Nordamerikes weit mehr verbreitet iſt als irgend ein anderer
derartiger Saft und dort die Stelle unſeres Himbeerſaftes vertritt Brauſe
und andere Limonaden bereitet man aus ihm und bringt ihn in den Handel

Bedenkt man daß trotz dieſer reichen Verwendung in den Wäldern
Nordamerikas und Nordaſiens wohl Milliarden von ſolchen ſchönen roten
Preiſelbeeren umkommen ohne Verwendung zu finden weil es die Koſten
des Transports nicht lohnen würde ſie in dieſer Wildnis zu ſammeln ſo
vermag man erſt zu erkennen wie viel des Guten die Natur verſchwendet
in ihrer überreichen Fülle Denn nirgends in Europa tritt dieſe Pflanze
ſo viel auf wie gerade in jenen Wildniſſen die faſt nie von Menſchen
betreten werden

Indeſſen iſt in Amerika die Cranberry weit beliebter die nur auf
ſumpfigen Boden wächſt uud die dort eifrig geſammelt wird Während
man in Deutſchland Aufkäufer hat die die von Dorfbewohnern ins
beſondere den Kindern geſammelten Beeren abkaufen hat man in Amerika
meiſtens Großunternehmer die Pflücker in die Wälder ſchicken und ſie im
Akkord nach Fäſſern bezahlen Es gibt Unternehmer die viele hundert
Pflücker zur Beerenzeit in die Wälder entſenden und die dann tauſende
Fäſſer mit Moosbeeren insgeſamt einernten

Unſere heimiſche Preiſelbeer Pflanze hat den Vorzug daß ſie
ſich unter den dürſtigſten Verhältniſſen fortpflanzt doch muß der Boden
auf dem ſie gedeihen 44 im Se zu dem der der Cranberry förder
lich iſt ein trockener Heideboden
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Vezut n erſcheint K

An ſonnigen Plätzchen der deutſchen Heide erſcheinen ihre weißen und
roſaroten Glockenblümchen im Spätfrühling in Mengen die Blütchen
ſind glücklicherweiſe ſo klein daß ſie nur ſelten jemanden anlocken ſie zu
pflücken bis dann im Spätſommer oder im frühen Herbſt die reifen
Früchte durch ihre grellen Farben um ſo mehr dazu locken gepflückt zu

Gar viele aber dienen den gefiederten Bewohnern des Waldes zur
Nahrung und das kann uns die wir recht viel Preiſelbeeren ernten wollen
gleichwohl nur lieb ſein denn die Vögel tragen auch wieder zur Ver
breitung der Pflanze bei Den für die Vögel unverdaulichen Samen der
Beere verbreiten ſie mit ihrem Kote und ſo entſtehen neue Pflanzen die
oft an den dürſtigſten Plätzchen gedeihen Man hat auf hohen Felſen
Preiſelbeeren gedeihen ſehen die dort unter einer dünnen zuſällig vom
Winde zuſammengewehten Erdſchicht gediehen und dort Früchte trugen

Die Kgl Gärtner Lehranſtalt zu Dahlem
Der Studienplan für das Winterhalbjahr 1908 09 an der

Königl GärtnerLehranſtalt zu Dahlem bei Steglitz Berlin
früher Wildpark enthält folgende Vorleſungen
Direktor Th Echtermeyer Allgemeiner Obſtbau Spalierzucht Obſt

ſortenkenntnis Obſtverwertung und Vorführungen im Obſtbau Ent
werfen von Obſtanlagen Gehölzzucht

Abteilungsvorſteher Zahn Grundlagen der Gartenkunſt Entwerfen von
Anlagen Feldmeſſen und Nivellieren und techniſches Zeichnen Plan
zeichnen Gartentechnik

m Willy Lange Handelspflanzen Kulturen Grundlagen
des Pflanzenbaues Ausſchmückung und Bindekunſt nebſt Vorführungen
im Pflanzenbau Pflanzenphyſiognomie und Photographie landſchaft
liche Raturkunde und Geſchichte der Gartenkunſt Handelsſtauden und
Blumenzucht Betriebslehre und Verwaltungskunde

Oberlehrer Heine Phyſik und Meteorologie Mathematik Chemie Zoologie
orſteher Dr Höſtermann Botanik und Pflanzenkrankheiten

3 Kießlin g Feldmeſſen Nivellieren und techniſches Zeichnen
Freihandzeichnen Projektionszeichnen

Dr Kochs Obſtwerwertung
Prof Dr Auhagen Volkswirtſchaftslehre
Kuſtos am Königl Votaniſchen Garten Dr Gräbner Pflanzenkunde

Gehölzkunde
Geſchäftsführer de der Landwirtſchafiskammer Grobben Obſt

umpflege
Königl Hofgärtner Meermann Obſt und Weintreiberei Miſtbeete

Architekt Menzel Gewächshausbau
d R Müller Bienenzucht

r e T fers Gewächshauslulzenbau wi i iurenKunſtmaler Schnee Malen
gsbaumeiſter Stahn Architektur und Gartenkunſt

Geh Reg Rat Prof Dr Wittmack Samenkunde
Bemerkt wird daß auch Damen welche eine gärtneriſche Vorbildung

r als Hoſfpitantinnen und Praktikantinnen zu den
ſear nungen zugelaſſen werden Dieſelben können nach eigener Wahl

n Lehrgang als u d hraange für Garten
u o anzenbau hören und an den praktiſchen Uebungenund Arbeiten teilnehmen van

Einiges über Kompoſt
Da bei Anbeau unſerer Kulturpflanzen die erzeugte Pflanzenſubſtanin den Boden zurückkehrt ſondern als nte größtentels

wird ſo ſtehen dem Landwirte und Gärtner ſehr viele Mittel zu Gebote
welche zur Hebung der Pflanzen und des Vodens Veihilfe leiſten

Die organiſchen oder Lufinahrungsſtoffe werden den Kulturen immer
wieder durch die Atmoſphäre zugeführt dagegen muß in bezug auf die
im Boden nur in geringer Menge dispouiblen unorganiſchen Pflanzen
nahrungsſtoffe bald ein Mangel wenigſtens einzelner Stoſſe eintreten
welcher das wiederholte Gedeihen gleicher Kulturpſanzen verhindert Um
dieſer Badenerſchöpfnug vorzubeugen wendet man von jeher die Düngung
an Brache und ſog Wechfelwirtſchaft

Durch die Düngung ſucht man die durch die Ernken dem Boden ent
zogenen Beſtandteile direkt zu erſetzen und dem gewöhnlichſten Düngungs
mnittel Stallmiſt iſt auch die phyſikaliſche Wirkung teilweiſe zuzuſchreiben
Die Unzulänglichkeit dieſes Stalldüngers war aber ſchon vor vielen vielenJahren fühlbar und darum hat s auch die Chemie das Verdienſt um

die Landwirtſchaft erworben Mittel an die Hand zu geben um nach Not
wendigkeit des Bedürfniſſes und nach Belieben dem Boden zu jeder Zeit

zuführen zu können was ihn auf dem gleichen Stand der Fruchtbar
el um eine ſtändige ſichere Nutzabwerfung des Vodens zu

Die Fortſchritte in der Naturwiſſenſchaft führten ja ſchon längſt dier herbei worin die Frucht und die Unfruchtbarkeit des Vodent und

J Wirkung der Düngemittel beſtehe Die Wachstumsbedingungen waren
uch erforſcht und um ſo leichter lernte man die Artikel erkennen ſchlechten

v in guten umzuwandeln und den guten auf ſeiner Erträglichkeit

Um nun mit Erfolg zu kultuvieren und den geſtellten Anforderungen
zu entſprechen hat uns wie ſchon agt die Chemie ein Unterüützunes
mittel geboten eine Art chemiſchen Düngers
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Meinerſeits ſoll demſelben ganz die Ehre aufrecht erhalten bleiben
aber dem Landwirte und Gärtner ein faſt gleichſtehendes Mittel an die
Hand zu geben wäre wieder einmal die Anregung zur Anlegung von
Kompoſthaufen

Man hat ja immer bei Landwirlen gewiſſe Plätze wo jeder Abfall
zuſammengeworfen wird und beſitzt man nebenbei noch Material von
verſchiedenen Exdarten wie Teich Schlamm Abraum der Wieſen oder
Sandgruben von Wegen Chauſſeen Gräben und Flußſchlamm Raſen
Sand Acker Moor und Holzerde ſo iſt die Anlage eines Kompoſthaufens
leicht Hat man von genanntem Material mehrere Erdarten im Vorrat
ſo bereitet man aus ihnen vor der Verwendung im Kompoſthaufen ein
inniges Gemenge Es ſinden hier eine große Maſſe von Stoffen Ver
wendung die in ihrem maſſenhaften Vorkommen einen großen Wert
repräſentieren dennoch gewöhnlich verloren gehen würden Alle dieſe
Stoffe haben mehr oder weniger die Eigenſchaft gelöſte mineraliſche
Stoffe zu abſorbieren und leiſten daher zur Bereitung von Kompoſthanufen
weſentliche Dienſte

Ich will daher dem Kompoſthaufen das Wort reden und zur größeren
Verbreitung und Anlegung ſolcher anſpornen Es wird gerade in dieſer
Beziehung ſehr vieles unverwertet gelaſſen und wäre oft mit ſo wenig
Koſten verbunden denn es wandert im Verlaufe des Jahres ſo viel Gutes
zum Kompoſthaufen daß es nur mit Zutat von Erkrementen Jauche uſw
verwiſcht gleich dem beſten Kunſtdünger iſt

Man muß eben einem ſolchen Kompoſthaufen auch ſeine Zeit laſſen
um den wirklichen Nutzen daraus ziehen zu können und nicht während
des Zerſetzungsprozeſſes oder kaum wenn angelegt ſchon an Ort und
Stelle zu bringen Es iſt dabei zu befürchten daß man auch mit Ent
täuſchung gelohnt wird denn eigentümlich iſt daß viele Samen trotzdem
ſie lange Zeit ja oft manche Jahre im Dünger Kompoſthaufen oder Erde
gelegen dennoch keimfähig ſind dasſelbe iſt bei zu früher Verwendung
desſelben zu gewärtigen mehr Unkraut als Gutes erzielt zu haben

Eignen tut ſich alles zu Kompoſt aber deſſen Anlegung ſoll mit Be
dacht gehandhabt werden Wenn man weiß wohin man den an ulegen
den Kompoſthaufen einſtens verwenden will ſo iſt es leicht Subſtanzen
auszuwählen die ſich auch für deſſen Boden eignen denn jeder auch der
allereinfachſte Landwirt weiß daß der zum Anbau beſtimmte Boden je
nach den zu kultivierenden Pflanzenarten mehr oder weniger bearbeitet
oder gedüngt werden muß Dem Landwirt und Gärtner liegt die Wahl
ſpeziell ſelbſt auf wie vorteilhaft er ſeinen Kompoſthaufen verwenden kann
dagegen wird mancher die Ueberzeugung gewonnen haben daß Kunſt
dünger auch von Fabrikanten und Händlern für den oder dieſen Boden
beſtimmt falſche Anwendung gefunden hat Es war nur dabei bezweckt
daß man um teueres Geld den richtigen Erfolg nicht hatte

Bringt man daher alles was irgend vorhanden mit regelmäßiger
Abwechſelung z B ein Gemiſch von Ackererde und ſog Straßenkot dann
eine Schicht von Abfällen welche des Jahres hindurch angeſammelt wur
den wie Staub aus Scheunen Unkräuter tieriſche Abfälle 2c aneinander
oder aufeinander und legt dieſelben in der Weiſe an daß der am Boden
ausgebreitete Teil um einen halben Meter breiter und länger wird als
der Haufen werden ſoll ſo überlaſſe man denſelben 8 Monaten ſeiner
teilweiſen Zerſetzung Dabei wäre zu bemerken daß die ſchwerer zerſetz
baren Stoffe obenhin kommen um mit der zweiten Lage in Berührung
zu kommen und mache ſo fort bis alles Material verwendet iſt Hat
man Gyps zur Verfügung ſo kann man den ganzen Haufen beſtreuen
z int zuletzt noch eine Schicht Erde in der Höhe eines Spatenſtiches

arauf
Nach dieſer Zeit ſetze man denſelben einigemal um und ihn jedes

mal mit Jauche bis derſelbe dem Zwecke entſprechend zum Verwenden iſt
Bei mir kommen ſolch angelegte Kompoſthaufen im dritten Jahre zur
Verwendung

Ein ſolcher Kompoſihaufen iſt eines der wirkſamſten Mittel zur Be
förderung des Pflanzenwachstums und zwar dadurch daß hierbei nicht
nur ſämtliche Pflanzennährſtoffe im richtigen Verhältniſſe ſich befinden
ſondein auch in aufnehmbarer Form was zur Hebung des Bodens bei
trägt Ein Kompoſthaufen iſt daher mit Recht die Düngerſparkaſſe des
Landwirts und Gärtners zu nennen und hat daher eine graße Bedeutung
für den Nationalwohlſtand Wenn es mir möglich geworden durch dieſe
Zeilen etwas hierzu beizutragen ſo iſt mein Zweck erreicht

Die Herbſtzeitloſe
Jm Spätſommer und Herbſt wenn der Grummei das Oehmd ein

gebracht iſt hat man oft Gelegenheit auf den Wieſen eine große Anzahl
eigentümlicher lilafarbiger Blumen zu bemerken die einer als Giftpflanze
gefürchteten und als Unkraut gehaßten Pflanze angehören Es iſt dies
die Herbſtzeitloſe Colehieum autumnale die auch je nach der Gegend
Winkerhaube Wieſenzeitloſe Herbſtblume Spinnblume Wieſenfarn wilder

Safran Wieſenfafran genannt wird
Die Herbſtzeitloſe gehört in die ſechſte Linnéſche Pflanzenklaſſe oder zu

den Lilifloren und hat 13 16 Zentimeter lang werdende breitlanzett
liche ſpie ganzrandige auf dem Rücken geſtreifte Blätter die jung kahn
förmig ausſehen Die Biumenkrone iſt groß und nackt die Blätter
erſcheinen erſt in dem auf die Blüte folgenden Frühiahr ebenſo die
Kapfeln die dann im Mai und Juni reifen Die Knollen eine innen
weiße außen gelbe auf der einen Seite erhabene auf der anderen ge
rinnelte Zwiebel iſt von einer braunen lederigen Haut umgeben Sie iſt
es haupſſächlich die das giftige Colchicin ein Allaloid enthält welches
wn die Zwiebel gekaut wird Brennen im Schlunde und heftigen
Speichelfluß verurſacht

Der
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Zwiebel wie Samen wirken in größeren Gaben tödlich bei kleineren
heftig auf die Haut Gedärme Harn uſw Blüten wie Samenkapfeln ver
urſachen wenn ſie von Kühen gefreſſen werden blutige Milch und die
ganze Pflanze iſt beim Rindvieh oft die Urſache der Bläh oder Trommel
ſuchi Tritt der Fall ein daß das Vieh durch die Herbſtzeitloſe aufgebläht
wird ſo gibt man als Gegenmittel ſchwarzen Kaffee oder 6 Tropfen
Kampferſpiritus in etwas Waſſer oder gleichviel Salmialgeiſt ein Jm
allgemeinen wird die Herbſtzeitloſe wenigſtens die friſche Pflanze vom
Vieh verſchmäht und übergangen doch iſt es vorſichtshalber angezeigt bei
der Heu und Grummeternte die Pflanzen bezw Blüten auszuleſen

Die Herbſtzeitloſe kommt auf Wieſen beſonders auf feuchten in Mittel
Weſt und Süd Europa bis zu den unteren Alpenweiden vor und iſt ſo
gar in Algier heimiſch

rüher war die Herbſtzeitloſe offizinell hauptſächlich fand die Wurzel
knolle Radix Colchici Anwendung Aber auch heute noch findet dieſe
in ihren wenigen und ſpiritnöfen Auszügen als Heilmittel gegen Band
wurm Aſthma Gicht Rheumatismus Wafſerſucht ja ſogar gegen Veits
tanz und Hyſterie Verwendung gegen die Waſſerſucht unter dem Namen Zeit
Ioſenſauerhonig und Zeitloſeneſſig Gegen die Bläh oder Trommelſucht
des Rindviehs wird auch heute noch wie früher die Herbſtzeitloſentinktur
angewendet

Daß die Herbſtzeitloſe ziemlich allgemein bekannt iſt verdankt ſie haupt
ſächlich dem Umſtande daß ſie wo ſie vörkommt ſich meiſtens in ſehr
großer Zahl vorfindet alſo ein ſehr läſtiges Unkraut iſt Die Vertilgung
derſelben muß daher mit allen Kräften und wann es nur immer möglich
iſt angeſtrebt werden Als geeignetſte Zeit wird das Frühjahr empfohlen
Ein Vertilgungsmittel iſt das Eintreiben von Keilen zwiſchen die Blätter
wodurch wenn es richtig ausgeführt wird Zwiebel und Blätter verfaulen Oft
benutzt man auch einen Stock mit einem langen ſpitzen Stachel den man ſchräg
in die unter der Erde befindliche Zwiebel ſtößt um ſie auf dieſe Weiſe
zum Abſterben zu bringen Ju milderem Boden kann man ſie nach einem
tüchtigen mehrtägigen Regen mit der Hand ausreißen Da man
wie geſagt dem Schädling bei jeder Gelegenheit zu Leibe gehen muß ſo
wird man anch im Herbſt die Vertilgung desſelben ſo weit es nur mög
lich iſt vornehmen Die Herbſtzeit bietet auch wieder den Vorteil daß
man durch das Ausſtechen der Zwiebel der Grasvegetation weniger ſchadet
als im Frühjahr

Zwiebel und Samen der Herbſtzeitloſe ſind wie ſchon geſagt das vor
wiegend Giftige an der Herbſtzeitloſe Es iſt daher bei der Vertilgung
derſelben Vorſicht anzuempfehlen Die mit der Beläntpfung des Unkrauts
betrauten Arbeiter müſſen nach getaner Arbeit die Hände ordentlich waſchen
bevor ſie Speiſen anrühren Starrkrampf Augenleiden Kolik Herzleiden
und dergl können wenn dieſe Vorſicht nicht beachtet wird leicht die
unausbleibliche Folge ſein

Landwirtſchaft
Reihenentſernung bei Reihenfaat Was die Entfernung der

Reihen detrifft ſo hängt dieſe von der Beſchaffenheit und dem Kultur
zuſtande des Bodens dem Klima der Saatzeit und der Entwickl deraus dem Samen hervorgehenden Pflanzen ab Man nimmt um t

Reihenentſernungen je beſſer die Qualität des Bodens je ſrüher die Saat
zeit und je reichlicher die Beſtockung und je üppiger die Blattentwicklung
iſt Jn Ländern mit feuchtem Klima hält man eine Reihenentfernung von
20 25 Zentimetern ein um die Zwiſchenräume während des Wachstums
der Pflanzen bearbeiten und von Unkraut reinigen zu können Jn
trockenen windigen Gegenden in welchen ſich die Getreidepflanzen nur bei
nahem Relhenſtande ſchließen wählt man Reihenentfernungen von nur
10 16 Zentimetern und verzichtet auf das Hacken des Getreides Bei
engen Reihen beträgt die Samenerſparnis allerdings nur etwa 20 Prozent
manchmal auch noch weniger Für trockene Gegenden iſt aber eine ge
nügend tiefe gleichmäßige Unterbringung des Samens ſehr wichtig weil
dadurch ein ſicheres und gleichmäßiges Auflaufen der Saat ermögülcht
wird Bei Verwendung gleicher Saatmengen ſtehen die Pflanzen je enger
die Reihen ſind um ſo weiter in denſelben

Anſer Haus und Zimmergarten
Maßregeln zur Hebung des Obſtbaues Um die vielfach

beklagie geringe Rentabilität unſeres Obſtbaues günſtiger zu geſtalten
empfiehlt ſich die Beachtung nachſtehender acht Punkte 1 Rationelle
Pflege der Obſtbäume welche am beſten durch allgemeine Anſtellung von
Baumwärtern erreicht wird 2 Vorſichtiges Abnehmen der Früchte
3 Entſprechende Sortierung derſelben erſte Wahl zweite Wahl Ausſchuß
4 Sorgfälnige Verpackung des Tafelobſtes in Seidenpapier und Holz
wolle 5 Anbau einer geringen Zahl Sorten hauptſächlich Aepfel welche

im Lande beſonders gut gedeihen und zugleich gangbare Handelsware
und Dauerobſt find 6 Erleichterung des Handels durch Bildung von
Genoſſenſchaſten 7 Einrichtung permanenter Obſtprobenausſtellungen
und von Obſimärkten auf welchen nach beſtimmten Normen verkauſt

wird 8 Erſtrebung von Frachtermäßigung für friſches Obſt von ſeiten
der Eiſenbahnverwaltungen

Zum Verpfſlanzen der Erdbeeren Beim Verpflanzen der
Erdbeeren im Sommer iſt darauf zu ſehen daß die Wurzeln nicht mit
heißem Sonnenſchein und trockener Luft in Berührung kommen denn die
Wurzeln der Erdbeeren ſind gegen dieſe ſehr empfindlich ihre Hant be
kommt Riſſe oder verdorrt und wenn daun die Wurzeln in die feuchte
Erde kommen ſo gehen ſie in Fäulnis über die Pflanze iſt dann ge
nötigt neue Wurzein zu machen dies geht aber nicht ſo ſchnell und ehe
ſie es ſo weit bringt kann heiße oder trockene Witterung ihr den Garaus
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machen Hat der Setzling viele große alte Blätter ſo ſind die älteſten
und mit ſchadhaften trocknen Stellen verſehenen wegzuſchneiden denn ſie
verbleiben der Pflanze ja doch nicht ſondern werden raſch welk nach dem
Verpflanzen Von großer Wichtigkeit für das gute Gedeihen der Setzlinge
iſt dann noch ein ſofortiges Gießen Jſt die Erde leicht und locker ſo
iſt es zweckmäßig nach dem Gießen dieſelbe nochmals an die Wurzein
anzudrücken

Ein läſtiges Unkraut im Garten iſt das Kreuzkraut Seneeio
vulgaris denn es trägt eine Menge Samen die vom Winde nach allen
Seiten hin geführt werden ſodaß überall im Garten junge Unkrautpflanzen
erſcheinen die ſich ungemein ſchnell entwickeln blühen und wieder Samen
tragen Das Pflänzchen iſt kaum aufgeblüht ſo zeigen ſich auch ſchon
die kleinen mit weißen Flughaaren verſehenen Samen bis dahin darf
man es aber nicht kommen laſſen es iſt vielmehr ganz jung ſchon aus
zurupfen oder umzuhacken

Spätgepflauzter Porree Wenn man Porree nach Erbſen oder
Frühkartoffeln pflanzt ſo iſt bei ſolcher ſpäten Pflanzung auf keine großen
Stangen zu rechnen und kann dieferhalb der Porree viel enger als im
Frühjahr gepflanzt werden Um ihm mehr auf die Beine zu helſen ſind
die Beete bei feuchter Witterung tüchtig mit Jauche zu tränken Solch
ſpät gepflanzten Porree verbraucht man zuletzt in der Küche nämlich aus
gangs Winter und im Frühjahr

Praktiſche Verſend rt von Zweigen Will man Zweige
von Fuchſien und Roſen welche beiſpielsweiſe zum Okulieren verwendet
werden ſollen verſenden ſo ſtecke man ſie mit den abgeſchnittenen Enden
etwa einen Zoll in eine Kartoffel umwickle ſie mit Papier und verpacke
ſie alsdann in Moos Auf dieſe Weiſe behandelt halten ſie ſich mehrere
Tage friſch

Jorſtwirtſchaft Jagd und Hundezucht
4 Was gibts in nächſter Zeit im Walde zu tun Der Forſt

wirt muß ſich jetzt an die Vorbereitung des Bodens für die Herbſtſaat
auf Schlägen und im Forſtgarten machen und ebenſo die Bodenbearbeitung
für die Frühjahrskukturen hauptſächlich in bindigem Boden ſowie in
Beſammlungsſchlägen in Angriff nehmen Das Unkrautjäten in den
Saat und Pftanzenkämpen hat nunmehr mit Rückſicht auf das Auffrieren
des Bodens zu unterbleiben dagegen darf ein Ausſchueiden des Unkrautes
noch vor dem Ausfallen des Samens nicht unterkaſſen werden Zur
Beſtandespflege ſind Durchforſtungen und Trockenäſtungen vorzunehmen
In den von der Kiefernblattweſpe und Kieferneule heimgeſuchten Schlägen
iſt eine Vertilgung der Puppen und Afterraupen dieſer Schädlinge durch
Schweinceintrieb anzuſtreben

Was bringt uns im September die Jagd Die Jagd auſ
den Brunſihirſch beginnt deſſen Schreien den nächtlichen Wald durch
ſchall Damhirſche jetzt feiſt werden geſchoſſen Rehböcke nach der
Brunſt abgekommen werden geſchont Die kleine Jagd im geht
auf Haſen ſind jedoch noch zu verſchonen oder doch nur unghaſen
Dreiläufer zu ſchießen Vom Federwild ſind es im September vor

allem der Faſan und das Rebhuhn die den Jäger beſchäftigen So gut
wie zu Anfang der Hühnerjagd halten nun die Keiten nicht mehr und
wird deshalb in vielen Revieren zur Anwendung des ſogenannten Dra
chens geſchritten Neben Hühnern werden auch Wachteln abgeſchofſen
die aber leider infolge des unmenſchlichen Vogelfanges der Südländer
immer ſeltener werden ſo daß es ſchon bald zur Seltenheit geworden iſt
das FürchteGott den melodiſchen Wachtelſchlag zu hören

Weinbanu und Kellerwirtſchaft
Waun ſollen wir leſen Der Zeitpunkt der Traubenleſe iſt

keineswegs leicht zu beſtimmen er wechſelt alljährlich und wird bedingt
durch die Jahreswitterung Lage und Boden 2e Es gehört ſehr viel Er
fahrung dazu den richtigen Zeitpunkt zum Abnehmen der Trauben zu
treffen Entſcheidend iſt immerhin das zu erxzielende Reſultat ob wir auf
Quantität oder Qualität hinarbeiten das peknniäre Moment gibt alſo den
Ausſchlag Häufig wird es ſich empfehien troß erfolgter Reife der Trauben
mit der Leſe doch noch zu warten wenn die Witterung außerordentlich
günſtig und infolgedeſſen immer noch eine Verbeſſerung der Qualität in
Ausſicht ſteht und der zu erhoffende Gewinn den Ausfall an Menge

überwiegt

Rhabarberwein Rhabarberwein wird hergeſtellt aus den Blalt
ſtielen der Pflanze Dieſe werden roh zerſtampft und ausgepreßt oder
vorerſt zerſchnitten mit Waſſer weich gekocht Jm erſten Fall ſetzt man
pré Liter Saft 2 Liter im letzteren dagegen pro Kilogramm tengel
18 Liter Waſſer zu Die Miſchung wird mit Zucker verfüßt und zwar
rechnet man auf das Liter derſelben 100 200 Gramm je nach der Stärke
die der Wein erhalten ſoll Ein Zuſatz guter Weinhefe bringt den Rha
barbermoſt raſch zum Gären und muß erfolgen falls der Saft durch
Kochen gewonnen wurde nach deſſen Abkühlung Die ſonſtige Behandlung
des Weines iſt dieſelbe wie bei anderen Getränken

Die Entwicklung und das Vorkommen der Zale
Die nähere Kenntnis der Entwicklungsſtadien des Aal es ſtammt aus

jüngſter Zeit und auch heute hart manche Einzelheit noch der Erforſchung
Den gegenwärtigen Stand des Wiſſens auf dieſem Gebiete faßt Fiſcherei
Direktor Lübbert Hamburg im Rahmen eines größeren Berichtes
über die Grgebniſſe der wiſſenſchaftlichen Meeresforſchung für die Binnen
fiſcherei in der Allgemeinen Fiſcherel Zeitung zuſammen
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