Abrig geblichen), alled in Wilefel gefdnitien bagu geben. — Gine Helle
Meylidhwige witd nun mit ber aufgehobenen Fijdbriihe aufgefiilt, filv
20 Pi. gut gejiuberte Sarbellen feingewiegt Hinein, dad Waffer von
Den Champignons, Spargeln und Hummer Yinein, Safjt und Sdale einer
Dalben Bitrene, 1 Glad Weifwein, dbann mit Ci abgezogen, fiber bdie
feflen Ingredengien gefchiittet, im Wafferbade erhipt und mit votem Reids
zand fevvrert,
epfel cls Kompott, Am beflen eignen fih Hiergu Meine Bors-
borfer Aepfel; man fdneidet die Blume ausd, rigt die Schale mehrmald
von ber Blme gum Stiel Gin ein, wifdt ober reibt fie vorher fauber
ab aunb gibr etwad Anis, immt oder Bitronenichale in den Obfitopf,
Tift fie einige Minuten Gmoren, qibt nad) Gejhmad geftofenen Juder
- bagu, fGwenlt gut um und jdhmort die Upfel bei makigem Feuer weid).
Man mufi aber barauf adjten, baf fie nidht gerfallen.
Sardellen=Sanuce. Man bereitet Hiergu von einem CHIdffel Butter,
in bem einige ©Ealotten gelb gefchwilt wurben, und ebenfoviel Mehl eine
mit Vouillon iebig's Fleijdyertvalt verfodyte weifie Koulis, gibt 125
gewdfjerte, entgritete, fein gehadte Sarbellen Hinein, lajt
vetfoden, tueibt dbie Sauce durd) ein Sieh, gibt fie in bie
Sajferole guriid und ieht fie mit jwei in Weifwein verguirlten Cigelben
ab, fie nad) Velicten nodh mit ein wenig Sitronenfajt verjdharjeird.
Sdianmiuppe von Weifwein. Orei Gier und 70 Gramm fein
qefiebter Buder werden fo lange gejchlagen, big fie fdhaumig find, dann
gieit man cine Galbe Flajhe Weikwein und eben fo viel Waffer Hingu,
vithre einen Halben GHloffel voll feined Weizenmeh! daruntcr und jhiittet
Dbies in eine qiofie RKajferole, damit der Sdhanum gut fieigen fann, Unter
fortgefeitem ©dhlagen wird die Suppe fait bid jum Kodjen gebradt, in
eine warme Terrine gegoffen und moglichit fdhneli zur Tajel gegeben.
RKodhen darf bie Suppe nidt, ebenfo wenig ift Kavtoffelmehl ;u verwenden.

Sanswirtfdaft.

+ Fiir den Wajdtag. Fiv bad Aufhangen der Kragen und Man:
fdetten, bie nicht angetlanmmert werden biivjen, weil bied oft Spuren auf
ber gu flivfenden Fladen Hinterldft, gibt e3 Geftelle aus verzinftem Gifens
braht mit tleinen Hafden, iiber welde bie Gegenftéinde an den Knopjlody
dffnungen gum Tvodnen gejogen werde — aber aud) Bier vermag fie ein
flacfer Wind Herabjureifen. Pann wicder Fort man von breiten Kougrefs
band-Streifen (die Gelegenheit gum Auffiicen etned Spruches bicten),
welenn in je 10 Bentimeter Entfernung furge, weifie fdmale Banden
angundben find, in welde man je eine Manjdette obder einen Kragen am
Ruopilod) cinfuiipft. Soldes ficht gewif nett und sierlid) aus, ift aber
umflindiidhy und geitranbend. Da ift 8 viel einfadger, wenn alle bieje
Rleinigleiten, die in einer grofen Familie oft nad) Dugenden 3ahlen, auf
eine lange Scnur ober Vaud gesogen werben, bie beim Anfhangen der
Wafde an ifren beidben Seiten an ber Leine angebunden und 2—3 mal
in ber Ldnge an bie Leine geflanmmert wird. Gang bejonvers danfbar
aber wird bie Wafdhjran fein, wenn diefe Arbeit jdhon vor bem Cinmweiden
ber Waifde gemadt wird; bie Schnur wirtd danm gugebunden und fo
Tonnen fogar die fleinen @adjen nicyt jwifdhen bie qrofien geraten —
aud) eine nnehmlichfeit bei dor Waide!  Kleine Midchen fonnen mit
biefer rbeit (die Sacgen auf die Schuur gu veihen) die vielbefddrigte
WMama wnterftiigen! i

+ WadyStudyidhiivze fiir die Klidhe. Sum Suy ver grofen,
jegt fo mobernen Rejormidyitzen fank man fich cine Art Schiirgfell aus
Wad)stud) anfertigen, das itber der SHiirze getragen witd und jGuell abs
genommen werden fam, wenn Befud) evidheint. BVeforgt man die Hauds
arbeit ober bas Kocben felbft, fo ift ein folher Schup fehr praltifdy: bas
Wadstud) Hait » dffe von ber Sdhitrze fern wund nimmt manden Rus
flet, mandje Spriger beim Kartoffelidalen, Fildhpugen und dergl auf unbd
ift baun jdneller geveinigt als die grofe Schiirze. — Man fdyneibdet dafiic
aud cinem H0—60 Sentimeter breiten, ungefdhr von der Bruftmitte bi3
au_ben fuien teidenven Stiid eine rt Scuryfell und fait bied rings
mit buntem Wollband ein. Oben am RNaubde hat man wei Sidjerheits
nabeln angundben, wmitleld welger man bies ©chursfell an Kleide obder
ber ©djitze feftftedt. eber ben Hiiften find feitlich Bindebénber anus
bringen. Laues Ecifemwaffer reinigt bas Wadjstueh vorgiiglich.

1 Seidene Kieider gu veinigen. Sehr viele Hausfrenen iiberlaffen
bem Midden, ohne befondvere Aujfidht, dad Sdubern der feidenen Tois
Tetten und wundern fid) bann, wie jhrell vie Sadhen unanjehulich wevden,
Riffe mid Siveife befommen. Jn ben meiften Falen ift hauptiadlicy das
unvorfidtige Reinigen baran Sdjuld, denn Seivenfloff darf nie mit
einer gewdhnlichen Lleiderbiirfle” gereinigt werben, wie bied aber fo Biufig
geidyieht. Seidene Stoffe en nue fgrgfdltig abgewijdit werdben, und
pwar nimmt man jum Abwijden einen weidyen, wollenenw ober nody beffer
ginen feibenen Yapper. NMur bei febr flaubigen Stellen beniigt man eine
gany feine, weide Seidenbiirfle. Gine fofenante ,Stoffante”, welde
man Dei ber groften Borfidht beim fGledjien Weiter boch mal mit nady
Hauje bringt, reinigt man am bejen folgendermafen: Man legt den Abs
wildlappen, welden man als Kleiderveiniger benityt, fiber bdie Borften
giner Rleiderbiirfle und reibt damit behutjam, fobald ber Kleiberjaum voll=
fldudig troden geworben ijt, den daran Bajtenben Schinug ab.

+ Silber anfgubewabren. Die Gefte At und Weije, Silbergegens
finde aujzubewabren, ift nidgt dad Legen berfelben in mit Atlad ober
©amt ausgepolfterten Euis, nod) deren Ginmideln in Papier, und fei
8 felbft weidjed Seiberpapier, fondern man Bebt diefelben am beflen
In weidged Leber gebilt auf. I lederner Umbiillung werden die Silbers
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gegenfidinde am wenigften jerlrapt ober gerigt und laufen gar nidt an,
fo bap fie, aud) wenn fie nod) fo lange Reit gelegen Baben, fi§ blant
erhalten und ofne Pupen in Gebraud) genommen werden Tfommen.
Gilberne Vieffer, Gabeln und Lofiel werben am beflen in entfprechend
grofie biereige Ledertither — fogenannted Wafd= oder Fenflerleder —
eingefdlagen in ber Defannten Wetfe, bak man immer ein Stiid nimmt
und bad Leber baritber rollt und fo fort, bi3 bas Dupend oder Balbe
Dugend eingefdjlagen ift. Fiir grdfere filberne Gegenitinde, wie Lannen,
RKorben, Schalen ufw., madt man fiic jeben Gegenftand eine eigene
pafiende Hiille aus Leder, weldye biefen feft umgibt und durdy Sugfaum
gefdloffen wird.
Eeif il im O Jn jeder Haush g, in

ber man die Vraten mit Butter gubereitet, fammelt fidy iiberfliijjiged Fett
an, welded fid) jur Vereitung von Seifen gut verwenden lift. Das iibers
flitjfige et mup jedemal gut audgebraten und an einew fithlen, trodenen
Ort aufbewalhrt werben. Audy Fetigrieben, Spedihmarten und was i
fonft an Fettabjalen Haushalte anfammelt, verwafhre man in einent
wohloardedten Steintopf und fode dle Fettabginge einige Tage vor ber
Berel ber eife mit darfer Lauge aus Budenholy ober‘*}}m(nldy,
flave Jlitffigleit an ber Oberflidge bev Lauge fdjwimmen.

burdy ein Cieh unbd 15t bad Fett mit der Lauge

vie Felt witdh von ber Lauge abgehoben und mit

dten ufantmengejdmolzen. mt bad Fett nod) Heip

man e8 vorfichtig flar von dem etwaigen Bodenabjay ab und lane

TNadhdem bad Fett wicder feft geworden ift, wird e3 gewogen,

au jebem Kilo Fett gibt man 1, Rg. Palmdl, ftellt beided gufammen
warm, f fliiffig ift und vermifdht e8 dann gut. Wenn
b 1 ivmt ift, baf man nod) die Hand § et
ennen, fiigt man 3u jedent Kilo der Fettmijhung

) L Rg. Natvonlauge Hingu. Mit cinem breiten Stabe wird bdie
Raffe: jo lange gerithrt, Bid Fett und Lauge gany verbunbden find und
DRan gieft jie dann fdnell in

g t fie an einem redit [ujtigen, nidht falten Ort villig
austroduen. RNatronlauge befoumt man in jeder Drogenhandlunc,
Bei ber ibung berjelben mit dem Fett muf man Sorge tragen, daf
Tegtere3 geniigend warm ift, ba fonft bie Lauge fih nicht vollig verbindet
unbd basd Fett nidht in Seife Ju vermanbdeln vermag.

Stleine Witteilungen.

§ Sypigwegeridiaft gu beveiten, Gin wirflid) vorsitgliches Mittel
fitr Brujileidende, Huftende und Hauptjadlid fiic feine Kinder, die {Gwer
Avgnei nehmen, ift dber Spigwegeridhiaft, dem wir niht nur in den
Apothefenn faufen, fondern audy felbit beveiten Fomnen. D pfliten
wic eine giemlide Menge Spigwegeridh, der auf jeder Wiefe WEHE und
allgemein befannt ift. Wir wafden ihn rafd, trodnen bdenjelben anf
einem Iuche ab wnd wiegen ihn mitteld eined Wiegmefjers gany feim.
Dann prefjen wir den Sajt durd) ein Tud) Heraus, nehmen 1/, Liter
Sait, eb el Honig und foden bad Ganze mun fmapp e
Halbe €t @ warm fitlt man ben Gytvaft in Gldjer. er
Sranfe exhi & einige GRIOffel voll bavon. Diefer Sajt halt {idh
ein ganzed Jahr.

§ BVerquollene SHubladen wieder in Gang 3u bringen. Man
Befireidit bie au jtrenggebenben Teile mit gejdablew Fedberalawn b, i
Gpeditein oder venetiamtjger Kreide.

§ Shuhmaderidwirse. Die meiflen derartigen Priparate enthalten
Gifenvitriol in 10—12 Teile Wajfer aufgeldit. |
jebem Leber enthalten ift, erhalt dadburdh eine blauj
mit ber Reit an dber Lujt in tiefed Sdwary fiber,

Oel und Lampenruf find fefe dienli.

§ HNote 3 autidutitempel. Man itbergiefe 50 ¢
gutes Anilinvot mit O, Liter {iebendem Wajfer, vithre um und idiittle,
laffe fegen wuud feibe ba3 RKlare ab. Bum Sage fiige man danu bdie ent:
fprechende Wenge fongentrierted reined Glyzerin zu.

§ Man Tenn in grofien Mafien Tinte beveiten, wenn man

Gung madit: 2720 Gramm gepulverted Gallud werden in

Rafjer eingen t, bleiben einige Tage ftehen, mwerbent

00 Gramm Gifenvitriol fowie 1—10 Granun Oyaljdure

g Nun fept man nod) etwad aufgeldfted Jubigofarmin Hingu
nd erhalt h wd eine fehr gute Tinte

& Bereitung einer guten jdwarvsem Stempeljovbe. 2 Teile

blan und 3 Teile RKientup werden mit ber erforberlidhen Menge

Hauenfett gemifc Die Mijdung with mitteld cined Pinfeld auf
ba8 Tud) getragen, 3 qum Sdwargen be3 Stempeld dient. Stait
Odyfentlauenett fann aud) Olivendl genommen werden, bod ift bad erftere
bem legteren vorjusichar.

§ Sarift auf Detall. Die ju befdreibende Stelle exhalt juerft einen
Uebergug von gejhmolzenem Wadhs, in bas bdie Budfiaben mit einem
fpigigen Jnftrument eingegraben werben.  Davauf bereitet man fidh eine
B teit von 50 Gewichtsteilen flarfer Salpeterfiuve und 5 Teilen flarler
Galjfaure, die man gut durdgeinanber jdiittelt. Mit derfelben werden bie
in ba3 Wad3 gravierten Vudjfiaben mittelft einer Ganfeder gut iibers
fafren. Man it dbaun, je nad) bem gewiinjdhten Ausjehen, bie Siuve
1 bis 10 Stunden einwirfen, wajht ab und entfernt dbas Wads
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Balle a. S., den 26. September

Pom Stongref; gegen AWahrungsmittelverfalfGung.

Aus Genf, 13. September, wird und geidrieben: S[u Veginn der
vieten Hauptiijung bed erfien JInternati Rongreffed zur lnters
driidung ber Verfalichung von Nahrungdmitteln verlad ber Prifident
Dunaut BVegrithungstelegramme. Unter bem Borfig bed wi dnbi

nidyt3beftoweniger jort, fo bah jweifelsofne bie Bahl ber Feinbe um
feinen erheblidgen Betrag gejoadt worben war. Ein weiteres Auslegen
von Meerswiebeln batte aber gar Peinen Griolg, ba bie lifligen Nager
tngwifden die Unbefdmmlidleit der Speife mit grofem Sdarfiinn erfaft
Batten. 2And) RGodphor jdhien ihnen nidht gu jGmeden, denn er blied eine
fad) liegen. Daraufhin wurbe der Berjud) gemadyt, bie Naiten junddp

Delegierten Wijdman wurben davauf die Produlte Mild, Kdfe, Bjutter,
Gier behandelt. Die Schweizer wolten bdarauf befiehen, bdap ald Mild
ausjdlieflich die Mildh ber Kilhe au gelten Habe. Da jebod) mit Recht
geltend gemadht witde, daf bie Verhaltnifie aller Lander berhidfiditigt
werden mitten, wind: ald Mild) das Prodult der volifdndigen
Mellfung dber Haudtiere begeidhnet, jebod) hinjugefiigt, daf, wenn
nidjt der Name bded beiveffenden Tiered genannt fei, unter Mildh
fhlecdhtweg  Kubmild  ju  veftehen fei. — Der Definition bee
Butter qing eine fjebr lebhafte Debatte diber ben erlaublen
Bujap von Konfervierungdmitteln voraud. OSdlielid
einigte man fid bdabhin, Butter und Butter mit Sufap gu unterfdeiden
nitd in der Definition jede Crod g von Konfervier! itteln 3u vers
meiden. A8 Butter wurbe nur ,bas aud Milh ober Rahm bdurd
©dlagen gewonnene Fett” begeichnet, — Bei ben Kafen wurben dhnlicge
Fordaungen gefiellt wie died beim Champagner und Kognal geidhehen
war, ¢ wurbe gejordert, daf 3. B. Emumenthaler Kije aud) wicllih ansd
Gumenthal flamme.  Aufer ben gur Fabrifation notwendigen Grunds
fubjtanzen ift nur der Bujap von Salj und Gewiirgen gefattet. —
Will man ein Ci ald rrijd bejeidhnen, fo darf nad) ben Vefchlifjen ded
Konguefies dbad Gi feinem Konfervierungdprojeffe mntermorfen
worden jein. it prapavierted Gi ift fletd ald foldjed u Begeidhnen und

L . 3 einer Gde be3 gepflafterten Raumes wurben jehu
Sad Wetzentleie unberithet fech3 Woden lang liegen gelaffen. Die RNatten
bejogen biefe angenehmen Ouartiere, unb eine Treibjagh mit Hunbden und
SKnitppeln innerhald bed durd) Bretter abgeydunten Cddhens bradjte 63
und bei einer gweiten Jagd 31 jur Strede. Uber aud) badurd) waren
bie Tiere nidit audgerottet, jo baf ein Berjud) mit einer Fale gemadyt
wurbe.  ©3 wurde ein linglides Draftgehduje mit einer Cinlaufs
flappe an jeder Seite aujgejtell, mit ecinem Sade bebedt, und mit
RKife ald Lodijpeife verfehen, fie blieh junddit vier Woden leer, banm aber
fauben fidh pIdplih an einem Morgen zehn RMatten barin, wovom
1 bi8 2 i ber Fale belaffen wurben. Erireuliderweije fingen fidy
nun tigli 83—5 dbazu, ba bie juril Tiere fletd K vers
Todten. Junerhald einiger Wochen fonnten etwa fiebzig Ratten vertilgt
werben.  Die gefangenen Tiere miiffen natiielidy gefiittert werben. Man
flveut au diejem Smwed Weigen in die Falle Die dlteflen Tiere nimmt
man berand, ba fid) bie Natte in ber Gejangenfdaft nidt lange il
Durdy bied Mittel ift e8 wohl mbglidy, ber Rattenplage Herr ju werben,
Das angegebene Mittel it fidgerlih gamy probat unbd fiir Fille wie der
vorliegenbe vedht geeignet. GleiGmwohl faun man barin dod) nidt bie
Hodbliite der Naitenvertilgungsfunft ecbliden. €3 gibt Umftdnde, wo e
nidt allein bavauf anfommt, Borvdte und MWaren vor bem Ginfluh der
i Mager ju fditen, fondern wo Hygienifdhe Griinde in dringender

Tann durd) lingere ober fiivere Beit Konjer

vorden fein. — Nad) der Definition der Oele murde Margarine vers
Banubdelt und ald folche jeved Spesialjett bezeichnet, dad dufere Aehnlichleit
mit Vutter befigt, aber nidit, oder wenigfiend nidyt ausdjdliehlidy aud dbem
Fette ter Mild) flammt. Dad and dber KLofodnus gewonnene aber nicyt
gefjarbte Fett ift Kofodbuiter.

Die Nadymittagdjigung war den Konferven, Fleifd, und Fleifds
waven gewidbmet. SKonjerven find nady ben Bejdliiffen bed Kongrefjes
Produfte, dbie bdurd) geeignete B ifre CGigenjdai!
ldugere Beit, ald bies ohne Borbehandblung mdglidh) wdve, beibehalten. A3
Sonjervierungdproze find geftattet: Ginfalien, Pdleln, Cuwdfjern, Grs
warnten, Kithlen, Paftenrifieren und Sterilifieren in geidlofjenen Sefdfen.
Bu Konferven biirfen niemald bereitd verborbene Subftangen verarbeitet
werden, Frifded Fleifd) darf nur gefdihlt worben fein, jeber anbere
Prozef, der feine Lebensbauer verlingern foll, madt e jum Konjervens
fleifd. DHadfl in fpesiellen und foldyes, weldyed jur Wuritbereitung
bient, barf nur Fleildy und Fett vom Schwein, Nind ober Kalb enthalten,
fein Feudptigleitsgehelt dbarf ben feiner Kompouenten nidpt iiberfteigen.,
Pofelmaren diirfen aufer Kodyjal; Salpeter und Juder enthalten. Schieines
jdmal; barf feinen Bufag und nidt mehe al3 1°), Wafjer enthalten.

Aatfen-Vertilgung.

Die ldflige RNattenplage madt fid) in ben Speidhern und Kellerrdumen
ber  Miihlen und ¢ g8gebd oft_in b
Weije fiihlbar, fo baf wirllidy praliije Mittel jur Vertreibung béufig
s ciner brennenben Jrage werden. Ju der Wodpenfdrift Die Mithie it
bie erfolgreihe Vefdmpfung in einem biefer unangenehmen Falle mite
geteilt. - Oie Natten hatten fo fehr iiberhand genommen, baf die Korns
fide, bie iiber Nacht gefilt fiehen blicben, morgend derart gernagt warenm,
bafi ber Jnbalt verjtreut umberlag. Uudy die leeven Sade wurben von
ben Ratten angefrefjen, und bas Pflafier bed Raumed jowie bie Elevators
fitpe waren berart unterwiiflt und eviveffen, baf man alenthalben in
budftabliGem Sinne einbrad. Die filte Grbe mufte dentliy
Beifeite gebradgt werden, und ber BVerluft an Korn war ein ungeheurer. Dad
Ausdgicgen ber Lodyer niipte fo gut wie nidts. Befjere Exjolge wurbem
burd) Auslegen von Meerywicbeln mit Witterung erzielt, da bet vorjdyrifiss
mafiger nwendung ber mit Fleif und Fett gebratenen Lodipeife etwa
80 Matten tot aufaciunben wurden, Aber bdie Bermilfungen bdauesten

Weife eine jdlennige Ansvottung zuv Pflidt maden. - Bor allem bann,
wewn, bie Ratte als Krantheitstrdger gefdhrlicg witd, wie bied bei Pefls
epibemieen im Godften Mafe der Fall 1. Man benupt bann ywedmdfig
emifde Mittel, die vajd) wiren, alfo in gejdloffenen Rdumen Piltolin
ober ftart foblenorybhaltiges Generatorgas, bas bie Tiere exftidt.

Don der pommerfden Gans.

Qangfam nihern wiv unsd der Beit, in welGer die Gan3 auf ber Sprifens
Tarte eine bominierende ©tellung einnimmt,” und aud bem Gejdlect ber
Anser ijt ¢3 houptjadhlidy bie pommerfdje, bei ber bem Feinjdmeder, wie
man fagt, ba3 Waffer im Munde jujammentiuft. In faft ganz Medlens
burg und Ponmern betreibt man bie Ginfegudt und Hauptfadliy bie
fleineren Ceute find €8, welde fich auj fie verlegen, dadburdy einen hiibjden
Nebenvebienjt ersicfend. Die Bahl, der in piefen ,Budjtanfialten” vors
hanbenen Budyginfe ift meift cine geringe, felten trifft man mehr als
fitnf auf einem fleinen Anwejen an. Den Gaufer bejhafit man fid leife
weife, oder aber man gehort ju einer Genoffenidaft, die bdiejed nilpliche
Tier ben Mitgliedern gur Verfiigung flelit. Man pflegt Hier auf einen
Ganfer 5—6 Judtgdnfe ju reduen. Die pommerihe Gansd ift wohl bie
2it, welde fidy am leidsteften méften 1aft und faft immer jufriedene Res
fultate eitigt. Dad durdjdmitilide Gewidt einer Gans be
trigt 10 Kilogramm, fie wirb uuter Umflanbem bei gutem Futter, bas aus
Gerite, Hafer, gefochten Kartoffeln mit Mohrriiben befieht, aud) jGmerer, wenn
fie audy faum bas Gewidt bder ,Touloujer” erveidhen fann. Schon mit
Deginn ded Jahred beginnt bie pommerie Gand mit dem Legen, bie
Babl der Gier beldujt fih auf 10—12, und fofort wibmet fie fih bem
Brutgejdift. Sar poffierlidh ift 3, wie fidh dbie Ganfemutter ihrer 3ungm
annimme, bie goldbraun obder aud) gamy jdedig gejeiduet und in ben
erfien Tagen fehr empfindlidy gegen Dh?ﬂt und unbefianbiged Wetter find.
Dody fdon nach wenigen Tagen find fie abgehrtet und wadjjen dann bel
rationeller Pilege fdneller bevan, ald anbere Giinfearten. Vedingung fiie
bas Gedeihen ber pommerjden. Gand ift bie Babegelegenheit, denn ein
guter Weivegang allein [ifit bie Gand nwur jhwer vorwdirtd fommen, —
Laffen wiv nod) einige Kenngeiden der ppmmeriden Gand folgen. Sie
dhnelt ber Landbgans, bod) fleht fie bebemtend Bober, ift audy jonit viel
tudftiges al8 Diefe entwidelt. Ein langgefivedter breiter Rumpf, eine gut
abaerunbete Bandivartie und cine e Baudwanne fenzeidnen b&h
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Der Sdwan; wird wa, t nad) hinten getragem, ber bidit
w- rﬂ unb % entwidelt, al8 bei ber Land-
:.‘umn meift m*-ﬂ, bisweilen aber audy bun.;rm
 tone, 18 S s e Kembgerd, meas &6 1 b sl
fann, m , weun ¢ fiy barum
m ber lepteren qu urgdin'r.

Ferwendung der Guerhen als Heilmittel,

Oe frijd audgeprefte Gurlenfaft ift eim vedht guied Mittel bei

Glebern, g und fann

man ben al3 ein die & bie
Brb Mittel bex

e und bie

er. Der Saft wird beveitet, inbem man auf bie gejdditen und
in bimne ©deiben gejdnittenen Gurlen etwad Saly fiveut und fie eine
Bierielflunbe Her t. Um bie fiflenben und aufldfenbden
fdaften bed Sﬂftd&x ehdhen, madt man ifn bann mit etwad
ngemadjte Salye, Effige und Senfgurlen
wenn fie mit Brot vergehit werben, ein vedht vortreffliGes Gr-
wirmungsmittel, wenn man in ber Winterldlte flar? dburdfroren ift,
— Hriide Gurlenjdalen werben in Griedenland Baufig angewenbdet,
um Kopfimerzen ju vertreiben. Man legt fie an ben Kopf und Stimn
unb binbet fie mit cinem Tude fefl. — Die getrodneten, veif geworbenen,
‘:lh oudfehenden Gurlen fiud ein guted Mittel geqen Froftidadben. Die
werben und bie Scdale mit den inmeren
weiden Teilen getrodnet, 5um @cbraud) werben fie in warmem Waffer
aufgeveidit und mit der flaidjigen Seite auf bie Froftidaben gelegt und

eeneuert, fobald fie troden geworben. — Gin au8 ben bitnn dyd

braudit man cine eigene 'ﬁﬁrﬁﬁpﬁﬂdl?ﬂ il {Gaxfer, immter Spie.
Die freie Hand fangt gleidjzeiti bdie Fmt auf. oiel was man
pfliide — oberfler Grunbdfay foll =3 feim, bdad Frudtholy zu fdhonen und
aud) die Bldtter dem Baume ju erhalien. Liegen mad) ber Grmte die
Blitler und Ngen Bweiglein uuter demt BVanme wie gefit, fo ik das
immer ein Seiden fdlechter Nrbeit, und bder Berluft an fpateren Sruten
ift nidjt unbebeutend.

** Wintergemiife, wie Scllerie, Laud), Peterfilie follten erit miglichft
fpiit aus bder Erde genommen und eingeermiet werben. Ein leidjter Froft
fhabet nichts. Dad Gemiife wird forgfltig mittelt Grabgabeln aus ber
@rde genommen, die idylechten Blditer, welde etwa gur Faukis neiger,
werben entfernt, jebody IdGt man die Hersbldtier flehen. Die Ueb g
gefdbieht am beften in cinem Reller ober in ber Grube. Lepterer bedbienew
fid gewdhulic) die Gemiijegirtner. ©8 ift nur daranf ju adten, daf dbas
Gemitje bei trodener Witterung in den Einfhlag fommt. &5 wird in
Reifen eingejdlagen, fo daf cine Kuolle neben ber auberen ju Hegen
fommt, el8bann wird bas Ganje mit Lonb iiberdedt. Bei flarfem Froft
it bie Grube abjubeden uud udtigenjals oud) nod) Laub ober furjer
Mift baviiber zu breiten. Bei quiem Wetter ift fetd fiie eine veidliGe
Qitftung ju forgen. Hat man aber mur wenig Gemiije, fo empiiehlt ¢3
fid), basfetbe im RKeller in Sand einsufdlagen.

** Derbftidhnitt der Rofen, Werden Nofen im Herbile geichnitten,
fo lafjen fie fid) aus leidytbegueiflidhen Griinden bequem gegen Frojt fditger.
Man adjte aber bavauj, dem Scuitt fo lange vorjumehmen, daf im
niditen Friibiahe an ben einjelnen Trieben nod) 2—3 Augen abgenommen
werden Tonnen.

** @uten Samen vou Ajlern gu gleGen, bdari Samen von i
dgefiill eadeat il

und getrodneten Gurlenf@alen bereiteter Tee ift ein vorjiiglidhes Mittel
en Grlfiltungen afler Art, wie Hujten, PHeiferleit Katareh 2. — Aus
utfenfaft bereitet man aud eine Gfjeny, welde man mit Nupen bei rauher,
riffiger Haut anwenbdet und cine fogen. G bie al3 Berfdhd: 52
mittel ber Gefichi8haut, befondbers zur Entfeanung von Hipblattern,
funen 3¢, geviilpmt wird. Die Bereitung ber Gurlenefieny gejdieht am
fadfien, wenn man zwei Teile Saft vom ungefalienen Gurlen mit
cinem Teil Glygerin vermifdt und einige Tropfen Venjoetinftur ujept.
Ded Abendd vor bdem Schlafengehen reibt man bdie rifiige Haut damit
ein. — Die Gurfenpomabde frelit man fer, inbem man mti%u Gaelfe reibt,
mit einer gleidjen Menge feinen Olivendld in einem porzelanenen Gefih
vermiidit, diefed in ein anberes, mit Wafjer gefiillted fiellt, weldes lefitered
man witter beflindigem Umriihren ber Mifdung fo lange erhigt, bis bad
Waffer gu fodyen beginnt, dbanu bie Mifdumg durd) ein Haarfied gieft,
bem burdjgegangenen Oele frijd) geriebene Gurlen ufet, in derjelben
Weife wie bad erjle Mal verjahrt, und fiberhaupt biefelbe Projebur mit
frifden Guxfen fiinj Mal wicderholt. Die Eliqr, glingend weige Pomabe,
welde man bdadburd) exhdlt, mup man forgjaitig vor ber Luft bewahren
und bunfel Rellen.
—_—

Sandwirffdaft.

biditg Phlangen L Blumen, fiber=
haupt foldye, welde eine gelbe Bliitenjdeibe jeigen — bder Girtuer nennt
fie Kudpfe — geben Samen, ber einen Hohen Lrozentfay Pflanzen mit
nur Balbgefiillten, ober aud) nur cinfadgen Blumen licfert. Die di
gefitliten Blumen briugen wur wenig Samen, die einjaden unbd Halb-
gefiillien, dagegen foldyen in Wengen, ber aber, wie jhon erwihnt wirde,
nidjt viel wert ift.

Forfwirtfdaft, Jagd und Sundejudf.

+* Gegen die Saat ald Miitel der Veftandedgriindung Hat

fid im Laufe der Seit ein Borurteil breit gamadt, dem gewify in mehrs

i die ig nidgt i werden fann,  Die

©aat it unjider auf gradwiidfigen und mageren Bobem, jwijhen Bore

witdfen, im Sebirge ujw., wobei allerdingd zwijden Freifaat wnd Sirm:

faat gu unterjdeiden bleibt. Aber manm BHat iiber fie dod) and) gar

mandmal wit Unredit dem Stab gebrodyen, fie voueilig iiber Bord ges

worjen, am hiufigiten lediglidy aus dem Grunbe, weil €3 bem Wirtidafter

mit bem Grfoly su langfam ging. @3 bawert ju lauge, ehe fie bas

uge Defriedigt, bad befamutlich bewtsutage au fehr durd ben Anblid

iippiger i verwofnt iff. Wenn man Crfolge

vorjiljren will, und das geht am rajdjejlen mit der Pflanjung fraftiger
RNabd ober audy ieli i

[] Jumer twicder feien unfere Landmwirte davanf

bat aud)y bies
fobald die Weil i i

fam gemadyt, nidt ju iiberjehen, die Sdhne in eine landwirtidejtlide
©dule ju jdiden. Der grofe Borjug der Winterjule liegt darim, bdah
fie ben jungen Oclonomen in eciner 3eit, wo er nidjt viel, wenigiiens
nif8 Oringended ju tun Hat, untervidtet und iGn mit Beginn ber Feld-
arbeiten wieber der Pragid juriidgibt. Da und bort finbet man aber
immer nod) Miftrauen und Gleidgiiltigleit. ,Der braud’'s net”, fagt
ber eine: ,wir Gaben aud) feine Winterjule gehabt,” ober ,wir brauden
Teine geflubierten Bauern”, meint ein anberer. Daf folde Cinwdnde
!nmhtnlid) find, eclennt jeber ecinfidhtdvolle Lanbmwirt. Wer Beute nod)
ie Anfdauung verivitt, daf bie Fadbildung fiic.ben Landbwirt nidit not-
wenbig fei, dem ift nidt ju Heljen. Wa3 man vom Bauern Heutjutage
verlangt , bilrfte doch befannt fein und am cigenen Leib erfahren werden,

feine i g ber g
ber ©aat um tad Bielfade foftfpicligeven Pflanjung gefiderter erjdheint.
+* Je reidlider und fovgfiltiger die Ernddruug des Huudes
im eriten Jahre eviolgt, defio fiderer wird das groftmbglidhite Wadhys=
tum erzielt werben.  Yebod) gewdhne man den Hund bald an beftimmte
Maflzeiten. Morgend geniigt immer etwed Mildh nud Brot; mittagd
Suppe, bejonders Hajergriige, Brudyreid 2. mit Brot und anbeven nicit
etien Rl a 8 ober erfiof jet:
fleinexten Hunbefudien und einer Portion Fleijdy, bdie fiir Fleine Stubens
Bunbe auf ein Ueinjled, fiiv grope Hunve, bejonbders im ecfien Jahre, wie
fhon gejagt, bid auf ein grdfted Maf (1—2 Pjund bei 1—2 Liter WMildy
abend3) feitjufegen ift. Abemds und morgend iit fitx eine gewifje Abs
nad) obigen immer gu forgen. Aled in mifig

[1 Mnter den BVorbedingungen, die fitr die & g D
Noggenjant von grofem Ginfiui find, fieht bad Segen ber Saat:
obeman; unjweifelhajt ift eine langeve Beit vor ber By g

lauer Temperatur ofue Fett und ohne jegliched Gemwiirg, abgefehen vor
ein wenig Sal;.

furdge .
pflilgte, gut abgelegene, raube Saatfurde ald cine ber fiGeriten Grund-
lagen eciner reidjeren unb fideren Roggenernte amjufehen. Hat nafje
ie g ben, bafi fid) bie Rflugarbeit verfpatet,
fo it ¢8 vorteilbafter, bie ©aat ju veridicben, als Roggen anf frifde
Gaatjurde ju jien. Der Borjug der abgelegenen Saatfurde berubt auf
ber vollfommenen @are bes Bodend, durd) bdie befjen Tdtigleit umd
Frudytbasteit erhdht, baher bad Wadydtum ber Pflangen mittel: und uns
mitelbar uuterfliipt wird.
[] Febit 5 einem Aderboden an Nalf, fo bleiben bie Pilansen
in ber Gutmidelung juriid, [elbft wenn bie anberen Ndfritoffe in Hinrei-
jenben Mengen im Crdboden enthalten find. Die Wirfung de3 Kalled
v bie Pflangen ift eine breifade, ndmli eine erndfrende, eine dGemijde
unb eine phyfitalije. Dev Kal? fpielt baber fiberall cine fehr widptige
Rolle, ev ift nirgends entbehelidh, benn die Pflangen braudhen ihn ebenfo
notwendig, wie bdie anberen Pflangenndhrfioffe. Der RKalf witkt mehe
inbirelt auf bie Ernidfhrung der Pflangen ein, inbem er jur Befdrderung
bed Stoffumjaled im Bodben und jur Berbef ber f und

. o e
Tier- und Geflivgeliudt.

+1 €al3 fiir bad BVieh. DTie Calsgaben miijien mit Mafj verabs
veidyt werden; au grofe Mengen exzeugen Mgt und Unzube, Krdmpie,
fahmung der hinteren Cyivemitten, Turdfall, Ledjudt. Mdigige Berab:
reidjung von Kochfal; aber bt einen fauften Rei; anj bie Sdjleimhdaute
unb bewirlt eine friftige Tdtigleit famtlicher Berbauungsorgane. €5 jeigt
fidy mehr mit Durft vermehrier Appetit. BVov allm Dingen aber wirlen
méagige ®aben von Saly wiigend, d anregeud, fernb.
lcber bad Maf ded taglid) s verabreidjenden Salzed ift man bid jeyt
nody wenig cinig. Die Cinen empiehlen jwei bis vier Gramm pro fiinfaig
RKilogramm lebended Sewidt, aubere ba8 Doppelte. Am rid‘,lm[lm wird
8 fein, wennt man €8 bem Tieven iiberlift, gany wad) Belichen Saly aufs
aunefmen durd) Borlegen von Lediteinen.

++ FaWfudt dufert fich bei unfern Haustieren burdy mwicvertehrende
Rudmpfe und Sudungen bei villig anfgehobenem Bewuftfein und Ems
fi Derartige Anjille fommen ploglidy, dauern jeboc

Hemifdhen Bobeneigenfdaften fehr viel beitrigt.

Anfer Haus- und Jimmergarfen.

** Sur Obfternte. LangRiclige Wepfel pfiidt man wie BVirnen,
bei Pumfticligen Hat man cine Orefung ju maden. Um Pfirficdhe au pfliiden,

nur eimige Minuten uud verjdwinden ohne feanfhajte 5u!1inbe Juriidius
Taffen. Oie Tiere fallen regelmifig n Boden, (Glagen wit den Beiner,
geifern, vetbrefen die Yugen und getaten in Sdyweif. Jiingere Tiere
mwerbent von biejem Leiden Befonders leidyt befallen. Selten wird ein bers
artig ertranfied Tier genejen, obgleid) bie Anfille nidyt todlidy find.
Wiabhrend eined Anfalled fann weiter nigts wnternommen mwerben, ald bie

-— 1T —

Tiere mbglidhft vor Beldabigung au Gilten. Fette Tiere find auf magere
Didt qu a.:f Blutarme Ii!&! ebalten Sulage. Bei Schladitieren, bie
mit Gronijer Epilepfie Behafiet find, it bas Sladten vorusichen.

++ @in Mittel, Ben fogenanufen weifen Famm s Geilen,
Defieht in folgendem: Man waft den Srind mit warmem Waffer, in
weldes etwad Louge g tun ift und verabreidt bem Patlenten gleidyseitig
(Gom.) Sulphur und Staphidagri 6. Berd. 1—2 Kdrncjen. il veinen
unb leftigen ufenthalt, qute Pfiege und paffende Nahrung iit Sorge u
tragen. Bei Durdfall pflegen Crlaltung unbd Fitterung bie Urjache 3u
fein. Man gebe alio nidyt zu viel Griinfutter ober animalife Stoffe;

{@nittenen Figurem, Oblaten ober Bunien Anfidhislarien pir belleben). Die
inneren Winde ber Rifte Benagelt man mit alten Sadjen, wie jerriffens
Teppide, alte Tidjer n. dergl, woriiber bann redt firaff Lattuu gejpan:
witd. Hier fann dad RKeine fGon cimmal bdagegen fallen, €& tut fich
bamn nidjt weh. 3In bdad Jumere auf bem Fufboden legt man cinen
warmen Teppidh) und mun fanm man unbelitmmert das RKind in dicjen

ielwi feen; Spi g, wie i Tiexden . . m., gibt man
ibm mit binein. An den Riftemwdudben founen cud) Hampelmdnuner bes
fefligt werden, bie gewif viel jur Unterhalftung Rieindend britragen
weeben.  Ter Teppid) auf dem Boben muf aber a3 ber Nlmfang

vor allem aber man nidt Stoffe ober
bie in Sdure iibergegangen find. Hafer ober Gerfte gerdftet, heben bas
Uebelbefinben; ebenfo bewibrt i ein Ubfud vom Hafer ober Sraupen-
vige. Ta mit dbem Durdfall faft immer Bnbammgibe[djmqu ver:
unben finb, empfiehlt €8 fich, bem Patienten einige Pieffertdner, in
Butter gepilllt, ju i Aud) an altigens Trinfwaff unbd
tinigen Gaben Salj laffe man 3 nidt feflen. Die injolge der Enticenung
am Hinterleib jujammengefiebien Febern miffen mit Imnwarmem &nﬂln:
abgemajshen und bann mit eben foldem Oel beftrihert werden. Oft ift
ber Durdifall nur bas Symtom einer anbeven Krantheit, gumal foldper,
bie ben Darm ober Magen betreffen. Tann wirh bie Heilung um fo
viel fwerer ober iiberhaupt nidyt qu evgielen fein.

Wienenwirf(djaft.

? 8i im ESpi Aujger der Shmarm-
acit ift bie Beauffidhtigung ded Bienenflanded ju feiner Jeit. fo notwendig,
wie im i wo infolge i Nmitinde fo gern
Réuberei auabridgt und wo die WacdhSmotten anr jablrcidhiten find. Wemn
bie Tradht su Ende geht, bann jeigen die Bieuen flarler Stode cinen be-
fondberen Hang zu Diebereiowr. Sie nehmen den Honig, wo fjie ifn
finben und aveidjen fonnen, felbft wemn bied mit Kampi verbunden ift.
Weifellofe und drohuenbrittige BViolfer, fowie alle SGwidlinge werben
aufgefudyt und unbnrmbrqig geplitudert, jofern von ciner bev Bienen ber
Giungang erjwungen unbd 6 bex exiie Raub gelungen ift. Vei grofen
Fluglddern ift dies and) ausnahmslosd frither ober fpdter der Fall. Tad
Berhindern ber " Mauberei ifl leigt, indbem man ale weijellojen und
{dmaden Bblfer redytieitig vereinigt und den Beobadjtungs- und Weifel-
gudgtitoden bie B verfleinett. Tamit bie ien fermer
nidt gur Rauberei gevadbeju gereigt werbem, foll auf dem Bienenfiande
nidgt gejblendert und follen bie ausgefchlenderten Waben, fowie Bienen:
futter nie bajelbft offen flehen gqelafjn werben. Aud die Wabenvorrite
find jept der Rerflirung durd) Motten am meiften ausgejept. Ales ex-
reidibare alte Wadhs wirtd mit Giern belegt und in Kitrge jiud die Waben
vor ben Wi df unb big gur i
Die Meinen Shmetterlinge vermigen fogar in fdjeinbar gut veridylofjene
abenbehalter eingubringen, mwenn nur feine Rigen vorhanben (find.
%nlm fleipiges Ausjdroefeln bder lecren Waben und ditere Nadjdan am

tanbe!

3 - - © guifer
feim, Damit iu biefer fefifalt unb er fih nidht gus
% 5.

be3
jammenigicben famn.
Fitr die Sitde.
Pamumelfieii® mit griinen Bohuen. (6 Ferfonen. 2'y Stunden.)
1,—3/, Rilo fauber gemaidjenes Hammelfleiidy wird mit foviel Waffer,
bafi €5 chen Dbebedt ift, mebft etwad Sal; anfgeiest. Sobald 3 ouds

nt,

geidg@ume ift, gibt man 1 Kilo abgefadelie, in Stiiden gebrodene, ges '

wafdene griine Bohuen mit cinem Strinfhen Bobmenfrant dagu, fodt
bas Fleifdh langfam gar, nimmt e3 Geraus umd Bilt 8 worm. Jns
awifden fat man 1 RKilo gejddlte, in Stiiden geiduittene und gewafdene
RKRartoffeln i fodendbem Wajjer 10 Minuten gewdllt, gieht fie ad und
fodit fie in ber Bohnenbriihe vollends gar. Jum Anridten wimmt man
bas Bobhuenlraut Heraus, fdmedt nad) Sal; und Bfeffer ab, vollenbdet dad
Gemiife wit einem BHalben Teeldfjel Maggi's Wiirze mnd einem Mmappen
Giloffet qebadter Peterfilic und gibt e mit dem in Scheiben geidmittenen
Hammelfleijd ju Tifd.

Sithuer (ungarifd). Rwei junge, gut vorbereitete Hiijuer werben
in Stiide jerlegt und mit Saly befirent, eme Halbe Stunde gugededt, Bei
Geite geftellt. Dann gerldit man 125 Gramm Butter m einer Kafjerolle,
vbflet barin eine groje, i gejdmittene Jmicbel, ftreut einen Halben
Teeldjfel Paprifa iiber, legt die Hithnerfiiide bincin, dedt die Kafjerolle ju
untd bdmpjt ded Fleild unter ofterem Sdyirtteln langjam weidy, fiaubt
einen hafben L5ffel Mebl diber, gieft etwad Briie aud Liebigd Fleijdy«
ertraft anf, fiigt cinige £5ffel Nahm bei, lift die Sauce eine Biertelfiunde
teife Pedhent und ridytet fie fiber bem Hiljuern am

Mictijde Lammleule. Gine jarte Commlcule, bdie 4—5 Tage ges
Tegen Bat, wird abgejpiilt, getrodtnet, qchdutet, geflopft, damm fpidt man
fie mit Edal Maufje Triiffelitiicfhen und @ Beflveut
fie mit Pafletemwiirze nuud legt fie in cinen Shmortopl, ibergicpt fie mit
Balb Braunbier (einjaded fiifes) und Hald RNotwein, fdmort fie feit jus
gededt faft gar, gieft daun ein Biertel Liter jauve Sahue am wnd lagt
fte bis ju volliger Gare jweiter jmoren, Gebt fie Heraus, verfodit bie
Sauce mit einem Halben L3jfel Mondamiw, fdneidet Heine Lornidoud
Biuein und ferviert neben der Bratenjdyitifel in ber Sauciere.

Fovtugieiife Kalbsjteals. Ton cimem gut abgehangenen Mafl
Talbsviiden fdueidet man fdone egale Rotelettes ab, Hopft fie, fpidt mit
qewiiry ©Sped und Sard fi und bratet fie englijd) in Reigender
S Aud bew Abfdllen Des Nitdend Hadt nnd jGabt man ale

Gefumdfeitspflege.

| Gegen Rbeumatidmus. CSellerie wixd in Stiide gejduitten,
bie man fo lange fodyt, bid fie weid) geworben, wovauf man dad Waffer,
in weldgem der Sellevie fodte, trinft. Ferner muf man Wild) mit etwad
Farim und Mustatuf mit dem gelodten Sellerie und Brotideiben in
einer Kafferole zufammentun und bdied effen; wenn man will, fann man
bied aud) mit Kartoffeln geniefen. Nad) Gebraudh bdiefer Mittel foll jebe
theumatifde Affefrion verfminben.

I Kavtoffeln ald Mittel gegen Ditftweh. Tie Anwendung
biefed Mitteld gegen Nervenveifen und Hitftweh iRk dnfert einfady und
ber Grfolg nie ausbleibend. Man nimmt eine mittelgrofe Kartoffel und
Todit fie in einem Liter Waifer, babet bie leibenben Teile vor dem Sdlajen
gehen mit biefem Waffer jo 2tiﬁ, al8 man ¢8 verfragen fann; damn ger-
briidt man bie Rartoffel, bindet fie al8 Pflafer auf und Idft fie die Nadt
itber auffiegen. Am nddhiten Morgen erhift man bad itbrig qebliehene
Wafjer von newem undb badet damit die fhmerjende Stelle abermald fo
Beifp al8 moglidg. Diefe Behandlung muf mehrere Tage, ndtigenfalls aud
2 ober 3 Wodyen fortzefet werben.

|| Der Schlaf ded Rranfen, wenn er rufig und evquidend ift,
barf nidyt geftort werben; ift ev aber leife, unrubig, mejr cine Betdubung
und unerquidliy, fo fann man den Kranfen unbedentlidh, wm ihm die
ndtigen Arzneien und Getvinle ju geben, von Seit ju Jeit aujweden.

Stinderpflege nud -Eriiefung.

o Tie Ullertieinjten, die nod nidt laufen, aber fhon anf dem
Bobdent herumTriedhen onnen, find am fdmerften ju verwahren und mande
vielbeidditigte Mutter weif ju beridyten, wie oft fie gerabe nody im legten
Augenblid gurecyt fam, um ,Klcindjen” ivgend einem gejahrorohenden Plag,
bem 8 in eifrigev Rutjdpartie nahte, ju entreigen! In folden Fallen
"ﬂml fidh bie Mutter eine grofe Crleihterung jdHaffen, namentlih weun fie
ihre Wict{daft felbft beforgen und bad .R%nb Biters im RBimmer allein
loffen muf, wenn fie fig vom TijGler einen Rahmen aud vier fiacfen
Brettern madjen 13t von ungefdhr 1 Meter Linge, 80 Sentimeter Breite
und vielleiht 50 Jentimeter Hiohe. Die Wanbe aufen befpaint man mit
Buntem Rattun, Hiibjder Tapete oder aud einfadem Holzpapier. (Hier haben
I9gar grdpere Gefdmwifter Gelegenyeit, einev Hiibfdhen BVejdiftigung ju ihrev
tigenen {Freude objuliegen, ndmlih die Winde mit allerhand qusges

Sehuent und beveitet darand mit G, Semmel, Salhne und Gewiirgen eine
et pifante Farce, verbindet fie mit Irdjtiger RalbSitaudbriife, freidht fie
in eine audgejpitlte Randjorm, flilgt auf den Sdpiiffelrand, legt bie
Steals in bie WMitte, iibergiefit dieje mit einer brauneu glafiecten Olivens
fance und trigt auf. Statt Olivenfauce fann aud) eine dunlle Mocturtles
fauce verwenbet werben.

Rippenjpeer auf pommeridhe Avt. 3u diefem Saidte mitfjer
bie gamzen Rippen gevommen werdew, d. §. audy der Teil, auf weldem
ber Bandjijped liegt, man Mnidt biefelben mehrmald ciw, oder fdhlagt fie
wohl aud), vom {Fleijdy lodgelrennt, ab. — Die Fiillung befieht aud gwel
Piund geiddlter, vom Kernbaufe beiveiter, in Sdeiben gejdnitrener epiel,
ciner Gandvoll feingerichener Semumel, gewiegter Sitronenidale, Bimmt,
etwad Suder, und cinem Piund gewajGener Vadpflaumen. Dieje Mijdung
fut waw auf bie innere Seite be8 mit Sal; eingeriebenen Fleijditiides,
w0t basfelbe ber Lange mad) juj i e3 feft mit
niht das obere und nuteve Gnde mit einer Drefiiernadel 1, damit be
Fitlle fier cingejdilofjen it, falzt bem Braten nad) aufen, und brit ihn
wit elwad Bouillon angefelt, in drei Stunden tm Ofen fajtig gar. Den
Bratenanfaf fpiilt man mit Waffer ober Bouillon o8, madt die Sauce
mit etmas Kartoffelmehl jeimig und fiigt, wenu ndtig, nod Saly hing

Kalbsmild anf frangdiiie Avt, Die RKalbamild bereitet man
vor und fpidt fie. Daun legt man einen pajfenden Scdhmortopf mit
SpediGeiben aus, legt die Kalbsmild) darauf, bededt fie mit Butterftiids
e und einigen jerinittenen Tviiffeln wnd dimpit fie Halbweid. Gine
Fleiihiarce wird halb auf einen Tortenboben gefividhen, qud der anderew
Hilfte werden KIdfden geformt und biefe in ber KalbBmilddriihe gar
gefodhit.  Triiffelideiben wevben in Buiter, Jitvonenjait und Rotwein ges
biiuftet. Die Kalbdmildy zerjdneidet man in Sdheiben, jdhiebt fie zu ihrer
Form jujammen und legt fie mit dee Pilgen und Kidfden auf den Tortens
boben. Die Kalbsmildbriihe wirh entiettet, durdigegofien und mit Butters
mehl verbidt, mit Sitronenjaft gewiicgt und mit dret Gigelben verquirlt.
Die Sance wird nun iiber die Kalbdmild) gefividhen, dieje mit Semmel
befirent und gwangig Minuten bei nidt ju grofer Hige gebaden.

Ragout Mavia (Reftergericht vou Fifd und Hummer). WMan pflitdt
bie Refte be3 iibriggebliebenen blaven Fildes gut aus Haut und Grdten,
bie Ucberbleibfel bder fuifden Hummer fdueidet man in Yiibjde paijende
Stiide, die Hilfle der Fijh: und Hummermajie an Gemwidht eingemadyte
Ghampignons, einige blandjiexte und gehautete Kalb3milde, eingemadte
Artifgolenbdden oder fidden und KIdfhen (joweit dicje Sagen
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