pieffect ifr, vermiidt i6n mit einigen ibottern, gericbenem Swicha
wiitat ibn mit feingewiegter Chalotte und Muslatnuf, formt jierliche
SRoteletted davaus und verfahet weiter wie bei Nr. 1.

Kotelctted aud Nerd. Man blandpiert */p Pjund RNeis, fodt ihn
mit Fleifdbrithe gar, aber nidt gany weid, fillt den RNeid, der nody
Toiniq fein mu, in einen Napf, filgt einige Tropfen Tomatenbrei, ewas

putver, Fieffer, Sal; und drei Cigeibe daju, formt £
an it Gi umbdreht und wie oben bratet und mir gebo

ictt.

Stotelet aud Blumenfohl. \‘\u fm.:f weidgefodhter Blumens=
Tobl witd feincewiegt, in einer Schiifiel mi Butier, etwas b, Bitronens
far, einigen Gidbottern ujammenqgetnetet, .\ b ajfe 3u Koteletted

nu, gebraten und mit Ritronenjauce ferviert. 1t M x'hl ld' 1 man

eitofiene altbadne Semmel ten. Dieje Kotelett &t
nur bie Bergabe einer Sa

otelettes von Weiflraut. Weilraut wird abgewellt, fein
wi qeftofener Sitmumel, Lutter, Mehl und Gi dajugetan, in “'uu
formt und qebaden; cine fleine Butat von Bwietel und natiinlicy
notige Saly baran macen diele Kotelettes, die man nidyt
au wenben braudyt, fehr jhmadyoit.

Sauswirtfdaftlides im Wovember,
Lon Devivine Fijdyer

$Haufe biijte in diefer Seit wohl bie Arbeit jo jiemlidy die gleiche
im vergangenen Vonat. Jn den Lorbergrund tritt,
fi immer mehr bemertbar madyt, die Heizungdirage.
ev Oren 1t etwas Schones, aber thu ju befigen, ift eine Kunft, die
t alle verfegen, und foll 3 jilv den Monat Jiovember uniere Houpt-
abe fein, wnlere Lefevinven und Lefer in die ,Ku bed Henzens”
cinsuweiben. Gine griindlidye Reiniguug bes Feuerraumes it dbie
Q‘u.wbrun\mm cined guten Feuer Dag ,quimdlid)” wird aber
fait immer vergefjen. Man  bolt einige Sdjloden Heraus, obder
fdjiebt fie gar nad) Binten wund glaubt bamit ne  Sduldigteit
getan  ju baben. Und dann  wunbert man fid ,dag 3
bewe gar midt brenen willl*  Feuewaum wmid Ajgenfaften miifjen
Beide eme owdentliche BVefreiung von i igen 3
Baben.  Grit bann pade man ‘bas Lrenmmaterial 9
man jid) von der tdudyren au betreien, baf m Baffer geirdntte
Stoblen beffer biennen. Das Material, Hol, fowohl wie Kohlen, mug
froden fein, und baj bies bei Hois mdglidit der Fal ift lege man e
Hemerte Stiide jdon tags juvor jum Trodnen auf ben Herd ober Hinter
n. Angefencytete Kohlen geben nur Tampf und Qualm uud brewven
bod erft, wenn dad Wafjer auigejogen ift. Haben wir jo dad Material
betradyet, fo qilunm wir jegt gum Feueranmadyen. Am zwedmdfiafien
waden vom Feuerungdranm gwer Drittel mit Koflen gefiillt, das vordere
' egt man mit ufammengeballtem *Rapier, leat anf biej
aertleineten Holzitiidcien und auf dieje einige Kohlen.
n bas YPapier, (dlicge dbie Ofentiir u bas Feuer witd fid)
Jept baben wir dbas Feuer ju unterhalten. Da ift junadit
aditen, baf bie Lurt vornehmlid) durd) bie Tiir d
eintritt, J¢ mehr bas Feuer nieberbrennt, dejto mehr
ur fid) ihliegen, wahiend dber ganzen Reit jedod) miifjen wir ¢3
t haben, indem wir die 3 bes yenerhalens gleidy
verbraten, bie Shladan entjernen und die 3u
1 Stohlen wicder audeinar jen,
autgemacit werden, weil dadurdh ver §
Leim Nadleaen foll man b
ba dacurd Geud) i
madje vielmebr den Joit fuei, veinige ihu v iden nmm,me
1 Stoblen nad) binten und i freie
atevial, u welde
i guies  Feuer
ber Bimme
und  bes

beadjten, baf

ublich gelitjtet

eiben mit
v aus

fo auf,

veir und fieht fleifig 1'4\11, unt alle jauligen

e au  Ddiejem  Wonat bHalten  fid to) Die

welde nun gu Kompott, Gelee odec W ocyt toerben

Hat  mon  Kavtoffelvorrat 1 nidt angeidafit, jo ift bies

Orud und Verlaa von W. Kutidbadh — Berantw.

nun  geboten.  Man bewahrt fie am allerbeften in  grofen Riften
im Reller, da fie auf der Give leidht feimen. Wil man Weintrauben
auibeben, jo 1ait man fie jo lange al8 mdglid am Stod, felbit ein
Meiner Meif fdhavet ipnen nicdhtd. Wan verfiegelt baun bdie Stiele und
hingt die Trauben, an Vindfdven gqebundven, in einem Raume auf,
Dem e8 nidyt friert; fie Halten fich dbann lange.

Fitr dre Kitdhe bringt dber Monat November auf den Markt anfer
ben gewdhnlidhen Fleiidforten, Wi, ald Sdwarywild, ot:, Dam: und
Rehwild, Haien. Gefliigel: Gdnfe und Euren, ferner Auerhaon und

, Faianen, Bit:, Feld- und Hajelhuhn, Wadytel, bente, Wilbtaube,
Scpuep'e und ' Belaffine.  Fijhe: Aal, Aeibe, Barve, Var Hedyt,
RKavawdye, Karpfen, Fovelle, Rotauge. Sdleie, Weller und Rander n
Sem bieten ji) Weif: und Rotfraut, Wirfing und ~Blumentobl,
aud) Braunfohl nad) bem erften Froft, jowie Nojentohl, Spinat, Shwarye
wurieln, Korbelvitbdpen, Jmwr , mweige Riibe Soblvitbenr, Teltorer:
vitbdyen, Sauerfraut und Maronen.

Stfeine 2Witteilungen.

§ A8 Aniteid fiie eijerne Jimmerdfen, RKodberde, Ofengitter,
Sdugbleche, Rohren ufw. it Wafferglas nidht nur emn treiflidhed Adjchl
mittel gegen bie Giuwirfung bes Saueritoffes und der Feuchtigleit ber
Luit, fondern man fann dburd) Beimijhung von Erdfarben den Gegen
ftanden aud) verfdiedvene Fdrbungen geben, die dbem Auge angenehmer
find, al3 bas bunfle Gifengrau. ad am Haufigiten in Anwendung ge-
bradhte Schu: und Puymaterial ijt die jogenannte Eifen= oder Ofenfarbe,
Grapbit o Wafjerblei; aber es ift nidht von Dauer und bevarf forts
wibrend der Wieoerholung und Grneuerung. Oel uno Harsfarben, fowie
Ladanitride taugen ebenfalld nidyt, fie bldben fidy bei fiarferer Hige und
werden iiberbied burm ben babrl fidg entwidelnden ftarfen Gerudy lajtig
und unangenehm. — Die lasfarbe Haftet feft am Gifen und ebene
fo auf Tonotenfacdbeln und bleibt gerudhlos audy bei ftarfer Gihigung,
wird nidyt vijiig und bldttert nidgt ab. Cin folder Anfirich it von Ane
fang an gany glanglos unbd bleibt jo, ein Umitand, ber die Warmeauss
ftrahlung begiinfligt, und jomit volle BVeadjtung verdient in allen jenen
allen, wo bdie Milplichfeit hoher au flellen ift, al8 bie Schonbeit bes
Glaiurglan,

§ Berfiljdungen von Wolle und Seide zu erfennen. Man
vetbrennt einen auigezupiten Faben bes zu unterfudhenden Gewebed an
einem Lidgt. Wolle und Seide brenmen nur in dber Flamme, entwicteln
ben unangenehmen Gerud) nad) verbranntem Horn, geigen an bden vers
branuten ©pigen eine {dwarze Kople. Baummolle brennt nod) weiter,
wenn fie aud dber Flamme gejogen iff, entifelt feinen unangenehmen Ges
wudh, hinterlaft mur weig Micye.

§ Gegen Dige wideritandsidhiger Nitt wird auf jolgende Weife
gubereitet: Gine Hand voll gebranunten Kalld wird mit 120 g Leindl
vertithrt und zur gewdhulidhen Kittdbide eingefodit. Die fo gewounene
Paffe lift man baun im Sdatten trodnen. Beum Gebraud) halt man
banu ben Ritt iiber dbas Feuer ober eine Lampe und verfiveicht dbaun bie
tijigen Stellen.

Waidlederne Handijduhe reinigt man folgendermaf Man
filll eine Waidyjditfjel mit lauwarmem Wafier, fiigt einen Cierbecher voll
Stearindl, ebenjoviel Salmiafgeift hingu und rithrt diefe Mijdung mit
ber Hand durd, bis fie jchéu Nun jieht man oie Handichube an wnd
wd)dyt fie, bis jie jauber find. € werden fie leidt audgedriidi und
gum Troduen aujgebdngt. Jft bied gefchehen, veibt man fie weid) und

ieht fie einmal diber bie Hanbd.

Wiidjermarkt.

Dandbudy der gefamten Laudwirtidaft. Hevaudgegeben unter
Mitwirfung vieler hervorragender Fadhmanner von Dr. Kavl Steinbriid,
Privatdogent ber Yanbdr ajt an der Univerjiat Halle. -Berlag von

Janede, Hannover. Ausgabe m b3 Yieferungen a 50 Pfq.
bereitd wiedberholt fohlene Werl jdyreitet feiner

endung viiitig entgegen. Heute liegen und bie Lieferungen 48—50

benen ber evie Band ,Landwirtidjajilide Berviebslehre” poll
Wir fonren aud) bei diejen newen Liejeungen unier Urteil
nur beflitig Das ,Handdudy” ijt ein Weiftermert
B barin an (hmmmn\ . und Kenntwifien aufs
artig. Die Mitarbeiter, unter denen wir
4 Ramen der Prazis und Wiifenjchaft fnden, Haben alles
e Werf ju jdajfen, das vollfommen auf der Hohe der Seit feht,
Wenn man bdie eingelnen Abteilungen durchlieft, it man eritaunt, mit
welder Kiirge und dod) erichoprend bie verdyicvenen Sebiete behanbelt
fi bas Veftreben, nur das wirtlidy Widhtige und Pratrijde ju bieten,
Bervor. Das ift eben der 1wt hod) genug zu bemejjende
L Hanbbuds*, ¢ allen unndtigen Ballajt vermeidet,
It weven wiv aud) auf die jablreigen Tabellen hin, die auf tats
aurerbaut, fiir den Lanbwitt von wnmidagbarem Werte
jeber Abteilung ein forgfaliug bearbeiteted Sach«
fo iit bas ,Handbu aud) ein nie verjagend
Nadyidla Bum Schluy modyten wir unferen Lefern den Crerh
bes 58 Hmals biingend empfehlen; wer e8 micht tur, jhavigt
8 wird gute Fitdte trager
Yanbwirt wird bei Vefoigung der gegevenen RNatjdldge im [olgender
Fabr jein Einfommen bebeutend vergropert feher

Revatteur: Dr. Ludbmig Stettenbeim, beide in Halle a. S.

Land- and Houwictidafilidye
‘bmﬁs:met[age des @enera[-}\naeige:
fiir Salle umd den Faalkreis.

Balle a. S., den 7. YTovember

Gigenarfige Cridieinungen im Garfen.
Bon J. Barfuf.
©o manded ift bem menjdlihen Auge in Der Welt und Befonberd
ber Natur ein Geheimnis. Dejjenungeachtet beruht nidht alles auf
igpollen Gijchemnungen, fondern vieled, weldes bem uge in ber
Natr, im Feld, Wald und Garten entgegenfieht, ift ju eigriinden. So
glaubt man 3z B. feit Alters ber, fnofpenvariation fei auf eine
abjoubderlidge, febr geheimmigvolle Gridheinung suriidufiibren, obgleidh
icjelbe ebenio wie dbie Samenvariation auf einer natitligen Grund:
lage oufgebaut ift. Die Knojpe fann, wie zahlreihe Ermittelungen
und 'l’rcbnrhumqm beweifen, dadjelbe 3u Wege bringen, wie eine Samens
variation. Nur iff bad eingig uu‘val'rnbc babei, baf alle bie zutage
tretenden  Rnojpenva ten  ofne Hilfe ericeinen. lUnter
Suofpenvariationen verfleht man dad Hervorbringen eined anderd ge-
formten und geidrbtem Brweiged refp. Blattes, ald die Murterpflanie dem
Urfprung gemdh folde bervorbringt. ud) Fuudytbdume briugen fehr
baufig auf Pfifigmanbdeln — ‘B’ll’ﬁd,( — unb auf einem Pflaumenbaume
mit roten Friidten erjdeinen einjeine gelbe, und mandyedmal fogar punt:
tievte Fritdte. Cin Kirjdbaum luu;x 3 B. anitatt runde Friidhre teild
linglidhe Rriidhte, ein Weinftod bradyte an einem Sweig weifbeerige, an
einem anderen tveijten 14 Tage frither bie Beeren. Rote Stadpel: und
Qobannigbeeren bringen Sweige mit anberdjarbigen Friidter. Dad
ige Blithen von Brene unbd Aepielbdumen fommt haufiger vor. €3
bie Folgeerfdheinungen von fpiten Frditen, ober von wmseitiger,
3 . Rote Crarigud bringen oft jweiartig weife
Blumen, wabhrend gefiilite Malven ploplid) von ber roten ju ber weifen
Farbe ifibergehen. Pelargonien zeigen einjelne mxl[\e Blitter, dbagegen bie
ilbrigen Blater evjgemen dem Uriprung geméif unverdnoert.  Oft ere
fdbeinen 1ogar meire Tviebe. Ghryjantemum bringen umweilen einjelne
gany verfdjiedenartiq geformte und gefarbte Blumen ald die Viutierpfl
uripriinglidy hervorbringt. An ben NRofen jeigen fidhy Triebe mit andersds
farbigen Blumen und auf diefe Weife fommen fehr viele Neubeiten, die
fpdter fultiviert und gut gepflegt, fonftant bleiben founen,

Aber audy dba und dort idlagen Krewsungen von Rofen ploglid) in
bie alte Form guviid wnd bringen Blumen der BVater: oder Veutterrofe,
Biele \v\elynl;e namentliy bunyjarbige, treiben anverdiarbige Bldtter und

founen auf ciner guten Unterlage @ Cinpfropjen bed

\\mlxms weiter vernehrt und Herangeziidhiet werden. i) Farne bringen
gany anbere Webel nlg m Mijprungsforur. it mun die Knof pens

jdyon durdh) Vliiten, dte und BVlatter m\.) und fehr mannigs

o fommen aud) nod) bie Knoipenvariationen an ben uuter der

genden Teilen Kuollen und Swicbeln in Betvadt. Viele durdy

e RNeubeiten laffen fidy nidyt jortpflangen, anbdeve

o JFeriara, vermebren fih auf dicje Art und Berberis

©enfer fortgepflangt werben. Auch rote ober

tomien budy plogiiches_Cridyeinen von andeisfarbigen

br gut neue Sorten geben. Sieht man im Garten ober in

berariige Grideinungen, fo balte man fie feft und jude fie gu

€ ©elbjt aber aud) dbann, wenn biefe Crideinunaen fid) nidt
foutpflansen lafjen und in der Natur erjdyeinen, jollen bdicjelben von ber
SQugend beacdhtet werden, um Lujt und Lieve fiic dbie grofien Wunderwerfe
ber Natur

2 et wir in diefer Voraudlepung, feltene Crjdeinungen zu fehen,
burd) ben Gemitjegarten; audy dort wird bas Ange eine Fitlle von feltenen
Bilbern an den Gemitjen wabrnehmen. An den diden Bohnen 3.
aeigen fid) guweilen voigetbe Blumen und unter den biiihenden Grbien er=
fheien an einec HRante blauviolette Blumen, Ja, €8 find devattige
$PBlanzenbilder oft in einem Garten dugendwerje anzuiveffen.
Stav:offelbliiten, wie idhon erwabhnt. Hierin leiften, ift oft ald ein Hu

tradyten.  Bloue Blumen exicdyernen jwifchen ben weifien, ebenio jeigen emzelne
Kautoffelitrimfe gwer Llumenjarben, Jebody ift bie Erjdeinung rehr haufig
auf bie Ktartoffel- beyr, Sortenmiidigleit bed Vodensd uriid; T Fernerers
fdeinen an den €ibjen fehr baufig jehr grofe Schoten, wafrend die Urs
{prungsjorm nur eine mittelmifige Grope Hat. Dap ferner aus einev

nadhgebauten Kopfialatjorte die alte urjpriinglide Stammiforte hervormadyft,
ift ten Wunder und dap r ben runbdblitrigen Spinatiorten fipige
©pinatblitter evjiheinen, gehort glehialld midht in bad Reich ver Fabel
Alled diejed find Naturbilver, die ohne Menjdenhand erjcheinen und fehe
oft gany gute Nachfomumen geben

Laffenberartige Griheinungen an Pflamen fid fortpflansen unb
bleiben edht, fo find bie Knoipen: oder Wurieltriebvariationen von den auf
geidylechtlichem  Wege angejogenen Pflansen Bhdufig midht zu  unters
fdyetven. Troggdem aber fann von bem Nadfommen durd) abermalige
Snojpenvariation ein grojer Teil wiedevum die Gigenjdaften der Urjprungs:
form annehmen. Die feltenen Eridjeinungen an Blumen, Baumen, Frudt=
firducyern, Gemiijen ufiw. treten weniger an einjihrigen aber mehr an
mehridhrigen Pflanzen und BViwmen unbd je nad Sattung audy fehr vers
jdiedenartig auf. Die BVererbung auf die Nacdyfommen ift ebenfalld ver-
fdjieden. Sehr baufig find ndmlid bie Knolpenvariationen, aljo bie
sufdlig Bervortvetenven, andersfarbigen Grjdeinungen, fidrfer in ber
Farbe und Foum ausgeprigt ald die durd) Samen entilandenen Knojpen
an Blumen und Gemiijen. Oit ift e fehr intercfjant fiir den Gartens
freund, bdie feltenen Griheinungen zu vermehrem und je nady Art der
Prlangen und der Bdume find Ddiefelben bdurd) Stedlinge, Piropireifer
over burd) Ubfenter in Vermehrung ju nehmen. Weiflens allerdingd bet
frautattigen. Sadjen it man felten Gliid haben diefelben gios ju bes
fommen. Jmmerbin laffen folde Cridheinungen rerp. Bariationen im
Garten bie Kraft und die Reidhhaltigleit dev Natur crfennmen und bilden
baber cin angenchmes Studium, um die Geheimuiffe der Natur u bes
lamden. Die Wifjenidaft hat allerdingd fiir manden ctwad Seheimuiss
volled, fiir jeden nicht recdht Fafbaves auf die BVilbfliche gebract, was
man alle Tage erfahren faun, jedody die Natur it gany offen in ihrew
Wunderwerfen. Sie will nidyts veridyleiern, verdbunleln, fondern freut fidh,
wenn in die Geheimnifie der Natur emgedrungen wird, wm die Naturs
rechte walten gu lafjen.

Sandwirtfdaft.

[] Das Einbeizen des Jmnnm\huelen in einer CBjung wvom
SKupfervitriol har jid) jeir Jahven als WMittel gegen den S rand und
©Sraubbrand bed Weigens vollfo n ben b jolite niemals umiers
lajfen wewden.  Fiir je 5 HI. andgt man 2 Phund Kupfer
vitriol; leteres wird undadyt warmen Wafjers aufs
geldit, bann die Lojung in ein rofien sou i ju weiteren
150—180 £tr. Wajjer Bingugego ! ain in biefe Lofung bas gu
beizende Saatgut hineingejchir fovag vollforumen davon bebedt ijt,
Nan riihtt das Saa 3 § um, [ddpit die obenauf
fdyrimmenden, leichren, en ter ab unb breitet nady etwa
12—15 en den Jvlrrl‘ Trodnen bitnn aus,  Baldige
\’m- aat nud) dem Abtrodnen if urdy Ueberfieben von Kalf:
w (ftaubiormiig geldjdyrem ftml; fann bdas Abtvoduen Dded gebeizten

ens  bejleunigt und dem Verderben besjelben bei ling
vorgebeugt werden,  Nidyt unevwodhnt bleibe,
bie Gefdne, in benen dasrelbe auigeldit un welden
murde, miiffen  vor anvermeitiger Wieverbemugung fehr gut geveinigt
wetben, am beften ldngere Seit nuit Wajjer, weldes immer wieder ermenert
wird, gefitllt itehen biewben. Gebeizter Weisen, der etwa nidyt ausdgejdet
wirde, darf aud) nidyt verfiittert orer vermajlen werden.

|) Sranfe Sartoffein nicht mit gejunden zufammen aufs
Hebem, 1jt eine albefannte Regel. @Wo irgend augdngig, follen, naddem
bie franfen Kartoffeln bereits bei der Yeie mdglihft fi fih aejammelt
worden find, aud) die Vorrdte in den Selleen und in den Wieten —
nod leU( legteve eingededt werben — einer grimdlidgen Durdleje unters

en und alle Kuollen, weldpe dabei nicht gut bejunden werven, audy
alle bejdyadigen nmmﬁ:ln, jorgfdltig ausgelejen und juv baidigen Ber=
wendung fitc fidy gelagert werden. Bejondere Aufmerljamleit it davauf
u tidten, daf idou um Ader bei der Grute eine vedyt gute Sonberuay
ber gejunben umd franfen erfolge; €8 erfpart bad fpdterhin viele Arbeit
und grofien Sdaben.
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@rdfere Steine in Feldern fradite man evnen.
v urli:hm g iﬁm eine

ag
wenig beadjtete Grfafrung, baf ber Ader im jafr ober audy fpiter
unter der Oberfladhe dgdgtdn liegt. Man fann
0 bas Feld suerfi einelue geivodnete Stellen jeigt, unten
fiud, iefe8 Merfmal triigt felbft da widht, wo bie Steine ein
einen Galben Meter unter der Aderfrume liegen. Aud
wenn der Scdinee — vieleidht redht gleidhmifia gejalener Mirgenidnee —
milber Cuft fi langfam verzehut, jeigen bie Stellen, wo
guerft veridwinbet, vorhandene Felbficine im Aderboden an.
[} Bei der Nnlegung der Diingeritdtte jorge man bdafiir, ifr
cinen folden Umijang ju geben, bag ber Tiiuger nidyt Hber ald 1,50 m
au Jiegen Tommt. gim hdhere Apiididtung ift unvorteilbait, weil bicje
cine ungleihmifige @arung in den obeven und wnteren Sdidjten jur
olge Hat. IR die iingerildtte yu grof, fo bictet der barauj ansgebreitete
finger ben verjefrenben Ginwicfungen ber fuft eine am grope An-
griffefdde und 8 a0t aud) bei Regengilfien su viel Wafjer direlt eim.
Bei ju fleiner Anlage muf ber Tiinger au hod aufgeidyichtet werden,
ober e with fiber ben RNand ber Diingerjtitte hinaud ausgebreitet und
erleibet baun boppelte Berfufte. Man recdhnet anf ein Stiid Rinbvieh
4 Quabraimeter, auf ein Pierd 22,50 Duabratmeter.

-
;

AUnfer Haus- nnd Jimmergarten.

** Waiieridofie on gepfropiten BViumen. Gine gany faliGe
Hnfidt ift e8, wenn man glaubt, Vaume, welde gepitopit wurben, onne
man nun fid) felbft diberlafien und fpdter dann jebed Jahr eine Wenge
jdbonen Obftes ernten. €8 ift vielmelr dburdjaud notwendig, bie umge:
pfropiten Baume im Sommer im Ange gu behalien. Wafjeridyofie, weldye
in der Nahe ber Fropfitelle jum BVoridiein fowmen, find ju emtfernen,
weil biefe ju viel Sait an fid) zichen und dad Waddtun ded Propireried
beeintradytigen. Die weiter ritdwarts febenden lifit man bid jum Herbit
fipen. ¥n febr flarfiebigen, volijaitigen Baumen ikt man die Bugife
nody ein Jahr fichen. Wenun beim Abwerfen der Nitfrone lange fahle
Propiftumpen entilanden find, wad oft bei Bianmen vorfommt, welde
frither unverfiandig eusgeidmitten wurben, fo lEft man an paffenden
Stellen cinselne Wafferidhoije fiehen, welde im daraufiolgenden
veredelt werden. Jm nadyften Fritbiahr find die umgepfropten Baume
gut nadjsuiehen.  Ru bidgt flehende, frumm ober fpervig wadjenbe Reifer
fimd cingnfiigen, wnter Wmftdnden gang gu entfernen.

** 2as Graben Ded Gavtenlondes muf miglidh rauh gefdeen.
S0 jwedmifig 8 im Friibiahe iR, jede Scholle ju ectleinern, fo wenig
ift die Miihe im Herbft angebradit. Je vauber bie Oberfliche des Bobens

2

ift, beflo befier Tanun der Froft, bie Lujt, dic Niednjdidge unb bas Licht *

barauj eimwitfen und ben BVerwitterungsprozel bes Bobens befdleunigen.

** Winterfohl mit Jaude dimgen. Dean Wintexfohl (Rrauslofl,
Blautohl, Griintohl), weil er aud) im Spityerdit nod) wadyh, ift ein
Dfingen mit Joude fehr dienlid. Dieje dar jebod) nicht anf die Kofls
pflangen gebradt werden.

** Bu diberminternde Winterfobipilangen bdiitfen im Spitherdit
in den Miftbeetldfien niht su warm und qefdlojjen werden, miiffen viels
mebr bei guter Witterung reidjlid) Lujt befommen.

-

gy balt fidh langere

Beit, wenn er fopfunten anigehangt wirdb. TWo bie Blumen nod) midyt

exrjdhienen find, witd bie Planie mit bem qanzen Wuvjelballen vorfidtig

ausgehoben und in ein audgerdumies Wijtbeet oder aud) im Keller in

jeudyten Sand eingejhlagen. Veffer nody beniigt man den Raum unter

ben Stellagen im Glashaus. Man ergielt bei buntlem Stanbdort oft 1ody
B Tohlrofen.

> vou % Diejelbe Bat ifre Borteile

** Der inng
und aud Nadteile. SKommen bdiejeiben qut durd) dben Winter, fo geben
fie einen frilheven und fdydneren Bliitenflor, ald wenn fie im Frithjahre
gnﬂuu;t werben.  Wm bie Ramunleln fiderer durd) ben Winter u
Tngen, find bie Beete leicht mit Yaub, Nabelitreu, Fichtens ober Taunen:
weifig gu bededen. ©ie SAupbede it im Frilhjabe jeitig gu litfien und
fpdter nidht auf einmal, joudern nady und nady ju entfernen. Lagart bie
Sdugbede ju God) und ju didyt, fo treiben bie Ramunteln im Friibjahe
1 geil aus und werden nidjt fo frdftig, al2 wenn nur jdmwad) gededt
und jeitig gelitftet wirde.
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Tier= und Gefliigeljudt.

4+ Beim BVevtiittern von frijhem Stroh muf man gerade fo
vorfidtiq fein, al8 bei frifem Heu, bie*Sefalhr ber Blafungstohit ift Hier
ebenfalls vorhanbden.

11 @in billines Konindguiutter geben bdie jog. Bich- ober Riefeuts
Tartoffeln, weldje in jebem nur Whigermafen qiinftigen Boben gamny enorme
Gitrige liern, Diefe Kartoffel wird in vielen Gegenden ausjdlieplich
als Schweines und Kanindyenfittter benupt, da jie fidy weniger als Speifes
Tartoffel eiguet. o biefe Kartoffelart angepflangt wird, fann man fidh
Teidht ein billiged Ranindenfutter verfdaffen, da bie Biehlartoffel infolge
ber mafjenbaiten Grivige, wenigens in den meifen Gegenden Deuticy
lm\bb‘um billigen Preid erhalthdy ijt.

11 Bie bewabrt man das Gefliigel vor Kranfheit? Die
Tiere gefund 3ju erbalien, it viel widtiger und einfadyer, ald franfe 3u
Bwrieren, weshalb jeder Gefliigelsiidyter und -Halter die jolgenden Haupts
regeln beadjten mige: 1. Fiittere flets vegelmifig, fowohl wasd bie Beit
als and) die Dualitit aubelangt, bamit bie Tiere ficdh nidht iiberfreijen.
2. Dad Trin'wafier muf fetd vein fein, benn f[dledytes Wajier fann
vielerlei Rranfheiten verurjaden. 3. Fiittere vom Korn fietd das befte,
weil ¢8 auf die Dauner dad billigfle if. Jm Hinmterforn find oft fhad-
lije und giftige Samereien, welde von gefrdfiqen Tieven mit anjges
noumen werben und Kranfheit besw. Tod im Gefolge Haben Ionnerw.
4. Bevabreidhe feine qiftigen und angejunden Krduter. 5. Sudje die
Tiere gegen falten Megen und Schnee foviel ald irgend miglid ju
fdirgen, lag fie nidjt auf faltem BVoden gehen, fondern gieb den Stillen
cinen Bretterboben. 6. Will man bod gewdhnute Futter wedielu, fo muf
ber llebergang gany allmiflidy gejdhehen. 7. Abendd verabreidhe man
Rorner, bamit die Tiere morgend nidt au Hungrig find und au gierig
ilber alles, wad fie finben, ferfallen. 8. Man forge in ben Stallen fiix
eine, friige Lujt. 9. Man beobadjte die grofite Reinlichfeit und entferne
altwddentlid) wenigitend zweimal den Mift aus bem Stall uud firene
banad) bid Sand.

++ @utengudt, Die Auizudt und freie Maft der Cuten ift cine der
Iofuendfien Suweige der Gefligelaudyt. Alle geringen Getreidearten, ges
fdroten, aufqebriipt und mit gelodyten unbd jerftampften Kartoffeln gemijdyt,
lafien fid) bet ber Gutensucht ebenjo gut unbd fduell verwerten, wie durd)
€ Die f fite einen Sudtit von einent
Grpel und etwa 4—5 Guten find nidht jehr Hodh, wenn ber wirt:
idaitlide Swed in Betradit gejogen wird. — Da veridhiedene Entenvajfert
nur felten, und dann meiitend erft fpit britten, fo iRt €8 im leineven
Buditbetriecbe am voricilbajtefien, die Gier durd) Hennen ausbuiiten ju
Inffen.  Die Brutbauer 1t bei allen zahmen Gutenvafjen durdidnittlidh
2528 Tage. Die Aufudt dber jungen Guien erfordert mur geringe
Aujmertiam Dicfelben zeigen fidh jdon von den eriten Tagen an, fos
bald fie nur einigermafen feft auf den Beinden fiehen, fehr jelbftandig
und fimmern fidg nur wenig um bdie leitende Glude. Am beflen geeignet
au einer rafden Mubjudgt und fdnellem Wadpstum ber jungen Enten ijt
eint weidges WMildfutter, in cinem Troge geveidyt, neben ben ein Befds mit
Wajfer gefjetit witd, dba die Gute die auigenommene Nahrung gern mit
einem ©dlud Wafjer hinunteripiilt. Etwas Hartgelodte Gier, gefritmelted
Weigbrot undb — wenn mdglich jerfdymittene Regemwitvner gewiigen,
um bie fleinen, flet8 nnuteren Tierdjen, bie it jebem Tage gefrifiger
werben, aufyusieher.

+ Die gimitiaite Jeit jur Gruenernug des Geiligelbeitandes
ift unfireitig bas Spdtiahr, weil da alle Biidter ihren Ueberfluf zu ver=
faufen fuden, man Har da grofere Ausdwahl und fauft in dec Negel aud)
DBebeutend billiger ald im Frithiahr.

+ Tauben, welde freien Ansflug haben, fiittere man mur im
$Hofe, weil bad Fuiter reiner exhalien bleibt; it man inbeffen qur Sdlag-
fiitterung geywungen, fo forge man dafilr, baf fih bas Futter mit den
Ausonrfftoffen nidt vermifen fann.

11 @egen dasd Federirefien beim HDaudqefliigel gibt 8 laum ein
wirtjamed Mittel. Amt beften bleibt immer, baf man bie Uebeltiter, die
fid suerft mit biefer Wlnaxt beaftet geigen, idjlachtet, bevor der ganle Ge:
fliigelftand angefledt wird.

i1 Delierteit der Kanarvien. Geaen bie HeilerTeit des Kanariens
vogels 1apt fidh mit Heilmitteln jdhmer antdmpfen. Man muf iHin leidyts
verdauliches Futter, fifen Sommerriibien, jur Haljte mit Salat;, Mohn:

und vermifcht, geben. Meiftenteild it bdie Heiferfeit ewme

efe fdhi

Herbfttaude, wenn fie anj Nafenpligen vermendet werden foll, fleht am
i Bnilen, menn fie in fleinen Trupps angepflanst, wie 3. V. 3 oder b Stitd
Beijammen, bod) nidit bidt beijammen, ombern in loderer niftellung.
Huf grdferen Rafenfladhen, die von Geholyen begrenst werden, fann biele
Ynemone einen loderen Rramy vor ber Gehdlzpartie bilden und einselne
Phlanen bilrfen fiir fidy einseln, wie Gingefiveut, anf dem Rafen frehen.

** Wegouientuollen nehme man vor dem erfien Frofte au ber Grde,
fdneide alles Rrautige bi6 auf 8—10 Bentimeter ab undb Bemwabre fie,
fdidgtweife in Sand eingebetter, in einer Kifte auf. ¥n den Knollen wird
nidjts gepugt, alio weder Smwicbel, nod) Wurselfily, oder dupere Schale
und Spigen entfernt. Wie bdicjelben au ber Grbe Iomunen, bichftens
etwas abgetrodnet, werben fie in ben Keller gebradt,

** Tie bet Gummibiumen oft auftretenden jdwargen Blatter
gxb ﬂ;;mo bie {golg; nbnn verfinerter Grbe, wie von ju troden geworbenen

urjelballen, n beiden Fallen ift e8 gut, defteren gu nnterjudgen und
ubtigenfals neue Grve gu ;m. A &

Folge von Grfdltung. Man gibt bem Tiere cinen mdglid)t warmen, vor
Rugluit gefdjiigten Stand, ald Trinfwafjer eine fhmady ity fdmedende
Raubdisldiung xnd verabreidyt ihm alle brei Tage ein Dampibad:

ben verhingten, nur obem offenen RKifig witd ein mit durdldgertent
Dedel verjloffened Gefif mit fodendem Waiier, etwa ein Liter, dem eint
Teeldffel Terpentindl beigemengt 1jt, ca. eine Lierteliunbe lang geftellt.
©piter Triftiged Futtec unbd einige Ameijencier.

Wienenwirtjdaff,

? Der Spet it ein grofer Bienenjeind. Jwar eigt e fih nur
anj Bienenftanden, bie in ber Nahe bed Walved liegen, ridytet bort aber
um fo groperen Schaben an. Nehnlih wie die Meife Mopft er, \xnlu{llfb
aber flirter, an ben Pienenflod, bis durdy bas Gerdnicy geftort eine Biene
nady ber andern jum Fudlod Berausfonunt, bdie er dbaun nI!__mllIlonv
menen Yecerbiffen verfpeil. In bie Strohdrbe hadt er fogar Ldcher mit
feinem ©dnabel, wenn fie nidt mit Stroh wmbitdt find und holt fich
urd) biefelben eine Viene nady der andern Hevaus.

3t
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oejumdbeifspflege.
i @inige WMittel gegen ftopf 1. Rady dben awei
Bis brei Ucpfel efien und cinige Glad Waffer dazwifGendurd) trinfen.
2. be3 Morgend nitdjtern cin Glad folied Wafier trinfen; morgend und
abend3 fiihle Abmwafdungen, beim Abtrodnen Iriftig mafficren, befonbers
den Peib; viel Bewegung im Freien , viel ObA; alle fopiende Koft vers
ueiden, gelegentlidy ein Fihles Rliftier, und dawn pinbhlihes Einfalten
berfelbent €tunde jum Swede be3 Crfolges; midht viel Medifamente.
3. Jeben Morgen eine halbe Etunde vor bem Friibftiid cin Glad Hunyabdi
Janos. 4. Wie Nr. 1 nur mit dem Beifiigen, daf, wo rohe Aepiel nidjt
qul verivagen werben, bie gleide Wirtung mit gefodhten ju ergiclen ift.
D. RKueipp-fur. 6. Tagelang jeden Worgen eine laumwarme Einfprigung;
cine halbe Stunde nad) ber Wirfung berielben eine mweitere und ein Halbes
Glad laued Wajjer. Nady einer Wodye Hidrt man mit all diefem euf und
nimmt alle halbe Stunden ecinen Gpldffel falted Waffer, aber piinftlic),
und nicht mebr nodh weniger. Sollte bied ju febr wirlen, dann verfdngert
man bie ZmwifGenrdume, behdlt aber bie TQuantitdt bei. Dad foll die
Funltionen dauernd anvegen.
| Srdftignugdmittel fiir die Pant. Man waide vor dem
Sdlajengehen Gefidyt, Hald, Arme und Hinde mit milder Seife und
warmen: Fafier, reibe, bie Haut mit einem gejeijten Flanellappen gut ab,
fpiile dann mit faltem Waljer nady mnd trodue mit einem weiden Leinens
tudje gut ab. Am nddfien Morgen wiederholt man bdie Wajdung mit
naditd im Bimmer abgeflandenemn Wafjer und einem groben gefiridten
©ciilappen ober Pufa-Sdwanmm, bdehnt diefelbe iiber ben gamyen Kdrper
aud und reibt bie Haut mit einem gqroben Hanbdtudy, bis fie troden ift.
Diefe Wafdungen regelmifig ansqefilhrt, werden big ind fHohe Alter eime
jugeubdlidy friidje Hantiarbe bewalhren.
| ©eiimittel bei Verbrenunungen. Borvajeline bewdhrt fih bet
Rechieniungen ol vorsigliches Heilmittel. Tlird bie verlette Stelle gleidy
auf frijder Tat bamit beftridhen, fo wird der Shhmery jofort gelindert und
jebe Blofenbildbung verfindert. Die Porvafeline muk iemlih dbid anf-
gefragen unb Sfters evmenert wetbew.  Falls bie Berlegung fich nicht im
@cficht befinbet, wirh Matte bariiber gebunben. Die Heibwirfung fritt
febr idgmell ein.

(=]

il ittel. Gin Bgezel nupfenmitiel, weldes
fofortige Crieidgterung verjdhafft umd den mit dem Sdupfen verbundenen
Drud und die Dumpfheit ded8 Kopfed befeitiot it dad Inbalierer voun
Kamphervampien. Man fiill ju diefem Jwed einen Topi mit mdfig
weiter Ceffnung mit fodjendem Waffer, fdjiittet einen nappen Teeldffel
pulverifierten Kampher BHinein und atmet, iber ben Topl gemeigt, mit
geidlofimem Munde die Diampie ein. Selbt in ben Hartnddigiten Fdllen
pilegt Diejed einfache Mittel feine Wirfung nidit ju vertehlen.

|| Risfje find ald8 Gennimitiel fehr jn empfehlen, denn fie find nicht
Blod reoblic§medend, fondern oud) fehr betommlich umd mahrhait. Jhr
Nihrwert beruht auj dem Sehait an Oel und Gimei; cin anderer Bes
flandteil, bie Gellulofe, ift jwar nidt verdaulid), bildet aber eine, bem
ganjen Organidmud wohl befommende Anregung fiir Magen und Darm.
SQu besug anf Fettgehalt und Wohlgejdmad itbertreffen bie itberfeciidhen
Niiffe jwar unjere einheimifden, leptete find aber verdaulider und
aromatifder.

Fiiv die Siide.

Alte N mit Wivfinglopl. Ticjes te Geridit
wirh jolgendermagen Deveitet: Man breffiert die Rebbithner, indem man
bie Flitgel audldit, Kdpfe wnd Fife abjdneidet und die Eingeweide
Berausnimmt, Kdpfe, Fligel, Halfe, Herz und Magen fjdneidet man
Tlein und fod)t davon mit etwad Wurelwerf eine fleine Brithe. Alddann
fegt man Heine Kopfe Wirfiuglohl mit Waffer an — man redmet fiix
jebes Huhn cinen Ropi Kobl — und ikt Hn Hald weid) foden, nun
gibt man bie jubereiteten Rebhiihmer daju und 13t bas @eridht nod)
etwa’ eine Siunbde bei [dmader Hige dimpfen. Inywifden Hat man bdie
gefodyten Fleijdyidomigel fowie die Lebern mit Ralbfleifd und etwad Sped
fein gebadt, wiirgt ¢8 mit Bieffer unb Sal;, reidt eine Jwicbel baranm,
gibt cinige fein gehodte Champignond bazu unb fiillt mit biefer Force
eine Randform, die man cive Stunde im Bain-marin fodit. Die Form
with auf cine runbe Sdiifjel ausgeftitzt, ihre Oeffnung mit etwad auz-
gebriidiem Kol qeiiillt und bie fauber jerlegten Rebbithner werden auf
Rand und Kohl angerichter. Von der feinen Briibe hat man mit einem
Gla8 Mabdeiva eine dide, braune Sauce bereitet, mit welder man bie
©peife leidgt iibergicit ben Ret ber Sauce ferviert man ertra. — An-
merfung. Man erfennt alte Rebhilfuer an ber Blaulidien FTarbe ber
Fiige, weldhe bei jungen Tieven gelb find.

Rufitide Linjen. Die weidy gefoditen Liuferr werben mit folgenter
Sauce vamifdt: u 70.Gr. Linfen roftet man 3 Loffel geviebene Semme!
in Butter, fiigt eine fein gehadte Jwichel und etwad Scnittlaudy Himgu,
verfodit bied mit einer Obertaffe fiifer Sabhne, falzf die Sauce, witrst fie
mit Piment und Mudtarbliite, idhilttet die Lnfenn Hinein unbd [aht fie nody
tine halbe Stunde langfam foden.

@ratinierte Mallovoni. CGin falbed Pjund Malfaroni weben
in fingetlange Stiide gebroden, in Saljwaffer weidy gefodt, auf einen
Durdjidhlag jum Ablanfen gegoffen, naddem mit 100 Gremm Butter
und 100 Gramm geriebenem Parmefantife, etwad Saly, Pfeffer unbd
Mustatnuh vermifdyr, anf eine mit BVutter geflridene Schiiffel getam, mit
Parmefantdje und geriebenem Brot beftreut, nrit Vutter Petrdufelt inbd in
eifiem Ofen ju {dhdner brauner Farbe gebadten.

Segept gu Mactoffelbritden. 2 Siter am Tage juvor gefodite
Rartoffeln werbent fein gevieben, 25 Gramm jerlaffene BVuiter, 2 Eidotter
unb bad nallg; ©aly gut mit ben Rartoffeln veniilfet, juleht der feifs

dmee  der @imeife  daruntergeriihet.  Hierauf formt man Ifleine
Brotden, wie man die Fleifdbrotdhen u maden pflegt; von ber anges
gebenen Maffe erhdlt man mngefibr 20 Britden. In einer Planne gibt
man talb Butter, Halb guted Scdimeinefett obev aud) mu Butter; fobald
biefelbe Podyt, Tege man bie Britden Binen und bade fie auj beide
Seiten {dhdm helbraun.

Aeplel in Juder. Man nimmt Bieryu Borsdorfer Aepjel, die veif,
aber wody nidyt gany Bart find, [halt und Halbiert fie, fdhueidet das Rerns
Baus aus, legt fie in cine RKafferolle, iibergieht fie mit Todhenbem Waffer
(auf ein Balb Sdod Uepfel ywei Liter Waffer), filgt eine Stange gangen
Rimt Bingu und 1@t fie einigemal bamit anifodyew, woraui man fie
Gerausnimmt und auf einem Durdjidlage abtropien ldjt. Dann ldutert
man _auf 500 Gr. Aepfel 375 Gr. Juder in ¥y Liter Apfelwaifer, driidt
ben Saijt von brei Jiwonen Bingw, legt aud) bdie Shale einer Jitrone
Binein, 1aft die Aeplel davin ziemlidh weid) ficben und tut fie nad) dem
Grfalten in die Ginmadglafer. Dev Saft wird nod bis ur Sivupdide
eingefodyt, ausgefihit und dann iiber die Aepfel gegoffen, die man mit
einem mit Rum befeuchteten Papier bebedt, dann bdie Glajfer gut {hlieft
und diefelben an einem fiflen Ort aufhebt.

Aale gu vaudern. Um Aale ju viuchern, miifjen diejelben fjeh®
qut gereinigt und audgemommien werdben. Dann reibt man diefelben mit
©aly und Salpeter inuen und aufen gut ein und legt fie in eine Lor=
aellanidyiifie!, weldje qut bebedt fein muf. Die Aale miiffen 5 bid 6 Tage
in ber Sdhiifiel bleiben, tdglidy einmal qervendet und zwei= b8 dreimal
mit der angefammetten Qafe begoffen werben. Bor bem Riudjern widels
man bdie Aale in Papier und Haugt fie 6 bid 8 Tage in ben Raud.

RAus der Stondiforei.
(Radgdrud verboten.)

©abaglione bi Milano. Toppelt foviel Gidotter, wie man Pers
fonen Bat, fernec auj bie Portion 2 Loffel geftogenen Suder, ein Halbed
®las Mofelwein, ein Halbed Glas Madeira. Dieje Mafie iGldgt man
brei Minuten itber fehr lebhaftem Feuer febr fdari mit der Rute, bis ein
qany fefer Schawm entfiet, ber, in Selijdjalen ferviert, fofort nebew
Bisluit aufaetragen wird.

Alice Roofevelt=Torte. 250 Gramm Buiter werden mit 500
Gramm feinem Suder ju Shaum_geidylagen, bdrei Eier gany untev bes
ftdndigem Rilpren dazu gegeben. 750 Gramm Mehl und ein Teeldffel
voll Badpulver find langiam bdagu au rilfren, danm 125 Sramm jein
gebadte Sultaniven, 125 Gramm Ritrouat cbenfo wnd 125 Sramm
fandievte Ovangefbale, nebit einer Galben Muslatuuf, 5 Liter flarlen
fdwaren Kaffee und g Litr Mildy damit ju vermifdhen. Gut durcye
einanbermengen, in gebutterter Kafenjornt 45 Minuten in Heifem Ofert
u baden. :

RKaifeclide Kafefafden. 200 SGramm fein jeuviebener Roquefort
tfe it mit gwei Gigeld und einem Giweif nebft Yy Liter heijer Sabne
gut ju verriibren. HAlle Wilrze fdlt fort, ba ber Roquefort felbt jharf
genug ift. Die Maffe it in Bapierfapieln gu fiilien und 10 Minuten
ju baden. & %

RKogunaltiriden a la Sexgius.  Apielgrofe Haniden vom Ciweifs
fdjmee, Der Puberzuder nnd einem Tropfen Sitronensl |_mmmﬁl wurbe.
Su jebed Haufden flellt man eine Rarfgeuderte ausqefteinte Rume oder
Rognaltirjhe. Dann wird iddne fteife Schlagrahie mit Eherrybrandy verieht
unb mit ein paar Tropfen RKermediaft ror gefirbt und auf Eid gefiellt.
Die gleidle Menge ungefirbier Selag it mi d g
verfeben. Oann umlegt man den Raund ciner fladjen Rnﬂamd;a!u\ mit
weifier Schlaglafne, g tt batauf bie ingwifden auf fiedendem Waijes
ten Riridyen und fillr bie Mitte ber Scyale mit ber roten Schlagiahne.

Marientorte. Man reibt ein Badbled) mit Wadyd et und jdhneidet
aud Papier einen runben Voden, legt ihn auf dad Bledy und bededt ifu
mit gleidgrofer Oblate. Nuf Diefe feft man nun in immer weiter wers
bembew, fich bevibrenden Rrdmyen Haufden aud nadyitehender Waife:
750 Gr. feingefiebter Juder wird mit fedhs Giweif ju_glatter Salbe vers
rifet. Dagu gibt man 300 Gr. gan; fein gevicbene Hafetnitife, 100
gritne und 350 ®r. gewdbnlide abgejogene Wandelu, Je feinex
geciebent iR, je Befier.  Helbrdunticy baden und mit anbievten Frithten
au beleger.

Begetavifdie Kotelettes.

M3 Veilage 3u Fleifd finb vegetarife Koteletted redht fdhmadfalt,
aud) fann man fie als felbRandiges Geriggt filr eine nidyt feflliche Tafel
aujtifden. ek
RKoteletted von Champiguons, Mordeln ober Steinpifse
Gine Sorte vorgenannter Pilze wird gepupt, in Butter langjam yei
geditnftet, anf einem Sicbe abgetropft unb feingewiegt. Dann jerq
man einige Gibotwer, vermifdt fie mit in Mildy (befiex Sabue) auige
weidtem WBed, etwad von ber Butter, m der die Pilie geditnfiet widen,
Pleffer und Saly, formt auf cinem bemehiten Brett Heine Koteletted das
von, bie man in @ und Paniermehl umbdreht und in fodjender Vutler,
wie anbere Soteletted, brater, mit einem Sriidgen 10fer Waffarcur ald
Bein verfieht und died mit einer Papierhitlie befleidet und fo auflragt.
Salatfoteletten. $Hartlid qewordemer cder geldofjoner Kopfialat
ift Bieran gut gt vermenden. Man vetlie} und wajdt ihn qgritnblidy,
fodt ibn in Wajfer wie Spinat ab, wiegt ihu wie folda, falzt wnd
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