Fitr die Siide

Gier mit Rahm. Man todt fiir fedd Perfonen adyt Gier bart,
bebalte drei Gidotter auriid und jdhneide alle iibrigen, jamt dem
Gitweif, in Heine Witrfel, Nun werden 6 Gr, frijde Butter mit
vier roben Gibottern vedht fein abgerieben, 1 Rodhloffel voll feined
gkbl bau gegeben und nad) und nady ein Halbed Lite quter

abm Dinein berriibrt, fowie zwei ERIBTTel voll edtem, feinem

Beinefjig. Jit alles gut ubgembm, wird e3 gefalsen und in die
Gicrwurfel hinein getan. S eine mit Butter bejtrichene Form
wird 5ulcbl ie Maffe nuﬁ( — bie drei harten Gidbotter fein ge-
adt und durd) einen Fburd)idulnu getricben, obenauf, sicrlich alé
ufpuy geordnet — dann dad Gange mit zerlafiencr Butter bes
prengt und idwn gelblich in ber ‘l?ubrc aebaden. Diefe Speife
ommt in der Form jur Tafel.

Fiirjtentod). 90 Gramm geftofened Bistuit und ebenjoviel ge-
ftnumc ‘Umlmnen werden mit % QLitet Rabhm itber dem Feuer ju
einem feften Teig vervithrt, ben man in einer Sdbiifjel ausliihlen
lajt, mit 8 Gidottern und dem Schnee von 6 Ciweihen vevmijdt
und in ciner gut gebutterten mit Juder audgefichbten Form langjam
bei mapiger Hibe badt, auf eine Schifiel ftiirst, mit Rotweinjauce
anftragt.

C\ﬁmméuhrmimn;kc. Man fann_ bdagu nehmen frijde
gepifelte, leptere werben in reinem, erftere in gefalzenem Raf m
weid) getodit und in jdhmale Streifen geidnitten. Dann jchueidet
man ﬂll‘ﬂ Chalotten, *Peterfilie, Vafilitum und Jitronenjdhale vecht
I’cin, vingt einen Loffel Mehl in Butter jum *Huvnrhcu und dampft

a8 Gejdynittene darin, tut von der Kodybriihe der Ohren, Muslat-
nuf, ‘mu\nen{uﬂ und etwad Gifig dbaran, fodht die Ohren darin
und zieht bie Sauce mit wei Eigelb ab.

Wiirjte von Rehleber. Die Lebern werben mit frijche m !

etiva 12 Rot auf ein Rjund Leber, febr fein gebadt, und man figt
biefer Portion etwasd fleingejhnittenen Thymian und BVafililunt,
etiwas geftopenen_Pieffer, Gewiirsuelfen, Mustatunh und Salz,
bie fleingehadte Schale einer Bitrone, cin paavr gebadte Chalotten
ober Truffel, ein paar geftofene Wacholberbeeven und ein wenig
eriebened mit Nabm oder weifem Wein angefeuditeied Weikbrot
bingu, mengt €3 wobl dburdeinander, fiillt die Mafie nicdht su feft
in Cdweinsdbarme und bratet fie langfam in Butter, oder, mit
Butter beftrichen, auf dbem Roijte.

Strauterjuppe.  Cpinat, Cpipwegeridh, SchHafgarbe, Kevbel,
Nuubummm, etwas Peterfiliec und Sdnittlaudh wird geiiegt,
einige Minuten in Butter gefdmort und in Fleijbrithe oder
BWafjer nebjt einem Gi, etiwad v.xh und einem Loffel Mebl ge
quirit und aufgefodhit (hat man feine 35 n]d)[arnln bann nimmt man
etivad mebr Butter). Diefe Suppe wird iiber in Butter gerditete
@emmel angeridhtet.

Sanswirt(djaftf.

T Stepbdeden au wajden  Man beveitet cin lauwarmes Sei-
mei)u und wajdht die Deden in demfelben qriindlid) aus, lapt
ie itber Nadht in reinem, falten Waifer liegen, wringt fie anberen
Tages aud und hangt fie auj, wendet fie wihrend des Trodnens
mebrmals um, wringt die Eden und Enden L‘Yh[‘ aud und flopft
bie Deden wiederholt mit cinem feften Stabe, Damit dbie Watte
fdon aufquillt.

T Rojtilede aud Wijde n hermum. Boftilede in weiber
Wiajdye entitehen meift dadburd), daf biefelbe mit eijernen, in
Waldgefahe eingeidlagenen Rageln in “\nul)rmm fommt; fie
geben der Wafde nidht allein ein jchlechted Anjeben, fondern rufen
nad) einiger Jeit aud) Locher Im\w weshalb jede SHansfrau auf
ba3 Cntfernen folder Roftfled 'v[\nlh ald hll/ﬂhm bebadht fein
muf. Cin einfacdies Mittel hiersu ift folgendes:
einen Teeloffel boll Sauerlicefals (aiftial) mit mur gen Tropfen
Walfer und benept bamit dem Mojtiled, laht bad Hemg cinige
Minuten liegen, reibt e3 an der fledigen Ctelle titdhtig durd) und
twiederbolt bie Befeudytung. Ein zinnerned Gejdirr fitllt man mit
fiebendem Wafjer und ftellt 3 auf bdie angefeuchtete Stelle de3
Beuged; nad) etnigen Minuten nimmt nan dad Gefah wieder fort

umb, )mm ber s¥led nodh) micht au_alt ift, wird berjelbe verihrouns
btn fein; ift biefed aber nidht der Fall, jo wiederbolt man ba3 Ver~
fab\'cn fo lange, bi3 ba3d Seug fledenrein erfdheint.

1 Strandwerden der Kleiderjaume zu verhiiten. Man fann died

“vollig vermeiden, wenn man da3d fendhte Stleid nicht wie fonft am
Anbanger aufhingt, fonder3 8 mit dem cinen Gnbe bed Tod-
faumes iiber eine offene Tiir hanat, fo baf bdie untere nafje Rod-
Ioeite fenlvedt bevabbangt. Unten in dem Nod ftellt man ein
faltes, vedit fdhmwere3 Rlatteifen, weldhed man jo lange barin laft,
bi8 ber Stleiderrod wieber getrodnet ift. Durdh) die Schwere fann
{d) ein Stleidb jept unten nidt zufamme Den, e frodnet, ohne
ie fleinite Falte su bilden,

1 Win bad Haar su entjetten, gibt ¢3 tein befferes und cinfadjeres
Mittel als Kamillentee. Davon wird dasd Haar troden und bebilt,
befonderd wenn e3 blond ift, aud) jeine natiivliche Jarbe giemlich
fange. Gmpiehlensdiwert ift aud) da3 ‘hwmlnn bed  DHaared mit
Wajier, in weldem cm\aé tcmpulucu'mrnr Borar nufmlbﬂ ift.
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T Wie man golbene fetien Teidht veinigt. Wan beveitet fich voy
warnem Waijer und nud)c\bu\. weifer Sternfeife eine Lauge, gieht
bxcu!bc in_eine weitbaljige Flajhe oder linglided Glas, wirit die

Stette hinein und l{;’{““"“ rud)xu\ einige Minuten, dbann wird die
Selte mit veinem Waifer gut abgefpiilt. Nun fdiittet man ctiwad
Stalfpulver in Wafer, leat bie Kette hincin und jdiittelt nodhymald
tiidtig, fpiilt mit flarem Wafjer nad) und trodnet die Sette jwijdey
mueu Gagejpabuen. Tie Setten Haben nun ein vollfommen neued

f uﬂ]l[lﬂmll:, Eljenbein- ober Altjilberfamme und  Viirjten
ditrfen nicht mit Seifenwaijer gewajchen werden. Dian reibt fie
mit Deigem Svafimeh! ab, wobet man jededmal jehr wenig nimmt,
ba basd Mehl oft erneuert werben muf.

T QLederjadjen uud Sticfel, welde an feudhten BVlagen aufbe
wabrt und dadurd) jhimmlig wuvden, biirftet man tvoden ab und
veibt fie dann mit Terpentindl ein; auf diefe Weife behanbdelt, bleibt
bad Leber gefdymeidin und nimmt Teinen weiteven Schaden.

Stleine Witfeilungen,

§ Glihen gejtanzter Stablbledhieile. Man lege die geftansien
Bicchieile [didtentveife mit (valvn ober Pottlobe in einen Be-
bélter, veridymiere denfelben mit Lehm und glihe ibn gebovig
einige Stunden lang; fo Wwerbden die hen febr weidh erden; zu
harten find fie jedbod) nachher nicht mebr.

§ Das ungleidmapige Schranfen ber Gatteriagen befeitigt man
dadurd), dap man da3 Sageblatt zweds des Schranfend in einen
geeigneten Rahmen ober Blod mit Hilfe aewdbnlicher Angeln ein
fpannt und demfelben bdurc) eine Schraube, eimen Hebel ober
Crzenter bu(uum Cypannung qibt, welde e3 beim Gatter bat,
wa3 man durd) ben Klang leicht feftit .xll

§ Oerjtellung von Sartoffelitirfe. Jn jpariamen Haushaltun-
gen auf bem Lanbe beveitet man die Sartoffelftarte befanntlicy
felbit, inbem man bie fartoffeln fauber idhalt, auf einem Reibeijen
reibt, su der geviebenen IMafie etwa fiinfmal fo viel Waifer gieft
unbd dag Ganze durd) bag Seibtuch ihldat. Der daraus gelvonnene
Bodenjah wird nod) einige Male mit Wafjer gejdlemmt und ift
gulept sum Gebraud) ferfiger Starferiiditand. Weniger befannt
1it aber, daf die bon bun arfesujab abaeaoffene Fliiffigleit ges
fodht und erfaltet al3 @eife sur Wajdye verwendet werden fann,
SJumm-rllrh foll bmw \imtuwhmmr vorgiiglich Ffiir gefarbte

Cadyen anivendbar fein, dba e8 nidht im mindeften bdie ,vmlu ans
areift. Seidengeng foll burd) Kartoffelwailer Glany und Steife
auviiderhalten, wenn €8 nidht in anbevem Wafler nacdhgefpiilt wird,
rin Verfud) mit diefem Wittel ift den Haudfrauen jedenfalld
empfehlen, dba dasjelbe ja itberdied wicht mit gropen Kojten v
Initpft ift,

§ Gine der jhadlidyiten Reinigungsarten vou Tiiven, Fenjteru,
xt‘nihrbn‘uu‘nl ufw. 1jt biejeftige, Ddie Scheuerbiirite in eine

Shmierfeifenlofung su driiden und bann die Gegenftande dbamit su
reinigen. jtaxt dbenben Seife, welde fich in faltem
Waffer nur fhwer 6§, bleiben in ben Gden Nefte suviid, die in
verbaltnidmapia fu Beit fowohl Lad- al3 Ec[mﬂun angreifen
und fomit den Anfjtrich arrm en. Wer Tiiren, Fenjter und dbhne

reinigen will, der Toje 250 Gyramm geidhabte Kernfeife in
3 Liter falten Wafferd auf und reinige damit.

§ Waiticrte Bettdeden su wajden. Cine watiierte Dede weidht
man einen Tag in faftem Waijer, welded 3
ein und reinigt diejelbe, wenn der uaub audgezogen ift, auf cnvcm
Tifd) mit der BViirjte, und Ffalter, v m fetter Geifenlauge. It d
)\nf« allentbalben griindlich ab , fo ftaudht man fie in mmm
Fag mit Waffer tichtig aus, ipiilt uc mit frifhem Waffer, da3
man. mebrmals erncuert, redt tlav, laBt bie Dede bon h
‘_Bmmwn vedht troden audmwringen und dann aud) glatt qui-
iblogen. Lebtercs [aBt man wiederholen, bevor fie troden ift.

§ Gin Mittel, um u erproben, ob der Honig edt ijt. Dlaw
mijhe 2 Loffel Honig mit 6 [ Weingeift und fdhitttele bie
‘J\ndmln tiihtig. Chter Honig 6]t fich in Weingeift, wabrend da3
,\nbnlnl einen weiklichen Bobenfah hinter

Drei Mittel gegen Bicnenjtidpe. 1. nmfmn mit Bwichels
mh nad Qnmnunm be8 Ctadeld, bewirtt: ,Steigerung besd

Cdymerzed i § bald nach und laft

1t

hrend e3 Ginreibens, [-\M aber a
mld) feine (\nhlll”ll)l aaffommen.” 2. Ginreiben mit angefend-
teter \,rm, ber Schmers wird mml\ut Gefchmulit ummx 3.
eibung ober Wajdung mit juper Mild), Shmers jebr gemils
dert, Gefchoulit gering.

§ Daritellung der Creme mr Lederidube. 1. Gelb.  Gelbed
Wachs 120,0, Rotafdye dmicerieife 75, beftilliertes Waifer
360,0. Man fodyt bid gur nhnm einer gleidymaBigen Mafje und
mbx_lmuu, Terpentin 2400, Rhosphin 0,25, vorber in 15 Subil-
gentimeter Altobol geldit. E)'hm fhiittelt (Rh. Cra) qut um und
quA mit Wafler auf auf, 2. Braun. Gelbed Wahd 180,0,
61 300,0, Texpentini ‘Ml\fl Man ln]l auf dbem Waijerbadbe in

1|UY enen Gefiife, aibt Sternfeife 1200 in Wafjer 1,156 L.
vithrt bi3 sum Crialten .mh farbt mit Manfin-Braun
12,0 mit "Ilfn[w[ 45,0 zuhmmmmcn ehe.
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Arbeitsfalender fiie den Wonat Januar

Der Januar nchun in bu Qandwirtihaft nodh su den
ftillen *Htuumm boc) bringt e aud) rbeiten, die | x‘uit {dhwer
fallew, und vor allem febr idhwer nachzubolen find.
it m\n'l\d) ber faltefte Monat ded Jabhred uub bnng! er. bei nor-
Berlaufe aud) den ftarfiten Froft.
man wun in allererfter Linie, um
Wiefen mit Sompojt und Mer
werle jdwer ju \tmrbrn find.
aud) einmal die Frage an;\ud\mmn lmrbm, bie gcmbc in bcn
Tepten Jabren Inumr'nh wird.
wiy unjere Grunbditiide ax.mmmmlmm ober nidt.
memb\n find fa heute borgegangen, anbere ftehen im B riff nady-
, bie meiften aber wehren fidhy
63 fei nun zuerit far
viele und arofe Vorteile mit fi
Gtiide find leidht su erreichen und vor “alfem iitd aud) b
gefpart, bie fonfit durdy ba3 Hin= und Heridaffen der Gerite von
einer {lur sur andberen verloren ncbr
aber aud) mandje Griinde gegen dad
fonberd in GSegenden, o ber ‘iInmbﬂlb Uurht’rr«d}t
toirt liebt bie Felber, die er bun
Sugend auf bearbeitet hat.
nen, beren_Kaufpreid er mubmm aufammeniparte.
dap feine Stiide gerabe fiir feinen Betrieh paffen.
drei Morgen fhlechteres Land lieber, al3 die awei ‘erq n bc'\mn
bie er bei ber Bujammenlequng erbalt.
menlequng in Gegenben mit Weinbefiy durdy Bererben, \quug
unb Qaur twieder rajd aujgehoben und aufs newe audeinanber-
Alfp_laffe man in bdiefer Hinfidht dem Landivirt voll-
Ftunbm veien Willen und quile ibm nichts an, was fiir eine Gegend
nun_einmal nidyt paft.

Der Diinger foll nad) dem Audfahren direft audgebreitet wers

Blciben dic Diingerbaufen [iegen, fo findet wibhrend ded
‘}wix\ 3 ja feine mcmxe .'.un\l\unu vmn, nbn [unn Q[uvmucn ent-

¢ hcl mit Iiinqcx, bie
rIumm, bie fonft fiir Jubr-
biefer Gelegenbeit mag denn

und wollen nidhtd bdavon
efagt, bak_bie ‘3unu-mcn1\glmg

Nichtadeftoweniger fpreden
Bufammenlegen, und ,lmr bu

Vitern geerbt m\b ot
t and) die felbjt nen eriworbe-

Gndlidy wird bie hxmm-

"\u ‘l‘?nqll unbd \lnnu\uf( bat bnr‘

vchc “u itmf y\«hmm. wird.
Borteil, baj fie bm(h ben Froft ber-

Ausbreiten nod) den weiteren
Ivittern mrh mtmlhn und fo_noch beffer wirfen.
, fo wird bier weiter gearbeitet.
I\(‘Tmmnt n Siimereien werben griimdlid geve
Den Wiefen lverden die umwmmunqnarbmm yu[(.
h-umrudu ~(mudn mh Baume werden gefdllt und ans-
Davor au tarnen, alle Feld- und Wie-
irlm.lmhc 3u entfernen, unb felbjt die Bojdungen fabl ju jderen.
Jn biefen (behblzen wobnt namlic) die Feldpolizei, hHier wobnen
\'mel\[ und \(ml, und bu‘ ‘“qun.\' bienen bem lauerndben Maufe«
Alle diefe Tieve aber und nod) viele anbere
‘”\mmmmlmr |mb 1h1

""ymhrn lulrb i(d)
uud) mr[ All xmnm mm'dvlnacn X [mm blu mn nnd) cm'nn[
auf da3 Wert hinlveifen, weldhed bn
!hnun ‘h\mb- unb Jagetiere, jolie die xnuhdnu nnb Hn‘i‘hdl\ll
Wort und Bild in allgemein verjtdndlider Weife fdil
bm Qanbivirt, der gugleid) Jdger ijt, diirften die Kapitel
Quch3 und Staninden ein Hodgenup fein.

S n Garten fdneide man die Beerenjtraudyer, bejonders die
fche bie MNeuanlagen bed hhml S'\ubmu burd) unb
hl‘l[‘ \v'rh b n_Froft gehobene ober
ml'bnn ‘wmr mup b‘

i .uucn cumud»[uqmc
D

”v*w* ~u|I>anIugeu fiie

Savotten, Blumenfohl und (huﬂcn tonnen
Die \\und;num ift befannt. e nm{)er und
reiner der berivandte Pferbedung ift, defto groger ift die Wirfung,
Alle Mijtbeete werden ausdgeleert, damit ibr alter Inbalt nody gut

dfrieren fann; diefe Lompoiterde ift bann im Garten nod) von
grofiter *“\lrhum!m D tid)lmbcu von Straudern und Heden
wird forigefept. Bei offenem Wetter Ionnen nod) Ovazinthen,
Tulpen, Nanunfel und Anemonenbeete angelegt werben. Sollen
ﬂmhmudwct, wie 3 B. Spaniider Flicder, getricben werdem, fo
en fie jefit eingepflanat wergen.
;\ m Dbjtgarten werden die Arbeiten ded lebten Monatd

¢ In den BVaumidulen werden Edelreifer gejdhnitten und
nunrn eingeidhlagen. Gbenfo ift e8 jest 3eit, die BVindeweiden
an y:lm.mcn und etnzuicdhlagen.

Dem o iehftande mup jebt arope ‘)Iu{nmhmn[ut geividmet
iverden. Die Ctallungen de3 SHnbbubﬂ jollen etiva 1012 Gra
Warme I)aI\vn, miiffen abev bod) titdhtia geliiftet werden. Mit gc-
frovenen Futtermitteln ijt groge Vorfidt su empfehlen; dad Waller
sum Tranlen iull nie eifig falt fein. 9Nan vergejje nicht, ben Tieren
von Beit ju Jeit etwas Sals ju geben, e3 bejordert Gejundheit und
Jrepluft des BViches, Dad WMaftoieh wird ftetd vein und blant
erBalten und der Majterfolg durc) ofteres LWiegen feftaeftellt. Bevs
nadhlajiigte Hautpflege radt fich durd) Qrantheiten, A Sidlag und
1ingezicier, dejfen Vejeitigung dann viel gropere Mithe und Koften
verurjacht. Der Januar ijt aud) einer ber erften Hauptfalbe-
monate und jind Januarfalber mit Jecht beliebt, tweil jie bie
Commerweide gut audnuen unbd ftarl in den Winter fommen.
Celbjtoerftandlich ift e nun bei falter Witterung cine Haupt-
aujgabe, Stalb und Muttertier bor Kalte su jdhitpen. t ba3 Tier
fidy nar{) dem Gseburtdatt etwad erholt, jo wird basd m vorfichtig
rein audgemolfen. Wartet man !mrmn su lange, jo cut{ivben
Ieicht bisartige Cuterentjindungen. Die jo gewonuene Mild) gibt
uan am btﬂtll der Qub jelbit su jaufen, da ibre abfiihrende Eigen«
ichaft diefer febr gejund 1jt. Vor allem aber, und dies jei dreimal
unterjtricdhen, fiittere man die tvddtige Stub in den lesten Wochen
nidt 3u hm[ Sie joll abjolut nidht gemaftet exidheinen. Sie ex-
Palte nidht jo_viel Svaftfutter, wie die mildgebenden Siibe, eher
etivad mehr SHen. Ueberfiitterte SKithe befonmmen am_eviten bdad
Qalbfieber unb fallen_ibm suerft sum Dpfer. 1nbd iiberdied, je
fetter da3d Minttevtier ift, um jo jdwerer ift ber Geburtdalt.

Aud)im SHweineftall trifit im FJanuar vielfach Jugend
ein unbd bier wird nod viel gejiindigt. Da bei ben Schweinen mehr
al3 bei anbdevem Nubvich fendyte Niederidldge im Ctalle entftehen,
fo muf biel und trodene Einjtren in ben ©tall gebracdht mwerben.
Fiir die jungen ferfel ijt ein napfalter Schweineftall bad reine
$ift. Ganze Wiirfe gehen dadburd) su Grunde, und andere holen
fid) hier dem SQeim zu INbewmathidmug, der jede erdenfliche Maft
verbinbert und bie Tiere direft minberwertig madt. Jn Heineren
Sirtidhaften wird der Sau mit den Ferfeln wobl tm warmen Kub-
ftall ein Plapchen bereitet. Das ift swar nidht nad) ben neueften
Sudbtregeln, aber gan; anperordentlid) praftijh und dad ift aud
ctivas ert.

Sum Sdhaf L talle gebt bie Winterlammung vor ficd) und ber
Bodjprung sur Sommerlammung ift su veranlafjen. 8 ift dbarauf
au adten, dap dic trachtigen Schafe geniigend Blah an ben Raufen
finden, da fie jonft leidt Schaden nehmen. Am bejten ift e3, wenn
man die tradtigen Schafe in eine bfji)vnbm Ubteilung ded Stalled
von den anbeven abbalten fann. Aud) ift ¢3 anzuraten, den tradtis
gen Schajen vor der Lammung bie um bas Guter befindliche Wolle
lm}m:rl abgujdheren, dah bie jaugenden Limmer feine Wolle bers
dluden.

: rdie Pferde gilt besiiglich der Stallhaitung dad £ur bad
anbmcb (mmmr, fie miiffen aber, wenn feine Wrbeit vorhanbemy
iiber bent_anbern Tag aus bem Stalle gebrachit und bewegt mcrbg

Jm Geflitgelftall beginnt e3 Fd} sur Jreude ded Biichte:
oieder gu vegen, Die Hiibner beginnen twieber ftarfer au legem




fen nnb Ganfe fid it paarcn. Wer bei den Hithuern JFrithbruten
en Will, mug im Jongar die Stamme sujammenitellen. Da
Diihner bei Rﬂnger dlte \vemg beraustommen, vidhte man
Ctalle ein_groferes Hidenbad ein. Durd) das Baven

ber mrben b|c Tiere bor ungbqleftt b auch bon allerlei
narten, wie Feber- und Eierjrefien, bewahri. Yud) die Schalen-

’KM ber Cter wird durdy das-Jreffen von Afdenteilden be-

Die Tauben beginuen ju briten. Jn allen Sweigen der
Randivi it aber bercite man ned Sriften auhmingc Arbeiten
yor, denn jhon der Februar wird eine gropere Fitlle von Arbeiten
btiuaen, bie bmburcb febr erleidhtert werben.

Sandwirffdjaft,

[] Das Roften ber Aderacrite niw. fann durd) einen cinfachen
¢r5u von Sped und Dary leidt bermicben werden. Man
t%rex Teile Sped mit einem Teil Hary jufamnien und trdgt
vlc ijhung mit einer Biirfte ober cimem Lavpen auf. Die fein-
fen Ivie bie grobiten Gegenftande aus Stahl und Cifen Ionmen
jamit gefchiibt werben. Die Salbe follte ftetd in Bereitidaft fein,
mb befanderd vor Cintritt de3 dx-tm« bevor bie Gerdte anfge
oben werben, in Anwendung fommen. Dazd Verbiiten ded MNojted
seftebt befanntlichy darin, ben Eaueritoff der Quft absubaiten und
sied ift am beften zu c'relrf)en mit Ueberaiehen der Gegenftdande
ait bem angegebenen Fettiirnif .

[] Wie foll man drainieren? Dic Draind folicn wenn mialich
m bie wailerfiihrende, ober beffer in ben feiten Untergrund unter
sie waijerfithrende Schidht (Triebjand, Kies) ach
dens 1,2 Meter tief; wenn dad Tervain jiarl g tift,
l\mulé bi 25 Wieter tief au legen, um haf Waffer tiidytiq 3u

n. Die Gauadrains jollen in der Ridtung ded jtarkiten Ges

3 liegen, 1eil bie Herftellung leichter und das Waifer nad) den

ot (efdll bat; bad Gefall ber Draind ift andzugleiden und

@ Robrenlager, bor dem Leacn feftauftampien e Ribren find
mn magerent etten, zirfa 9 Beutimeter, gu bebeden und der Gra-
ben fo eingufiillen, bag bie mageve Crde wicder nach unten fomut;
werben fie mit Rajen oder Humuderbe bebedt, fo verwadien hr,
ba bie Stulturpiianzen nad) ber Drainage tiefer ourscin. $tied ober
fleineve Steine auf bden § ren{(mm au fdiitten, ift nur dazu
ubtig, wo siemlich viel Wafjer au3 den Grabenwanden fliet, u'h
nur fo weit, um dem Wajier ben Cintritt dburd) die Stopiugen au
mmmlubm bat icbodh) mit ber arohten Gorafalt ju geidichen.

| Sdynitt der Weiden. Dic Weibe: find holsre D. die Re

jerveftoffe find vdllia in den !mn selitod guriidacin wenu_bie
Stuten famtliche Blatter ve rea haben. @3 fillt bied in bie Heit
von Nitle November bis Gnbe Dejember. Werden die 9 cb
tiod) wibhrend ber egung gejdyinitten, fo et bied au
bed  Stodes, r mangels ausveichenber MReferveftofie bdaz
nadyite Jahr nur wenige uubd hnnmnhdyt Ruten gu freiben ver.
uag.Der ShHnitt bat gony wten aw iumclﬂnd it gejdheben. E8
biirfen Feine langen * g Wer lange Bapfen bin-

t, befommt aitige MNuten, lxvnhrmb bic aud bem uaterjten

iy tnn.ndclubut Ruten nadh vieljad) gemachten Erfahrin-
aen aftvein bleiben. Die fo im Nlovember vder Degember fam
Deften vevmittelft einer jtarfen, jdarfen Hebidhere) aejchmittenen
Muten werden in {dhidlide Biindel ebunben und bis aum Bertauf
ober bis aum Scjalen an lujtigen Orten aujbewahrt. Kalte [dabdet
ibnen nidts.

{) Die Jerfeinernug ber Sadiviidie wufy Tury vor ber Ver-
fiitterung geidyehen, ba diejelben jonft leidht an Dualitdt verlieren
und von hm Tieren iveniger gern gemommen lerben. Wasd bad
Stodyen ober Dampien der Hadiriidte anbelanat, fo mup man dem
'I‘mu\irw entidieben den 3uq geben, da bdie Friidite einmal su
febr ausaelaugt werben, dann aber fehr leidht anbrenmen. Durd)
bie Berfiitterung angebraunter Uadi‘udnc fann leidit Kolit und
Durdifall hervorgeruien werben. Wahrend die JRiiben meiftensd voh
verfiittert und nur dann gedimpit werden, wenn fie frant ober ae-
froven find, werden die Kartoffeln faft immer gedampit. (\ﬂrhm‘unh
Sartofieln find fdmadbajter und belimmlicher al8 vobe mnd
aielen einen gan; euperovdentlidh giinjtigen ¢
fommen daber sunidit fiiv die Sdweinediit o in Betradt und
fernerhin fiir alle anbdeven Ticre, deven Mait man bejdhlennigen
will. it man durd) wngiinftige Futterverhaltniiie gestvungen, an
MWildytibe Kartoffeln in sever Mlenge su vevabreichen, fo muj
man bdiejelben ftetd b\mwh n, ba fie dann licher genominen Iwe:
unb and) die Bejdaifenbeit der WMild) nicht in ungiinftiaer
beeinflufjen, wie biejed bei ftarfer Verfiittevung voher Kart
Teicht vorfonimt,

Il Die perjdjicdenen Qufinrpilangen nehmen vou den verfdiche
nen %xhrarnnubrh\nm veridicden viel auf, verlangen aber, um
fidh dtppig entwideln }I u fonnen, um eine volle, gute Grnte 3u geben,
bon jedem cmfdmn dabritoff eine beftimmte WMinbdeftmenge, jo dbah
fie, iwenn biele Mindeftmenge nicht vorbambden ift, audh von ben
anderen im Ueberflup vorhaudenen Nabritofien nur im Verbiltnis
biefe8 im Mindeftueal vorhandenen aufzunchumen permogen. INit
anberen Worten: wenn famtliche wefentlichen Rfangennahritoffe
bi8 auj einen im Ueberidhh, jo in boppelter und bdretfacdher Menae
Bothaubew fink bieler eing abev nuv in dev Délfte der an einer

anten, bolfen Grufe erforderlidhen Menge den Pifansen gur Bere
Pl ung ftebt, fo nehmen bie Pilangen von jamtlicen fibrigen Nahr-
tof fm nur die halben Mengen auf und geben nur einen Halben
Crirag.

[l Ralt auj Shnee audzujtvenen und iibet Winter obenanf
liegen gu lofien, emphiehlt fich nicht. v follte oo miglid) immer
in ben Boben eingebradyt, sum mindeftend eingeeggt werben.

[1 Reine Luijt ift in Mollereien eine Hauptiade. Die Rauma
TidhTeiten und Gexate find iehr oft ju l\l;(m Gerade jum Gelingen
ber Rabmjaurungdprozeiic ift reine Cuft die Vorbebinpung, wie
aud) nandye Buttery eb!cr fid) unidywer auf Unreinlichleit und un-
reine Luft i Rahmlolal suriidfiibren laffen, in welder fidh) die ber
normalen Slabmiaurebilbung jdhadliden Baltevien jehr leidht ent«
wideln Tonnen.

Sans- und Jimmeraarfen.

** Jur Vejordernng der Wuvzelbildung bei Objtbaumen geniig
bas Dingufiigen lodernber Stoffe ur Pilanzenerde, wenn fie audy
feine biingenden Subitanzen befipen, 3. B. bon Sand, Holsteilden
uub Steinfoblenajde. Giinitiger ijt allubm & ber tiola, wenm
uc Todernden Stoffe gleidseitia einen Nabritofiborrat entbalten,

. bei Sompoft, und am {doniten, wenn hu Iodernben Stoffe
‘wu% t au balten imitande find, 3. B lm em Torfe. — nnn=
gejebte Berfude ani bdiejem Gebicte in zehn verfdichenen Ber=
judgreiben Iebrten, bap man feinen BVamw pilangen follte, obhne
feine Wurjeln in \imnurubm getaudit su haben; aud) follte man
mnen, ber Bilanzenerde tiidhtia Tox betzumijcdyen.
(\wq«n\m, o man fid) wod) in der qiidlidhen Lage
nbet, Hols ald Brenu I au benuben, fat man in der
Solzaidhe nidht nur cin_ vovzialiches I.mmw r Wiefen und
p bern audy fiir Dbitbdaume. Uide 1t an Kali und
phoridure jebr reid) und entbalt jomit gecade bdie beide
D , weldhe auf bas Wadstum und befonders auf d
barfeit bev Qern- und ¢ uobitbdunte in hohem i
Man ftrent dic Wide gewdbulid) im Herbj ter den Baum
aleidhuiaig aud und zwar jotveit im Wmj Baumes, ald die
Aefte veiden, eher nod) etwad Iweiter. Nahrftoffe der Wfde
nnrbut bann im ﬂ«mm audgelauat und o Bie dbrbeftanbteile ders
felben in Iodlicger Form den Baumwurzeln ugelcitet Bielerort3
avibl man abet audh im e ife bes ‘l\mmu bdie Aidie ein, dhn=
lid) lie bei bexr Mijtbiingung., Diefed BVerfahren joll w!) nod)
vorteilhajter bewabren

** Wie bengt man btn"[ﬂwblad)m Ginwirinugen doxr Stiirme
auj die Banmfrone vor? Die grogen Narben vieler dem Winde
ausgefetten Baume geigen jdhon an, welder Schaden durch die
Stitrme angeridytet werden fann. Betradiet man jolde Baume
unaber, fo wird man finden, dap nammth? an ben Bergabelungds
jtellen der ¥efte Niffe fich befinden oder Aefte bereits abgebroden

qan; bejonberd bann, wenn awei groge (Sabeldfte an der Bafid
wenig veraloeigt find, an m\. ©pie aber fih su einex breiten Krone
iten. D \I(‘ Hipitellen find nun ungemein gefabrlid), da fie
ie Qranfbeitgherde filv Brand ufw. uud den Auienthaitdort fiir
cine Unzabhl von ‘.Hm.m\dmblmgm abgeben.  Um bxckm DOTHUL=

bumcv adyte man barvauf, dap niemald blof 3
mmmr \Jau\lufu bie Trager der (m).u nbmb\n hJ\ 5 durd tmeq
eck Die Laft wird bei
Imcn Befier verteilt und b‘r ﬂ)num fann den Stiivnen

weit uurm?d\u Riderftand leiften.

** Die Sobifernic nud deren Betampfung, Alle vom Srodf
Deimaefudyten *Bilaraen find fo bald wie mialid) absuernten, die
Striinfe nebft - ben Wuraeln fofort, bevor bie Nropigejdviilite
kn mit dem L_,DCI(HI bebutfam berauszunehmen und jo
brenmnen, Stvanfe *Pilanzden, die man vor ber A
auriidbelalien muf, nchmcn nidit auf ben Sompoith joubern
g Fewer. Eollte die bei der Ausdfaat ber KWoblaewadie verwens
dete Erde 1m Miftbectfaften irgend welded Vebenlten exregen, fo
ift dicfelbe gu meiben, wenn man widht (J‘n[ﬂ, Taufen Mwill, bitr
bas Verjepen der Vilanzdren ind freie Land die Wropifrantheit
iu bicfed au veridieppen. Strenged Ginbalien ber Wedielvirte
fdhaft ift Dauvtbedinquna fiiv den Ghemiifeaarteir, de in ber
Praxis ficdh bei den Rifanz- und Erntearb i n Lenten

filbrt werben, weldhe vieljady inteveijelo b ie eine Ma-

hine avbeiten, nidt evivarten, dbap fic alle Etviinte foraisitig aud

dem Boben heraudziehen ober die Samlinge genar auf Wurselan~

fdwellung » (te der Bedhfel duwch Umitande bedingt

widht auiithrbar )u o rigole man wenigftens jebt aui 60 Ben-

timeter Tiete, wen ¢ nidhyt fdhon geidse mit der Froft gevs
ftovend auf bas Rilsmaterial im Bobden 1 fani

** Teldialat im !'lmlrr Dbgleidy der Feldfalat febr qut ohne

usdede durdh den Winter fommt, ift e8 bennod) ndtig, um den
hhvmu ftet3 grim blr nben Salat unbehindert ju jeder Seit trob
Ednee und bartem F fihneiden au fonuen, cinen Teil besielben
mit Laub ju bebeden. Dieje Laubbede balt dben Boben mitrbe und
man fann, lv\uu man mit einem Befen das Laub sur Seite fdyiebt,
it jeder § l.n Salat jtechen, wad obhne eine Lanbdede Wwegen ded ge-
frovenen Bobens nidyt mbglid ift. it der Boden aber un
fdnell gefroven, fo muf ein Teil mit wavmem Waller auf
erben
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&mol Sdlige Iradjen an bie Tiie
ml: Stimme rntt inein:
»307, D &t berr — Dffnet ltlt
‘\?j‘,“h@“" aft ém b
I el memes, juny
Hnb brmg juft MB lvni @m& nd&ltl
bin fo bold, wi¢ feind nod war
%un nbeginn ber Welt.”

Da cilt der Klausner an da3 Tor:
.ouriwabr, id bin bed Alten® fait,
Durd) den id) mandperlei verlor,
Der mid) betvogen bat. i
D m{) 5am ift Cuer Gliid and) edit,
Das Jbr als Pjand mir jugebadt?
Wasd mir ber Alte aab war {dledt
Big sur Silvefternadht.”

LB meinen!” vuft der nene Gafr.
" Qait mich nur exft ind Haud inein;
Dabt Jr's aebirt ?  Jdh glaubc faft,
br wollt nicht qudhd) fein!

3¢ bringe Gold, piel Tafden boll]
X bringe fmdwﬁ junged Biut!
Bin felber frob und liebevoll;
Wer mit mir lebt, lebt gut!”

Da jdliep der Stlaudner auf die Tiiv,
Jritt ein, gelobte, junges Jahr!
Schlagt mir der VUlten tol, ber mir
Qanqit iiberbriifiig war.

Gebt mir ben Handidhlag und veripredt,
Daf jedbe Stunde Jhr verfitft;

Jbr Tamt wmir Heut gerade rechi!
Quartierburidh, feid gegritht!”

Und wibrend iidh nod) vor dem Haus
Die beiden idyworen died und dad,
SHaudit einer fdhon fein Leben qus,

Der hinterm Tfen fag, —

Da8 alte, Tr Jabr iit tot!

Das junge, ¢ {rift herein!

i fommt m Gliides Mor, ‘gum‘l —
Wer mdht' ein Juweiflex fetw

Silvefier~Gefranfe.

Gdluilit‘h-}gllllll‘) (vorsiiglich). _Ungefihr 800 Gramm Stilde
suder itbergicht man mit 2 Liter Wafer, etwas Buder bebilt mes
guriid und veibt davan die alen einer ‘lvmfme und
Bitrone ab, prefit den Sajt bon 3 Apfetfinen und 2 Bitronen b
iuuml b m Stodhert, fchanmt o8 gut, gieht di c Bl uﬁmrcu b
cin flein ieh, fiigt dann 1 Jle inl

gunber, % Flaide feinen Koanal, einige Loffel Yhmnué-éafl hing,
berfdlielt die Kafjerole gang jeft und ftellt fic 20 bis 30 J.llmn-
auf eine heife an(mfc dod) darf die Miidhung nidht todyen, baz
ift genau pu nmtcfl] ‘\sl bie Boiwle gegeben, mijdt man nod)
Glagden Marasdhino dbarunter.

Einjadjer Panid). 250 Gramm Juder mcxbcn in % Qiter Waffer
aufgefodst, bie bitnn abgeididlten Scalen bon 2 Jitronen bnm
tan und 3 edt eitige Stunbden beifeite geftelit. Alsbann
bie Flitj durdiaegoifen, mit einer Jlajde weigen Wein 2
14 Qiter Araf verntijdht, wicder exhipt, wobei der Punid aber wui
!ndnn baxj, und_in die Tervine pegofien.

Teepmuid. In cinen Porzellantopy gibt man 2 EhIdifel griimen
Tee und die fein abaejchilte Sdale einer hhmu, giet ein
Tocpendes dagu unb ftellt den Topf, aut verdedt, in

Big Deige rhun\l).e ober in Deiged Waller. Man gieht &
,slulnuhn nady einer Biettelftunde durd) ein feines Sieb in_cime
Terrine, welde maw jdhon vorber in heiBed Walier eftellt und eow
warmt bat, gibt ben aft von 4 Hitronen und % Plund {lei
idhlagenen Buder hingu, dedt die Terrine wieder su und lakt fie
Waflerbade tehen, 513 der Duder gefdymolzen und der Teeaul
inieder vedt Deify 1jt. Sodann gieht man auexrft ¥ Flajde
wein-und nad 10 Minuten 2 Liter Rum dagu, viibrt alles gut
cinem Loffel durdycinander, gibt den etwa nod) jeblenden Suder
dent Punjdy, und ferviert denfelben vedit Deif.

Apfelfinei-Punjd. Tenfelben beveitet man, inbem mon W -
Gehalen von drei Apieliine nu? Suder abreibt, benfelben in cime
‘Ihmid)hnuu Tegt und ben Eaff von Iu{f "lvFrimen unb
Bitrone durdy cin | Cub ‘\urubn pret.  Dann gibt man X4 Sily
Huder wmit ei ~n|)luuﬂ cin Qiter RWafjer sum M
mbt bied au be: it in bn crrine, filgt 4 Qiter feinen Aral
Ruur hingu und ferviext dben ‘l'mld)

Dawen-Pnuid. Bon 16 Granm feinem jdwargen Tee und dim
Liter fodjenden ijer bereitet man einen Tecaufau, picht M’ﬁ
nadydem ev geniigend gejogen, duvd)d S'\r(leb in eine Tcrmlr,
den Sait von 6 Apfelfinen i, qibt 750 Gramime Juder, auf
nan die Schale vou 2 Apfeliinen Teicht abgerieben hut bagy,
bie .sluhmfnt bi3 sum Stodjen nnd gibt vor dem Servieren
Balbe Flaidie vaf unbd ein vieteh Liter Mavasdino hingus
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