Wotigen fiir Hansfdineidereis

Bom Shueiden und Nahen ber Ndde. Fiiv ungeiibte Sdues
Derinuen bictet bas Sujdyneiden eines RKlei i ierig-

; i3 ift ein i aud Papier (wie id) 3 fehon
Bfters febr gur Bufriebenheit von unjever Mobenseitung bejogen Babe) ba3
man juecft am Korper ausprobiert hat. Durd) untergefiedte Papierfireifen
Tann man die einjeluen Bahnen ju diefem Swed vereinigen — will man

any fiher gehem, ehe man vielleidhyt cinen teuren Stoff geridneivet, fo
?ﬁmib: man exft bie Rodteile aus Gage und probiere dies Jujammenges
Beftet an.  Dasd fo gewonnene pafjende Muiter lege man auf den doppelten
©Stoff (auf biefe Weife Hat man immer eine vedjle und eine linfe Bahn
und faun aud) vouteilfafter fdneiden) und itberlege genau vor dem Bu-
fdueiden und mefje aus, ob die Vreite be3 Stoffed der Breite bed Sdnitted
entipridt. Jft dies nidyt der Fall — mamentlic) an gefweiften RNoden,
beren cinyelue Bahuen an beiven Seiten fdrdg gefdyuitten find, Fann
man fidh helfen, meift nur an den breiten Hinterbabuen ndtig; indem man
¢inen oben abfallenben eil unten anfet. Tied Tamn aber nur an glatten
ober gefiveijten Stoffen gemadjt werden, Bat er ein bejonderes ufler, 3.
B. Bliimcyen ober Figuren, bdie nach einer Ridtung laufen, wiitden bicfe
am Keil wnten auf demt Kopf fiehen. Hier muf deun entweber ein gleid)-
Taufendes ©tiid aud bem Stoff gejdnitten oder die ganje Breite ber Bahn
in eind gejduitten werden — beibes mehr Stofjverbraudy. Man fieht
baran, bap cine fparfame Hausfrau auf folde Klei gleiten adjten muf!
Ginjade Node aud8 5—7 Bahnen (aud) Unterrdde) werden flets
fo_gefdhnitten, ba§ man bdie Seiten- und Hinterbahnen mit ihren vorberen

Rinbern beim Scjneiden an den Stoffrand legt — aud) wenn die Naht

etwad audgerunbet witd — unb die Schrdgung nady Hinten bringt. Die

Borberbahn Hat Stoffbrudy in der Mitte; in bejonderen Fallen, meift bei

Tariectem, qud) gefiveiftem Stoff, ift fiir die vordere Mifte eine fchriige

Raht vorgefdrichen; ¢3 fieht beffer aus und madyt beffere Figur, wenn

bie Streifen nad oben fdrdg jufammenlaufen. — Bei Rodbafuen, bie ja
Lo 6 beiben Seitenr gefchragt find, muf ber Stofffaden in ber Bahnenmitte

\gerabe ie Beadjtung b i Kleinigleiten fidhect dem

od einen guten Sil.

it die Stiidje.

Rippejpeer. Man legt ein bdrei biz vier Tage alt gejdhlachteled
Rippefpeer in die Pfanne, befivent €8 mit Sals, gibt ein wenig Wafjer,
“ad) Velicben aud) einige Aepfel nebit etwas Briuf Bingu und ldgt das

tippefpeer unter diterem Begiehen eine Stunbde «m Beifien Ofen 3u fdhdner
jarbe braten. Dann {Gopfe man dad et ab, fpiile den Bratenfond mit
ouillon 103, iehe die Sauce mit Mehl ab und fiille fie in ee Sau-
ciere. — ©Dag RNippefpeer fann aud) mit Aepfeln und Pflaumen gefitlt
werben, bann milfjen aber die gansen Nippen daran fein, weldje dreimal
quer eingenidt werben, barauf werben daun bie gejdbdlten und in Sdpeis
ben gefdnittenen Aepfel, weldje mit gemajdyenen Badpflaumen vermengt
werben, qefiillt gujammengerollt, mit Bindjaden gebunben und wie oben
angegeben, gebraten.

SKalbsleber als Braten. Dad Haupterforbernis 3um Gelingen biejer
febe ju empiehlenden Sdiiffel ift eine fehuenfreie Leber. Man Hautet fie,
fpidt fie mit Teicht gefaljenen feinen Gpeditreijen tedit gleihmapig, lat
200 Gramm Butter in einer Bratpfanne gergeben und fept die Leber in
ben Ofen, nach und nad) etwas Bouilion jugiefend. Jit die Leber unter
fleifiigent Begiefen weid) geworden, fo madt man bie Sauce mit jaurer
©abie unbd etwas eingequirltem el feimig und gibt fie auf den Tijdh.
Bu bemerlen ift, baf Adtjamleit auf ben Vraten verwenbdet werben muf,
ba bie Leber verborben ift, fobald fie Bart und {roden with, audy fann

,: man ber Sauce ftatt der Sahne einen Bufa von RNotwein oder Weifibier
i ufifgen.

1 Dedit mit Kligden. 10 Paforen. it ber Bereitung 3e—1
[} Stunbe.  Der Hedht von etwa 2 2 ftilo witd geveinigt, gefduppt, ge-
il fpalten, vou der Siidengrite befreit, in Stiide gejdmitten und in eine fett

mit Butler ausgefiriciene Kafferole gelegt. Dann fiigt man zwei in diinne
Sdheiven gefdnittene Iwicbeln, 3—4 in Streifden geidyuittene Peterfiliens
wuvgeln, Saly, Pfeffer, ein wenig  geriebene Mustatuug, einige Piment:
Torner Hinu, fibergicfit den Fifeh wmit Briihe aus Fleijdy-Crivalt und Iaft
ihn jugededt 15 Minuten foden. Nadbem man ber Sauce einen Loffel
mit ebenfoviel i Mehl gelneteter Vutter ufeiite, audy cinen Loffel feinge
wiegte Peterfilie dagu fat, nimmt man den vollfonmen weid) gemordenen
! i Heraus und LGt de Sauce ein wenig cinfoden, SJuawifden riihet
P8 man 125 Gramm Buiter 3u Sahne, fiigt almiplid) dret gerquiclte Gier,
¢ die feingehadte Hedhtleber, etmas Saly, geriebene Tiusfatnuf und etwa
£l @ramm geviebene Semmel Hingu, formt runde Ridhden qud ber
[ 8L Majie und qibt fie mit dem Hedht und der Sauce jujammen auf,
Sanremildtije werden dadurd) aus der Mild gewonuen, dbaf man
Teptere ber freimifligen Sauerung diberldft; ift biefelbe eingetreten, wird
;‘;‘1 auf etwa 40 Grad €. ermdrmt und bie in Jolge beffen geronnene
Raffe, der Quarl, in einem Gade ober Beutel audgepreft. Die mit
diejem Quarl u fertigenben Ra3den werden mit der Dand geformt und
burdy Ginveiben gejalgen.

_ Calitod, _ 3 Porti iide jerhadted S fleifd, audj bie
Bjoten; iiber und ubcr' mit Saly einveiben, feft in ein reined Gefdf eins
tlegen, mit cinem Stein bejdmeren, Jn den exjten Tagen die gezogene

Briihe nu:p_ 24 G(yubeu_abgirsm, fogleich mieber iiber bie Knodjen gieen.
mQ 14 Tagen fiud fie jum Gebraud) fertig, Gtwas Salpeter unter

ba3 Saly %tml[n{;t, ahht bie rote Farbe bed Fleifdhes. Sollen bie KnoGen
gefodht werden, wididt. man fie in faltem Wajjer b, Bringt veines Waffer
gum Kodjen, legt bie Kuodhen Hinein, Todjt fie Iangfant verbedt mefrere
Slunden.

Spinatlidie. 6 Perfonen. 1 Kilogramm, - Spinat wirh velefen,
qewajdhen, toh gehadt und in ehwa 60 Gramm Butter leidjt gebdmpjt.
Dayt rithet man 100 Gramm Butter  fhamnig, fiigt  nady -und nady
3 Gier Bingw, gibt ben Gpinat inein webit 2 in Witwfel geihuittenen
und in Butter gerditeten Semmeln und 2 Ghioffeln Mehl, wiixzt nady
Gejdmad mit Sal3, Pieffer unbd _einigen Tropfen Maggi-Wiizye, formt
bﬂf}[d,e RKidfe und fodit diefe etwa 10 Minuten in fohendbem  Salze
waffer gar.

Gemiijefleifd). 6 Perfonen, 2 Stunven. Mau [Gueidet vou einem
gut abgeleg Pind iid fi ide ©deiben, Lopft fie gehorig,
Deflreut fie mit Pieffer und Saly und brdt fie in fleigenber Butter .auf
beiden Seiten braun. Dann gieft man einen Schipildffel fodjeibes Wafjer
baiiber, fitgt 14—15 miglidjt gleidymagige Swiebein. und einen tiefen
Teller voll Wobrriibenfdjeiben basu und fdhmort Heides mit. dem Fleijde
weid). Die Vriihe wivd mit etwad Brauner Mehleinbrenne verdidt, bas
Gericht mit 10 Tropfen Wagqi-Wiire abgefdjmedt wnd gerdftete Rartoffel
bagn gereidht,

Sdten-Grivalt ol8 Suppentiive. Wenn bie Hausjrauen bie
Sdjoten enthiiljen und die Scalen fortwerien, fo bevauben fie fid)- einer
billigen und nahrhaften Suppenwiivze fiic die Beit, wo €3 an frifdem
Gewiife mangelt. Wenn man nimlid) die Schalen mit Waifer, benu: ein
wenig fohlenjaures Natron gugejelt wird, gehirig ausfodht, bie bodjuing
burd) ein Tudh feihet und mit eimem Sujay von etwad Buder gang bic
einfocbt, fo exhalt man ecinen Gytvalt, der fich lange ofne au jdhimmeln
Gilt; cin Teeldffel biejed Grivaftes auf einen Teller leifdbrithe, wverleiht
Tetevem ben Gejmad vou frifden Scjoten,

Stleine 2Witteilungen.

§ Gin gutes Citmittel filr @los ehilt man, wem man eine
fegierung von 90 TL Zinn und 10 TL Aluminium bei 320 Gr. %,
aujammenjdmifgt. * AlBdamn flellt man eine Mifdung von 95 LTI, Binn
b 5 L Sint her, weldye wan bei 60 Gr. R. jhmilr. Nad) einem von
einem  frandiifen Profefjor gebaltenen BVortvag foll man mit biefen
beiden Legiermugen imflande fein, Glasfliide mit derfelben Leichtigleit wie
awei Metaliificfe mit einander ju verldten, wenn man fie vorher geniigend
evwdrmt wnd Ddie beiden Fladen mit einer Lotfiange aus biefen Legicrungen
befieeicht. Die Legierung muf Hierbei mit einem Stitd Aumininny gleidy=
mafig verleilt werden.

§ Epivituslad fiiv Mibel, Holz-WModelle nfw. In 75 Gewidhiss
teilan Alfohol I6fe man 40 Teile gepulverten und fpritiostiden Diaiilas
fopal, 20 Teile hefles Kolophonium und 1 Teil venetianifdhen Terpentin
auf und fiige 1 Teil Leindlfitnis Hngu. Die vollitdndbige Lofung und
Bereinigung biejer Beftandteile erfolgt am beffen an einem Orte, der muc
mwenig itber bie gewbuliche Temperatur erwivmt ift; man fellt die Flikjjig-
feit nun cine Beitlang betfeite, bamit-fie fid) fepen fann. Die Farbe lapt
fid ber Lfung fowobl burdy vegetabile Farbftoffe al3 aud) durd) in
ostigem Amilin geben, ~foweit uidgt die Dedlraft befigenden
mineralijen Farben in Anwendrng fommen.

§ Yertilgung van Ratten. Die [Gueliiie Befeitiqung der Ratten
ift {tet3 bie Bergiftung. Leiber ift fidh ein erfolgreiches Auslegen von
Giftbroden nur mit grofiev Vorficht und unter vielen Schmierigleiten audes
e, Frefjen Hunde oder Kapen eine vergijtete ‘Ratte, fo ijt aud) ihr

gefi Finden Tauben oder Hithner die SGiftbroden, fo gehen
b find bie gebrandlidjfien Gijte, wie Aefeunit oder
PHodphor, nur in den feltenfien Tent gu Denugen.  Gin guter Huud ijt
gewdhulid) ber bejte Nattenvertreiber, baneben find Rattenjallen aufaus
ftellen, in bie £8er ber Ratten find Naphthalinfiiide und gelecrte Lappen
3u fteden,

§ Wifjerige Shellad-Lijung: Sur Herftelung einer wéfferigen
Sdyellad-Lofung fann man fi folgender gwet Vorfdhrifen bebienen: 1)
30 iber Schellad, 10 Sramm Salmialgeift und 60 Gramm

Saffer 1aft wan in einee veridlofienen Flajde eimen Tag iiber feher,
bringt bann bie Flajdje ohue Stopfen in einen irdemen ober blecyernen
ZTopf, bev wit Waffer geffillt ift, und crwdrmt lepteres, Nad) ciniger Beit
ift ber Sehellad geldft, was durd) biteres diitteln ber Flajde befdrvert
witd. 2) 50 Gramm Borar, 150 Gramm Sdhellad werden in einem
Topfe mit 1 Liter weihen Wajjerd iibergoffen wib gelinbe, jebod) midht
Big gmn Ciedew, untec Umviihren, evwivmt, wodnurdy bald bie Lofung bes
©dellads Herbeigefiihrt wird,

§ Blinde Fewjterideiben. W blind gewordene Fenflerfdheiben 3
veinigen, ne§me man einen in Leindl getranften wollenen Lappen und
reibe bas @las bamit. G3 barf jebody nicht fogleich falted Waffer an bie
geveinigten Fenfterjdeiben gebradyt werben, jondern bie Gangengeblichener
Oelteilchen wiiffen jueeft mit einem wollenen Lappen oder Sliegpapier ent:
fernt werden,

§ Smavier Pavijer Fivnil jur Imitieung von Chenbol;. Man
nimumt 1 Qiter bitwnen Atfohol-Fienih, 12 Gr. Mnilinblay, 3 Gr. Fudfin
und 8 Gr. Naphtakngelb, 16ft bies alled unter fleipigem Umriihren anf
und gebraudjt diejen Vad, wie jeben anbderen Spirituslad, indem man bie
dmarigebeigten unbd geidliffenen Teile mittelft etnes feinen Paarpinfels
ober mit einem Heinen Policrhallen behanbelt,
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Ruswalhl und Haltung ter jur RAufudt von
WildRithen Sefrimmten Sdlber.
(Radjdrud verboten.)
Goll bie Mildviehiudit rationel betrichen werden und an Ausbeute
bas liefern, wa3 man von ifr verlangt und gerechteroeife verlangen muf,
fo miiffen unfere Lanbwirte von vornferein ber Auswahl und Haitung
der gur Aufjudyt von Mildfiijen beflimmien RKilber weit mehr Aufmerts
jamfeit guwenden, al3 died bisher ber Fall war.

nad) Nahm und Magermild) um fo wertvoller find, je fetireiyer bie Boll»
milg war, fomie, baf bie Fettliigelhen, von welem je nachy ihrem Ume
fange 360—3000 auf ein Quabratgentimeter Tommen fonnen, it ber ge«
Baltvolleren Mildy gewdhulid) am grdften find und folde cine effere
Butter geben, wie bie Fleineren Kiigelden.

Mit ciner der Menge nad) Hohen Produltion ber Mild) it in ber
Regel eine verhaltnidmagig geringe Qualitdt ber legteren verbuiden. Das
ein?zi!ige Streben nady i Grhohung des Mi €3, wie
foldjes woBl durd) viel und mafliged Fulter gu erveichen gejudht wird, Hat
nidjt nur ein Herabdriiden bded Fettgehalted jur Folge, fondern leidit aud

Bwar Gaben in neuerer Beit fid bie ber

Heilig Qinﬂﬂﬁe auf bert Drgqniﬁnxul ber Kiihe, wafhrend leftered bei

gen, gen, ber in ben Beiden legfen
vielfad) gebild adlidy darauf geridytet, bdie filr bie
ffenden Geg gut geei boiehitd rajferein
und unter Wabrnehmung ihres eigenartigen Typus mdglidyit formoolfommen
au giidjten. Nun beftehen aber bei unferen gegemwirtigen Beftanden dody nod)
i Uinguted i beren iti im hodyften Grabe wiinjdends
wert ift. Dagu gehdren i f bie mit i Biberft
fidbigheit ber Korp itution uf dngenben franfhei i
3 . namentlid) das BHaufige Borfommen dev Perljudt, ded Verfalbend
ber Rithe und verfdjiedene Kalberfrantheiten.

Jerner madt fi) bemerfbar, bap ber fiir Den MWert ber Mildy fo
widtige Feitgehalt berfelben jufolge bed vorjugdmeifen Steebens nady
quantitativ hohen Mildertrdgen bder Kiihe bei _fo manden Rindviehs
fldmmen  guriidgegangen ift.  lUngweifelfajt fonmen die Sudt- und
Haltungsmethoden viel, vieleiht am meiften daju beitragen, foldge Dingel
mehr und mehr zu befeitigen, und 3 fdeint und beshalb, dap auf bie
Jndividualitat innerhald der Raffe nod) ein groferes Gewidyt wie bisher
gelegt werben milfje.  In diefer Begiehung wird €3, und zwar vornehnts
lidh bei ber Bier gur Bejpredung gewdhlten Mufjudgt guter Mildlige
darauj anfommen, bad Budijiel und bie Haltungdweife 1 auf eine burdys
aus gefunbe und frajiige Konflitution der Tiere, 2. auf bie Griengung
ciner  moglihft fettveidhen Mildh, neben  verhaltnismapi i

b

ber g bes 9 ber Fall ift. Diefe Crhdhung
bed Fettgehalied ift nun befouderd dadurd) {dicfer ins Auge gefat wor=
ben, baj viele Senoffenfdaftdmollereien bdagu itbergegangen find, bie
Mild nad) ihrem Fettgehalt ju bejahlen. Ju RNiidjicht barauf, baf ber
Fettreidgtum fid) Hauptjddliy auf die Naffe und bie Jubividualitdt ber
iife guiinbet, [ABt fih bie Crhohung desfelben am ften abur

bewirfen, baf man zur Aufjudt nur Kilber von folden Rithen wihlt,
bie neben geniigenber Quantitdt eine bejonderd fetiveihe Mildy liefern.
Dabei ift fiiv bad in RNebe flehende Budhtziel aber aud) nod) darauj zu
adjten, bdaf ber aur Bud)t vermendete Stier ausd einer Sudt flammt,
beren Kiibe fidh durd) Fettreihtum ihrer Mildy auszeihnen. i

Bieljad) verfpriit man fid) nady diefer Hinfidht audy von einer wed-
entfprecdyenden Futtermijhung einen grofen Griolg, dodh) ift denfelben in
Wirllichleit cin gevingerer Cinflup auf ble Crhdhung bes Feitgehaltes ber
Mildh uznjdreiben ald3 wie dber Rafj borigleit nmd !
ber Riige. Jmmerhin aber gibt €3 mehrere Futtermittel, bdie nad biejer
Ridtung Hin begiinfligend wirfenr, befonderd bann, wenn fie fletig und den
Tieren aud) jdhon vou Jugend auf verabreidht werbem. - 1

Dagu gehoren von Griinfutter: guied, fiifes, flidfloffreidhes Wicfens
grad, RKiee und Seradella; von Trodenfulter: PHafer, Klete, .Wo!plx_unb
Palmlerufuden. In BVejug auf ben Hofer Yat fih 3. B. bei einem

Quantitit derfelben gu richten.

Die Befdaffenpeit der Konftitution, von welder dbie mehr oder mins
ber - grofe Wiberflandsfahigleit ber Tiere gegen Krantheiten und Wittes
rnngseinfliifie, fowie aud) bie befjere ober mindere Ausnugung des Futterd
abhangen, witd in Hohem Grade durd) die Abflammung beftimmt. Dess
Bald foll man gum Bwede ber Mildhuupung ausdjdlieplih nur Kilber
von foldjen Cltern aufsichen, bie gang gejund, vedt vobuft und nidt ju
nabe unteveinander verwaudt find, weldes legtere aud) nicdht der Fall bei
ben Grofieltern gewefen fein dar, indem al3 Folge einer fo nahen Bers
wandtidaft cine, wenn aud in iren nadteilgen Wirfungen erft allmdhs
li bemerfbare Berwcidlidung bdes Organismus eintritt. Die eigene
gute Gejunbheit befundet bad Kalb durd) Munterleit und bei entfpredyens
ber Fiitterung, bdie in nidt ju iippiger, aber gut ausveiender Ration
it tabellos befdhaffenen Futtermitteln audgefiigrt werden foll, burd) eine
fletig und vegelmagig fortjdreitende Gutwidelung, Seine robufie Kons
flitution fann man dadurd) erhshen, baj man ihm geniigende Gelegenheit
gum ufenthalte und Vewegen im Freien, aud) bei weniger ginfligem
Wetter gibt, wic auf ber Weibe wibrend bes Sommerd und auf einem
Tummelplage wihrend ded Winters.

Gin Bober Fettgehalt in ber Mild ift in fofern von grofter Bebeutung,
al8 bie Molfereien mit ber verhiltnismifig i weldye
Gelegenbeit gum divelten Verfaufe der BVollmild) Haben, meiftens bie Befte
Rentabilitdt ihred BVetriebed in der Herftellung von Butter finden und bie
Anmwendung ber Sentrifuge gur Cntrahmung ijnen eine fjaft vollftdndige
Ausbeutung, bed Butterfetted evmoglicht. Fiix diejelben ijt beshalb 3. B.
bie tdglidye Liejerung einer Kuh von 8 Liter Mildy mit 4 Proy. Fettgehalt
nabeau ebenfoviel wert, wie eine folde von 10 Liter mit nur 3 Pros
aent Feit,

S cinen guten mittleren Fettgehalt vehnet man g bei bent
meiften Mildoichidligen Yy Progent; 8 gibt aber nod) viele Wirts
Idaijten, welde fih mit 2—3 Progent begnitgen miifjen. Dagu  Tommt
bann nod), baj ber Fettgehalt in gerabent Berhilinifje jur Trodenjubftany
ber Mildh fiebt, bie wwifchen 10 und 16 Prowent fdhmantern  tame =
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q geseigt, baf bie Mild um 0,50 Progent fetireicher
wurde unb aud) nod) erheblih an Wohlgejdmad gewann, wemt von
Den in der Nation i 2 Rilo f ein Rilo dburd
ebenfoviel zerquetihten Hafer erfelt wurde.

Sadye ;cg Landwirts muf 8 daper bleiben, nidt nmur durd) Raffe
unb Judividualitdt auf bie Befferung feiner Mildymirtichaft einguwirlan,
fonbern aud) burdy gefes i fudge auf bie
Grrei bed i Bweded

Das gallige Waafliebdjen.

Im Jabre 1904 famen veridjiedene Maaflichdhenpflangen, die mil
grogeren und fleineren Gallenauswiidien behaftet waven, zur Beobadtung,
?Die erfranften Gremplare flammten aud Parid und wurden im pflangens
pathologijhen Inftitut der John Hoplind Univerfitdt in Baltimore einet
niferen Unterjudung unteryogen. §3 gelang, einen Organismus gu ifos
Lieren, ber auf Stamm und Sweigen und fogar auf ben Bldttern gefunder
PBilangen die Galienbilbung bewirlte, Aus biefen itberimpften Gebilden
lie fic) bas gleidye Rleinwejen wiederum ifolieven, fo baf an feiner Gigene
fdaft a3 bes Trdgerd ber Kranfheit Fein Sweifel befiehen fann. G
Danbelt fid) um ein Balterium von gebrungener ©tibdenjorm, bad fehr
bemweglid) ijt und ein bi3 drei geifelformige Anfige trdgt. ©3 verurjacht
Ieine Gadentwidlung und tuft in NaGrbouillon feine wefentlihe Tritbung
Bervor.  %uf Agar gibt €3 innerhald von brei bis fiinf Tagen bei einer
Lemperatur von etwa 25 Grad gute Reinfulturen. Die Golonieen find
an ber Oberflide ded N b weiflidy b i mit duntl
flarfen tdndern. Der Grreger bder Maafilicbhengalle firbt Mil§ blau,
vermag Gelatine nidht ju verfliijfigen unbd gebeiht bei Bluttemperatur auf
Teinerlei Nahrboden. Bei etwas unter 0 Grad vermag er nod u wader.
Die Gallen bes Maafliebdhens lafien fih auf zahiveide andere Pflanzen
unbd pieler]
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wie Tomaten, Kartoffeln, Tabal, Suderrolr, Hopfen
forten iibertragen. Jm Anfjdluf an biefs N
. aud Den Gallen e o -pxs T =
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m_yorhi 1 f iy &ulih verhielten, inbem fle_aud erfolgen Tann, wenn bas Guier ber Riife Yeinerlel Merls
Bu’ bie ®allen, die fie Hervorrujen,” find in vielen Fillen benen bed male der Grfranfung aufroeift. Wemn aud), wie gejagt, eine pollitindige
aafliebfens febr dhulicy. Bermel iner Derarti inigung faum gn eggiclen if, fo muf

Die Abflammung der Hauskape.

La8 Stammland unferer Hausfage ift mtugntm ober vielmehr Nubien.
fec Nefprung it mit Siderheit befannt, wahrend bie Frage, wann bdie
lige gesihmic Rapenart fidy itber bie europdijdjen Lanbder verbreitete,
it weniger gefldrt ift. b widmet in der Wodjenjdrijt Umjdau —
mffurt am Main — Prof. Kellev eine BVetradjtung, bdie einen eins
nben Neberblidt diber die Hiftorie ber Kape geflattet. Tad Stammiier
bie nubije ober libyide Falblage, bie jhon Jahriaufende vor unjerer
itredjuung in Aethiopien ge;ahmt und von dort ausd fpiter nad) Aegypten
ad)t wotben ift. Jn Hegypten loffen fid) bie erjien Nachweife erft
bag Jahr 2000 vor Ehrifti Geb. erbringen. Um Diefe Beit wurde
e ®bttin BVajt in gewiffem Sinue auf Halbjold gefest, inbem man ifr,
bisher die Lowin ald Atiribut jugebilligt worben war, nunmehr bie
ape brigab. Die dguptifden Priefer waren praftijhe Leute. Die
Bwinnen, die in ben Lempelfalien ber Gbitin Baft gefalten werben
puften, waren offenbar unbequeme und Toftjpiclige Gifle, an deren Stelle
nan mit Freude die gelbe nubijde Kape freten lieh, die fidy gefittet und
manierlid) benafhm und bie man mit etwad gutem Willen wohl audy file
fine 2t LOwin im Duobejformat ausgeben founte, Die Grieden lernten
Me Rage exft gur Beit Herobots, aljo im fiinjten Jahrhunbert vor Chriftus,
leunen, Sie verbreitete fich jedod) bald ald Haustier fiber die Helenijde
Belt, beven RKitnfiler fie auf allevlei Gegenfidnben, wie Bafen und Mitnzen
e Daritellung bradjten.  In den Stitrmen ber phrygifdhen unbd cartha-
piiden Kriege ift die Kage, bie vorfer als Shmudtier im Haufe gehalten
ourde, wieder Uater den i ber verjdjicd
aefigiten  Haudtiere, die fih in ben Trlmmern von Hereulanum und
PBompeji fanden, jehlt die RKate volftindig. Aud) auf ben Wandmalereien
IR fie dort nur gany vereingelt angutreffen, das Beift, €8 find zwar
pexeingelt Tayenartige Geflalten Ddargeftellt, die jebod) gmeifellod
nad) afrifanijen Mobdellen gearbeifet find. Unter ben rdmijden Autoren
rwdhnen exjt Seneca und Pliniud bdie Kage, die in ben Tagen Nerod
anfdeinend ben Rang cined feltenen Tiere8 nad) Art ber Papageien und
it einurahm, wihrend jum Bertilgen der Miufe Wiefel und bidweilen
langen dienten. Grft ju Gude bed vierten Jahrhunderid erjdeint bdie
Rage al3 verbreiteter Haudgenofje, der jum Sduge der Attijhodenanlagen

einer g1
fie dodh) mit allen Mitteln angefirebt werden.

Saus- und Jimmergarfen.

** Die im Winter troden geitandenen Gacteen werben jept
wieber gegofjen. Soldje, die warmen, Hellen Stanbort Haben, werden wm=
gaﬁun;l. A Crdomijung nehme man cin Drittel Miftbeeterde, cin

rittel alten, feingeficbten Lehm und ein Drittel Sand.

** @in gang vorgiiglides Diingemittel fiiv Obftbinme ift guter
Rindviehmift, da durd) denfelben neben der Nahritoffiujuhr aud) nod) bie
bem Obftbaum fo lgutﬂlglicbc Loderiing und Durdwariming be3 Bovend
exgielt witd, Stallmift wird jebod) nur in wenigen Audnahmfillen zuc
Obftbaumbiingung Berwendung finden fonnew, da dod) suerft die Felber
Biermit verjehen werden miiffen und ba er in dew allermeiften Fallen
Biggn nicht einmal audreidht. In diefemt Falle ift die Einfiifrung dev
Griinbiingung fehr zu empjehlen.

** Jn welder Weife lijt fid) die Baummiidigleit des BVodens
Betimpfen? a3 cinfacdhfte Berfabren wire, dltere Obfifelder, die loh=
atende Crirdge niht mehr bringen, ebenjo wie alle Weinberge au bes
Bandeln, ndmlid) die Baume audhauen, ben Ader 10 Jahre brad) liegen
3u lafjen und wahrend biefer Beit anbere Kulturpflanen, mit Audnahme
von Gehdlzen, anzubanen. — Da fidh diejed Berfahren aud wirtidajtlichen
Griinden uidjs wohl dburdjfiihren 1aft, fo follte man wenigfend tunlichit
LWedjeltultur freiben und zwar in ber Weife, daf an Stelle von Kern=
obft (Uepfel und Birnen), i (Bwetjchen, Rei irabell
Yprifofen nfiw.) gepflangt wird. Sind biefe Mafregeln nidht qut ausfiifr:
bar, wie beifpicldweife an Sirafen und in Haudgarten, jo bleibt nichts
iibrig, al3 Ddie alte baummilbe Grbe burd) neue au erfepen. Su
biefem Bwede Haut man bem alten Baum aus, wirft cine Grube
von etwa 11s—2 Meter Tiefe nnd Breite ausd und fiillt biefelbe mit neuer
Grbe, in weldjer feit mindeflend 20 Jahren Tein Baum geftanden Hat,
Der Baum witd fih in bem newen Boben Irdjtig entwideln und wird
mebhrere Jahre brauchen, ehe bdie Wuryeln wieber in die alte baummiide
Grve gelangen. Mittlerweile it damn aber aud) die Bobenmilbigleit ges
Boben und ber Baum fann gut gedeihen. Auf Obftfeldern und an Stragen
ift ber Grjay von Grbe mit feinen Schwierigleiten verIniipft, dba man bie
@rbe in ber Megel gany in ber Nihe entnehmen und ofhne Schabden ber

mcn Maulwitrfe gehalten wurdbe. Damald tandyte aud) ifr ei
me catta ober cattus auf. Um bie gleihe Beit mehren fih die bild=
W Ragendarjtelungen, deren iemlid) flar? angebeuteted pantfers ober
Bartige3 Geprige darauf [Glicgen 136, daf aufer ber nubijGen Falbe
Tate nod) eine gweite Kagenart an der Enifiehung ber Hauslape beteiligt
. Diefe ift offenbar eine Kreugung bder fanjten Nubierin mit bem
fevenn unbd wilberen Sumpfludys, Felis chaus, ber in Aegypten, wie
aud ben Dbildlichen ] aur BWafjervogeljagh abges
ridjtet wurbe. Diefe Annahme findet ihre Stige in der Bejdhreibung, die
ber byzanthinije Naturforider Timotheud wm bas Jafr 500 vom ber
dhen Kape gibt. Gr Hebt ihre grope Aehnlichleit mit bem Panther

ot, bie aud) anbern ini Beobad) fgef . Man
?ﬁu bamals, baf bie Rape in Libyen aud der Vermijdhung der Falb-

mit bem Panther entjlehe. Nun wird ber Sumpfluchs, um bden 3

in biefen Fallen ofne Sweifel Hanbelt, uiemald Lnchs (Lynx) genannt,

eben , Panther”. Jn dev fpdtern b;ymdnild)m Beit verfdmindet

alte griedjijdje Name Ailuros filr bie Kage glnylidh, und e8 findet
fi nur mehr die Begeihnung Kattos oder Katta.

Die Sindermild) von fuberfnldfen SKithen,
Die Frage inwieweit die T bes Rinboiehs die B

anberen tn durd) ben iben Boben erfegen fanm. Anderd
verhdlt e8 ficy aber bei leinen Haus: nud Stadigirten, weil gewdhnlidy
Teine ober nur wenig Erde jur Berfilgung fleht. In vielen Falen ldft
fid Bier AGBilfe fdaffen, indbem man die Grde and einem in der Nibe
befindlidgen Neubau entnimmt, bie wohl aumeift unentgeltlich abgefahren
wetben fann,

** Rofen fiie raudjige Gegenden. Da mande Rofen in der
Rihe grofer Fabrifen und ieflibte fowie in randhigen Geg
nidht qut gebeiben, fo wird e8 gewif ben Lefern angenehm fein, au ers
fafren, weldje Rofenarten an foldjen Orten am beften gepflanst werden.

ieryu eignen fidh: General Jacqueminot, La France, Mrs. John Laing,

ittor Hugo, Capitain Chrifly. A3 Unterloge ift ber Samlingdftamm
ber Canina vorjuziehen. Die Grde muf fehr frdftig, lehmyaltig jein und
Bfterd mit fliljfigem Diinger behandelt werden. W Gine Jugabe gebrannter
Grbe fiiv fole Stabtbdden wird fehr giinflig wirten.

aumbliife,
e Jeit bder Baumbliite ift gefommen. Son Tegt ev fein blige
fouberes, weifes Spigenfleid an, bder jungfrife Ki unb bald
with- ““9- ber Apfelbaum Toilette maden und gum Friiplingdfefte fein

ber entfprechenden Rrantheit beim Menfdyen veranlait, ift unter den %ad;-
Jenten nody immer nidyt gany erledigt. Dafer ift ein newer Veridyt der
Ronigl. Rommifion fiiv Tuberfulofeforihung in England von Widjtigleit,
ber wieberum u bder Anfdamung gelangt ift, baf ein betradtlicher BVerluft
an feben und Gefunbheit unter ben Menjdhen, und gany bejonders wnter
ben ©duglingen unbd ltern Rinbern dburd) ben Genup von Kufmildy
verurfadyt wird, die von tuberfulofen Gutern flammt und Tuberlelbasillen
mthilt.  Die Kommiffion Hat eine Reibe von Grpevimenten angeflellt
um bie anfledende Fahigleit lmj.'lildj unb anbdrerfeits and der Erevemente
von Rilhen feflzuftellen, die auf gewdgnliGem Wege mit ber Kranfheit
mgefledt wotden waven. Diefe Berjucge find infofern von befonderer
Bebentung, als fie nacdygewicfen Haben, baf eine tuberfulife Kufh ihe
Bebeu lang nidht das geringfte nzeidhen der Kranfheit am Guter ju haben
braudit und bp@ cine Mild) qibt, bie eine reiclidge Menge von BVazillen
mibalt. €8 ift fermer ermittclt worbem, daf jogar Riibe, bevem lUnter=
r&ung nad) bem Tode nur geringe tuberfuldie Berlegungen fundgab,
DQ‘t}:bannpUm in allerdingd geringen Baflen durd) die Abginge
Kitge mit tuberfuldjen Sddben in ber Lunge

ober im Berbauungslanal fonnen dagegen febr grofie Mengen von Bagillen
auf Mt[cm Wege undb aud) aus dem Maul ober aus den Niiflern,
namentlidy wenn fie Guflen, entleeren. Jeber Lanbdwirt weifi, bah €8 fafit
unmdglidy ift, felbft bei Guperfier Sauberhaltung ber Biehitinte unbd der
e Sorgfamteit beim Melfen, den Sutritt von Staud ur Mild
¥illig E_rn;u?«l(m, unb 8 wirb auferbem unvermeidlid) fein, daf in
s wwam wan ben Grecementen bed Biehs enthalten ift,

T s aes het Menfdien

fein g 3 vor ber Welt fehen lafjen. , Schneereifs und
Rofenvot” nenmt mand, Statt ber falten, winterliden Floden wird 3
baun warme Bliltenblditet {hneien, baf bdie griin cingebeitete Obfibaum=
Ullee flellenvoeife mit gldngender Spren itberfdt ift!

Mit der Baumblilte beginnt die fhdnfe Seit bed8 Jahred., Sind bie
Dbftbdwme verbliiht, fo fledt der Kaftanienbawm feine weifien, gelben und
toten Prunlferzen auf; duftende Blumentvauben [Gmiiden die Strduder
be8 @artens, bis fich die Rofenbliite einflelit und bie Linben duften. So
nimmt bie {Hone Jeit bed Bliihens nidt fo bald ein Cnde. . . .

. Bix jollen bieje herrliche [eit aber audy ,audniten”. Gerabde in den
nidyften Wocdgen offenbart fid) die Welt in jungfraulicfer Anmut, Hinaus
benn mit Kind und RKegel iiber Wiefen und Wilder, durd) Téler und
H09'n! Gt wenn  RKindergefang und  Kinderladgen durdys Geldnbve
idallenr, bie weifen Kleidev gleidh Feftfahuen jum Fuilhlingdfefte swijden
bem faftjficogenden ,Griinen und Bliigen” flattern und winlen, ift das
DBild ber Lenzirende volftdnbdig.

_ Unb 8 verlofnt fidh wirllich, ber Jugend reichlich Gelegenteit ju
bieten, bie Quftbarleit der fchinen Tage ju geniefen! Denn ber Aujent:
i ber veinen Luft verleigt dem jungen Kbrpern (in Vegleitung ber fo
vieljeitigen Vewequng beim Spasierengehen) nidht mur ein fri{%rﬁ ge=
funbes Ausjehen, jondern ift aud) ciner guten orpevlidien wie geiftigen
Gniwidelung von groftem Borteil! e enger wir und an bie Natur
fchlieferr, um fo gefitnder werden wir an Leib und Seele audy fein!

Tier= und Geflitgelzudt.
+ Das Sdhneiden der Fliigel bei Hiihnern wird fein Geflitgel-
Tl he W afiinel aerabe den empiindlidfien T @
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RKivperd bede, Wie wir und ben S@uxprmuﬂcbcn, weut wir in
Hembsdrmeln uns an_ben Wind mn‘ﬁn, o e and) ba3 Hubn, das
pon feiner warmen Hille entblbft i, emflen Gefihroungen ausgefest
fein; bebalb laffe man ba8 Sehmeiden ber figel fein, weldje2 bad Tier
bis jum Herbft, wo die Maufer bas neue Winterfleid bringt, verunflaliet.
Das Ueberfliegen Tann auf anbere Weife verbiitet, vefp. abgewdhnt werder,
inbem man eine ober beide Flitgelipiben mit einem flarfen Vindfaben ju=
fammenbinbet unbd, fofern bies nicht, audh den gweiten Flitgel feiner Flug-
fabigleit beraubt. Nad) einigen vergebliden Berfuchen mh}) bas Ueber-
fiiegen geGoben feint, und bas Tier ift an feiner GefunbdBeit nidyt gejdhroet.

++ Regeln filr die Kilbermajt. 1. Vel Antauf der Kalber Halte
man fo viel al8 mdgli) auf fdmere RKElber, befonbers wenn ber Preide
unterjdjied nad) Mafigabe bes Lebendgewidjted swifdhen Sanglitbern und
fetten K&lbern grof i?l. 2. 3m Maftlalberfialle darf ¢8 weder t warm
nodh u falt fein. Taglid) muf die Stren ernenert werden, Ein Bretter-
Boben ift einem b 8. §m M foll €3
duntel fein; die Tiere Bleiben in einem duntlen Stall rubiger ald in einem
Bellen. KEler miiffen Rufe Haben, wenn fie die Mild) gut verwerten
folle. 4. Bon ber britten Wodje an follten bdie Kilber in befondere
Raftenftinbe gebradjt werden, bdie blof eine Breite von 60 Jim. Haben,
bamit bie Kalber nidht viel Rawm Haben und gepoungen find, fidy rubig
st verbalten. 5. Um ben Kdlbern wifrend bes Trinfend bdad liflige
Puffen unmiglidh ju maden, bringt man im Kaftenfrande eine Oeffnung
an, durd) welde fie mit den Kipfen [Glitpfen milffen. Sind fie getrdntt
aund Haben fie bie K3pfe juritdaesogen, fo wirth bie Oeffnung mit einem
Sdjiecber gefdlofien. 6. Die Mild muf lauwarm fein und entweber von
einem Bapfent ober vom ben Fingern gefogen werden. Su verwerfen ift
€3, ben Kilbern die Mild) einjach in einem Gefif Hinguftellen, damit fie
Dbiefe in wenigen Minuten ausfdliifen. 7. Dad Trdnlgefdyive muf rein:
lidh gebaltent werben. 8. €in Bufap jur Ml ift niht notwenbdig, wenn
1. Qualitdt Fleijd) evzeugt werden foﬂ, Bier und da mag ein 1y Liter
Daferjdleim ober eine Prife Salz angegeigt fein.

++ Uiter einer fnh gu evfennen. Dad beiriigerije Verfahren
mandyer Biehandler, welde dad gu verfaufenbe Vieh Ddurc) verfchiedene
RKniffe und Tdujdungen jiinger erjeinen laffen wollen, erftredt fidh aud
bei ben Riiben auj die Horner. Befanntermafen feht die Kuh wit im
pierten Jahre am Horn einen Ring (Wulf, Rinare) an.  Cine foldje
Bextiefung exjdeint jebed Jahr, mithin, wenn eine Kufh vier foldher Ringe
befigt, gilt fie al8 fiebenjafrig. Diefe Ringe werden Haufig durdy die
mitﬁqinblzr abgerafpelt, wm dad Alter nicht exfennen au lafjen. Gin
forgjaltiger Raufer witd aber durd) Befiiflen dev Hirner die Angahl der

bedtten Ringe bald Her
o+t Benn Diihner im Frithjabr Tvinfein, fo liegt 8 mitunier
baran, baf die Obftbds ober der Gemiifegarten mit Kawnit begw. Kalf
gebiingt worben find. @Erflever fdhadet ihnen immer, der Kalf jedbod) nur,
wenn er ungeldjdt gefrffen wird. Durd) die Kropffeudhtigleit wicd er
elidht, wodurdy fic) Warme entwidelt, die bei reichlichem Kalfgenu einen
Fulém Grad erveidgen Tann, baj bdie betr. ()ﬁgncr Schaden erleiden.
Darum 15jde man den Diingelall vorher und bringe Kainit fo tief in
bie Grde, baf er vom bauigt?lﬁgd nidgt erreicht werden fann.

++ Sur Shweinemidjtung. Bei dben Schweinen laft mitunter bie
Frefigier nad, wobdurd) basd Fettwerben derfelben eine Vergdgerung erleidet.
U die Frepluft au erhalten und au fleigern, Hat man in dem Pafer ein
Mittel gefunden. Man gibt jebem 3n méfienden Schweine thglidy gwei
Hiinde voll gejalsenen Hafers. Doad Salzen gejdhieht in ber Weife, baf
man bie Kdruer ywei Tage lang in ein Gefah legt, wobei anj jede Kbmer-
lage eine biinne Sdidyte Saly geflveut wird. Nad) Beenbdigung biejed
Gi folgt bas @inbriiden und Uebergi mit einer geringen Menge
aijer, bas erhebliche Anfjchroclen bes8 Getreibed bedingt aber, dag mit
ber Ginfiillung unter bem Rande ded3 Gefified geblicben wird. Werben
%i; Tieve mit foldem DHafer gefiitiert, dann nehmen fie alled und jebed

ter,

+ Dasd VerFalben tritt am Haufigien im 5. und 7. Monate ber
Tradtigleit ein. Cinige Tage vorher bemerft man Hohere Nitung ber
Sdleimhaut dev Scheibe und Nusfluf einer jhmupig-rotlidhen Fliijjigleit
nud berfelben, BVerminberung ber Mild und eine tige Ve:,

LAY

{- Dasd Lidytbediivinis der Forftpfangen. Am lidjibediiritighes
ift bie fdrdje, €8 folgem baun Ajpe, Bixle, Riefer, !chmoutbﬂl?zta
Aforn, Grle, Cide, Ulme, Cjdhe, Hainbudge, Linbe, Schwarzfiefer, Budye
Z(QM, Tanne. ann fanu aljo einen Gidjenbefland mit Fidhten untew

, aber nie einen Fidjtenbefland mit Cidjen. Die einfade Beobadhhung
be8 Berhaltend gegen Lt und Scatten, fiber dad ber Baum durd) dis
Befdhafenteit feiner Krone feloft Aufighiuf. gibt, it ber befle Fingerzeiq
diber bie Moglichleit, et Holiartert ju mifhen, und gibt ugleidh an, in
welder Art und Weife diefe Mifjdhung u erfolgen Hat, wie iiberhaupt der
Wald felbft unfer befted Lehrbudy ift, und wer fn ihm ju lefen vefieht,
ber mag bie Baume felbit fragen, wie fie erjogen fein wollen unb fie
fagen 8 ihm beffer wie alle Theorie.

WBienenwirffdaft.

? Siwet Noniginnen in einem Wolfe. In der Regel Hat jeded
Bienenvoll mur eine Konigin. Dod) fommt ¢8 bidweilen vor, daf beim
Sdniginnenwedfel die alte Konigin neben der jungen nody einige Jeit ge-
bulbet wird, audh) wenn leptere fdon frudhtbar geworden ift. an bes
obadjtet biefen Bujtand am Haufigfen bei ben Kvainer Bienen. Jn einem
biefer Flle lebtert die alte und bie junge Konigin naheju ywei Monate
Tang mandmal auf berfelben Wabe.

? Wady8probe. Cin cinfaded Mittel jur Priljung bed Wadhfes
auf feine Gchtheit it folgended: Man lege ein Stidden Wadhd auf ein
glithenbes Gijer. Cntwidelt fih beim BVerbrenuen bde8 Wadyfed ein ans
genehmer Gevuch, fo barf man figer fein, daf bas Wadys rein ift. Steigt
bingegen ein widerlicdher, fettiger, weifer Naudy empor, fo Hat man den
Beweis, daf das Wads gefalfdht. Will man erproben, ob Kuufiwaben
mit Kunfiwads, demn jogenannten Cerefin oder Stearin vermengt find, fo
verbrenne man in obiger Weife ein Stiidden edhted BVienenwads und ju=
gleidy ein Stiidhen Kunfiwabe. Nimmt man einen verjdiebenartigen
@rru? wabr, fo find bie Kunfiwaben nidht aus reinem Bienemwads ane
gefertigt.

Weinban und Selerwirtfdaff.

* ®ev vevmebrie Rieslinmgbau it nur dba ald ein Forijdritt ju
beguitfen, wo €3 fih um wirflide RNiedlinglagen Handelt. Wo er nidht
in guten Jafren ebelrelf wirb, gehdrt er nidgt Hin. Die wertvoliften
Gigenjdhaften, weldhe ben Riedling houptjadlidhy vor allen anbderen Sortew
audzeidnen, fangen exft an, fid) su bilben, wenn die Trauben bereitd einen
gewiffen Deifegrad ecveicht Gabew, bem ber Niesling felbft in bew beflen
fagen nidt in jebem Jahre aufzuweifen hat. Erreicht ver Ritblingﬂkine
volle Reife nicht, fo liefert er einen fehr Harten fauren Wein, oft
fdwer verfauflih ift. Je geringer bie Lage ift, um fo grofer wird bad
Rififo mit dbem Rieslingsbau, hier Wunen guie Jahre feinen Grfap bieten
file ben Uusfall in den vielen geringen Jahrgdngen.

* Das Wnfranmen. Hierunter verfeht man im allgemeinen die exfle
Prbeit an dben MNeben nadpem bie Triebe berfelben Hervorzubrechen bes
ginrien, unbd bicfe beftebit darin, bah fowobhl alle aus bem alten — mehrs
jahrigen — Holze austreibenden Augen ald aud) bdie aud dem Boben
ober bem Wurzelhalfe ber Rebe Lricbe entfernt werben
€olite am Sdenlel nod) fein Sapfen vorhanben ober fpiter wieber ein
gegangen fein, fo bleibt hier ein paffendes Auge fiehen auf weldyem Triehs
tiwa {péiter ber betrefjenben Teil be; Holzed verjiingt werden foll. tw

e

follte ber widptig| [rheit bex -
Hen — unbebingt ba einerjeitd daburd) eine Erfpe
nis beyw. ridrige ber ffe file bie ibenb
Hugen, rfeits cine wefentlid) { ber widptigen Arbeit |

ugen,
ugbrecdyend felbft beywedt wird. Unterbleibt aber biefes Aufrdumen,
entftelt durd) bie grofere Angahl ber Triebe ein wirved Durdheinan -
bas felbfiverfidndlid) fpater beim Berbrehen fdhwer und nur mit grofe
SBtitaufwand gu ocdnen ift.

* Wei bem BWerfand von Wein Hat man befonbderd auf folgenbe!
at adhien: 1. Die Fajffer milfjen von guier Bejdaffenbeit, gut geveinig
unb etwa vorhanbened Gifen muf forgidltig gededt fein. 2. Sdmadye

[daffenbeit berfelber. Etwa brei Tage nad) dem Auftveten bes Ausfinfjes
pflegt fih ber Abortud einzuflellen, weldjer meift unter auffallend leichien
Algemeinerjheinungen verldnft; die Frudit it gewdhnlidy bereits iot. JIm
Anjdluf an dad Berfalben fann bas Muiterticr juweilen cine ane
bcll;ubt ©tbrung ber Gefjunbheit erleiben und fiiv fpaterhin unjrudtbar
werben.

Jorfiwirtfdaft, Jagd und Hundejudf,

+* Berblcite Linfe gn veinigen. Hiufig entiehen durd) bad
Nusfragen mit ber Orabibiiefle Kvehle in fein polierten Liufen; €3
mpfichit fich daber, flatt biefer cinen feft mit Werg umwidelten Pupfiod
 nehmen, ber gany firamun in die Lauffeele pajt. ©ad Werg barf nod)
nidht 3u andeven Sweden gebraudt fein und muf fid) leidht um den Stod
wideln lafjen, nadhdem man e8 mit bem einen Ende durdy vad im Stod
befindliche Oehr gesogen Bat. Diefer jo gebilbete Wijdher wird mit
Terpentin getranlt wnd bann bdie Laufleele fo lange an ber verbleiten
Btelle, bie fid) entweder am Patronenlager oder vor dber Miinbung be-
finbet, tiidjtiq ausqefolbt, bi8 bie Mohre redht warm geworden find. Gut
It e8, wenn die Laufe in einen Schraubfiod gefpannt werben, in weldjem
Falle fie felbftuerfidndlidh) burd) eim Futter gegen bdie Diudfladyen bder
sifernen Rlammern ju fditgen find,

dwefeln vou Mojt halt die Gdvung nidht immer ab; flarles Schroefel:
verhindert aud) fpater die @drung. 3. Der Wein, ber fidh auf groperen
Trandport nidt verdnbern foll, mufi volljidndig vergoren und glamhe
geworben feim, 4. Fiiv vergorenen MWein find die Fdffer vor bem Eir
filllen bes Weined jdhmwad) mit Schwefel eingubrennen. 3 gilt died aw
fitr Rotwein, wenn er Reigung Hat, an ber Luft trilb gu werden. 5. O
Wein, den man in einer vollen Flajdhe mehreve Tage bei ciner Temp
ratur von 20—25 ®r. €. liegen laft, barj nidht tritb werden. Ebenf
wenig barf e trilb werden, wenn ev in einer halbvollen Flajde diter w
Cuft gefdiittelt wird, 6. Die Spunben miiffen fehr gut fein. Um
faft gany Iujibidht ju machen, faun man fie juerft trodnen, damn unt
und oben ungefahr 1 Bentimeter tief in gejdmolyened Paraffin tandye
welhed von e Weine nicht angegrifien wirb und, fofern €8 rein
Diefem nidyt den gevingften Beigejdmad exteilt,

* Berdovbener Weln lafit fich in vielen Jdllen dbabdurdh retten, &
man mehrere frife und von g olie ¢ itfenfol
Diefelben veinigen den Wein volfommen und maden b

Hineinwirjt.
felben wieder glanzbell.
* Sum Sdywefelu dee Rebitdfe. Daf die Vejld ber ¥

fldde mit gutem gemaflenen Sdwefel jur vedhien Beit ein guverldff
Vorbeugungdmittel gegen bie mit Redht fo gejiivdtete ShHimmelpilyfre
Beit (Otbiwm tudert, aud) Aejdheridh genannt) ift, biirfte nadhgerade
feinem  praltifhen Winzer und Weinberabefiter mebr beaweifelt wer
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