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Werben bie Kinder von Jugend auf an die gleidhmahige S!]enubun
beiber ande gewdhnt, fo bealten fie biefe gute Ghewobubeit
bei ihren fpateren Spielen Dei.

Fiir die RKiidhe.
Die Refte in ber Siide.

Mit ben Nejten fieht e8 in vielen Riichen oft iibel aus: fie wer-
ben meift nicht ?ebnrm bewabrt, verberben, werben verbrannt uiw.,
aucL wijfen viele, bejonberd junge Haudirauen ojt nidt, wad fic

ﬂlt:\'t Ginige Heine

igentlid) mit ben wingigen en_anfangen follen.

m!t werben daher willlommen fein.

LBon !Itmen‘lglu[d)- und Snodenabiallen, wie 3. B. bei der Bu-
Bereitung von Wilb-, Salbd- ober Hammelbraten obder von Sote
letten irgend einer Un, entfteben, fann man auf folgende einfade
Weile eine gute Jiid bereiten. Man [akt in einer b en Stajics
ole etwad Butter gelb werben, tut bie UbIdlle nebit einigen Moiyr-
riiben- und \.cllmclrbclbm und eine Jwicbel hingu, lijt died ju-
ebedtt auf nicht au ftartem Jeuer jdhmorven, bis fid) aui dem Boden
gu Safferolle ein brauner Sap ebildet hat und dasd Fett Har her-
vortritt. Zu braun dari ber Sap aber nidyt werden. Wian gieft
nun etwad Wafier bingu, 1aht e3 nod) qut eine Stunde langfam
fochen unbd gielt dad Jus dburd) ein Sied, fiillt jie in Heine Gerafe

und verwendet jie su Saucen unb Suppen ujw. H e nmid)t
pu wenig WUbfdlle, ?u tann man fie, nacdhdem bie I chgo)}m
1ft, nod) cinmal mit Waifer ausfodyen, fiigt dann \Nmnx% eit
Qicbig8 Fleifdertralt himsu, jo erbalt man eine vedt brauchbare

und [raftige Brube au einer guten Sauce

Qleine Stitddhen lnLd), bie_man ard enden fann,
8 darf aud) iibrig geblicbened werfe man
nad) und nad) in einen irbenzn Napj oder Topf mit Gifig, der e3
bebeden mup. Oft jdon in ywer bis drei die Hefte,
Ragout daraus su bereiten. - Tdex i]
nach unb nad) in ein wenig Vutter ode
und verbraudyt fie su Frifandellen, ald

Refte  von ‘annl‘udnn Bratwurit, ﬂ%un'
Sdywetneflerich, Salbfleijd) uiw. geben, in biidide, paiiende Stitd-
djen geidnitten, gute Cinlagen in Suppen aus wlmdm ralt hevge-
ftellt, ebenfo Neite von Glemiijen lonnen rwenbdet wer-
ben. Ganz bejondexrd find Mefte von manderlei
Gpeifen rajdy ju verwenden, jo ju Suthen, sroletten, ppen i
5 n Reft cined roben Sehinfens pratiijd) su vers n. Wil
man ben eft nidyt, wie gewohnlich ju eciner Gx fuppe ge-
braudyen, fo lege man bdie Refte, nacdyden: man _Sdwarte und zabe
Rinde bimn daven abgejdnitten hat, er affer und
einen Tag in Wild), bade fie daun redt § Prefier
unbd wenn notig Sals }un{,u forme bied wie Beefiteal3, wenbde
fie in @ unb Semmel und brate fie in o ‘lﬂa"m mit Butter
und bei baufigent Winwenden auf fdwadhent Jeuer auf beiden Seiten
bellbraun.

Die benfende unb fparfante Housfrau wird obne befombdere
Wiipe aud) fiir den flenften Speifereit Vermendung Finden!
Rejte, bie nur aujgewdrmt werden jollen, bu\vahre man in fleinen
Steintopfen und warme jie nur davin ant. Fleid. und mdngenen
Saucen ufw. diirfen jedod) nicht hne weite aufd Neuer gebracht
fonbern miifjen in DeiBes Wafjer gejtellt werden.

Bur forgfaltigen Vujbewabrung dev Jtejte ridptet
ftimmted Brett i der Speijelammer ¢ qat die N

va

tan ein be-
jtet3 nuv

in irbened oder Porzellan-Geichirr, ni auj Holsbretter ober
Lnirnqud)lu unb bebedt fie am bejten n Drabtbedeln. JIn ber
= und Mn[‘\}h niit

waruen a?n-‘»scn ift 3 jebr d
einew in Gfjig getaudyten biinnen
deden, weldes dic Flegen bejond
Taije fich bie SMiibe nicht vexdriepen, felbit nadh jeder Me 6l3eit nac-
auieben, ob fidh alled in gebbriger Trdnung befindet, wodurdy jehr
uicl cripart werben fann . ¥.

ng, 3. B. Mull

qut abbalt. Die Hausiran

au itber-

|

Hrudt wird vielfah
elfarce und bann ge-
hmedt fie_aber, nady
1 Jtalien bie
Ju dem Ge-
(‘clu:m:m uuiad] ab-

Jtalienijdy Wielonzana.
aur gefiillt mit einer Salbileij
braten gur Zajel gebradit. Cigenartig jchd
Art un?n'er Sdymorgurfen bereitet, nur d
Biwiebel audgicbig anmengt, vielfad) aud) &
riht, das aus Subitalien ftammt, wird d
gewajdyen, Stiel und Sappe ub,\eid}mmn ux.‘,ud)ulz in Wiirfel zer-
teilt und in einer jauerjiifen, ftatt mit Vutter mit Del ange-
idwipten Spedjauce weidgefdmort und ju Rindileiid) ferviert.

Filetd von Hauder mit englijder Sa D engrateten,
in Butter bellbraun gebratenen Sanber mit fol
gender Sauce: Ctwa 10 Anchovid werde oBen, mit
%4 Qiter fraftiger Bouillon, worin e aufgeldit ijt
funf WMinuten gelodht und mit 2 unbd ein flein
wenia Capenncpieffer gewitrat.  Biund
frijde Butter Bmun und bollendet die
jam rtiihrend, bis bord Sodyen bringt.
dem Servieren bcmm und wie die meijten
werben, fall3 bie Andyovid H(u)\ uol[hn'b 1

Matbowle. Wer eine ige M
bejorge fidy jungen Walbmeijter vor
bed Stield unbd jeine Blatter werbden
unmitelbar vor dem Gebraud) in Wa)

fe berrlidye
of

m‘my

J l\u.m

Der untere Teil
t, bas anbere erft

Fuud wnh Rerlaa: Berlag des Bevern

b‘rlh\ el

elegt und bann u
lu el unb leichiem aber quiem Mofel-
ao en. Nach einer balben Stunde mup jeded Blatt
metiters m%rrm werben, weil fonft au viel Sumarin
itberaeht. Die suriidgeleaten Stiele und Blatter
Mull ein und legt e in den Wiideidyrant ufw.
audy gerne auferbalb der Jeit ein
mogen fid) eine qute Wlaiwein-Giieny fe
stwei Biinddhen Waldm
ab, viliide fie vort ben
unb giefie einen Wierte
verlorft bleibt die Flaiche cine Wodye ftehen.
man bdie Fliiffiglett dburdh weiRed Flickpapier, fiillt
({Imrﬁd en, bie man fejt
Gebraud ein bis ziwet Te
Statt Weinjprit fann man uudv Sograf verwenden.
17( ausgejeidynet und frei von jebem Nebengefhmad,
entiteht,
Daundpicijerfudyen.
U etneni ft 2

Teig :u!nrm welder 43 Stunden an
Ort gejtande

it bm’ncn

gibt man 45 Gramm Pottaide,
?ﬂm\h vor bem Baden su einem diinner
vermijdit denfelben mit ca. 45 Gramm 9

ctet mit dem Teige qut durd),
n ftatthaben fann.

orauf

cloitem Juder (etiva 80—100 Gramur pro
ober Mbeinwein iiber-

nébt
Diejeniqen, welde
Gladdien Maibowle

ipitle bie Blatter mit Waffer fauber
A[l‘ll tut fie in eine dunfle Weinflajde
er B0progentigen Weinjprit darar
Nady diefer 3

dhliefst und verfiegelt und mijcht
6ffel boll davon unter cine ,dm&‘hr Wein.

wenn geringivertiaer Ulkohol verwenbdet wird.
Auf 24 Rilogramm Honig und Roggenmedi

167t [eftere am
gervichenen Teig auf,
unb brei Gigelben und
bas Baden in be-

bed  Wald-
in ben Wein
man in

mnfrn,
Man nehme

Gut
it gieht
fie i fleine

Diefe Eiiens
welder nur

einem fiihlen

Salle a. &.
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Ginfluf der Diingung auf bie Spargelernte,

SHauswirtjchaft,

7 Sdpne weife mnldn exaielt man auf fnl’g;nkn Weife: Man
ity Epiritusd und einem
entindl und fepe bon diefer Mijdy 1;5

wet Teilen ftartem

beur Blauwafjer su.

leid)t bierdurd) iwd rex'b bed
bie yafer unfddadlich.
fteben und glet
verin t Wwerbden,

citip al3 Fledwalfer qegen Del

den, demnad)it mit Teinenen ZTitdhern

Der Mafice idn"d‘
fdpidlichen JSar

We ffer befommen baben;
) Bugcben ciuer [einen :’,Imeb\
‘I!cl)aublmm er Yefen.

werben jie daburd) unbrauchbar.
nie mn ber Nabe ded Herdesd odber ber Defen hangen,

$ibe da3 Ped, mit benen die Borftenbiimdel in das Holy eingefept

Wajdye
Trodnens und biefer Juiap it fire
Der_nnverbiinnte Teil fann lingere Jeit
unbd Havsileden

afiecbohnen foll wan vor bem Rbiten ftetd in faltem Waijer
i wieder troden
v an ber Luit (nidt auf dbem DOfen) abtrodnen laifen.
von foldyen Bobhuen veiner und beffer, und die
mit welden man namentlid) bem blau-
' 3 Anfeben gibt, werben befeitigt.
bobnen einen unangenehmen Gvejdhmad, wenn fie beim
biefen befeitigt

Jn vielen “Cllhh]lllluﬂe“ wird ben
Befen nibt die ridhtige Bebandlung zuteil und nuv allu um eitig
Bor allem_ bditrfen bdie

M. Feuerftein.

Die Spargelpudyt $rbon nur in bejranttem Mafe !gnr Domane
ber Lanbivivte, weil fie befonbere Anfpriidhe an den Voben madyt,
welde nidht iiberall in geolomid}cm inne erfiillbar find. Wo 3

_ aber der Fall ift, ba verlangt die Spargelaudt griindliche FPenntnis
ber Diingerwiriung auf die Grate, wenn ble%e Grnte eine hobe
Rente ergeben foll.

JIn den Rbeingegenden bed babr}) en Hanauerlandesd ijt man in

Tepter Jeit auf den yiir ben Spargelbau giinjtigen Boben bed Rpein-
vorlanbes aufmerfiam geworben und interefjiert die Lanbdivirte fiie
biefe Qultur, welde awar weniger burdI ibre RMentabilitat in pofi-
tiven 3ahlm (ber Grbien- und Bobhnenfultitr diefer Gegend gegen-
iiber) merflid) bervortritt, af8 durd) die giinftige Grnteseit; diefe
fblieBt namhch gerabe damn ab, wenn bdie jommerliden baum-
arbeiten des Qandivirt3 cm‘imcn — alfo rwobl ein Grund, fid) mit
ber Cnarg‘lbnufrage 3u befdyaftigen.

Da erden nun bie Spargelziihter aller Gegenden gut tun,
ibre Dingungdmethoben raffiniert gu geftalten, um Pilegling Q) au
Maximalertragen ju veranlaffen. Sie luetbeng}'d) iiber bad Nab.
rungébeditrinis ber ‘Bﬂungbe nad) Art und Menge uxmrndmn
wiifien, weil diefer Nmftand die Linalitdt, Quantitdt und Ernte-
Bejen fm bedingt, vou diefen brei Faftoren aber die Marftlage wefent-
ba burd) bie id) geitaltet und beftimmt witd.

@8 ijt nicht notwenbdig, dbap der angehende Gparml?udjttr bie

Die W

Hiufig

man

imb fdymilzt und me Borjtenbitndel dadurd) hevausfallen. Gbulin G

Beviab e Bise bas Epnaes Kb M e SO B B B iy T
Bejen it 1um\un Gtiele it barauj ju adyten, dap ber Dejen nicht werden diirfen. Scauen wir eimmal nad) dem Lande der Gour-
mit den Borften auf dbem Boben ftebt, jondern entwebder auf b\m manbd3 — nad) Frantreid). Tort werben in 42 Departementd auf
©ticle vubt, oder was am beften ijt, auigebdngt wird. So b etiva 7000 Qeftar Land Spargel gebaut. Dad ift ein biibjdes
bandelte Vejen bieiben jabrelang im beiten Zuitande. ©tild Spargelfultur, und wiv oiirfen und diefe Sulturen fdhon gum

RKleine emtteihmgen.

n bid)t und b
el Letndljirnig einen balben C!
idje bamit die Soble und laffe e3

2] eingejogen,
bid ber Firnis it thn bleibt unb nidyt8 mebr eingiehen will.
[agt man e3 in_dber Sonne ober in der Warme vollig eintvodnen.
Will man die Sdube gleid) am naditen Tag anaiehen, jo nimmt
man guten Bernjteinlad, ober einen anberem quten, harten Qad

unbd veridbrt bamit, wie oben bcacldmzt

taalxd)em (yebrauche unbd bei der idylecteften
wei der beften

ofters, na‘f)bem bie

b haltbarer su madjen.
[offel voll Tere
eingeben;
nberhrel{)c man 3 nodymal8, und fabhre bamit jort,

Durd) beibe Mittel
winnt die Soble eine folde Hirte und ,ud)n%en daf e aud)
itterung ldnger ull
Soblen ausbalt und feine Feuchtiplert dburdlapt.
Xch jelbit wende diejed Mittel feit bielen Jabren mit qutem Cre
iola; fiiv famtliches Schubwert an und wiederhole dag Berfahren
_,I&ubn ot langere 3eit getragen find,
en aus Plarmor fonnen entfernt werben, inbeut man

Man hat dort nad) verfdhiebenen Seiten ebenjo
eingehende Diingu cfumnd)e fitr bie Gpargeln unternommen und
mit berfelben Sorgfalt geleitet, wie bei und in Dentichland die
widtigiten Felbfulturen. Natitxlidy seigen die ftatijtijhen Bahlen
aud) — wie iiberall @dywantungen, welde bei Beredynungen
fobalb Lur die Allgemeinbeit nornuert werben miifjen. Borbedingung ?ut

ie Epavgelfultur ift bie Stenntnis iber den @tnffbtrbnmg und
-Griaf diejer” Pilange, worauj erft die Dmmungéfzu% ibre Beant-
wortung erfabrt. o mgen bie MNefultate biefer Beobadhtungen

audy fiic umum Gpargelbau leitend fein.

Eine vpﬂrgdmluna: vu'bmuchl fiitt ©proffe, Stengel und
driidyte etva 55 Gramm Stiditoff, 1,7 Gramm Pbho3phorfaure
und 2,2 Gramm Kali. Wenn man nun auf dad Ar Land 180 Kilo-
%mmm verrotteten Stallmijt, 4 Kilogramm Thomadmebhl, 1 bid 1,5

ifogramm Salijuljat, 3 Rilo Gips und 1 bid 1,5 Kilogramm
Antmniulwete\ (Chilijalpeter) redynet, jo bringt man jeine VUnlage
ben obepunit der Sulturernte. Der Ctiditoff ift & aud) bier
umbn, ber itmt ‘liuc)rweubnng mit SRayimalertragen lobnt. Er

Mufter nebmen.

Man

Dann

~ettiled wird sur Jeit b ng im April bet, der Gipd
% Riund Seifenficberlauge mit % Piund Terpentin undb Rinda. von D”hvber blB ‘Dw‘mbcr Lm\ !nl!uld,ycr ﬁnbcn geftattet ben
galle vermijcht, bann dburcd) 3ujap von Tonerde einen Teig beveitet, Eriap des A bu Super unb ded fdywefel-

diefen, nadhbem man uvor
bann auitragt und na
Vorziglider fliifi
 nimmt 250 v, Chlorhydrat und 400

s
t aufgelojt.
ttig
sum Yufziehen von
‘“nl: lmmah&
feingepulverten

Rhotographien.

faurem Strontian.
geringer Raudentwidlung.

bie Fettfleden mit Wenain getrdnft hat,
24—30 Gtunbden wieber entfernt.
iger Leim wird in folgender Weife bereitet:
. Gelatine auf 1000
bie beiben erjteren Bejtanbdteile werben einfadh) in
Nad) 48itiindigem Stehen_ift bdie Lniu%a
l\mm vorsiiglic) eignet fidh biefes Rcbemittel 3,

e Flammen erhdlt man, indem man giemlidy

¢ hellad mit falpeterjaurem Gtrontian
mifdyt, im BVerhaltnid von 1 Teil Schellad auj 4 Teile falpeter-
Dasfelbe brennt mit fehr fhoner Flamme und fu

d humusreider,
5 Silogramm
eejals (Brebials)

Stallmift ioll nur audnabmaweife gang dburdy tiinftliche Diinge-
mittel exfebt werben unb swar bamn burd) 6 Rilogramm Thomas-
mepl, 2 Kilogramm Itbm?elfmlrcé Rali und 2% Rilogramm Na-
rronfalnttu

Der Erjolg der Spargeltultur liegt fiir unfere BVerhaltnifje
meift in ber Ir -Grnte. Nad) diejer Ridhtung tun aud) bie oben
be*ﬂd;nmn tinft! uf;en Diing I%emmzl ipre Wirlung. Darum bditrfen

uT
fauren RKali bnrd) bad ln[hgctc Lblun wibrend fidh)
torfiger Boden jiir 1lafadpe ¢ Fhomadmehl
Qainit, ‘Jtornmlqabe ipd unb s ﬂhlogmmm
banfbar seigt

innig

unfere Bauern nidt allein anf ben Stallmift berlaffen; fie
then diefe Schwdche mit einem erbeblichen Gewidtaveruft bei

Universitats- und Landesbibliothek Sachsen-Anhalt
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ben 21. Mai 1980
ber Grnte — etwa bis 34 ‘e — biigen miiffen, ja bei bem Tren
auf diefem Gigenfinn im sweiten Jabre bid sum boppelten. lieh-

lid) witrbe die Grnte nidht mebr den Anbau lohnen. Alfo bad eine
nicht obne bad anbdere! Wenn aus irgend weldem Grunde Hiinft-
lidger Diinger einmal nidyt verwendet werben fonnte, fo ver-
icduidet diejed Verfehen nidyt mur eimen bdireften Ausfall eined
Crnteteild, jondern der Edaden veridharit fidy auferdem nodh nadhy
ciner anbeven Geite: die Grnte tritt jiemlid) fpater ein unbd bie
ganje Crnteperiode wird bazu no dyin die Lange gejogen. 3 find
alfo brei gany bebeutende Verlujte fnlgeanrmaﬁm

1 Geringe Gewicdtdmenge der Ernte an fid

‘. Gpitercr Grntetermin — aljo viel billigere Marltpreife!

3. Verlangjamung der Ernteperivbe — alfo ftetiged Fallen ver

%tene
Diefe drei vd;nbcn Tonnen dem Pflanger gany enorme Berl
verurjadyen; bdenn ber burd) bie Bersbperung “tc Grnteb e

verfdyulbete Gewidytsmangel einer 1 Yr grnﬁca, nur mit Gtﬁl
Debanbelten Rarjelle, betragt in den erften 8 Tagen ber Crnte etiwa
cinen Jentner! In einew Beitvaum von 8 Tagen fann aber der
Marxft eine fo rapid jallende ZTenden; gehabt haben, bak bdiefer fo
viel ipater geerntete und verfaujl hd~e entier faum nod) die Halfte
Ginnahme exsielen fann. lnd diebt fich die Ianaiamere nte
binaus, bis jid) dbas Stedyen Amn Berfauf taum mehr [ohnt. nn
Dbingt der Pflanser gans von_der guten ober jdlechten Laune ber
Maufer ab, wenn cinmal die Spargelfaijon horgtnln ift. Sﬂ' ben
Cuamelmurh fennt, ber bejtatigt mir gerne biefe Criabru

A.ui:n{ru[;m (.imflnu auj bie Friihreife dbed Spargeld id)mh
man bem Thomazmeh)

Nun haben aber die nbm bmiadj uacﬁgmuienm %adkllt nur
bie Grntemengen beridfidtigt; Feinfdmeder und Spargel-
fenncr fhapt aber audh dbie Dunhm' nn man ndmlid)_bie gllr
logijhen Verhaltnifie ded Spargeld su denen bed mit 6MII1
allein gediingten Bobend beudmt fo ergibt fih ein ungiinftigy

Rejultat ba ugli) bed Gejdhmads bes rgels: fie i m/r unb
wacht den Eindrud der Unveife. Solde Marltivare Ié t abe:

auf und wird idlieflidy ?zmuben fo baf ein paar G ﬁ

NRuf cined gangen gtfubtﬁcu tounen — und mit %ur-
gelzucht ift e8 bann poThe

ANt bem mnid;temnben [© dd)ld in biefer m;lnnaunn wirb ﬁ1
aud) bad Marlttalent entwideln; man wird giinjtige Qluﬂiift au|
bie Ware aufjuchen \mh ungit fng Au bermeiben

witd man al3d eingi R
2 vu’ alg geid]mudbtttbe(uho

nitrat (Chilijalpeter) erfennen; man
Stofie bad Gifenjuljat und ben Bips
Staliumfulfat bag Hervorheben bed c;nrnhmm d):n tue[ﬁb
madd jugejtehen, dem Sainit aber bie
en Gefdymads jujcdyreiben mitfjen. Der ‘Bbos otiauu [ t w rt
er Preis in diejem Wettbewerb gereidht werben miiffen. Uber

iiber allem ftebt der Geihmad ded Publilums; die Eriahrungen
mit defien gonrmandijdhen Talenten ober Gerol mbeiten wird der
Spargeltultur die Wege seigen mitffen. Rod) {treiten u UAne
fichten miteinander, weldyed die geeignetite Beit fiir bie

Cpargeld fei. Der Deutidye lieht im allgemeinen den wal wd

mit bem leicht Eu[;hd)en ( eidymad; bde3halb mup diefer gul'lbn%z

werben, bevor ihm bad o&t eslidt erreidhbar_ift, aljo fol

tleine Cvr\mgc (Rifje) im Crdbiigel seigen. Der feinere umu

bed Frangofen verlangt ben vom Tageslicht nefnrbten Gggn

er cinen gn eren Woblgeidmad nadyriihmt, und den er baber 6 bis

8 Tage im Lidht wadhien [aft, Ueber die Bevor nguuq ber :mu

ober anberen INethode enticheidet nalurhé bag

}Ignlnhnbminﬂe mld“ idy ai‘)en, bluu;l bau% ‘%dl fi hﬁ o
elehrung gugdnalich zeigt und jidy dburch ol i

u cineg vbochwtn ‘Eil’ﬂelbnbc belennt, weldye Biidyter Unbalsd-

puntte fiir fein Verfabren gibt.

ey



Mein Girtchen.

~ Man ladbte anfinalich iiber mich, als id) mir feinerseit die Gr-
Taubni8 von meinem ausherrn ausbat, einen fleinen Teil unfered
-ﬁki welder fich auf ber Riidfeite unfered Haujes hingieht, al3
\ ﬂ‘tn anlegen zu biirfen. Tasd betreffende Stiiddhen Land hat
cﬁe Linge von ca. 10 Metern, eine Breite von ca. 2 Metern. ®ut!
lief ben Boben voben, diimgen, mit einem billigen Stachel-
nefledht abarenzen unbd um & [uffe wurbe ein Tiivdyen ange-
dracht. Wlled 1t swar cin wenig primitiv, aber 3 ift dauerbait.
Dag MHeine Gartcden war nun fertig und wurbe eingepflanst. Bor
allemt fite und fepte idh die gewdhnlichiten Riibentranter und fomit
fann id |tbcrg¢n felbftaesogenen Serbel, Ecdnittlauch, Peterfilie,
audh Qreffe nnd Ealatfrant haben. Sobann wird allidhrlich auerft
@tmﬁ Jaefit, rote runde Nabiedcdien gedeiben pricitig darunter,
Gin Heines Beet ift fiiv Rovffalat, eines fiiv Sarotten, wicder eines
tiir Grbjen und nod) eined fiir Wirfingemiife beftimmt. Qeber
Xulbreit Qanbes ift nué}gmﬁ&t_lmb an ben Jdunen ranfen fid)
[umenbobnen onf der einen Seite, an der anderen aber Tomaten,
RQettergur! en_und Speifetiibia empor.  Selbitredend ift jebem
Mcg widfe nur cine _verbilmidmédfia qeringe Nlade von
€. 3 Metern Vinge jugeteilt. Nur bie Blumenbobnen find auf
bie ganje Lange der einen Baunfeite ausgedebnt. Jhnen modte id)
ein bejondered Wort bes Cobes fpenden. Blumenbohnen find ohne
teifel bie ertragrcichften unb ausbauerndften aller Bohnen,
ic txagen ibre Xrudit von Juli i3 November. Natiirlid) bar|
fein Froft vor November eintreten. Blumenbohnen find dur
ibre prichtigen, leuchtend roten Bliten eine Rierbe. Sie ranten
rald und Goch empor, Bliihen fehr reidlich und werden audy sum
maichen von_Lauben, welde rafdh Shatten fnenden follen, gern
?crlpmbu. Die Frudyt bder Blumenbohine ift didfleijhia und
&IlugI fie wicd nicht leicht bart und qibt cin wohlidmederides
miife, Die Blumenbohne leidet weniger unter ber Dibe ald
alle_anberen Gnmn: Sie ift nidt empfindlid) und beanfrrndht
wenig Rilege. 3 gibt audy weifbliihende Blumenbobhnen, welde
vereinselt untex den voten ftehend Hiibich audnehmen, N habe
febr viel Rreude an den Blumenbohnen bi8ber aehabt. Man ftedt
fie cinaeln, im Abftand bon ca: 10 bi8 20 Sentimeter am Jaune ent-
lang_im April und Mai. Empfeblendwert ift, die Bohnen snerft
im Taffer ein bis avei Tooe aufanellen s laffen. Sie Teimen
algbann bebeutend rafdher. Dasielbe oilt fiir Crbien. Riele Leute
laffen fopar bie Grbien auerft in Saftden_mit Mitbecterde feimen
: Sie fepen aldbann hie yGrbiendilansen and bem
Roften ing freie Qand aus. Diefe Methode wird itberall bort be-
liebs, wo_bie Sperlinae bie Grbien verbeeren pber and) wo Hans-
Inn!]{'; zdmbm u_u;)liinncn.

A in nur jebermann anraten, wenn iraend miglidh. fich ein
e ®arthen am Haufe anauleqen. ?mcrbinn&mmnﬁ ber in
Frage lommende DBoben aut und nidyt au naf fein, andh foll dic lice

onne freien Sutritt haben, weniaftend einen Teil bed Taned,
fﬁ"“ an fdattioen nund nafien. Gartenanfagen wird der Griolp ftetd
infer den Wiinfden suriidbleiben. Man probiere hic betrefiende
Bilanauna aus,welde Gewichic am beften hicr aebeihen Sollten
idheklidh audy nur bie ndtioften Qiichentranter 1nd Salat fort-
lommen — bad eigene Gartden macht dod) Nrende! 3 erfpart
uné mandien Glong nach Der Martthalle oder aum Griintram-
banbler.  Beionders aber iit e8 audh_fiir Qinder erfpriefficy und
gewifiermafien expieheriidy wirliom, jie fiiv das Dondaartden 3n
mterefiieren unbd i ibnen den Einn fiir die Natur und dad Rilan-
jenreich au weden, Hansd Mener-Qrafft.

Landwirtihaft.

1T Mo feine Ausitellumgen_jiatijinden, befindet fic) bdie Land-
mittidaft in einem gcwiffen Stillftand, das ift aber Nidjdritt!
Hnfere Lanbdwirtidait muf verivarts fdreiten, wenn fie vom Ans-
fand unb von anbderen Grwerbsaweigen midyt iiberiliigelt werben
will. Darum jind auch Ausitellungen und Tieridyauen notwendig
unb dicfe haben audy einem Ret, wenn fic riditia durchgefiihrt find
und wenn ber Befudber auf ibr und von ibr lernen will, Soft-
Ipiclinc ‘\'ln'a‘nhalrum.u'n und Beraniigungen jollen aber, bejonders
an Mfeinen Trten, Teinesfalls unter dem Dedmantel tined ., Tier-
idbanfeftes” abachalten werben.

I Qartoijelbau. Soll der Qartoifelban wahrend der Gutwide-
lung Criola baben, o bat der vraftijde Qartoficlbauer insbefonbdere
Jen Beitpunlt wabraunchmen, wenn ex mit Hade oder Hauiclpilng

mmen darf; darin liegt bas Ge i3 der Wirfung, fowie der
befte Grfolg. Da qilt ¢&, niemald den en au fehr verbirten vder
baé lntraut iiberhand nebmen au lafic neigt indbejondere der
Bober ur Verlruitung, jur Schollenbildung, dann muf man friib-
gma baden, will man nidit durd) fpiteres ofteres SHaden dod) der
orieile berluftia werben. Gbenio je jiinger das Unfrant, um fo
xafdher wird man feiner Herr, weil 8 nody leidt wiraelt und weil
ba bie Raxtoffelpilanse rod) nidyt mit dem Wnfraut ju fampicn bt
Ta jept die Jeit herannabt, in der unier Hauptuniraut, der
ederidy — ber cigentliche Sederid) fowobl, wic der Aderjeni —
aifjutreten pffeat. o fei hier on feine Beldmpinng durch Vefpripen
mit Cifenvitrillofmg_ evinnert.  WlGabrlich acwinnt  dicje Ve
tampfungsmethode grifiere Verbreinma. Das iviiher sum Tcil be-
Il!flt Stupfervitriol it al8 au tewer qami von dem Eifenvitriel,
weldyes al8 Abfallersengnis der Cifeninduftrie in oroken Maiien

bergeftellt wivd, verbrdnat worben. Bei lndmema&zr Nusfiihrung
ift der Grfolg fidher. UAnwendbar ift jedbodh die BVefvribung nur
g‘r Bertilqung bed ?tb!l’ilﬂé im Getreide, dba_Grbien, Bobuen,

iden, Qupinen, Nitben und Rartoffeln von Eifenvitriol ebenfo
ftarf wic ber Heberid) felbit befchadiat wevden.

1] kag ben Maisbau betrciben und wirllidhen Nugen vou dem-
elbeit haben will, der muf ver allen Dingen darauf bebadht feim,
enjelben al8 Dauerfutter su haben, was durdh Ginfaurung erveidt

twird. A8 Griinfutier fommt er exft aegen den Herbit hin in Be-
tracht, ba in den Monaten Juni un g’fnli feine Hauptwadidtums-
rerinbe ift, und man fidh leﬁiﬂ fchadet, wenn man ibn fdhon frither
dneiden wiitbe.  Maid bedarf, wenn er hohe Ertrdge liefern foll,
eine bedentendbe Duantitit Diinger. Gang befonders qute Crirdge
liefert er nady Qupinengriindiingung wnbd einer frftigen Gtall-
biingung. Bor Winter ftreut man je nad) Bediirfnis ded Vodens
2—3 3entner Thomadmehl und Rainit auf dad Land.

(] Das Beidjuciden bes nyimiﬁqeitﬁieﬁt in ber Urt, baf man
auerft alle jung getriebenen Keime abbridt und dann mitteld eined
dharicn, trummen Mefiers alle oberen Seitenwurgeln, fowie die

efte ber vorjahrigen Ranfen bid didit an ben Wurselhald ab-
[thneidet. Die Scitenwurjeln wiivben fpater Ausidiiffe treiben,
bas Hopfenland verunreinigen und ibm die Rraft entaichen. G5
barf nur die Wurseltrone mit den in bie Tiefe gehenden Haupt-
wurseln fteben bleiben und audh an ben lehteren entfernt man alle
fchadbaften, brandizen unbd faulen Teile forafdltia. Durd) eip nur
teileife3 Buriididneiden der Seitewaiveige wiirden an  einer
Bilange mehrere Kronen entitehen, wad idadlich ware. Audh muf
man ftet8 aufwartd fdneiben, damit die Wuraeln nicht pefpalten
werben, audy mufy bie Schnittfliche alatt und nach aufen nefehrt
fein, bamit der Stod mehr bie Form einer Fauft befommt.

Haus- und Jimmergarten.

** Johaunis- uud Stadyelbeeren cignen fich vovaiiglidh al3 Hivie
fibenvtianzungen im Obftgarten, wenn derfelbe nur al3 folder bes
hanbe’t with.  Biwifjden den Boramiden anaebracht, liefern fic od
einen biibihen Crizaq und beeintrdadtinen bie Sructbarfeit und
bad Wachtm der Baume feinedwegs. Anzuraten ift die Buid-
form mit eier Elammbibe von 3--40 Fentimeter. Durd) den
Scmitt fann man dic Straudier in pyramidalen ober runden jor-
mea crbalten, freilid) auf Qoften ded Crivages. Sur Bepflangung
ber TWencrabatten und pvifdhen wageredite Rordon3 am Wene ift
bie Hodiftammiorm mebr su empfehlen, ald die Buldform. Dod
banat dic Wabhl hanptfadfich von dem sur Berfiqung Fehenden
Blabe und den drtlichen BVerhaltniffen ab.

** Die Bridi- oder Kruvbohnen ftehen im Grirage den Stangen-
bobnen nady, aud) ift die Jeit bed Schotenvfliidens, haudtfachlich in
beifien Sommern, nur von Turger Dauer, weil durd) Dife bie
ESdoten hart und_unbraudbar werden, wogegen die Stangen-
bebuen Bi3 jum Derbit tragen und bid bahin, wenigftend ber
ardere Teil derfelben berbrauchsfahia find. %n Bobdenverhilts
niffe flellt die Buichbobne nicht die Anipriidhe, wie die Stangen-
bobne, nur pflanie man fie in eine fonnige warme Qage. Nusioaten
Iounen ju veridhicdenen Beiten pemadyt werden, je nachbem man
Bebarf fiir die Schoten hat. Mit der erften Andfaat wird gewdhn-
lih ¥nfang Mai begonnen md gwar legt man in 3 entimeter
bon einanbder entfernten Heifen ‘auf einen_bftand von 25—30
Aentimeter in der Reibe 56 Bohnen 3—4 Bentimeter tief; fobald
bie Bflangen cinige Bliitter qebifdet haben, behadt und bebaufelt
man fie. Die weitere Pileac befteht im Reinbalten der Beete von
Hulraut und durdjdringendem Bepiehen bei Trodenbeit. Weitere
?(ne‘»gmnm tonuen von 2 ju 2 Wodyen bi8 Ende Juni dorgenommen
erden.

** Yereqnen der WMiftbeete. So febr aud) der Regen daa Rads-
tum der Vilansen beqiinitiat, ift e8 dod) fehr qemant, bei NRegen-
wetter die WMiftbectienfter wepsunehmen, um die Vilangen im Mift-
beete berequen u laffen, benn dic jungen Samenpflanzen belommen
vom Megen aar leicht auviel, oder die Regentropfen fallen au aroh
und werfen die Samlinge um.- Da3 Sehlimmfite aber ift, wenn mit
ober nad) dem MNegen Talte oder audy anbaltend falte Witterung
ciantritt und das ftarf bereanete Miftbeet nidyt gennug geliiftet werden
unb die Grde wicder trodnen fann. Solded tann oft eine Wode
lang und noh linger danern und ift ein folder Buftand den Sam-
lingen febr nadpteilia. Man laffe darum Miftbeete nidyt bereanen,
foudern giefe diefe, foweit 3 fidy nétig madyr. Anbders verhalt c8
fidh, weann die Vilangen im Miftbeete fdhon gum Anspflangen ferti
find, in diefem Nalle fdhadet Reqen r’o leidyt nicht, im (Simcmcﬂ
fann ¢r hier vom allerbeften Ginfinfle fein.

** Somuicransfaat von Sticjmitterdyen.
jabr einen fdyonen Flor von Sticimiitterhen su betommen, ift eine
WAnsfaar mitten im Sommer, Juli, Auguft, voraunchmen. Die-
fefbe gefdhicht in einem falten Miftbeetlaften oder auf einem Beete

Nrei ex in Topfen und leinen Dolalaften und ift bis Jum

h S Samens fend)t und fdattig su balten. Die S&imlinge
werben mdalichit bald auf ein Gartenbeet piliert, bleiben auf diefem
i3 im Qerbit ftehen und werden dann dabin gepflanyt
nadftes Jahy bliihen follen, ober man vflanat fie exft ne
cin aibered Beet refp. Beete und bringt fie exft nachite
autf die fitx fic beftimmten Stellen.

Win nddftes Friih-

- - ¥ -4 -zt h |\t |8
- -
= Il 3351G® 22525 [posveels

‘Tieren, Ralbern, Foblen,

Weinban und KRelervivirvtfchaft.

* Wie erfennt man die Reife des Weines jum Ablafjen? Man
nimmt eine Probe aus dem Fah im Keller in eine Flafdye, ver-
fdyliet die Flafhe mit dem gebogenen Fobr cined Gabripunbded
teinjten Saliber?, weldyed am unteren Teile cinen Kautidulring
al3 Didytun, befigt, gielst etwad Waffer in bie %_mgun%bc-i &lad-
tobred und ?ﬁﬁt ben sBdn im warmen Bimmer einige Tage ftehen.
G2 entfteht eine Gasblafenentividlung. Wenn bicfelbe nur gang
turge Beit anbalt, fo entweicht nur diejenige Koblenfaure, welde
bei ber tithlen Sellextemperatur in bem Wein geldft war und im
warmen Bimuer nidyt geloft bleibt; der Wein hat im Neller bereitd
audgegoren. Dauert alger die langfame Blafenentwidlung und da3
Gntweiden der Bladden durd) bdie ub{nertenbe Wafferidyidt im
Robr lanaere geit (mehreve Tage) an, fo_hat der Wein nod) nicht
audgegoren.  Cntweder war ber Moft ftblcr(?qjlemnje in ein
friftig gefdwefeltes Fah gefommen und die Garung ift daburd)
labm gelegt worben, ober ber: Wein befinbet hr% in su faltem
Qeller. Durd) Grwdrmen ded SKellers oder eined Feiled von bem
Wein in einem Reffel auf etiva 40 Grad und Auffdiitten ju dbem
iibrigen, ferner buvd) Aufriihren der Hefe mup die Garung unbe-
dingt wieber in Gang ﬁgeﬁmd}l werden, bamit aud) die lehen
©puren von Juder im Weine in Alfobol iibergefithrt werben, Ge-
fdyieht bie3 mdht, und wird der Wein jamt feinem Reft von Juder

elaffen, fo gebt biefer Meft febr leidht in Schleimpdrung iiber,
ber MWein wird weich, bleibt trith, ift unanfehnlidhy und fdhiver ver-

tauflid.

i Den Sdynitt iiber dem lepten Auge fiibre man aus, indem
man ca. 1% Hentimeter lang vom Uuge abfdjneidet. Wird tnapp
am Uuge gefdmitten, fo ift dburd) Cintrodnen bder Verluft bes
Auged gu fiirdten; ein langer Bapfen dagegen gibt nady dbem Cin-
trodnen bes Marled eine geeignete Hoble fir allerlei Ungeiefer.

* Gin su faurer Wein fann mit gutem Erfolge durd) Bufap von
Sacdarin_ gefiift werdben; freilid) wird daburd) die Saure nidht
Ynn‘n&dmff(, fonbern nur fiir ben Gefdymad weniger bemertlid.

pielwein-Champaguer. Mau gieht den Apfelwein in Cham-
pagnerflafdyen, ibt in jebe ¥lafdhe 80 big 100 Gramm Pudersuder,
2'/2 @ramm pulverifierte Weinfteinaure und vier Gramm doppel-
Toblenfaured MNatron, forft fie feit su und binbet Draht dariiber.
RNaod) adyttdgigem Liegen im Reller ift der Champagner trinfredht.

Tiers und Gefliigelzudt.

11 Fiitternng ber Pjerde. Dic DHauptfiitternng der ‘Pierde
ollte a:. Abend ftattfinden, damit die Picrde nidht mit vollem

agen gur Arbeit verwenbet werden wiiffen. Damit foll nun
nidyt gefaqt fein, bafy bie Fiitterung ded Morgens unbd ded Wittagd
niur alg eine Nebenfiitterung aufsufaifen ift. Da eine lingere an-
danernde gleidymapine Arbeitdleiftuna audy eine entiprechende Fut-
teraufnahme voraudfet, fo foll damit nur von ciner leberladung
be8 Pferbemagend mit volumindfen, weniger fraftoerleihenden
Fiitterung8mitteln ded Morgend und ‘J]hgmq;.% abgeraten werbden.
Der volle Magen iibt cinen Drud anf die Lingen; infolpedeffen
fommen bdie Ticre bei anbaltender rbeit, namentlich wenn bdicle
nod) im {dmellen Tempo audgefiibrt werden foll, leicht anfer Atem,
and) wird der Mageninbalt infolge Hin- und Heridyiitielns nidyt
qchorig verdant, fo dah leidht Rolil nnd Durdyiall anfiveten fonnen
IMan fiittere moraend brei Stunbden vor dem Anipannen und laife
mittagé bie Pferde obne \’?:ugnbc gmn Ctunden im Stalle
fteben. ©Sdwipende Pferde foll man befanntlidh erft nady eciner
balben Stunbe tramfen.  WUbend3 fann man  bann ben
Prerden ,langd Futter”, b. b. Futter mit ftarfer Hidiel- yubd Hen-
oder Sommerftroh-Beigabe verabiolgen.

1+ Die Ribhme bei nengebovenen Tieren. Vei ncugeborenen
ammern, tritt jebr hauiin idion furze
Reit nad) dex Geburt eine eigentivmliche Grivanlina, die Labme,
cin.  Diefclbe wird burdy eine eitrige Nabelentainidung hervor-
erufen und verlaujt faft repelmahia todlidh. Die lrfade ift ein
nitedungsftoif, der in ben nady der Geburt offencn Nabel aelangt
und bier bdie Cutgiindbung bervorvuft. A8 vorbenaende Nabel
Behandlung bei nemepcborenen Tieven wird empioblen baid nad)
ber Geburt ben Nabel mehrmald mit einem Gemifd) von Weingeift
und Holzteer (Verhalinid 5:1) vorficdhtin au beftreichen. Vor allen
Dingen aber ift fiir ftetd trodene ©tren ju forgen und, falls
bereitd Jalle von Lahme vorgefommien, ben Stall au desiniizieven.

+1 Gepen Divhiheric bei Tauben. Die leidht fich verftovienden
Nafenldcher find gut su reinigen und werben nebit der =dynabel-
poble mit folgender Mifdhung ofter ausqepinfelt: 05 Gro Zali-
olfdure, 3 Gramm dlorfanres Kali, 15 Gr. reftifigierter
20 ®r. reined Glyzerin, 200 Gr. deftillierted Walfer. Von
Mifdyung fann man Tauben tdplich glocimal cinen halben ¢
16ffel voll eingeben. Futter nnd Waller muB ftets in fauberen
®efdfien verabreidit werben. 6

i Bur Judt der Truthithner. Oft find die Verbhalt

axl'\x banh b‘l’f .%nllbiif)mr _lr?nen freien Yuslaui habe
Ldbm in gefdyloffenen Gefliigelhdfen qehalten werden miifiey
er_Syiitterung ift al8dann au beviidiidtigen, dak die Tieve Y1
freffer find. Neben allerlei Kornern it cine Movaenfiittering
weidliden planglichen und tieriidyen Stoffen fehr an abe.
Qartoffeln, weldye ibrex Billigleit wegen wohl in exfler Yinie pu
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beviidiidytigen find, werdben von dem Truthiihnern in elodiem
Buitand gern gefrefien. Gin Jujap von Weizenidhalen, gebadten
.?Runldn, Gerjten, Maid. und ferfchrot, audy ab und au g'(-
tochte Fleijdyabidlle geben cin itberaus nabrhajted Futier. Hobed
Fleiidy) und befonders folched von gefallenen Tieren, jollte nicmald
berabreidit werden, de leidyt Durdfall wnd anbere Sivanfheiten
nad) dem Genujfe desielben entfteben fonnen.

it W& cinfodies nnd wirkjames Mittel jum Scnfs der Vogel-
nefter gegen Qafen ig empfehlendiwert, wm die su Brutftattcn der
Bogel auderiahlten Baume in der Hobe von 1-—-1% Meter cinen
Srany fharidorniger Sweige su legen. Diefesd Mittel wire wobf
befonbers dem Giftlegen bedhalb vorsusiehen, weil burdy lehtered
audy Singoogel, Hiibner, Hunde und fonftige Haustiere fcidht ges
fabrbet werben fonnen.

Bienentwirtichaft.

? Der Ableger ift die hauptiadlidfte tiinftliche Bermchrungs-
art beim WMobilbetriebe. Zu diefem Biwede entnimmt man famte
lide Waben bem Bolle unbd hangt fie auf bden Wabenbod, bie
Brutiwabe, worauf dbie Konigin fist, wird etiad abfeit3 geftellt, um
fie gleid) bei der Hand u baben. Qieranf werden in den Wutter-
ftod brei leere Mahmdyen mit Wach8anfingen, dann die Brutwabe
mit ber Qonigin und hinter diefe nod) eine Honigwabe gebangt.
Der iibrige Raum wird mit leeren Rahmdyen, die aber auch mit
Waddanhangen au verfeben find, audgeftattet unb awar mit iobiel,
al3 man benft, bagI bie Biemen audbauen werben. Dann fdylieht
man ben ©tod. Wlle anderen Waben mit ben baran fitenden
Bienen Iommen in die neue BVeute. Da nun famtlide Flugbienen
auf ben Mutteritod auriidgchen, fo muf bem neuen Bolle cinige
Tage Waffer gereidyt werben, damit bie Brut nidht leidet.  Dade
felbe fithlt par bald den Mangel einer Kinigin unb fest Weifel-
#ellen an.  Um nun dbag Schywarmen ju verbiiten, woburdh an Stelle
eined ftarfen Bolled swei idywadie entftehen wiirben, die aber bann
nidyt biel Wert fiir den Befiper boben, {dmeidet man nady 10—12
Tagen bdie iiberfliiffinen Weilelsellen aus. RNod) rafder fommt
man beim Ablegen jum Fiel und hat bad Ausfdyneiden ber Weifel-
sellen nidyt, wenn man iiber eine reife Weifelselle au verfiigen bhat,
welde man in eine Brutiwabe einfdneidet und jo bem Bolle raidher
A einer jungen Qonigin verbilft. AB Grundbedinguna fept jebodh
ber Wblener bad Vorhanbenicin vieler verdedclter Brut boraus. *

? Dad fogenannte Gemiille der BVienen wird von fo vielen
Jmlern adjtlog auf ben Boben geworfen: das ift nidgt vedit: ber
haushilterifhe Bienengiichter hat auf feinem Bienenftante cinige
leeve Bigarventiftdien fteben. in ber er alles Gemitll, bas cr aud
ben Bienenrwobnungen febrt, cinftreicht: jebes Wadpstviimeyen mup
aefammelt werden, befonder8 in fdblechten Tradytoerbaliniffen.
RBeim Wahaeinidimelzen wird fidh der Ymlfer dann pewif von bex
Wahrheit ded Spruched iiberacupen: BViele weniq maden ein Viel!

? 18 Dedmittel filr Stode, weldie von oben su behanbeln find,
beniige man ftarfe Wady3leinwand. Diejelbe wird paffend chv
fdhnitten und iiber die Mabhmdyen gelegt. Wachsleinwand fiipt fich
didit an die Rabmdyen an, wird von den Bienen in den felteniten
Fallen angebaut unbd ift daber jederaeit leidht und bequem au ente
fernen. Bei Stoden mit grogerer Rabmdenaabl empfiehlr = fidh,
biefe Dedleimvand in jiwei ober drei Stiide su serfdneider. Jwi-
iden Wadhsleinwand und dem eigentlichen abhebbaren @,lrdhn?(
tommt im Derbit, Winter und Nrithjahr eine warmbaltenbe Dede.

Rinderpflege und -CEriiehung.

0 Eltern jollen tﬁFlid) barauj adyten, bap die Qinbder beim
Sdlafen_den Mund idlicgen, denn bdas Sdlafen mit viicnem
Munde ift, befonderd bei Qinbern, die leidht an Grlranfunp ber
Atmungderlzenge leiben, qefundbeitéidadlid). AMed weed an
Ctaub ufiw Simmer wmberfliegt, aibt feinen Anteil an vad
fdylafende Stind ab, weldyes obne ben Shut der Nafenatmung cinen
qrofen Teil bavon dirett in ben Rachen und bdie Lunge beyvidvert.
Der Atmungsiveg durdy die Nafe ift dag io gewunben, dap
alle3 Unteine an den fenchten Wandungen  bed Sanald bheiten
bleibt unbd {pdter wieber acftofen wirb. it, wie fid 1eber
itberpengen fann, beim ¢ 1 mit offenem ibe nidht der Fall
Auperdem wird beim Atmen durdh die Nafe bie eingeatmete Luft
erwdrmt und dringt nidyt falt in bie Qunge.
0 Laujen und Spielen fleiner Kinber. {lcine Finder muk man
beim Canfenlernen auf beidben Seiten gleidhmafig unterftiih
3lvar cntieder, inbem man dic Hande von binten an beiden
e Mumpfea unter die Adiclhhlen legt, ober inbem ma
Stinde riidwarts gchend, feine beiben Hande pefakt halt
darf die Unterftitung des Qinbed blof mit etnem rme geidichen,
weil badburd; unfehlbar defien Niidgrat verbogen und fehr in
beim Nolle®der feftachaltene Arm aud dem Gelent gedreh:
Zogenannte Youfbanber und Laufforbe fmb ganz ver
erftere wei! fie bie Bruft einengen und bie nody weiden
cindriiden, letere, weil fie bic Scdultern in bie Hobe drimac
nidyt erfennen laffen, menn bad Qind writbe wird. Qeine Ueb
dfirfen in biefern sarten Alter bi3 jur Crmiidbung fortgele
den. enn bie Minder felbftandig faufen uud fviclen, bat
beobadsten, baf fie nidyt cinen fem ober ein Bein vor,
Denupen, 3 B. beim Oeffnen dber Tiiren, beim Treppenfteipen
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