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Haustvirtjdaft.

t Neber bad Poleln. Die Beit ift berangeriidt, in ber dad

ladyten der Scyweine und dad Berwerten ded Fleijdhed eine fo
widytige Holle fir die Dausirau auf bem Lanbde fpielen, da ift e8 wobl
an ber Heit, biejelbe darauf aufmerffam ju maden, dah das meue
Berfabren de3 Polelns bem alten bebeutend voraugichen ift. Friher
rieb man bad Fleijdy, weldyed man poteln wollte, einfach) mit einer
MijHhung von Saly und Salpeter ein — nahm immer verbaltnis-
mabig su viel Salpeter unb legte bann die Stiide in ein Fai
aufeinanber gefdyidytet. Fiir den erften Uugenblid fdyien dad Ver-
fabren }c?z einjach), da  man aber grofe Schinten vier Woden
lang poleln wuB, batte man taglid alled Fleiid mit der darunter-
ftebenben Qafe absutvalden und umpufdidten. Deshalb ift jeber
Vausfrau_anjuraten, eine Salglale nad) folgenbem Mezept su
lu?rn 2 S?il-smmu\ Saly, 65 Bramm Salpeter 250 Gramm Stod
uder und 6 Yiter Waffer werben jo lange gefodyt, bis dad3 Sals
ich geldft, bann fald gejtellt und, nachdem das Nleijd) in einem bdl
aexuen affe dihs gefdpicdhtet aufeinander gelegt ift, daviiber ge
goffen. Nun legt man cin Brettdhen auf das ¥lerfd), uud einen redt
rein ngmuidmuu Stein ?o baf bie Rale bad Fleifd) bebedt. Dad
Fleifd wird nun von felbft fertig, ba3 ganje lajtige Ummwenben fallt
fort; in biex Wodhen nimmt man die Schinfen heraus, bie nichts
bon ibrem Sate verloren haben, wasd bei Trodenpoleln imnier ber
Jall ift. Nun diirfen fie nur vier Wodyen in gelindem, nidht war-
men Naud) gerdudyert werden, und e8 fommt ein Fabrifat auf den
Tifd, dbad fid mit feinften Braunfdmweiger Ladsidhinten meffen

tann.
t Wie idy Bettbe; wibe. Sémlil!ze Bepiige meiner Anud-

ttung waren in der Wblidien Weife bergejtellt, bei der man
en Bepug, fei er nun jum Sudpfen ober Schmiren, an. eimer
édgmaim_u [dlicht. Belanatlich legt man die Shlubfeite u
F‘ en; bie obere aber niibt fich viel fdhneller ab uud wird eher
inn, ald bie lnmc.wi%, oft muf man ben Begug idon ald wn-
braudybar weglegen, end bie Dalfte modh redyt wobl erbalten
ift, audgenonmen man bringt ben Schluh bei Jeiten an ber
enigegengejepten Seite an, wad aber febr jeitraubend ift. RNach
biefer Erfabrung bringe id) jept bei Heinen und grofen Begiigen
ben Schiuh an ciner Langfeite an. Nadidem diefe gejaumt, wird
bie Uounle nngd berum amgenaht. Damit aber bdie Peffnung
bei ben Dedbestigen nidht au 5\'- ift, ndbt man an jedet Seite
eliva 3035 Heulimeter g. Der Ramenspug wird aad) auf die-
elbe Seite geman in die Mitte geftidt. Tan fann dbann das Bett

ben, wie man will, bad SEnirband wird nidt [ajtia, der Be-
m nipt jih gleidymakig ab, und ed fieht jehr habid) aus, wenn

Bett fo liegt, dah man bie Schiuficite mit bem RNamenszug

fiebt, befonbers, wenn breite fdiine Gimpe verwenbdet wird und dbas
farbige Jnfett burdlendbtet.

1 Wilbleberne Handi wofthe maf in lonwarmem S
oder Salmialwalfer (8 Teile warmed Waijer, 1 Teil S
wie cin andered Stiid Wajde . Um dic Singerfpien beffer an
Teinigen, Algf mran die Dandidube an. Wan {pitlt aber nidt
mit faltem Wajfer nad) , da bas Leber dadurd) leidt hart wiirde
Wud) biirfen bre .\,‘nnbléauhr nidht jdnell trodnen wnd miiffen
wihrend bdeifen wicderbolt gerieben mwerben.

Rleine WMitteilungen.

: Selbitbereitung cimer guten Toiletiefeife. Die meiften im
Dandel vorfommenden Toilettefeifen find nidts amberes, als ge-
wdhnliche, h?tnamm Rernfeifen, die etwad gercinigt, gefarbt und

rfiimiert find. Co enthalten meiftend die Qrauterieijen [leine
Rrauter, die Donigicifen Teinen Honig,
felten Glpserin. Gine gute !ﬁuid)im’c, welde die Paut gejdymeidig
madyt und befondbers bet Aufjpringen beri gute Dienite leiftet,
fann man fid) auf jolgende Weife bereiten: Gin balbes Stilo gute
gewobnlidhe Seife iibergicht man mit Regenwaifer, jtellt bad Gefin
i Wafferbad (in cin andberes mit Waffer angefiilites Gyefaf) und
fodit fo lange, bid die Ceife aufgeldft 1it; dbann gibt man unter
Tmriigren 30 Gramm Donig su und fept das RKodhen jo fange fort,
b8 bas n ber Seifenldjung enthaltene Waifer verbampit ift. Dic
Beife, die nan nad) Belichen audy parfimicren fann, wird daranj
in paffende Formen gedriidt,

Warum empfichlt jid das NAnftreiden der Fnjboven? Natur-
biefen find mit Recdht aufer Gebraud) gefomuien; jdon das wodent-
lig notwenbige Sdeucrn mit jemer Jualuit und jeinem durd
Dunft verurfadten Unbebagen; desbald ijt der Oelanjtrih vor-
dupichen, der bem Fufboden gleidmapig dedt und die Miije al
;sra und feinen Unebenbeiten audgleicht v fidh lei reinigen
aBt.

Jur Eatjernung jdadlider Gaje aus Senlgruben, Brunnen
afw., wie jolded oft vor einem Weftergen devielben notig ijt, emp-

it ed fidh, Jubalt eines grofen Qejfeld mit todyendem Waf-

in bic Grube gu gichen. Durd) bie aujfteigenden

bie jhadlicdgen Gafe mit in die Hobe gerifien und bi
l%ztﬂcr und billiger Beforgt, ald durch irgend eim ande
m

wédre,

bie Gdlpperinjeifen mnur

&

nigung
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Fiir die Weihnadytszeit.
BWeihnadyisbaderei.

Weibnadtdftollen mit Mobhu, Ausd 1 Rilo feinem,
erwavmtem MMebl, 250 bid 300 Grar if
Butter, 70 Gramm Oefen, 125 Gram
warmer MMild), einem reidlidhen Tee
fiigen ‘Dlandeln beveitet man einen g
man nad) dem Yufgehen ded Hefent
nodmals 1 Stunbe geben lapt, tudti
daumbiden, langlidyrunden Stuchen
reitet man, indbem man 750 Gramm id en grofifornigen Mobhn
12 ©tunden waffert, britht, trodnen lat, im Neibuapi mit ein
wenig nad) und nad) jugegoiienem Rabm zerreibt, m §
&udcr, einigen Loffeln Rojenwajjer, eir &

ramm fiigen unb
Gramm Heingefdmitte
mifdt. Fun wied die
von bem jhmalen €
ibn mit Butter und b I

Butterpeug. 's PRfund Butter, '»
werben jdammig geriihrt, bann fommen 8 Gibo (fein Cimeif)
eind nad) dbem andern unter beftandigem Nithren davan, 1 Piund
geftoener Buder, 1 Gladden Ural, 1 Glasden Btmmetlitor, eine
abgericbene Bitrone unbd julest 2 Rjund Weehl man  bas
Webl vielleicht gur Halfte unter der AWMaffe, fo fdhiittet man diefelbe
auf ein Badbrett und netet dasd iibrige YMeh( darunter. Jedod)
muf man fid biiten, ju lange su Incten, ba der Teig fonjt briidig
witd. Der 1g muB einen Tag borber angeritbrt werden, und
bann eine Nadht ruben. Am nadyiten Tag wird er fnapp finger-
bid ausgewellt und mit Bledhmodeln o odicy auf ein  mit
SRehl beftrented %mﬂalzg; getan und in makig beijem Ofen ge-

n und warm vom Bled gelbft und mit Jimmet und Juder

eut.

elitates Weibnadtdgebad % Riund geriebene
fiige TManbeln, 68 Pid. bittere dagu, s Vid. Butter, % ‘Bgmvb
feinen Suder, ein wenig Bitconenfdale und 1 Pund feinfted Mehl.
Die Buter wird ju aum geritbrt, die Sutaten nady und nad
ZI_M\IQNIX\’U, sulept dad Mebl; mit biefem wird ein  zufanunens
angender ‘Teig gearbeitet b moglidh)it ditnn in Heine Mufdeln
von Weifibled), bie jeber Stlempmer arbeitet, gebviidt, umd in
magiger Lipe fellbvaun gebaden. Diejes Gebad ficht in jeiner
Jorm genau ivie eme Murdel, febr appetitlidy und hiibich ausd und
fdhmedt voraiiglich.

Chriftbaumionfelt. % Bjuud Buder wird mit einem
Stiidden Banille gejtofen, dbaun auj dbem Nubelbrett mit % PBhmd
Butter, *» Piund Mebl und 2 Giern su feinem Teig verarbeitet,
welden man bid awei Stunden an einem Hiblen Ort ruben laft
Panad) wird er halbfugerdid audgerolls, mittel3 Bledformen aus-
geftodben, auf ein mit Mebl diinn beftanbres Blech gelegt, mit Gi-
qelb bejtriden, farbiaer reuguder darauf acftrent und bet magiger
Pige gebaden.

3) uden taten: 2 Qq. Weizenmehl, 2 Kg. Siruyp,
weinejhmals, 100 Gr. But 250 (1. gemablener
duder, 10 Stiid geftofene Nellen, 10 Gr. geftofene Jimtbliite,
10 Gr. Sardbamom und 25 Gr. geremnigte Rottafde. Die Pottajde
wirb tags vorber mit ¢ ofenivafier aufgeldft und am anberen
Tage unt den oben angegebenen Jutaten au einem feften Teig ver-
arbeitet, den man eimige Tage an ein tiihlen Orte ruben laft,
wotauf man ibn mit e wenig unteritreutem Buder diinn ausde
vollt und runde Suchen aus der ansgerollten Wlatte ftidht. Die
{Q\lfbw' beftrent 1 ofenwaiier und badt fie bellbraun und
Tol

+ Yiter lau-
b 90 Giramm
cidigen Defenteig, den
D gehorigen AUnjdlagen
urdviclt unb au cinem
¢ MMabnfiille be-

Jitronat nebft ein X
affc auf den Stuchen geftriche
an sujammengerollt, f

und diefer
banad eidht man
by

n_Cfen.
Ninderjdmalz

Biejferimpen.
1 it gefonmme Bum Anbeien appe-
en braunen Numnmmg, acichmirdt mit
S In unbd vieljarbigen Budertringeln, liegen fte 1n den Sdaue
fenftern der Suderb und MonjiturengejHafte. Ober fie prae
fentieren fid) fein aufgeftapelt auj den holsernen Stellagen ber
(Reibnadtsqusfteilungen” m Yaden uud Buden. Eine wabre
Yugeniweide fiir Wuge, Ders und Mage Die Jugend vor allem
fann fid) von den fmuiperigen Dingern, denen nur das Bife ane
baftet, bah fie Geld fojten, taum tremnen. Neben dem bremmend
oten Derjen mit Injdriften wie: ,Auj ewig bein’
»Bobl befomm y3ur Erinnerung robe Weihnad LDem
artigen Stinde” laden der Pfeiferfy tann und die ‘Rfeffer-
tudyenirau, vielleidt nod) ber Hauptm von Kopenid feligen An-
benfeni! Dagu fommen e ¢ 1 e
Rupredt und bda3 Gbrifttind. € die
Teduit, jo dbad Luitidiff von Jeppelin, feiern ihre acich
fer Qin und wi erblidt man aud) ba8 edle e
[ breift ladhenden Biigen
ornehmiten ‘Bfeffertuchen bleiben
T den, n jdhon brauner Jarbung, dic
Ben WManbdelauilagen wie St ober funit-
el ausnebr @ ir burd

[asbed

it bex Erbe n‘_i‘mlvmmnm it funb b terftei
fefferniifie von Durdjdnitt3qualitat Bettelvolt!  Ja,
andh der Pfeffertuchen bat jeine Rangunterichicde.
% B, Rulidbed, — Rerantmoril Febalie o WeiL Solc 5. 3.
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Ausfahren ved Stallbungs in frijdhem
ober vervoffetem Juftand.

AS Majitab fiie die Beurteilung der Giite ded8 Stallmijtes
miiffen iwir fefthalten, daf fefte uud tliifjine Audwiirie und Stren
nuiulld\&t innig gemi{dt fein miiffen, und dap fih dicjelben nody
im Yollbefipe aller ihmen innewohnenden wertvollen Stoffe be
inben.

Der Stallmift beftebt namlid in feiner Dauptiade neben
Waffer aud organijer Maffe mit teinen Mengen von Mineral-
fteifen und iLt nfolgedeffen etner fortjdreitenben ;‘f{crkuuunn unter-
worfen. Und zwar gerjepen fich sunddft die ftiditofihaltigen Be-
ftanbteile be3 Uring, bie Hivpur- und Harnjdure, idpwicriger dic-
jenigen ber feften ‘!fuén»iiric, am langfamiten die bder Cinftreu,
deven Wert in erfter Linie in Humudbilbung liegt. Die Holafajer
und bdie anberen jtidftofjfreien Beftandteile der Ausdwitcfe und ber
Stren gerfepen fid) in Koblenjdure und Waffer; dbaneben aber bil-
ben fid) fhivarger Hum Stoblemwafierftoff und Scwefelwaffer-
toff. ‘Die unorganijdhen Beftanbteile werden auf dieje Weife mit
er Beit gum Teil [08lich), ber Dung wird an organijdhen Stoffen
armer, an unorganifdhen Gtoffen verbdltnidmafig reicher.

€8 entfteht daber an Hanbd biefer Latiadyen bie fiir dben Lanbd-
wirt hacdit widytige Frage, 0b man den Dung beffer in frifdem
ober in berrottetem Suftanbe audfiibrt. Ofne weitered laft fich
bier nidht nad) ber cinen ober anberen Seite hin entideiden, €3 it
bielmebr eine Meibe von Nebenumftinden in BVetradht su siehen,
mit welden wir unfere Lefer in Nadyftehendbem befannt madyen
wollen und an Hanb dberen ‘_Eid) biejelben leidyt entfcheiden fommen,
was fiir ihren fpesiellen Fall am vorteilbajteften ift.

QJn erfter Linie ift 8 bort, wo die Diingerjtitte mangelhait und
der Diinger dbadburd grofen ‘hc_rhl[ml an jliiditigen Beftandteilen
audgefept ift, immer am X‘Dﬂfll?ﬂntﬁﬂl, ben Dung gur BVermei-
b\nvg groger BVerlufte moglicdft jrifd aussuiabren.

Jrijder, fteobiger Dung 1t  gana allgemein umfomehr am
Rlap, je {dwerer ber Boben unb je rauber dad Klima iit, wabrend
anbererfeitd mebr verrotteter Diinger gu wablen ift, je leihter der
Boten und je milber bad Klima 1ft. 3 4

Berrotteter Diinger wird allgemein zwedmagia su Bilanjen
mit furger Wacdhdtumsaeit, au folden mit [dwadher Blatt- ober
Wurgelbilbung, endblidy gu folden, bei welden ein gany gleid-
maiger Stand Bebeutung bhat, fo 3. B. bei Tabal, Budyweigen,
Qein, Danf ufw, verwenbet. e

Wo Slee und Wiefen obenauf gebiimgt werben, papt frifdher
ftrobiger Dung beffer, obgleid) er fidh) jdhwerer gleichmahig ber-
teilen laft ung cin Teil bed Strobed im ‘?;\tﬁbiu T wicber abge-
redht werben muf. Denn frifder ftrobiger Dung legt jich bei an-
baltenbem Regen ober Schnee nidyt o feft auf die Sieepilangen, jo
baf} biefe weniger erftiden, fonbern fdiibt viehnebr bdie ‘Isllamcn
im Winter, befonberd aber im Fribjahre fehr gegen raube MWinde.
Ullerdingd gewdbrt er ben Maufen im Winter Unteridhlupf unbd
Sdup, dod) ift dber Rupen, den er nady andberer Seite hin ftiftet,
fer wie ber etwaige Schabden durdy die Manfe.

Bauerlidhe Wirte {deuen fid) jebod) vielfadh), im Winter Dung
auf dad Feld 3u fahren, weil er ,burd) Eririeren dbie Srajt ver-

ere.”  Jn Wirlhichleit verliert er aber, wic dburd) Unterjudjungen
ftellt wurde, nur einen Teil feined Waijers, jo bah ecinem
hren des Diingerd auf dad Feld im Winter nichts im Wege
jtebt, jofern nidht ein Ubjdwemmnen durd) Scdneewaffer ober ein
Berlujt dburd) Fanlnid infolge milber Witterung au befiirdten ijt.

Muter allen Umijtdandben aber mug dber Dung, mag er nun frijd
obe trottet aufgefabren werben, auf bem Felde joaleih gebreitet
werben. Lat man ihn ndmlid), wie die3 unjere Lanbdwirte jo
viclfad) in der Gewobnbeit haben, auf tleinen Oaufen liegen, wie
fidh foldye beim Ablabd: i

ergeben, fo bringt ein gut Teil der Diinger-
flitfiigteit an diefen ellen in den Voden, wodurd) fidh nadber

bie haplidhen Geilftellen bilden, und iiberdied erleidet der Dimger
durd) bie fortdanerndbe Verwejung grope Verlufte.

Auf cbenen Vodenilidhen fabrt man ben Dung miglidhit pleidy~
mafig auf, wibrend bei Diigeliger, bejiehungseife anfteigender
Bobernoberflidye die biber gelegenen Stellen ftarfer gebiingt weeben
miiffen, weil Regen- und Schneewaffer immer feine Bobenteile
unbd_dbamit audy Dungitoffe in die Tiefe fithrt.

@in fejortiged Unterpfliigen bed ‘Dimgers ift dagegen wmidht
notig, vielmebr crideint e3, fofern  UbjHwemmung des Dilngers
burd) Jegen micht su befiirchten ift, vorteilhajt, ben Diinger bor
bem Unterpitiigen emige Wodyen gebreitet liegen gu lafjen. Oben-
auf liegender Diinger macht ullmﬂhli% bie Uderfrume milber,
beforbert bie Bave unbd balt fie feuht. Der Verluft bes Amonials
ift babei nicht jo grof, wie man guuﬁgnlub annimmt.

Wir haben in Vorftehendem unferen Lanbivirten siemlidh genaue
Anbalt3puntte fiir die Verwenbung ded Diingerd in frijdem
verrottetem Huftanbe gegeben, an beren Hanbd ed fiir bem ein-
bad ridtige

selnen ein Qeidhted fein diixfte, fiir den fpesiellen Fa
au treffen.

Landivirt{dhaft.

[] Das Ausjtrenen von Sunitviinger ouj Schuee Hat mande
Borteile, fo fann man 5. B. febr gut feben, wie die Diinger fidh quf
ber Oberfladie verbreiten; taut bann ber Schnee, ohme baf ber
Boben vorber gefroren ift, fo bringen die Diingftoffe mit bem
Sdneetvaffer in ben Boben ein. ‘3& ber Boden aber vorber ge-
froren ober gefriert nadytraglid) unter bem Sdynee, unbd ed tritt ein
rajded Auftauen, wobl gar mit Regen ein, fo MWnmen bie M&
ftoffe in Berticfungen pufammen oder bei {djiefer Lage ber
auch gany abgefHwemmt werben. €3 ift deshalb in hoberen *ﬂl
immer gewagt, bie Diingeftoffe auf bem Scdnee ausdsubreiten, Ynf
ebenem Terrain ift bagegen ba8 Gtreuen bes Diinger3 auf bem
Sdnee unbebdingt vorgusiehen. Liegt der Schnee febr bodh, fo laht
fih bie Arbeit mit Vorteil matiirhd) nur dbaun aubfiibren, wenn
ber Sdnee trdgt. €8 fei bei diefer Gelegenbeit baran erinnmert,
baf auf Wicjen das Ausjtreuen von Kainit, ‘[nwiz von Thomas-
mebl am vorteiibafteften von fperbL& bid fpatejtend Gnde Februar
gefdicht. Stainit allein ald Wiefendiinger su verwenden, wird fih
wie bier nod) ergangend bemerlt fei, in den feltenjten Fallen be-
wibren, weshalb man, wenn man fid) nidt bur _%er*ntbc bon
bem Gdegenteil itberzeugt bat, neben bem Ralijaly eine Phosphat-
biingung in Form von Thomasdjdlade geben follte.

[] Aujbewabrung von RNiibenlernen. Ritbenterne bebiirfen, um
fie ben !Sginm' iiber braudbar fitr bie Ausjaat im baranfjolgenden
Jabre u erbalten, feiner befonberen Wufbewabrungdiweife, wenn
fte nur_geniigend troden geerntet und eingefabren worben fisl:
Die Riibenjamensiihter pilegen qut eingefommene Qerne einfady
in ecinem mit geniigender Durdpliftung verfeheney Ranme etiwa
2—3 Jub Dody aufpuididyten und im Verlanje bed Winterd avei-
bi3 dreimal durdyjdhaufein su laffen. Derartiger Ritbenfamen ver-
liert nidte an feiner Stermfabigleit, baufig feimt er fogar im
Friibjahr nad) der Ernte bejler ald unmittelbar nad Beendigung
ber lepteren. 63 bangt ba3 von dem durch) bie Witterungdverhalt-
niffe bebingten Grabe der Ausreifung ab. Die Keimjahigleit von
feudyt geerntetem ober nidyt armx{;enb_ Injttroden  eingefahrenen
Riibenfamen ift bagegen febr empfinblich.

[] Die ungiinjtige Wirfung ded Kunjtdiingers ift vielfad auf
bie Yumusarmut ded Uderlanded surfidzufiibren, und 8 ift un-
ridtig, angunebmen, dap biefer Dinger auf audgetragencd Sand
cber in bie lete Tradht nady der Stallmifthriingung fi) am beften
eigne. Warum wirlen Thomadidlade und RKRainit auf Wiefen o
itberaud giinftig? Weil dort in geniigenber IMenge gntartiger,
milber Qumus vorbanden ift. RNur bei naffen !‘Jie[tn‘mn‘{: om
Oumus werden die Kunftdiinger verfogen. Dierand iit crfidbtlid
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beldye grofe Bebeutung ber Stallmift, bie Grimbiingung, ber Qom-

ft, bie Crnteviidftande, fiberhaupt alle bie sur Berrottung ge-

achten und Pflangenteile, auf bie Frudtbarfeit unferer

und wie %itﬂ)lﬂd ber Sunftdiinaer erft sur

vollen Wi gelangen tann. @8 erqibt fih hieraus aber aud

bie MNotwendileit, bem Woben regelmdkia mit dben gemanmnten

ugbilbenben Stoffen au biingen und bied bei ber Frudtolae

:i %ﬁﬁg«z e Bebeutung bed Stallbiingerd tritt bedhalb
der Vermendung dbe# Kunftdiingerd bejonberd hervor.

Hausds und Jimmergarten.
** llm die Erbbeerpfle veranlafjen, bofy fie jdon im
l&ﬂém_ ritbjabr cine knwrx Grnte 'l'kim. iﬂbcr i'c e man
patherbit, m'rhiié 1 naffem, faltem Wetter, die gan;

nlage wit fliiffigem Diinger, va8, mebenbei gefagt, jebed gag:
nben fann. Wuf biefe Weife bebanbeite Grbbeeraniagen wwer-
hltm Miibe in erfrenli Weife lobnen und man fann
fdon na ?rﬂb téim Mai) auf emmen D nitt8ertrag
bon 1 Liter Friidite per Stod ficdher vehnen, wibrend 1m nadhiten,
::k’:n bavawf folgenden Jabhre bie Ernte minbeftens cine doppelt

. mehmender Ralte find die Bflangen im freien Lanbe,
bie im .?ﬂ‘ it nod) ausgefdt ober aepflanjt waren, durd eine Tede
von Ghinfter, Nidtenreis nlmg'nnh in irgend einer Weife ju fdhiigen.

** Glartengeritidaften, Miftbeettd Fenfter uiw. find in
biefemn Monat nadsufeben und etwa Fehlended su befdhaif

** Qeflermwiirmer fdaben awar nur felten, bodh) diters in
ben Miftbeeten und Cinfatliften. Man fangt fie am beften durdy
an jene Drte gr"gte Minbstlauen ober durd) ausgebohite Koblrabt
weg, worin fie fid) am Tage verbergen.

Forjtvirtihaft, Jagd und Hundesudht.
1* Bepflangnng ciner Waldwicfe mit Rottinnden. Mit ber
Bepilangung etner Rabwicie mit Rottdnnden wird am beften
Qig:lg evjielt, wenn wibrend bes Winterd bie notwendigen Pflan-
Iocber gearaben werben umb awar in einer Breite und Tiefe, baf
niigend Grbe gm Eeen der jungen Rflanse vorhanden ift, ohne
t

afi der Rafenfdhollen dasu verwendet werben muf. Die ausdae-
hobene Erde laft man ting8 um dad Vflanalod herum liegen big
dum Fribjabr, und man wird bamit erreidien, dah der Graswuds
otbentlich gerftdrt it Wenn das Grumbitid fo vorbereitet ift,

le man im Nriihiahr qutacftimmte dreijdbrio  ver{dulte
Tanuenjeblinge und pilanse dicfelben fovafaltia an, bder (Frfoly
wird nidht ausbleiben, nani Befonber8 banm, wenn wabrend bed
feloenden Gomuners "allfallige Webermudierunaen ber Rilamgen
burcb‘ (rad ulnv‘.‘mrbﬂ'nr(rrlm Joerben.

: ber Fiitternng bes Rebroildes ift e8 Dauptinde, dai
fdbon im Hexbft redyt friih, vor Gintritt der Not, mit der Fiitterina,
wenn aud) in befbranttem Maje, beqonnen wird, damit bas Wild
acitig jene Rldpe fenuen lerut, an denen ihm taalich frifdies Futter
winft und fie wicdbt vieleidt cvit bei hobem, ftartem Schnee fucden
muf. Die Fiitterung felbft erfordert beim Rebivild mebr Sorp-
alt al$ bei allen andbeven Wildarten, denm bie feinften biek-

Wigen Rebler fiibren oft pu formlichen Qataftropben. Jn erfter
inie ift gu Beaditen, dak niemals Wicfenhen qefiittert werden darf,
:’e‘l‘rhie;‘ gnag{la_u‘ﬁhh V'ﬂﬁt bag Me mi'lb ift: wo folched, namentlich
uren Wiefen, ocfitttert wird, fann man fidh ir
g‘ﬂatu Wintern- cinen ovofen Teil, :cr i ‘“11' =

tanbes au verlicren. ®ut cinocbradytes 9
traglidite Futter, weldem mit Griolg Canbhitidhel (bauptiidlich
Gn'gc_ ) ]llﬂt&f t werden tinnen.  Juded dori dos Hen nie langere
t in ben Maufen bieiben: e3 darf alio nie mebr in cine Manfe
maelegt wetben, '8 tatidcdlich im Qaufe ciued Taaed berzebrt
wird. Bleibt bennoh ein Neft, fo ift derfelbe s entfernen  und
@uberivcitig au verioerten, denn fencht peworbdenes Oen fibrt beim
Mebwild Durdhfalle berbei, bie meift todlich verlaufen. Auch unge-
broidhene Dafergarben, jomic scitweife eim Giemenae bon Qafer,
@’\h):n unb&‘ll.‘.mdnv_t find ein fjehr fhatbares Nuttermiticl,

T* Der Fndha .seichwet” dadurd), baf er 1. bei todlichent An-
fbuife mit dev Naje in die Grde jabre, die Ctandarte bodh tragt
und febr jbuell aber mit acfenftem Qovie lauit, 2. bei wenioer ge-
Gbxlidher Verwundung (befonders bei Weidwund- ober Qenlene
i) mit ber Shuauge wach der vermundeten Stelle fabrt umd
ﬁ_fcﬂ, R bei entaivei gefdboffencim Lauf oft nad) dem verlelsten Lanf
Beifit und daau murrt, 4. bei blohem Ctreif- ober villigem Nebl-

uf vapid ansreifit und dabei vom Beit ju Jeit die nndnchrr}:r

nn!: etivad cufiwarts fdwentt.

1% ¥Muj Sdiweil febr suverlajiia arbeiten dic Dadbraden, dic
Bejonders im WNittelaebirge out au  veriwenden find. Auch  bie
')ﬂd!}bmdt wird bei verniinitiger Vebandluna ein rubiger Oumd
anb ift burchaus wid)t der siiqeliofe Roter, ala weider er feider febr
oft iiu‘t_ﬂtlh wird. Daben wir nur erft cine geniigende Anzab!
bon Anbangern, dann wirh aud) fie sx webr Anichen aclangen.

¥ o -ﬂl!-cn, welde nidt pegraben  werben  lonmen,
wﬁ‘l’;ﬁlﬂh chigdl (ober Rd;‘\itrrit:-rl \'rbt;mic\;‘rn unb den Rot-

! . b. rege madhen und and bem Van jagen)
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Weinb und Nerty aft ehe man etwad largerichenen Seintudien gu. Die Tiere nebmen
o ke iﬂ'd’. o '!lﬁ foldhe® Jutter febr aern und erbdlt bag Fell burd) bic Jugabe
* Weinreben werben jept &c‘idmlmn, weun moglidh wmgeleat von Qein ein glatted, gldnjendbed YUusichen. Y
unb in rauben Gdegenden bor Eintritt frenger Rélte cingebunden. ++ Gefliigelbflene. er pu diefer Jabresacit fein junges Ge-
Pfirfidh- und Uprilofenfvaliere (it man vor Hartem Winter- fhiigel gut E t, wirb ben Qobn im fommenben Nritbjabr, fir bdie
froft durd) Berbangen mit Fidtenreifip. Bom enftraudern angelegte ﬁtgc unb bad Futter, mit Binfen ernten.
:ﬂ’bﬂl %?ﬂingeo‘ itl_h'eied, l&nb gefdnitten und bunbweife an ——
nem aefdyiiten Orte eingefdlagen.
* &l Yenanlage '"g ebfelder muf eine Vorbereitung bed ”‘Cﬂw‘)ﬁffo
Bobend voraudgegangen fein, wweil daburd) bes Fortlommen und ?Man e im Winter auf die Bienenftode. .mmg ber
®cbeiben ber RNeufelder wefentlich bedinat wird, Gap: ,Jm Winter 1afjiz man die Bienen in mdglidyiter Rube
* Sdup der Reller gegen den Minteriroft. Reinlicdher und ent- ow unbd Hir fidh richti .'r, o berleitet er bod) viele Bienenyiidhter
fdicben wirfjamer al8 bad %Ivﬂbnli e Berfabren, burd) Anbiufung #u ber Meinung, bng ¢ fidh um ibre Qieblinge in biefer ?ltll
pon Erbe und Mift an den bert

auern ben Froft aud bem Reller fern- g;: ;nidnapu tiimmern braudien. Aber gerabe der Winter erfort

ubalten, ift bie Ginfiigung eined gweiten Rahmens in bie Fenfter (tigfte Beobadytung. Die gelDHicht einfad) dadburd), bak

und bie Wnbringung eined Bretterverichlaged mit cinem Luftraum man fleibig auf bag Summen, bie Ep ber Dienen, adytet. Der
g}){dxn bemfelben und ber Wanbd. 8 Dopvelieniter bangt in Smler nz( barum mit ibrer ©pradie mbalidit vertraut ju wer-
arnieren, iobag basfelbe bei milber Witternng nu!ecboben und ben. enm er bann bas ©br an bas Fluglod) legt, wird er bald
an der Dede bed Kellerd angebatt werden fann; qud) im Sommer Fobbebagen, bald Heulen und Webllagen finben. — Finben fidhy
ift ein berartiged Doppelfenfter bon Rugen, ba €8 bie Hipe ebenio bie Bienen wobl, fo bort man cinem gany leifen, gleihmapigen,
abbilt, wie im Winter bie Ralte. Um bdie Fenfterrahmen bermm vollen tiefen Ton. Bei fdledter Luft oder ju groher Warme wird
miiffen alle Deffnungen innen unbd aufen bidht mit Mirtel ver- ber Tom mur ftarler. Fritt Ralte ein, fo bleibt er gleihmakig,
iden werben. Der Bretterverfdhlag wird in der Weife herges with aber immer boher unb biinner. WAnf Rlopfen antworten ju-
tellt, bag man, nacdydem in ben Mauern gleidfalls alle RNiffe und Tept nur nod) einige halb arrte mit mattem flattern. ﬁilg

ugen mit Mortel verftriden worben find, junadyit Leiften an die ber Ton an su fdwanlen, b. b. wird er bald ein wenig bober, ba
and und dann iiber diefe bie Bretter nagelt. Weber die Filgungs- tin wenig tiefer, bann ift bie abr bes Griricrens borbanbem.
ftellen ber Bretter werben [dliehlich nod Leiften qenanelt. St ber %rn febr ftar! unbd fdwanft tend, fowobl in der Tiefe
. * Dad Mijchen von trantem und gefundem MWein ober mit Moft af8 eud) in ber Hobe, bann drobt auf irgend eine Weife ber Tob.
ift in ben meitaud meiften Fallen ungwedmakia, weil man ge- @inaelne Bienen Laffen dbann audy deutlidh bervorivetenbe heulembe
wibulid) ben gefunben Wein umfomedr veridledtert, ald man den Tone boren. Ropfen aber bleibt entweber unbeantwortet ober
franfen verbeflert. Uebrigend werden bie meiften QranTheiten ber bermebrt ben Tumult. Diefelben Tme, in der Regel aber jhwa-
Weine dburd Heine Pilahen hervorgernfen, die fich, fobald Moft dber, benten anf Reifellofigleit. Gany befonders beachte man bie-
cber gefunber Wein jugefept wird, vermehren unbd bie ganze igen Boller, welde obne Anfrage gar feinen Tom boren laffen.
Mijdung fo tranl maden tonnen, als der eine Wein war. 5 uf joldh ein Stille folat dfter unmittelbar bie Gefabr, wic auf zine
\ Ht.:ﬁ aud) cine Sdledbtipleit, gefundbem MWein vor dem BVer- Windftille dba8 Unwetter. — Wer exft eine turge Beit bei ftarlem
“‘:lf einc Mengen eined tranten Weines gupufepen. Wenn died Temperaturmwedifel feine Bicnen nady diefer Seite bin beobadytet
aud) midit unmittelbar bemerlt wird, fo fann dodh durdy jenen bat, wirb fie balb im Winter faft ebenfo oft bejuden, wie im Som-
Tranfen Wein dber Keim ded Verderbend in die Wijdbung geleqt mer, wirh bann aber aud) wemiger Verlufte su verazichmen baben.
werben. 5 Budelbriltige Bolfer baben sum Bereininen leinen Wert; €&
i n‘; fael ¢ fwﬁd’io n:;"alte ?rnm, bie in amtnsé:ﬁgm hid)ﬁtbqf‘ %’Nh::d
- M - madjen, T nidt3 nigen. obftend Tebre man biefelben bon

+ ‘Birrki?m::lp l: RNidt bdas msd)e bar::c:’udu Futter aibt hm’ Qtunbe ab wnb lafie e f?“bmd“' ird folaend

. v i fhoden plaenbe em

Kraft, fondern bad verdaute. 2. DVad Futter wird mur berbant, c\(\!im;!l?m:;'iﬁrc Beflis Oiievns et o e -

arofe g‘:‘*nmuléiu mit bem Futter bid gum

mbe, ftiilpe fiber Lir Deffnung einen Nmnemno'ynmmi, alt
benfefben feft und febrt bad Gange rafd um. Jept ift der Inter-
m unten wie unter dbem Blumentodf; in dbem Unterfobaber mit

wenn 8 qebdrig serfaut unb mit der gebdrinen Menge Speidhe!
durdymifdgt wird. Der Qadfel bient in erfter MNeibe, um eine
ridtige Berlleinerung und Durdhiveichelung su bewirlen. Der

Ladiel wirlt im Pierdemagen sur WAuafiillung dediclben, obne den- Ocfimung nad unten, ftcbt bas Nutteralad. ¥us bemielben
feiben in bobem Ghrabe su belafticen. Witrde man bem Pierde kingl@birlqﬁmt‘?\' nadh a8 bie Bienen fortiaupen. Die Vorteile
Dafer rteiden, bis der Magen vollitandig gefiillt ift, undb wiirde bicfer Riitterungdart find folaende: 1. Da8 Futtergerat ift billia

man bdann dbas Bierd trénfen, fo wirbe der aufidivellende Hafer md fberall
bas Servlagen bdesfelben bedingen. 4. Der Hadjel foll in ber
Qange dbed Daferlornd geidhnitten fein, weil turser Hadiel unbers

su_baben. 2. Mam Tann in febr aroken Portiomen
fitttern. 3. Yn ba8 Gerit hinein lann leine Bicne, dedbalb braudit
A . 8 mon audh feine beraudsulehren, wemn man iwieber fiittern will
baut abaebt oder fidh innerlich feftiept. Dadiel beuat einmer Magen- 4. @8 ertrintt Peine Bienc und beidmust fich feine. 5. Man fann

tiilllung bor. 5. Der Sadiel foll als badt soedentivrediende in biefer Weife audh Dienen in recdt fiblen Nadten fiittern, denn
auingsbeigabe biencu fillt man mit 3540 Gradb warmem Futter, fo verbrennt fidh au-

T Ctuten, dic fih nidit gerne befdlagen laffen und babei auf- nachit feine BViene daran, dbad Mefdh wirlt aber ald Warmeilaide,
gezoaen ober tn den Notftand au diefem Bebufe genommen werben erwirmt ben gangen Stod und lodt bie Bienen an bdie Futter-
mitffen, muf man, enn e8 die Oufe erlauben, wahrend dev qucle. Bi8 ber Stod wicber exfaltet, ift ber Topf leer, voraus-

bah bad Lolf warmbaltia berpadt wurbe. Dad bringt ald
eif, dafi mon in diefer Weife audh im Falle der Not, felbit

Trachtialeit lieber unbefdlagen laffen. "d'&‘
1 Tag Malz unter Hadiel an Niihe ju verabreidhen ijt jebr ?

awedmakia, ia fogar Bebingung fiiv die Gebeiblihieit dedfelben T exr ober tut Oerbft au einer Beit, wo bad Tiihle Wetter
Die Oadiel foll nidht aflau tury geidnitten fein: je langer iie Teinr Nauberei auffomnten Iakt, Fittern fann,

qridmi(!n}:ﬁnb, um @ brﬁ;r ift es, dba lm{nr_r; ;.‘m!lgéhbﬁgmbh‘: —_—

bon den Tieren befier gefant und eingefpeidhelt wird. . das if8

Mals jcbr viel Waffer entbdlt, fo joll e8 vor bem Tranfen Oeh‘nb_be ."{e_ge'

aeachen werbem, damit die Tiere vom reinen Waffer nad Be- Daé Sdylafzimmer im Winter.

barf anfnchmen tounen. Sdreiber diefer Beilen fitttert jbon feit Yesiglid) ber Bebandblung des Shlafpimmers im Rinter wird
Nabren taglidh per Qub airfa 25 Rfund Mals neben qutem RNatur- ¢& M eriter Qinie mit dbem Liiften baufig verfeben. FalidH ift e,
futter und awar mit dem beften Grfolge. Tie Tiere acben bei bicier ob! nady bem Aufftehen su liften, danm aber ben gamaen Tog und
Ration febr biel Mild, ibre Dauerbaftialeit ift befriedigend, wic bie folgende Nadt bas Sdlafsimmer aefdlofien au balten. Riele
aud bdie Wadaudyt derfelben. AS von febr aqutem Einfluf, WMenidhen durchichauert 8, wenn fie fich aberdad in ein Bett legen
jomobl auf ben Giejundbeitsauftand der Tiere, wic aud) auf beren follen, befien Riffcn _pom bem netmendbigen abenblichen Titften
Wilderniebigleit und anf die Dualitat dex WMildh, crweift fidh eine iemiid frifd find. ©ic follten aber bebenfen, daf aute Ouft tm
Beimifdung von Futtermedl pum Maly, weldged 25 Bhund pro Sinter, wo man fo wie fo ben groften Teil be3 Tanes and Haul
Taq und Rovi betvagt. Viefe Miibleabialle  tr fefielt ift, fiir ben RBrper unidapbaren Wert bat. Rann bas
O8ctfel nidt aufgenommene Raffer ded Maljed g&rmiumr nidht den gamgen Tag iiber (mit Wudnabme bei

& vollendd anf

und machen die Sejamtration jdmadbafter. Edneciall und ftaubig-winbigem Wetter) aelitftet werben, fo foll
1+ Mnjudht vom Praftigen Ferfeln.  Oaferidhrot und friidhe bied wenigftend am Morpen und am Abend acideben: au2 bem
Moltereiabfalle diirfen an faugende Scdhiweine nidht verabfolat einfodhen Grunde, weil die An2biinftung der Betten mur langfam
werben, teil die Fertel fonft leidit an Durdfall erfranfen. Dasd vor fid gebt unbd bie Quft idbon nach Rerlauf von cinigen Stumben
®erftenfdrot muf arob, rein und troden verabreicht werdben. Die in einem geldlofienen Maume nidt medbr einmandire ift. Ve
erlel erbalten mit vierschn Tagen oudy bereitd Meritenfdrot und ein Edlafsimmer betritt, wird fdon burd) ben Gerud feftitellen
ctivad Buttermileh Idhe aber nidbt von Mild Frifdmellenber Tonnen, ob o8 in ben letiten Stundem gelitftet worben ift ober nidht!
Giihe ftammen bdax er @ibt man dem Nerfeln im MNeben- Qicber nadbtraglidh Finbeisen alé vor dem Bubettpeben cin Liiften
ftalle Geleaenbeit sur abme von Grde, Holzalde und Roble bes Edlofraums unterlafien! — Oanfig fommt €8 vor, dak bdad
Sebr dienlhid 1t ene qute Reide Sdlafpmmer al8 Anfbewabrungdort fir bic au fberminternben
H @in gutes Weidifutter fiir traditine nud fauncnde Qaninden- Stubenpflanjen Berwenbung finbet. Da nun aber bem Pfle:
weibdien bereitet mon ane Mogaenticie und eritenfdrot, welde sufiche an befonbers falten Togen nidht luninr Beit %d et
T rielerm § Seren Bind beled Teio mirh swh werhen bar amberfcitR oud  weil bie Glemidic mmb
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mebr mod) ihre Bebalter und ibre Erde infolae fauliger Sioffe
unb Scdimmelbibung die Luft verfHledtern, fo ift von cinem
Ueberwintern ber Himmerblumen im lafraume abjuraten.

©ebr ift aud) pu beobaditen, bah
troden find und dber Raum felbit die ndtige InMnly

bie Wanbde bed Selaflfabinetts
ha

Ktiffen und Deden find friip beim Ordmen gut In umb

cine Peitbang nl&dtdt Tieg
u nabe bem Fenfter fteben.
m Bubettachen unter dad

en au laffen, i‘hvc' Dettent bitrfen nidht
Warmflajden folen eine Stunbe vor
Dedbett geleat,

beim Sdlafengeben

aquSgenommnien werben!

Uebel.

/] n Qopfidymers. Kol
g%'it E\cbu?xbhmn‘bd[gl

gf(!"bp;'u‘. ift eined ber verbreitetiten
1
b

e nad) ber Grunduriadhe fehr
urd) Blutand nadhy bem

verfdhicben. Wird der @
Qopfe bervorgerufen

was man in der Mote bet Gefichté unbd bex

QAugen, fowie am bcf!irm Qlopfen der Daldidlogadern erfennt, jo

wenbe man falte Wmidhlage,

Eigbeutel (Senftein in den RNaden)
o ll'“mg:" bod). Die

ober and) warme Euﬁbibn an unbd logere ben

entgegengefepite Bel

anblung mu§ angewendet werbem, wenn fid

aud der Blitfic des Gefichts, der Livpen wlw. ergibt, baf Bintlecre
bed Ghebirns llriadie ded Rodpfidymeracd ift; dann vermeide man o8,

den Qopf tief au logern, lange
& h

dure im Magen

u ftcben, Lraftige Getrinfe (Mein,
o‘n Zobbrew:

uen ift Sclteromwalier

mit etwas Wein und Juder vermiidt oft febr dienlidh. Aud) cin
®la8 Budermwaffer morgend getrunfen wirdh von biclen alg cin

vorziiglidyed Mittel g

€aure im Meonen sber Eobbrennen ge-

en
viihmt, wictoobl fonft ‘&ﬁﬁialcitm bie Ganre fm Magen viel mcbr

au fﬁr*cgn pilegen.

// Beim Pagen der Jahune vk man nidt, wie 8 fonit allge-
mein qeiibt wird, dic Jabnbiirfte von redhtd ned linld wagredt
ober vou linfé nady reditd iiber bie Habwe Mibren, ™ bon

oben mad) unten bei der oberem mmd w

nnieren

bet
HBabureibe. Nur baburd ift & mbglidh, bie gwifden den Adbnen

befinblidien €

ciferefte au entfernen.  Uud die Qouflacdhe und

Qnnenfeite der Habne muf acfanbert werben, tosn man biciclben

gefund erbalten will

Fiir die RKRiidhe.

Qrid- ober wilde Enten gu braten. Diefe Vigel miiffen vor
bemn Gebrand) erit cinige Tage banaen, ba fie fonlt tranig fdhmeden.
Man_bereitet fie aut vor, wie sabme Enten, veibt fie mit Saly
ein, ftedt in jebe8 Tier emne leine Bwiebel, widelt fie in Sped
und brat fic 1% bis 2 Ctunben gar mit teidfidy Butter und
Raffer ober Rotwein. Man nimmt dben Vopel, wemm ex oar ift,
and bem €ped, entiettet die Sauce und medt fie nod ctiwas
famig. Man lann ber €auce and) etwad itronemfdure unb

Radoldberbecren binsufiigen.

Dafenpieffer. Bruft, Hals, Lunge, Oera, der gelvaltene Sopf
und oftmal? audy bie Vorberldufe werdben mit reidlid Gewiiry
und Bmwicbel weidh aelodht umd in Etiide pekdbnitten. Man madt
eine braune Mehlidwite, idmedt diefe mit Sirud und Efiig fowie
Getwiira ob und 138t das [leifdh darin damphen, Gurien wnbd

Rerlawicbeln paffen basu

Hebhiihner-Stoteletten. Man erteilt hmge Qfibner in 2iwei
Gal jdneidet von den Fithen die Alanen b

1 unb ftedt 8 burd) eim ci
irig_acformte Qotelette erbdlt, beren Snodhen
Diele Kotelette Tovkt man leidst, Heftreut

ieat bad Nein-
dnittencs Yody

fie mit Rieffer und €alz, tandt fie in gerlaWene Butter, beitremt

fie mit fein pcbadten Tritffcln, brat fie auf bem Roft ober in ciner
Rianne su idoner Farbe und iibergieht fie beim Wnridten mit

Gingemadited Qalbileiidh.

er Qua, bie mit bem €afte einer Bitrome peldbart it

Putter 13kt men in einer Loffe-

role beraehen, bamn wird Mebl, feingefdmittene Jwicbeln und
Reterfilic Mnn"grhn pit, mit falter Wieifdbribe langiam abge-

[oidht, ein 1oz Bein nnd ein Bitronenrddden, Geala and Mus
SQalbileifd (man wimmt gawdbalid Hi
ftiide ober pon ber Bruft] wird rein pewalden, m bie B

nuf baran getan, ba

Uerie, ariinen BVobnen, Lor
bren, Saly und Rieffer jowie

Walfer suneiest, und weidy pedampit. Oieran toesben Qalplarioifeln

aereidht

RQongrefitorte. 500 ®r. gellirtc Butter wivd Maumig
berbunben; wm
feiner €toubiuder, 500
pemifcht unb guler n bu
chen. Dic Mafic wird in chue qut mit N

mit 8 Cigelb nody und nay
Ritbren werben 500

etwad Vanilezuder
I8ffelweife bay

T

fortiod m
Beipenpuder,
en durd Bt

e

audacftridiene undb mit pebutteriem X.M" onbaclepte Torteniotm

aefiillt unb 124 Stunben umter 150

rad im Cfen acbaden Wit

Sitronenglojur iibersogen, wird die Torte veidhich mit Fridten

belegt.

Die Flciidtenerung ift Ieidster ju crfregen, wenn bie Haufrax
diz pur Bereitung von Suppen, Sancen, Gemfle ﬂurn:-_n!;

bendtigte  Hlciidbritbe oué TMagais Bowillon Witrheln b
Dicle fimd belanntlidh mit alerbeitem %Itﬂ@:‘f'ﬂL?ct‘%rl

taten eimer natfirlihen
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