e Qat.

1l flellen fid) geg g gern ald wners
wiinjhte Gafie ein, und 3 ditvfte darum nidht unangebradyt feim, daran
3u evinnern, baf wir in dec gewdhulichen Kodawiebel ein Hemithries Mitte!
gegen biefe Iditigen Svanfheiten befifen. Die Swiebeln werden gevierteilt,
mit Kanbdi ober aud) ung Bienwiirge gedampit wud vou dem
fo exhaltenen Saite diters, etwa alle goei Stunben, cin vVéffel voll ge:
nommen. €3 empfiehlt fidy, den gewounenen Saft in feiner Hausapo-
thefe flets in gut verforften Flafden vorvdtig gu Halten, um iu bei Be:
darf gleidh bei ber Hand ju Gaben. Gefdhicht bie Amwendung vedhtyeit
fo fann in vielen Falen verhinbert werden, baf aus einem gewdhn!
ein lange audbauernber Vrondjial- und Lungenfatarel entjeht.

|| Medizinijde Eigenidhaiten der Gemiije. Cpinat joll ¢
Direfte Wirtung anf die Nieven Haben, cbenfo Lowenzafy, gritnt genofj
Gpargel weinigen da3 Blut, Sellevie witft befondberd auf bas Nerven
fojtem wud Heilt Npeumatizmus und Reuvalgien. Tomaten find gut fiir
Ddie Leber. Gelbe und weifie Niiben teijen den Uppetit, Latticy und Gurken
witfen fiiflend. Ruoblaud) und Ofiven befigen marfante mebizi
Rudfte, fie flimulicren (vegen an) bie Vintirfulation und veru hren
Abjonderung bes Speihels und Magenfaftes, Mobe Zwicbeln find ein
audgeseihieted harntveibendes Mit Bmwicbeln diberhaupt find ein vor
gilgliches Heitmittel bei Pt ber Berd gane.

Il Stopi fiigl, Fiihe warm, madt die Doftoven ar Dieled
Spridwort verbient jegt Beadung. Statt dev Pelymiige und den
bidenen Halstiihern, bie das Biut nadh dem Kopje leiten und venweidh
Tihen, Culdltungen, Huflen, Heifecfeit wid Haldweh zur Folge Haben,
venwenbe man feine Sorgfalt mehr aui gute Fufbelleidung, wedsic feudte
©triimpje und verhindere bie Falten Fiifie.

Jiiir die Stiidje.

Ginjefleinfuppe.  Gin fauber gereinigtes Gianfellein wird mit
1,5 Liter Wajier auigeftellt, mit 2 Mobrriiben, 10—12 Koruern runben
Gewitry, 5—10 Piefrerfornern, 15—20 @ranim Saly, einem Lorbeerblatt
und efner gangen Bwicbel langfam 2 bis 2!, Stunben gefodt. Die Suppe
witd dbanu durdygegofien, mit 2 fi abgeidmedt und mit
150 ®ramm gequollenem ' Beid nodmald aufgeloht. Bulept tut man
ehwas gebadte Peterfilie Hinein.

Fleifdereme, Man dimpjt jwei gehadie Swiebeln in But
vennijdt fie mit feingehadtem Heriug und Buaten ju gleiden Teilen und
fitgt einen Coffel Kapern und geriebene Semmel bazu. Dann verriiprt
man 2 25ffel Butter mit 2 Cidotteyn, bem Saft wnd etwas Sdale von
ciner Bitrone, einer Tafje. Fleifdbrite und ciner Taije faurem Rahm, tut
b5 vermifdhte Bleifd) pingn, gibt Sal; und Beifer nodh Gejdhmad an
bie Gpeife und idft fie in Butter Geiy werden, wm fie als wobljdmedende
Beigabe ju Salslartofieln ju veiden.

Wafjeln. 400 Gramm Mehl werden mit 200 Gramm Juder und
15 fiter Mild) ober Waffer fangfam glatt geriihrt,  Dann viihrt man
4 Gicx und 150 Gramm erlafjene Butle inein, fo daf ein bidfliijjiger
Teig entfieht, den man je nady Bebarf mit Mehl verdidt ober mit Mildy
vertiimnt.  Mar Ladt die Waffeln in einem mit Butter @ugefiridhenen

feifen anf beiben ©eitent hellbrawn wnd Geftreut ble fertigen Wafy
Buder und Jimt.

Fovcievte Kaninden-Filets. Die Filets 15 wan ro) von den
Rirdentnoden, flopit, falit und pieffert fie und Defiveidt fie mit eine
Jarce, bie man vom Fleiidy ber Vanfden und Unterjchentel mit
von etwad Sdweinefletih, Rwiebeln, Peterfiie, Saly, Pieifer, ger
Sewmel und Gi bereitet hat. Alsdaun rolt wan bie Filets auj,
fie gujammen, Belegt breite Kafjevolle oder Schmortopf mit Sped-
féeiben und fept bie Filetd daranf. Nun ligt man fie langfam 1y
und gieft dain etwad Bouillon und cin ®lad Mabeira bagu. ¢
Oberfehenteln 16t man inywijden bas Flcijd) ab, rofiet €3 1
Braun, gibt dieje gebratenen Fleijdfdheibhen in ben Nejt ver avce,
bavon ein {lacdjed, linglidhes Brot, bas man auf beiden Seiten in Butter
Braun brit und mitlen auf cine linglidhe Sdiiffel Tegt. Auj und 1
biefes Brot werben bie Filetd gruppiert und mit ber fury eingefodjten

v weidh,

mit

madjt

[apaal
Iil.‘
an

Champignon-Sance. 2025 Champignons werben in 100 Gr,
seviafiener Yutter duell weidy gefdwitt, daun berausgenommen und mit

bemt Zaft cinev Bitvone betrdufelt. Nun fdwigt man
Mehl gelbbran, gibt banun 0,5 Lit uillon
Liter Wein and Mefferfpipe Fleijdegtralt

Bfeffer, und Iaft mu die Champignons in der Sauce
e, Bum Sdlup zieht man die Sauce mit 1—3

SHauswirt(daft.

7 dm Winter ijt das Sals,
warmen Raume anfzubewabren ;
Dejdylaat e3 umd wird gany jend

Bu >
bie Suppe oder auf ei
¢ Weife

e, fo
gebradyt wird,
gewiinjdten fleinen Lortionen in
mit Gdnjefett” flrengn. Wil man
ht gewordene3 Saly fitv den Tifdh
Hand voll bavon auj ein i

apier tiid)tig mit einem MNudelholy bearbeitet, bis e3 jur gewiinjdyten
Deit gerfleinert ift.
Tas Vreden der Wiijhe bei jHavjem Frofl verhindert n
] iilmaffcr eine Handwoll RKodyial; beimeng
e diberhaupt weniger firogend flef. Damit von
Stirfe nidt ausfiert, mengt man cbenfalis
gefodjte Starfe,
- Wie man Gefrovenes ojue EFismajdine Gerfellt, lenie idy
igit bei ciner praftijden Sausfraw. Vei einem tiihtigen Schneefall
ftellte fic eine Sehitijel auf bas Blumenbrett vor dem Fenfter und fic fie
volljducien; cin Glad mit eingemaditen Stadelbeeren wurbe ebenjalls,
natiitlis) aber jugededt, ber AbMiGlung ausgeieht und cbemjo Gldfer falte
geftelt.  Rury vor bem Servieven de3 Defjerta wurben die Glifer je ur
Hitite mit ben Stadpelbeeren gefiil danu dev frijd) gefallene Schnee
leic)t Davunter gemijcht; e8 munvete als foftlige Crfrifdung,
ic find Wafferflaiden su veinigen T Giue fleine rohe Far
offel wird in feine Stiidden g e, biefe mit nur wenig Waffec in
bie Flajde getan und titdtig ttelt. Sdon nad) wenigen Augene
Dliden wird man den guten Griolg jeben und nad) gehovigem Nadipitlen
big fared ®las Habei.
Wie fpiilt man Topfe und Piannen? Man fille folde
fie, worin it Reis, Mehl oder bergleidhen Ingrediengen ange:
affer, bamit fid) diefe
e h oder einer fleinen
i biirfte und genug Seifi entjernen lafji Dann erft wajde man
biele Sadhen und fielle dicfelben nad) fauberem Ansmwijden mit einem Tudy
nod) einen Augenblid auj den Herd jun vdligen Audtvodnen.

Stleine Witteilungen,

§ Triigt man Blumenjtvanize oder Blumen in Topfen bei jarjer
Winterlalte itber bie Strafe, | fien {ie forgfdltig in mehrere Yagen
Beitungspapier eingejdlagen und bdieje3 didjt ugemidelt ober geftedt

bawmit fie ber Frojt nidt erveidht.  GSebr wenig bienlidy ijt e3

id) aus ber Kalte in ein fehr warmes Bimmer
elfe bani meiftens fofort.  Ginen Strauf
lafjen, aber BVlumen in Topjen muf

b bamit man nody
nadft e einen Hiflen
e in3 warme Jimmer u
etwedt ebenfalls ifre Lebensge

, vorher mit laltem 2
f lten  Meffe

vid) fiiv Doljgegenitinde im Freien.
raphit, & uf und Schellaf, verbinbet bie
lief;
fidhy g

Dauerhaitigh

Cauce glaciert, gleidjseitig werden audh Triifjel wud G q chuigel
in ber Sauce heifi gemadyt und iiber das Gevicht verteilt. Jtad) Velieben
fann man dagu eine Sehii furg gequollenen Rei8 ober Malfar in
Butter gejdwenlt geben; jieht man Kartofjeln ald Beigabe vor, fo ferviere
man fie al8 Sduee, b. §. naddbem bie geidhilien Kartoffeln in fiarten
olywafjer abgefodt find, duiide man fie durdy ein grobes, Hodh iiber
einen ewiivmten Kavtoffelnapf gehaltencs Sieh, fobafy bic Stitdden wie
Reistorner loder anfeinander falen,

Rivnen mit Kiofen. 2 Biund nidt gu weidje, mittelgrof
werden gejddlt, in Vievtel gelduitten, ausgelernt, mit joviel Wajj
goffen, baj fie iiberdedt fiud, wud mit b Gramm rotem Buder,
Jingerlangen Stitd Bimt nebit Juder nad) Gejhmad, in “eincm feft
gededten Topf langjam weidigefodht, D 10 Gramue
toffelmehl mit wenig N en uinbd laft
Jeimig werben. Man verm
melliofen unbd gi
mageren Sped,

. Nebrig geblicbene gefodste @ier su mwivmen, Gelodite Gier,
bie man gu ewirmen wiinjdt, legt man in fodendes Wafier und lafit
41: genau eine Minufe davin liegen, baun find fie geniigend beift, obue

e Ronfiften; veriinbert ju Gaben, alfo ofne Garter geworden gu feii,

amn quirlt man 5-
ffec glatt, viifet dies an die Bir
&t bie Birnen mit Kartoffel M5
t nls Veilage Rotelettes, rohen &

Bitdermarkf,

ic biirgerlidje Kiidge fiie alle Tage des Jahres, ein jms
Tlaffiged nud leichtfaf ¢ Yehrond) der KodFunft von
Amalie Jejfen, (jolid aebunbde M), Berlag von Heinvid) VBanbs
holdt, Hamburg, 3 nene Kodbud) biirite fciner
praltijdien Anorduun 0 auen und fjolden, bie 8
e wollen, mit Frey sumal nidht Ledereien fite

fev im Mittelpunlt g fleben, fondern bdie friifs

hrhajten Speifen alltdgliden Bii vtifd.

evftaubnid fiiv die 9 igfeit fparfamer Wirtidy g b
Tagen find i Geridyte genannt
Wohlge)dhmad
breit einer wobls
Hausfrau Hat ihre cigenen
e Rodhbudh gu fdaffen, ba3
Stil bes qut auds
ber Bejtanbreile,

Die nordd

pe Hodyjchaguug,

widgen Criahrungen v
ele Jreur

& de eviveut fid) wei
und cine novdbentf
nbt, um bdiefe
finben  biixjte.

Budhes unbd bie ber

n By
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Lamd- und Haudwirtidofilicge
Grafis:Weilage des General-Angeiger
fiir Sale uud dew Saalfiréis,

Kalle a. S., den 6. Sebruar

Die Wntterpflange der Kavfoffel entdedit.

nse, unfee fultiviette Rartoffel abitammt, ift, fo

vou Dder

fonberbax t
auten geniigenbe Aehnlichleit mit iGr Defigt, um ald]lirahu angefjproden
] . Ta3 wire an fid von geringer praftijher Vel
uidt der Ausbrud) der Rartoffellrantheit 1 lepten Jahrhund; 2
vege gemadyt Batte, durd) Krewgung dev lanje mit bem =
3 eine Grftarfung gu erjielon, bie ynjeftion vers
Bu biejent Jwede Hat, wie die 8. Sutton
al eabding bie groftmdglidge Husafl vou 1 Heimats
Ianbern Ghile und Perw und ebenfo i Norban eroirtd gee
fammelt; allein and) ihn gelang e8 midht ju dyte, und
m evwdbuten i
03. Cinen neuen cthieltenn bie Unterfudungen Sy
burdy ba3 Yuftaudjen einer mewen Rartoffelart in Yranfreidy, bie
Krengung exziclt, angeblich alle guten Cigenfhajten ber gewd
RKartoffel anfwies und angeblich aus den Stuollen einer wilben Art f]
Dieje Knollenfrudht glidhy nidht nur all ijren Cigentiim!lidF
geyiidhteten RKartoffel, jonber ¥ ) audy nadyweifen, b
n Art identifd) o

Sutton

At von

pritffung biefer Iat
jamfeit auj eine ihn
berosum wandte,
3ogen toorden war.

bi3 ju dbem Jahr 1906 nidyt
bies Gewids g feine Jriidhte rbradjte,
natinelidh ju & T it Betvadjt fam. Aber in bdiejer

nolen, bie wrfprituglih) nuv fehe tein waven obgleidy i

Datten | u
und Gejdymad sujviedenitellend waven,

it em Jujt big bie Giger
fig aber

1 gefo

ten el auperocd

iserideinumge

B n Arten niemals BVariatior
beobadtet igten die 20 Bilawen, : a
Frudtiapfel fonnten, Hodft verjdied

nd Kuollen, weld

yin Allgemeine

rounberl
i ber 2

ing biefer

seife die R 2

Ma
Man

one
n Wifjenjdyaft 1id
1 Aeten Pollent
audh

srosum
offeln vort un apiger §
1 elliptijhe Geftalt aufweifen
nadygerviefen, daf e3 fid) um eine woh!l o
Delt, bie, wie aud ber Kveugungdfdfigleit He
wittlih bdie feit langent gefuchte Stammpflange
Sdylieplidy ift nodh) anf einen Umiland von grofer Widgtigleit §
Bor mebr al3 zwaniig Jabren bat Solanum etuberosum ber Karto
frantbeit vollitdndig widerflanben. Die damit bepflangten Stellen bliebe
werfdont, wahrend die anderen vemn dev Kavtoffelfrantheit ergriffen wurden.

was bei Sola

Buner

badburd) mit Sidh
fierte Pilangenart §

Die famdwirtidaftlide Wedeutung der BWogel.

Lanbmirtfd: bat in jiin
o ber Logelwelt jugewen
mehr Bahu gebroden hat, dap
feiten8 ber Bagel bei weitem v
I ober eit ber

T

gwerter Seite im
idie verdffentlidyt

5t

m
Tiers gefiifut.

ber

orein

ausdgejdic

ech

G8_liege

beven
den

® v Bei

ait
ber Vogelfeinde ift fehr grof.

Weife 3u Leibe gebt.

123 verichicbenen Arten begiehen.
! bie i freiem Feld auf Jagben gemadyt

ber Magen und Sedpie ift forgfiltig
pielsweife a

2 Hiber nidt

famen in feh

giter Beit mehr und wmehr ibre Aufe
wdet, tweil fid) bie Grfenntuid immer
Bedentung der Futterbejdhaffung
Gapt Batte. Die Frage von bder Nilye

dgel witd aufierorbentlich Ilebhaft wme

Temgegeniiber ift
Journal ter enghjdjen Landbwirifdafiss
worden, bie bem Problem in freng
Der Lerfajjer Robert Newflead
urator de3 Grodvenor - Mufeums in

ortbentlid) grofe 3ahl von Bigeln zu

Anlaf genaue Berseiduifje itber bem
Gerabe da3 , Jujallige” in bem inm

mengebrachten Material gibt ben Unterfudungen be=

gennommenfeit in gewijiem Stune bei
Bei den untevjuchten Tieren wurbe

wnd Oertlichleit, wo fie jur Strede ges

efamt 871 Befunde vor, bie fih
Dieje Sabl

n ind

Jnfeften  bejteht, aud)
vorben.  Gbenfo 1wirh hei
e,  Kowern  und  Samen
i) in fieben Gruppen eins
iiber bie unglofen 3u bew
wertvollen  Statiftif  geigen
bie Nabrungsrejie bildeten,
, der Falle bie Jnjelten cinew

Die 3ahi bev {Hidlien Jnjelten beim

arven und RNaupen, ift eine fehr evs
Bogelatten auf 5 Sremplare 213 vere
i ev al3 123 Sdmetterlingss
i verfiltnismigiq wenigen Vogelarten,
grofen en vertilgt, Die
witeads tifttjhen Grgebuiffen
Beit Newiieads verdient gany all-
finigen und nuglofen
i Grund mangelhoften Bers
cin Gegengenidyt
Meihode geeignet,
gegenitber ber Lanbs
cinjacher, ergdngender Tabellem,
dfeit fenntlid gemadit werbem,
s jdagen.

ftets Salifalze
vergefien

man
5t

fehe Teidht Fiaslo erleiden.
nidyt iiberfehen werben darf -
wefenbeit von geniigend Kalf im
die rationelle BVermwendung von Lai
felbe in einer Mabe von 4—5 Kub
pflanzen, fowie von Ritbens und &

1] Wil man bei Falaldiingung
und fd H a

entfalfend auj ben

ielen, fo with
borjaurebiinges
jein, moglid
es  Kalidiinges
in ber Regel grifere
Mmift, in Form ovon
neweven Berjudgen fiie

wad b

bradit erideinen will, fo fann
1, undurdldj Bodenarten

lid) witlt diefer Kodbialjgehalt — was
Hodew, 10 daf bis Ans
es Criorbernis file
Am beten wird bez=
eter_pro WMorgen von den Gemites
Riefenpflangen vermertet, aber audy AlF

9
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Ropibiinger Bat er fid ju Windergeteeive in den eflen Monaten bes
hred, fofern in folhen Tagen flarfere Frofle uidit ju ermarten find,
'%u“ Mnnz bau!;a; fiit jolde Dingung find lnbmlul ?ii“;u
Riiben ; egen finbet er wegen feine8 Ghlorgehaltd Teine Tns

wenbing bei Tabal unb Kavtoffeln. o
N Sur Wiejendi g, Wic erinnern daraw, baf vom jept bis
wiar fiic die Ditngung der Wiefen und Weiben die geeignefite

Mitte id\ ii
il Fiir Wicjen Tommt nSbefonbdere cine Kali-: und Phosphors
- in Betrad)t, deven dfi jabrti sfit faft auf

von uormaler Bejdaffenbert fhr vorteiljaft ift.

[1 Die TLori- nud Woorbdden, die Wicfen wit dider, oft moofiger
@rasnarbe, bdie Hmmusreigen Biden der Wiclen und Felder fHatriger
Lagen ber Winterjeite vou Bexgen und Hiigeln, und die lange Beit nah
Bleibenden @elinde (Taure Wiefen) enthalten viel Sdure, bei welden die

o8phalte durdy ihren Sduvegehelt nidyt giluftia wirlen, die aber

"“hub ben Gehalt bed Thomadmehled an Kall wefentlidh verbefjert werden
e,

{1 Suwadien von Drainvdhren. Gegen dad Giumadfen von

wjeln in Drainrdhren witd folgendes Beriahren eanpioflen:

an taudjt bdie Drainrdhren beim Legen an beiden Cuben jirfa 2 bis

. 8 Bentimeler tief in Rarbolineum ein. Dobdurd) with dem Eimmwadjen

ber Pflangenwrrzelin in bie an den Rofrenden liegende Grde worgebeugt.

[1 Phidle nud Piviten, denen man cine lange Danerhaftigheit vers
Teiben will, bejlveicht wman jucrit wit Karbolineunt, bdamn, nadydem bicjed
gut cingetroduet iff, mit einem Firnis aus gefodjtem Leindl mit ju Pulver

eft: T Di behand Piagle und Pfofien erveiden
eine Haltbarteit, die fiber ein Menjdenalier Hinoudgeht und faulen in
langen Jafren nidt eb.
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* Der Granatbaum {m Winter. Da2 Nidiblihen der Granat-

Bingt Bauptiadlih von ber falichen Tehandblung berfelben in
MWinter ab. Man foll fie troden alter, iir leinem ;@ wanner und dunl-
len Reller sber warmen Raume auffiellen und ben Anfenthalidrawmy bei
froftfreier Witterung veidhlidh liiten, foll aled tun, ciiw gu feithed unb geiled
Hudtreiben ber Baume ju verhitien.

3* @efri Q.

ber WMebr nod) wie im ber
Sommenzeit erfreut im Winter, wenn Ei3 und Sduee draupen ihr Wefen
treiben, ein bunter Blumenflor Hery und NAuge; forajam gebiiret i [im
mer, ouj dem Blumentifdy ober bem Feujlerbrett fleheud, ?mh fie gefdhiiyt
vov Rilte nud Jrof. ©o gloubt man — und dod Haben fie cinen Feind
ber ummerflih an fie Hevan| en Tann. Dicjenigen Tdpfe namlich,
bie am Fenfler, moghdyit den dilcfitgen , wintecligen Sounenfivabien u-
gdnglid, fichen, fehen oft bed morgens vedit welf aus, die Goheu Stengel
ber WMaiblume 3. B. find gefnidt, an Ajaleen, die eben die Bliiten hevaud-
bringen, fallen iie Bldtter ab uubd bdie Bliitenfuofpen werben braun und
flecben. Died Gat jeinen Grund darin, dah die Froftfilte namentlidy weun der
Oft= ober Norowind das Fenfter erveicht) durdy bdie Nigen {dledyeidhliehender
Fenfler dringt und die Blumentdpfe beflreidhen faun.  Judem Gt man abends
die jugegogen und fomit dic Warme ded Jimmers jum grdfien
Tell den Blumen entzogen. Um bas Grftieven wnd den Froftidjoden an
befonders Tolien Tagen su , mehme man abend8  empfinblidye
Blumen vom Jenfler weg und ftelle fie iiber nadit im Jimwver auf; wo
bies nidht amgelt, belie man fih burd) Bededen wit Jeitumgdpapier und
gwar flellt man doppelte uud dreifade Bogen daven am Feufter auf und
legt and) nod) gulwumengetniilite bidt an und jwifden bic Tipfe.
** Wic werden Gardypitangen gebleidt? Da Gardy wird mit
Fuiibalien ouBgegraben und im Keller mit den Fifen in b eins
idh Der Keller muf dunfel fein. Gegen haiben Dezember Tann

Rnfer Hans- uud Jimmergarten.

** Verpflangen iditerer Vinmdjen. BVeden iltere Biumden
verpflamgt, jo geben fie leidht ein, ba fie Bei bem Tmjepen den gr¥ften
Zeil ber Faferwurzeln veclieren. Sollen fie ,angehen®, jo muf dalir ges
forgt werden, bef fih Fajenwurieln an deu Hauptwurzeln nidt algnweit
vom Staumme bilden. Daber madyt man im Habff, Winter vber jeitigen

br wm ba8 Stimmden Herum, und goar etwa 3/, bis 1 Merer von
demjelben entfrrmy, cinen ticfen ®rabden, in dem man all die d

‘dann mit bem Rodjenn begonnen werber. Jn Vliite grgangene Pangen
fiud unbraudybar. bes " .

** @egen Negenwiivmer in Mijibeet und bejouders oud in
Blumentipien werben mit fehr gutem Grfolg bie gepulverten Rohlafanien
(Jmudt von Aese. Hippoeast.) ohue Sdhedeu fiir die Pflangen angavandt,
%‘MM"“ und beffer da8 Puloer wverteilt iff, deflo befler die Wizfung.

nde bei Blumentdpfen, auf deren Groe bad Pulver geflvent wud mit
;‘llr;:" Waffer @bergoffen wutbe, ergaben in Tirgeler Jeit bie gewolte

8-

Burieln ded Baumdend glate abjdneidet. Den Graben fillt man alés
bann wit etwad befjerer Srde aus. Im Laufe bes nidyfic: Gommers

i fidy an bden Sdnittfla nene , bie bas Bers
plamen des Baumes im dareufjoigenden Heabjt ober Friibjahr weniges
verhdnguisooll geitalten,

** Nady Shuceiall jehe mau i Objigarten nad, ob nicgends cin
2ody fei, wo die Hafen Hineinfommen und die Riwbe junger Baume abs
nagen fonuen.

** e Kultnr des BVlumenlobl (Rorjiol) geiingt weill nur in
dinem fehr guten haitigen Bodben bei elter (Girhen, Hawmbdeln,
Begichen mit Jandye, Bededen bed ganien Bected it vervotterem Diinger).
Dic Ausfaar arfolgt Jamuar bis Februar ins Wifibeet oder in Meine Rift=
e, weidje man au cin heles Fenfier flelt. Bon Hpril ab witd ind

ie anf_gcidjiipte Mabatien ausgejdet. witd auj 40—50 em

te. Die freien Jwijgenvinme nigt men durd) Bepflangen wis Kopis
ltm oud. Sobald die Blumen fih sn entwideln beginnen, fridt man
ie benfelben gunadyit fichenven Bldtter daritber, um die Sonmenitvahlen
‘#“"‘;;"b bu;t:n(; mbo\ibii’:hmgl jart gebleidje. jdGdn -tig.:nb

3 inttitt ves Wunerd nod) nidjt geniigend ennoidilie Pfianzen
grdbt mau mit Erbballen aus und fept fie ?;n fi Wil i

Tier- und Geflitgel;udit.

e Ungenentziindung, bie baufiy Pierde, Nidker wnd
Sdweine befillt, wendet men mit qutem Criolge Bieiwalfermmidiige
(0,06 Piter Dicielfig anf 1 Liter MWafjer) oder Wajdyungen wit Jinbwafier,
ned FingerhuteS uoll Jinfoitriel in 0,30 Liter
b mati with Plerl

it
Sdyweiste erbalten bi h':csm En‘m:ilnéi‘}" Beb der perio-
:‘m’uﬂ m hnhmfi‘glig langere Jeit mal‘é;

Otreifunden. "u = ur;u«:;?rﬁnn Odo:- L
an ber Feffel find

i

it Gruben ober in ben Keller, wo cin Vadwadien faufindet wnd die
Blumen fidy bis Beignaditen oft jebr ihdu entwideln wabden. Sovten:
Crjurter 3werg, Jmperial, Frantiurer Riejen, leptere Sorte fiir fpiteren
Ynbaw. Crwahut jei nod, bef guier Semen vow Karfiol fehr feuer ift,
:uﬂ::m::u Soatgute werden nur in feltenen Fdllen braudgbare Blumen

** Sum guten des N §i5. Der Bl gibt
in freien uud fonnigen Sagen meft immer {ddnere Sproficn sver Rofen,
ald in d-gﬂﬁllﬁmm und fdattigen und gebeift dicjerhalb auj dem

kf!r, al8 i ben @irten; dann ift ev and) vehit weit jn pflamen.

m? bauen davum B und Friihtoplrabi gemifdt

an, pilangen legtere wifdhen den erfteren und emtfernen die Kofivabi,

r“:ﬁ) fie ausgemadyien find, um jo dem Rofenfohl mehr Play s var=
eit.

** Ritbelpflangen follen fm Winter Galbhell, ihl, Tujtiq fehen (2 bis
B G R). Sein Kilbelbaum dar im ‘ﬂiamloh? mifbcg! "C .

benn ber Lroue it bis Januar und mod) Februar vorzunehmen

re
8

Dex Gidballen mup bas Waiier jnell durcplaffen, die
Rilbel witffen daher 18 hohl fiehen. Ym Sommer with gewdhulid)
mmhﬁmunttuﬁis o

** Jur Winterbesandlung der eugliien Pelorgonien im
’e-w. Der Stanbort fei am Fenfler eines mifia geheizten Jrmimers,

Reller it gur Neberwinterung g duntel wnd fendy, hg it cin
voriibergehender mur Turger Rufenthalt in cinem Reller uidyt mmer
 verwerfen, darf aber nie alljulang tulyu;-l werben.  Suldffig in
«in Hufenthalt, wemn bei febr firenger Rédlte bos Jimmer nadhtd
e widt gam feofider i
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Firy El;‘nm l:x&i ﬁ'l;.:!l Sommer
waed woljl iiberal feim bilcfte,
feblerbajte Steflung der Borderhafe, bie bo-
Foblen, wn bequemrer bas Grad g exveiden,

Shuli Seinanber flellt, Die inmeve Seite
abgenugt afd bdie dufiere, und ba die Hubpflege im
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4+ Menn cin Foblest ohue Saugen an der Wutier wit
RKubniildy oder Jiegeumilch anfgesogen werden foll, fo it diefe
enfinglidy mit cinem Orittel gefodhten Waffers gu verditunen unb dem

oBlen, mit etwad Juder wverfelt, lauwarm moglirgﬂ oft be8 Taged in

einen Portionen einjugeben, und jwar 4, 5 ober 6 Liter tiglih. Dabei
fann mn;d{id‘ anfangd ciner Saugflajde bebiencir; die Fohlen lernen
iibrigens e Mild) aud einem feinen §olzernen Kibel ofue Beibilfe
frinfe. Sobald bas Tier anidngt elwad au frefien, ift hm nebeu bev
Mildh Hadfel mit Hajevichrot, Mehlirdnte und guied Heu gu veabreider.
Oie Mild) foll in derfelben Quantitat durdy 5 bid 6 WMonate gegeben
werber.

T Gegen Uniblisen vou Riud Befindet fidh ein Tier jdhon
in bicjem Buflande, fo flvent man ihm cine jiarle Prije SHuupilabal in
be Nafenloder. Dad RNiejen entfernt die Lujt, die die Tldbung ver=
srjadt Hat.
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Weinban und Selerwirt{daft.
* Wanueviolgtdied dev Weinb o 1
€G3 wird gebiingt {m Herbit, im FriiGiahe, aber aud) im sm
rationelften erjolgt jedod) die Diingung fmmer im Herbite, benn 8 Gat
fid dann der Dung im Boben bisg jum Srithjahe foweit baf e
bem Stod beim Nustriebe [Gou Niprjioffe liejern famr.  Die
biingung Bat den Nadyteil, daf m trodenen Sovumer ber Ditnger im
ecflen Jahre oft nidht jur Wicfung gelangt,
* Filv deu gejunden Uusban des Weines iji 5 mbebingt
fordettidh, Daf be Lagerk o i, baf er von Reit u
Beit gelitjtet werden famt  Giwe Liijtang bed Kellers darj natitliy nur
bann berr, wenn bie Auf berjenigen e Rellerd ent-
fpridit, b. b. bie Liiftung mup in ber Weife gehaudhabt werben, dah der
l:ﬂzi im Winter niht ju falt uud tm Sommer nicht u Heily wird.

++ Die Ranindenvdnude ift heilbar, wewn fie nod) Teinen aliigrof
Umfang Bbat. Die ridytet fidh auf Bernidtung
ber leidht iibertragh und Serveger, ber Rrife
milbenr. Man beginut damit, bdie infizicrten Kbrperteile der Tiere mit
grilner Seife und Wafjer ober einer Ereolinidjung abjumajden, bdie er:
mweiditent Kruflen zu entiernen und dann alle franfen Stellen mit jolgens
MWMifdung cimureiben: Styvac. liquid. 30,3, Spivit. vectificat. 100,0, oder
einer Salbe, beflehend aud einem Teil rubeliam und 3 Teile
Wahrend und nad) der Kur muf dbie Filiternng eine Trditige fein. Anfere
bem mufy aber aud) ber Anfenthalisort der Ticre guindlid) andgeideuert
und bdedinfigiert werben, weil bie Milben, welde in Nigen und Spalien
bed Holymals figen fdunen, fonjt immer vou newens auj bie Ranindgen
fibertricdhen und bdie Heilung unmigliy madjen.

+1 Wiahrend der falten Jabresjeit §at der Landwiri befonderd
filr bie nitige Warme und fiiv veine gefunde Luft in den Stallen u forgen.
Bu grofe Rilte iRk ebenfo nadyteilig wie ju grofe Hige. Groffe Kilte
erfordert junddit eine grdpere Fuitermenge i die Tieve,

it Wie wird Tovimul in Gefliigelitifien Dt? Der

3 b bringt man im Rellergebiude Kaminididje am, bie
weit {iber a8 Dady Hingusragen mid o eingevidhtet jind, da§ man fm
Reller durdy eine obeve Oeffuung au warme, durd) eine untere zu falte
Quft ober audy bei ber Gdrung Kohlenfaure ablajjerr fann. Samit durd)
u flarfen Luftug die Bentilation widht gejidet werde, verjehe man bie
obere Mitnbung de3 Kamind wit einem drehbaren, gebogenen Auffage.
* Jum Sdyp vou Wein laun Gelatine, Giweif oder Haufen-
blaje empfoflen werden. Dic lanilidhen Weinjdhonen find nidt mur viel
teurer, fondern vieliad) aud) fiic deu Geidmad und die Befdmmiidleit
bes Weined fehr [Gadlic). Cine SPonung mit Gelatine gelingt meift
in folgendber Weije: Man nimmt auf dben Heftoliter Wein etwa 2—3 Gr.
@clatine, bie man in einem Teil bded Weined (etwa 1 Liter) BN Um
bie Gelative ju 1ojew, muf man den MWein elwas erwinmen. Jn der
Hauptmenge des Weines [6ft man 4—6 Gramm Tamwin anj den Heftos
liter, mifd)t guiindlid) bdurdheinanber durd) Auifdhlagen be8 Weined und
fet daun bie Gelatineldfung au, bie man wieder durd) Umriihren obex
Aufjdlagen griiudlih mtt dbem Wein mijdt. Sobald bie Sdjine gu
Boben gejept har, 1akt man den Maren Wein ab. Da inded je nad) der

Lorfmull Tann in den Seflil bt werben :
Man fiveut ihu 5 Jentimeter Yoy ein, Tehrt redt oft die Gyfremente aus und
teinigt monailid) einmal griindlidy den Stall. Der @ Forf

bes Weined die Sdbumg in etwas veridhiedener MWeife
exfolgen mnf, um gan fidher ju wirfen, §o fendet man am beflen eine
Flajdge von bem Wein wur Nuterfudjung und su cinen Borverfid) an cine

wirtd mit Jaude begoffen, bid e gany durdptvdmlt it und damn jur
Diingung der Savtenbeete ober der Ader verwenbet wird. Haufiger und
nolwenbiger ift die Crnenerung der Torfven in Guten- und GdnfeRdllen,
weil bie Entleerung dev Enten und Ganfe mehr fiifjiger Natur i ald
Bei Hilhnern. e ofter bie Reinigung fatifindet, deflo mehr wird die
@efabe befeitigt, dafy fidh WUugesicier und Kranfheiten einflelien.

+ Jm BWinter trinle man bas Sefliigel anf bem MifGef. Man
madt cine feine Vertiefung in den Dnugbmiﬂl und felit ben Napf mit
Waffer in diefelbe. Wegen der ecrwdvmenden Kraft bes Mifted friert bas
BWaffer viel fhwerer und die Hithner :c. Halten fich bort aus gleien
©riinden licber auf.

++ Dolgwolie im Diibneritall. Die Holywolle ijt ein warmbaliens
B8 Material, welded durd) den Gohen Harsgehalt basd Ungegicfer fernhdlt,
©chr jwedindfig ditvite Jufop von Lorfmull feim.

ein.  Aud) famn die Teitbung der Weine
tedjt verfdiebener Natur fein, und nidit alle Avten vou Tritbuugen laffen
fid) durd)y Sdyuen entfernen.

* B Deilmittel bei rohuig gemordenem Wein witd das
Yujidlagen der Hefe oder nod) befier bas Mijdhen des Weined mit ebner
gefunben ‘211( aus cinem anberen audeven Faj angewendet. Bieibt nad
Dem Auf llgxll Rer Hefe ber Wein nod) vohnig, fo mup er von bev Heje
qetvennt werden, fobald fid) biefe nl.gcmt hat, was [Gon nad) wenig
Tagen ber Fall feim fann. Der Wein with damu in cin gut ein-
geldpoefelted Faf, ctwa 2 gr Shmefelfpan pro «gnmum, , a8 in
ben meiflen Falen guten Crinl%"m Robuige Weine find oit audy
{dleimig ober jihe. Solite bies Fall jein, fo it ber Wein fofort vor
der Hefe abiulafien und wmit fpanifder Srve ju jdonen, wofilr etwa 250 gr
fiir a8 Heftaliter ndtig fein werden. BVor allem it davauj gn adjten
baf bie Jdafer fpumdvoll gefiillt und lnjtdidit verichlofjen mwerdem.

++ Frifdhe Ameijencier werben a3 Jutter filr vets
wenbet, eIt in ber Hede, am wmeiflen jebod) in ber Jeit bed Febers
medifeld, ber durd) diefe Nahrung befdhleunigt werden foll.

+F Weidfutter fiiv Glmpel. Unber dem Selanuten Kbrnerjutter
Mm Gimpel fehr gerne in MWajfer eingaweidites und wieder audges

fte8 Semmelbrot, weldjem man Mmeifeneler, gevicbene Midhre und
Mobhnfamen beimiidt.

Jorfiwirtfaft, Jagd und Hundejudt.
+* Weun die N der Hajen b §t, begiunt aud)
Ber Halenfrag fid) bemerllicy ju wadhen. Tie Baumfdule muf daber gut
eidloffen gebalten merden, und die jungen Obfibaume in nidht

Stinderpflege und -Erjiehung.
o Bom Spiel der Ninder. Cined fei aud cine flarfe Sovge

wifienBaiter Gltern. Lafit fie niemals aud Langeweile finnlofe (ig

ng fun; einen Gnbywed, ein Ricl Habe cine jebe; man denle mit Genft

riiber nad), daf die Kinder ihre Jeit nidgt evidten, fonbern in frofem,
Injtigen, midgligft gefangdbu yenem Spiel ibre Mufeuuben verbringen.
Der Bejang iit eine ber Willihiten Gaden, die wus dex Shdpfer in die
Rehle legte. 3 Tonmt nidyt darouj an, ob bie Tone immev ridhtig e
guiffen fiud, wour nur ew einf Roythmus vorhanden ift, der in den
jugenblidhen: Hevzen Sejitgl filv NGythmusd und Stimmung wedr.  Beileibe
tbq\'ibk _man ifnen nidt von Geiehen des Rhythmus und von Wirtungen

e

drten milffen, foweit 8 nody nidht fdhon gefdhehen iff, forgfaltig gebun=
ben werden.

+* Jit der Sdnce geivoven und hot ev eine leidfe Eistruite,
fo beidyddigen fidh Nehe leicht beim Durdhpbrechen, {dweifen und werden
matt. Diefe MWifiitdnde benupt Neinede mit Borlicbe. Auddarer und leiber
aud) Griolg. Daber fleifige ierbeqd bem

reibeuter mdglidhit Abbrud) tun; fehr empichlenswert ift and) die Aulage
maler gebahnter Wege, deven Wobltat bad Wild bald bemerts.

* Witternung fiiv MWarder und JiHs. Man nehme eine Hand
ooll frijde grilne Miufeholzidale und fiiv 10 Pig. Anisdl, mifde 8 durd)-
cinander und tue €8 wit frifder, ungeiakiener Butter fiix 10 Pig. in einen
Kieael, der gany new, in fievended Waffer “gelegt gnd bann abgetrodnet
wird.  Am beflen it ¢3, die Butter vor dem Einidhiltten der Manfehol;-
fdale und bed8 Unisdls bei fehr gelindem SHohlenfener langfam ergehen,
aber ja_nidt broun werben ju laffen und fle fleifig abjuidginmen. Die
g::lal Maffe darf nur einige Minuten bei ununterbrodenem Ritbren fAber

Teuer fein, wo dann gleidh) ein Stiidhen Lampher in der Srife von
:d Grbien beigemengt wnd das gange {o lauge gebraten wirh, bis 3
dunlidy wird. BVom ?ﬂlﬁ b\mcg feibet man bie Maffe, fie qut anss
drildend, durd) veine Leinwand in en gliferned Befdh und gibt hr einen
gany getingen Beifay von geldablent Wach3 wid einigen frifhen fehv Mein
devteilten Ffevdedipleln,

g; man vermeide bei diejen Sejiifisdingen iiberhoupt jedes
flarve Syflem, jede Grftarung. Man fei den Kindernt nur Wegmeifer ju
ben verfdlungenen Plaben, die in bdad Dornrdsdenidloh filbren. Die
Heden tun fid) exit dem teif geworbenen Chavalter quf; aber man Hat
dann die Wiinfdelrute in dev Haud, den veiven unbefangenen Sinm und
body flarfed in fid) ruhendes Wefert mi ein innered b3
Wiffen von den Dingen, die nidht ju erfldren find. Nur eine jreie frohe
flarfe und fetdiifihere Jugend lanu fidh und und exidfen.

o Das talte Wafferbad it gewif cin Houptmittel, den Korper ju
ftdrfen, aber nicyt Jeded vertrigt gleich ein Babd von nur 16—17 Srad R,
und veugeborene Kinder in ein foldes Bad ju werfen, ift gevadegn Bar-
baridnud, der leider wur aliju Hiufig in Grideinung tritt, natib me
in befter Abfiht der Clien oder Pileger. Das neugeborene Kind bedarf
cined Baded von 28 Grad M., unbd erit nady 3—4 Wodyen darj man an-
fangen, bdad Bad etwas filhler ju maden, tiglih hodfens um vimen
Grad, uiemals abev folte bad Kind cin Bab unter 22 Grad RN. belommen.

Oefuudbeitspfege.

I} Hppetitiviigleit, Cin ebenjo cinjaged ald fidher wizlended Miitel
eqen Appetitiofigleit beveitet man fidh, inbem man BitterTlee, Wacyhoibers
!mu, BWermutlraut (ie fic etwa 10 ¢) in e Liter Wafier Todt
wnd anf eln Liter Flitifighdt cinfodhen 1af. Dann man die MW g
duvd) mab nimmd ehnen GEISfel voll Talt. Mad) wenigen Tagem wiv
idhon der gewiinfdile Criolg cintreten
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